











OPERA NOVARAY

NON PIV VISTA,

nellaquale potrai facil-
mente imparare di
molti bellistimi
Giuochi di
mano.,

ET AGGIONTOVT
altre gentilezze bel-
le daridere




A impir vno ouo di acqua & far che
andera nell'ana,

P'Igiia vn vouo , &‘falli vi buco ',‘rf‘ccolk.\ tanto che lo

posfi uotare,& pot empielo direfada, & itropalo con
lacera, poi quando che ¢ gran caldo metilo al fole, &
vederai che {1 leuera & andera neli’aria.,

A far che quante perfone faranno a tauola
pareranno tutti fenza tefia,

Pigliarai vn bacino picno di fuoce, & lo metterai in
tauola poi pigliaraiun becchier dt uino, & mettels dré-
tro vn pugno di (ale mettendolo fopra quel fuoco tanto
cheuengaabolire , poipiglia vna candellaaccefae da-
raiil fuoco al detto bicchiero , & fard gran vampa, &
quellati fard veder cole mirabile, -

A far vn capone arofto, & volendolo tagliar
{alterd fuora del piatto bel e cotto.

i Bifogna pigliar vn capone pelarlo viuo, & pigliar
1 poi vnpoco diacquade vita , & metterlafotto il nafoil
b fi dormentara & dapoi vngercte lo collo di graffo & pi-
gliate del pan gratato che fia brufato , & mettetelo o=
prail detto capone,& fard vna crofta, che parerd che fia
fatto arofto,& mettetelo nel piato,& porratelo in tauo=
la, & volendolo tagliarc fuggira via & € cofa prouatae l

|

I

l daridere,

? A far parer che vna falafia tutta piena di vua.

| Piglia vn vafo divetro,& empilo dioleod’olina, da’

poi habbi , va gralpo di agrelto quando non ha ancho-

raben getato via li fiori & legalo con v poco di {pago |

ma non troppo {tretto e mettilo in detco ingeltera, €

mettilo dentro che nontocchida neffuna parte, poio-
ni giorno lo metterai al fole infino atasto, che ditto

agrefto 1 fard vua matura, poi torrai quellayua efpri~




mela molro bene, & metterai queftofugoin l'olio do~-
we primac {taro amolle, & dinuouo tornerat a metter-
o al{ol, elaffalo ftare trentafei glorni cofi, dopoi pi-
glizrai di quel olio & lo metterai nella lucerna & ferra
molto bene ogni vicio, & feneltra vederai cofe ma-
rauigliofe,, & e prouvaro,
' A taghar vn filoin cento pez2i, & poi fa-
narlo, & diventar inticro,

Piglia duoi gugiate difilo, di vna faraiin foggia ,
di yna balottina,& I'alconderai fra le dita, & Ualera fa-
rai tagliare in quanti pezzi, che tu voi,& afcoderai quel
lo intiero conil tagliato, & poi afconderaiil taglato
tra le ditta , e moftrerai I’ intiero.

A far caminar vn'ouo per vna fala,

Pighia vn’ouo, e taglivnbufo da vna punta, & fuo-
dagl: quello che glie¢ dentro , e dapoi piglia vna fan-
guettola, ouer fanfuga, e mettila dentro, ¢ tura il bufo
con cerabianca, ¢ poi piglia vn bacino d’acqua, e metti
I'ouointerrae poi torrai vn baftone, e mefcola in que
I'acciua,e cofila {anfuga fentird I'acqua,& in quelto mo
do I'ouo caminera .

A farardere un fazzoletto, & non brufera.

Pigliaacqua divita ditre cotte, ¢ dapoibagnaliden
troil fazzoletto , & impiccialoal foco, e cofiarderail
fazzoletto,& non fi brufera,

A fariluerfo del rofignolo ,& d’altri vecelli

Piglia vna fronda di poro, & tagliala col coltello 16

- §amezodito, & poi falli vno taglio in mezo fottile ;¢
~mettilo inbocca e poi fofia .
A far faltar la mineftra fuora della pignata.

Piglia una nociola & falli uno buco piccolo, & caua

. fuora quello che gli¢ dentro,e poiempila di argento ui
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10, & poi turala con la cera, & poi mettilain la pigna«
ta quando la bolle coprirai la pignata , & cofi dipoi fco
prird la pignata , & la mineftra {altara tutta fuora,
A mangiare uno coltello, e poi farlo nafcere
{otto latauola.

Sentate in capo della tauola, & bifogna,che tu hab~
bi la beretea infra le gambe,ouero il faio, & poi lofcon-
derai nelle mani che fia longo vn palmo,e farai uifta di
mangiare , ¢ lo laflerai cafcare fotto latauolain fu labe
retta e bel bello il ficcherai fotto la tauola, et poi piglia
laberetta conil colltello e cofi nafcerd il coltello.

A far una donzena de ftrenghe, o altracofain
uno ouo,& non parera per donde
ui fiano ftate pofti. |

Piglia un’ouo, & mettilo in acqua di uita,0 aceto , &
la{cialo ftare tre di,e tre notte,e canalo, e taglialo da un
canto, o doue uoi, e uuotalo,, & per quel buco mettilo
deftramente quello che pare ate, che poffa ftare che
non fia troppo robba , & habbiun poco di gomma ara-
bica, & trementina,& biaca & incorpora ogpi cofain-
fieme , poitocca con quefta cofaamododi colla doue
Ihaitagliato, efrapoco ritornera fano come quando
nafce della galina.

A mettere una lettera , o coralli o guanti,o
altre cofein un limone,"o melan-
golo ,& nonui parera per
donde uifiano pofti. -

Piglia un limone o merangolo, che fiano frefchi , cio
¢, che uengano allhora dalla pianta, e tagliagli in me-
zo col coltello, o temperarino fotilein tondo tanto co= |
me uno. fcudo, perd il pezzo intero acid!lo posfiritorna |
real fuo loco, & con deftrezzauodalo dentro piuche’




' poi comevn'ouo, poimetteli quello che voi, Eerc‘: che
ui pofia capire, piglia il pezzo che hai leuato uia, e tor
nalo albucco, pothabbi tremétina e colla di pefce, efa
bollireinfieme , e mettine fottilmente intorno intorno
alla comeflra ouer taglio & mettilo per tre hore nel-
Yacqua frefca, che ritornera bello , frefce come prima
quando futolto dalla pianta.

A fartirar corezze groffe come bombarde.

Pigliadelli rizzi di caftagna,e fane poluer, e di quel-
la darai a beuer in vino,o0 in lameneftra,& in breue &=
poil culofara facende.

A tagliar la cordella, & farlari-
tornar intiera .

Piglia vna cordella longa,doibrazza, e pigliala do=-
pia, e farai vifta di cagliarla in mezzo,c tagliarai vn ca-
podidetta cordella , & poi gli faraivn ‘groppo , & di-
rai tira faldo buon compagno, e tu fconderai il grop-
poinfeno e moftrerai la cordella intiera

A far foffiare inun buffoletto che glifard
la faccia negra come carbone,

- Farai fare unbuflolo con doi fondi, & poi pifta del
carbone, ediquella poluere mettiin quel bufiolo, &
farai {offiar dentro forte che la poluere faltara fuora,
& faragli la faccia negra.

A farun gioco di tre anelli che pareranno
tutte tre vna fola,

Farai fare treanelli da catena, duojne farai intieri,

- &uno fpiccato, & tu lo potrai fare integro , et disfarai

apofta tua , &non ladar in mano ad altrj accioche nd

fiaccorgino di quella terra ,

A tagliar un tazzoletto, e poi farlo integro,
Piglia un fazzoletto,e poilo moftra , che tucti lo ves




dano, e tu habbi vna pezza piccola dilino come il fazo
leteo, ¢ fingera ditaghare il fazoletto con un cortello 5
e tagliarai la pezza, conun baltoncello in la man, fco-
derzi la pezza in la man pel baftoncello s et poi moftra
1l fazzoletto.
A faril gioco delli tre pater noftri mettergliim
doi ftringhe, e cauarli for [enza romper
le ftringhe ne gli pater noftri A
Piglia due {tringhe &’vn brazzo I'unac’habbiali fer
retti da tutti li due capi,e poi ligali in mezzo conun fi-
lo, e poi infilzali pater noftriin vna ftringa, ¢ pigliali
ferretti di tutte due le {iringhe , tu faratun groppo,eco -
fi cavarai li pater noftri rompendo quel filo che haue-
railegato le {tringhe.
A faril gioco didoi fazzoletti con due mo-
nete,mettendo vna moneta per fazzo-
letto ; et poi farliandare tutel
dotin vn fazoletto .

1lti bifogna hauer tre menete vna ne cufiraida’'uno
canto del fazzoletto tuo, e pot te ne farai impteftare v
altro & in quello meteerai le due monete , & cofi mo-
f¢a 1a moneta che tu hai nel fazzoletto, ex pot slarga il
fazzoletto tno tenendo inmano il cantone delfazoletto
chenon fi vedala moncta, e poi moftra Paltro fazzolet
to che’l parerd che le moncte fian andate nel fazzoleto.

A farilgioco de} Gianda lavigna.

Farai vna uefta piccoleta tanto che tu ti posfi mette
re la mano che fia di tre,0 quattro colori, e poi farai fa=
re un gian da lanigna di legno, longoun dito, & tulo
mettrerai in la velta, & poidiraia gianda lavigna,uaa

roma;e fubito lo fconderai in la'manica, & coft moftra
1 vefta che nonglifard niente dentro poi chiama gian



'dalavignavien fora, e laffalo vicir fuor de la manice
" in la veita, e poi moftra de fuora de la velta , & parecd
che fia venuto da Roma . ; %

A faril groppo della corda.

- Pigliadoibrazzide corda, 8 nel mezzo della detta
cordalegarai il filo, & dipoi quando I'hauerai al collo
mettile al contrario cheil filo fi poflarompere nel tira-
resche tu farai, & fera fatto .

Afar faltare un’anelo fuora de vn bicchie~
ro grande,e piccolo.

Piglia vn bicchicro vodo,& mettilo fopra la tauola .
poi habbi vn capello delia tefta d’vna donna, che fia 16
g0, & dalli capi diditto capillo mettelt vn poco di cera
davncapo, & attacalo fottto vna vngia, I'altro capo
mett ilo (otro anello attaccato bene, e dipoi metti 'a-
nelo ne lo bicchiefo,e con le mani poi fa uifta di batter
fopra latauola,ctira a poco a poco le mani, perche tird
do il capillo e forza che I'anclio (i moua, & perche da
lui {alta nel bicchiero , & tirando la man de I'anello {al
tera fuora del bicchiero .

A farballar vn'ouo foprale dita,

Piglia vn’ouo falli dui bufi piccolt, & caualli fuori
tutto quello che gli ¢ détro, € poi piglia un poco diuna
fedola di cauallo , & pafla fra quelli doi bufeti, & liga-
lo bene, poi metteui dentro il dico,in quello lacietto de
la fedola di canallo , & mena intornoil ditto, e parera
¢he fia 'ouo che vada inuolta da (e ftedl .

A farche voa lucerna d’oglio durerd
i qllattr() notte.

Piglia meza lira d’olio di linofa , ¢ meza onza di pe-
golagreca, e faincm'purarc infiemz , ¢ poi mettilo nel-
1a lucerna,e vederai la {petienza,




s

A fat acqua chiara com’un criftallo,e lauandotile ma-

ni, &ilvifo venirai negro come vn carbone, &
" durera cofi otto di e lanandoti poi con ace-
to forte andara nia,& € pirouato .

Piglia delle {corze dinoce frefche , & falle lambica-
te,& con quell’acqua faraidi bianco negro.

A far che quante perfone ferannoa unata-
uola, che niuno non potrd mangiare
{enzatua licentia ,

Pigliaun cortello che fia ftato di vno che fiamorto e
gl {criverai ful manico quelte parole, Abel,Soch,bibal
ficcandolo poi fotto la tauola , piu non potrd mangia=
re per infino,che tu non leuerai uia il cortello,

Per far fuoco con l'acqua. b

Pigliauna inghiltera di criftallo piena di acqua chia
ra,& mettilain U'occhio del Sole, habbia una pezza ne-
gra farai poca sfera fara foco. _

Stanza fopra il Rofignuelo,
Dunque dir6 di quefto mio argumento
perche conofco non fi pud dir contra
erche con mic rafon fon {i feruento

che de lo Rofignuol nulla fi fcontra

hauendo dunque vinto il mio contento

perche nonvedo aleun che mi ci fcontra

alcun piu non {i metta a queito ftuolo

che cotto mi par meglio 1l Rofignuolo.

I1 E FI:NE:S

In Venetia, appreflo’ Dominico de’ Fran-
cefchi, in Frezzariaal fegno del-
laRegina. 2570.
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