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LA SECONDA PARTE

DE’SECRETI DEL
REVERENDODQNNO

ALESSIO PIEMONTESE,
& d’alerieccellentiffimi huomini.

NVOVAMENTE MANDATI IN
LYCE A COMMVYVNE vTILITA
D’OGNI¥NO.

" SICVT HIC SERPENTEM,
WVILADXI STINIDON OIS

.
Con Privilegio dell’ inftrife. ¢» Ecceﬂenti/?; Signor Duca d’Vrbind

- ¢he niuno poffls queft’cpera Stampare ,ne altroue Sampata
uendere per tutto il Dominio di fua Eccellenza .

IN PESARO Per Bartolomeo Cefano, 1559,
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"ATLETTORI
DONNO ALESSIO"

PIEM ONTES &

=3\ AVENDO per fatica di fludio, &>
per continua efferiéza ueduto di quan
to giouamento fiano gli rimedij alle
infirmita , che fopragiongono Phuma
ne creature , ¢ di quanta perditione,
¢r danno era il tenergli appreffo di
me , confiderando ch’effendo nel loco
doue fono non. pofforio fanare quelli che fono o faranno in=
fermi in Venetia ,in Roma , o in altracittd . Perdmi fpo
gliaiil petto d’ogni gloria uand , fcacciandone Pambitio= "
ne, ¢ d commune beneficio que’anni paffati diedi alla
Jampaun wolume di belllRimi fecreti (quale horafara &
prima parte) ¢ che per la 1ddio gratia , fi come intendo

da piu amici,, che conlettere [beffomi uengono uifitando ,

Jono flati da tutti caramente acccttati ,¢7 per darmene mag
gior testimonianza me ne hanno mandato di fei imprefioni,

fattein piu luoghi con molte aggiuntioni , le quali m’hanno

fatto imitave Palchimifta , che lungamente con ogniQudio

saffatica per fare delPargento,, ¢z oro , ¢ quando Popra

fua ne ba prefo Papparenza , per uedere fe gli¢ond ,lo .
prende , &7 lo pone nel fuoco purificatore de’ metalli , ¢ fe
la uirtu ¢ conforme, alPapparenza , fipuo dire che gli¢ di
tutta perfettiones cofi bo fatt’io , che non folamente gli bo
dato credenza per leggerli, maneho fatto diligentemente
Pefperienza , perche la mente mianon ¢ di porui ndnei 4 glé
occhife non LiftefJa uerita; fi che quelli chemi fono riufeits
weri,, & perfetti , con alcuni che mifono flati mandati dals
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cuni Reuevendi padri , ¢y molf albri che mi trouauo hauere - }1
raccolti dlle mie fatiche,ne hofatto la Seconda parte,quale
borawapprefento in §ampa,ad utile, ¢ beneficio untuerfa
le » Ricordandoui che, a mio giudicio, non fi dourebbe met
terein operatione li medicinali, fe primanon fe ne hauefJe it

parered uno medico , ben che habbiano per ufo di biafimare
quello , che da loro non ¢ ordinato . Auuertendo di non

<prendere crrore fidelle cofe , come della quantita , er nel fa
rela compofitione nom i fimanchi di tutta quella diligenza,
che fia pofiibile;accio che da mal ordine y¢r da poca ar:uer- -
tenza,non ne incorreffe danno al patiente il che giamai non, .
dccadera, ‘e non per qualche ervorede gli operanti, non gia
perchemanchi La uirtu alle cofe di questolibre , che fono ap
probatifiime , ¢5 uere . Di quefto,er i tutte Paltre mie ate
tioni fempre ne vendero gloria alla foryma bonta del
noilro Signor 1ddio ; e cofirefto fruendo que
Jia miferabil uita in fuo feruitio , @r -
in preparare qualche altracofs ’
che non [ara fenza grande
‘utile , ¢ giouamento .
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DI TVTTI

ISECRETI CONTENVTI
'NEL PRESENTE VOLVME

LIBRO

4 Ttimo & rariffimo f&
; creco delle nociverdi
L il ¢orpo humano 1
-Achi foflefcaldaro, rifredda

- t0, & a chi foffe indebolito p

-, troppo vfar con donne,rim=-

. dio molto fingolare 2
Poluete a conforrare il core,
. &auiuarel'atto Venereo,per
© chiédinuouo maritato 2
"~ Allalepra;& a chihauefle ! vi

fo infocato , & pieno dibru--

. fchi & fi facre brutture per di
fetto della mala difpofitione
© del fegaro,& del ftomaco 3
-Acqua da rogna nobiliflima, &
approuata
Vnguéro dacacci
-Vnguentoper larogna 5
“Vnguento veile 2 fanare laro
«ogma s

-Vnguento vtile a cacciare le -

* volatichef& la rogna

-Del mal morto,che é fpecie
* rogna :
-Efperienza prouata a tegna,
¢ rogna.mal morto, & ad ogni
- forte d'infettione,& a volati
- che maligac o empiagate 6
Liquore fantiSimo, & di niu=
*'nafpefa’dh tener (empre in

S5,
di

-

- cafaplibifogui ; chefanz o-

[

. 4 fe,agglungédoui
arlarogna 4 -

PRIMO

gniferita in due gionii, &an

- cora coferuala carne a pare
del balfamo naturale 7
Alle offa marce, & corrotte,&
alla carne infiftolita, cheai
medici fono come mali difpé
ratiy& fenza rimedio,fecreso
eccellétifs.fopra ogn'altro 7
A cauar vn ferro fuora d'vna

piaga ?
- Oglio d'Hipericon, per faldar
le ferite nuoue , & cauaredi
quelle gliofficorrotti, o {ps
ne, oaltracofa efterna. Et',
quando ¢ vecchio,gioua ado
lordi gotra,& dimal France
quello,che .
chefidinndiforre - 8
Vnguento incarnatiuo ne’ cor
'}n colerici,& nelle vicerema
- {igne carrofiue, mal ¢Spleifio
"nate, ouer d’humor caldo 8
Vnguéro comune,per modifi-
care , & incarnare le piaghe,
che fi noma ynguéto giallo 8
Poluere da far crefcerla pelle
foprale piaghe 9
‘Acqua alluminofa p diffeccare
, lavare;médare qualiique pia
g2,% mafsimedellaverga ¢
Vnguéto roflo, che ha la virtu
da diffeccare Je piaghe,& mq
. aa 3



TAVoOLA
dificarle, ¢5 molt'altre virtu, Acqua mirabile alle piaghe del
principalmente al mal Fran- laverga,d’ogniqualita 16
cefe 9 Allepiaghcdellabocca 16
Vnguento perincarnare,& far Amaturare qualunque apofte
fopra lapelle, ilqual giouaa ma , 16
piaghe dimal francefe, & ad Al medefimo 17
altre piaghe 9 A piaghe del capo,quando fo-
Impiaitro ad ognipiaga,oda no fecche, & non midano fuo
corrofione con difcrafiacal- - ri marza,& éprouato 17
da,o da flemma, o da erifipil Vnguento prouato a qualun-
lacaufara 9 quepiaga 17
Vuguento prouato a piaghe, Vnguéro a piaghe corrofiue 17
& mala complefsione calda, A guarire le fcroffole, & é cofa
ouero quido fono carichidi prouata 17
flemma,ouero erifipilato 10 Empiaftro a guarir ferite fenza
Collirio a mondificare le pia- . che reftifegno 18
ghedellaverga . 10 AXeuaieifegnidi ferite dalla
Vnguento fingolare plepiaghe  faccia 18
deilagola,X dellaverga 10 A chi hauefle la vena tagliata
Empiaitro diuino , & prouato o vero vicifle il fangue dal

perognifortedivicere - 10 nafo 18
Poluere alle piaghe della ver- A guarire prefto d'vntaglio di
g1 ‘ - 10 -cortello 19
Anerui quando fono tagliatl, A fcricavenenata 19
- o ritirati di frefco 11 A guarir le ferofole 19
Cara del cancaro 11 Afar rompere I'apofteme che
Poluerealleferoffole . 14  vengono nellagola 19
Der ferite, piaghe, giandole, Rimedio per le apofieme, ten-
. {croftole 15 coni,Xaltreinfifgioni 19
Acqua mirabile per fetite fre- Rimedio per maturar le apo-
fche , " 15 fleine,ouero bogneni 19
Vnguento al mal motto , per Empiaftro a far maturar vn pa
piaghe dimal Francefe,amé* narizzo 19
dificarle,incarnarle,& rinchiu Empiafiro h’ﬁgolnre peropila-
derle 15 tione,ouero,apoftema del fe~
Afchiopaturedilabri . 16 garo : 20

Vnguento roffo a mondificare Vatione per il mal Fricefe 20
qualunque piaga - 16 DPerincarnare, &rinfrefcarele

P
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- plaghe dimal Francefe;& al Alla Gonorea, cio éal fluffo ‘

tre praghe antiche 20 del feme cofi nelle done,co~
Poluercdarinchiuderele cica me neglihuomint, che ¢ qua

~ trici 20" dole perfonefidiicolano da
Poluere incarnatiua 21 fe fteflenon volendo , rime-

Al doloredel mal Francefe,& dio molto eccellente 24

/ a qualiique altro dolore 21 A ftagnar il fangue meftruale
Ricettada curareil mal Fran-  alledonne 24
cefe,co’l legno fanto 21 Alfluflo del vétre rimedio 24
Paradrapo a piaghe di mal Rimedio al fluffo di corpo 24

Francefe , & a piaghe vec- Rimedio per quei channo fluf’

. chie . 21 fodiorina 14
. +* A chihaveffe ftranamente en- Empiaftro prouato perlama-
fiati i piedi per caminare,o - trice 24

per humoricorfi, o peralwa Vnguento per lo gonfiamen-

cagione : to de ceflicoli nell'idropi-

- ¢ Rimedio a mal di gambe ’: fia : 2§
Ceroto regio & pretiofo 4 di- Daftrigrerele reni 2§

ueri mali,come bo'gnoni » Ricetra mirabile daprouoca-
chiave!li,mal nafcenti digi- reil meftruo, & fare, che la
‘be, tette ,od altre parti del - dorina fi difponga a genera-
corpo,& per piaghe 22 1R : ©o2g
A non imbriacarfi ; feben be~ Purgatione per chi manda per
uefle tutrovn giorno vino pu ~ difotto fangue 26
rifsimo &'grande . Etécofa Altra purgatione per ifteflo
ottima per coloroc’hanno la  effecto y 26
-tefta debile,& a chihadaeflz Ceroto perla matrice,‘ilquale
fere a pathio conusti,ouecon aiutaper concipere 26
uenga beure piu forte di Empiaftro molto vtile .alla
¥ vini 23 matrice

26
A far clie venghi in odio il vi- Purﬁasione fecurifsima al fluf

noad vnoimbriaco~ 23 fode’fangue - 26
A chifi haueffe p%ﬂ'a omac Peril caldo della verga o del-
cata manoo alk6 membro lanatura 2y
con legno, con pietra , 0 con Al caldo eftremo, onero apo-
altra cofatale,che non fofle  ftema della macrice,0 del cef’
rotca rimedio ¢6modifiimo fo - Y )
-&ottimo - 23 Perlecrepature , 0 rompiture
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. del ceffo,& de labri 27 confortare il core , & il cer-
Ricetta perlamatrice | 28  uello,quando ad alcuno vie-
Ceroto per ritencre il parto, ne angofcia,o sfinimento 31
& rimediper meftrui roffi, Canfercione di reftugine per
& bianchi 28 huomini deboli,& etici. 31
Elertuario per ritenere ime- Ceroto fingolare per confor-
- ftrui del Nicolio, ilqual é tareil ffomaco " 32
. prouato ne’meftrui roffi, Vnguento fingolare da con-
. &mneglialeri. Ecertorime fortaril ftomac 32
dio alfe marcelle ,a fcolamé Vnguento magiftrale , per chi
" to difperma, & per chi ori- fputafangue, ¢6 tofle,& que
. na fangue 28  ftucoforta lo ffomaco, & lo
Perritenere il figliuolonel vé  rifrefta : . 32

- tre,rimedi prouati 28 Vnguéto magiftrale per difo
Poluere prouataa prouocare  pilare,& cGfortare 1l fegato,
. imeftrui 29 lamilza,&lo flomaco 32
A raffrenare imeftruiroffizg A} dolore del flomaco 32
Volendo faperefe vnadonna A chi perinfirmita, o per ma-
¥ €grauida - 29 linconia,o per qual fivoglia
Vnguéto p meftrui bidchi 29 altra cagione fofle diuenta-
A chihauefle fluffo dicorpo tolaflo & debol di complef~

di fangue oaltro 29 fioneyche a pena fi potefle te
-A reconciliare la matre alle nerinpiedi 33
donne | 29 A quelliche patifcono difto-
Al medefimo 30 macali - 33
A far reftringer il meftruo al- A mandar viaicalli 33

ledonne - 30 Vn'altro fecreto p mandar via
‘Al'medefimo . 30 iporri&icallifraleditazq
A chi puzzailfiato perconto Secreto riro perenandarvia i
- delftomaco © = ‘30 porrijocalli 34
" A farbuonftomaco a chi 'ha’ A farandarvialenatee 3¢

cattivo - A 30 Perguarirevnanatca 3¢
A chinon potefie ritener il ci Secreto per cacciare i porri

bonelflomaco . - 31 chevengono fule mani 3

.Rimedio per quelli che non Almedefimo 35

* ponno ritenere 1l cibo,ma di. Adisfare le carnofita , & por-
-_continuo vo"izano 31 .1 , .3
-Elettuario fingolarifiimo per Efperienza a porridi qualun
- o v
\
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-que foree,& adaltre apofte- Ricetta fingolare alla gotta,& -

medure perrifoluerle inbre allimemoria 46

ue tempo 36 Poluere contra gotta 46 .
Pervnanattaoporro 36 Almedefimo 46
Afeccareli porri che vengo- Empiaftro contra gotta de pic
-noalle mani 36 <cerilli 46

A chifofleabruciato d®acqua, Oglio contrail veneno 47
~ ofuoco ,&chenon yi para A far vomitar il toffico a vno

fegno .36 chefofle auenenaro 48
Aleuar fegnidivarole 37 Rimedio a chi hauefle mangia
A far andar via li fegni delle to funghi venenofi 48
“varole , 37 Modo dicdciar i funghistal che
Amandarvialatigna 37 fi poffanomangi’re ficuramé
Rimedio perlatigna 40 tefenza pericolo 43
‘Vnguéto p guarir latigna 40 Rimedio-alle morficature del-
Perlatigna,& volatiche 40 le velpe,& dell’api 48

Rimedi perlo fcotrato di fuo Rimedio al motfo de ferpi 48
€050 d'acqua, 0 inqualfivo Al morfodeifcorpioni 49
gliaaltro modo 41 A chifofle morfo,anfaliuato

A chi é fcottate con fuoco 42 dalla falamandra 9

Per ogni fcotratura, fi di fuo- Rimedio a chi hauefle beuuto
<o come d’acqua o d’oglio, fanguifughe L1 49
perche non lieui vefsica, & A chifofle morficatodallata-

chefirifani - 43 rantola 49
A far pilole di trementina 43 Rimedija chi foffe morGicato
Lateoare difpin ceruino, cioé da can rabbiofo 49

.dulebbe folutino,mirabile an ‘A chifofle motficato da qua-
<o pildolordelle gotte 44 lunqueanimalevenenofo 49
A leuar i doberi delagotta 44 Modo da preferuarfida i ve-

A levarildolore, & quafigua leni 0"
tir le gotte,0 podagre” 44 A fcacciare ogni animale vene
Al medefimo ‘ 45 nofofuordicafa . - o
Allapodagra calda 45 Ad ogni veleno beunto pman
Rimedio alla gotta coral o giato : s0
.morbo caduco,fi per huomi- Contra ogni veleno st

ni,come perfanciulli 45 Modo & antidoto di preferuar
Der la medefima infirmita 46 fi che non gli nocera alcun
Almedefimo 46 _ veleno 1

’
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Secreto che i,fcorpioni non A fanar il dolorede’ fanchi,&

traffigiano st rompere lapietra 56
Secreto che le vefpe, & I'api Peril mal difianco,che lieua
“non traffigiano ' st ildolore, & purgalereni 6
Rimedio a chi haueffemangia Fomentationi per 'ifteflo ef-

to funghi venehofi st fetto 56
Rimedio a chi fofle trafitto Al medefimo 56

da fcorpione 52 Al medefimo 56
Al medefimo 52 Aldolordifianco 57
Alle ponture delle vefpe, & Poluere fingolare, per far git-

api . s2 tarla pietra perl'orina g7
A ponturadiragno §2 Poluere prouata perche non fi

~ Altro rimedio sz generilapietra 57
A chihauefle mangiato rofpi, Pilolealdolordellereni §7

o fianbotte,o fuo faliuo,che Al dolor delle reni 57

fcopifciano,ch’é mortale 2 A mal di pietra 58
A morfodicanerabbiofo 52 Perromperla pietranella vef
RicettaalPardor d’orina  §3 fica s8
Rimedio per quei che non pof’ A doglia di matrone,o di fian-

fono orinare §3 co,ouer fiatica 59
Rimedioalmaldifianco §3 Al medefimo: 59
Al medefimo §3 A quelli cHanno la infirmita
Al medefimo §3 chefichiama paralefe,laqual
Al medefimo ' §4 procede da debilica di ner-

Achinonpotefleorinare §4 ui 59
Rimedio al maldifianco 54 A chihauefle gliocchiroffi,&
Al medefimo §4 infanguinati . 60
Vnguento fingolare per le re- Al medefimo

niquando vno ftentaad ori- A leuar le lagrime da gli oc-

nate 54 chi 6o
Rimedio prouato a prouocar Al medefimo .
Porina’ -s4 A farelaviftaacutiffima 6o
Per quelli che orinano mol- A fare identi bidchifsimi,& to
to 5§ glieancora le macchie chen
Aldolorcolico quando € gri- ef3i fi ritrquano 6o
de : s¢ Avno chauefle la vifta tor-

Per il caldo delle reni 55 bida 6r
A cauar il freddo dellereni 56 Aleuar il dolordegliocchi6r -



| ravora
Atqua per ritornarlaluce de A leuaril dolordelle maroel-

gliocchia chi’hauefledebi- le 56
ﬁtata, o finarrita p infirmita, A fanare le maroelle 66
- o per qualche altro fimile ac Rimedio alleemorroidi 66
cidente 61 Al medefimo 66.
Aleuare il fangue fparfonegli A far rompere le vefsiche del-
occhi pfeefa,o peraltro 62 leemorroidi 66
Al mal de gli occhi 62 Al medefimo 66
Al medefimjo 62 Poluere per feccare le maroel
Al medefimo ‘ 62 leprouatifsima 67
Efperienza prouata per infir- A feccare le maroelle 67
-mitad’occhi,comead vna te- A crepaturade putcini 67
la che viene auanti a quelli Al medefimo 67
Kaltre che guaftila vifta 62 A crepatwa di'qual fi voglia
Collirio a chiarificare la vi-. perfona 68
a0 63 Avnoche foffeaperto 68
Collirio pronato per I'vnghia A vno c’hauefle infiato li te-
. dell’occhio 63 fticoli 68 I

Perchibagliocchiroffi 63 A chifoffe rottq,per hauer fac
Collirio magiftrale contrale to qualche fatica, per caual-
. carnofitadegliocchi 63 care,correre alla pofta,o per
A foftentare la vifta, & caccia qualaleracaufa fi fia 68
re le nuuole 63 A‘} piccicore de tefticoli,& per
Efperienza per lecarnofitade - Jarogna'diquelli 69
gli occhi, & prouata a fchiari Poluere p le rotture, fid’huo-
re la vifta,&fugarle lagrime, mini comedifanciulli. 69
le carnofita & lejprurigini 64 A chifoflero ferrate'orecchie
Rintedio difeccare le humidi- & non odiffe 69
tadegliocc, &aiutala ¥i- Alla fordita rimedio 69
fta 64 A chifoffe caduta a cafo qual
Efperienza a dolorivecchi de che cof nell’orecchie, ovi .
gliocchi 64 fofle ftata meflaa bella po-
Efperienza per chivede bene fla,per farla facilmente vfcir
dil6tano,& maldavicino 65  fuora 69
DPer fare acuta lavifta 65 Rimedio per lo ftrepitoche fi
A ftomacali ouer morene 65 fente nell’orecchie 70
Alle hemorroidi 85 Efperienzaall’humiditi fuper
Der feccarelemaroelle 65 fluedellorecchie . 70,

\
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Efperienza perlo ftrepitoyche Al puzzore del fiato, & perim
fi fente neli’orecchic, & per bianchireidenti 7%
“altre infirmicadi quelle. 70 Acquaper mondare i denti 74

A cacciare la fordira 70 Altra acqua per imbianchire
Aldolore d'orecchie 70 identi 7%
A dogliaditefta 70 Ottima lauanda perli déti 74

Rxmedlo che’l fole non tinud- Perreftringerele gingiue & fir
cadandoti fopra latefta qui - marelidenti finofs1 78
" .do faiviaggio 71 Perlevar il dolor de i déti 75
A feacciare X vecidere i pidoc Al medefimo 75
“chi & le lendini chevengono Peramazzarei carolide 1den

‘fopra’lcapo 71 ti,& perleuare il ferore 7g
A chi hauefle perfo il fonno, Almedefimo 75
pdoglia eccelsinaditefta 71 Adolordidenti - 7¢

A conforrare il capo 71 Al medefimo 7¢
Poluerefingolare aconfortare A farcadere il dente che duo-
il capo,&xl celebro 7t le dafe fteflofenza adopera~

Vnguento prouato perrifolue _re ferri 76
“re tvapori de! capo 71 Lauatoio per riftrignere,& fcr
Profumoacofortar il capo 72 mare identi 76

B P'dh dipilole,che preferuada Recetra veile per fare mcarna-
molte mfirmita, & mafsime reidenti

* per'chi hanno il ceruello hu- Rimedio prouato al dolor de
rmido , & freddo eccefsiva- 1denticaufatodafrigidita, o

da ventofita

. merite 72 76
A infisturadi mi ]7a 72 A farbianchiidenti 77
© A maldintilza 72 A mondificare i denti,& caccia

"Afwnaril mal dellamilza 72
Verdifopdarelamilza = 73
A leuar il dence fenza fetro 73

- A far che non dogliano li den-

ti alli putti ‘piccolini quando
nafcono 73

. A farlavoce chiara 73

A refcrmar li denti che trema-
7

A far cafear i détidolenti’ 72

Alla puccfamonc dedenti 74

re 1 triffo puzzo

Efperjenza per8l dolore de de '
ti,pulfativo 77
Advndente pertufato 77

Per conferuar la memoria 78
Acqua marauigliofa non altri-
mente che’l balfamo
Lafeconda & terza acqua 78
Alla febre quartana 8o
Vnguento d’alabaftro, che gio
ua atutee le febriya chiha do
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* vJoridirene, rompe la pietra Efperienza alla toffe da caufa
nellavefsica,lieuail dolofe, fredda : 83
-valeall’emigranea,& allama Alla raucedine,p frigidita 83
trice ‘81 A turte ledogle di ventre le
Per riftrignere il fangue delle quali végono p freddezza 84

narinellefebriardenti 81 Oglio eccellente contra ver- -

“Vnguento a levareil caldodel mi .
le'reni, & vale fingolarmente A ivermide fan'ciul]i - 84

vngédo nellefebricotinue 81 Per cacciareivermi -84

Elettuario prouato alle febri Al medefimo 85

antiche,meliconiche &fléma Empiaftro per lifteflo effettd

tiche,e pchi hamarzanelper quando I'infermononha fe-
« to,pdurezzadellamilza,per bre 8s

;f e antiche,& a chi hino co Poluere (ingolare pei cacciare
rittione di refpirare,pfouo- ivermi . 8
ca I'orina, rompe la pietra Poluerecontravermi - 86

delle reni, & della vefsica. Siropo per i vermide fanciul~ -

Gioua all’hidropifia, & achi 1icon febre & fenza 86

fono ftatiauelenari 81 Vnguento contra vermi 86
Epitima per i polfinellaterza Per togliere in ogni patte del
nadoppia

Epitima per lafrontealla me-  re enfiarioni,& ritornarla in-

efima infirmita 82 riera 86
Epitima per lo fegato quando Pey togliere il dolore di mo-
égrannecefsita _ ~ 82 |a 86

Purgatione vtile alle terzane A farl'oglio difcorpioni 87
doppie. y 82 Alla roua che viene allifigliuo
Efperienza alle febri acute,. |i ortimo rimedio 87
caldo del feg®to.& fede 87 A far buona memoria 83
A quelliche patifcono di pet-- A far vn cauterio che rompe la
toftretro « Y2 pelle (enza dolore alcuno 88
Profumo per la roffe,& frigidi A far che I'acquavitaticena tut
ta del petto 82 te livirtu de medicaméti -89
Beuanda a'toffe vecchiz,o nuo A far chic vina donna fterile fac
ua caufatada humor fredo,&  ciafiglivoli - 89
prouata in molte perfone 83 A far generar figlivoli mafchi

Beuanda p chi rofle molto 83 2 vna che fofle folita generar
- Efperienzaatoflcfecca 83 _femine 89

82 corpo certinods.o difordina- -

x




TAVOLA
A far hauer figliuoli béche 2 Ricerta perfudare a chihala
falladizzo puréil miglior ri  peftilentia 93
medio chefitroui - 90 A prouocare il fudore & fpe-
Afarparturirvna che nonpo cialméte incafo di pefte 93
tefle partorire 90 Rimedio per purgarla coler:l.
Per far accrefcer il latte alle  &la flemma
donne 91 Rimedioalla dlﬂ'entem&ﬂuf
A far chele donne partorifca- fo del ftomaco 9
no prefto , & con poclu do- Rimedio alla naufea che pati-
lon o1 fcono nauigando per rhare
Cerotto prouato per ritenere quei che non vi fono aflue-
la creatura, quando fi teme, fatti 94
che la domm ftia per fcon- Rimedio per quei che fputa-

ciarfi - 91 noilfangue 94
Per [cccare il atte che nonva Rimedio alla raucitd della
daal petto . 91 voce !

94
‘Poluere prouata per far venir A guarirfulsito ildolor del ca-
1l latee alle donne 91 9%
TPer done grauide,che patifco- guanr i labri fpacati per fred
no totfionidibudelle 92 dosovento
Quando i capezzuolidelle m3 A leuare il giallo della faccia
melle delle donne {ono im-  ad ogni perfona, quando tal
piagaci : 92 colorefofle caufato peril fe-
Rimedio per farchele donne lefparfo 9%
s'ingrauidino , & ¢ del Mon- Al medefimo 95
tagnana nel configlio 222. Elertuario capitale,ilquale cd .
deil'vlcire della macrice, & ferua la memortia , rifchiara

del ceflo 92 la vifta, & conforea lo fto-
A ftagnar il fangue che vien maco 95
dai na%o 92 Rimedio mirabile contra la
Rimedio al morbo caduco 92 pellarella 95
'QOttimo rimedio alla durezza al medefimo 95
delle poppe delle donne do- al medefimo 96
po i! parto 92 Facililimo rimedio p ching

Preferuativo per tempo dipe volefle pigliar nience perboc
fle,& contra qualunque vele ca afarlo andardel corpo, &
no & morficatura dilcanerab  fudar aflai,il che lo manterra

‘biofo ‘ 92 &aiuceraa viuer lungamen-




TAVOLA - :
. tefano 96 debolezzadinerui 100
Acqua mirabile,& buona a di- Gargarifmo contra Ia flem-
uerfe infirmita 96 ma 101
Elettuario ottimo & perfetto Proprieta della lepre, & de
_per vnCantore, Oratore,o  fuoimembri 101
Predicatore chaueflelavoce Perle buganze - 102
rauca o il flomaco indifpo- Perlebuganzeche vengono a
fto 97 1piedi,& alle mani 102
Al medefimo 97 Vntione da purgare le perfo-
A chi haueffe le mani, & i piedi  ne,che non vfano medicine,
crepati per hauer patito fred ne purgationt 103
do * 97 Perlevolatiche & crofte 103
aguarire lefeflure de calca- a putgare ifanciulli 103
gni . 97 A leuare i fegni della fac-
A guarirei caroliche vengono  cia . 103
fopra la verga agli huomi- Vnguento prouato acacciare
ni, & nella natura alle don- le macchie caufate da fan-

ne K 98 gue,&da colera 103
Oglio di balfamo artificiale Bagno & ynguento per gli eti
efperimétato amolte colego8  c¢i,& confumati 194
Empiaftro fingolare per qua- Vnguento a prouocar il fu-
lunque membro ftupido, o dore 104
ritirato.o fiderato 98 A confortar il core, &il cer-
Vnguento per le nafcentie 99 uello . 104
a confolidare quando vno € ca Epitima per il core 104

dutodigrandealtezza 99 Epitima peril fegato 104
Vnguento a prouocare 'appe Vnguento contralamalacs- |
tito,& confortare la floma- pleflione calda'del petto 104

co . 99 alfiato che puzza 10§
A far che le varole efcano fuo- A cacciatre il freddo 10§
raviatalebeuanda 100 A mondificare , & disfare ledu
Rimedio perlafciatica 100 rezze 10§

Criftiero per rinfrefcar il ven Per chihafuoriil ceflo 104
tre,a chi patifce di febre 100 alle piaghe de capezzuoli del-

Criftiero nutyitiuo per dare - lemammeile. v 10§ -
foftitia achi fono deboli, & Efperienza a chi fputa fane«
nonvannodel corpo 100 gue 10§

Per membriaddormentati, & Secreto prouato p dormir 106

'
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Pafta dapilole,permateriaca afar ritornaril colore af pah-

- tarofa,che feéde al petro con

fputi manenconici 106
Pafta dapilole al dolore delle

gifiture I maceria fredda 106
Quinta eflencia 106
Madre di bal{amo séplice 107
Virtu del fopradesto licore 108
Quinta effentiadellavita 110
Afanarei fanciullida quel fio

rumesche gli vié in capo ¥12

LIBRO SECONDO.

A leuar 'ogjioal fapen com-
‘mune duro - 113,
Secreto per leuar fubito ogni
forte di macchia dogni drap
pofiroononfinochefiaziq
A cauar macchie d1 pagnid’o-
ro,odifeta,odi lana, o dili-

" no,o ciambelotto,& d'ogn’al

tracofa tale 114
Sapon da midar via egni mac
chia de i panni 11§
Vn'altro fecreto fimile 115
Al medefimo 11§

Al medefimo 116
¥n (imile per le macchie vn-
tofe 116
A cacciar via macchiedi pan-
no fearlatro,o divelluto fen-
za perderfi il colore 116
A mandar viale macchie d’van
" drappo difeta bianco, o vel-
luto di grana,o cremefin 116
A cauar vna macchia d'inchio
ftro,0 vino d’vn panno lano
-0 lno 117

no che hauefle perfo p leuar
vna macchia irz
Afar vn'acqua per midar via
ognifortedi machia in pano
colorato 117
A mandar via oglio ;o graflo
fenza bagnar il drappo 118
A cauar ogniforte macchie n8
A cauar vna maccchia d’oglio
d’vn panno 18
A far pafta d’ambra nera per
far pater noftri odoriferi 118

A far oglio di noce nrofcate -

buono - 119
Ogliodifpigoperfetto 119
Olio diftorace odori‘eror 19
Olio dibengioi odorifero 120
Olio dilaudanobonifs. 120
‘afaroglio difior dinaranzi,&
altriforiodoriferi 121
A far vn profumo preflo in
vna camera doue fofle vnin-
fermo : 121
A far profumi buoni 121
a far profumi longhi & tondi
perbruciarincamera 111
afarpoluerdi Cipri fina 122
& macinar 'anfbracan per met
terne in compagnia per dare
odore, & farfignacoli dico~
rone | C 123
A far mofcardini finibianchi &
roffi 123

A farla cifora cotrafatta 124

Pomata biancafina odorifera

da fignori 124
A far pomata buona 126
: Saponetti

. ¥ s
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Snponem dabarbieri fatciin A far pafta di cerae amare-

“pin modi 8 di diuerfi odo- ne - ‘138
ri 126 A cofettar cerafe amarene138
A farballedi colore 128 A confertar li perfichi, o aliri
A farballe odorifere 128 frutti 138
A far.balle buone & perfet-’ Cotogn:ttadx forbe: 139
te - 128 Com=’ noftro garofolo purpu

A far balle odorifere come reomutiamo inceruleo 139
quelle dal melfone 129 Come fi faccia la vite che di
A farJa pomata 129 diuerfi acini coloriti facci il
Afar o‘i:ho rofato,o d’altre her racemo 139
“be odorifere 130 Come lavite faccia 'uue fen-
‘ za granelli dencro 139
Come fifacciano i frutei o la
A purgar il mele fenza fuo- vite folutiua 139
co - 131 Comefi fepari acqua dal vi-
aindoleir I'oliue inotte hore no invanfubito 140
& mancocolranno 131 Aconofcer fe la donna é ver-
&-conciar I'olive in vn gior- gine - 140.
‘o ‘ 132 A medef mo vn'altro mo-
Per far ¢onfettidegni,almo- do - 140
‘do di Genoua,per le paftedi A fare il vino di ‘che odor'ti
‘mela cotogne 133 piaceippochel hore . . 140
Al medefimo 133 A conferuar il vinodolce tut-
Afielazuccataifcoperta 134 tolamo . .. 140
A farlazuccata coperta 135 Al vimche fi vuol guiflare 141
& far pafta di perfica o perfica- A far che’ lvino non venga for.

L1BRO TERZO.

‘te 135 te T 141
A confettare 1® perfica incte- A faraceto - © 143
fe 136 Afaracetocopacqua 141
Al edefimo 126 A faraceto corvm guaflo 143
#far pafta di brignonio bro- A leuar I'odor della muffa al.

‘ghe 137 vino C 143
A'rconfertare ibrignoni o bro- A far che’l vino habbi buond

ne 137 ‘odore . T4z
al'medefimo 137 A faraceto - 143

A confettar le brogne dama- Modo di fare aceto ifs pani, il-
fthine - 137 ‘qualfi puo portare o‘t:unque
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fivuole fenza alcunvafo 142 A far che lemofthe rion dizno
Altro modo al medefimo 143 impazzo ali caualli Pefta-
Afar aceto rofato 143 ‘te 147
Modo difaracetodigranai43 A conferuarlifichi verdi tutto
A farche’l mofto non fifparga I’anno o 147
fuoridel vafellobollédo 143 Che i circonftanti appaiana
A conofcere fe’l vino ha den- con la faccia pallida come

-tro acqua . 14

mortt 148

A contrafar d’ogni forte fron- A farche li pomi granati non

di verdi, che parranno hatu-

rali 143

X A fx' che le galline facciano

. -oui tutto I'inuerno 144
\ A conferuar rofe frefche tutro
’anno 144
Al medefimo L 144
A far veder a vno in fonno co
fe maraunigliofe - 14§
A far vna candela, laqual non
fi puo fmorzare . 14§
A far vna candela di giazzo
o s e piglino b
A far che li frutti piglino che
forma ti‘piace pﬂm 145
A far che le radici hebbino
quella forma che ti piace 145
A fcriuere fopra la carne lette
reche non vanno poi via 146
A far il medefimo piu facilmé

te Co 146

A far chelicaniné baiano 146
A farche ogni cofa la notte pa

rera negro,& verde 146
A condir lacarne 'eftate 146
A conferuare I’'vua per tutto

I'inuerno ) 1347
A far maturar li melloni inan-
z1)afua flagione . 147

fi aprano K8
A farcheli porrivengano grof
fi fuor di nacura 148
A farnafcer delli fonghi ' 148
A far che li ligumi cociano pre
flo : 148
Ad hauer tutto I’anno fiori ver
di 148
A far che ligrani, & li legumi
nafcano piu grandidel foli-

to 149

A farche li frutti non marci-
fcano fopralapianta 199
A far che vna dona né migidi
quello che fara in tauolai49
Afar che le camole non guafti
no levefti " 149
Afar'che gli animalinon tidia
_no faftidio 149
Per effer ficuro #ali ferpétisgg

A veder n fonno delle fie-"

re 5o
A farbiancalafeta 150
A farnafcer vo’herba clie haue

ra molti odori,& fapori 150
A farvn pomo che prouoca il

fonno 150
Per leuar.l fétore dell’aglio,

porri,& cipolle. . 150
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Rimediocontraicimici 150 Secreto di far difperdere le fel
Rimedio accioche le mofthe ceneicampi - C154
-non fiapproflimino alla car- Secreto da conferuar i fructi,
e 151 che non cafchino prima che
Percoferuar lacarne turtal’e  fian marun C154

ftaich’ellanonfiguafti 151 Secreto,che le martole,& foi-
Per conofcere feﬁ melloneé ninon mangietanno le galli-
<buono 151 ne : L 154
Perammazzaripulici 151 Chele galline nonfarino'man
Efcaperlipefcidifiume 151 giatedallevolpi - - 5134
Rimedio accioche ogniforre Secreto a far molifino il'lino

d'herbe non fiano offefe da comefeta - - g4
. ‘puliciopidocchi *  x¢r: Apigliarmofti pefti, & far lu
Per difcacciar’ i cimici 191 medinotee: - 154

Perammazzar e mofche 192 A miandar via mofthe, ragni,
Altro modo per ammazzarli fcorpioni, & aleri animals dit
pulici Jyr afa 15§
Verguarire icaualli bolfi 152 Comtralezenzale '~ 15¢-
Rimedio chele formiche fon A farrofe , fiori; d'ogniforte,
vadano fopra le piantea man bianchi;roffi;verdi,gialli; in-
giarifichf - ‘152" Jcafnati in peco tempo’ 15§
Afarmorire i pidocchi,8aleri A far nafcere arbori:d'ogni for!
:animalettiche guaftano het te,che faranno feutti pingrof
beneglihorti 152 6 aff2i che 'ordinario.. 156
Afarvna paftaper pigliar o: A farandarvialarognaallica
«he & anetre feluatiche,8can  walli R 12 4
;lzlqra osmaltra forte duizl; LipRo QvARTO .
A farchei caf non diuentino A farvn liquore facimente, &
1abbiofi; & rimedio fe fofle- con pocafpef2,daviardicon
ro diuéeati rabbiofi perefler ¢inuo per ‘mantener fempte .
ftati niorficati d’altro can rab la carne lifcia,morbida & lu-
‘biofo,0 lupo rabbiofo’ 153 ftra - 168
Secrero da eflermolto benpa A leuar ogni {orte ‘di mac-
Jefatoycontra ogni malia , & chiedel ¥1{o , aflotigliar la.
incantefimo 153 -pelle, & leuar le lentigine,
Secreto¢6trai fulmini;& tem & conferuar la ‘camatora
pelte .- v 153 belliffima b;> Lo 189-

2



TAVOLA
Acqua che caua le macchiedal il fudor fottole braccia 168
latacera, % fa bella pelle 159 Acqua chifabianchiidéri 169
Rimedio afacciachevengale Per far bianchi jidenti 150
profa 159 al medefimo_ 170
Acquarara da far bellifsime le A far andar via Je macchiedel,

.mani & 1 vifo 160 lafaccia 170
A leuar fegni o cicatrici rima- A far il medefimo 170
fe per mal Francefe, o peral- Al medefimo 170 °

tro mal nafcente ‘160 Almedefimo. . 170
Rimedio alle mani che crepa- A farandarviale lentigini dal -
.naqjlyerno . 160 lafaccia - | 171,
Afarcrefcer labarba, & ica- A farbellala faccia 171
pellichenon cafCherino 160 A far vn’acqua,checauale mac
A mandar via peliocapellido  ¢hie del volto,& lo fa bellifsi

uetuvuoi - . 161 mo,& lucente, & nd lafla cre
Afarneri i capelli,o pelicanu  par le manj,nela baccax7r.
tl 162 Afar fapone per far belle le

A imbiancare icapellial’om- mani 171
bra fenza fole che dinéteran A farvn'altra acqua chefa bel
no luftri & bianchi comear- liflimala faccia 171
gento . 164 A farvo’ acqua, chq fa bianca

Pafta morbida come pomaca. * & luftralataccia 172,
" p lauarfile man1,&eé buonaa A farvn’acqua che falafaccia
crepature dimani , bocca , & rubiconda 172
nafo, & mantien morbida & A farilbelletto
odorifera la carne 164 A farvn‘altro belletto pinbuo

A Fzrvna carnagxon bianchifli no che fa bianco & luftro il

: ‘165 volto 172

Afar vna beHiffima eimagio< A far vn’acqua fche fa roffo,
ne,& luftrante . k66 &f] plendxdo ilvolto , 192

A fchiarre, & neteare il yife A far yn'altro belletto 173
da ogni macchia 167 A far vn'altro belletto, che fa

172

A midarvia le volatiche , nei,
* panne,X altro- - 167
A mandar via li cuofi che na-

_ feono per il vifo per rifcalda-

" mento del fegato 168
Aunctaarei peli, & alciugare

la faccia bianchifsima,& d’vn
color rofeo , & non offende.
niéte come queft'altro detto
difopra 173
A farvn'ltro belletto che fi
chiama regale,& ¢ piu buono



& piu eccellente di turei gli  paftofe,& dilicace.
ag alem - - - 173 Acquanobiliffima, & fac
’ Afar andar vialerappe - 174 farla,&dipocafpefa,laq

‘. ' TAVOLA .

178
llea”
uale

,‘ A farche li peli fianotardi 2 €buonaa lauar il vifo,per ¢
nafcere allipucti,& alle pur-  feruarlo fempre ad vn mo=

I te;nellabarba, & nelle parti do

* > Afarnafeerli peli inogni Juo to :
go .. " 174 Aconferuaril vifo fenza
Afacnegrilicapelli 174 fpe . : g

178

pudente ~ 174 Per leuar le crefpe dal vol-~

178
cre-
178

! A farvn'acqua che faroffa , & Cirotto ouer vnguento dilica-

luftra la faccia 175 tiflimo per mantener bel

loil

Acingerelicapelli - rys vifo, affortigliar la pelle, &
Afarandarviail cattinvo odor farla carne morbida, da vfar .

i 7
Arodericiﬁli,de gliocchi 175 A guarire il vifo enfiato

l“ del fiato 175 laferaquadofivaaletco
i A tenzere
)

179
» &

i capelli in color guafto per hauer farto qual-

B “verde 175 che ftrano fcorticatoio . Et
! Afarbianchelemani 175 queflo auuiene folo quando

{ A far vn graflo odoratiffimo , il folimato non ébuono

179

che non laftia crepar le la- A conofcere fe il folimato ¢
bradella bocca,ne lemani,& buotio o nd,dico s’¢ fatto ¢

le tien paftofe 176 larfenico,ofenza 179
p A far nafcere li capelli avno Secrero belliffimodaleuarife
che fia caluo 176 gni, che fi fanno a1 Schiaui
Afar che le maniinon crepa- 1{ul vifo accioche fiano cono-
fanno - 176 fciuti. Etche moldi altriu-
A farlabarbanegra 177 fano diportarin varij, modi’
A farcheno Mafcano peli 177 inalcuni luoghi della perfo-
.+ Afarnafeerecapelli 177 na,perricordo, per amore, 0
Der farnegriicapelli - 177 peraltro 180
Per far negri i capelli canu- A confortareicapelli,&labar - |
ti ' 177 ba chénon cafchi 180
‘ A farbianchiidenti 177 A farbiondi 1 capelli 181
] A faldar lefetole , o crepature Altro rimedio a far biondi §
! * dellabocca 177 capelli 18c .
Acqua dalauarfi le mani,la- Afare neriicapelli, & labar-
quale le conferua morbide, ba 18x



: . TAdora
» . Afarecheicapelli,&labarba niare,o ferivere - : 136
- 06 {i rompano nerodano 181 A far oricello,che € colore che.

Per quell che fi pelano,laqua  adoprano per tingere i drap~
le infirmita chiamiamo noi pidi paonazzofino,& in po~

alopecia’ 181 " chiffimi luoghi d’Tealia fi fa
Al medefimo,& per annegrire fare T 188
icapelli 182 Altro modo di far oricello fen
A lenare j capelli,&ipelid’al-  zal’herba,& queftofipuo far -
,  cunapatte 182 inogniluogo , & in ogni té-
. * Afarparereicapellid’oro; & po,&é cofadi molta impor-
* chetirinoal bianco 182 tanza 189
¢ *Afortificare i capelli 133 A macinar 'oro, & I'argen-
Kllaroflura della faccia. 183 to- 190
Efperienza al cadere deipeli A farletteredi rileuo d’oro &.
delle palpebre - 183 d'argento 191
Afarchele tettenon vengano A defignarvna imprefa,oar-
grofle “1°3 ma,oaltra cofa fu vna viola,
Comiele mammnielle diuenghi: orofa 197
no piccole, & afar che piund Adar vnbel luftro afle figure
trefceranno - 184 dipinte . 191
. LIBKO QVINTO.. Ac{:;::a fortedtacqm ve!r;i:
A fareazurro belliffimo fenza A farvn’acqua che tinge ogni
Lapis [azuli <184 cofajoffo o legno 193
A far vn verde come vno fmi- A far vna vernice di maftice p
raldo belliffimo 185 darfoprale dipinwre fatte a
A tinger marmi & alabaftri in  oglio 1

93
colorazurro,o paonazo i85 A far vna pelle bianca che fia
Afaracquaverde dafarne pez  con macchie ne® in color di.
zette da coferuar per farpoi  Leopardo, o di Pantera, & i
eoloriquando fi vogliond a- capellibianchineri 193

doprare,mettendo dette pez A farvna pietra di miftura c6-
gette amolle inacqua.Etva pofta, che bagnandola con
Je fimilmentea tinger carte lofputo fafuoco 194
da coprirlibri,& da miniare, A far il verderame alla moder
& da dipingere inognicofa  nabello 194
bela,&rara 186 Vn'altro verderame piu bre-
Afarpezzettamorella permi  ue 19§
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A far indico buon & bello 19¢

oA
che&vecchie - - 221

A far color verde,roffo,giallo, A nettarfigure di marmo 221
& turchino fenza corpo per Che nel foglio nero appaiano

criuerein carta 19§
Queflo ¢ il vero fecreto & or~

lettere bianchiffime inva pun
to 221

dine che fitiene per fare I'a- Scritto chenonfi potra legge-

zurro oltramarino ad ogni

re {end col lumedjetro 222

parangone,da carte 197 ino Che lelettere inuifibilappaia

~ ‘acarre 209

no,& 'apparenti difpaia22a

A far 'indorature che fidanno Scricro ch’a determinati gior-

fopra i corami che paion d’o-
ro,& dandola fopra I'argéro,
&vetro lo fa parerd’oro 210
A farilfapéneroda piniart

ni caf¢a dalla carta , & riman
bianca 222

L{B RO SESTO.

Segni che fa il fapone nel cuo A far paftada cameini, cioeda

cere 214
A far fapone da pinibono 218

improntare o formar figurine
foprapiette d’anelli 223

A far che 'arme ftiano fempre 4 contrafar le perle che pare-

luftre «~ 218
A farinchioftro negro
A farinchioftroverde | 219

* ranno naturali 224
218 A improntar medaglie di rile-

uo con draganti 229

Aleuarla vernicedella carta a far vna pafta, pergettarogni

dopo c'hai feritto 219
A far inchioftro roflo
Al medefimo piufacile 219

medaglia 22§

-219 A far medaglie & figuredirile-

uo con colladipefce 229

Afar lectere chenonfipoffan a far parer d’argento ogni me
leggerefenon fimettelacar tallo - . 226

tanell’acqua
A far lettere éhenon fipoffan
leggere fenonalfuoco 220
A far vn'acqua chetingelora-
meincolor d’oro 220
A far vin'acqua laqual leua le
lettere dalla carta fubito 220

A leuar e lettere dalla car-
ta 221
Al medefimo 221

Per rinouare le lettere cadu

220 A cétrafar d'ogniforte frondi

verdi, che parrd naturali 226
A far vn flucco dicarta pefta p
ftampar nelle ftampe conca-

ue 227
Aritrare v difegno fatto a fta
paconfaponnero = 228
A far il farone chiaro come ac~-
qua d1 pozzo 228
A far acquajdi}vica bonifsi--
ma © 228

v



TAVOLA :

Afarogliodivitriolo’ -~ 229 Afarimmolliregli ofi 230
Atinger ogni metallo , o pre- A'far oglio dizolfo - 230.
da,in'color d’oro fenza o~ A farilfal urmoniaco 230

S (D 229 Afarilborafo .. 230
A far divenir molle il ferro, & A far coralli 230
Pazzale 229 A faril ferro fortiflimo, & bel

. Afar indurir il ferro,& I'azza -~ lo come argento 231

229 Acquache mollifica I'auorio,

le -
Afarvna colla ; che tien forte & I’oflo, per farne quel che
‘come vn chiado 229 I’huomo vuole 231
A far che 'azzal eagliera il fer Al medefimo C 231

10comefail piombo 239 Percongelare il Mercurio 231
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DELLA SECONDA PARTH

DE’ SECRETI DE
REVERENDO DONNO
"ALESSIO PIEMONTESE, '

Etd'aleri Eccellentifsimi huomini . .

-"LIBRO PRIMO.
Ottimo ¢ rarifSimo fecreto dclle noci uerds,per il corpo humano.

L mesE diMaggio pigliatedei frutti
dellenoci verdi,& tenere , & fatele pe-
ftare o ammaccare cofi vn poco nel
4] mortaro dipietra con peftatoro di le-
88| guo , & poi mettetelen vno orinal di ..

4l vetro col fuo lambicco daftillare, & fa *
tene acqua con fuoco foaue,che non pi-
gli difumo , nediarficcio , & quell’ac-
qua rimettete in fiafco di vetro ben coperto, mettendoui pet
vnfiafco di effa, vn'oncia dizucchero fino, & cofiferbatela
caramente . ‘ ’

QU EsTA acqua pigliandone ogni mattina due dita in
vn bicchieri, mefcolandoui vn poco di vin bianco,& tatapol
uere di Tartaro crudo,cioé rafina,o greppola di botti,quan=
ta ftaria fopra vno feudo,fana ogni idropifia , continuando<
1a v mefe, fe I'ldropifia & inuecchiata & maligna , ma nelle
piufrefche & piu leggiere fana in diece o quindeci giorni , &
€ancor bene a pigliarne la fera quando vaia dormire.

Item fe dé quefta acquafenza il Tavtaro, macon vn poco
divino bianco,come ¢ detto fi beueri vn pochetto ognimat
tina,fana la epilepfia,}a emicranea, Ia vertigine , & gli occhi
lagrimofi,fa tornare il lacte alle donne, augumenta il feme a
gl huomini,& gli faatrial generare.. S

- Lauando con effa la tefta, cioé bagnandola, & poi ftando
vn pochetto lauandofi con la leSia, & poidi nuouo ribagnar
1a condetta acqua,& auolgerla con loftiugatoro , & afciu=
garla come fi fa,fana ogni ;sorte ditigna, -

~ Lauandone [e piaghe & ogni forte di apoftema,le fanamé
:
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rabilmente . Beuendone ogni mattina un pochetto, con va
pochetto divino biico,ng lafcia che in quel corpo fi pofla ge
nerare alcuna forte di cattiuo humore,o infirmici incurabile.
Mettendofene in bocca vn poco la mateina & lafera, & la=

. uandoui le gingiue,& i:denti,fana le gingiue enfiate & idéti.

E 1 fealcuno fifente toccatro da pe(%c,o chedubiti drha
uerla fe ben'non é certo , beuane fubito un mezo bicchie-
r0 ; & ftia digiuno fino a tre hore, o due , & poi dinuouo be
ua alerectanta didetta acqua, & mangi a fuo piacere , & non
dubiti yche fara fano con I’aiuto di Dio, tenendo poi nel re<

-fto il reggimento che nella prima parte fie é detta nel curare
& mortificar la piaga , 0 il carbone,fe ne hauefle.

Achifoffe fcaldato , ¢ rifreddato,@r a chi foffe indebolito per
. troppo ufar con doune, rimedio molto fingalare. .
Prcrra mele buono & mettilo invna pighatea con altret-
tanta maluagia, o guarnaccia , o vin greco,0 altro buon vi-
10 , & aggrungiui per vna libra di mele, mezo bicchierdi fus
co di bettonica , & altrettanto lacte di donna f& ne puoi ha-
uerd,{enon mettiui latte dicapra, & 2 ,0 3 oncedi graffo di
tapone,o di gallina,& vn’oncia di olio di pignuoli o di man-
dole dolci,8 ogni cofa fa fcaldare al fuoco,folamente tanta
che fieno bene incorporate infieme,& fe volete aggiunger-
ui poluere di cannella, & zucchero a uoftro piacere, & di
quelta nobilifsima potione daretene a beuere vn bicchiero
ogni mattina , & vederete eftecto mirabile . Et vale ancora
afaringraffar le perfone che foffer magre fouerchiamente

Poluere a conforeare il core, ¢ auinare Uasto Venerco,per ché

‘ € di nuouo maritato. e

Prcria poluered’aromatico rofato sdidiamargariton ,dj
diacimino , & diafatirion , di ciafcuno dramma 1. zuccaro
molto bianco , onc.z. fi mefcoli, & faccia in poluere fottile,
aggiungendout offi del core di ceruo numero due,ftinchi Fre
parati lauandogli‘il capo, & la coda numero due,facciafi il
tureo in poluere,& fimefcoli.. Si diano quefte polueri ditre
hore,in tre hore,p noue giorni,& fe ne pigli perqualiique fia
t3 vna dram.con due once di vino bianco vecchio,& dara gra
vigore all'huoio per genesare,& pariméte gioua alla dona.
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Allclepra , & achi baucfJe ol uifo infocato, ¢» pieno di brufchi
© Ji fase brusture pur difecto della mala dsjpoficions del
fegato, ¢rdillo flomaco. .

Pi1cr1aTr legnodifraffinoverde,& tagliatelo in pezzetti» -
& mertetelo in vna pignatta , che habbia molti buchi nel fon
do . Dapoi habbiate vn'altra pignatra , quafi di quellame~
defima grandezza, & fenzabuchi,& fia tale, che I'alera pie
gnartaco i legnetti tagliati vi entri dentro vn poco,ma non
tutra, & queﬁa feconda pignattaintera & fenza alcuna co-
fa dentro,mettete in vn luogo , che venga forteratain terra
o in fabione quafi tutta, o turta ,ma che non vi entri terra
e bruttezzam alcuinmodo. Poi metceteui fopra come per
couerchio I'altra pignatta, col fraffino tagliato dentro , & -
con pezze impaftate con colla di farina, ferrate molto bene
le congiunture dell’'una pignatta conl'altra,& quella di fo-
pra ftia difcoperta dal terreno, o dal fabione , cioé chenon
fia fepellita fotro,come I'altra , ma auanzi di foprd, non pe-
10 tutta, ma tanto che il fuoco fe le poffa fare attorno, & co
fi copritela con vn coperchio di creta corta , 0 con vna-padel
la di ferro,& con luto di campanari,cio€ con creta da pignat
telacconciata con cimatura,che chiamano gli Alchimifti lu-
tum fapientiz , 0 anchora con pezze impaftate anchor’efle,
ferrate bene anchor quefte congiunture dieffa p:'ignatta col
fuo coperchio,& come fieno fecche,circondatela dicarboni,
fateli accendere dandole fuoco d’attorno,& difopra per due
o tre hore fecondo lagrandezzadella pignarta,& fa quanti-
ta del legno cheui édentro : & invltimo datele fuoco un po
co grandae e faccia paffar tutea la foftanza del detto legno,
& lafcerete poi rifreddare in tutto ogni cofa, & fpignere il
fuoco. Allora cauate fuori le dette pignatte deftraméte che
in quella di fotco non vi entri terra,ne cenere, ne alera brut
tezza,& in effa trouerete vnliquore,che fira I'acqua & I'o-
lio d=l detto legno del fraffino . Ilquale ferbate caramite in
fialcherto di vetro ben coperto,& quando uolete vfarlo per -
il fopradetro bifogno , mettetene m vn-bicchieri , & a quat~
tro partidieffo meetete vna parte diacqua di uiole paonaz.
2, & con efla lauace il uolto 5 che vedrete efferto mirabile, -

2 2
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_Secreto perlarogna. .
P16114a ognimattina vnafetta dinaranzo , poluerizala con
zuccaro bianco . :

Acquada rognanobiliftima , ¢ approuata .

Pr6LIA vna iglghiﬁag”;iena t{’?acqua di po{';zo,di quelle do- -
ue fi cuoce I'acqua cotta,oueracqua rofa,oaltre acque odo-
rifere, quando tu lavoleffi fare per qualche perfona nobile,
&indetta inghiftara mettici dentro argento folimato onc.r
& meza,che fia peflo foteile,fale onc.meza, poi mettila di-
nanzial fuoco fuvrtmatone , ofopravn poco ditauoletta,,
accioche I'inghiftara non patifca mentre che bolle,& lafcia-
labollirtanto , che calli tutto il collodella inghiftara, poi
Jeuala dal fuoco , & quando fara fredda , mettici dentro tre
chiare d’oui frefchi, che fiano ben sbattuti che habbino per-
fo lavifcofiti, & métticidencro il fuco diquattro limoni,&
due naranci agri,& ogni cofa fia incorporato nella detta in-
ghiftara, & ben rimefcolata fottofopra , poi lafciala al fole
perdue.o tre giorni,& fara fatta, & aquefto modo fi fala
detta acqua,& fi adopera in quefto modo,la fera quando vai
a letro bagnati folamente intornoalle congiunture fottil-
mente adoperando vnafpongia piccola bagnata in detta ac-
qua,& poi premuta,& c6 la detta fponga bagnati fottilmen

- tey& la dettaacquafarabianca come vnlatte , & odorifera,
& doue tu titoccherai farai le carni biiche, & fallo tre fere,
vnaferasi,& I’altrand: & dicoti che auertifchi bene,che do~-
uefono le grofte bagni fottilmente intorno,& nan bagnare
le grofte,che tifara fentire,perd farai deftramente.

ipuo far anco vn'altra acqua,ma siu femplige, & fenza
pericolo. Piglia vna inghiftara comedifopra,& empila d'ac

* qua,& metticidentro allume di rocca onc.2.argento folima
to,& fale ana oncia meza,& ogni cofafia pefto fortilmente,
&fa bollire almodo fopradetto, tanto che cali vn paco pin
cheil collo, & poi colafottilmente,& adopera come di fo-
Pra, per virtu di quefta efce la rogna intorno alle congiunty
re,& prefto fi difecca,& tilafcia le carninette,& belle.

: Vi o da cacciare larogna « )
P1ar1a ogliorofato,& dj chiacciole dx?ﬁ:dum,duiafcmo on
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tia¥. trementina onc.meza , fuco di naranci granf 3. piet:
«dizolfo viuo onc.meza,argéto uiuo,gra.1.unto di porco on
cia 1. e meza: & facciafi unguento.

A Vnégwm perlarogna.’ -

Picr1a pietradizolfo, oglio laurino mez'on¢ia ; del garbo
"dinaranzi mez’ongia, butiro di vacea ben lauato onc.meza,
i mefcoli bene infieme,& facciafi vnguento. '

Vnguento utile a fanarelarogna «
P1cL1a églio rofatoyoglio di chioocimlauro,& dicame
-milla, diciafcuno onc.1. butiro di vacca, vnro fenza fale, di
" ciafcuno onc.1. & meza, argento uiuo amazato confaliuo,
'onc.meza,ftafifagria,dram.1. fuco di verbafco a¢uto , di na-
ranci,& di fumoterreydi ciafcuno on¢.3 . foliuo viuo,fi bogli
no ifuchi con gliogli,finche fi confumino i firchi,
«vnguento concera, & fi yngalarogna. ,

) Vnguento atilea cacciare le wolatiche , & larogna .
Pi6r1a vnguento litargirio onc. 3. poluere d’oropimento,
dram. 1. poluere di coparofa,fcrop.2.fianole polueri molto
Toceily, & fi meftolino benesconl'unguento,& fi vii fpeflo.

o Del mal morto,che é fpeciedi rogna..
11" mal morto & {petiedi rogna caufara da maninconia hatue
-rale,adufta con miftura di Hemma falata, con lividura,& new
- grezza:& puftule croftofeygrandiytonde , con veneno uerde,
“chc fanno poco fentimento con brutto afpetto, & vengono
-per lo piu nellecoftie , & nelle gambe:lacaufa diquetta row
')gua € humor manenconico, il mangiare ¢ibi manenconici,
Topilatioke della milza,il ritirare ifgmenﬁmo nelledéne, &
.l rirenereil cotfo delle maroelle,a chifoleua pativne , & al- -
~tre fimili caufe. (%eﬁam’ateri’a pienafi difponga in val mo-
do. Piglia radice di finocchio,di petrofello;di %rui"co,di fpa
rigi, di gramegna,di capariydi fraffino,di tarfii,ana onc.2. fi
rompano, & p6gano amolle in ateto per vn giorno, & vna
notte. Piglia poiborragine, ftabiofa, fumoterre, verbafco
acuto, bugolofa, apiaftro, fircados, ana lib. meza : foglie di
{en,epitimo,polipodio,betonica maggiore,antos,fior dibor
ragine,& viole,ana one. 3. anifiyonc.x. me] rofato,& zuccr
a 3
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roana lib.meza:f faccia vn firopo,& fi purghii la materia di
.geftacon ierarrufina,ieralogodion,teodoricon,& emperics,
ma i! pefo di quefte cofe fia conforme alle patticolariti , ma
fene puo dare dram.3. fenza pericolo poi che il corpo fara
purgato, facciafi ftufta piu volte , effendo voto lo flomaco ;
mettendo nella ftuffa quelle cofe,che fi pongono nelfiropo.
"Ognivolta che vicira della ftuffa, pigliaurea Aleflandrina,
& tiriaca,ana fcrop.vno : con vino nel quale fia cotto fumo-
‘'terre.Alla dona fi dia I'aurea fola,& poi fifacciano gli vogué
tifopraderti,ouero il feguente. Piglia fuco dirattano, fpa-
tula ferida,ariftolochia,cucumero amaro, borragine, fumo-
terre,{cabiof2,&% lapacio acuto, ana quarea vna:di amendue
gli ellebori,zolfo vinoycalce viua,dram.3. argéto viuo amaz
zato,dram.2. fi poluerizino le cofe fopradette,& fiano incor
porate con ifuchi predetti:oglio di noci:& cera:& facciafe-
ne vnguento.Ma fi auertifca che fe quefto guenira da reuma,

- da feroffole,da ghiandole,o dalla milza,o dal menftruosoue-
ro da maroelle rinchiufe,che prima fi curino quefle infirmi=
ta,ma fpectalmente 2 milza.

Efperienxa prowataa tegu,rogﬁa,mal morto, ¢ ard ogni forte '
di infettione,tr a wolatiche maligne o c’mpiﬂgdt{.

P1cr1a elleboro bianco,& nero,zolfo viuo, azeche, oropi- -
mento,litargirio,calce uiua,vitriolo,lume di rocca,galle,ru-
gine di ferro,cenere diguftie dinicciole,di ciafcuna onc.1.ar

ento viuo amazzato,& cardanillo,di ciafcuno onc. 2. farai

1l tuero in poluere,& piglia fuco di borragine, difcabiofa, di
- fumoterre,& di verbafco acuto, di ciafcuno onc.3. boglia il
turto 2 lento fuoco,con fecce d'oglio vecchio,& dcero, &al
fine del cuocerevi fi pongano dentro le polueri fopradette,
aggiungendoui pezeliquida,meza oncia,cera quanto bafta,
& facciafi vnguento fecondo I’arte. Queft vnguento é dimol
ta eficacia, & prouato alle paflionifopradette. A fanare del
tutto la tegna, fuol baftare molte volte,vnafeufia di pecena
wale,rinonadola peffo,& leuandola via di maniera,che efca
no conquella i capelli con le radici,o fi cauino con vna mol
letea,Jauandogliil capo con la fua orina,o con liffia fatea c&
&enere di gufCie dinicciole. Et nonbaftando quefto fivn-



- s

. N LIBRO I. 7
_gaco’l fopradetto vnguento , aggiungendoui fuco di afods.
oy0n¢.3 -oglio di gineproonc.2. & valera ottimamente.

Vnguento per la rogna.

TEREBINTINA communelanatainacqua rofaonc1.biae
ca,fuco di limone, ana oncia meza:fal comune dram 2.bu-
tiro frefcooglio violato,anadram.6.licargirio,dram.3.me-
fcola, &battuto ogni cofa , facciafi ottimo vnguento per la
rogna,alquale fi puo aggiungere roflo uno d’ouc,& vfalo .

. UTm fantiftimo,¢r di wiuna (pefada tener fempre in cafaperls.
ifogni , che [ana cxni ferita 1n due giorni,Cr ancora conferus
la carne a pare del balfamo naturale.
Prcriate velliche dolmo , & rompetele , & cauatene
quel liquore che vi é denteo,che pare vn'argento viuo,& co
latelo, & mettetelo in vna ampolla di vetro, oin pignarta
vetriara,& a fuoco lento fatelo bollir fuauiffimamente , che
vengafpeflo come vna termentina , & ferbatelo! caramente
come cofa preciofiflima per gli effetti dettidi fopra.

Alle offa marcee corrotte,¢r alla carne infSlolita,che ai medic
Jono come mals difperati, ¢ fenza rim«d:o,ﬁtnu '
’ eccellentifiimo fopraogni altro s .
HassiaTe mezalibradi zolfocitrino o giallo y & mette- -
telo in vna pignatta a disfare a fuoco lentiflimo , & quando’
€ fufo veniteut meftolando a poco a poco meza libra di car-
taro o greppola di vino,che fiacalcinato,& in poluerefottia
liflima,& venite fempre mefcolido,che fi rifreddi . Poi trita
tele,& mereetele in vn mortaro dipietra,ofopra vna pietra
pianaall’humido, che anderi tutto in olio o 2equa,&cd efla
bagnate le offa marce & corrotre per mal Francefe,o peral«
tro,che le mondifica,& fana marauigliofamente,& cofi mi-
gia la came delle piaghe infiftolite,Jauando prima il male ca
vino & acqua rofata,& poi mettendoui herba celidonia pes
fla,& quef‘ilo ¢ fecreto che non fi pud pagar ¢6 alcun danaro.
A cawarwn ferro fuora d'una piaga. .
Pi1cria foglie dimirafole, epefiale, & la ferametti di quel
fuco nella piaga , che la mattina 12 trouerai tanto allargata
& il fexro tato a nodo,che lo potrai cavar fuora con lctfn.
a4
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Ogliod'Ripericon , per faldare le ferite nuone, ¢ cavaredi quelle gli
ofSscorrottiyo fbine ; o altra cofa cSterna . Et quando éuecchio
giona a dolori di gotta,¢ di mal Francefe,agziun~

gendoui quello, che fi dira di foteo .

P16rra ogliocommune onc.6 fiori d’hipericon onc.4.tere- -
bintinadi menta onc.4. fi mefcoli infieme,& pongafi inolla
vetriata ben chiufa, & fi tenga al Sole otto giorn1. Dopofi-
cauino i fiori,gittando via quelli,che fono fpremuti, & giun

endo altri fiori d’hipericon nella medefima olla,& chiufa-
fa“bene J(i tenga al Sole ventiun giorno , & fpremendo poifi
tengal’oghio al Sole,fin chefi purifichi.Ma fitroueranel fon
do acqua laquale fi deue feparare dall’oglio , & coferuare in
yn'altro vafo. L'acqua giouafolamentea quanto € fopra
detto,ma P'oglio vale adolori di gotta mefcolaro con mi~
dolladi vitella fatto a foggiad’unguento. A queffoglio i
aggiugne mirra,& incenfo,di ciafcuno mez'oncia,ben molli
toyche nion fi vegga la differenza , tre once d’oglio divolpe,
fei di oglio d'oui , & f2i d’oglio di trementina.

- Vmguento incarnatino ne’ corpi colerici , ¢ nelle lcere maligne
corrifiue,mal complefRionate,ouero d’humor caldo «

P1evria oglio rofato odorifero onc.3. feuo di vitella lique.
fatto,oglio di mirto,& rofaro dirofe hon mature, di ciafcu.
Rno oncia 1.& meza,fuco di piantagine,& di lingua paflerina,
di ciafcuno one.1.{i cuocia il tutto infieme,fin che fi confumi.
no i fuchi. Dapoi ficoli, aggiongendo alla colatura litar-
girio d’oro,& d’argento, di ciafcuno onc.1. minio, tucia, di
eiafcuno dram.2.biacca dram.10.&fi torni a cuogere invna
caccig dimetallo,finchedouenti nero, & nel fine del cuocere
vifi -aggiunga dram.1.& meza ditremétina,cera bianca qui
s0 baft, & hg faccia vnguento tenero ilquale é fingolare , &
prouato per le piaghe fopradette. ’

" Vnguento commute, per mondificare , @ incariarele piaghe ,
' ~the fi noma unguento siallo. ’
P1GL1A ceraonce 2.pece commune oheia mezasoglio come
mune quato bafta per fare vnguento liquido, aggiongendo-
wimirtd, &ragia,gi ¢iafcuna miez’ancia,cera quanto bafta:
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&vili pud aggiungere.incenfo , maftice,, zaffrano y aloe, &
fangue di drago. e

. Polucre dafar crefeer la pelle fopra le piaghe.

PircrL1A feorzedi pino oncia vnay, maftice , argento viuo ,di
ciafcuno mez’onciasnoce di cipreflo,centaurea minore , ari-
flolochia arfa, di c1afcuna dram.2. facciafene poluere , & f&
miefcoliinfieme . Quefta poluere fa ftrgnere le piaghe, &
cefcerui la pelle,% mefcolandout poluere incarnatiua,gioua
molto afarcrefcerla carne. : .

Acqua alluminofa per diffeccare, laware,mondare qualimque pia-
s 44, & mafiime dellanerga, .
Pi1GL1 & acquadimenta,di piantagine,& rofara,& de capi di
roft parti vguali,alume mez’oncia.Gioua molto alle piaghe
della verga,lauadolaco quello densro,& fuori, & fi fanera.

Vrguentoroffo , cheba la wirtu da difficare le piaghe, ¢ mondifi-
* carleycon molte altre wirtm,princtpaimente al mal Francefe.

Prorra butiro di vacca quanto tipiace , & fi liquefaccia, da
poi piglia diaquilon quanto vorrai, i come farai di parere,
che rimanga piu,0 meno duro,& bianco,fi pongaal fuoco 1l
tuttofinche {1 liquefaccia:ma che non i arfi,dapois’accom-
pagni con vn poco di piombo arfo,& leuato dal fuoco fime
{eoli. Dipoi ui fi mefoli argento viuo poco o molto, fecsdo
]a quantiti dell’altre materie,& amaflino beneil tutto.

Virguento per incarnare, @y far fopra la pelle,ilquale giona a prs .
ghedi malFrancefe , ¢ ad alivepiaghe.
Prcria oglo rofato libra meza, cera bianca once 2. biacea
& litargirio,di ¢iaftuno one. 2. canfora dram.z. tuciaprepa
ratadram. due,piombo arfo onc. duesfacciafi vnguento .

. kmpiaStro adogni piag; » 0 da corroffone con diferafia calda, o

* da flemma,o da erifipilla canfata.

Prer1a foglie di malua,lequali fi cuociano in acqua ben pe- .

ftate,poluere di rofe,& di viole,di ciafcuna mez’oncia,oglio
rofato compiuto, poluere di camomilla , & di mirto, dicia-
feuna mez’oncia 4farina di orzo,once3. facciafi come uno
impiaftro, conla ecceetione fopradertasfecondo'arre, & fi

'
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ponga fopra la piaga,ela difcrafia in tal modo , che abbrace
c1a le circunferentie, : .

" Vaguento prowato apiaghe,cr mala complefionecalda , onere
' ando fono carschi di flemma,onero crifipilate,
P1611A oglio rofato,d’oliue non mature,& di mirto,diciz-
feuno vn’oncia & meza,argento viuo fottilmente polueriza
£0,0n¢.4.cera bianca quantobafta : vi iaggiunga yna chia-
rad’ouo ben battura in va mortaio,& mez’oncia di canfora
fottiliffimamente poluerizata:& ficciali vnguento .

: Collirio a mondificare le piaghe della nerga.

Prerra fuco dipidtagine,di lattucﬁe,parti vgualiyvinobian
co vna feodella,lume dirocca arfo,peftato,& camifato,qui-
to capira in vnreale, verdete quanto capifce mezo reale, fi
faccia leuare otro,oucro noue bogli , dapoi fi coli,& vfi.

Vaguento fingolare per le piaghe della gola,¢or dellauerga.

VNGVENTO martiato,dialtea, vnguento agrippa,ogliodi
chiocciole, argento uiuoyeftinto con faliua, graflo diporco,
di ciafcuno vn’oncia,& euforbio,dram. 1. fimefcoliil tutto,
& fatco vnguento fecondo I'arte,la perfona c’hauera migia-
talagola E: piaghe,0 da mal Francefe,fi deue vngere di dje
tro il collo , & ilari diquello, lacoppa,lefpalle,forto i brac
ci,per noue giorni due volte al giorno:& chi hauerala ver-
ga impiagata dimal Francefe,lavngadalla radice, & anco il
pettenecchio con affai vnguento, con vn panno lino doppio
difopra,& ftianel letto ben coperto.

Empiafiro diuino,¢y prouato per ogni forte di wlcere.
Gavrvano,amoniaco,di ciafcuno onc.1.dram. . opopona
ce,onc.1.litargirio,lib. 1.8& meza,mirra, ariftojochia lunga,
& rotonda,di ciafcunayn’oncia, bdelio due onc . pietrahe~ " -
matite,& pietra tinan ana,drani.2. incenfo mafchio , onc.1.
€era nuoua,onc.8.oglio rofato,libre 2.fi mefcoli il tutto in-
fieme , facendone empiaftro fecondo I'arte. -
Poluere alle piaghe dellanerga.
Farinadifae mddate,origano pnrgz::ﬁg legnisanaone.r.
molto focrilméte pefto,& tamifaro. Et giouaanco al cicaro,
& fi pogalauacto & puro in yn pino metcdafopra le polueris :
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Anerwi quando fonotagliati , o ritirats di frefeo. -
Pircerra vermi& peftali co colato di porco, teniralo liga< -
to tre giorni foprai nerui offefi , & fi faneranno . Itemla
poluere difaluia fparfa fopta i nerui tagliati,fara che fi rap<
-piglieranno infieme . Parimente f& fara tagliato il neruo :
piglia fuco di faluia,& pduila fopra, & in fomma queft’her
ba peftata, & poftaui fopra ligata di modo chevi ftia, fard
‘opera marauigliofa. '
Cura del cancaro, :
L A magnifica,& reuerenda ﬁﬁnora sdonna Bianca di Bozme-
diano, abbadefla nel monafterio difanto Andreadi Aroio,
cafareale,dotata da i Re,de vafall1, & rendite mi pregd,&
comando che gli defle alcuno rimedio per vnanobife re-
ligiofa, che patiua di vncancaro. Eteflendo tutte quefte
religiofe difangue nobile;& per effempio di fanca vita,mol-
to celebratesio promifi di tronare vna via breue, per fanare.
tale infirmitd. : ' .
Gl1é da notare come il cancaro € di due maniere : vno ¢6 -
piaga, & I'altro fenza piaga:il piagato nafce dacoleranera,
corrofiua,& pungitiua:laquale corrédo,empiaga la parte,do
ue fi ferma:ma no fi traczera di quefto. Vn'altro cancaroné
cmpiafto,é vna gonfiatura ouero apoftema dura tonda, &
piena di vene d’intorno lequali negrizano, fi che quell’hu-
more é manenconico , & caufato da coleraadufta . Quefto
«ancaro puo venire in molte partidel corpo,ma fpecialmen
tenelle mamelle delle donne, che non patifcono ilor mefi.
Quefta apoftema é molto difficile da conofter da principio,
et ve nefono di gride,picciole, & mezane : alcunt ferivono,
che fe ne tr8uano di grandi come mellone. Et viene non fo-
Jamente alle donne,ma etiandio a gli huomini,ma piu {pef-
fonelle donne,perla tenerezza della came. .
1 fegni del cancaronon pia%ato »quando comincia fono
quefti. Quandonafceé A)iccio 0 come vna cece,o nicciuola,
ma tofto viene alla grandezzadivn melone. ‘
1l fecondo fegno, ¢ che douenta linido per l2 materia,
che caufa tale apoftema.
1l terzo fegno é,che fempre duole,hora poco,hora moleo,
horameggianamente. :
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11 quarto fegno ¢ che fempre batte nell'apoftera, tanto
leggiermente che alle fiate I'infermo non fente,ma metten-
do [amano fopral’apoftemafi fente notabilmente.

" 1l quintofegno é vn caldo infopportabile , che fi conofce
al toccareybenche molte volte cominciandolo a toccare non
1i fente,ma nell’aumento pot fi conofce.

11 fefto fegno 4 la durezzagche fi conofce al toccare, ben
che da principio non i comprenda , ma fi come crefce I'apo
ftema cofi crefce la durezza.

Il fettimo fegno ¢ , ched’intorno all'apoftemafono alcu
aie vene negrizantiy& quanto faranno piu nerestantofaral'a
poftemaptu pericolofa .

- L'ottauo {egno é,che il cancaro.viene rotondo.

1l cd¢aro fenza piaga vecchiosha poco rimedio di curarfi,
ma il nuoud cioé dal fuo principio fin’a tremefi ha quartro
vie da procedere nel curarlo. La prima confifte nel buon
gouernodel viuere. La feconda,nel digerirela materia pre
cedente. La terza,nell'euacuare la materia antecedente di-
g}efh . La quarea,nel levare la caufa eongiunca, che fal'apo~
ftema con medicine confortatiue,& refolutiue. Quanto al-
{a prima vfi cibi,che ﬁenerino buon fangue,& dibuon nodri
menco,come poll1gallineypernicisvicel E,capretto, caftrato
divn’anno,vecelli, che volano fopra gli alberi. Ognialra
carne € crifta. Delle herbe puo mangiare lateuche , borragi-
ne,cicorea,apiaftro,& petrofello. Ogni pefcie é nociuo, ecs
cetto vermegliole, che fi pofflono chiamare dritte menole,
oui frefchi , & teneri t & beua vino bianco meggianamente
.adacquaro . Lafeconda via € digerire lamateria yilchefifa
con quefti firopi,de quali piglierai otto giorni ®ntinui . Pi=

ia {tropo di fumoterre,& di borragine,one.1.con acqua di

umotcerre,& buglofa,ana onc.1.& mefcola infieme.

La terza viadieuacuare Ia materia precedente,gia digefta
con i firopi fopradetti,& con tale purgatione . Piglia polpa
dicaffia,diacatoliconis,ana dram.4.confectione della medi~

«cina,hamel,dram. 3.agaricotrocifcato,dram. 1. nelladecot-
tione di epitimo,fene,polipodio, & fiori cordiali: & facciafi
~ vnabeuanda. '

~ Maglié da notare,che inquefta infirmici non bafta dpurs

‘1
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garfi vna volta o due,ma bifogna purgarfi piu volte, tramee
tendoui certa diftantia di tempo. »

Laquarta via é a leuare la materia c8giiita, & faffi ¢5 rime
dij locali,come € 2 mettere quefto ceroto fopra 'apoftema.’

Reape oglio rofaro,oglio di oliue non mature, ana onc.
1.vnguento rofato, & di populeone, ana. onc.meza,fuco di

iantagine,& di folatro,onc.meza,decottione di malua,vio

e,altea, femidicodogni,& di pfilio,lib.meza:feuo di bue,di’
vitello,graflo di anitra,& olio di camo,ana onc.meza:bolia
il tutto finche fi confumino i fuchi,& poi fi coli, aggiungen- °
do alla colatura diaquilone bianco,onc.1. & meza, litargi~
rio,onc.2,tutia,dram.g. con cera al fuoco, mouendola con
vna fpatola,& fi faccia vn ceroto. ‘

Ecfi puo fare vn'altro vnguento. .

Diglia oglio rofatosonc. 2. oglio violato, on¢.1* graffo'di
vitello,dram. 10.fuco di piantagine,& difolatro onc. 1. bo~
gliano fin che i confumino i fughi , & poi fi coli menandolo.
invn mortaio,perdue hore. o

Valeaquefto lapiantagine pefta,& mefla fopra’l cicaro,

Giougs 1l folatro,& il fuco d1 coriandolo,& di nafturcio.

. Vale medefimamente vna piaftra di piombo forata,& pa,
fta fopra gli vnguenti. Ma nongiouando quefti rimedij, bi~
fogna conferro,& fuoco cauare tutra la rorondita deli’apo
ftema,c6 le fue vene fin"allacarne fana,&filafci ufcire buona.
quatitidi fangue,& poifi curi la piaga,c6 I'arre dicirugia.

Sogliono ancora venirenelle mamelle delle donne alcu-
ne giande picciole,che danno dolore,& fi muououo, & pen-
fano alcunt, che fiano cancari , ma prendono errore: perche.
vi manca l#maggior parte de i fegni fopradetti; & fpecial-
mente.non vifono quelle vene, che fi veggono nel cancaro,
&fonil fegno principale di conofcetlo dalle altre infirmita

- InVienafrontiera d'Vngheria,vidi vn cirugico famofoa
curare il cicaro,& ferafole, o giande, o altre cofe ch’efcono
fuori,& poi lo vidiin Roma, in Inghilterra,& in Napoli,do
ue lo fegniua molta gente, pérche faceua gran proue, coftui
curaua intal modo,che purgato, & falaflaro linfermo, lo
metteua 3 buon gouerno:dapoi faceua va foro o due, fecon-
do la grandeaia dell'apoftema,con vn ferro picciolo arden
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te,mettendoui dentro vn grano o due difolimato, ¢6 vnpan
no fopra bagnatein butiro , & il giorno feguente fchioppa+
na,vicendo ?:orinlquamq ta:ra,& fe uireltaua alcuna radi-
ce,la diradicaua con vnguento egitiaco,o con poluete corro
fiuay dapoi la purgaua con vnguento de gli apoftols,indil'in
carnaua con |'vnguento ameo di Guido , & con poluere in-
carnatiua,& poftoui fopra 1l ceroto,la fanauadel tutto.

Poluere alle feroffole .

ArisTorocHIA longa,&larotonda, diciafcuna dram.z.
gentiana,confolida maggiore, dittamo,filipédula, fcroftula
ria,& peucedano,di ciafcuno dram.1.candesonc. 1.falgéma,
dram.3.diagridio,dram. 1.zuccaro bianco,fatto in poluere:
&fene pigliogni di dram.vna per trenta giorni continui, &

~ fifaneranno le {crofole. o :

- Nel cap.60.del libro della pratica, Ifaac dice di hauer pét
efperienza, che chi patra di quartana , portando al collo v
grillofi fanera per occulra proprieta. ‘ :

.. Etnel cap.63.dice che hauédo poluere di corno di vacca,
disfatto 1n acqua di piantagine, i faneri da qualunque fluflo
di fangue corra a qual parte fi voglia,pigliddone giotni otto,

Dice il medefimo , cheil fuco del tferco dell’afino , tirato
nelle narilieua il fluffo di fangue , che corre dz quelle , & io-
I'ho prouato in molté perfone. . :

Parimente nel capitolo 65.dice che I'ugna della capra,c6.
aceto,gioua a chifi pelano, & I'ugna diafino arfa, & beuuta .
gioua al mal caduco , & lafua cenere mefcolata con oglio
comune,rifolue le fcrofole. : -

Giouaa chi. fi pelano I'empiaftro di quella &nere,con
oglio di mirto,0 cémune.  L'iftefla proprietd tiene Fugna.
del cauallo. ' o

- Dice ancora nel capitolo 63. che pigliando ogni mattina
polueredel fegato del lupo, f1 fana il dolore del fegaro.

< Et dice che il fegato del porco,mangiato con'aceto,gio-:
ua amorditura di (%,rpc venenofo:& che il fegato della per--
nice,nale al mal caduco. S ‘

. Etnel capitolo 64.dice che il caio dellalepra,beuuto gio-
ua all'alferetia de fanciulliy diffolue il fangue, & il latteac~: °
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caiato beuendone vna dram, & gioua a morditure di ferpert, .,
ti,& ad ognifluflo. Parimente vale al fluffo di fanguedelie
donne,facendone vna tafta , & mettendola nellamatrice al-
la donna,poi cha hauuto i fuot mefi,caufa,che fi ingrauida.

1l medefimo nel capitolo §6. dice , che Jauando con ori- |
‘na di canei porri,poftoui fopra vn pino bagnato fifanano,
& che’orina di capra gioua a gli hidropici. !
! Etnel cap.s9.dicesche lo ferco dicanallo fagittare lefe
«6de,& la creatura morta,beuendone o facédone empiafiro.
Etdice che pigliando dram.z.difterco digallina, o di gal
lo, con firopo acetofo,fa gittare laflemma, & che fatro in .
argarifino, con mele , giouaalla fchirancia: & a chi patifce
‘dolore didentihauendo mangiato fonghi. Lafcorza della
timelea fatta in vna corrigia,& ligando con quella ogni por
10,0 carnofira,fi faneri. -
Piantagine faluatico,che nafce vicino a condutti d’acqua
"ha virtu,cie la fua foglia pofta fopra vna piagala fanera.

- Perferite,piaghe, 3iand¢lefm ole. :
Son 1A diporcofenzafale,lib.1.ragia dipino,& feuo di ca
" ftrato,di ciafcunacofa lib.2.& fi disf%cciz: piglia po1 rofma-
. rino benedetto,fal benedetra, femid’agno cafto : di ciafcu-
no onc.1,.incenfo mafchio,meza oncia: formento beneder-
tosonc.1.fi mefcoli il tutto, & effendo ben pefto,uifi aggiun
gaquello che fegue . Betonica, ariftolochia longa , brionia,
morfo digallina; diciafcuna onc.1. mirra, aloe, fucotrino ,
grana finiffima,di ciaftuna dram.z2.oglidi grana,& d’hiperi-
con,di ciafeuno onc.3.uermi di terra,onc. 1.6 mefcoli il tut
to. & faccigﬁ vnguento ouer empiaftro fecondo I'arte.

- Acqua,mirabile per ferite frefihe.
, Incewnso, mirr?x:ma.ﬁice s £¢ ciaﬁ:unf(;) £1ez’oncia ,boloar-
- meno,dram, 4. facciafi poluere fotrile, & fi infonda invna
librad’acqua di vita per dodici giorni. Vfala poi,mettendo
r:mm bagnati in quella fopra [a ferira, con chiare d’ouo, &
aua laferita con la medefima acqua, '

Vngucnso al mal morto, per piaghe de mal Erancefe,a mondi-
fcarle,incamarle,¢y rinchinderle. ~

O 6r10 di vermiyfatto con oglio rofato,lib.1. fongiadi por



R A anae |

6 PARTTE IT. :
<o fenza fale,onc.8.argento vino,& piombo arfo, di ;iat'cu-
no onc.6.biacca,onc.4.lumedirocca arfa yoncia vna : ceray
onc. 3.mefcola il tutro,& finne vnguento fecondo 'arte. -

‘ Afihioppature i labri.
Proria almartaga, mirra,gengero,di ciafcuna cofa dram.2.
' & meza.Facciafi poluerefottile,laquale fi ponga in vn’oncia
doglio d'offi di perfico , 0 in vn'oncia di mele virgine , cera
bianca,quanto bafta,& fi faccia vnguento. Parimente é pro-
‘uato dame che Aziche con goccia d’acqua disfarto , & v~

gendo fpeflo,lefana.
Vaguento roffo @ mondificare qualungue piaga.
O G110 rofato , litargirio, di ciafcuno onc. 3. poluere di

Giouan di Vigo,oncia vna:cera quito bafta: facciafi vnguen
to,& volendolo piu forte aggiugniui cinaprio mez’oncia.

Acqua mirabile alie piaghe dcuaﬂe;‘gd Aogni qualita,

Prcr1a decottioned’orzo, acqua di piantagine, di ciafcuna
onc.8.oro pimento,cardanillo,di crafcuno dram. 2. & meza:
Jume di rocca,dram.2.zuccaro cidido onc.vna& meza:me-
lerofato,& colato,onc.2.aloe mez’oncia,lieui due boglisag
giungendoui poluere di mirra,mez’oncia,& tornato ~aBogli
refi coli,8 vfi : perche é prouato. :

: Alle piaghe della bocea.

Svco dapio, &di piantagine, di ciafcuno onc. 2. decottione
di foglie d’oliua,onc.8.fuco di foglie d’oliua, onc. 3. lume di

_rocca arfo,dram. 2.cardanillo,fCrop. 1.vnguento egittiaco,
onc.1.mel rofato colato,onc.2.Jieui due bogliadapoificoli
& conferui per lauare le piaghe della bocca.

A matwrare qualunqueapoStema.

P1cr1a vnacipolla arroftita,radice diiride,di ciafcuna onc.
3.lenato,onc.2.roffi d’ouo 3.fonza di poreo fenzafale, on=
ce g.oglio rofaco,onc.z2.farina difieno Greco , & di feme di
lino,d1 ciafcuna onc. 2. pefta il tutto , & fa vn'empiafiro fe-

~condo ['arte. Vi fi poflono aggiungere foglie dimalua , &
radicidi maluaui(chio . . :
’ A
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- ‘ Al medefimo. e o

R Aprer. dimaluauvifchioscotte & paffate per vn fetazzo lib..

. diaquilon magggiore meza lib.mudolla di vacca, & divi-.

tella, di ciaftuna onc.3. oglio difeme dilino, & di aneto, di.

ciafcuno onc.2.oglio rofato onc.vna 8&'}neza,ﬁ mefcoli fa-
cendone vnguento fecondol'arce. ¥

Apiaghe del capo,quando fono fecche, o:gdn mandano fuori
marxa ,¢» e prowato di Auicenna . :
Raptcr di maluauifchio,fieno Greco, & femedilino,dt
ciafcuno un pugno , & fi cuocia il tutto in vna libra & meza
d’acqua,fin che fi confumi la metd,& fi bagnino in queftade-
cottione calda I'oliue lunghe,& fi profumi con quefti il ca~ -
po d'intorno alla ferita, & poivifi ponga fopra empiaftro.
Piglia foglie di maluauifchio , tre manipoli: fi cuocra in ac-
qua,& i fpeffi con farina d’orzq,quanto bafti; oglio rofata,
vn’oncia & meza, due rofli d’ouo, zaffarano meza dramma.
‘Facciafi empiattro fecondo I'arte,& fi ponga fopra.

B’

) Vnszuento prouato a qualunque piaga. ,
Rosst d'oui 6.0 cuoci’:;lo duri?g:ﬁ dilzf':ccﬁ)o invili checia,
"gictidoui dentro trementina,onc.vna,ragia mez’ontid; ma-
ﬁice,mirra, & incenfo, di ciafcuna meza dramma. Iltutto
‘poluerizato,fi mefcoli infieme, & poi i {prema,comefifa a
cauare oglio d’oui. Et vfa quefta colatura che é prouata. Io
ho canofciuto vno chenon fapeua altra cofain cirugia , che
‘queflo fecreto, & era tenuto per gran cirugico,fi che guada-
gno denari affzi anando'molte perfone.

0. . Vnguintoa piaghe corrofiue. * . .
VNGvENTO bianco onc.meza:canfora Fram 2.Jume diroc-
* caarfo,rame verde,ana fcrop.mezo:mefcola, & fa Pungucne
‘toche vale a mondificare. E : ‘
Aguarirele fivoffole , @r ¢ cofapronasa .
PicriaTs réﬁce di cﬁ;ﬁ;x cavallo 'ff';cpc'atc all’ombra,& fa
tene poluere, della quale ne darere meza dram. con yn’on-
-cia dirodomele al patiente , perquaranta giorni 2 flomaco
«igiuno, & altro tanto ne pigliari con la meneftra quando
mangia Ja mattina,& altro tanto lafera. Piglier;: tre Jucer~
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toni viui,& metteteli in vna carrafa ¢3 vna librad'oglio vee
chio, & fatela ftare al fole per Ruindeci giorni, & con'quel

+ oglio ne vngeretele fcrofole , ftregandole con detto oglio

caldo bene,dapoi metreteli poluere di fpognia marina , &
d’offo difeccia ana fcropolo vno , & fe fara picciola la fcro-
fola fate quefto rimedio per vintigiorni, & fe fara grande,
fatelo per quaranta giorni, &allo patiente fate mangiare
carnearroftita , & bifcotri , & beua vino bianco temperato
con acqua ferrata di acciaro , & fi guardera da mangiar me= | .
nefire,& ¢ cofa prouata. g

Empiaftroa gwm'r Serite fenxache refli fegno.
PrerraTe aceto bianco forteyoglio di camomilia,& oglio
rofato ana onc.3.litargirio d’oro oac.3.maftice,incenfo,ra
fadi pino ana onc.1.cerafo oncia vna & meza, cerabianca
onc.1.{euo di caperrone onc.I. tutia preparata , & canfora
anadram.z.poluerizate quello che fiha gz poluerizare, po
nendo fopra ilfoco 'oglio,la cera,lo aceto,& lo feuo, & do
po che faranno liquefatti,& colati (,_ponetcui il litargirioyce-
rafa,& tytia,& bollito che fara infieme per vn pezzo pone-
rete tusee le polueri fempre agitandole per fino che’l liquo-~
re tornarinegro , & ne pigliarete la proua dentro I'acqua,
come vna pafta,& ne farete li madaleoni, che € cof2 buona.

Alenarei fegni di ferite dalla faccia . :

P16 r1a vnabuona quantita difiori di rofmarino, & empie~
ne vna caraffa ben piena,dopo ftuffa decta caraffa bene,cioé
oppilala,& fotterrala dentro del letame, & lafciala ftare per
fpatio diquattro mefi , dopo leuala, & torna a metterla di
nuouo nelletame, fotterrandola per fpatio d’altri quartro
mefi, dopo leuala, & ponila a ftare al fole , & al fereno per
fpatio d'altri mefi quattro, dopo leuala , & di quello vngeti
Ja ferita che vederai bella efperienza,& € cofa prouata.

A chi bangﬂ'@ lawena tagli};k)é neroufeiffe il fangue dal nafo.

Prerra boloarmeno & piftalo bene dram.1.dopo piglia cal
lidi canine che ftanno per vtir,& piftale,& fartone fuco mi-
fchiatelo conbolo armeno , & vi mertete vn poco di faluia,
dimaftice,& di aceto rofato, & fatelo come falfa , & bagna
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te lepezze ponetele fopra la vena bagnando intormo con
aceto tofato,& acqua rofata, che fanara, & € cofa prouata.

S . . . . .
A guarire preSio dun tdglm dicortelio

PicrLria femente di ortiche fecche, & fanne poluere, §c mi-
fchiala con vino greco vecchio,& mettilefopra il taglio per
fpatio di tre giorni.che farai fano. : '

) A ferita utnenata. T
P 16114 fichifecchi,noci, & piftale bene infieme,& piglia o=
glio di amandole dole1,& incorpora, & ponifopra a ferita;
che fara cofa per fetta.

: Aguarir le ferofole. ‘ :

Prcirra vnzatto grandeyiuo,& quando la Luna va allacé-
iuntione del Sole tagliali cueti li piedi,& poi metcelo al col
lo a colui che patifce fimile infirmita , che molto gligioue-
ra. Pigliaancora l'ugne d’vno afino, & fallebruftiare , &
poi metrile fopra le fcrofole s che fono molco veili per -
il infirmita. :
.. AfarromperelapoSteme che un:fqno nellagola.

Pi1c 14 fterco d'afino fecco,& flerco di rondina,& falli in pol
uere,& diquella poluere n:ettine vn poco nell’acqua, o vi-
no caldo , & gargariza fpeflodi quefta acqua, & inbreueti
hiberarai

. Rimedio per le apoSTeme tenconi , & altre infiagious.

P16114 orzo & femola & falli cuocere tanto che fiano come
vi’empiaftro molto fpeflo,& mettilo fopra I'apofiema , &
fara molro Glutifero & vtile.

Rimcdi?ér maturar le apoSteme ouero bogmons.
Prcr1a fongia di porco,e lardo in fuo cambio, & ponilo fo
pra le apofteme o bognoni,& preflo (i matureranno . Et chi
hauefle molti pedocchi & lendini in tefta;ongafi conquefto
la tefta fregandola bene, & tutti morranno . 11 medefimo
fara P'olio laurino.
Empiafiro a far miturar un panarizxo. :
P16 114 radici di maluauifchio piftate,& cotte onc.vna, due
roffid’oui cotti,butiro onc.1.et mc;a,facciafexll’e empiaftro,
2
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& fi ponga fopra il panarizzo. Ma per mitigare il dolore
del panarizzo,piglia le lentiglied'acqua peftate incorpora-
le conaceto, & chiara d’ouo , metti queftempiaftro fopra’l
panarizzo,& giouera fommamente.

Empiaftro fingolare per opilatione,oucro apoSiema dcl j"'egé!a.
8vco d’apio,di endiufz,& di cicorea,di ciafcuno onc.4.0glio
violato,di affentio,& di codogni , di crafcuno onc. 2. fpodio,
di tueti i andaliydiciafeuno v ferop.polpa di caffia, dri.s.

farinad’orzo quito bafta, facciafi empiaftro tenero,{econ~ -

do [arte..
vatione per il mal Franzefe .

P1c61r1A olibano,mirra,maftice, di ciafecuno dram. 3. zaffara-
;o fcrop.1. fuco di affentio & dieupatorio di ctafcuno on-
<ia 1.Jodano,dram.z.florace roflo, & ftorace liquido,di cia
feuno dram.1.& meza,aloe onc.4.argento trocifcato dram.
seza,reubarbaro eletto dram.1. argento viuo, eflinto con
faliuo onc.1.coloquintida fcrop. mezo . Si poluerizino le
cofeda poluerizare fecondo Parte, aggiungendoui infufio-
nedi mirabolani citrini, in ogliodigiglio o dilauro onc.3.
ftruccolandogli con le deta,& vn’cncia di trementina,f me-
feoli il tutto 1 vna caccia, mefcolandouicon fpatola dile-~
"gno,& facciafi vnguento ,¢o’l quale poiche € enacuato il
‘corpo fi vnga noue giorni continuilafpina & fotro lebrac-
cia,il pertenecchio , foteo le piante de’piedi, le palmedelle
mani, pigliando pervngere cialcunadi quefte parti,tanto
-vnguento come vna nicciuola,o poco piu perognivolta.

* - Par incarnare,¢y rinfrefcare le piaghe di mal Francefe,¢r
altre piaghe antiche . e '
O6r10 rofato,mezalibra,cera bianca,onc.3. biacca, dram.
2.litargirio,dram.2 .canfora dram.z.tutia preparata dram.
.2.piombo arfo,dram.2. facciafi in mortaio dipiombo , in
.quefto modo. Prima fi faccia boglire il litargirio,fin che fi
Jiquefaccia, & tolto dal fuoco,ui fi ncorporino le altre cofe.
Polucre da rinchindere le cicatricis

Scorze dipino,one.1.litargirio,biacca,ana bne.meza,no- .

¢idicipreflo,centaurea minore, ariftolochia arfa yana onc.
.2.& fi faccia poluere. '

.
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¢ Poluere incarnatina. .
Incenso, aloc,farcocolla, fangue di drage,mirra, ana on-
ce 2.fieno Greco,maftice ana onc.1. . . -

Aldolore del mal Franecfe,¢ a qualumque altro dolore.
Picrra radice dinoce,laquale fi laui,& tagli in pezzifottilis
& di pigli vn gatto viuo ben battuto, & empiuto diquefther -
ba,fi cuocia,poi che fiaben cotto, & tolto vn quarto di efflo
gatto,ouero tutto,pongafi nel lambicco, dapoi fi vngadoue
¢l dolore conl'acqua che fi tillera,

©1 " Ricettada curreil mal Francefe,co’l legne fanto.
Prcria libre 4.dilegno fanto,raflato minutamente infeilic
bre d’acqua, & fi faccia bog}ire » fiche calila terzaparte , &
fi lafci ripofare yn giorno,dapoi fi ponga in quello mezali-
bra dizucthero bianco , facenidofo bollire alquanto , & bo- -
gliendowi fi pongano dentro chiara d’oui, per farlo fchiarie
ze. Etpoftoin vnaampolla, fe ne pigli ogni martina quat-
tro,o cinque once. Ma primache cominci ad ufare il legno,
pigli mez’oncia di diacartamo:& indi a dieci giorni, fi puz-
ghivn’altra volta con mez’oncia di diacartamo , & purgato
che fara pigliil legno fanto trenta giorni;ma di diect in dieci
gibisfi purghi con mez’oncia di diacartamo . Evforniti
quarantagiorni norpigli piu diacarramo,ma in quefto tem
o fi guardida freddo,mangiido vue pafle,mandole;& pane
g}cotto:& non migi camne paffari otto giorni;ma folamene
se polli piecioli,& beua decottione def legno fanto . Etfore
nito di pigliare quef¥'acqua, & firopo torni a fare come prie
ma;leggali il libro delle quattro infermitd cortegiane, doue
firratea di figliare il legno in'dinerfimodi. :

: V’. Pdmdmpo apiaghedi mal Frdnctfe,w e ﬁds’u weechies

Cria !aﬁc.,;.nFEa di pino,onc.2.di peze,one.2.di gratia def,
8nc. 2. diaquilon commune , & magiore di ciaféuho one.2.
#ncenfo,onc.meza,maftice dram. 1 JitzFirio,biacca, & pid
bo arfo,di ciafcuno onc.me’za, oglio rofato ohe. 3.6 disface
¢ia molto bene mefeolandolo alento foeot prima diniene
di coloted’argento, o beretino , & poi torna nero come va
veluro,bagnino inqnello panni lini,&la&ix;;) agghiacciare.

3
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Quefto vagliono fommamente a piaghe di mal Francefe,

& avecchie piaghe, quella che ¢ occulta, lafa aprire ;& rie. -

formala piaga manifefta, . -

A chi lauefJe Stranamente cnfiati i piedi per caminare,o per
R bamori corfi, oper altra cagione.

P1cria ftercodiboueodivacca frefco, & mettilo in vha pi
gnatta con buon vino,& fallobollir tanto che torni fpeflo,

- &coficaldo legalo foprail luoco , & fanera quafilaprima
volta,che toglieil dolore,& leua 'enfiagione. Ec fe per for

te il dolore andafle in vn’altro luogo , mcttiui pue del detto

empiaftro,& fe ne anderi ancor’efio preftiffimo,
. Remedioamaldi Gambe: -
P16 LA termentina onc.2.biacca,lityrgirio,oglio rofato ang
ong.3, incenfo onc. meza , feuo di calhiato onc.1.emeza,
componiogni cofa infieme,& fanne vnguento, & vogi'l ma
le,&vederatbuon’ effetto. = - 7 - .
“Ceroto régio g pretiofo a diverli mali, come Bognan,chiauzlli,mal
" nafcenti di gambe pette,od altve parti del corpo,¢ per piaghe.
Pi611A ceracitrina,oglio rofato ana on¢.7.biacca onc.6 e
targirio d’oro onc. 4. termentina ouerp oglio d’auezzo on-
ce 2. & pigliavna cazza youera v ffagdadello afai grande
di foodo nelquale poteffero ftare due volte le fudette cofey
& quefto fafli perche nel boglire andarebbeno fuora. Poipa
ﬂia Ia dettacera & oglio rofito,& tanto flerco di fatciule’
quanto fia meza noce (& non volendo fterco pigliadiala
tea, ma il fterca ¢ migliore)) & mefleda bene qlefte tre con
fe infieme, poi mettela al fuoco di carbone & falla boglire
pian plano; & fappi che fara della fehiuma & crefcerafafo,

poicalera & fempre Ja meflederai con vna fpadolesta lar+

fa duedita ganioche f{ia calata & mancata la fchiuma, ped,

euala dal fuoco & colala in vn’altro vafo , poi tornela iy -

quellacazza prima, & mettela al fuoco , poi piglia il licar<
girio & Jabiacca bene incorporati infieme, poi mettela in,
detta cazza,fempre mefledando con detta fpadolecta, & fap.
pich’ancora G gonfieri (ufo facendo gran fchiuma, noncef~

o

>
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for dimefledare fin tito fara calata & [a fchiuvma fia m3cata,
poileuala dal fuoco & mettegli dentro le 2 .onc.ditermenti
na o d’oglio d'auezzo & onc.3.d’oglio rofato ouero dibal-

-famina ch’¢ migliore, poimettelaal fuoco fempre mefle-
‘dando per quattro o cinque Miferere fin tanto che vederai
fia bene incorporata, pot leuala dal fuoco mefledando per
fpatio di dui Miferere & fara ynguento perfettiffimo.

_ Anonbnbriacarfi , feben beueffe tutte un giorno wino puriffie
.mo ¢y grande . Et ¢ cofa ottima per coloro che hanno la
. tcftadebile ;¢ a chiha da effere a paStio conuiti,
owe conuenga bewere piu forts di uinis U

P g1m & auantiche mangi, cioé quando fi hada mettere a ra- .
uolapervn lF’uau'to d’hora inanzi, mangi dueo tie mandole *
d’offa di perfiche,o altre mandole amare communi . Poibe- °
ua vn mezo bicchiero o meno d'oglio d’oliua, 0 ancora’ df
mandole dolci,& poimangi quanto vuole,& beuaa fuo pia-
tere,che non fi potra imbriacare . Ex fe poi che hamangiaro. !

. fifentiffe molto grauato di tefta & diftomaco,beua va poco:
difitco di cavoli; o uerze con vn poco di zucchero fe ue la
vuol mettere,& ftara beniflima , come {e non hauefle beutr-
tonulla, cheé fecreto peri] quale molti fi han conferuato

I'honore,&la fapi{:@ \ ‘
A far che wenghiin odio il wino ad une imbriace.
V4&past nelnidodellaNottua,& ricoﬁli Poua d’effa,8 qui’
te faranno piufatanno migliori,8& quelli poni in vna pignat’
12,8 bogli beniffimo,& dalle a mangiare all'imbriaco, & gli -
veniri molt® in'odio il vino,& maffime s’é vno figliuolo che - {
nonbexiera mai pids v . : :
£ ° cbi ff VawefJe percoffa 0 maceata mano o aliro membro con
~legno, con pictra, ocon altra cofatale, che non foffe ritta ’
T rimedio comodifSimo ¢ ottimo. o,
P1arianzmelecrudo,& cofi freddo vngetelofoprala pere.
cofla; & legateuene fopra con vna pezzadilino, & cofi la~
fciatelo;8e¢ cofa molto fingolare, -1 :

. e e e e . - e

- . SRR A

1
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. Mllx Gomorea, ciadal fin[Jo del feme cofi ncile dowme, comewe gli -
. buoimint, che ¢ quando le perfone [i difcolane da fe itefJc
N non wolendo, rimedio malto eccellente .

P1 GL14A TE animeofemenzadimellone, monde, o con tus=
ta la fcorza , & fatele beniffimo peftur in mortaro di pietra
venendoui meetendo dell’acqua chiara. Poi paffate ognico-
fa pel fetaccio,o per pezza netta,& hauerete vn liquor come
latte,del qual pigliate vn mezo bicchiero o piu,& metteteud
vnpoco di zucchero roffo non fino, & fatelo vn poco tepi-
do, & beualo la martina in letto per tre o quattro giotni, &
tenete vate le reni d’vnguento rofato , & fanera preftiffimo,

... .. . Aftagnaril fangue meStruale alle donne. ]

P1G1rA wnzato, & legalo con vnbindello, & mertiloal -

- eollo a quella donna ¢che patiffe fimile infirmita,che fra po-
chigiorni fi liberara, o :
e - AL fluffo del wentre rimedios

Pre1 1A panico pifto, & dalto a beuere zcolui che patifce il
flufla del ventre in vino vetmiglio,& fi fanara . 1l medefimo
ancoracotto col latze di capra,&magiato due volte il giorno
cioe,mattina & fera audti pafbo fara[a medefima operatices

o ’ Rimedio al finffo di corpo. - :

P1rer1a ghiandediquercia verdi,& ammaccale alquanto in<
fieme con lafua fcorza,& infieme delle cimedelle fue fron-
ditenere , & fanne acqua alambicco , & danng da beuere 3 ..
quello che patifce flufflo di ¢orpo,& fara ottimo rimedio.

Rimedio per quei che Imanno fluffo-diorina .

P1Gr1A cimereneredelle fromli delia quercia /& falle cuo=
cere in vino roffo,dapoi piftale,& fanne empiaftro, & caldo
mettilo fopra la verga a colui che patifce luffo di orina,& in
breue fjliberera,” . . , ’

' ) Empia$tro prouatoper la matrices

P16 1A maftice,florace liquido , incenfo mafchio , di ciafeurio
dramma.1.Jodano dramma 1.& meza,fagia ¢olata, Galba-
no vna quarta, been dram. 1.aloe ferop. 1 . Mefcléte ferop.2.
facciafi empiaftro informatenera ¢6 vn pacoe dicera,& tre-.
mentina: & fe ne ponga quanto bafta i v pano digrana,che
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- fi pdga fopra I'ombilicoyaggiungendouialgalia & mufthio.

v Vngucnto per lo gonfiamento dé’ teSticoli nellidroptfia. )

Proi1a oglio difalzo,& di lauro,di ciafcuno onc.2. oglio di
- euforbio onc.meza. Facenafi vaguento con ceraquanto bafti
-aggiungendout poluere di euforbio fcrop.2.& fi yngano con
-quefto1tefticols,pei che I'inferme fara purgato .

N " Dafirignerelereni, . ‘ i
P16L1A pietrafanguinaria, bolo armeno,fangue didraga,
terrafigillata,hippoquiftidos, incenfo,vernice, maftice, pece .
Greca,di ciafcuna cofa dram. 1. Facciafi poluere, & pongafi
:fopra lereni: & pigli per bocca conferua difiori di rofmari--
. agnc.1. & meza,acqua di maiorana, & difcabiofa , di cize
fcuna onc.1.& mefcola il tutto infieme, ’

" Ricettamirabilc da prouscare il menSiruo,¢r fare,fbc ladonne
Jidifpenga a generare. T :

PrGerra radici di appioydifinocchio,& di petrofello,diciafeu- -
ma vn pugno:aflentio,matricaria,artemifia,poleo,calamen-
20,& {auina,d1 ciafcuna dram. 3. hipericon,centaurea , caffia
1ignea,betonica,fcolopendria;cufcuta,di ciaftuno due dram.
endiuia,cicorea,altafaracon,di ciafcuna due manipoli:fiori di
boragini,di lingua di bue,cece nera,lupoli, di ciafcunavn pu

no,{emi di carotte,e di finocchio,di ciafcuno dram. 2. radiof -

i cappari onc.meza , femi di ginepre paffe groffe fenza gra-
ni,di ciafcuna un mezo pugne. Si cuociano fecondo I'arte in
Tofficiente acqua,fin che calila terza parte, & fpremuta fi co
1i, infondendo nella colatura dram.8. di reubarbaro eletto
ben poluesizato,c5 vna dram.di fquinanto bene amollito,fi
Jeghiin pano lino,fottile,& pofto nella detta decottione, da
poifi coli,& in altro pino dilino fortile i poghi dram.3. di
agarico trocifcato,& vi'fi tengano quefti due pani phore 24.
dopofifpremano bene nella §ec‘ottione:laqu:de ia raddolci
ta con mele rofato,& ziicchero quanto bafti:& poi fi chiari-
$ichiy & aromatizi,ton fpecie di triafandali due dram.di pol .
ueredilegno aloecrudo , con tre dramme di cinellafina ;&
ficonferui pigliidone ogni martina tre onc.con tre once del-
ladecottione feguente:piglia affentio,afaro, altafaracon , &
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.cicorea, di ciafcuna due manipoli: & facciafila decottione
fecondol'arte . '

: Purgatione per chimanda per difotto fangue.
P1re11a rofe,& fioridi fticadosdi ciafcuno yn pugno , fi cuo-
.¢e;& nelladecottione colata fi diffoluono della trifera gran~
de,onc.meza, micletadram.1. & meza sfcorcedi mirabola-
ni citrini, & hebuli arroftiti di ciafcuno dram.1. reubarbaro
ferop.1.facciafi vna beuanda,, & i addolcifca con onc.meza
«difiropo rofato diinfufione di rofe feeche. o

, . Altrapugatione per ifteffo effetto . -
Prerra feorce de mirabolani citriniy hebuli,di ciafcuna cofs
ferop.2.& mezo,reubarbaro arficciato ferop.x .micleta,tri-
“fera grande,di ciafcuna dram.1.& meza,fi diftrijno in acqua
piouana , & fi raddoleifca con onc.mezadi firopo di fofini.

. Cerato per lamatrice, il quale aiuta per concipere,

P16114 maftice dram.3.lodano dram.6.ceragiallaoncime. .
za,confolida roffa,noci di ciprefloshipoquiftidos;acacia, fan
gue didrago, roferoffe,, fandali , menta fecca, terra figillas

ta,di ciafcuna dram.2 .oglio commune quanto batta,f polue
rizino le cofe da poluerizare,& faccianfi con 'oglio v cero

- totenero, aggiungendoglife varrai vn poco ditrementina,

& fiponga nell’ombelico,

. EmpiaStro molto utile alla masrice. :
Prcrralodano e;etto onc.1 ftorace,calamita,ecorallo,dicia-
fcuno dram. 3.noci di cipreffo onc.meza, garofoli,cannella,
di ciaftuna dram. 2.mufchio fino fcropolo mezo,fi incorpo~

" ri tucte quefte cofe con piftello crudo,aggiungendoui incena
fo,legno aloe diciafcuno dram. . confettione dialipia mo-
feara,dram.3.vn poco di pece Greca, pece nauale, trementi=
n2,& fi faccia vn'impiaftro . B ’ o

Purgatione fecuriftima al fuffo del fangue . A

Prcria {'c:;%e di n{irab'glani citrini , &d’l‘xg:t:uli arficciatiy
dram.1.& meza, micletadram.1. fi diffoluera in acqua di
piantagine,ouero de capidi rofe,& fi raddolcifca con ropo.
di mirtojouero di rofato d'infufione di rofe fecche.
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Per il caldo delia wergaodelanaturas

Prcria acquarofa,dipiantagine, & di herba mora, di ciafcu-
na partiuguali, filaui con quella fpeflo , mettendoui fopra
& panno lino inquella bagnato, fuco di piantagine, & di
:herba mora,é piu vtilefe la piagafara picciola,poichefara
lauato vifiponga fopra poluere dialoe, & zucchero yparti
uguali,ouero argento uiuo pefto. Sela piaga fara grande &
fporcafi laui fpeffo con queft’acqua che fegue.

" Acqua dj pistagine,di herba mora rofata,vino bianco,di
‘ciafcuna cofaonc.3. cardenillo dram. 1. & alume arfo dram.
meza;fi mefcoliil tutto : & lavato €5 queft'acqua fi afciughi,
& pongafi vnguento apoftolorum in vn panno lino roffo 5
& purgara la pragafi ponga vnguento di piombo,inuna ta-
fta: & n quefto tempo I'infermo renga buon gouerno,non
beua vino,& tenga -lzx;go il corpo.Pig]i vn’oncia dicaffia paf’
fata p vn tamifo,o disfatea in fcolo di capra.Ma effendo I'in-
fermo pouero,inloco dell’acque fopradette,vfi acqua fred=
da. Eflendo mafchio fi ponga dal principio dalla fua natu-
12, ¥a panno bagnato inaglio rofato ,& alquante goccie di
aceto , & fcfara %onua, fe Io ponga ful petenecchio,& & co« -
fa fperimentata. '

Alcaldo eftremo, ouero 4po§¢m4 dellamatrice,o del ceffo

QU AND o nellamatrice,o nel ¢eflo fara eftremo caldo, oues
10 apoftema,piglia piantagine,orzo arroftico,fi cuociano in
4cqua,& con quefta fi laui fpefio, & anco fi puo pigliareil va
g‘dre di quella.Manon vi effendo apoftemi , i Jaut con vino

fttico,riceuendo il vapore di quello . Vale-ancora vna pi-
gravnta con trementina , & poftain vino flitrico, pighiare
quiel ' ¥dpore,& poimetterui le feguenti polueri, che fono di
hipoquiftidos , gufcia dipomi granati,di menta ynocidi ¢i-
preflo,di mirto,di fumacco,& di piantagine fecca, & peftata:
Uanedefimo fi pud fare alla matrice quando efce fuori .

T Peple ture,0 yompiture del ceffo , ¢o* delabri.
o crepa P

‘Faccrast up bagno diradici di maluauifchio, feme dilino,
fieno greco,malua, cag:om,illa »& femidi codogni,rofe , &
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viole,& fi faccia del tutto decottione, vfandola perbagni, &
vapori. Dapoivifi ponga vnguento di piombo disfacto in
oglio'dilino:&fi profumi con been.” Gioua medefimamen-
te vngere con hifopo humido , & é buono I'oglio d’oui. Ma
fe la fenditura fara fporca,(i laui con acquadi leon franco,0
con mele rofato : fiche fimondifichi . Vale etiandio lanarla
fpeflo; & vngerla con acqua di aziche. .
Ricetta per la matrice. :
MoscHET TE onc.6. lodano purgato , dram .4. lemadride
garofoliydram. 4.ambro,cannella,zenzero,ana dram. 3. noci
mofcace,dram.7.cera,onc.z.poluere di granadram.4.& fac
ciafi empiaftro, . :
" Ceroto per ritemere il parto,sr rimeds per menFrui roffi,c» bianchis
P16 114" maftici onc.2.0dano onc.1. cera citrina onc.vna & .
meza: biftorta di boloarmeno, hipoquiftidos, tutia , fandalt
bianchi,& roffi,rofe rofle,coralli roffi,coriandoli preparati,
terra figillata,gallia mofeata, ana dram.2.oglio di oliue fot
nito Iib.1 .me!%oln il tutro,fa vn ceroro fecondo Iarte, & fte=
fo fopra vn panno fi ponga foprale rent, i fianchi ouera 6=
pralombailico. R I

.

Elettuario per ritenere i meSirui del Nicolio , ilqual ¢ prouato né’
meStrui rofti ¢ ne gli altri, E cerfo rimedio alle maroeks
-+ lea fiolamento ds fperma, & per chi orina fangue.,. .,

Pr6LiA perleforare,% non forate:coralli roffi, been biancoy -
" &roflo,dragacanto ana dram.1. fpecie di maiorana commu
ne,carobe,{pica,nardo,olibano,maftice, ana dram.meza: §
poluerizi il tutto fottilmente,& s'incorpori con §ropo mir-,
tino, quanto bafta, in forma di elettuario , 0 con zuccheto,
tabarzet : facciaii la confettione in rotule , & fe ne pigli per.

due hore ananciil cibo fera,& mattina,dram.meza.

Per ritenereil frlinolo nel uentre,rimeds prowiats,

Cyv r A divna nobil donna granida,in mefi orto:allaquale ven~
ne il menftryo in tanta quantita,che fi temeua difconciamé-
to. Pigliaogliodi nocilib.1. fongia di porco mafchio,onc.
6.incenfo,dram.z2.fi peftiil tutro, & pongafial fuoco in vafdo " -
di metallo per hore 6. & fivngacon quefto cerca il ventre 5

.
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douefono le ligature della matrice,& quefto & gri fecreto. -
. Scorzaintrinfica della caftagna poluerizata,& beuuta,fer-
ma mirabilmente il fluffo de meftrui. .

Poluerc prouataa prouocare i meSTrni. R
P1cL1a betonica,cinnamomo,afarocaffia,liguea,ireo, fqui-

nanto,cipero,nigella ana dram.1.Facciafi poluere fottile,&. . .

la parte groffa fi péga in vn bicchiero di vino fottile bianco,
tenendouela in infufione vna notte. Dapoi fi beua quel vi=
no in feivoltenell’aurora.

A raffrenare i meStruivoffi; ;

CvraA fattadi vnadonna nobile ,ghe patiua gia piu giorni

fluffo de meftrui roffi. Piglia trocifci di carobe dram.meza:fi

facciano pirole tre , & fi diano con onc.3. d’acqua di pianta- -

ine. Valeal medefimo,offi didattili,coralliroffi, boloar-.
nieno,ana dram.1.fi dia in poluerecon vinoinduevolte.

Volendo fapere e una donna é grauida.

Prc11A onc.8.d’acqua difiume, & mele liquefatto onc.vna:
beuendone infieme,fe fentira torfione di ventre, glié fegno -
che é grauida. ’ :

: Vnguento per meStrui bianchi. :

Nocr dicipreflo,& balauftia;ana dram.meza : maftice, oda~
no,carobe,coralli roffi,mirra,fcorze d’incenfo , fucodi rofey
pietra Hematite,{pica nardi,gallia mufcata,coriandoli pre- -
parati,ana fcropolo 1.0glio rofato,non maturo;mattice,{pi
ca,0glio diruta, ana onc.meza : & con alquanta cera fac-
ciafi vn'vntione tenera .

- Agehi hawefJe fuffo i corpodi fangue o altros

Prcri1aTE dellifioridi pomo cotogno con tuttili pomelli,
& fateli feccare all'ombra , che nonvidia fole, & di quelli
farene poluere ben fortile,della quale ne darete a bereal pa
tiente in vino roffo la mattina & la fera due.hore auanti
che magna, &la poluere uuole effere due deta buone,& que
o vfatelo fpeflo che con I'aiuto di Dio nonlo continuarete
otto volte,chefarete fano,& libero,cofa prouata. '

~ Areconciliarela matre alle donne. .
P161L1aTE VN2 brafiera baffa con bracie dentro , & difopravi
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po nerete vnafcodella di miglio , dopo fate che la donna ui
ftiafopra cireundata c6 li panni di modo che vengaa pigliar
detta fomentatione,& che non fi uenga a petder il fumio;che
¢ {ecreto bello fenza fpefa,& vtiliflimo. ‘

. Almedefime.

“Prcura fementedi lauro,& feceale al forno,& fanne polues

seonc.3.corno di ceruo abruftiato poluerizato onc.2.men<
taftro poluerizato onc.2.& di tutte infieme ne darete in oua
o inbrodo a mangiare alla donna,che fari opera perfewa,
& ¢ cofaelperimentata,

Afar reftringer il menStruo alle donne, :
P161r1aTE acquadipigne che fia diftillata il mefe di fe
braro o Marzo, alau(fe onc.1.nocedi cipreflo onc.1.& tut
te quefte cofele farai bollire infieme per fin che torni 1l rer=
20,& di quefta acqua fi bagnera mattina & feralanatura,

, Al medcfimo.

P re 114 oglio dioliuaantico onc.6.fongia digallina onc.3.
tiriaca onc.3.& ognicofa bollirai infieme che rorni il ter~
z0,&di quefto la §ouna fivngera la natura, & il filo del-
lafchena. o

A chi puXxailfiato per conto dello Slomaco . )

Preria faluig,& fanne poluereonc.1.fordi cramarino onc.
3.poluere digarofoli oncia meza, cinella fina dram.2. noci
mofcate numero due, mufchio gra.2. & di tutto fa poluere
fottile, poi pigliatanto mele purgato che bafti a_impaftare
dette polueri, & fiano bene incorporate,poi metti in vno al-
barello, & lafcia al fole per quattro o fei giorni o& fara fat-
zo. Poi la mattina pigliane meza oncia adigiuno , & la fera
alerertanto per confortar il cibo che non fi corrumpa,& ¢~

-tinuandolo prefto guarirai , & ancorati defenderada ogni
cactiuo fiato.

C .

3

A far buon $Tomaco a chi Fha cattivo «
P1cr1a abrotano,ruta,pulegiolo, menta fina ana manipolo
vno, buon vino bianco boccali due , mel bianco lib. meza ,
& fabollire tanro che fia cotto, & aggiigiui détro poluer di
cannella,& garofoli ana oncia meza,poi colalo con diligen—
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- ga,&ferbalo in vafo di vetro a i tuoi bifogni,&1a mattina pi
gliane due o tre dita alquanto tepido , che tutto ti conforte-
1d,& non I'vfar troppo . ' -

A chyinon pose(fe ritener il cibo nel Stomaco.

Picr1A pere cotogne ben nette dentro & di fuora, &falle
cuocere nell’aceto fortiffimo,poi peftale in mortaro,8& met
tici dentro vn poco di fenapa in poluere,& incorpora infie-
me,poi cofi caldo mettilo fuvna pezza dilino , poi fpolue-
riza fopra polueredi garofoli, & mettila fis lo ftomaco , &
fallo vna volta o due,& riterra il cibo,

Rimedio per quelli che non ponno ritencre il ¢cibo , ma
di continuo somitano « ’ v
Pr6r1a delle frondi piutenere del fraffino,& falle cuocere in
aceto forte,pofcia piitale,& fanne empiaftro,& ponilo fopra
il ftomaco di colui che patifce il vomito,& lo riftringerai : fi-
milmente fe lo porrai {opra’l ventre d colui che patifce fluf-
Jfodi corpo,gli fara gran giouamento. '

" Eletsuario fingolarifiimo per confort are il eore,¢ il cermello,

guando ad alcuno uiene angofcia, o sfinimento .

P1c11a gengero, cannella, macts, cardamomo maggiore , &
minore,been bianco , & il toﬂ'o,gram' di peonia, di crafcuno
fcrop.1.& mezo:fiori di lingua di bue,di boragine, & dirofe,
dininfea,o fichi faluatichi,ouer fticados,di ciafcuna ferop. 2.
& mez0,di tutti fandali,di fpodio,& canfora,di ciafcuno fcro
polo 1. & cinque grani, offo del core di ceruo, coral bianco,
toffo,& nero,di ciafcuno fcrop.1.& mezo,petle fcrop.1.fe~
daarfa fcroy.mezo,giacmti,f‘ meraldi,zafiri,rubini,& grana-
ti,di ciafcuna cinque grani,fi facciano in poluere fottiliffima
tucte quefte cofe aggiugnendoui cinque grani di mufchio fi-
no,mefcolando con quattro grani di zncchero bianco , & fe
e pigli vn cocchiaro alla volta con once tre vino bianco,,
ouer d’acqua di naranci,

Confettionedi teStugine per huomsini deboli, ¢ etici »
Pr6rra diagracanto freddo,diapenidion ,& elettuario refon-
tiuo di ciafcuno dram.3.came di teftugine ben Jauata, meza
Jtbra,§i mefoli con zucchero,facendo come zucchero rofz-

e
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to,& nota che il fangue diteftugini pofto nel brodo , & mol-
- to vtile, & I'orzo cotto contcitugini , & dato 2 mangiarea
polliscaufa che giouano adeboli,&.etici che ne manguano..

Ceroto fingolare per confortare il flomaco, .

Pi6r1a aflentio,menta,mafiranto ,di ciafcuna vo manipelo,

fpica oncia vna , rofmarino, ruta , di ciafcuna vi manipolo.
Cuociafi in mezo boccale di vino bianco , altreteanto d'ac-
qua di vita, & vn’altro meza boccale d’oglio di camomilla,
- 0 dicommune.$i boglia fin che fi confumi tutto’l vino, & ri-
manga l'oglio.Dapoi vi fi.ponga cera quanto bafta per fario
rappiglare. Sivngavn foatto,metrédolo (opralo ftomaco.
Etfi puo fare vn ceroto,ouero vnguento sfeconds chevi
Gaggiongera piu,o meno cera. . ’

. : vngueutoﬁngol.tre,da confortarc lo ﬂ&maca .
Pic11a oglio diaflentio,& rofato,di menta,& di fpica, di cia
fcung oncia vna & meza,poluere difquinito,difpica, di fpo
dio,di affentio,di menta,di ciafcuna fcropolo vno,facciafiva
guento con vn poco di vino bianco,& cera quanto bafti.

Vr;gum m agiSirale,per chi (puta fangse,con toffe,c» quesie
' < conforta lo ftomaco,&* lo rifrefca.

© Piorra oglio de femidi papauero , de femidilino , de femi

" di zucche, & di mandole dol¢i, di ciafcuno oncia 1. fongiadi
“gallina frefca,oncia vna, gomma arabica,dragacanto,%i cia

fcuno oncia meza . Facciafi vnguento liquido con cera bian-
" ca quanto bafta,& fi vnga con quello il petto . '

Vnguento magiftrale per difopilare , ¢ confortareil fegato,le

‘ milXa , ¢ lo Stemaco, S .

P16r1a oglio di maiorana,d: fpica, nardo, &dimenta, ch

fambuco, & di affentio,di ciafcuno oncia meza , poluere di

fpica celrica,& difquinanto,di ciafltuna dram. vna & meza,

fugo di fumoterre,& di endiuia, fi bogliano gli ogli , &i fu-

ghi fin che i flghi {i confumino,mefcolaui pot le poluericon
ceraa baftanza,& facciafi vnguento.

Al dolore dello §omaco.

PrcL1a vn'ouo cotto tenero,& ponuid:tro aneto,& vifipe-

1
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fiti , dapoi forbilo, beuendouidrieto vn fiato di vino bianco.
_Gioua parimente quando nafce da freddo, vn facchetto con .
“cenere calda, & pottoui aflentio, fi fpruzga convino . Ecfe *
viene da caldo,ho veduto fanare mettendo fopra lo ftomaco

vn parino bagnato in acqua fredda,ouero beuendone.

v Achi per infirmita, o pcr malinconia , o per qual fi moglia altra ca-.
gione foff- diucntato Laffo  debol di complefiiene,che apena
JipocefJe tener m pieds faciliffime & ostimo vimedso. .
PrcriaTe herbaiua,& confolida minore,& taflo barbaflo,
& mettetele a bollire in vna caldarad’acqua,& con eflavfi di
farfibagno fpeflo,& fimilmente vfi di mangiar meneftre fat-
te con Eette due prime herbe,cioe la iua,& la confolida, che
fara vna compleflione robufta in poco tempo. !

A quelli che patifiono di Slomacali.
Pi6L1ATE ogliodicaierella, & poneteloin vna lucerna di
‘ereta netta,& vi ponerete due o tre fcarafoni lunghidiquelli
c’hanno le cornayche fi chiamano caualli de gianara,& glifa
‘rete bollire indetto oglio pervn pezzo,& come farino bola
Jiti abaftanzaleuategli dal fuoco 4 & lafciategli raffredare
‘infino a tanto che’l patiente potra fofferire,dapoicon detto
oglio vngerete gli fltomacali ponendout ancora di quella
polueredi rafe bianche feluaggie,dapoi vnrato,ne fentirete
-grande vtile,& ¢ cofa prouata piuvolte. . .
- A mandar wiai callis
P16LIA ceranuoua,verderame,& biacca ana oncia vaa, {o-
.Jimato oncia meza,allume dirocca arfo dram:2.oglio rofa-
-to onc.2.& ogni cofa fia ben trito fortiliffimo , & fanne v~
. guento comlento fuoco d’ognicofaypoitieniil callo amolle
-1n acqua o ranno caldo, poi radilo ben fottile,& meticifufo
.didetto vato fuvn piaftrello , & corinuandolo andera via.
Ancoratotrai farma di feme di lino,& 6 aceto forte farai
vna pafta alquanto dura,& continua a metter ful callo , & in
‘breue tempo lo difeccheri,& bene. :
« Piglierarancora cera verde,& diftendila fuvn piaftrello, &
mettila ful callo,che fia ftato primaa molle , & poi caglialo
Afortihmente piu che puoi, & contiguando amazza laradice,
<che piu non nafce. S
.
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Vualtro bel fecreto per mandar wia i porri ¢ i calli fra le dita.
P1cria orecchinadel muro,cio¢ fempreuiua maggiore, &
Jeuali quella prima pellicina fottile di fopra, & metti fopra
icalli frale dita,& acconciala in modo che vi ftia fufo,& que
fto fa per fe1o diece volte mattina & fera, & prefto anderan
no via:& fe foffero calli antichi & duri,tienli 2 molle,& radi
piu che puoi, poi pigliadelladetta herba , & fanne fuco , &
metticidentro vn poco d’allume di rocca brufciato, & incor
pora,& bagna delle pezzette,& metti fopra che fempre fia
frefco,& fra diece o dodeci giorni andara via che né fentirai.

Sipud fare ancora in vn'alero modo , piglia i fufti deta
.brionia, cioe zuccha faluatica,& bruciali,& fanne cenere foc
tile,poi pigliadelle foglie della detta brionis, foglie di taffo
barbaffo,& de fuoi fiori, peftale , & fanne fuco, poi pigliadi
detta cenere , & mettene tanrain detto fuco che diuentia’
modo d’vnguento , & con effo vngitifpeffo i porri , & ande~
ranno via,che non torneranno piu . -

Se tu piglierai fiori di taflo barbaffo,& falli diftillare al 13-
bico di vetro,& bagnerai iposri fpeflo , poi piglierai ancora
de decti fiori,& ammaccali tra due pietre,8 metterceli fufo,
& legarliconvna pezza , & farlo piuvolte anderanna via.

oo Sccreto raro per mandar wia i porvi;o callic -

Prcr1a falnitrosvitriolo romano, verderame ana onc.2. al-
lume zuccherino onc.1.calcina viua onc.meza, & fa che tue
tefieno in poluere fotile, poi mettile a diftillare al lambic-
<o di vetro, & fappi che la prima acqua non é moleo buona,
ma adopera la feconda a bagnarli fpeflo , che fi difeccheran-
110 2 pqco a poco che non te ne auuederai. ~

Ancora potraipigliar poluere di euforbio diftemperato
con leffia & oglio ditartaro, & componilo infieme , & tieni
il callo a molle,& taglialo piu ché fi puole , & mettendo fo-
pra quefta medicina guarirai.

Anchora piglia della acqua che nafce dalle vite quando fi
potano,& con quella lauati fpeflo i porri, & fene anderano,
& faraci nett:l(la pelledaogni macchia nera,

- Anchora farai poluere di cantarelle , & incorpora conra-
8i2,& pegola,& fanne vo piaftrello,& mestilo fopraiporns,
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o calli, & gliamazzala radice dimodo che fi feccano da per

fe,& vannoviafenza dolore.  ~ :
aAnchora piglia vetro pefto,& laualo,& piglia la parte piu
fina , & mettilo con larte di'donna , & vn poco di leuame di
frumento,& farai a modo di vn'impiaftro,& primaradiil cal
lo,0 difcalza il porro,&la fera mettilo fufo,& quefto conti-
nua , & anderanno viay& quefte fono cofe approuate da piu

petfone. ’
Afar andarwialenatte.,
P1cL1a vnzato &legalo fopra la natta, cheinbreue 2 fa
ra fmaltire.

Rimcdio per guarire una natta.

PIGLI A armoniaco onc.1.& meza,piretro, euforbio , falnie
tro anadram.1.incorpora ogni cofa con cera rafina quanto
bifogna,& fia fatto ceroto, & facciafi da perfona prarica che
non s'abbrucij . Prima ponile gomme che vannoininfufie
ne in aceto-ben forte,& poi incorpora ognicofa, & non vo-
lendo far tutto,fallo il mezo. & I'infermo ha da perfeuerare
perqualche tempo . tuponetai quefto ceroto foprail fo-
uateo o tela,8 non lo far troppo fottile, & lafcialo fopra il
male fin tanto che fi diftacchera,che fara bagnato. Poi afciu
galo bene,& ﬁringx ben la natta, & n'vicira fuoravna certa
acqua. Ettornatl cerotofopra il male, & quando fara fec-
eo,cambialo,& cofi facendo guarirai. Et eflendoduro,ftalda -
lo per poterlo diftendere fopra il fouatto,& € prouato i via
natca venutafopra vi'occhio. - -

Secrctoper cacciare i perri che uengono foprale mani,
Pi1GL1a tanticeciquantifono i porri 2 numero, & con cia-
fcuno di quefli cec1 tocca ciafeuno dei porriche tuhai, tal
che ciafcun de i ceci habbia toccato il fuo porro, poftialega
deti ceci in vna pezza di lino,& gittagliall'indrieto dopole
fpalle,& i porri turti fi feccaranno via, & reftarai libero &
netto da quelli.

A cacciar i porriche mengono fopra lemani.
- P16 L1A terraimpaftata conl'orina di cane,& mettila fopra
fporri che vengono fu le mani,& tutti G feccaranno via,
: ' c 2
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A disfarelecarmofita, & porrie ‘
P16 114 radicedinoce,& roftita ponlainaceto caldo,metten
done foprale carnofita vna fetta,& dapoi vn'altra,ouero fei
& fetee lafciandouene poivnafopra,& (i fanera.Beua dram.
1.di quefte polueriche feguono,con due once di vino bian-
€0,& continui per trenta giorni.

. Pigliafemidibrufco, cinque grani ,’con vino bianco : &
¢ilfeme delle fcope in Gallitia,che fa graniroffi,& tondi ce
me marafche , & ita foprala foglia,& E I'offo mafliccio co-
‘me quello del dattilo. :

Efperienxa aporri di qualanque forte , ¢ ad altre apo§tcme
dure perrifolucrle inbreue tempo.
P 1611 A marchefitala quantita che vorrai, & abbruciatala -
eftingui quella con aceto forte bianco, tre volte:& porrai ef”
1o aceto,con la marchefita in vn lambicco, & fi ftilli disfacen
do poi con quella diftillatione galbano , fale armoniaco , &
opoponace,di ciafcuno vn’oncia: facciafi fecondo I'arte 2
forma di empiaftro. Giouaancora diaggiugnerui empiafiro
dimelliloto liquefatto,cd oglio di iride,& dicamomilla,pol
uere dilino,di camomilla,& di marchefita roffa,mefcolando
il tutto,facciafi empiaftro fecondo I'abte, & caufera buonief
_ fertiadiffoluere le durezze.
' " Per una natta o porvo. )
Mipor 1A della gambadauantidel vitello,graflo digallina,
di porco mafchio, butiro frefco anaonc. 5. dialtea , oglio di
‘camomilla,ana dram.2.facciafi vnguento,& fivnga c6 que-
fto caldo lanatta,treuolte al giorno,dapoi mettiui fopra li-:
‘gata vna piaftra di piombo. .
: A feccare liporri che wengone alle mani » :
"Preria acrimonia,rplrtma,& piﬂ(ﬁe bene, verdenme: aceto
forte,acqua rofata a difcretione,& mefcola infieme ogni co-
fa,dopo pigliavn’ago,& piigili porri,facédone vitir fangue,
&6 lefopradette cofe bagnerat detti porri, che fanarano.
A chi foffe abrufeiato di acqua p fuoco,é» che nom ui para fegno.
P16L1A vabicchierodi viqn.: bianco perfetto,& tt\de’zo,bicchie
ro dioglio di oliua vecchiosil piu vecchio che fara poffibile
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rrouare,litargirio onc. due ben piftato , raditura di fambuco
verdeonc.2.& poni ogni cofa ben piftate infieme con detro
oglio,& vino in vno vafo di vetro,& mefcolarai con vno ba
ftoncello tanto chie diuenti come vnguento, & di quefto po-
nerete fopra il male ,mutandolo due volte o tre il giorno,
che f2narai,& é cofa ottima. S

- A lewar fegni & narole .

PrcrrA draganti folutiinacquadi piantagineonc.2. bel-
licoli marini.canfora onc.2.zucchero onc. 1 .radiche diirios
anc. r.poluerizate , & fanne vagueato , & vngili detri fegniy
che fanarai,& e prouato. ... . L,

- H o Afare andar wia li fegni dellewarole, T
P16 1L1A aceto bianco fortiffimo, & fanne acqua diftillaes ; &
¢on quell’acqua Jauati vn giorno il volto,il giotno che fegu
2a piglia crufcamalua, & acqua,& falla bolﬁre tanto checa
{112 mira , & con quella Jauatiquel giorno la faccia , Paltro
giorno tornerai a Jauarti il volto con quell'aler'acqua lam+
giécata diaceto,l’altro giorno che feguita tornarai ancotza

fauarti conTaltra acqua fateadi'crufca & di malua,& cofi fe-

gnitarai fin a tito che fiano andati via, il che fifara inbreue’
e tupigliancora delle fcorze deglioui , & lambiccarli; &
<on quéﬁl’acqua ti lauarai ogni fera quando vai 2 dormire,

& 2 mattina lauarti con quell’altr’acqua _détea di fopra’

faradicufta,& maluagmoltogiovera,

Jroomn - A mundarwia latigna. o
P16 L1 aradice di pan.porcino ; & grattale , & mepeele iivng

ipmarela;& metrici-dentro oglio rofato onc.6.8 fallo ben
1ive,80 @ome comincia abollire,mettici dentro litargirio

&oro one.6.8 drami vna di precipitato prepararo ; 8clafcia

Jodtare al fuoco poco fempre mefcolando , & anco dapoi fin

chetfira freddo , poivngl il capo tignofo ; & mertict fopra

mmodol di fpeciefarina di lupini,& farina di faue meftelate
infieme,& mettilita cuffiain capo, & bafta vna volea il gior-
ro;&queflo fa pertre di continui,& vedife li capelli da pez
fe noncafcanoscanali apoco 2poco,& in termine didodic o

tredici giorni farai guario, - - S

- Invnalro miodo fi piglia faluia, rofinaring, baccarg, ca-

<3
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momilla,% pan porcino ragliazo minuto ana manip.1.& fal -
le tutee bollire in vin bianco buono boccali diece o dodici,&

fa boliir tiro che I’herbe fiano cotte,& che la virtu loro fia

rimaftanel vino,poi colalo,& premi hene I'herbe,&col det

to vin caldo laua 1l capo tigno(o,& afciugalo bene,poi fa pol

uere fottile d’vn pezzo di carne infalata di manzo,& mette-,
Ja ful capo a modo di fpecie, & legali la cuffia in capo,& que

Ro farai pervna volra il giorno,& ogni di caualiqualche ca

pelli,perche apoco apoco fi anderanno maturando , & facil~
mételi fpicchierino dafe,& tante volte faraia quefto modo,.
che tu vediil capo tutto netto,& allora fara tucto guarito , -

- Vn'altro fecreto ancora per lu tigna , 1lqual non ¢ fima-
t0,& prouandolo uedrai mirabile effecto. Piglialardo dipor
¢o mafchio del vecchio lib.3.& mertilo a molle in aceto for -
tiffimo che tutto fhia copertoper due giorni, & quanto piu
¢ forte,operameglio, poi inuil}z)nppald' n tre © quattro fogli
dicarta, & fopra due o tre foglie di cauoli , & mertilo fottor
Ia cenere calda quando tu copti il fioco , & lafeialo fare

er due hore,0 piu, o manco fecondo che hauera gran fuoco,
.tanto che a te paia che fia cotto,caualo dal fuoco,& nettalo,
poi caua tutto-quel graflo per forzadi ftretroro, & cofi caf
do'colalo con yna pezza dilino,& fubito mettici dentro vy
uarto d’oncia,o piu,0 meno di verderame macinato faeeilif
imo fecondo clre I'infirmita fara gtande;o piccola,& inéor<
ora bene con vn iegnetto per fpdtio di vn'hora tanto che
incomincia raffreddare,, accioche il verde non vadituteo al
fondo, & quelto vnto conférnalo per:cofa cara, & quanto. 7
piué vecchioyfamigliare operatione:poivngi-il capodel tis
gnofo vna fera fi,8 yna no, & pérdusc o tre yolreda fettima<
na laudli il capo conla lefliadoleé,8tcan vna brancata difew
molamagra holliradentro dopo lacenere, & afciugalobes -
ne,& riungeli if capo mettendoci foprala fua cuffia y& nob
akcro,8cquando I'hauerai vneo ¢ o quatro volte, la radice
del:capelfo fara quafi matura, & ne potrai cauar qualch'vno
nel hauare , & caueranfi facilmence, & fenza dolore,& fe per
forrenon ne voleffero venire ne per amor,ue per forza,non
te ne curare,perche in quefto luoco non é penetrato tatma

le;8& peroldfcialiyche alcune volte non funo pericojofi,per-
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che fe fullero de icondennati, fi lafcerebbone, perche l'vgto
li marura la radice , & poi che {ara tutto il capo denudaco o
&netto , non hauer paura, che ritorneranno tuttii capelli
piu belli che prima,& farai tutro guarito , & fano, & queflo .
fecrero piu & piuvolte é ftato efperimentato,& quafi intucei
ha operato bene,perche voglio che tufappi, che dellatigna
ce nefono quattro fpetie,vna piu incancarita dell’alera , &
peré nontt marauigliare fe croui tante , & diuerfe ricette s
perche molte perfone medicano la tigna,che non la cono-
fcono,8 s’ ugna o lartume,guardali ful'vaghic, hail cere
chietto nero intorno al bianco nel nafcimento dell'vne
ghia,& quanto siu il cerchietto ¢ innde,e‘ della piucattiua,
&pero adopra de i remedij fopradetti;& non mangiarcarne
porcina, neagrumi nefortumi , & con I’aiuto di Dio fpers
cheguarirai. : : o s
« Etfe tu piglierai vn ciortone grande,cioé vn liguro @
due,& falli- annegare nell’oglio commune ; poifalli cuocere
eanvo che fi disfaccino,& condetto ogliocvngeti il capo pin
volte,tinafceranno tanticapelli & lunghi,clgxe non faperai
che farne, & ¢ veriffimo. e e
«.. Va'altro modo ancora cié permandar vialatigna feme
plice. Pigliafongia di porco mafchio quanta vuoi , & aceto
force per la rerza parve,& meza oncia di fal trito,& fabollie
re a lenvo fuoco taro checalitutto I'aceto, leuala dal faocoy
& mettici demro tattequefte foteoftritee polueri, verdera+
me,allume dirocca arfo anadram.due,zolfo & caligineans
draman vna, fterco colombino poco ', & fieno bene incort
.porate, & condexto vnro vngeti il capo viravolea il ﬁ:omoﬁ
8clauati dwe o tre volee Ja fertimana, & fa bollire nellaleffia
radice di romace ; & colala, & poi ti laua, & afcrutro ché
fei vngiti. .. L ROTEN I
. %lcquatmfpezie della vigna , Ia priova fi dimanda fa.
wina,Palera furfureasouero feagliofayquale & vifcofa,quale In
pinofa cofi detea per aflimigliarfia 1 lupiniy& nella forma;&
iella materia,quale é fecca , quale humida, quale vicerofa,
qual fenza wicere,& perd bifogna che vno fia piu mordonte,
che I'altro,perche Je caufe della tigna fono humeri groffi &
wiftoficorrrottiche alcuna vola b portan® dal ventre del= '
: c 4
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k2 madrejalcuna volta per il mal viuere regofaro 5 1'huinida
€ con piaga,la fecca ¢ femprefcagliofa. - - -
: - Rimedsoperlaugna. A .
Picr1a vnalibradilardo diporco mafchio,vn foldo di ce~
" ranuoua,& vnod'incen(o mafchio,poi pifta il lardo bene &
mettilo al fole invna tela & quel hiquore che venira fuora
lo meffederai con tameo alero liquore d’ Imbroden che fiabé
pifto fra due pietre.viue,& poi meflederai tucre infieme po-
nendolo per vndeci giorni al Sele & quando I’adoprerai voa
mateina ['vogera & I'aleragli lauerai il capo conliffia dolee
&.inbreue fara guaritd, - S )
ot Nugwente digniffimo per guarivela tignas,, ., .
Habspsra Te lardo buono & vecchioa voﬁ;; difcretione;
&panetilo nello fpeto. ; infilzandolo-turto a torne a tore
no di rofmarino a modo di arofto , ma che il rofmarina
fia.affai , & "mietretelo. a-cuocete al fuoco 5 voltandolo
pian piano . ‘Et raccogliese in vn tegame turco quel grafio
che cola. Etcofi caldo come fara geteatelo in vng feodella
piena d’acqua frefca,lauandolo molto bene.: :Et come 'ha-
urete benJauato,mettetelo in vn'alira fcodella netea. Etco
£ haurete il grifio raccolto bello & netto, Poi pefate detto
graflo,& fe fara vna libra;metteteui due once di zucchero fi
no ben pefto,&«ifopratanto verderame polugrizato. quan
o vaa nocchis,& yn baioccod’argenta vigo,& taneafuligi-
ne di camino di quelja piudurettay quanto vina siocshia, ma
chefiaben poluerizata, Etincorporate titte quefte cofe ine
fiemeyche veniranno vijottimo vnguentos. col quale vngere
Jateftaal patientela prima matcina » & laftistelocofi vate
fino ajl’alera mactina,pei fareglilauar Ia refla con leflianom
sroppo forte, ma téperata prima che |'ungiate,poivngetelo
& lafciatelo fino alla terza martina, & cofi fate infino ano=
ue martine [4uando, Scvngendo, che reftéra polito & netto
-come vn bacinda barbier¢ . Anchora e amandole amare
monde & pefte,8 potte come impiafiro ful capo al patiente
guariftono facilmente la tigna continuando dimutare & ri-
nougrdecco impiafiro cofi per qualche giomo. . >
... .. Perlatigna,er wolatiche, cfperienza ceita. . .
Prgrra fuco diverbafco onc.3.offimelyfquillitico,onc. me=
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2a,fuco de cipolla faluatica arroftitafotro e braggie onc. z,

poluere di elleboro nero dram .1. folfofcrop.2. mefcolail

o & fa che lieui vnboglio a fucco lento,dapoi licualo, et -

wvngifpeflo la tigna . Gioua medefimamente alle volatiche,
& Fuochj che fi pelano, & vi fi aggiunga alquanto fuco diaf.
fodellosaltrettanto oglio di formento,& iginepri,maalle
infirmica difficili da curare,vifi aggiunga vin poco d’argento
viupamazzato fecondolaree. - . . i

T Rimedit per lo feotate di fuoco,0 Pacqua o in qualfs B
o wogliaaliromodo, . .

Prciia calcina viaa quanta ti pare,& fpegnila inoglio com- -

thune,& cauala afciurta piu che puoi,& componilainoglio
rofaro,& diuentara a inodo d'vnguento , & con effo vngsei 4
doco feottato, & prefto ti mitiga il dolore,& guarito che fei
in fetre o otto giorni,non lafeia fegno alcuno , & & prouato.
+ Inakromodo.  Piglialitargirio d’oro onc.1.& fallo bol
lire nel vin bianco buono’, & vn poco d’aceto , poicaualo,
& fanne poluere fottiliffima,poi piglia butiro,& oglio rofa
o ana onc.r1.laualo con acqua frefca quartro-o fei volte,poi
piglia biacca arfa oncia meza,&vn torlo d’ouo frefco,& vn
pocodi zucchero fino,& componi ogni cofa infieme convn

paco d'acqua rofa, & di quefio ynguento ftendi ﬁn pezzadi

dino,& giouerattiaflai » S

« Inaltromodo. Pigliaaceto bianco forte,vna chiarad’d
o frefco,fuco difcorze di fambuco , & componi a freddo-o-
gnicofa infieme, & bagna le pezze di lino in decta bagnatu-
s2,& metti fulofcottato vnafopra I'altra,& guarirai:& qua
donorrai farenel luoco feottato vna bella faldarura, piglia
vn poco della feconda fcorza del fambuicoy & capaneil fuco
& vn poco di poluere d’incenfo, & vn poco di oglio rofato,
vn poco di cera huoua,& componilo a mgdo d'vnguento,&

diftendile fu le pezze di lino,;& mettilo firio fcottato , &in.
. sbreue uederaifaldatura mirabile . ' '

.. Afar ancora vaito per farbella faldatura,piglia oglio ro-
fato onc.10.cera nuoua onc.due & metti a fuoco lento,poi
che € disfatra mettici minio onc. 2.litargirio onc. 4. & fiano
in poluere forcile,& fa pigliare alquanto di corpo , & mett-

>~
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lo fi'] male,& vedrai bello effetto. : .

Invn’altro modo perlo feottato di che forte chefia. Pi-
glia lardo di porco mafthio del vecchio,& battilo molto be
ne,poi piglia va fialco d'acero bianco foree , & fallo bollie
dentro'per fpatio di due hore,poi lcualo dal fuoco,& lafcia-
Jorifreddare,poi raccogli tutto quel graflo che é di fopra,&
premilo con ﬁ mano,che I'aceto falt1 fuora,& niente ve ne
refti dentro, poi ferbalo in vn'alberello alli cuoi bifogni, &
guanto € piu veechio, é migliore , perche opera piu prefto.
t quandoalcuno éftottato,piglia del detto gm(?o » & vngt
bene il luoco offefo,che fubito hs leua il dolore,8& habbi appa
secchiato del pel di lepre ¢agliato minuto piuche fipud; &
uando haueraivnto,metti fopra del detro pelo a modo di
pecie,& lafcia ftar cofi,& quando vngeraila fera & la maxri
na,vngifopra il primo con che haueut vato prima,poi rimet
tici fopra del detto pelo inmodo difpecie , & fempre che tu
- wngi,vngtfopra di quello, & nonlo leuar maivia fin che da
fenon i leua,che intermine difei o otto giorni tutto fi leue
£a,& il male fara tutto rifanaco fenza fegnoalcuno. Etfap-
pichenel principio del male quanto piufpeflo I'vngerat, il
dolore andaradeclinando, & I'amajaso fente quel rinfrefca-

mento,& {e ne gode. g . o
Et per leuar {ubito il dolore,& far opera mirabile.Subito
che ¢ occorfo 1l cafo rafchia vn poca dilardo di porco ma-
fchio,& mettilo fu Jo fcottato ;& fa prefto, & fe farai prefto,
{i fentird friggere come fe fofle nella padella, & J'offefo fen
tiragran refrigerio, & andera via il dolore, & mettene ful
Pprincipio tre o quattro volte in yn’hora, & vederaimirabile
cofolatione alf’offefo,& quefto (ecrero € buono,& prowato,

& danon fprezzare quantunque fia vile. .

Rimedio & chi é feottato con fuoco.

G1ova aqueftovnguento calcinaro. Parimentevivalela
vernice de dipintori. Valea quefto la calce viua,lavata fette
ouer otto volte con acqua fredda, rinouido fempreI'acqua,
& poi che fara Jauata bene,mefcola con quella va poco d'o-
51 10 rofato,bactendo il tutto infieme a modo d’'vnguento,&

vnga con quello la parte arfa. Giouada principio a caua-
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re baue di femi di codognismettédoui fopra vna foglia diver
za,il feguente vngusnto é malto vtile. Piglia fucodi pranca

ine,& {olatro,& delle herbe che nafcono fopra i tetci,di cia
cuna vi'oncia,litargirio d’oro,& d’argento,biacca lauata,di
ciafcuna cofa mez’oncia, amcoilagine difemi di cotogni, &
di pfilio,di c1afcuna mez’oncia , vnguento populeo dram.6.
gredadram.3. fi mefcoli il tutto , & facciafi vnguento,vn-
gendo con quello Ia partear/a, & fara grande operatione .

- Per ogmi fcottatura, fi di fuaco, come d’acqua. od’oglio,perche
oo nonliews ucffica , ¢ che fi rifani, -
Pr 6 114 -oliue nere,ben mature fenza gli offiyfi peftino, & fac .
ciafi-a foggia d’empiaftro,mettendolo fopra la parte fcotra
ta,& non leuera veffiche.

Rafis nel terzodell’Almanfor, al cap. 33 2. lo conferma,
Ifaacnelle dette particole ne ragiona a lungo . Cofi Gale--
no nel 2.deglialimenti, al cap.2 5. Haliabas nel s.della fua
teorica,al cap.19.Et Auicenna nel .canoneal cap.332. Fie
nalmenne tatei [a comendano per cerra efperienza:& io ho
veduto in Milano vn’huomo.che con queito fecreto faceua -
proue mpirabili fopra molte perfone. Gioua pariméte Ia ver -
nice de dipintori,&il calcinato di Guido,ouero vna cipolla
peftata con vnguento bianco canforato . :

" Afar pilole di trementina fecretoraro . :
P1cL1A trementina Venetiana'onc.1. lauala con acqua di
boragine,& altre acque cordiali otro o dieci volte fecondo
ehe ate pare, poi piglia zucchero fino onc. 3. pefto forrile,
8cincorpora beneinfieme a poco 2 poco, che quefto li leua
quella vi‘cofici che non fi attacca, & in vlcimo lafeiane vn
poco.che tu nonlaincorpori conla pafta,& é fempre buona
da pigliar d’ogni tempo,& mai non fi guafta,& quido ne vor-
- rai pigliare;ne potrai fare di mano in mano,la Gual pafta ha
quefta géntilezza, che non fi artacca alledita, anzifi potra
mafticare, che non fi atracca al palaro:& quando le hauerai
fattd;piglia vn poco di cinamomo mefcolaro con zucchero,
& inuiluppatelidentro, poi pigliane fecuraméte d'ogni tem
po;&dioghi hora,lequalifanno mirabile operationi alli fto
aracht lemmatici, 8 colerici, & libera da molte paffioni in-
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trinfeche , & li faranno buon flomaco , & I'orina vifendera
oadore diviole,& éfecreto raro.

Lattoare di fpim ceruino,cioe giulebbe folutino ,mirabile anco
N per il dolor delle gorte, ' :
Prcria pomelledifpin ceruino all'vitimo del mefedi Set-’
tembre,che fiano ben mature,& che habbino hauuto 12 bri--
naca,& coglile la martina per tempo,& pigliane quella quan:
titache ti pare,& ammaccale nel mortaro, che a pena fiano -
rotte,& mettile in vna pignatra,o altro vafo che fia inuetria
to fenza odore,coprelibene,& metteli in luoco caldo in ma
ctra per otto o dieci giorni, poi mettili fotto allo fisectoro,
& cauane il fuco,& la foftanza piu che tupuoi, & per ogni,
libra del detto fuco mettici lib.1.di mel purgato,& purthica,
to, poi mettiloal fuoco nel tozo , & fallo lentamente bolli
re tanto che venghi corto,& fanne la proua fula carta, fela
goccia fta ferma,che quando ¢ mal cotro fobbollifce,poi le--
ualo dal fuoca,& mettici dentro cinaniomo oncia.vna, zen-:
zero onc.2.pefli(octili,& incorpora molew bene cofi caldo:
per vn pezzo,po: conferua in alberello ben coperto,&.qua-,
to piu € vecchio,tanto € meglio, & pigliane inanzi paflo un.
cucchiaro la fera & la mattina, & fta con rignardo , & maffi-;
medell’aere,& gioua ai gorroli piu che adaltriperche alle~
fenﬁ:e idolori §elle_go;:e,& da gran refrigerio al corpo nel
a euacuatione,& € prouato. ‘ '

. A leuar li dolorid.lla gosta. T
P1611a vno auoltore, & piglia lapelle de! calcagno drittoy
& mettila fopra il piede deftro del patiente ,dapoi pigliaka
pelledel calcagno finiftro, & mettila fopra il prede finifiroy
& vederai fubito,o in terminc di mez’hora leuargli-il dolow
re,& ¢ cofa marauigliofa. : e ey

A lewar il dolore, ¢y quafi guarir le gotte , 0 podagre, =~
' . Secresorarogr degnos ¢ T
Picr1aTE vncagnolino nato dicagna bracca , che habbia
aperto gli occhi di poco,& fia ben graffe quanto piulo pos

- tete hauere,& pelatelo ad vfanza di porchetta , & cauateh
Finteriora dal lato,come fi fa ad vna porchettaspot pighiane
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dell’ortica peftata con due once di zolfo,quatero torli,o rof”
fi d’oua,& quattro once di trementina , &incorporateogni .
cofa infieme,& mettetele nel corpo del cagnuolo, cucendo, -
& ferrando diligentemente tutti 1luochi dell’apertura , ac-
cio che detta empitura non ne poffa vicire . Poi ponete ad
‘arroftire in vn fpeto detto cagnuolo,dandogli il fuoco tem-

erato,& ricoglietein - vn tegame di terra,o diirame tutto
F‘unto che coleri di detto cine,8& con quello vnto vngieteil
Iuoco delle podagre,che vidara refrigerio, ad ognifpafimo
& dolore,che per cid fentiare . Et con quefto rimedio molti *_
non folo hanno allegerito il dolore,ma‘fcacciatolo in tutta.

. Almedefimo, . ' ..
P1GL1ATE vnpignatto nuouo, & fatelo mezo d'oglio’, &
mezo di vinbianco & buono,& poneteui dentro defla orti-

' -ca,& fatela bollire. Poipigliate quella ortica cofi calda,
quanto la potete fopportate, & ponetelafopra il luoco do-
ue fentite1l do'ore,checofi facendo dueo tre volre,fi parri-
ri il dolore,& ui lafciera del wutro. : :

' * Allapodagra calda rimedio certiffimo . '
E 1 perchele podagre fono di due fortiycioé calde & fredde ,
- per tantoalle calde farete quefto rimedio . Pigliate fuco
dell’uua paffa, & zucchero rofato ana onc.1. zucchero bu-
glofato, diapruno folutiuo one. 5. reubarbaro eletro one.1 .
Metfticate tutte quefte con giulebbe uiolato,& fatene un c6-
fetto . Del qual pigliate meza oncia ogni martina,un’hora
inanzigiorno,& inbreue faretefano.

Rimedio alla gotsacoral o morbo caduco,fi per huomini ,

o [ - come per fanciulli.

Pre1ia firopo difaluia,difticados,di ciafcuno onc.1.& me.
2a,mefcola cé quefto firopo le poluerifeguéti in quantica di
1, drd. Pigliauifchio Quercino,peonia Romana,& polue
re del cranio dell’huomo per I'huomo,8 di donna perladé
na,di ciaftuno vn mezo fcrop.& facgiafi poluere. Pigila an.
chora aneto,& ruta,uifthio Quercino, & una radicedi peo-
nia2,& un poco dicorallo bianco,fi leghi in panno,& fi por-
tial collo,leggafi la ftlua dell’efperienze,doue G tracea a lii~
go diqueft'intermica. ‘
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Per la medcfima infirmita . )
P161r1A peuere bianco,& peuere nero,& longo,femidi peo
nia,grani del paradifo,di ciafcuno ferop.2.zucchero bianco,
cardamomo,garofoli, fo?lia Indo, diciafeuna cofa ferop.1.
zucchero tre tito come il tutto,facciali poluere foreiliffima,
dellaquale fi pigli ognimartina,quito capifce fopraun rea-
lesconun poco a’acqua difaluia.
R Almed fime.
Prcria argentouluo,&rinchiudilo nellanicciuola, con ce
rajuifchio Quercino,con peonia , & gioua a portare al col-
lo,leggafi il cap. della gorea coral,nel libro dcll’efperienze,

Ricetta fingolare alla gotta,¢r alla memoria . :
- P1rc6r1a legnoaloe,zaffarano,peucre lungo , cubebe, carda-
momo,cannella,granidiparadifo,zenzero,garofoli, noci di
mofcato,macis,peuere commune , ambra , gris, di ciafcuno
vn’oncia. Tutte quefte cofe fi peftino,& fi pongano intre li
bre d’acqua di vira,Jambicata tre uolee,& affinata;il uino fia
bianco,il migliore che fi pofla trouare , & fi getci di quefta
oluere per fgette giorni , dopo iquali fi diftill1tenendo ben
roppata la bocca,& fi unga doue duole. La fua uirtuuale
contra’] freddo,& contrailcaldo : & contra la flemma doue
duole. Gioua ancora alla memoria,ungendofilaparte po-
fteriore del ceruello con queft'acqua . ‘

‘Poluere contra Jotta.

P161r1a nocimofcate un’oncia,f} pica,garofoli,una dramma,
incenfo bianco duedram . zucchero fino quattro oncie , &
tueto piftato fortilmente & pafiato per feta,la w(arai 2 man
giar quando ti leuarai da tauola. .

Al medlefimo.
Prcr1a poluere direndene cinque dram.fpica una dramma,
amiro meza dram.caftorio uno fcropolo, & tutro bé piftato

& paffato per feta fottile , la ufaraifi come difopraé detto.’

Empiaftro contragottade piccerilii.
Prcria radice dipeonia,fementedi peonia,rofe nG aperte,
dicia{cuna due dram.incenfo meza dri.maftice un’oncia,{pi

- .
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- cauno feropolo,garofoli una dram.laudano,noci mofeate d
ciaftuno meza dramma,ogni cofa poluerizata,& dapoi c6-
firto con buon uino roffo poca quantita,ponendoli un poco
, dicera nuoua,& farai uno empiaftro,ilqual poneraial capo.
ch’é molto fingolare.

Oglio prouato , ¢ buono contra iluenemo o *

~ P16114 lib.3.doglio d'oliue uecchio,& diuidida per fe ogni
libra, & a unalibra giungerai tre brancate di foglie d Tperi-
con,cioé¢ herba San Giouani,& lafcialo ftare per otro giorni.
al Sole,& poi fallo bollire a bagno Maria per dodicihore,&
poi fanne una forte e/preflione, fpargédoci fopradella mal-
uagia,allaqual colatura giungerai poi tre brancace didetta
herba,& 1 libradi detto oglio,& ponilo per 8 giornial Sole
come di fopra,&bollilo 2 bagno Maria come prima per do
dici hore,& di nuouo faraila efpreflione,alla quale aggiun-
gitrebrancate del feme dellafopradetta herba,& I'a tra li-
brad'oglio,& fa come di fopra hai fatto, cioé del fole,& del
bagno Maria,& della gfpreffione, allaquale §iungcrai tutee
quefle cofe,gentiana,carlina,zedoaria, arifto ogia lunga, &
tonda,tormetilla,dittamo biico,fandali d'ogni forte; bolo-
armeno preparato,di ciafcuno once due,& porrai tucte que
fte cofe in vnaboccia per diece giornial fole, & poiper 14
hore falle bollire abagno Marra,& ftruccale poi fortemen-
te. Alla qual colatura dinuouo aggiungi quefte cofe, ciod
zaffaranogaloe,fpiconardo reuba%%aro eletro ,di ciafcuno
dram.fei, & ponilodi nuouo al fole per fei giorni ; & di
nuouo fallo ﬁollire a bagno Maria per vintiquattro ho-
re ,& fanne forte efpreflione comedifopra, allaqual ag-
giuhgi 120 . fcorpioni pregni , & mettili al fole in un
uafo ben ferrato peruenti gorni,& poia bagno Maria per
24 hore fallo bollire,& fanne poi la efpteflione come difo-
pra,allaqual agggiungi un’oncia,& meza di mitridato buo-
no,& cof perferto ferualo,che uale a quefte cofe,cioé al ue-
leno prefo per bocca,da proprietate occulta alla pefte ,21i
uermi,& vfafi cofi,ungendo tueti i polfi,& il core,cioé il lato
flanco,& cuoprefi poi il corpo tutto , & laftiafi cofi alquan-

: ;’o con panni caldi,di forte che fi metti rutto in fudore,& cofs
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conduce tstto il ueleno per fudore fuoradel corpo,& quefto
€ftato prouato piu volee. : .
. Afaruomitariltofiico auno che foffeanrnenato.
Rigrta duegranidipazar, ilqual & vna pietrache uiene di
Portogallo , & ¢ uerde , & roana,cioé tane fcuro , luftra &
leg%iera,& yompendola didentrotrahe alberettino , & da-
gliela da bere conun poco dilatee, fubito uomitera fe gli fa
‘rauenenodlcuno. = B ' ERIR

. Rimedio a chi haucffe mangiato funghi wenenofi. .

N1v rimedio é piu prefentaneo a chi haueffe mangiati fon-

“ ghi venenofi,che far uomitare colui che gl1 ha mangiati piu

" prefto che fi pud,dandog!1 a bere delle radici & delle frondi

 della ruta ben pifti,& d’origano,& del mele, & dopo quefto

molto gioua 'ufo della tertaca & del mitridato confortifi-

' mo aceto,o con oximelle fcillitico,0 con acqua nita.Gioua

" in ta] cafo molto il mangjar dapoi dell’aglio crudo,come
“fala maggior parte de iuillani,ufandolo per teriaca.

Mododi-conciar’i fmghs, tal che fi pofJane mamgiare ficura
. . mente [inxapericola. .

Poscra checofidiletreuoli al gufto fono i fonghi, chegli
- huomininon fe ne fanno aftenere,imparino almeno il mo-
-do di afficurarfi dalla maluagita mortifera loro ,ilquale
faraquefto. Se tu vuoiche mangiando fonghi non tinoca-

no,falli cuocere con le pere faluaciche, o conle frondi, 0 ¢6
la ftorza dell’arbore che produce le detie pere. Etnonri-
trouandofene delle faluatiche , fi puo far quefto con le
-domeftiche , pur che fiano di quelle, che di natura fono au-
{tere , & chenon altrimente che cotte (i mangiano:& a que
flo & frefche & fecche fi poflono ufare , & leuaratino ogni
pericolo di ueneno. S
_ Rimetlio alle morficature delle uefpe , ¢ del’api :
S1 curanole punture delle uefpe & dell’4pi mettendoui fufd
-del fango,ouer fterco de buoi con aceto inacquato,o frondi
dimalua col mede(imo, ouero toccando la puntura con un
ferro: il medefimo fa il latte del fico . :
: Rinicdio al morfo de i ferpenti. o
Picria frondi difraffino,& piftale,& ponile foprail luoco
morficato
\



L

) : LIBRO Y, _ a9

‘morficato youero cauane il fuco & dallo 2 bere a2 colui che
€ ftaro morficato,8 vedrai effetto mirabile: perche il ferpen
te ¢ ranto inimico al fraffino,che piu prefto elegge paflarper
“Jo fuoco che perlo fraffino. e

Rimedio alle morficature de i fcorpions., . ,

Prcria pulegio o fecco overde,& piftalo col vino buono

& fanne empiaftro, & mettilo fopra le morficature de fcor-
pioni,&le fanard. -

Achi foffe morfo 0 infalinato dalla Salamandra,

E G 11 éappropriaro rimedio la ragia di pino compofta ¢6 me
Je informa d’elettuario,& poi beuuta ¢ deeottione di fron
did’ortica. : ’

- Maa chi per forte n’hiuefle mangiato , prima bifogna far
vomitare al velenato gagliardamente dandogls oglio piu
volre, & poi per difotto crifteri acutisaccio fi canibenfuora. -
il veleno,foccorrendo poi il core dandogli buona tiriaca, &
mitridato, 1] cibo fia carni grafle d'animali gioueni.

Rimedio a chi hauefJe beunito fanguifuzhe.
$3 glidiaaberedella falamuia,& parimente del fuco di bictoa
Jaconacete,che amazzera tal animale,percioche il fuo noe
cere ¢ che foffoca attaccandofi alla bocca del ftomaco.

A chi foffe morficato dalla tarantola.
A1 Tro rimedio parche nonfi trouia chi viep morficato daf
la tarantola , eccetto che fuoni , & canti di diuerfe forti , &
continuar tanto balando il patiente,che firifani,

. Rimedii a hi foffe morficat o da can rabbiefo,

$ 1 dee far ogni diligentiad’hauer fubito il fegato dieflo €2 -
ne rabbiofo,& arroftite darlo 2 mangiarcal patiente: & fo
pra tutto fi denno allargar ben le piaghe col rafbro, & ra-
liarviatutta la cameﬁteratz,& far venir fangue in abon-
za,percioche porta feco il veleno. Etcofitirarne anco-
ra con uentofe,ben affocate:dandole a mangiar agliocipol-

le,& fimili,a bere latte,& vino dolce,& grande. .

- Rimedio a ehi foffe motrficato da qualungue animale wemenofo.
Svs1to perleuariveleni fuor 3elk¢amc.& fanjue, achi¢
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ftato morficaro,0 come fi voglia auelenato da morfi,il piu ef
ficace rimedio é fucciar fuor1 il veleno conla bogca,mabifo
gna che fia auertito colui,che uuol {ucchiare, non fia digu-
00 , ma prima habbi mangiato , & maflime cofe vntofe , &
graﬂ'e »>&a corpo pieno : poi lauarofi ben la bocca con vino
uono, toglia in bocca olio d’oliua,& meteafi poia fucchia
re. Poiappreflo allargar la puntura col rafoio , accio efta
bene il uefeno » ponendoui fopra ventofe con aflai fiamma
fcr bentirare . poi fargli impiaftro (opra con aglio, & cipol -
e minutamente pefti. Etfomentare illuoco con aceto cal-
do. Il viuer del patiente fia foglie di porrisaglio,& cipolle,
con pepe copiofamentc,& fale, & pane affai,didogli abere
bud vino ¢5 origano infieme,& feme d’ortiche,bacche di lau
r0,& digineproycarne di riccio terreftriycedri,& ilor femi.

. Modo da preferuarfi da i uelesi.
. 81 preferueri ciafcuno da i veleni, togliendo per auanti fichi
fecchi , mangiati con delle noci communi:il cedro mangiato
- cofi crudo fimilmente preferua,che i veleni nonnocano:il fe
me de nauonibeuuto col vino : le frondi della calaminta, &
la terra lemnia , togliendo di quefte cofe unadramma alla
volta: parimente le foglie della ruta mangiate con vnano- -
ce,duc fichifecchi,&vn granello difale vfando quefti fempli
i quottidianamente ferai ficuro da ogni veleno. Deicom-
roﬁu',il principaldi tuttigliantidoct € il mitridato , & coff -
2 tiriaca,affermando,che togliendo ogni giomo tanta tiria
€2 come vna nociola non gli potra nocere veleno alcuno.

A feacciare ogni animale uenenefo fuor di cafs.

P1611a ginepro,feme divitice,gufci di granchi§ie fumi,cor
no di ceruo, graflo diceruo, nafturcio , origano , & ditta~
mo,& di tuete quefte cofe fanne pafta,& quando la vuoiado
perare abbruciala,che doue anderd quel fumo , tuttigliani-
mali venenofi fuggiranno. :

) Ad ogni neleno bewnto , o mangiato,

Covnoscrvro chevno fia auelenaro, il principal rimedio & di
farglivomitare il veleno,dandoglioglio d’oliue tepido, pu-~
fgos0ucro mefcolato conacqua,& fe per fortenon fi trouafle
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ogio in quel loco,dagli butiro con acqua calda,ouerc ¢ de
cottione di feme di lino,o d’ortica,0 di fen greco,quefte cofe:
fanno tanto purgare per difotto il veleno come per vomito.

. Fatro poi piu volte vomitare, bifogna parimente euacuare
conicriftiers acuti per difotto,appreflo poidargliacqua me
lata,& vin vecchio copiofamente. Et chi puo hauere bona ti
riaca , & micridato fono iprincipali antidoti, terra figillata,
gufci di ghiide,dargliene fpefie uolte nel buon vino . 11 man
giar (ia carni grafle ’animali necchi, & brodi graffi,maffime
ﬁi galline,pefci raffi,& non filafci dormire il velenaio;con-
tinuando tal ordine fi libererd con l'aiuto ¢’Idio. )

. Contra ogni ueleno. ) o
PrcL1A vnaquantiti di mofche,& feccale,fanne poluere, &
da beucre in buon vino ad ogni ueleno, che fubito fanara.

Modo ¢ antidoto di preferuarfi che non gli nocera alcun ueleno
) qual ufaua il Re Nicomede .

Tocrr bacchediginepro , terra lennia, di ciafcuna dramme
due, & fa di tutto foteiliffima poluere, & incorpora con me-
Ie;o con oglio doliua, & ferbalo;& quando lo vuoiadopera
re prendine la quantita d'unaniciuola alla iolta, infieme 5
acqua melata. Prefo quefto, ’huomo fara ficuro dinon effer
auelenato , percioche mangiandofi pofcia cibi velenati, fubi
to che fono nel ftomaco L viene naufea & vomito,& vomita
il cibo infleme col veleno; ma fe ueleno alcuno nonfaranel
cibo,non faalcuna moleftia ne nocumento tal antidoto. .

Secreto chei [corpioni non traffigiano .
.Ca1 portamla radice della palimonia adoffo, non fara trafie
to da fcorpioni, & fe pur fara trafirto,non glinocerd.

A Secreto che le uefpe , ¢&» Lapi non tnfigimé. :
Pistanpo lamalua hc:fga con oglio d’oliua,doue fard unto
con tal untione,api,ne vefpe non li traffigeranno.

Rimedio a chi haueffe mangiato funghs wenensfi.

L. principal cofafe glidee far vomitare,dandoli a bere oglio
.d'olina , & liffia fatra di cenere di fermenti di vite,, ouero di
rami di peri faluarichi, con (ale, & acetoin aczua., Li gioua -

' 2
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no molto le oua di gallina beuute con aceto inacquato. Be
quefti rimedij farian buoni fimilmente a chi hauefie beuuto
geflo, 0 mangiato altta cofa, chefoffoca . Et fimilmente’a
chifofle ftato dato fangue di meftruo,come alle volte fan
o Je maluagie donne. -

Rimedio a chi foffe trafitto da frorpione.

Possenno hauereil feorpione, che trafifie, togli le zampe, &
1a coda il refto poifmaccato, & porlo fopra, tirail veleno a
fe,& fara il fimil effetro ogn’altro fcorpione , maccato fra
due pietre,giungendogli infieme vn poco di fale,& faliua. .

Al medefimo.
FaTe gocciarnella pontura del fcorpione due o tre gocciedi
latte di ficoyche fubito amazzera il veneno.

: Alle ponture delle wefpe,ct> api.

&L A maluaherba,pefta & pofta fopra, fubitoleuala infiagio~
ne. Le mofche fimilmente pefte con alquanto di fango,fa-
na fubito.

Aponturadi ragne .

P16 114 ceneredilegno difico infieme con fale trito foteils

aente,& poflo foprala pontura,fana prefto,

Altrorimedio, : .
L s malua herba cotta, & con effa decottione bagnar il luoco,
doue € pSto,guarira.Simil'effetto fa ancora I’acqua marina.

. Achihaucffemangiatorofpio fian botte,o fuo falino,che
Jeompifiiano, che & mortale . L
Prima fifaccia vomitare I'auelenato dandogli oglio di oli-
ua,8 aceto inacquato,& fateo il vomito piuvolre feglidia
a bere copiofamente vino negro efettiffimo, & due dramme
diradice di canna, facendo correre sfortiatamente il patien-
té;accio fi colga dalla pigritia grande, che induce tal veleno .

 Amorfo di canerdbbiofo.

P16114 capellidi huomo & bagnali in aceto bianco forte,&
diquefti poneretifopra il morfo , poluerizandoui fopra ce~
neredi aneto , & queflo fatilo per fpatiodi quartrogiornd
elte guarirete. e . A
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Ricetta all ardor di orina fecreto perfettifiime. v
PiGrra feme diporcachia,difcaruola,d’endiuia, & difcaruo
. ]a feluatica di ciafcuna dramme due , fiori di nenufari, di
viole, di ciafcuna dramma vna, feme di papardolo bianco
onc.1.grani difebeften onc.2.feme diiufquiamo bianco drd
ma meza,zaffarano dramma vna, legno doice dram. §.grae
“ni di pinidram.10. bolli ogni cofa in fei libre d"acquatanto -
che cali il terzo , & poi colala fortemente , della qual cola~
tura pigliane once fei,& vn’oncia di giulebbe violato,& be<
uilo ogni mattina all’alba tepido , & vederai opera mirabile
.l quarto giorno .
"Rimedio per quei che-nen poffono erinare « o
P16L1A quattroo fei porriy& falli frigere nell'olio di fcore
pione,pofcia piftali, & fanne empiaftro, & ponilo piu caldo
i puo tolerare fopra i lombi a colui che non puo orinare , &
. prefto orinera:il medefimo farino le barbe & capellideipor .
" ri,facendogli feccare,& in poluere beuendogli con vin biane
.€o, & faranno vfcir fuora le renelle & le pietre, che faranne
_di nonmoltagroflezza.

Rimedio perfettiftimo al mal di fianco. Lo
CoceTr vn manipolo di Rofiarino con acqua, & fateglf
dare vnbollo,8& con quell’acqua temperate il vino 2} pati§
. "te,8 non beua altra acqua, che fi trouera fatro (ano in brow
-uetempo . :
Al medefimo .
Hass1ATE vncane, & fatelo ftare ferrato in vna ftitia pes
quindici giorni dandogli 2 mangiarfolamente offa d’Agne}
"1o,& di caffrato,& nonaltra cofa. Poi pig'iate 1l fuo fterco,
& fatene poluere,dandone a bere meza oncia per mattina al
patiente con vino bianco caldo per infino a tre mattine, &
faraliberato . Et quefto fecreto ¢ ftato molte volte prouas -

-t0,& trouato mirabiliffimo. -

 Almedefimo, altro prabatifimo rimedio
Prcr1are flercod’afino negro,tanto caldo quantd le pee
tete hauere, cioé fatto allora allora , & cocetelo in vine
bianco perfetriffimo chenonfia dolce,fpremc::‘do benedets -
L
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to fterconel vino. Et condetto uino fate criftieri alquante
tepidetti , che quefto ¢ 1l migliore , & piu efficace rimedio
che (i troui per detto male,come hino affermato molte uol- :

‘te molti huomini di fede,quali n’hanno vifto, & fatto dignif’

fime efperienze. B ‘

o Almedefimo .

P161r1ATE quattro capi d'aglio , & metteteli a bollire in
‘vna pignattina con vna foglietta o poco piu divin greco,0
“altro bon vin bianco,& laflateliben cuocere . Poi pigliate
“vnbicchiero di quefto vino tanto caldo,quanto potete foffri
“re;& metteteuial letto,& fateui ben coprire, che fubito co=-
nofcerete grandiflimo miglioramento. Se pigliate ancora

vi'oncia di radicé d’Imperavorid in foteiliffima poluere con
-vind ¢aldo la’ mactina a digiupo , difcacciera tofto ogni do-
«gli2,& ogni mal di fianco.

o " Achinon poteffe orinare.

P16'11a TE offd-di grifomole,di perfiche, & dinefpole ,ana
partivguali,& piftatele in poluere fottiliffima, & feracciate-
14", Pof pigliate zucchero fino a pefo di tutte,& mefcolare
infieme, & datele a bere in buon vin bianco , che tofto lo fa=
ra orinare. .. ‘ ‘

H 5 Rimedio al maldi fianco,

' P1 cris maffelle di luzzosherba cocola anaonc.1. prededi |

‘-capade gambarifafifragiaana onc.1.8 meza,mefleda infie
me& fanne poluere et pigliane onc.1.per volta in vinbiico.

P R Al'he‘leﬁmo " . ; .

P1 611 gomma hedera dramm.r. peftala & dallaa bere
‘con acquadi fafifragia & di raffano ana once dug pervoltay
"& faral’efferto. ' ‘

Vnguentofingolare per le reni quando uno Stenta ad orinares
Picria nflio di maftice ,de codogni , & rofato di ciaftuno
onc.r1.polueredi pietra fanguinaria,& di boloarmeno, fac-
ciafi poluere,& con cera quanto baftifi faccia vnguento, vn-
- gendo con quello le reni,& beua I'infermo meno che potrd.

Simedio prouato a prauocar orina.

P ‘x\Giu. A granifolis,grani diappio ,di fparigi,difinocchio,& °
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diameo:feme di petrofello,& di leuiftico , feme di dauco,di '
cardamomo , di filobalfamo , hermodattili, chiocciole di -
lauro,& femidi mellone,% di zucca , diciafcuna cofa drd. 3.
regolitia raffatadram.1.radici di faflifragia , di acoro , & di
valeriana,di ciafcuna dram.due,galanga, zenzero, cannella,
fpica alifma, di ciafcuna due dram.& meza , fangue di capro

reparara, & poluerizatadram.3 . zucchero candido onc.z.
acciafi del tutto poluere,pigliandone ogni mattina quanto
capifce fopra vn reale, & la notte quando ua a dormirein
due onte divino bianco,ouero in efpreflione de femi. Si yn
gail collo della vefica,di fopra,& di fotto,con oglio di man-
dole dolci,& amare:& con oglio di fcorpioni caldo. '

Per quelli che orinano moltos

Prerr1a poluere dighiande arficciate,, quanto capifce fopra
ynreale,in tre once d’acqua di piantaginé, o di vino bianco
ogni mattina, fara che non fi orini tanto, & giouz a chi ori-
main letto. Valeno medefimamiente 2 quefto, le renidellale
pre fatte in poluere,con laqualefi polueriziil letto, aggiun
taui poluere di crefta digallo,che I'infermononlo fappia,
beuz poco,& oriniquandovaadormire. - o 4.
x 7 Aldolor coticoquanda ¢ granile. . L

Prerra vnatorterta d'oui frittiinoglia di camomilfa, e
difcorpione,o dianeto,o di fpica, & tengafi-quanto calda £
puo fofferire fopra la parte,che duole. Giouera medefima-
mente il fterco di bue fritto in oglio di camomilla, o di-anee .
to ,& poftanel dolore . Valeancorabeuere feme di hellera
{nvino biabco,& fuco di petrofello Macedonico , fi vagane
lereni qon&cglio difcorpioni, pongafi vna vefica meza di de
cottione di parietaria,camomilla,& coronelladel Re,frigée
do la pasieraria in oglio di fcorpione,o butiro divacca,8fae
to vnyempiailro fi ponga fopra’l dolore,& € prouato al male
direni,& de’fianchi . : .

Vnguento peril caldodelle rent. ‘
Pircr1a oglioviolato,rofato,di ninfea, & femi di zueea one
cia vnaaceto rofato quato bafta,canfora,oppin thebaico,di -
ciafcutio fcrop.vno & mezo:facciafi vnguentdo cdcerabidcn
4

,
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: “A casare il freddodelle yenin ©~ " . .
P16 114 vnfaccherro difplico,& vna ferfora,Jaquale dee feal
dare,& fpruzzarla con vino nero,dapoi mettendo il facchee
g0 nella ferfora,fiponga caldo fopra lereni..

A fanarcildolore de fiancli. & rompere la pictra’,
P1cr1a femidi brufto granig.con vinobianco, & é feme
di feoue di Gallitia, che fanno certi grani groffi, & tondi,co-
me marafche,i cui offi fono fodi come del dartilo. f

_Efperien3aper il mal di fiance,che lieuail dolore ¢ purga le reni. -
P1611a Tartaro buono, foglie di (en, di ciafcuno onc.1. ra-
dici &’iride fecca all’ombra onc.meza,polipodio dramme 6.
turbit dram.s. feme di lampazo dram.3. zenzero dram.r.
& meza,macis,cannella,galanga,di ciafcunadram. 2. & me-
ga,femi d'ortica,& di verbena,di ciafcuna dram.2.zucchero
il doppio del tutto. Facciafi poluere,& fi pigli vn'oncia con
brodo di gallina, fecondo.il conciliatore nella differéza 1294
fe gli puo aggiungere feme di brufco , & di efca ranmio che
fono fimilial rubo,fatti in poluere. . :
. Fomentationi per U's5te[Jo effetto. .
P1611A vnpanebenleuato,& caldo: mettilo in vino forte;
poluerizando difopra con femi caldi communi, & fi pon
coficaldo fopralloco dolente. Vigiouano ancpmfemolg:l
}icottiin vino,& in oglio commune. o

- " Al medefimo : :

Preoria pztietaria,& martubio, & fpruzzatele con vino cald
do,mettile {opra il luoco,aggiuntoui difopra vn panno dop
pio,& caldo.Vale pariméte vn facchettodic calda,co
foglied'affentio verde,& fpruzzato con vino , dapoi i cuo<

acon va panno lino. Vale parimente cuocere femolelli
invino, & poftoui oglio commune , & mele fi che rimanga’
fpeflo, s’auolga in va'panno con parietaria cotta in vino,un
to{enza fale,oglio di {corpioni, & butiro diuacca , fi facciy
yn’empiaftro. ce ‘-
. " Almedefimo. : ot

P 16 L1.A" parietariz,mercuriale, malua,uiole, biete, fi cuocea
B0 i agqua,& di quella decottione ¢5 oglio uiolato, di anan

4
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to,con mele rofato,& colato fi faccia vna borfetta, conv

.oncia di drafinicon, & fi pigli a digiuno . e
. Aldolore di fianco.

Poiv erE didittamo reale;dram,1.in due onc. di decottiom
ne di camomilla,& fubito vomitera pigliandola calda. Da-
,poi potra ufare borfette attrattiue,facchetti,vnguéti,fpon=
ghe,& vefiche, lequalitrouerai fcritte di fotto , & yn bocco~
e di caflia,fara vtile;ancora che fia ventofa,

‘Poluere ﬁn‘golaré',fwr fargiitarla pjetra per Lorina
Foci1a diheleradi faffifragia,radici difemi d’apio,nicciuo
1e,re‘golitia,gagate,cubebe,imi di melloni; & di zutche ra-
ghatedi ciafcuna parte vguali,§ pefti,& tamifi facédone pot
maffa cé aceto fquillitico, dapoi fi fecchi,& dinouo fi faccia
in poluere aggiungédoui vn poco difangue di capro prepara
to,&ne piglt ogni voltavn cucchiaro,cd 3.onc.divin braco,

.. .. .. Poluercprouata perchenon fiyeneri pietra . S
Pier1a regolitiafoglie dicapel venere,femi di mellone,al-
quitira,parti vgualiyzucchero candido,quanto ¢ il turto:& i
tutto poluerizato,fi pigli-ogni mattina vn cucchiaro con ac-
quanella quale fiano cotti tsemi di mellone fcorzati, del mi-
lium folis,ferop.2.& difinacchio fcropolo 1. L
Volendo preferuarfi dalla pietra, cacciare le vifcofita del
i_e reni,& la pietra per I'orina,{i piglino {caramuni frutti G-
miliaquellide] rouo,fi peftino , & tamifino, pigliando ogni’
mattina vn cucchiaro di quefte polueri, beuendoui fopra vn
fiato di brodo di gallina,nel quale fia cotro feme dimellone °
ouero cece,o petrofello, & zaffarano , & fi puo pigliare con
acqua di l.eﬁﬂo dolce,o con yino bianco. '
. " Pilolemarauigliofe al dolore delle rens. :
* Carpanomo,caflia lignea,& mirra parti vguali, fi formino pie
lole con firopo rofato,fecondo I'arte. .
Aldolore dclie reni. . T
Prer1a buongquantita divetriolo fritto in oglio difcorpio
ni,&ftefo fopra vna pezza, fi ponga caldo fopra lereni ; &
gioua mirabilmente . QOuero fuco di fempreuiua.di piancz-
%ine,& bagnando vna pezza in quefli fuchit lcmbi, & vfa
vnguento infrigidante di Galeno. L.
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t Amal di pietra ottimo rimedio.

Prcriate Poflodel lepore quellodelle giunture delle gambe
didietro , & fanne poluere ben pifta , & paffala perfeca. Di
-quefta poluere ne pigliate quanto ftaria fopravno tornefe -
Jato & 'a darete a beuere convino greco fino al patiente 2
flomaco digiuno , & quefto vfareti per fpatio d’otto glomi
wvndisi,&'altro nd,che vi trouarete giouamento non poco.

Ancora farai-queft'altroyche é bellflimo fecreto . Piglia
brenna del miglior grano che fia poffibile, & fia frefca , em-
pietene vio pignatello nuouo con alcunifichi fecchi, & po- .
fti nel fuoco fate bollir ogni cofa fino a tanto che lifichi fia-
no ben cotti,& poi ponete ogni cofa in vn pezzo ditela net
tadoueda per (e colera vn licore, qual ferbatelo invnva-
fo,poi premete bene la brenna,& lifichi, & quellicoreche
vicird ponetelo in vn'altro. vafo, & fatto quefto cauateli fir
chi della brenna,& disfatelimolto bene con le mani, & tor=
natelialla prima acqua che vfcida p fe, & tornatelinel fuo-
<o fin ghe incomincino abollire; & allora leuateli dal fuoco -
rornandoli a colar da per fe,&quel licore che vicira ponete-
lo 1n vn vafoda per fe & rirornaredopo (come di fopra)a
premerg,& quel licore che vfcira per forza ponctelo nel va<
1o doue poneitil’altro imilmente cauato perforza . Fatto
queflo pigliate vn’oncia di feméte di melloni, & vn’oncia di
{emére di cocozze,piftatele infienie molto bene,& canatene
il lacee mifchiandolo co’l dicore ¢h’vfci prima , & poicon
quello chevfci perforza. Ma auertite,che fe é inuerno, tug
t2 la quantita vuol eflere quattro bicchieri, fe é eftate ,due
bicchieri,altrimente torneria acetofa, pero i potra far ogni
due di,del quale ogni mattina i vuol pigliarne vy bicchiero
per fpatio di quattro di,ftando digiuno dopo che s’¢ piglia
to per quattro hore. Ma auuertite chela prima volta pi- -
gliate detto licore bencaldo,poi I'altre volte pigliatelo te-
pido,& ne fentirete grande vtilita a i bifogni voftri.

Perromper lapictra nellaweflica. ¢ '
~Preri1aTE vnpocodipelle,8 fangue dilepore, & fatelo co
cere in vna pignarta tanto chefi venga a bruciare ,dopo fa-
‘tene poluere,& ne dareteabeuere al patiente con acqua te-
pida,che fentiri glouamento,& fi romperd la pierra. -
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Adoglia di matrone,o di fianco,onero fiatica .

P1GLIATE artemifia con leradici, cinque piedisruta,nafcen
zo,malua, mercorella,vna branca per ciafcheduna, fichi fec-
" chi,mele fchiumato,fterco di cane bianco, & tuttedette co-
“fe ponerete in vno pignatto con due caraffe di vino bianco,
faceadobollire infieme tanto che ritomni il terzo,dopo cola
telo,& merteteui oglio,& fale commune; & ponetecianco-

-1a oglio di camomilla oncia vna, &di quefto fate criftiero .
-al patiente, continuandolo per noue volte, vn giorno si, &
Yaltro nd,che é cofa prouata, & perfetta, : '

) . Almedefimo.

P1611a TE tiriaca fina oncia vna,ciminella,nafcenzo,rofma
rino,ruta,bettonica ana quarra meza,& feccatele, & fatene
poluere,dopo incorporate conladeta tiriaca,amodo di c5-
ferua,& di quelta datene a mangar al pariéte i come i dan«
no le pillole,che & cofa buona,& prouata.

A quelli hanno lainfirmita che fi chiama paralefe , la qual
procede dadebilita di nerui .
PicriaTe queftherbe(le qualiho prouate fopra di me,che
-mi tremaua |a tefta,& le mani)cioé acuti,ciperi,peonia,me-
21 oncia per ciafcheduna,&quefte metteti in vna caraffad’ac
qua commune,& fatelabollir tanto,che torni il terzo , & di
‘queft’acqua ne adacquarete il vino che beuete , dopo farete
quefte fpecie mangiandone di continuo per falute voitra. Pt
gliate 1ua mufcata,iua artetica,quattro once per ciafchedu-
naforte, & piftatele molto bene,paflate p feraccio, & di que
‘fte vfate amangiar la maccina & la fera,fe ¢ huomo ,ouero -

donna gugydifi dal coiro , da vini bianchi , & da tutte le cofe
humide,&Yalate, & ogni quindici giorni,maflime nel far del
]a Luna pigliate due o tre giorni auitiquefte pilole. Recipe
pillularum fine quibus,hermodattili maggior1 ana fcrop.r.
diagridi grani tre, & reformentur con acqua dibettonica , &
diqueftefatage tre pilole, & pigliatelela fera tre hore do-
.po cena. Et fe latefta vi offende piudelle mani,pigliate della
bettonica uno manipolo,faluia,rofmarino,mezo manipolo,
& quefte herbe cocetele conla carneche ufate da mangiare,
- & quefto cStinuatelo fpeflo, che guarirete ¢6 I'aiuco di Dio.

e
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A chi baueffe gliocchi rofsi,¢y infanguinati , cofs pronata.
PicLiATE menta,& piftatela molto bene, & diquella po-
nete [ ?{m le palpebra dell’occhio quando andate a dormire,
& quefto lo continuarete per quattro o fei volte,che fanare-
re,& ¢ {ecreto prouato.

Almedefimo,

P1611ATE aloeepatico,tutia preparata, mentafecca,adi-
feretione, & fatene una pipatella, & le dette polueri le pone
rete in acqua rofa bianca fina,con ponerui in infufionedetca
pipatella,& dopo con quella ba’gnzrete gl'occhische fanare~
ti conI'aiuto di Dio,& vfatelo fpeflo..

A leuar le lagrime de gli occhi.
Pror1ars melebiico, & metreteloalambiccar per lam-
“bieco,& come I'hauerete poftoa lambiccare,adunate quella
acqua che lambiccheri,dopo pigliate un poco dibambace,o
una pezza foteile bianca,& bagnatela in detta acqua bagnd-
dout gli occhi,che fanarete, & € cofa prouata. '

Almedefime.
P16y rare incenfo,mea fecca,mele,zucchero candio, a di-
feretione, & tuete le dette cofe ponerete in uno pignattino
» con uino bianco,& acqua dirofe bianche, & le farete bollire
per un pezzo cofi infieme,dopo colatele,& di quefto w1 laua
te gl’occhi con un panno di lino bianco,& € cofa perfetra. -

Afarelauifta acutiffima. _
Prci1a graflo diferpe, & diquello neftrucarai ne gliocchi
che & cola perfetta, & ¢ ueriffimo.

A farei denti bianchiftimi, ¢y toglie anchore le mgccbic
. che in ef3s fi ritrouane.

FaceTe unflileartoanettare i denti di legno o altro,& bae
gnate nell’acquadi zolfo Sche forto infignaremo ) & ponete
nel luoco macchiato condeftrezza delle gingfue che le po-
triabianchegiare,frecate con un panno,& diuenteranno ale
Ihora molto bianchi,l’acqua fi fa cofi.

Facciafiun uafo diuetro afomiglianza d’una campana, o
bicghiero,& fia il dia metro quafi d'un palmo , d'altezza ale
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tretanto,& ftia per il piede con vn filo di rame fofpefo, 2 cui
fotro & nel mezo accommodateci vn’altro vafo dicreta fo
{pefo come ti parra megliore,0 puro, o impuro , ma quello
in canne é piu atto ad accéderfi , fi che’l fumo ferifcail fondo
del vafo,& cofi pilabri gocciolari I'acqua in vn'alero vafo

rande , che bifogna ftar forro apparecchiato , & ogni poco
ﬁi quefto bafta per molto tempo,vfandone poco alla volta. -

Awno chaueff lauifta torbida.
P1611a vapolmone di porco mafchio con tutte le fue ap«
pendicise fallo cuocere nell’acqua, & quando € cotto metre-
glifopragl’occhial fumo,& in tre o quatcro volre farai libe~
rato,& & efperimentato.

Aleuar il dolore de glozchi .
Pi6r1a il polmoned’vn capretto,& mettelo fopra gli occhi.
aquello a chi doleno,& lileueri via il dolore.

Acqua mbil;’{?ima , & di mirabile wirtu per ritornar la luce & gli
occhi a chi Uhawefe debilitata, o fmarrita per infirmita,
o per qualche altro fimile accid.nte.

Pircriate tutiafotrilmente poluerizata dram.3. aloe epaa
tico fimilmente in polueredram.3.zucchero fimfli.io drain
me due, acquarofa once fei,vino bianco buono oncefet ; il
qual vino é dibifogno chefia piu prefto dolce che altramen
te. Maauuertite che il troppodolce é manco lodato. Et me
feolate tutte quefte cofe infieme, ponendolein vnvafodive
tro ben netto,& ben ferrato,al fole per vn mefe di continuo,
rimefcolandgalmeno vna volta il giorno tutte quefte mate,
rie, acciochg\i habbino da incorporar molto bene infieme.
Poi pigliate di queft'acqua, & panereuene alcune goccie ne
li occhi la mactina, & la fera,che in poco tempo continuan,
la vi fara ritornar la luce chiara,& pura come prima, ch’é.
cofa molto degga.Ec quefta acqua fu per collegio, & cfen-
{o de ipiu perict medici d'Iralia ordinata per ricornar la vi-
fta, che haueua perduta I'Imperator di Coftantinopoli Pan-
no 1438 fendo al Concilio con Papa Eugenio Quarto in
Ferrara, laquale per beneficio di queft'acqua gli fu refticuica
chiara& belly;me diprima. :

Ve | -
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Aleuareil fan]gne [barfonegPocchi per fiefa,o per altra fimil canfics

PicriaTk lecimedell’aflenzo,o nafcenzo ,che ¢herbaaf=
fainota,& piftatele, mefcolandole con bianco d’oua , & ac-
qua rofa,& fatene 2 modo d’vno impiaftro,& fopra vna pez
22 dilino biancalo fopraponereteall’occhio oue fia fparfo
il fangue,0 ad ambedui, la fera quando andatealetto, & la
matuina levatela , & trouarete, che quello empiaftro haura
tirato a fe tuted 1l fangue,& tucto quel roffore che haueuine
gl'occhi,& reftarete libero.

Rimedio al male de glocchi.

Picrra orinadi fanciullo virgine , & vino bianco tanto del-

- P'vno quito dell’altra,& piglia vna pignatta nuoua, & fa bol
Jire con ruta,& radici di finocchi & di quell’acqua mettine
gli,occhi & ¢ cofa perfetta. '

Almedefimo.

Pi1cr1a delle cimediruta,fcartozzidifinocchio,cime di ro-
uede,& piftail tueto con due faffi viui,& caua il fuco,& met
tilo in vna caraffa,& ponila al fereno,& quido vederai quel
Pacqua chiara, la ponerai in vi’altra caraffa , & delladetta
acquacon il bambace martina & fera bagnate gliocchi,

Al medcfimo.

Pircria acqua rofataonc.3. acquadifinocchio onc.z. tutia
preparata & poluerizata , aloe poluerizato , zucchero can-
dio poluerizato anadram.mez.a,mefledabene infieme,& ¢&
1l bambace bagnate fpeflo gli occhi.

* Efpcrienxa pronata per infirmita d’occhicome ad wg tela che
. wiene auanti a quelli ¢ altre che guaSigno lahifia.
P16r1a acquadicelidonia,& metti in quella radici di finoc-
chio,& di menta,& i diftilli,piglia poi radicid’orciche,rac~
colte nel mefedi Maggio,o di Glugno, &fi feechino all'om-
bra , dopo fattone poluere i faccia paflare gerva fetaccio,
& ficonferui. .
Et nella ftagicne,che fi tronano rondinin;i dinido , ne pi-
gli quattro, c!g1e non habbino ancor fatto lé penne per vola-
- re,& gli poga a diftillare in vn lambicco,con vn quarto d'ac
qua ardente faeea di vigo bianco. .
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$i diftilli alento fuoco, & fi conferui quell’acqua in vna

ampolia ben chiufa : & quando fara meftiero piglia partiv~
gualidelle cofe dette,& le vfarai a foggia di collirio.

' Coliirio a chiarificare lauiftas o
Picir1a acquadieufragia,di berbena, dicrefta di gallo, & di
celidonia,di ciafcuna onc.3.peuere lungo fottiimente polue
‘rigiato fcrop. 1.8 mezo,fi mefcoliinfieme facendone vn col
lirto. Befi piglifegato di capro arroftito;con vn pocodipe
“uere bianco:& € cofa prouata.

_ Collirio prauato fer la snghia dellocchio.

Pre1.1a cannella, peuere lungo branco, di ciafcuno ferop.1.
vino bianco onc.7.{i pongano le poluerinel vino vna notte,
&la mattina fi coli mettendo in quella colatura tuciaben
lauarta,& poluerizata ftrop. 1.rugine,aloe,di ciaftuno grani
cinque,facciafene poluere fortile,& fi mefcoli vfandolo mae

tina , & fera.
. Perchi ba gli occhi voffi

P16 L1a vnmanipolo dicelidonia,& vno di piantagine,& fi

ongaamolle in mezo boccale d’acqua, & ponuidentro fa-

e gu:mto ¢ vna nicciuola,& allume quanto vnanoce,& fta-

to due giorni 2 molle,fi cuocia il tutto a lento fuoco , che lie

uidueo trebogli, dapoi fi ftilli per un panno di lana , & di
queft'acqua fi pongano alcune goccie nell’occhio. ‘

Collivio magistrale contrale carnofita de gli occhi.

N |
P1cr1a aloe,fucotrino ferop.1.8& mezo,cardeuillo ferop.1a
zaffaranofcrop.mezoyfele di capretto dram.vna & meza,tu
ciaarfa , & Anorcigea in acqua di finocchio fcropoli 2. fac-
ciafi poluerecon quattro once divino bianco, acqua dieu-
fragfia,di rutd, & di celidonia , di ciafcuna vnoncia & meza A
mele rofato,§ colato un’oncia,fi mefcoli, & faccia un colli-
riodopole e&uau’oni uniuerfali, ’

. AfoStgptare la uifta, ¢y cacciare le munole.
M:1x virgine gnpoﬁo con femi di lagarto, raccolto nel
maggio,& tutia preparata, fia tinto l’ocﬁxio difuliginelafe

ra,& la mamnj con .una picciola penna, -

A
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Efpcrienzaperle camofita de gl occhi, ¢ prouatas [ehiarire l .
wiSta, ¢y fugare lelagrime,le carnofita ¢ le prurigim.

Prer1a vn'oncia di pietracalamita,& unaj ibra divino buo

no,mettiin vna baccina la poluere,&gittaui fopra’l vitg me-
feolando bene con penna d’oca. Et fatto un fuoco chiaro di

carboni , fi ponga labaccina fopra un tripiedi mefcolandoui
+ dentro fin cEe boglie,& ff pumandolo conlafparola. Boglia
fin che cali due parti. Dapoitolto dal fuoco,fi lafci ripofa-
re fin che fi fchiarifca il vino, & le polueri fiano ite a fondo.
Etpofto quel uino in un’ampolla, ftillane tre goccie di quel

Jo nel catone dell’occhio per noue giomi,fera & marring, 8¢

i dorma fopra lanotte. Inquefti nouegiorninon fi laui
gli occhi in acqua fredda , ne mangi cofe falate. L’ampolla

)

)

fopradetta i ponga all’aria , manon inluoco caldo , & pigli )

acquadi finocchio,& di ciriduonna parti nguali.che fiano in
tutto quanto & il nino:& meza dram.di regolitia, & meza di
largato ; & pongafi nell’ampolla mettendone nell’occhio :
Queflo ¢ prouato,&I'acqua uale alle nuuole de gli occhi.

Rimedio difeccare le bumidita de gli occhise aiuta la uista.
S&1 5 armoniaco,onc.1.fimefcoli mtorno conunboccale &

* mezo d’acqua,in un bacino dabarbierosal fole finche i dif-
faccia . Dapoi £ coli,& fi lauino gli occhiconun pannicel-

lo di lino fottile la notte , & la mattina.

ogliod*sini che famiralile operatione,a chiarificare lawifta.
Mg vergineonc.3. trementina di vere onc.1. dodict eut
cotti duriffimi , i cauino de glioui i roffi, & {i pongano in
pezziin una piadena, F’ttandoui fopra ‘E trenfentina, & il
mele vergine ponendola alento fuoco,dipoi f; prema in un
torcolo , come fi fa I'oglio di mandole , & cog:tale oglio
vngano gli occhi {derilmente. '
gli octbf

EfperienXa adolori uecchi de

Proria climia lanata,rame arfo, biacca layata, 2€acia, and
dramma vna, opio,licio ca&oreo,z_aﬂ'qran&lloe anafcrop.
wno, i componga il tutto conmucilagine di gomma arabis
¢a,% acquarofa,& fi faccia uncollirio. ¢+ e

T Ffperiae

~
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Efperienza per hi uede bene di lontano ; ¢ male da wicino,

Picria feledicoruo,difalcone,di pernice, & di gru yniele
*eolataanadram.1. oglio di bafamo dram.2. f mefcoliil
turto,& ogni di fenedtilli ne gli occhi. - - ¢

‘Efperienxa per farc acatalauifia .
RimEepio perimedici,perche poffino bé vedere quello che.
nell’orinafi cdprende con ifuo1 colorizgioua a barbieri per
ferire bene Ja yena falaffando, a letterati,& a frari, perche
‘poffino leggere lettere minute. Pigha tytia preparara co-
‘me fi conutene;climia d’oro,8& d'argento,rame arfo, biacca
lauata,fpuma del mare,falgemma,fale armoniaco , tre {pe-
cie di peuere, garofoli ana dram.1.canforaffcrop.1.fi com-
ponga conacquy di eufrafia.di monre: & ftillandonene glt
.occht mattina, & fera,fara mirabile effetto nell’huomoyche
viue regolatamente. T+ ., o
T Tt - - A Slomacaliouer morene, R
. Prevrar e dffingia di galling, alliingiadi porco, liquefate=
le,& metteteui garofoli fiorit1 piftati,& due tornef; di lirars
ii)rio d'oro,& ogni cofa mifthiiare inficme,& come fara fred
;viigereti dette morenc,che fanara,& ¢ cofa prouata. =

.l RS

Y7 Allehemarroidi. g

Picrr1a vnabiflafeudelera,&metrila in vn'olla ben firopa
ta, dapoimettita ful fuoco,& lafciala ftar tanto che a biffa:

fiabruciara,dapoilena Polla dal fuoco, & caua fuora la bif

£2,& falla in poluere , dapoilaua le hemorroidi prima o6 il:

vino bianco ben galdo, dapoi mettilifopra della dettg pol=

uere,& in dife t;‘yol_te faraifanato.

et " Rimedio per feccarele maroelles - - e
P ¥G1.1 A tutif preparatz;antimonio liuatos meéfo mafthioy
biacea;piontlg arfo,di ciaftuno heza dramma;facciafi pole
ucre:ma prim:Yi lauino le maroetle con vino bianco, mefeo:
latoui mele,& jndi vi fi ponga fopradi quefta polucte . Pa-
rimente ¢ prow§ro.come ualea quefto shporre fopra lema: -
roeljo alquaqed mele , & poidella. paluere del membro dis
bue,o ditoro,, . i

s——/"~
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Aleuare il dolore d:lle maroclle.

Picrra vnalucerta,laqual frizeraiin oglioy& di-quella conm ;
alquanta cera fi facci vii’vnguento, co’lquale i vnganole:
maroelle,& lieua mirabilmente il dolore.

EfperimiZa prouats a fanare le maroelle.

$1 cuocia vn'ouo inaceto,fin che fiaduro ; & leuataglilagu- -

fcia fi pefti bene in mortaiodi metallo, dapoivifi ponga
vn'oncia di arsbiacca,& da nuouo fi peftibene conl'ouo,ag
giungendoui vn’oncix di butiro di vacca , peftando ancora
perbuon fpacio,dopo vi fi ponga vn'oncia d’acquarofa, &
vn'altrad’oglio rofato , & vna di violato , menandolo bene
con l2fpadola di merallo,fin che diuenti bianco : & pongaft
in vn panno , Jauamdo prima‘le maroelle con vino bianco
ognivolta, che fi doucravngere. Inluoco dibutiro di vacca
fare migliorefongia d’anitra,il mortaio fara migliore di pié
bo,che d1 altro metallo . Gioua ancora,& é prouato a por
ui fopra vn poco di mele polyerizata con paluere di neruo
diwroogerdibue. - . . - .
AR _Rémedio alle emorreidi. .

P16 iavn'anguill

fara detta anguilla vngite le emorroide,&prefto ti liberara.
‘Almedefimo .

Prcr1a frondi difichi faluatici cheftanno perle nit;ra,& fan

e poluere, & vngi’l male con oglio commune, poi n}ettiui
laderta poluere, & feccheranno . Tal efietto faI'aglio pe~
fto can fapon mollevngendofi. s

A farromperele ucBiche delle emongoldin"f = -

PiGrra dellelumacheconilguflo , & fallefecd ire al forno,
ouetd alfuioco tanto chefi poffano piftarequat abbrugiate,
& peftale,& con quella poluere frega le veflighe, & rompe<
xannofi,& fe n’anderaano prefto. o .
L e Almedefimo. o o

Preuta deglifcarauazzi & oglio commun »& fallibolli-
retanto che §iuentino oglioy & conquello \pgendoti-pre=
o farai libero. . - S

lafrefca & metre arofto & del deleguo che
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Poluerc per feccare le maroelle prowatifsima o -

P16 ri1a litargiriosraffature di vino bianco ; vergadibue 0.

di toro fecca & pefta,fterco bianco di cane , facciafi poluere
foruliffima,& f lauino prima le maroelle con vino, & mele
dapoi fi freghine con vn panno,gittandoui fopra le polueris
mache fiano prima vate convn paco di mele,& fi continui
perquindicigiorni . S
. : A feccare le maroelle . - :
Grasso danitra,di gallina, butito frefto ana oncia meza:
roffo vno d’ouo,polucre dy'mafcelledi luzzo feccate, & pol
uere di fouero arficciato ana dram. 1. fuco di radici di fambu
co dram. 2. ceraquanto bafta y & facciafi vnguento liquide
per le maroelle. S A 5

A crepaturade putting . AR

P 16114 vno pignatto nuouo di vnrotolo & mezo , & im«
pilo di vino greco chefia vecchio,& perfetto,8cmettenidue:
matafle difilato dilino crudo,& fatelo bollire candettogre
co p infino che diffecca le due parti, dopo la mattina adigiu

rio f¢alda detto vino c6 le dette mataffe,& coriae fohacaide '

ponilefopra licrepatura,vna lenando & I'altra ponendo, &
quetto lo farete per fette,0 noue volrs,& coftfeguitarete di:

continuo per vn mefe , perd ogniotto giorni bifogna ritons™

nare a faredetto vino. -

te a bollite con acqua di cifterna,& comela fana € corta eo-
la dettaacqua,8& poniui vinorofo.petfetto, & faraibollire
dinuouo dette faue infino a tanto che. tornino a2 modo di

vnguento,fondégloci perd del vino,dopo vi poneretioglio-
di neccia v oncia y oglio di camomilla once due s ogliodi:

maftice,og!® di cotogno anaoncia vna,&mefi cola ogni cofa:
infieme,& e vna epitima, & come hduete fatto con o {i=:
} afciugateil luogo convna pezza , dopo die-
o empiaftro fopra vna pezza ;& caldo met-,

male, perd prima fpargerete foprail male.
fcioe poluere di rofelli roffi , di maftice; d'ina:
12,8 quefto lo rinouarcte fera Sematting,.

c 2

7 . -
o

Fy

- I - Al mcdefimo.. Ll ot
Y1614 vno pignatello da vna meneftra,& ponici faue ffan; -

[
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A crepaturarli qual fi woglia perfona. .
T oG 11 poluere diradicidirofe rofle, poluere di pizo coruo,
di maftice,di incenfo an1 oncia)vna, poluere di boloarmeno.
onc.z2. difangue didrago onciameza, ognicofa paffate per
feraccio che fia ben fottile;mefoolate infieme ogni cofa,poi
pigliate termentina Vienetiana onc.4.& ponete dentro vno
_ tiano,o pignatto inuetriato,& ponetifopra labracia checo
" mincia a cuocere,dopo pigliate Je dette polueri, & a poco a
oco le andarete voltando in detta termentina,mefcolando
mfino a tanto che fi congelino infierne, & auertire che’l fuo-
co fialento accio non fi brufciafle, & quando fara cottolo le
uaretedal fuoco,& volendolo adoperare lo ftenderetefopra
vaio camuftio tanto grznde,cbeﬁaa baftanza per'il male,fa-
cendolo caldo che lojpoffa fopportare , & lo poneretefopra
il male, firingendo poi-con vn bracaletto che ftia ftreteo, &
fate aftenere il patiente da fatica y & ogni ottogiomnimuta-.  ~
retedetrocerotto, & quefto viate infino che vi fara neceffa--
rio,che é bueno. . S ' :
: it A uno che foffe aperto. A .
P16 rra laradice diconfolida,& mettine nel pane, & mangi:
femptedi quel pane,& mangi ancora ongi giorno della dec-
gudicc cofi cruda o cotta, la qual li portara molto gio-
~ 0. J - . T O . o . N
e Awnoche haueffe infiato litesticli. .
. Prcri1a ruta,& peftala,& mettilafoprali tefticoli, che fubi-
to definfiaranno,& é efperimentato. S
.~ Acli foffe votto,o crepatodalle pasti da bafjo per hauer fatto
qualche gran fatica,per caualcare corrercalla pofta,
¢ i operqual alracanfafifia. Lo
T 06 L1 E T ‘armoniaco, &rafadi pinoang on%. & pone-

¥,

tele in 2eeto forte per 24 hote , & poi rifoluetefr-al fuoco,.
zuvertendo perd che non fi abracino. PoimefWcateui me-.
2qaonciadi poluere dicipreflo;& mez’oncia digalla, & fate. ’
neaguifa d'vacitotto. Ma auuertite che decf: gomme nd:
vogliono effere rifolute a fatto. Ecfefaradiyirno, & che’l
citotto ia troppo duro, daregli yna lagrima dzmaftice . Ec:
mettetelo diftefo foprala roctura,& mutatel dpogni quactre:
di viavolta,& vederetc vna mirabile operatiqae. ... -
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Al piccicare de tefticoli, e per la ropmdi quells, - '
P161r1A acquadipiantagine,di ninfea,latte virginale di de. .
fericrione’di Guido , & ponle in mez’oncia d’argento viuo
amazraro conaceto o fzﬁuo,‘oglio di ginepro onc. . foli-.
mato fia due grani,meza quarta di minio,fi mefcqln in mor-
‘taio di piombo,per mez’hora gittidoui vn poco di cera dif-
fatta, & vfalo. Mafel'infermo faradilicato,non vifi pon-
g2 minio, & fenon la meti dell'argento viuo:& ¢ prouato, -

Poluere per le rotture, fi di huomini come di fanciulli,
C o N s 0 L1D Asfinfito,biftorta,tormentilla,di ciafcuna deam.
3.galle,balauftia,hipoquiftidos,& mumia,di ciafcuno dram,
2 .%:)loarmeno,mirto,capclletti di ghiande;noci di cipreflo,
di ciafcuno dram.4.fi macini il tutro fortflmente,& fe ne
no ogni volta dram.2.a gli hudmini,& a fanciulli 1.
- . Ifaacal fecondo libro della prattica,al cap.6o.dice,che la
moftauale peril dolor de gli occhi, & per gl ordeoli , che § -
‘fanno nelle palpebre,& al Auffo che corre da gli occhi,fia 1=
grima o acqua,& la cenere di mofche , meftolata con melé,
giouzachifipelaso., = oo
‘  &chifuffero ferratole ovecchie ¢ mom odiffe, - . .
| P16 ia unacipolla,& partila per mezo,& neleuarai quel-
Jo di mezo una buona partita,dopo piglia cimino, & empi=
la,dopo ritorna infieme detta cipolla, & legala con filo the
non uadi fuora detto cimino, & mettila detra cipolla fotto
Jaceniete caldaa cuocere,come fara cotta bene !i‘;remtm' Ja:
detta cipolla ben foree,& quel fuco che neufcira, lo feruerai
in uetro,il quale poi caldo ponereti alle orecchie renendolo
tucto il gigyno & lanotte, & che 'orecchie fiano infafciate.

O
. 1 Alla fordita rimedio, _
St _vnofifaclfle fordo per accidente non pernarura, Piglia -

Theo di caod meftolato con vin tepido , & infondilo nell’o-
recchie,& fe\ira miglioramento mirabile.

b Hfoffe cad¥ea dcafo qualche cofi nellorecchie,o wi foffe Tata
" meflaa8llapofta,per farl facilmente ufeir fuora.

P16r1aTs Hrbamarmorella, & peflatela, & diguel fuco
mettetene de'fero 'orecchia, che ha uirtd di eftrahere fuora
1 e 3
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egni cof che fiaftata pofta détro.Er & fecreto raro, & utile.
Rimedio per lo Sirepito , che fi fente nelle orecchic.,

A 0
Picria ogi-io dimandole dolci, & di amare,di ciafcuno on
. ce 3.fuco di rauano,8 vino bianco,di ciafcuno onc.1.polue
-re dicolloquintida,fcrop.1.fi boglia fin che fi confumt il fu-
co,& il vino,dapoi fe ne ponga ne 'orecchie con una péna ,
.ma giouera meglio purgando primal’infermo. Groua pari-
meate il fuco de porti,gictandone una goccianell’orecchia.
Vale ancora a cuocere afféntio in uino bianco uecchio ,&
“buono, riceuendo qualche uapore nelle orecchie.o metten-
" doucéne alquante goccie , & parimente un poco di bombafo
“pofto nelle orecchie. :
.Efperienza alle bumiditd fiperfiue delle orecchie.

p: ¢ é'lA di ferro lauata con aceto,& peftatabene, & facciafi
’quefto noue nolte , fiboglia con aceto , finche uenga fpefla
~ “come mele,& fe ne ftilliuna goccia nelle orecchie. :

Efperienza per lo Slrepito, che [i fente nelle orecchie , ¢ per
altre infirmitd di quelie. ‘
P 16114 diognielleboro,caftoreo,nirra, feme di rura,anefi,
finocchio,mattice,incéfo,ana dram.1.fi componga con ace= -
‘to,diftillandone nelle orecchie.

- A cacciarela forditd .

Rap1cE dipane poreino 1. i faccia incanarafacendo bolli-
renell’incauatura ogliodi mandole amare quanto uorraiy
&in che quafifi confumi , & quanto fe necaua , fi ponga con
bombace ogni fera nell’orecchia . .

Aldoloredi orecchie.

A cQvA ottima a dolore Porecchie,fatta con zf ccherorof~

fo,& mele, con I'aquale fi laui 'orecchia dentrq & fuori, &

ungaficon oglio anetino.
© AdogliaditeSia,
P1Gr1a foglied'edera, & piftale bene,dopoj ncorporacon
mele rofito, del quale ne metterai fopraund »ezzafottile,
& la poneteti fopra della fronte,& quefto con, :inuatelo fpef .
fo il giorno,che fanarete, o - :




S LtIBZRO .
- Rimedio cbe'l fole non ti nuoca dandoti fopralateSie
R . quando fai uiaggio.
VANDO tuvai peruiaggio,fe tuportaraiun ramufcello di

:pulegio per crafcuna orecchia, il folenon ti offenderi dane
dotifopra latefta. : .

A fracciare & Wecidere i pidoceli ¢ le lendini che wengono
) - Jopra’leapo . _—

LA poluere o limatura del corno del ceruo beuuta nel uine
non lafla generar in capo pedocchi, ne lendini. Mafe tua-
fpergiil capo di detta poluere olimatura , tutti li pidocchi
& lendini moriranno fenz’altro , & & fecreto molro facile.

a chi haweffeberfo il fonno, per doglia cccefiina i tefta
Cee o per altva fimil canfa.
Pircri1aTe ogliouiolato, &roffo d'ouo, & latte di donna
" di ciafcuna partiuguali,& mefcolate infieme , & fatene uno
impiaftro. Et poi baghate una pezza in acqua uite , & flen-
deteui furdetta empiaftro, & ponetelo fopra il fronte, 8 {o<
pragli-occhi,& li paflera il dolore,& faralliuenir fonno.

Aconfortareil capo, -

P rG 114 mirra disfatea in aceto,& fia poftanelle comifiusre, .

mettendoui fopra carta. Vagliono aquefto facchetti diro
fe,8 dimele;& coriandolo fecco,8 cotto in acqua .

Polueréﬁngolere aconfortare il cape , ¢ il celebres e

Prer1a cardamomo maggiore,&hinore,peuete bianco, di
ognipeuere,idi ciafcuna cofa ferop. 1. femi di peonia, radici
dimacis, & eubebe,di ciafcuno fcropolo uno & mezo,un’ofe
fo del corddel ceruo,fpico nardo,fpica celtica,anefi, fenoc-
chio,di tut’} i fandali,legno aloe,granidi tintori, di ciafeuno
fcropolo urh,& grani .dizaffarano,& canfora, diciafeuno
feropolo m&o,mufthio fino grani 3. coral roffo dramma 14
perleminuteYcrop. 2. zucchero molto bianco il doppio del
turto,facciafi Yoluere forriliffima, & fene pigl quanto pud
farefopra uckeale,con acqua d'apiaftro,

- Vugor o prouato per vifoluere i uaporideleapo
P1cuia oglic Bieuforbio peflo feropolo vito,oglio di laure
€ 4
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onc.1.penere longo,di macis,& di noce moféata,di ¢iafeuno

fcropolo 1. Facciafi vnguento concera per vngereil capo :

moa prima (irafpila pelle co'l rafoio,& vale concra vapori,&
humori del capo da caufa fredda , & groua melto ad vngere:
conquello quando I'infermo é purgato. -

. " Profuma a confortareil capo. - .
Pre6r1a conferua dirofe onc.meza.maftice,incéfo,mufchio,
vernice di ciafcina fcrop.1.legno aloe,ftrop.1.8& mezo,mo -
{chetee fcrop.z.fi poluerizino le cofe da poluerizare, mefco
Jandoui zucchero rofato,fi faccino pirole, profumando con
vnadiquelle ogni notte. Vn profumo perfetto ¢ fopradettoy
chevale molto a queft’effetro. )

Pasta dipivole,che preferua da molte infirmisa, ¢ mafiime per
.~ chi banno il ceruello humido ¢ freddo eccoffiuamente, :
R v 3B ARB A R 0 ottimo,maftice,turbit buono, & gommofo,
agarico, elleboro; ana fcrop. 1.falgemma,fpica ana q.2.aloe
laiwarosquanto pefa il tutro,& con fuco difinocchio,o di cao
Li,fifacciala pafta,pigliandone vna pilola come vnacece.

A infiatwradimilea, -
Prerra rafani,& fanne fuco, del qualne bagneraifloppa di
-6aneuo , & la ponerai fopra la milza, depo piglia herbadi
fan Gioyanni,& fanne firco,di queftane beuerai,contihuan=
do per ottogiorniyche fanaraische é cofa ottima.
Vo ©C Amaldimilza, " -
P16 L1A- vno pignaronuoto& poniui due gimelle di fler-, -+
codicapra,&dipoi I'empi diaceto forte bianco, & fate che
bolla finaa tanto che fia ben disfarto lo flerco , poi piglia.
duefpogne,o due pezze,& infondile in detro acefh, illquale.
Garanto caldo che il patience il poffa comportaffe,& lo po~
raif®pralamulza, vna leuando, & I'altra pfnendo per.
Infigge a nouevolte,la mattina a ftomaco digiung , & quefto.
Jotarat noue mactine,che vifara viile,& € cofgfprouata.

» i s fanang caloro che patifeono il mal della mif a. )
i+ Preovraty  legnoaloe,& dr quello fate pold:re foctiliffi-
2% » tpia, & diéffa poluere pigliate in brodo,o in vit}p,tanto quan
- tp, Haria fopra vo groffo pex tre mattine di conf inuoyche ve=
. s
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+derete mirabil opera. Etquefto medefima ¢ffettq, pigliato
*nel medefimo modo fa Jafomenzadel fraffimo, Etlaradice -
-dell’herba girafole fa quefto jfteffo magnando noue matti-
ne a digiuno vopoco dieffaradice. - ;- ..
7 Per difopilare la milZarimddio provato;

La decottionedi herbette , radici di comino , & otina di fank
«ciullo,parti vguili,& zaffarano peflo,fi cuociafin che para di
* %olerdi zaffarano , & bagnando in queftz vn panno di lana
azurro,0 roflo,fi péga fopra la milza caldo,hauendaprima

fregato quefto luoco alquanto con queftadecortione, fivn-

Ba'poi con vnguento-difopilatiuo della milza;mertendouifo -
pta il panno azurro,ben futco,& caldo , & vn’altro ché non
fia bagnato. A R
S S Alewarildmte foiaforo. - T
P1rc1r1aTE roferofle meza oncia;&fatile bollire contacero
forte libra vna perfpatio d'vn_giorno & vnanotte, &dopo
il diffeccate,& fatene poluere, & ponetelo foprail denteche .
€adera, & écofaprouata. el
A far chenon dogliano i denti alli putti piccolini quando gli nafeomo. -
Picrra vngallo vecchio, &raglialila crefta,& pi lia quel
angue che butta, & con quello vngi le gingiue,che non {ola-
mentenonglidoleranno allora,ma non (entird maidolor di
denti,,ne anco gli infiari le gingive. ‘ '
R Afatlawocechiaras . .
P16 114 fioridi fimbuco , & falli feccare al fole ,ma gmrda:
che nonfi bagnino per niun modo , dapoifalli in polpere, &
beuidique}la con il vino bianco ogni mattinaa digiuno.

ot Y Avefumarlidenti chetremapos: 7 v
P1g11a incbfo, maltice, & feorze di pomi granati tanto,
delPenp quakeo dell’altro,& falli in poluere., Etquando vab
a dormife laNgti li denticon vn poco dibuon vinegdapai pi
glialadecta p luere, & mettila fopra lidenti,& in breue fe
refermaranno Jomedi ptima.

) | Afurcafiar li denti dolenti. . R
¢ del ranGculo,qual ¢ come vn cece groffo,

-

Picria larac
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‘o vna noce picciola, & fa il fior picejolo & gi:dlof,coslil aal
Maggio , feccala vn poconel forne, & feruala tutto I'anno 3
“poi pigliane vn poco piftata , & piglia vnpoco di pegolaim-
paftata con trementina ben cegnentes & metri detra radice
nel bufo del dente cheduole per pin commeoditi, & northa-
uendo bufo metrila fla corona del dente, & poi mettili fu-
fola pegola,fiche ftiaben attaccata,& lafciala ftar tre hore,
&indue volte, ouertre al piuil dentecafcara in pezzi fra -
otto glorni. ) : .
) o Allaputrefattionede’ denti o

Preir1a radicidi piretro & minutiale,& con vino ottimo fe
lambiccaral;& di quell'acqua terrai inbocea vn cocchiaro,
& in breue fentirai boniffimo rimedio:perche fana identi in
fermi & guafti,& li mondific2,& gioua oltre dicid a purgare
ognilorduradella bocca, o o

o

" Albpuixore del fiato, ¢ per imbsanchire i denti. i
Prey1A mele fpumaro libra vna, acqua di vitalibra meza,
legno aloe oncetre,gomma arabica once due,noci mofcate,
galanga,cubebe,cinnamome,mattice; garofoli, fpiconardo,
mofto ana dri.3.’ambre tridate dri.2.& mefcola tutte que .
fte cofe infieme,8cfanne acqua a labicco laqual cacciail fero
re de] fiato,imbiica i denti,& c6férua lungamétre la f: fmid‘.
Acqua per mondare i denti. - - -

P161r1a falarmoniaco & falgemma ana onc.3. allume zuc-
cherino oncia yna & meza,& diftilla,ouer maceraindue li-
Bre d’acqua perotto giorni,& c6 tal licore flillato,0 cofima
eeraro fregaraiidenti,& i faranno netriffimi. ’

i Altra acquaper imbianchivei denti.
Picr1a falpurgaro & piftaro libra vna, allumef latiale on-
cia vna,&ftillalea lamﬁicco,& mefeolavn’onci di gueﬁ‘ao;v :
. quadipiantagine,& con quefta mefcolanza frdzau i denti
conbambagid,& verranno bianthiffimi &cnetf .. <
.  Ottimalauanda per li desi. |- %
P1611a fiori di pomi granati,& falli cuoccre ff »1 vino,& ter-
raiin boccadi quel vino,perche havirciidi rif} vingere le'gin -
giue gnfiave,& di affotigliare le loro camofita o




Lisxo 1. R/ 1
PerreSiringere le gingiue ¢ firmareli denti finofth.

. Pi1G1r1a alquantodimirra,& diftemperala con vino & olio,

i& lauatine labocca,& vederai effetto mirabile. Lamirraan
cora amazza i vermi del corpo:& mafticata fa buono fiato,

. Per lenare il dolor de ¢ dents.

Pi1aGr1a ifopo,& fannedecottione con aceto, & con tal de-
cottione calda Jauati la bocea,& leuarattiil doloré de i den-
&, L'tfopoancora piftato & incorporato con mele,& alqui
2o di nitro amazza i vermidel corpo.

. Almedcfimo .

Fa bollire delle rane con I'acqua & conl’aceto, & conquella
decotrione lauadi la bocca, & giouaratti molto al dolore de
identi, & ¢ prouato. :

Per ama2xare i caroli de i denti ¢y per leuare il fetore,
Prcria cento rane,& falle feccarnel forno la notte, tal che
fi facciano inpoluere,dapoi aggiungili aleretaneo fale pol-
uerizato,& con quella fregarat i denti, & amazzara i caroli,
&tileuari il ferore de i denti. . o
voe - Almedefimo,
P16r1a radici,& foglie di morone, & falle bollire inacqua,
& con quella cofi calda lauati la bocca, & tienila inbocca
Palquaro fpatio,et mirabilméte ti leuari il dolore de déti.

Adolordi denti rimedio prouatifiimo. .

Picr1ATE diquellevacarelle,o granelli,che fala fufzina,o

fufan, laquale é vna pianta che haigranelli in quadro, &2

cantoni,& quido non i trouafle di quelle,pigliate della radi

cemedefima di decta fufaina, & di ucﬁe,(& dellvna,odel-

Faltra che fleco importa fatene poluere . Poi pigliacevn po

co divernic}inpoluerediquellache fi fcriue, & vnpoco di

origano o fagco , 0 verde,, & turre quefie cofe fate bollirein
to che torni il terzo,dapoilauate labocea c6
fia tanto caldo quanto potete fopportarc,& -
Y. Ecft il dente fofle guafto, lo fara cafcare
0. Che é cofa digrandeimportanza. .

Almedefimo,
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dette cofe parti vgualy, & metti ogni cofa infieme in vna pi-
gnartina,poi piglia detta compofitione inboccada quel la- -
%o doue t1duole il dente, & ticnla cofi per alquanto fpaciodi
tempo,& leuaratti ogni dolor da i denti,

A far calere il demse cheduole da fe 5Reffo fenXa adoperare ferri,
: ne aliracofa tale , fecretorariffiimo.

Haws1a1s farina di grano,& meftolatela ¢5 latre di tuto-
maglio,che € herba aflai conofgiuta , & fatene come vna pa~
fta & empitene il buco del dente,& lafciatela cofi alquanto,
& caderadafefteflo. Etfevilauarete ogni mefe vna volta
labocca col vino,nel qual fia cotea la radice del tutomaglio,
non fentirete mai diffecei di denti. Ancora ladecottione, o
poluere del balautto,o fior di granati pofta in bocca,& tra le
gengiue,ferma i denci,

vt

Lanatoio per riftrignere vy fermarei denti.
Prer1a vnpocodifumacco, balauftia, rofe fecchesgufcie di
' umacco, balauftia, sgufcic
pomo granato,fo§he d’olosnoci di cipreflo ,gran: di mir-
t0,vn poco di mattice , & di mirra , fi cuocia il tutto in vino
nero,& lauifi con quello la bocca piufiate.

2

Recettautile per fare incarnare i denti. |
" Prerra fuco dilimoni, & deftria in quello vnpoco di fal-
gemma,fi lauino con queflo i denti tre giorni due volte al dix
& per incarnarli, fi facciano quefte polueri. Piglia corallo,
anain grani,fangae di drago di goccia,bolarmeno, di cia-
cuno fcrop.1.balauftia fcrop. mezofacciafi poluere fottile,
& fiponganelle radici . Vﬁ%‘ ionoancora polueri difangue

i

didrago di goccia , & di maftice di incenfo , & boloarmeno,
parti vguali. ‘
Rimedio prowato aldolore de i denti caufato da frigediea,
odauentofita’.

PiGr1a piletro,if'oPo,eHeboro,radici dineutgy¥di cucumero
anmaro,& di cappari,dicialcuna quanto pefa yh reale. Sicuo
ciano in aceto,& oglio parti vguali:facciafi{ i quefto vn’em
piaftro,, & fe ne ponga fopradoue dogliono| :denti. Piglia
ancora vn poco di quell’olio mefcolato con | ‘glio rofate.&
fatto tepido fe ne flillino tre, 0 quattroga\ cie nell'orecs -
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chiada quella parte cheduoleil dente. - - o
Parimente € prouato, per dolore di denti. gicrare nell’o-
recchia contraria al dolore tre o quattro goccie d'oglio di
vermi tepido, & non i rimertédo 1l dolore,fi ponga dentro,
& fuori fopra i denti tiriaca,ouer mitridato,& eflfendo il do-
lore grandiffimo vi fi ponga filonio. , :
E prouataal dolore de denti la decottione d’aceto con pe.
uere & lauatfi con quello caldo. L’acqua di vita ¢ molto vti
le,8& la pelle del ferpente,con origano cotto in acero , & la-
uarfi con quello. Gioua peuere cottoin vino bianco.
A far bianchi i denti . e,
P1cL1A mezafcodella dimele,vn poco dilume di rdeca ars:
fo , & peftato , & ramifato , garofoli 12.vn poco di cannellz
ben pefta,& fi incorpoti co’l mele,& i freghino i denti,ma fi’
fanno piu tofto netti con acqua forte di orefici,nella quale i
ponga dragaton, ariftologia lunga poluerizata,, & fatto va-.
suento fenza cera,fi tiri fortilmente con vn legnetto foprai
lenti,& in quattr’hore diuétano bianchi,ma i guardiditoc~
care le gingiue,perche le offende. :

A mondificare i denti , ¢ cacciare il trifto puYxo. o
P16 r1a feorze di pomigranati, del corno del cerno, foglie
dihellera: fipefti il turto & cuocia in vino,o in aceto,& firi
fciaqui con® quellola bocca. E prouato per mondificare i
denti Pacqua forte de gli orefici, convna Farte di draganto .
poluerizato; ariftolochia rotonda onc.2.{i mefcolialquato, .
& quando fara ridotto in forma d’vnguento,fia conferuaco: .
dapoi pigliane vn poco fopra vn ftecco,& vngi 1denti, & fre--
gali poi con fale pefta,& lauatigli con uino bianco,rimarran
00 bianchi cme neue.

-EfpgienXaper il dolore de denti , pulfatiso.
Picr1a polp}dicoloquintida,aloe, & boglia affaiin oglio
& aceto,in valNdi ferro,fi flilli vna goccianell'orecchia,alla
parte doue éil gplore.

Adun dente pertufato. :
Sveo dilaureolfoueroil fuolatte, & fanne pafta conlatre
dicitimalo e, (i facciano paftelli mettendone voo nel -
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foro fin che fi diffolua,& poivn’alcro, cofifuccedendo roms
peranno il dente . : : : :

Vale ancora al dolore de denti , fandaraca,onc.2. boglia
in aceto,& invino,& fi lauino fpeflo i'denti. .

. ‘Per eonfcruar la memorta, . o .
P16 r1a nocimofcate,garofoli, cardamomo, grana paradifi,.
cucube,macis,galanga,zenzeuero,baladino,cinamomo elet -
to,aloe,anacards,fpiconardo,di ciafeuna di quefle cofe drany
ma meza,gomma d’edera frefca quattro dramme, mufchio fi
no duefcropoli,& ciafcuna cofa di efle ben piftata,& paflata.
perfeta ponerai convna librad’acqua vice 1n vna carafta ben
_oppilata, &arrerratain letame per tempo di quarantagior-
ni,& dapoi diftillate detta acqua per lambicco di vetrocon
diligenza che nd pofla refpirare,& come ne volete viare, ne
vngerete li polfi del capo per duefiate Ja fertimana, per tem-
po di fe1 mefi,% vederai mirabile opera. . ‘
Acqua marasigliofa ¢ colma di wirtsnon altriméte che’l balfamo,
Prer1a vnalibraditermentina d’abeto buona,mele clarifi--
caro feilibre,acqua vire diftillata tre volte ,cauata dabuon’
vino, otto libre,legno aloe,fandali,mofcatellini,noce mufca
ta,galanga,cucube damafchine,canella,mathice,garofoli,fpi-
conardo, zaffarano,zenzeuero bianco, di ciafcuna diquefte -
cofe tre dramme, gomma arabica vn’oncia, mufco vn tarpi-.
fo,ambra dui tarpili, & ogni cofa ben pittato porrerelo indet
ta acqua vite, & fate che ogni cofas’incorpori bene infieme, .
dopo ponetelo in vnlambicco di vetro oppilando molto be:
ne le giunture del lambicco, & poftolo fapra fuoco lento ila.

. prima acqua quando vfcird che fara chiariffima & dibuon.
odore conferuatela in vna carrafa da per fe bene oppilaca, &
quando comincicra a venire di color 'oglio gigfletray allora
darel1 piu fuoco, & quefto dicolor d’oglio é Ia fcoda acqua,
quale ferbarai al modo fopradetto . Etpoi qgfindo comin-
cieraad v(Cir negra,& piu denfa a guifa di melghallora dona-
1i piu fuoco,& quefta fara la terzaacqua,qugle ferba al mo-
do fopradetto come faceftila prima &la fefonda , ciafcuna’ -
per fe. Lefopradette acque hanno le fegueri virtu.
" Dellaprima, chei Filofofi chiamano mals
fe ne beuerai mefchtata convino tepido 1a my
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.a tempo della primauera,& in qual fi voglia tempo dell’an-
.noshauendone dibifogno vn cocchiaretto, confuma la flem-
.1ma del ftomaco,fa buonfiato , grande appetito , & purga lo

flomaco marauigliofamente da qual fi voglia male humore,

& non comporra venire apoftema al core,ne in nefluna ar-
te cordiale; & fe ne infonderai vn pezzetto di panno diline -

fottile , & quando vai a dormire lo ponerai dentro fl nafo ,

fana mirabilmente laflemma della tefta, & ogni miateria di

catarro,& fene beueraila mattina & la fera vno cocchiarér
to, fana mirabilmente il fetore che efce perlabocea & pér

‘1o pafo,venendo dal ftomaco,o qualfi voglia loco , 0 caufa,
& fetene lauaraili denti,li fara fortificare, & véranno bian

chi eflendo ftrecati con panno dilana tenta in grana, o infu-
foin dettaacqua, & qual fi vogliadoglia foffe in quelli che
veniffe per verme, o qual fi voglia apoftematione di fingue,
o putrefattione,& fé ponerai in quella qual fi voglia cofa di
putrefattione,come carne,o pefce,tanto quanto fara indet-
ta acqua, non puo putrefare , anzi fi conferua lungo tempo
in quella; & fe con quefta acqua lauarai qual f voglia fifto-
12,0 altra infirmita,o nafcenza,che fofle rotta,fcalfata & ba-
gnara con vn panno dilino fottile netto pofto difopra, fina
mirabilmente , & mangia qual fi voglia carne ; & tornéra
quella in fuo priftino flato , & fe ne vngerai convn poco di

-

bambace,molto bene fciu?ndo. dauanti al foco dallamemo ;
1

ria a baflo fino alcapo della fpina, peralcuni di fana Ia fe-
bre quartana. Etfenelauarai qual fivoglilnoco della pere

fona doue fofle fcabia,o altrafpecie di rogna,la fana integra .

mente & prefto . Ecfe infonderai vno panno dilino che fia
fertocon la fopradetta acqua , & poneralo fopra il fonda-
méto a chi Rauefle emorroide alcuna volta,(ana maraviglio
famente . Hy fe infonderai vn poco di bambace in dettaac-
qua; & la pderai dentro I'orecchia 2 chi non hauefle buona
udita,la farksa facilmente, Etfe perauentura venifle ad
alcuna perfona inflammatione o roflore nella faccia,o in al~
tra parte del c§rpo, & ne lauarai quelle alcune volte , fe ne
andara il roffofe. Etfe te ne lauarai alcuna voltale parti

donagrande refentiua . Et fe laarai qual i voglia membro

‘'del capo, o li phlfi di quello, conforta moltola memoria, &
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- che'fafle el perfona paralitico,fana quiello 2 marauiglia.
- Ev'vale ancoraqueft'acqua fe la beverai o ponerai fopraa
-qual G yogliamalattia,o infirinita che venifle p caufa fredda.
L .. Lafeconda oy tera acqua. T N
SE la poneraifopralo cianco o aleramete nominato noli me
‘tageres& contra morbo caduco,o0 male di gotta,o contrafi-
' fto]a,0 cancro,a generalmence contra quafﬁ voglia infirmi-
“ta che corrodefle la carne humana,fempre lauido il male,, &
:fomentando quello molte fiate,fana niirabilmente . Ecfe’
_vngeraiil loco perd con tutte fe tre acque mifchiate,pef tut
;e le parti doue foffé rortura di offo,pietrd 0 legname firé-
ando bene dauanti'il foco, fald4 grandemente . Erfedelle
.due acque vitime ne toccardi yna aragna;morira fubito . F1:
fé ne vngerai doue hauefle motficazo cof vencnofa,fana in-
“continente. Ecft vngerai qual fi voglid membro paraliti-
‘copverimente fand,& maflime ogninaturadi tremare. Et fe
ne lauarai qual fi vogha meimbro della perfona, lo conforea
_marauigliofamente. Lefopradette acque o infieme,o ogfji
una per fe,fono miracolofe per le infinite virtu ché rengono,
‘come qual fivoglia perfona potra efperimentarlo f¢ le'ado
pererirettamente. o Lo

Y

fete Ut Perguarire i fbrequantanal. . o L

Prorra due facthere tande lunghi che cuoprino dal no:
do del collofine all’offo della natega ; &larght che cuopri=
o tuea la fchena,& detti facchetei fiano di tela incerata {0
lodicera. Poipigliatanto orgto quanto parerachebaftid
fpindere per dentro deter facchettiy & fatelo cuocere bene
deritro li facchett n-acquadi porzo.o.di fontana , & allora
desto'orgio fara ben cotzo quando il vafo doue jfolle reftera
fenza acqua. Fatto quefto;a quell’horachela guartanamo.
lefteri I'mfermo poneraivno delli facchetti ftldo ' quanto
potra fofferire fopra la fchena,& ftiaui fino 2 t2nto che s’in<

" comincia raffreddare,& poileunalo, & ponilaltro nel mede
finio niodo,& cofi farere per{pacio didue hofe,& fra queftor
mezo P'infermo a fua pofta ftara alla imbocgone ; o alla fu-
pina i Ma duuertite che nel pigliarli I'accllente bifogna”
daslifimilmente va bicchiero di greco fino fifchiato conr




. . ‘LIBRO L' ] B 1
Aue dita di fuca di rutaa beuere, & cofi continuate quattro o
«inque voltes& fara {ano con lagratia di-Dio, & ¢ prouatas

" Vuguentodi alaaSlro,che giona atutie l febria chiba dolors
" direneyrumpe la pictra nella ueflica,l eua il dolore,uale ’
) ’ 411’émignmca , & alla matrice. B
P1c11A torfiipiuteneridelle roui meza libra,convd quar-

to di vino bianco,appio, & petrofello Macedonico ,femidi .

wucca,dicialcuna cofa vn quarco:pongafi 1l tutto 2 molle in
_ vino bianco per due giorniy& poi i cuocia, fin che fi confumi
ilvino. Vifi pongano dopo due once d'oglio commune , &
fifacciabollire alquanto; & colaro chefara vi parrai vin'on
cia di cerabianca con meza libra d’alabaftro ,ammollito &
fcielvo:& il tutto incorporerai inﬁeme‘, & fanne vnguento.

£ PerviSlrignere il (angue delle nari nelle febri ardensi.”
St ponganoi piedi nell'acqua fredda , & fi pongano ventofe
fopra’l fegato facédo ligature ne i deti delle mani,nellegam
be,& ne i piedi,ligando tanro forte che dia dolore. Pongafi

ancora nelle tempie , & nella fronte queffempiaflro reftrit- .

‘tino.Habbiaboloarmeno,terra figillata, pietra fanguinaria,
fangue di drago,graflo,maftice,incenfo, di ciafeuno oncia 1.
facciafi poluere meftolandola con chiarad’ouo , & vn poco
di trementina, & fi vfi com’é fopra détto.
Vnguento aleuare il caldo delle reni | ¢ wale fingolarmente’
© wngendonelle febri continie .

Picria ;)glio dinenufar,oglio rofato,di papauerosdi mirto, *

& di cotogni, di ciafcuno onc.meza, canfora fcrop.1.& me-~
zo,rofe,mirto,boloarmeno,di ciafcuno fcrop.2 ,& mezo,fu=
co di fempreuiua, di piantagine, di mandragora, dicialcuno
onc. 1.4 pyftino le cofe,che fi deueno peftare , & facciafi de-

.

cottigne fid che fi confumino i fuchi,&{i faccia vguento ¢é

‘cerabianc
Elctinario prouato alle febri antiche,melanconiche,et flemmatiche, .
¢ per chi ha marxa nel petto,per dureXxa della milxa, per toffs
antsche,et a.Yi bianno coStristione direfpivare, pronoca lorina,
* vompe la piesra delle reni ¢ della efiica, Giona ali‘hidropifia,
et achi fonaytati aucknati,&r fi fa nel modo feguente.
P16 114 peues: hianco,& lungo,di ciafcuno ram.fé.zolfo i
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* erino,incenfo,men,iufquiamo,mirra,ftorace,8% cardamomo,
di cialcuno dram.8.ruta, cofto,, di ciafcuno dram4. oppio,
mapdragora,di ciafcuno dram.3.zaffarano dram.2.& meza,
midolladi legno dram.6. facciafi confettione con mele fpu-
mata,& {i vfifeimelidapoi che fara fatro.

. Epitima per i polfi nella terxana doppia.

P1cr1a acquadialoediapiaftro, rofata, & di lingua dibue
once tre , poluere didiarodon vn quarto, fi mefcoli facendo
vn'epitima.

. Epitima per la fronte alla medefima infirmita .

PrcL1a acqua rofa onc.4.aceto vn quarto,fandali dramma

vna,li mefcoli facendone epirima. -

Epitima per lo fegato quando é gran necefiita .
P16riA acquadiendiuiaonce duesacqua rofz oncia yna,fan
dali roffi,& bianchi,diciafcuno dram.1.con aceto oncia me- -
 za,fimefcolkinfieme,& facciafi epicima.

) Purgatione wtile alle tergane doppie.

PrGria polpadicaffia onciavna, diaprunis laffatiuo gra.x.
‘reubarbaro infufo inacquad'endiuiaferopolo vno & mezo,
agarico inligatura fcropolo 1, & mezo ,{pica grani 8. fal-
gemma tre grani,fidisfaccia i decottione commune con fio
rl, & firaddolcifea con firopo di lingua di bue.

Efperienxa allefebri acute,caldo: del fegaro,cr fede.

Rosz dram.6.fpodio,femi di portulache, quattro femi fred-

" dimondati, fuaco di legno dolce ana dram. 3. amito, dragan-
to anadram.1.zitcchero oncia meza, canfora dram.meza:

_ facciano rrocifci con mucilagine di pfilio.

: ' A quelli che patifeono di petto Siretto. ( .

H A 7 B1 milzeche getrano 1 polledri quando hafgono,fecca-
le al forno & fanne poluere fottile,& pafiala pef feta,& via-
laa migiar nelle viuide,che fara vtiliffima, & € cofa prouata.

A Profiomo per latoffe ,¢ friziditadel pestls

Picria legh{; alop:f'cropolovgos& mczop » fandali cropoli
2.mufchio dramma vna,, ftorace calamita dragmma vna, &
&rapolo vno , facciafi poluere,& s'incorpori ¢on fufficiente
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quantita di zucchero rofato. Faccianfiballealquanto gran
di,aggiungédo nella miftura vn poco d’acqua rofa , & incen-
fo mafchio,& fi profumi poi che € fatta la purgatione.

* Bewanda  tcffe wecchia , 0 nuoua canfata da bumor freddo,
o @& pronata in molte perfonc.

CANNELLA ottima,fuco di licoritia , & ifopo, di ciafcuno
dram.1.giugiole, febeften , di ciafcuno dram.7. polpa d’'vue
pafle fenza granelle , & carne di dartili,di afcuna cofa dra. 5.
capel veneré,mez’onciaanifi;finocchio,radici diiride , feme

 dilino,calamento,di ciafcuno dram.s.vnite tutce quefte me

dicine,fi cuociano in libra vna onc.4.d"acqua dolce, finche i -
confumi Ja metd,& fi ponga in quefto colatura, mele onc.6.
penetidram.s.cocédola finche diuéga fpefla,come il mele,
. &vifiaggiungano pignuoli mondationc.1.& meza,mando
le dolcispolueredi regolitia,di dragacanto,di gomma arabi-
¢3,& di amito,di ciafcuno dram.§. fi mefcolino fortemente
tutte quefte cofe,fin che douentibianca , & fi facciabeuanda
nella quale per huomini dilicati , fi aggiungano granirredi
mufchio,& mucilagine,difemidi codogni once quattro.

Beuanda per chi toffe molto . .
P16 L1A amito oncia vna & meza, zucchero molro bianco,
onc.6.mandole dolci mondate onc.1.con acqua di naranzi,
& rofataquanto baftera : & fi facciabeuanda, nella quale f§ -
aggiungano per dilicati grani tre di mufchio. ’

. Efperienxa a toffe fecca s

MaxporE dolci,draganto,gommaarabica , zucchero can~
dido,peneti,fuco dilegno dolce,datrili, giuﬁiole pafle, pur~
gateda grgna, femi di papauero bianco,& dilino arficciato
anadram.!.fifaccia del tutto pilole,con hidromele. -

Efperienza alla toffe da casnfa fredda s SR

FinoccH ’o, comino,ifopo,ireo,mandole dolci ana dram.
2.ftorace calamita, incenfo ana dram. 2. & fene facciano pi=
lole,conhidromele. . »

" Aliaraucedine,per frigidita. _

ALQvANTO butirofrefco,mefcolato con oglio di mandole
-dojci,& vngibenele partidel pettox - - c : -

Y
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. Atwteledoglic di uentre le qual wengono per freddexza.
Prorrate lerofebianche feluaggie le qual fanno certe fpo
gne per lirami,8 quefto vuol effer il mefe di Sectembre,per
che alloranon fono troppo acetbe, ne croppo mature , & le
conofcerete perche tengono v colore d'oro;quefte feccate-
le all’ombra,dipoi fatene poluere fottile paflandole per fe-
ta, & ne ponerete vn cocchiaro in due dita di vin greco vec-
¢hio fino,facendolo tepido,& lo darete al patiente,che fara
libero,& gli paflera ladoglia,con 'ziuto di Dio.

. Oglio eccellente contra uermi.

PirerLiaTE faluia,rofmarino, betonica,ruta,ifopo,maiora~
na, canfora, ipericon, marrubio, arcimefa, frondi di perfico,
frondi difalice,gramegna,nafcenzo,centaurea,gentiana,car
do fanzo,dittamo, menta romana & cdmune, frondi di forba
pelofaana manip.1. & tutte quefte herbe infieme piftate vn
Poco, le porrete fn vafo di vetro , ilqual empierete d’oglio
comune fino,& ponete detto vafo in?etame lafeiandolo fot-
serrato p{pacio di vinti giorni , & forniti che farano,leuate
il vafo,& ci ponerete quette cofe,reobarbaro, agarico, aloe,
coloquintida,mirra,fufti di garofoli,feméte fanta,zaffarano
ana fcropolidue, piftate quel ch’¢ da piftare, & poneteloin
detto vafo,ponendoui anchora oglio laurino,d1 maftici,d’in
¢enfo,di nafcenzo,di amandole amare,& di fpica,ana oncia
meza ,& come hauerete pofto ogni cofa in detto vafo,oppi
latelo bene, & lo poneretea boﬁxr inbagno maria perfpa-
cio di vn'hora , dapoilenatelo & ponetelo al fole per fpacio
didieci giorni,& fatro che hauerete quefto, colate con pez<
2a netea,& {premete bene ogni cofa,& ferbatelo in va vafo
divetro , & quando loyorrete adoperare, ne vngege le reni,
Ia forcina del ftomaco, & li polfi,& quefto é va ﬁnéolgre »&

perfetto oglio,efperimenzato piuvolte . ¢

. ~ Rimedioainermide fanciulli. )

Prerra lupinifecchi,& fanne farina, & impaftala col mele,
& ponilafoprail ftomaco aifanciulli chepatifono daiuer
my,& vederairifbluerfi miaranigliofamente. '

2T UBfperienxa per cacciare s wermt.

Pi6u1a fucodiaen:io,ndibuon macftro,che inoma, o di



$1 vhi quefta infufione,laquale i puo pigliarela m:t.ttiﬁa‘é)af,.

I

P1eria femidiport
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‘ ki

‘maftrito diftriato, & pofto in vine perdue hore:dopo fi dia

-all’infermo ]2 mattina per tempo,cinque giorni continui fe

-non hauera febre,& quefte poluerigiouano eflendo prefe in
oo >

wn poco di meleso conduefichi.

Habbia poluere di centonicay& feme di Aleffandria,di
ciafcuna vno &ropo[o,pigl;andola comes’é detto,ouero in
vn’ouo tenero.. S ¢

Almedefimo.- ~ ~

giuno,& la fera. Habbi vnadramma dialoe, acqua di affen
1i6 onc.2.vin bianco onc.vna. ‘Infondafi I'aloe nel vino , &
‘nell’acqua pervna notte y& la mattina fi coli, & pigli. V=

liono a quefto le feguenti pilole. "Habbialoe draim. 2. me-

e quanto bafta,& fi facciano pilole;lequalifi piglino lamae
zina : & quefto é vno de’ fecreti di Galeno . Parimente a pis‘[
liare dramma-1.di {corze cotre di pomo granato -ﬁa\?b.
isfatte in vino bianco,& fi pigli-nelfare del giorng." - -«

* EmpiaFiro per Pifteffo effetto quando Linfrymo now ba febre. "’
16 :;P A fuco di fﬂ'ent{)z ,;&?difogﬁe-.di petfico ,{'::!e dibue -
wn'oncia,fem: d’Aleflandria;aloe;abrotano,di ciafcunoxdnds 2
na vnasaceto dram.2 farina di Jupint,; o di orzo quanto b~
ftisfacciafi empiaftro liquido,metreridone Ia martina la’

td,& lalerametilafera. .- oo 7o oo s

. Lemedicine,channo propistad’vecidere i vermi, fecsdo
Rafis & Auicenna,fono aflentio,aloe,lupini , &qielle ,che
fono acute , & vaporofe,come aglio, comino atfo , men~
ta, maftranco , & alere fimili ¢on aequa di portulache,
&igranidiquello. Et generajmente tutte le medicine,che
rengono del'amaro,& dell’acito,& che Gano vaporofe,co~
mé abrotdno,la cétaurea minore,il fen,& quelle, che prima
dicemmo . Quefte medicine non fi deueno troppo molli=
ficare quarflo fi tengano allo flomaco. o
ache,dinafturzo, di appio,& fogliedi
perfico,di ciafcuna cofa fcrop. r.mentafecca,aflentio fecco, -
herba da vermi,corno di cervo arfo, di ciafeuno ferop. mee
zosfacciafi poluere pigliandone fcrop.1.con fonc.x .difiropa

3

Poluere ﬁtﬁalan per cacciare i wermi.
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acetofo 5o di ofifacra compofta con aflentio , fi pigli poi v
. pomo marzo,X tagliato per mezo vi {i pongafopra polue-
;redicoloquintida,& dialog. Vngafid'intorno all'ombili-
co con'mele, &vi fi ponga fopra vn pomo 6 poflono fare
‘eriftieri di Jate di capra,o scquadimele.
= - " Polucre contra wermi ’
Praeria femediAleflandria,onc.1.corno di ceruo arfo oné.
. meza,méta, dittamo,aflentio,agarico ana onc.4.femediap .
Tro;&'tﬁ portulache, & di acetofe, di ciafcuno onc. meza,
Jupini}drim. 4.fen ohc.1.f faccia poluere f2condo Iarte , &
ﬁﬁané‘ogni volta quanto fta fopravn reale,, con acqua di
entib,o di porcellane. = '

1: . Sinepo per i mermi de fanciulli con febre ¢ fenga.

P16 11 radicidigramigna vn manipolo, di portulacz,ma-
adp; r.febeften,dieci. Facciafila decotrione aggiungendoui
fuco di pomi granati,o di naranzi,ouero a§reﬁ'a anaonc.zi
& tal volta alquito fuco di enula,maflime doue non é febre.

e lile " Vagwento buono contra sermi. R
P r°s'v.1 A fuco di pesficaria,di abfintio,abrotano, centaurea;, -
cidame,foglie-di perfico,rofatino,fridi di lupini, radici di
ebnlo,fearce di canne,di eutti quefli fuchi onc.r.fuchi di fea
logne oncia una:maftice acerbo forte onc.4. butirolibre 4.
faccidh i nto concera fecondo I’arte . 1lfucodi pere
ficaria ; 8 di enula,vagliono molto contra uermi lunghi.

" Per toglicre in ogni parte del corpo certi nodi , o difordinare
L enfiationi y¢» gitornarla intiera, .
Prcr1aTs fogliedi menta,& la fera quando andate a dors
imire, le metteretefopra la parre affetta, & convn panno di
tela ftringerete bene, che perla caldezza di dette foglie di
menta vi dara vn poco di ardore, ma vifara vfcisz fuori vna
certa acqua marciofa , & cofi poi reftera quella parte fana
& polira. '
et - Pertogliere il dolore di mola. .
P 5 & cn s nellamola doue ficauf il dolore,(e ritrona molte
diuerfitadi doue bifognarebbe ponercidiuerfi & vatij rime-
dij;n6dimeno vno ¢ quel-che gioua comnneméte. Habbiate
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rofoli,piletro,che fiano ben piftati infieme,dapoi fate cal
5: vn poco di rodomelle a baftanza,& con dette polueri ne
farete paftelli, & di quefti ponereti fra vna mola & 'alera,
che nefentirete vile & giouamentononpoco. -~ -
A far Poglio di i[éorp’imt'. -
ANDARETE invnluocodoue fi trouano fcorpioni, & hab-
biatevno bacil di barbieri , & quando pigliate li {corpioni
pigliateli cé vi paro di pezzecaroledibanna, & poneticene
‘dentro detto bacil tanta quantitafecondo Poglio chevole=
tefare,perche ad ognilibra d’oglio vi bifognano cento fcorr
pioni,iqualitrouati che hauerete pigliate vna carrafella di
vetro, & dentro vi ponerete oglio tcommune buono & fino, -
empiendola d'oglio; dapoi pigtiate lifcorpioni cofiviui , &
mettetigli’ dentro adetta carrafella oppilandola bene accio
thenan vadino fuori,& ponereti detta carrafella in vna cale
darelta d’acqua al fuoco,8 la farete bollire infino cheli feor
pioni fiano disfatti,dapoi leuatela , & lafciatela raffreddare, -
& come fara raffreddata, colate il detto oglio con una pezy
2a dilino netta,& ponételo nélla gaﬁri‘fafella,lifcérpiéh’i_ dis
facti che reftaranno nella peziza metterete dentro vno mog
taro,& piftateli molto bene,& come farannc piftati,difteisi
perateliconil medefimo oglioypentndoli nella (uderra car-
tafella,ld qual di nuout oppileretibéne,& tornarela a poner ! -
nella caldara come facefti prima s-& lafciarete bollir tanta
cheavoi paréra che lfogliahabbia pigliato lasfoflanzadi
quellifcorpioni, poi lenate da) fupco derea carmfella s 8claw
{ciatela raffreddare, & come ¢ raffreddata, tornatelaa yicoe
Jar come priina,& ferbare 'oghio in'vna carrafella oppilane
dola bene, & vimetterete dentro de gli altri {corpioni viui,
& lafciandoliftar cofi fempre fara meglio,facendoli ftar per
diecigiorni al fole,petd auuertite,, che quando ‘ate il detto
oglio bi‘ogna chela Luna fia in quintadecima il mefe di Lu-
giio odi Agofto ,&li fcorpioni fi vogliono pigliar di notte
quando Ja Luna ftanel tempagno del cielo. ;
Allg yowa che wiene ali figlimoli ottimo rimedio efperimentato,
P16 L1ATE voapignatta nuoua, laqual non fia mai piu fate
adoperata,& dentro vi ponerete libra meza ‘qi fong1a dipor
‘ 4
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‘co mafchio fragida,& la metterete al fuoco a-disfare, dapai
-pighate malua,violarasnepeta tanto deli'una quanto dell’al
ara adifcrettione, & ponete nella detta pignacea a bollirin-
fieme con I'affongia laftiandolo bollir tanto , che I’herbe
vengano bene 1 cuocere,& che ﬁ(H',‘ sfacciano ,dapoi leuala

dal fuoce & colaka p vna pezza dilino nettain vn vafo fpre- .

miendo benie 'herbe,& come fira. raffreddato tornéra come ™

“yi'vnguénto, Adopererai detid vngiento fpargédolo fopra

~

1a fronda di-bietola,o foglia molle, & la mettercte foprafa
Touafealdantdole al fuo)CO,'&'viif‘dprai'pohcfete pezze necte,
§'c°qhéﬁq"y“f arerea far dae ‘volte il giorno fecondo che a voi
parerachéTa roua gertagquefto.vnguento viene a fanare, &
ar yfcir di ninouo la voud,ginertendoui di non farli altro ri-
Mmédio perfanare, pérchela roua non vuol effer {anara col
L oge s . RO A PRRN d
inédicina,ma darli canfu che efca fuord,& gettiyrifanando,&
tinouando,che alerimente faria caufadi far danno al figl juo
To,& farlo morire , conrinuarete quefto che évnbuono &
ytil rimedio efperiméntare piu volte: la doning che illdtta%
Egliuolo guardifi da mangiircaine i porca,cofe falare,& a}

tre fimil viuande erifte ; ma mangi huona carné . & cofe. fig

{éhe,clie con'aiuto d'Tddio il vedérai fano & libero, |
v Afdrbiwonia mendiis.

Prerra vhdenteso il piede-Gniftrod'vn eaffo; & legaloal

bsaccio deftro fopra la sarne . - Ancora piglia #n felediper+

tlice,8. 5 quello vngiti le tempie tantoiche penetri di détro

wna vola almefe,che gioneramolto a far buona memoria:
PR PRI L IPERRY PR
.. Afarun'canterio clierompe ka pelle fenxa dolore alouno., .

Pre1iA faponetenero,& calcina viua, cioé che non fia flaca

. bagnata, tanto dell’uno quanto dell’altra, & mefleda infics

me. Ecrquando lo vupiadoperare,fe la pelle ¢ fana,merre-
';h' vn cotioxioé vn pezzuolo conqualche vngugntp,& la-
cialivnbuco in mezo tanto quanto tu vnoi cic (i3 grande
Ya piaga,& inquel buco mettuli di quello cauterio tito qui-
to é vn grandiformento,& lafcialo ftar cofi,che infpacio di
tre o quattro hore fara vna piaga fenza dolore alcuno . Ma
{2 11 pelle & putrefatta come fono li boghoni,bafta alauar il
1uoco prima che tumetti il cauterio d’acsto fortiffimo , che

1
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in vn'hora rompera la pelle fenza dolore alcuno. -

Afar che Pacqua witavicous tutte le wirtw delli medicamentie

PicGL1a quater'once d'acqua vica,& metrila in vn vafo dive-
q

- tro Chabbia labocca ftretta, ma grotia di uetro , & piglia li
.medicamenti eletti ben feccati,& tagliati fottilmére,8 met-
-tiliinquel vafo infieme con I'acqua vita , & floppa diligen-
temente la bocca del vafo,prima con il legnazzo,& poi con
.biacca difopra,vltimamente piglia vno vafo come fi voglia,
:8cimpilo dicenere calda,ma che non gli fia dencro fuoco nif®
-funo , & in quella ceniere fepelifli dentro quel vafo d’acqua
-vita. Dapoi metti ognicofa invn lerto di piuma,& lafcialo
Alar vinuquattro hore , & poi caualo fuora , & adoperalaa

tuo piacere, : :
Afur chewna donaflarile fuciia figliuoli,

Provia li polipi piccolini,liquali fono pefcidi mare, & falli
roftir fule bracie fenza oglio , & magnali che ti giouaran-
no viando molto fpeflo con I'huomo.

‘A far generar figliuoli mafchi auna che foffé folitagenerar fimine.

Sarprr cheilgenerar figliuoli in vna perfona fterile € cofa dif

ficile & fallaticcia, & ¢ gratia diuina il poter ottenerla , per
effer le caufe della fterilita molto varie,& fenza numero,na
invna donna che generaffe folamente figliuole femmne , &
far ch~ generi figliuoli mafchi,é cofa molto piu facile,& che
riefce bene, & € efperimentato pin volte, Quando vuoi che
la donna taccia figliuoli mafchi , mette la donnaa dormire
dalla parte Gniftra fempre mai}, & quando vuoi v/ar con lei
fa che la penda verfo dite ful galone dritto , & poi che hai
¥fato conlei, tenerala cofi vn pezzo meftolandola cofi vn
pochettino leggiermente , & poi paflato vn quarto d'hora
falla voltar verfo dite tenendola in braccio , & vedi di far fe
poffibile é,che dormi drieto,& queflo continuafen:premai,
& auertifci che auanti che tu vfi con lei magni del)a femen-
za della mercoretla mafchia, che fa due femenze fole a mo=
do di due tefticoli, & cofi ancora magnarai tu & lei de'li te-
Ricoli dritti d’animali,& della rafpadura di dére d’Elefante.

v
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A far Lauer figliuoli benche fia falladiXxo pur é il mighior
rimedio che fi troui .

P r1ma purgaraila donna diligentemente & poi daraltacqua
dibagni d’acquagio, 0 d’altra minera del folforo, dapoifa
che magni carnedi lepore lei,& il marito piuche puoi, cioé
lafciando I'altre cami,dapoi piglia herba crefpola,mercorel
la,artimiia,& herba gatta,o herba valeriana,& fanne rafio-
lifenza pafta con vuetta,graffa,fpecie,formagio,8 oue,& fa
che n6 migi altro col pane la matcina p tre volte Ia fertima

" nacdtinuo,& beua bud vino,& fa che p tregiornifi profumi
1a madre con lauro,incenfo.noce mofcate, bengioi,& vn po-
co di mufchio : & il marito deue poi pigliar quefta polue-
re ancora Jui tre mactine, Piglia rafpadura fotiliffima dile
gno di cipreflo,dramma 1.& meza,cardamomo, peuere lun
go,noci mofcate, legno aloe fino di cialtuno mezo dinaroa
pefo,&li rognom',& tefticolid’un porco rizzo feccatifenza

brufarli,& tactiin poluere, & piglia in tre volte c6 vn poco :

di maluafia. Piuvhi queft’arce,’huomo fliz otto giorni che
nd vadfcon donne o poco meno,& poi vadi con lei dinotte
nondi giorno,& prima folazzivn pezzo con lei auantiche
vadi con effa, & dapoiftia vngran pezzo con leiin piacere,

mafermo , & fornito leffetto faccia oguidiligenza che fiad =

dormenti, & poifaccia che la donna portial braccio finiftro

" vna pietrad’aquila nondi quefte volgari , ma di quelle che

fono duriffime come aciale , & fopra le rene ogni ﬁiomo
tenghi vn’ouo frefco sbatruto con cinque o fei grani d'aceto
foruflimo negro rimutandolo ognigiotno. Co-

A far parturir uma che non pote(Je parturire.

HABBI prima la detta preda d’aquila, & legala alla cofcia
finiftra,dapoi dalle dabeuer tre once d’acqua di ﬁigli bian-
chi, & partoririfubito, aggiungendogli vn poco di zucchc-
10, & vnpoco di zaffarano , & falla vomitare, & ftranu-
tare, ma quando con tutto quéito non partoriffe, ouer
che lacreatura fofle morta gia molti giorni fa nelcorpo, é
cofa efperimératiffima. Habbitre gran brancate di maggio-
rana verde,& altretantedi ifopo verde,& peftale infieme,&

fpremele (ort0 al torcolo,cauane tre once di fuco ;& colaloy *

S
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& dallo abeuer caldo a digiuno,& nonle dar mangiar fin a
cinque hore,& partorira certifimamente; & e non parto-
rifle morira per effer forfe troppo debile,o bifognara cauar-
‘Ja conliferri perefferintrauerfata nel corpo la creatura, in | -
-ogni altro cafo fuor quefti due partorira certamente.

. Per far accrefier il lLutte alle dornse.
Picr1A granidifinocchio & fallicuocere in acqua d’orzo,
-&darai detta acqua abeuere alla donna,& le crefcera il lat-
‘teabiidantemére. Il medefimo ancora fara il brodo de’ cecis

A far chele donne partorifeanc prefto , ¢ con pochs doloris
P1c11a frondididiteamo,& piftale,o fanne poluere,& con
acqua dalla da beuere alla donna che vuol partorire,& par-
torira prefto,& con pochi dolori.

Cerotto prouato per ritenere la creatwa,quando fitemeche la

r Pdomu $tia per feonciarfis g :
P161 1A maftice,mirra,vernice, fangue di drago, ftoraceli-
quida,pece greca,& mumia, di ciafcuna dram.1. bolp arme-
no,terra figillata,raffacure d'avolio:di ciafcuna fcrop. 2 fpo-
dio,rofe,di ciafcuna dram.meza, fandali roffi, & citrini, hip
poquiftidos, &acacia, diciafcuna dram.meza, oglio di mir-
to,& di maftice,trementina,di ciafcuno dramma 1. pece na-
uale, & pece greca, diciafcuna quanto bafti : facciaf cerotto
fecondo I'arte : & pongafi alle reni,& dauanti yfopradoucé

fituata la matrice. ' o

Per feccare il latte che non wada al petto.

P16 L1A pannilinibagnatiin aceto, & infisco d’herbadimé
ta,ma che il fuco fiadue volte ranto come Paceto . Matro-
uandofi il latte nelle mamelle,fi che le facciagonfiare, gioua
per rifoluerlo,fi vngano condialtea. Gioua medefimamen
tea poruifopra pannibagnati in fuco di menta con vn poco
doglio di giglio , & di aceto,ouero facendo vnguento con
cera,8 fi vngano. '

" Polucre prouata per far uenir il latte alic donme.

P16 14 pietra dicriftallo dram. 1.grani i anifi,di finocchio,
di perrofello,di aneto, di lattuche,& di melantio,di ¢iafcuna
dram.1. zucchero onc. 1.facciafi poluere fottile, & pigliane
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ogni mattina quanto é:mezo reale in acqua di appio 6 i
. vinobnncos ,

Per donne graside,che patifcono torfioni di budclle.

Prcrra vnabraliola di manzo arroftita fu lebragie,& met-
tendoui fopra poluere di cannella,& di maftice,i ponga fo-
pral’ombilico. : . :
uando i cap.Tzwoli dille mamelle delle donme fomo impiazati. "

P1c61r1a radice dell’herba detta pie di colombo,con laquale :

le donne fi fanno rofla la faccia, poniui dentro fongiadi gal
caopnent e poniut den gladlg,
Ima,luargmo,& ceta bianca,vn poco di ciafcuna. Faraivne
-guento fecondo I'arte,& uferallo,che é cofz prouara.: .

. Rimedio per far che le donnc s'ingrauidine ¢ ¢ del Montaguana =

nel configlio 22 2. dell’ufeirc della matrice,eo» del ceffo.
Faccrasr piloledidue partidi limatura diauorio , & vna
parte di[podio buono , i formino con acqua di piancagine
& ne pigli Ia donna nel far del giorno, ouero due hore auan

ti‘cena,& le vfi lungo tempo,perche caufano che la matrice -

. nonfi dhiuda. . A .

. A Stagnaril fanygue cheniendal nafo. o
Prerra ciceriroffi, & mettili fopra vn pezzo di coppe, &
mettilo al fuoco , & laflalo ftarfin che li ciceri fono feccatiy
dapoi falliin poluere fortiliffima, dapoi piglia quelia polue
re;& metcigliela nel nafo,& fubito i ftagnarail fangue, -

St

v  "Rimedio al morbo caduco. A
PrGr1a farina diformento,& impaftalaconla rugiadarac
colta la mactina di fan Giouanni, & fanne vna. focaccia, &
cotta che fara, dallaamangiare a colui che patifce tal’infir-
mita,& fi fanara.

Ottimo rimedio alla dureTza delle poppe delle donne depo il parto,
P16 1A femoladiformento,& cuocilacol fuco della ruca,&
ponilafoprale poppe delle donrie che dopo il parto fi fono

' 1indurite, & fi molltficaranno & difopilaranno .1l medefimd
rimed‘io vale contrale morficature d’animalivelenofi. -~ °*

Preferuatiuo per tempo di peSie , ¢ contra qualangue wcleno, -

¢remorficatara di cane rabbiofo. ,

St inanzi paffo tu mangiarai yna noce o due, due fichi fecchiy

o
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alcune folie'di ruta domeftica,con qualche grano difale, (2«
¥2 vn preferuatiuo buono per il tempo della pefie,& contra
zualunquc veleno che dopo fi mang:& quefto peftato & po
o fopra la'morficatura di cane rabbiofo lo rifana: & il mede
fimo fanno le noci mofcate. ’

Ricetea per fudare a chi hala peStilentia .
Pic11A fabdaliroffi,& bianchi,boloarmeno,confolida, dite °
tamo reale,corno di ceruo, fe non potrai hauvere del liocor~
. no,cifora,maflice,corale parti vguali,cé tiriacaquato é vna
faua , beuafi in acqua di arbuto , 0 di lingua di bue , quanto
potra pigliare di quefta poluere,con due reali,ma prima che
\ lapigl,filaui le gambe dal ginocchio in giu condecottione
diauena,divitedipergola , & di camomilla,, & poi prenda
la poluere. )
Aprowdcare il fiudore ¢ [pecialmente in cafodipefte. -
Pre11a acquadiarbuti,diacerofe, di papauero erratico, &.
diendiuia di ciafcuna onc. 1 .raffature del liocorno, ligasura
diquercia, delPoffo dell’afino, di tutto fcrop.16i meAoli, &
pigli a digiuno. Giouano per fudare due vefliche di bue pie.
ne d’acqua calda , & pofte vna perlato , ouero tra legambe,
ouero gue facchi dorzo cotto, pofti alle piante de i piedi
coprendolibene. . o
Rimedioper pyrgar la colera ¢y la flemma.. .. :
P1cria aleuni mazzettidi caoli, & mettigli nell’acqua che
bolla,& lafciali nell’acqua dapoi che ella hauera cominciato
abollire,tanto quanto fi caminarebbe cinque o fei paffi, da-
poi cauagli del’acqua, & piftagli & cauaneilfuco, & colalo’ -
con pezza dilino, & in va vafo di terra tienelo vnanotee al
fereno:pofcia mettili dentro alcunigrani di fale, & alquan-

todi comino rridato & cofi fara compita quefta medicima. . .

Colui cke fi vuol purgare & prendere quefta medicinala fe-
ra vada 2 dormire fenza cena, & lauifi bene Je gambe & le
mani & le braceia d’acqua calda,& beuidetto fuco cofi com.
- pofto la martina,dapoi pafleggi tre o quattro hore,& quan-
, dogliverrivoglia di vomitare vomiti, & n:andara fuora tan
ta colera &tanta flemmasche firamarauiglia: olere che que
fta potione gli purgara ancora la tefta, ' :

- -_—“A
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. Rimedio allz dijfentcria ¢ fluffo del Stomaco. ,
Prerra dellefaueverdicon lagufcia, & falle cuocere con
ua & conaceto, & mangiale coli conla gufcia, & tirifta
* gnaranno laduffenteria & lo fluffo dello ftomaco.

Rimedio alla naufea che patifcono hawigando per mare quei
. “chenonui fanoaffucfatts,

$ & nauigando permare tu patjrai naufea, beui del fuco dell’al’

fenzo,& farailiberaro da tal faftidio. :
4 Rimedio per quei che [putano il fangue.
Prcria farina dif'egalaq;ixra , & fanne vna focaccia , & cot-

tache ella fia cofi calda dalla amangiare a colut che fputa
il fangue,& glifara gran giouamento. '

Rimedio alla raucitd della woce. .

St per caufadi freddore tu haurai rauca la voce,pighia del pu

legioy& fallo cuocere in acqua,& la fera quando vaiadormi. -

re benixna fcudella della detta acqua ben caldaconalquan-
to zucedero dentro liquefatco, & facendo quefto tre o quat-
tro volte,tiliberarilavoce. .. ,

: A zuariy fubitoildolor del capo
“Prer1a maggioranaherba, & fanne fuco, &di detto fuco
fe ne faccia tirar sil per il nafo al patiente,§ fubito gli leuara
il dolor del capo.

" Aguaririlabri _/1:4ch5 per freddo,o uento.
Pr6rra gommaarabica,draganti,parte vguali,& fanne pol-
nere,& incorpora con oglio violato,8& vngi i labri. -
Aleuareil giallo della faccia ad ogni perfona,quando
colore foffe caufato per il fiele fparfo. L
HasB1ATE vnacipolla bianca groffa , alla quale farete var
buco difopra doue ha il fuo verde,, gettandovia effo verde -
& in quel buco metterete tanta tiriaca buona quanto fareb-
be vna caftagna,laqual tiriaca fia incorporata convna meza
“oncia di zaffarano pefto. Et lafciarela cuocere a poco 2
poco preflo al fuoco,fi che non fi abruci,o arroftifca, & non
s'imbrartidi cenere . Poicomefaraben cotta, ponctelain
vna pezzadi lino bianga,& fpremetela tanto che nevenga.
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! _ fuorailfuco . Ilqualfuco bifogna chebeua il patiéte la mae
'~ tinaadigiuno, & indue o tre giorni andara via ogni gialez~-
za,% mal colore. . ‘
’; Al medefime. ‘
! A QuEeLL1 chefongialli percaufa del fiele fparfo daretea
beuere vna dramma & meza difcolopendria fottilméte pol
uerizata,in vino bianco buono , chefia tepido,la mattinaa
digiuno, per venti giorni continui,e» leuaraffi ogni pallore
& giallezza dal vifo. 1lfimile fail Lapatio acuto cotto con
le fueradici. Etanco il vino nel quale faracotta la valeria-
nabeuendone fimilmente la mattina a digiuno fana lamil-
za, & il fegato , dalqual molte volte fuole caufare il fpargi-
mento delg ficle,come di fopra é detto. .

Elettuario capitale,ilquale conferna la memoria , vifchiara
: lasifta,er conforta lo Stomaco.

Frort di bugloffa,diboragine, & di rofinarino analibra vna,
femenzadi inocchio,d’anifi ,di finocchio marino , di filero
montano,ana once fei, mufco caracei due , melifia nfanipolo

. 1.zucchero fino onc.6. cannella fina oncia vna,piftate le co~
fe da piftare,& tritate quelle che fono da tritare , poi mefti-
cate infieme,& fate elettuario , del quale pigliatela mactina
tanto quanto vna caftagna . Etvederete mirabile operatio-

_ne. Etquefto éfecreto hauutoda vngran valent’huomo.

Rimediomirabile contrala pellarella,cioé aritemere che i pels
_ noncadano dal capoo dalla barba. )
PrcriaTe leradicidegli occhidelle canne,cioédi queltt’
che gettano prima fuori, & radicid'ortica. Poi pigliate fler
~ ¢o dicolombi , & fatelo abbrucciare fi che ritorni in cenere,
& habbiate ancora cenere di vite,con lequali cenerifatebol -
lirele fopradetre radici , & fatene leffia, & di quella leffiala
- uateuene latefta, & labarba,cheipelinonvi caderanno piu
" inmodoalcuno. '
Al medefimo fecreto probatifimo. .
Mzrx, fengreco,& occhi di canne teneri, incorporate in par
te eguali tutce quefte cofe infieme,& diftillatele 2 lambicco,
&ferbate Pacqua . Mafevi diftillate anco vn poco difior
_ digineftra, fara icapelli biondi. Etconqueft'acqua bagna-
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teuilatelta &1atarba il giorno al fole,& afico lafera quido
.andace 2 dormire,& fermarannofiipeli,ne piu caderanno,
" Al medrfimo . . .
DistitLAaTE alambiccoil creicione,che é herba affai co-
noftiura & fi mangia in infalaca,& dell’acqua diftillata ap-
parecchiate vn'altra diftillatione , laqual farete con agrimo
nia,cap:lucnere,roimarino,faluia,8 garofoli , vn pugno per
vno . Et facciafila detradiftillatione in bagnomaria. Et
ferbate quell’acqua , & lauateuene fpeflo,che fermara i peli
che nd caderino piu.Queflo fecteto ¢ ftato da molti,dopo in
finiti altri che prouati n’hanno,trouato veriflimo,& pfctto.

Facil:fimo rimedio per chi non waloff¢ pigliar niciite perboc-
ca a farlo andar dél corpo,e [wdar affai,il chelo man
. T timaco amtara b Hiner lonramente fano. .

I~ prima bifognache H paticte fi faccia far le fregagioni bene
in tutto il corpo dal capo in gt ¢& panni caldi;& fia'in Jetto
caldo,& poi fubico fregato fi facciafar queft'vntionc . Hab
biate ednto pepe quanto ftaria fopra vn giulio , o foprit uno
fcudo,& mettetelo in mezo bicchiero diaceto & d'oglio me

- fcolato infleme in parti uguali, & fate che fiaben ca%do >, &
con eflo i vnga tucta la perfona,& ftia in letto bencopertoy
che fudara,& andara del corpo 2 fue praccre. :

. © Kequa inirabile , & huona a diucr e infirmita . '
HirriaTE incenfo mafchio onc.1.(@rcocollaoncia1.aloe
_epatico once fei,mele buono,& chiaro,fuco di piantagine,ra

fina di pino bianca ana onc.tre, & peftate ledetre cofemolto
bene , & mefcolatele infieme . Poi mettetele in una boccia
ben ferrara,& ben lutara,& diftillatelea lambicco,come gia
v'habbiamo moftrato,tenendo fotto il recipiente ben chiu~
fo,& lutato intorno alla bocca,che non pofla refpirare. Et
dateli fuoco lentn , accioche la materia non monti fufo,che
fi guafteria (e prefto nonla faceffi defcendere , bagnando la
bocca con acqua difiume, o difonte, o dipozzo. Et quefta
acqua & mirabile a tutce le infirmicd de membriy8 una prouz
neuidi io d’una fanc:ulla,laquale hauédofi rotto un braccio,o
perche né fofle ben raccécio,o per altro,in fpatio diquattro
giornile fi comincid a putrefare,di modo che i medici glielo
- ) voleuano

>~
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voleuan'tagliare.Ma meflaui fu di quefta acqua da vn M:Sa
ratino,laqual (i fa in quatero o cinque hore,&cé detta acqua
bagnaro bene 1l braccio , & le pezzette , & pofiole fufala .
xotrira,0 piagasin fpacio di pochigiornifula fanciulla ibe
ra. Ma auuertite,che quando fidiftilla derra acqua mura cow
lornelia fine. Etallora mutate il recipiente, perche I'vitima

_guafterebbe la prima,che € ortima . Et finito di diftillare rac
cogliete la feccia di efia,o gdma che fia, laquale non ¢ di mi
nor virti,che Pacqua . Et facendone poluere vale amondifi- | |
carle piaghe putride , mettendouene fopra foctilmente . E¢ -~
quelta € cofa prouata piuvolte.

Elettuario ottimo ¢y perfetto per un Cantore, Oratare o Pre
dicatore Chaueffe la uoce rauca o il flomaco indifpofte. .

PiGr1a penedij, meleviolato anaonc.1. mucilagine di fe~.
beften,di fen greco,di feme di lino 2ana oncia meza, zaffara-
no dram.1.fichi graffi minutamente ragliati o trici, zucchero

. candido dellafeconda cottione ana onc.1.& meza , facciafi
elettuario delquale fe ne pigli fpefio tenendolo in bocca. da.
fe la[ciandolo disfare pian piano inghiottendo.

Almedefimo.

P161L1.A vuzpaffa,anefi ana onc.1.& meza,melelib.x .radici
di malua manipolo vno, alle quali cauerai 1l legno nettana
dolebene , come fi fanno le radicidi cicorea, poi piglia da.
tee boccalid'acqua & metti al firoco &fa boglire & mette-
url mele & leuata la fchinma metteui dentro gli anefi pefti
hene & I'uua & radici di malua & falle bollire vn poco, poi:
cola bene & beuidiquell’acqua da mezo bicchiero calda.

A chi haueffe le mani, ¢ i picdi crepati per Im«r;aﬁta freddo .

PigriaTe dellafpogliadiferpe, & ponetelain vn pignarti
no a bollire con vn poco d'oglio. Et di quefto vngete le. ma-
ni,& i picdidoue fono Je crepature , che tofto fi falderanno.
A gmzrire le feffure de calcagni . L
P16 114 draganti,galbano,tanto dell'vho,quanto dell'altro,
& fanne poFuaere. Poi piglia cera nuoua,oglio violaro,& al-
quanto feuo di capra,o di bue,& falli dileguareal foco ,poi i

meteeli le poluert dette,& fanne ynguétay & vngi i calcagni,.

chepreflo guariranno, . . 0 S

4
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A giarive carol che wamgono fopra a werga agli buoming, * +

: ¢ nclla natura alle donne.

P16114 allumed roccaoncia vna, verderame oncia meza,
2cqua de ferrari tanta che bafti,& metti ogni cofain vn vafo
divetro, & falle bollire p due hore,poi cola detta acqua,&
ferbala in vafo,8cadoperala i tal bifogno, che faneri prefto,

Oglio dj balfamo arteficiale ¢[pcrimentatoa molte cofe,
A comefinederd
O Gr10 afoggiadibalfamo fingolariffimo perleuar viai fe-
gnidi qualunque férica antica, o nuoua,per fermare i denti,
quando fi muouono per ladebolezza delle gingiue:& ¢é pro-
uato aJeuare le macchie della faccia : & qualunque force di
" ‘mentagra: & vngendo il fanciullo conquefto , quando na-
feeynon gli verrarogna. :
- Parimente s’alcuna donna per debolezza della matrice,0
per hauer]a molto lubrica, & humida , 0 peraltra infirmitd
etra la creatura primayche fia a tempo conueneuole,quan-
fi fentira grauida,vngaﬁ il ventre con queft'oglio, & non
fifconcierd,anzi partoriri a fuo tempo . Etvale a molte al-
wre infirmitd, & il feguente é quefto.

‘P:'Fh'a vn'ollagrande verriata',!atiualedci empicedifiori -

dirofmarino frefchi,8& fette chiare d’oui,latte di capra libre.
due & meza; conaltrertanto di vinobiancodi pelaio, o di
fan Martino,ouero d’altro,che fia buono,& vecchio. Si me-
feolino le chiare,& il latre co’l vino,& fibatta il tutto infie
me,finche fia bé mefeolato:8 vi i aggiiiga quello che fegue.-
Mele verginelibra 1. fette germogli verdidi mirto , fetre
grani di peuerefette chiocciole di lauro fatre inpoluere, fi
mefcoli bene il tutto’, & fi ponga nell’olla, laquale fi cuo-
pra ; & pongaforterrain qualche orto, lafciandouela fetee
mefi,dopo fi caui,& coli'oglio:ilquale fi conferuiin vna am
polla divetro,per vfarlo alle infirmiti fopradetre.
. EmpiaStrofingolare per qualunque membra Stupido,
- o ritirato yo fiderato. .
P16 ria vnbuon manipelo di maluavifchio ,ben lauato, &
purgaro,& vopugno di linacia,fi ponga in vi'olla,c6 acqua,
&ficocia zlcnt;‘%uoco » fin che fia ben cotto .. Si pigli ogni.

>
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volta alquanto di maluauifchio , i pefti infieme con tanto’
unto di porco,quito & mez’ouo,& vngafi con quello il mem
bro perduto,facendo quefto quindicinotti continue, leuan~
do via vi’empiaftro,& mettendone vn'altro frefco,& fivnga ..
conquefta fongia bene d’intorno le gionture per aleri quin-’
dici giorni,diftirando quel membro ogni volta , chefi vnge-
ra. Piglia vnto di martore,di volpe,digatto, di anitra, me-
feola il tuero infleme , & ponloa cocere invn'olla conmezo
boccal divino bianco colato bene,& lafciatolo rappigliare,
mefcolaui dialtea quanto é la quarta parte del tutto v & vo- !
lendo vngere, fi fcaldi bene la mano. Gioua parimenteil.
brodo di rippe grafle,facédo bollire in quello radici dt mal~
uauifchio,feme di lino,vn poco di dialtea,& vngafi con que~

" fto vnguento. : :
: v to per le nafcensie. .
Picr1a radicedi vmna,di mezeranydi ciafcuna due onc.
tiriaca nuoua & buona due ohce,ammoniaco, rutz, oglio di.
giglio,& pece,& fifaccia vnguento, = :

A confolidarc quando wno ¢ caduto di grande alteXza.

Vrivissimo éfalaflaredifubito da quella parte,ché meno’
duole,& dapoi piglia folida & confolida,mumis,femi di na-’
flurcio,di ciafcuna cofa dramma vna.acqua di piantagine,ca
ptdirofe, di cafcuna oncia vna & meza , ouero piglia firopo .
rofato & violato di ciafcuno oncia 1.folida & confolida ,di
<iafcuna un fcropolo,acqua di piantagine,& capidirofe ana
oncid vna,& meza,mefcola infieme,& beuilo. :
Gioua medefimamente per vna caduta la poluere di Me-

fue dramma 1.pref2 in quattr'once d’acqua di piantagine,&
auolgerfi in vn lenzuolo bagnato invino adacquato alquan
to tepido, & fpremuto, il che fi faccia dopo’l f2liflo .- Aleri -
s"auolgono in pelli di caftrato.fcorticatedi frefco, & in quel

le fudano . ‘Aleri fubito che fono caduti beuono vn vafo di.
acqua fredda: & queft'efperienza édi Nicold. :

Vaguento a prowocare Lappetito,¢ confortare lo Stomaco.
Piciia oglio di menta,d’affentio, di fofini ; di maftici , & di
nardinodi ciafcuno oncia meza, poluere di menta,diaffen~ i
tivsdi coral roflo, & di fpica, di ciafcuno fcropolo 1 . facciak-
g 2
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wanguentocon cera bianca, vngendo ¢6 quefto a digiune vna
hora,o due auanti mangjare,& é veiliffima. - .

Afar che le uarole efeano fuora ufa talebeuanda.

P1s11a firopo dilingua dibue ,&firopo diagrimonio ,di
ciafcuno feropolo 1.2cquadi lingua dibue , di finocchio , &
di agrimonia,di ciafcuna onc.2.zaffarano ftrop.1.fi mefco~
liil tueto,pigliandolo ogni di due volte.

. Rimedio prouato perla fiiatica. -
S lamateria é lemmatica, fidifponga con firopo di fticados,

diifopo,di ciafcuno onc. 1.8 meza,dapoi fi purghi con fecte:

filole,ﬁttc‘m due feropoli di pilole arcetiche,& vno feropa
o di pilole d’euforbio,purgato che fara, pigli dram.1,di ti-
riaca finain acqua di maiorana,per fette o otto giorni, a di

giuno,& non mangi fin'a cinque hore.Fatto queflo fi faccia -

il cauterio nella parte tenera dell'orecchia,dal medefimola
to,che & la feiatica, & fe non ceflerail dolore, fi faccia Piftef~
fo cauterio nel medefimo lnoco dall'altra orecchia , & fita-
gli il neruo che paffa per mezo'l'orecchia, & quefto rimedio

€ prouato piu volte . To ho fanato molti di queft'infirmita,

in breue tempo falaffando dal ralone della vena flueftre.
;. Chrifliero per rinfrefeare il uemtre,a chi patifce di febre. .

P16r14 ogliodicamomilla,& rofiro, di ciafeuno onc.me-
2a,0glio violato onc.2. con due roffi d'oui , con vn’oncia di
zucchéro,& fi mefcoli con onc.§ d’orzo,cotto ¢ mezo boc
cale dibrodo di pollo,& fi riceua.

ClriStiero natritiuo pey dare foStantia a el fonso deboli , ¢
s © ok wanmo del corpo. .

P16114 roferofle,fcorze di mirabolanihebuli,& citroni,or
zo arficciato mezo pugno, & balauftio,di ciafcuna cofa on-
da 1.8& i cuocia inacqua accialata,piglia di quelladecottio
neonc. 6. brodo di gallina onc. 6. mefcolandoui due roffi
d'oui frefchi,aggifitoui due onc.d'oglio di mirto, & fi riceua.

" Permembri addormentati, ¢ debolexxa di nerwi,

Picr1a firopodifticados,& di faluia, di ciafcuno oncia vna,

acqus di maiorana,& di polleo,di cialcuno onc.1. & meza.
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“Brhautdo viatoquattro o cing; giorni quel firopo,6 purghi:
" Pinfermo ¢6 pilole,oucro medicine appropriate,& poifi va-
no 1 membri addormétati con tale vnguento . Pigliaoglio
volpino,di euforbio,dichiocciole,& di caftoreo, di ciafcuno
onc.1.polucre d’euforbio dri.1.fongia dileone, o divolpe,
fongia di anitra,& di auoltore,di ciafcuna onc.meza faccafi
vnguento £ cera citrina,ma prima che i vnga,fi lauino que
fti membri addormétati,& fivfi la feguéteconferua. Piglia
conferuadi faluia onc. meza , acqua difaluizonc.3. & beua
Pacquadifopra. - o : IS
. Gargarifmecowtrals flemma.

Picria offimel fquillitico onc,z.& meza, decottione diros

[marino onc.8.& fi mefcoljinfleme. o
Proprieta della lepre, € de fuoi membri, - . .o

L carne dellalepre cotra ¢ aceto, ferma il fluffo delventre,
le fue ceruelle cEi vfara a mangiatle,fi faneradall’apopleffia .
delle mani,per efperienza,chi orina di notte in letto , mane
giando diquefte ceruelle,{ene aftenira. Fregando le gengi-
ue de fanciulli con quefte ceruelle , fa vitire piu tofto 1denti
fenza dolore. Giouano parimente i tefticoli del leporing
axﬁ,giﬁ'ati,& beunti in buon vino bianco . Ilcuoio dellale~

g:q’, beuuta; gioua a chiha beuuto vna fanfyga, & ;:la?‘?ﬂ
orditara de ferpenti:ma beuendolo in acqua fredda,diffo}
ueil Jarte rappigliato nello flomaco,, & lieua la purggtione
delle donne,&}?lat;e acaiato nelle mamelle, J3 donna por,
tindolo adoflo prima che G purghi de fuoi mefi,non £ ingra
diderg ¢ Vale per far gittare il fangue acaiato dallo fomaco,
o in alera’parte,dandone ferop.2.m acquadi piantagine.

. " L’huomo beuendo il fele della lepre , fubito dormira , ne
potri deftarks fin che non gli fia daro a bere acero fotre,

" Dicefi che la femina portando feco lo fterco della lepre.
nd fi ingrauidera fin che non lo ponga giu,& beuendone non,
patira piu i uoi mefi. Riceuendo il vapore di quello totto
con aceto'yalle farte da baflo;;non le veniranno pihifuoi
mefi'.-La dobna fregandofila natura con ftercodilepre,nd =
levfcirapiu fangue di quella . Vgendofi ladonng v6 quefia:
ferco landturs, parerayergine quitiique habbiz partoritos-
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:La dofimabetiendonie fe hanera-la creatura miorta nel tor-
-po,fubito partorira. .- o : :
«. Vngendo co’l fangue della lepre,(i fanaranno lemacchie
were,& ognialra fegno della faccia. .
.. 1l fegato del lepre feccaro,peftaro,& beuuts Ia fua polue-
‘re fana chi teme dolore di fegato,& ¢é prouato.. - :
.- Ladonnamettendofila vefficadel lepre come pervna
#ta nellanaturacon lana, fi ingrautdara fubitoche figiacera
gon.fifo.marito . B ‘ ST
1l capo della lepre arfo,& peftato,fi che fe ne ficciapolue
re,fregando i dent1 con quella gl fortifica,& conferua.

Tucta la lepre arf2 in vna caldiera nuoua ,0in olla ben .
ehiufa pigliando di quefta poliere; & didone a befeinvino *
bianco o in vino dicecedisfa in breue la pietra dellereni,&
dellavefica,& ¢ cof2 prouata molte volte. Lo
"Per le bugane che uengono a fanciulli,» anco ad huamini oridi. T

Prcria oglio beI:;?o,& vnguento divolpe,di ciaf‘ctizl:o on-
ti4 t.8 meza,butiro divacca,onc.2. fi ponga in‘mortaio di
fombo ;aggiungendoui due once di carnedi pomi arroftiti, -
¢ once di nauone arroftito fotto le bragie,d mefeoli il tuc-
to in mortaio di piombo,gittandoui vw’oncia d'oglio rofato
perfetto, & fi mefcoli per mez’hora, dapoi vifi pongano due
roffi d’oui,mefcolando il tutto infieme, dapoi ft ponga nella
buganza quanto piucaldo fi puo fofferire. - o
- 'Giona parimente Punguéto del nauone, che vfano le don
ne pigliando vn nauone,ouero rauo groflo, nelquale fanno
¥n bufo, ilquale empiono di butirodi vacea, d'oglio rofato,
i fongia d’anitra,o di gallina,di ciafcuna vn’ontta; fi cuocia
benenel forno , dapoifi g':ﬂi inmortaio di piombo per. vn2
lfora,& pongafi fopra la buganza caldo , com’¢ fopra detto,

Givua,come dice Corona Florida,che fcorticato va topo*
Wiito, fi poniga la pelle calda foprala buganza pervna notte,
o'due,& i faneri. ‘ T P

s Per lebuganze,che wengono a i piedi, ¢ alle mani :
FAg c1as1 il bagno feguente,ilquale fi v6i moltigiorni . Pi
ghia nauoni,pomi, & pomigranati peftati, malua, viole, con
vizpoaco diaceto,8 fi cuocia in acqua, & co n quellacolatura
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-fpefla, & calda,fi lauino fpeflo le buganze. Giouano medefi-
mamente gli empiaftri fopradetti. B

“Vntione da purgare le perfone,che non ufano medicine,ne purgationi.
V'n6as1 il venre confele di caftrato,di carnedi porco, & di
toroycon oglio roﬁto,viol_ato,di g:!andole amare, diruta,di
fambuco,di catapucia,parti uguali,incorporando il tutro ¢

‘tera,& vngafi con tale vnguento d'intorno 'ombilico tutte »

. ueritre,& lo ftomaco,

: Per le wolatiche, ¢ croffe. S
Picr1a alquanto butire divacca,un poco d’oglio di formé
"to,& alquanto d’oto piméto,'atte di ciriduena, alquanto ag
pento uiuo,amazzato fecondo I'arte,con falo ,un poco di
jfombo arfo , & argento uiuo,, s'mcorpori ifltucro v(gndolq
a taleinfimmied - o o

' arei fancislli, 4

Pi16114 mezaguftiadinace pienadi butiro , & fi ponga fo-
pra Pombilico,ma non ui fi tenga molse < non baﬁ?ndo

A butiro'ui fi aggiunga fele di caftratoyo d’alero animale;cd
oglio di cataputia,& ¢ rimedio prougto, quatiique fia fotte.

A lewarei fegnidella faceia. .

P16114A quattro,ocinque libre dicoftia & 2fing, & f asroftie+

&a cavandone il fuco,nelquale fi pongano onoce 4.ditremen
tina,8& meza libra di medolla di bue . Incorpora il tutro, 8¢
piglia meza fcodella difarina di faua con vn feledibue; i
mefcoli il tutto,fin che diuenga ungnento . Tirdei ungerei-
fegni per cinque giorni con l’g
a2 queéfto prefente. AR ,
\ingucnto prouata d cacciar le macchie canfate da fungme,trdace
glem,m% ufi poi che Pinfermo fara pul;gu'v,é- falaffate. . :
P1cria fuco di naranzi,onc.4.argento viuo,ammazato ¢3

faliua di fapciullo onc.1.oglio di papauero,& de femi di zue .

che,di ciafeuno onc.1.biacca quanto bafta per incorporare
il tureo,fi meftoli bene,& facciafi vnguento, & fi ungalafac
cia due hore auanti notte,& la mattina i laui conlacte di fe-’
molelli,& & daunertire.che anantiche fi applichi queft'un-

guenco,l'infermo fi deue ungere la prima nocee la facciacon -

g 4

unguento fopradetto, & poi ,

e

-
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Tuhguenro feguente ; piglia mele bianco , fongiadi gallina
frefca,di ciafcuna onc.1.8& fi mefcoli il tutto, ma quado uor
ra andare a dormire fi laui la faccia con decottionedi fumaq-

.terre, afciugandofi con pannolino , dapoif unga con l'un- .

‘guento fopradetto tenendouclo turea lanotte.

¢ - Bagno @r wunguento per glietici ¢ confumati o :
PPGL1A uncapo dicaftrato, con i fuoi predi davanti, & &
drieto,rofe,uiolette,& fior di ninfea,fi bogliz 1l tutto inuna
caldiera d'acqua , & quando infermo.fi uorra bagnare, fia
$acqua tepidag& ultito del bagno,entriin scqua fredda, &
quandouaa dormire i unga il petto, lefpalle, & jl flodel-
Ja fchena. Piglia oglio rofare,uiolato,di mandole dolci,de fe
mi, & fior di ninfea,femi di zucca,& di papauero,di ciafcuno
onc.1.fonza di gallitra onc. 4 facciafi unguento canalquante
goccie d'aceto rofato,fecondo L'arte.. , ST
o thdbito} pronocaril fudore, < R
Preria oglio di camomilla un’oncis, uino bianco quactro
once,8& acqua’ di appio: once 3. fi meftoli & ungafiil petto
&iluentreconquefloalquantocaldo, -+ 712 v
A conforsar il cove,ey il cermello.

-

P1ér1a conferuadiapiafiro,& difticados; di faluia,boragie !

neydi-ciafcunaoncin una,poluere di diamargariton,& d’aro

»

.

matico rofato,di ciaftuno fcropoli 2.due grani d’oro,& fac~

¢iafi condito con zucchero, «
B = « :
L Epitima per ol core, . . :
Prer1i acquarofa onc.s. dcqua difior dinaranzi oncedue,,
acqua di linguadibue once tre,uino odorifero once tre,pol-
ueredidiamargaricodramma una,un’offo de! core del cer’
uo,% facciafi laepirima, -~

'E‘p:"timbfcr il fegato.

ToatrY acqua rofi once 6.endivid,aceto rofato , diciafcuno
once due, vino bianco odorifero tre once,diogni fandalo

d‘r.an:\'nia;una,facciiﬁ laepitima. )
-+ Nnguento cantra la miala complefione calda del petto,

Pieiza oglio di mandoledolci,femi di zucca,oglio uiolato, -
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~di tiaftuno oncia vna , fongia frefca di-gailinz oncia vna &
: mezayaceto bianco onciameza . Facciali vhguenta con cera
ibiascabenlavata, . . - i oLl

Sk puzzerii
.fpeflo con

Alfatoshepuxa, - o ..o
Ifiato , perche fiano marei i denei,i lauila bocca

aceto fquillirico , & fornito di mangiare fi laui la-

,bocca,& monditichi i denti con vn ftecco di tiglio 0 dirofma
(fino . Ma fenafceri quefto dallo hauerenellp ffomaco hu-
_mori corrotti via quefte pilole. Piglia pilglé diteubarbaro

“& piloledi

iera femplice , di ciafcuna mezo fcropolo. Fac-

‘ciafi- vna pilola pigliandola quando fi vd 3 dormire ouero
tre hore auanti cena, & v di piﬁliarc ogni fettimana tre di

quetle pilole. Vfidipiglisrea

giuno dramma vna d’aro-

matico rofato fcrittoda Gabriele o di aromatico garofola-

1

" €0,0mero di xilo,aloe con acqua di 2flentio, -Gionano anco
12 lepilole del régimento . Con quefto caraiin Romavna

fignora allaguale gia f:an-tempo puzzana il fiato, per alcy

n1t humori corrotti nel

lo flomaco.
- & cacciare 3l R

OsgL1 o di.aneto, o0 di camomilla tepid6 &4 vnF: ilmeém.:
brofreddo,dapoifi poluerizi con poluere d’incenfo, & alcu-
nefete ben calde, & profumati di fopra con incenfo.

Faccriast
* parti vgual

Pr&ér1avna

A mondificare,e> d isfare le durcxxes o
_miftura di trementina, mele rofato , & butire
i. »
Per zhi ha fuori il ceffo,

cipolla roffa,& cauagli la medolla,fi che rimighi

dentro vacua,& fi empia con butiro di vacca,con vn poco di
fumacco, o dibalauftio , & di nuouo fi rinchiuda inuoitan-
dola in carta : &fi arroftifca fotro la cenere calda: &fipon
ganelceflo. '
T Alle piaghe de capeXzpoli delle mamelle. )
OGLrio rofato onc.3.cerabiancaonc.1.poluere di offi di mi
rabolani citrini dramme 2. & facciafi vnguéto fecddo I'arte.

Efperinza achi (puta fangue.

S ar di papauero bianco,di portulache,{podio,rofe, corians
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- doli,flimacco,berheti,acacia,y gani dimirto, fico dilegne
dolce,giugivle pafle,mondate d3 grani ana dram. 1,fi amafls
il tutro con mucitagine d’acqua rofa, alquilira:fi facciano pi
lole,& fi tengano fotro Jalingua. -

£ Secreto prowato !er dormire s

Cr1 non puo dormire,piglira

* vn bicchiero divino dolce tagliata minutamente, & boglia

£

ice di fufquiamo, 12 cuocia in

“fin che i confumi la terza parte , & quando vorra andara

‘dormire i vnga i fori delle orcechis, & dentro: & cofidor-
“mirabene, &ancora i vagano ilabri. Raﬁs dice,chegioua
‘ mirabilmente vngerfi le nari con oglio dininfea. o

~ . PaTlada pilole,per materia catarofiche fecnde alpests,

. - con f[puti mancnconici. .
Pic11a turbit huono,& ‘Fommofq,agarico,elleboro,naﬁiv
K& incenfo,epitimo ana dramma meza:fpica,gengero,falgés

#ua,grani 3 .diagridi grani ¢.aloe Jauato quaro pefa il tucro;
coar:gfjropo di ?hg:ados,& facciafipafta. RS

' Paftadi pilole al dolove delie gisnture inmat evia fredda.

Piriovx diaffaiaterydi hermodaceili, di agarico , tyocifcato, .

ana dramma meza:turbit buono 5 & gommofo , dram.1. &
meza ﬁengcro,ﬁlgemma,znz grani 3.con mele rofaro,fac«
ciafip i

ogni altro giotno quanto évna cece.

winta effentia.

G AR OF 01 1,noce mofcata,gégero,zédoaria,galiga, penere
lungo, & nero, giunipero,fcorze di cedro,& di naranzi,fore |
rofnarino,maiorana,méra,chiocciole

difaluia,dibafilico
dilauro,pulegio,calamento,gentiana, fiori di fambuco,rofe

bianche,{pica;nardo,legno aloe,cubebe, cardamomo, balfa-

m'o,cal;mo aromatico,fticados,camedreo,tamepitco, m'gel
lo,macis,olibano,maftice,aloe eparica,femi di aneto,di arte

mufia,fichi graffi paffi,pignuoli, mandole, & grani di paradi-_

fo,ana onc.3.mele bianco libre 1, zucchero fino libre dodi-'

¢+ mufchio fino,ambro ana onc.y. Quefte due cofe fi pon-

gono piuficuramente nel conteriéte, quinea eflentia di vita ,

& madre dibalfamo,ana ong..tutcele ¢ofe fopraderee s'in -

a aggiungendoui diagridio,grani quattro:fe ne pigli -

o«
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‘eorporino infieme in vn'ollafoprala ceneve calda , o wera al
Fu0co, mefcolando bene ;£ ripongano dapai invn vafo, l2-
dciandoucle Jeuare fei giorni , & ha.meglio che uiflianoafs
-fai,ponganofidapoi in’ acqua di vicz ; farca con lambicco di
‘vetra , manon di meeallo, & quando faranno ben lauate iy
‘quef’acqua,metterai il lambicco in balnea marie, diuiden
o I'acqua,& le cofe predetre in diuerfe boccie,con propora
tione,perche le flillarai meglio in quattro fiate , che invna,
& ftillerai a lento fuoco , conferuando lo flillato feparata-
tmenteinvafo di vesro ben inchiufo,che non trafpirs;dapoi. .
&illerai la flemmaygioé acqua groff,laquale folaméte gioua  ~
asimouere le macchie,& létiginidellafaccia.Le cofe,che ris
J#migono nel Jabieco (ono veil1per poueri amolte infirmiti,
T Madredi balfamo femplice, - - L,
TEREBINTINA ottima libretre:incéfo biancoslegno aloe
ana once tre:maftici;gario galan,cinamomo, noce mofcata,
gomma elemiana oncie due:( pefti, & conquaffi il tutro:&
pongalinel lambicco rinchiufo , lafciandouelo a lenare cin-
que,o fei giorni,dapoi fi flilki in cenere calda, poialétiflimo:
fuoco aumentandolo,fin che i diftilli il tuteo: & queftaé ma.
dre di balfamo,laqualenon opera cof2 aleuna,fe non fi raffi
nacome (idira. Pongafidiefla madredibalfamo,& quinta: -
effenciaaltrettanto nel lambicco, doue fi lafci danuouo le-.
ware, dapoi (i meeta il lambicco in balneo marie, & ftillera.
prima vn’acqua chiariffima , che i noma madre di balfamo-
eongiunta,& fegue cori quella Poglio di balamo , che nuo-
tera fopra efla acqua,& ftillandola danuouo, rimouera I'o~
ggo nel Jambicco, & la terza volea fi flillera il balfamo arte. °
ficiale , ma con grandiffimo fuoco & fatica. Ma fe lo
vorrai fare afcendere ;iu facilmente , vi metterai da nuouno-
Facqua,che feparafti dall’oglio,lafciandola prima leuare c6
l»’:gi‘o per otto giomi , perche in quefto modo i difpongo~
- no ad effer facilmente tillati , i che in ogni cofa il leuare o-
formentarfigioua . Et cofi hai diuifi quacrordici elementi,
laterra , che fono le feccie, rimangono nellabocciasla ma-
dre del balfamo chiara é 'acqua,l'oglio,é!'aria,& il balfamo
¢il fuoco tutte; le quai cofe potgai conofcere al golore, &
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fe le mefcoli tai twtre infieme di fisbito fi fepaterino fecddo

Pordine degli elembnti. Per ftillarc quefte cofe ho vfato fo

laméte lambicco lutaco in cenere calda , 0 fupco moderato,

& ne vicifacilmente 1’acqua,& 'oglio infieme, ouero fepa~

ratamente da quella vno fopra I'altro,ouero canreciptente

pertufato . Aumentando poi il fuoco vicirasattimamente il

balfamo in piu breue rempa con pocafatica. =

o Le wirtu del fopradetso licores _

L ¥virtu de gli ebmenti;chie vfcirannié di effi'quinta effentia del
1a vita , & madre dibalfamo fonoquafi dellifteflo numerd -
&on effi elementi, perche pofliamo vfare tucte quefte cofes
ciafeuna delle infirmita infrafcricte Ma 1'aria preuale ajiac
qua,& all’aria il fuaco,per ogni ferita & frefco male. Vfere
mo per I'elemento cio€ acqua, & aria a tutte le infirmitd gra
uiffime;d’vho o dise anni.Ma del fuoco fi ferniremo all’infir-
mita antichiffime;& quaki incurabili come leprascancaro,fi-
flole,& fimili.. Parimente gioua atutcele ferite, (i del capoy
come dogn’altra parte del corpo saerwi y offis & a tutright
inteftini,tume s'¢ decco nel cap di-medicare la ferice,& ogni
nuoua ferira tofto fi rifana . Ma eflendo piags antica , came
aancaro,fiftole,lepra,nolt me tangere,& Latilifh mediching
tre yolte al giorno,& fi fanera in tempo breue,continuando
la cura .- Mettendane tre o quattro goecic fopra il carbope
ipfirmitd,in trehoreuccide., & mortificaogni fuo venenoy
&né filiberido cofi tofto,bagnada nuouo & fifanera, -

Vale dncora alla pietra defle reni, & della ueffica, beuen~
done vn cucchiaro;con alquanto aceto di buoen vino,& bro-
do di cece rofle ogni mattina , orineratre o quattro volte al
ﬁiomo la pietra fenza dojore in brene tempo,& faraméglio

rla fenza brodo,o vino. Cacciale maroelie,lauandolecéd
quefta due o tre volte al giorno. Etalle paffiont della marre
ce beuendone conbrodo di gallina grafloouero ottimo yi-
no,& fi fanefa tra due o tre hore. - i

Cacciaal tutro la rogna,lategna, la lepra, la lagrima de
gli ccchi,lauandoli conquefta. - - .

Chi_hauera mangiato veneno d’ogni :forte , beuendo di.
quefta la quitita fopradetra,fi fauera contiguado abeuernes



B L-TBRO fT1.,+ ] tog
Sana ancora le feroffole beuendong,bagnandole s & met.
done nelle piaghe. Caua gli offi rotti delle ferice fenza do-
lore,& le confolida:come fi dira. - S S
* Mettendo nell'orecchia bombace bagnaco i quella,lie-
naogni fox'dit:i,iqﬁ:im:’lgione,dolori,paﬂg:oxii,&tcacciz il five
pito dalle orecchie. Ma forfe fara meglio porui peoniaba-
gnata in quella,o fillarne parte neli ‘orecchiaa poco apoco.
Ma fe vuoi prouedere che I'ardore non diz gra moleftia,
potrai prepararla con oglio di mandole amare,ouero di ca-
momilla per rimouere il dolore. SRR
Mettendone alquanto nell'occhio da qualunque infirmi.
mita grauato , fi fanara fra noue giorni, & fe puo darequal.
che moleftia,quella fara poca,& paflera tofto . Yo neho fag-
talaproua temperandola con acqua di finocchio , & zyc-
cherofino, per la nobiliti di quel membro, S
Giouamedefimaméte bagnando con quella anerui offefs,
tagliari,& ritracti,& vale contra’l dolore di gionture,da cay
fa fredda,mettendoni fopra vn panno in quella bagnato. Et
vngendo conquellala bocca dello flomaco,caecia ognido-
lore,8 la renoca alla naturale digeftione, quido ¢ ftéperata.
- Famirabile effetto nella diflenteria, & fuflo di ventre,vn
gendo lo ftomaco,& il ventre,vecide 1 vermi vngendo la boc
cadel ftomaco,& il ventre. :
Cura in breue le febri, & tutte infirmita,che poflono ac-
cadere agli huomini.Ma nelle febri calde, fi tempericon co
fe fredde,& nelle fredde con calde. : S
A chipatifce etica;fincopi,mal caduco,gota,ﬂrangutia an
tica,paralifi,tremore di membri, lauando con queftai mem
brioffefi,& beuendcne ogni di vh cucchiaro,con ottimo vi-
00,0 per {e fola,fi fanera fra tre mef; . Er beuédone fei mefi
fanala lipa. - e :
L'ufo dell’acqua benedetta,preferus da ogni infirmita,fot
tifica i membri eboli;maffime il ceruello,& Ja memoriade~
bolita,conforta,8& acerefce Pintellettoycura agniapopleffia,
conforta il cnore,putifica il f'angut,confo]idz 1l polmone,cy
. railfiato puzzolente, conferua la milza nelfuo ftaro da o~
gni offefa,libera & cura da ogni brucrura s & cacciala gota
cafcante. Sana tofto ogni humore freddo , manenconico &
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.cormotto. Conforra,& purga lo ftamaco,8'fapadire.
- L'vfodiquella, libera dallaterzana,& quartana febre,& -
& conferua gli inteftiniin buono ftato. & fania, . - - |
-- Faringiouenire § vécchi,vfandola fei mefi , fa rinouare il
fangue,la came,le midolle , la pelle, & i peli,i che vn’huo-:
ma d'anni ottanta,parera di quarantay & quefto é prouato
piuvolte. Et ha piualere virtu,le qualifarebbe lungo narra .
te,ma p.are.chc fia meglio vfar]a nel vernoy,che d'eftate. -~
... Valenondimeno in ogni tempo,& quantunque la prima:
acqua paia calda , tuttawa efla fr auicina-alla compleflione.
deﬂ ’huomo,fi<he effendo propinquaalla natura , tofto pe-
netra,confuma itrifti humori,fa ringiouenire 'huomo con-.
feniando,8 auiuando gli humoriy& f2 quafi di huomo mor-;
to viuo,come fé ftefle per voler render I’anima , meteendo-:
uene in gola vn cucchiaro per fe fola,o con alquanto vino.
buono.Replicando quefto dopo vnmiferere vna o due vol
te,& tra vn quarto d’hora refpirera,come (e tornafle viuo,
& parlera n6 mero,che fe fofle fano,fi che potraconfeffarfi,
& fare teftamento:quantunque fia al fine difuavita.Ma ve-
demmo che molti fono flati liberati, & quando : auuiene
che vno {i conferai, non fe gli diada mangiare per vn’hora
o due, ma poi lo reftorerai con buoni cibi di granfoftanza,
nel nome del fignore,dalquale dependono tuctiibeni.

Qajum offentia della wita.

: E]
Picr1a garo,noce mofcata,zenzero,bdellio,macis,zedoa-
ria,peuere lungo,& nero: grani di giunipero, fcorze di ce-
dro,di pomi,di naranzi, fori di faluta, di bafilicd, di-
maioranaymenta,chiocciole di lauro,pulegi tiana, ca-
Jamento,fiori di fambuco,di rofe bidche,& roffe,fiori di (pi-
ca nardo,legno aloe,cubebe domeftiche,& faluatiche : car-.
damomo,aloe epatico,emi & fiori di aneto, femi d’artemi-
fia ana onc.vna:fichi fecchi,vue paflfe,dactili fenza offi, maun -
dolefinocchio,pignuoliana onc.1.mele bianco onc.6.zuc-
chero btanco,due tanto quanto pefa il tutto,fanae poluere
forrile,& incorporalo con acqua di vieajftillatafeivole al
Jambicco,rinouando fempre I'acqua nel vafo. ' -
Nota che 'acqua di vita deue effere ere tantocome I'als.
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tre cofe, & quando flilli 'acqua di vita,dei riceitere quelio,
ch’é buono,, & girtareil trifto , ritenendo il buono inolla,
ouero in boceia chinfa; & lafciala cofi due giorni naturali,da
poi mettila nel lambiceo fopra’l fornello, col flio recipien
te,& flillaa lento fuoco,& ne vicird vn'acqua chiara, & pre<
eiofa, laquale contiene in {2 il fuoco , fin che muta colore;
cioé che viene bianca,& quando la uedi mutar colore,muta
il recipiente : & quefta prima acqua uale ad imbiancare Ia-
faccia:& lauandtﬂa conquella fin vinticinTe giorni, caccia:
Je lentigini , & ogni macchia , fa la pelle odor:

&ébagno Reale. Nota che la primaacqua é chiariffima,la.
quale riceuerai aggiungendoui altrettanto d'acqua di uita
buona , che fi nomamadre di balfamo, il cui modo difarla
manifefterd difotto, mettile amendue in’boceia ben chinx
fa,lafciandouele per due giorni,dapoi Ie ftilla in balneo ma-
rie i{lento fuoco, 'acqua chiara & odorifera la quale tiene
er fe. ' :
P Glié da notare quando vederai nel 'ambicoo mucare il
colore,fi che venga come acqua piouana,tu debbi mucare 1l
recipiente, & vedendo poi che venga di color rofleggiante,
ponlo da per fe inampolla ben chiufa con omsa , perche que
fta terza acqua € di maggior virtu,& fecreto pin nobile,& io-
narrero le virtu di cialcuna acqua. :
Notache la prima acqua, & lafeconda fono quafi d'nna
ifteffa virtu,perche fana in breue tempo ogni ferita , purche
non (ia mortale,& fana le piaghe antiche, come di cancaro;
leprajfiftole,lauandole con tale acqua ogni di. Eftinguono ¢-
«carboni,ftillandone fopra quellia goccia agoccia. -
- Vale ancora ad ogni infirmiti d’occhi,mettendouene vna.
occia nell’occhio, & fi fanera pur che I'occhio non fia de-
tto. Etfe haueffe Ia pietta nellereni, & nellaveffica, o
nella uerga,beuivn pocodi queft'acqua con vin buono;& ré.
perala pietra,& vitiranno i pezzi di quellaperPorina, fen-
zadolore. Giouaalle maroelle,Jauandolecon quella.- -
- Vale alla marrice della donna , beuendone alquanto con:
brodobuono. . : S
: Conferifce 4 luochi dolenti,bagnido con quella, & molli-
ficzi membri fpafinati,& cofi giou aquafi ad ogni infirmiti,

tfera,8cbella,

e
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come s’¢vedato perefperienza. - .- ot % 4.,
Laterza-acqua roffa,é preciofiffima:fe huomo via di be
re di queft’acquaycura in breuela preda; la paralili 4 etica,
Phidropifia,{’apopleffia,lafciaticy,la ftranguria,beuendone
per v mefe o due,vn cucchiaro 2l giotno. Faetiandioritor
nar viui chi-ftanno per morire, & ringiouenire i vecchi; pi= :
liando alquito diquefta,& prolonga la. vita,non lafciando,
cofi tofto diffoluére'humido radicale , & fe.ne pigli p due
mef mezo cucchiaro al giorno:con va mezo cucchiaro d’o-
ro potabile, o ¢d precipitato indorato del quale ho fcritto,
aggiongendouifmeraldi,& giacinti,con oro potabile onc.6:.
perle ; & rubini ana dram.3. & ne potrai vfareftando per
morire. :Ma-beuendone ogni di fa ringiouenire I'huomo,
che tiene buongouerno. e 2
Nota ché fevorrai viare quefta cuinta eflentia di vita,
ad altre virtyche alle,cordiali non fa meftiero che vi enti,
Poro potabile , ne polueri cordiali ,ne fineraldi,ne rubini.
Ma glié da notare, comne tutte quefte ricette prefuppongo-
no che fiano fatte le euacuaciont vninefalki, s
) ‘A fapare s f.mciu_lli da quel forume,chegli uiene in capo,
Prima fi faccialactare il z:mciullo perduegiornidavnafara:
cina,che fianerea,& fana , & pigliil fanciullo ifteflo vn.cuc-:
chiaro dicaiodi lebrafto , disfacto in acqua di lingua di bue,:
& di apiaftro,& fi purghera con quella : dandogli pei tiriaca
difmeraldi, vnfcrepolo , 0 meza dramima clis%atm inacqua
di fticados,o di faluia:tenendo fabalia 4 buon gouerna:leua,
to il parefifino , fe gli diano cauterinella parte didietro del’
capo, inquell’orecchia : facendo che per qualche giorno ne
efca humore. Etalcuni gli danno cauterij quando naftouo,
per fanarli dall’alfarecia, & gli danno di continuo tiriaca di.
fineraldi,portial collo vna croce divifchio,di ronere:& vna’
nicciyola pi¢na d’argéro viuo,&chiufa c6 cera benedetra, & .
vna forte di peonid. Et (e ¢ la tiriaca di lineraldi fi mettera .
polueredella-teftd difanciullo p fanciullo:di fanciplla pfan
ciulla:8cpeonja pefta,coferua di faluja,due o cre pani d oro,
vn poco di fmeraldi,& glacinti.Facciaﬁ del tutto vn cadito,’
vfandolo ¢& acqua di fticades,& é prouata,che preferua dal
I'alferetiz;ma fopra tutto fi gouern1 béla balia nel vinere. '
IL FINE DEL PRIMO LIBRO.
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Aleuar Poglio al japon commune durosche ¢ il modo di purgarle,
© lewarglisl fisore, ¢ coff pargatorefla foane,¢r astto adope-
rarfiin ogni miftura,a farne palle profumate,a mesicrlo in albe-

= velli con licore: che lo tengano liquido per adoprare a lauare le -

* mani gpe. Et ¢l modoche wfano in Soria , onde poi qui da noi .

* ff chiama fapone damafchino femplice,effendoni poi il danajchise -
compofto congli oderi o o A

: 8] 16 L1 A TE vnacaldaranetta,& fia gran-

defecondo la quantica del fapone che ve

=1t lete acconciare, & mettetela fopra il tre-

N\ |l piedia fuoco foauiffimo di carboni benif*

il fimo accefi,che non facciano alcun fumo,

4 i & in efla caldara habbiate i} fapon duro ta

' Flia’to inpezzetti, o rafchiato col cortel-

S ~==! lo,0 grattato,& con legno venite fempre

_rimenandolo indettacaldira, auuertendo che il caldo del

fuoco fia quafi aguifadifole, & vederete che quel fapone

verrd fumando,& fara vn fumo fetido, & difpiacenole,ché é

quello che voi procurate di cacciar viada quel fapone; & cofi

. poicon diftretione potete venir crefcendo va poco il fuoco

- finche il fapone fi fonda. Benche fenza crefcerlo i fonderia

. perla continuatione del calore.Laftiatelo fondere , & veni-

. teuigetrando dentro a poco a poco dell’acqua di pozzo , 0

qualaltra acqua fia delle communi che ffadoprano a bere,

& acocinare, & di queft'acqua mettetcne affai, & lafciare

cofibollire vnpezzo . Poilafciate rifreddare s & trouerete

(il ﬁlpqne tutto venuto di fopra, ilquale ricoglierete conyna

- . gocchiara dilegno, o di ferro buftiata,& mettetelo in quel-

le forme chic volete,cioé quadre , 0 tonde, & ;on quelle fige
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re & difegni chevivolgte, Etfarafaponebianco & purgato
da ogni fetore come il perfetto damafchine femplice,
Ma feglivolete dare qualche odore , metcete in quell’ac-
quaabolliredella maggiorana , del balilico , della g:ﬁrof'ac
naria, delle rofe, & d’alcre herbe tali odorifere, gouer-
nandoui cost la difcretione in metterne piu & meno,fecondo
che fentirete la potentia del’odore, che renderino in quel-
Yacqua,oue faranno bollite. Ma auuertice , che fe vi mettete
tali herbe bifognache voi facciate bollir acquacon effe in
vnacaldara o pignarta appartatamente fenza il fapone, &
oi colarla,& merterla nellacaldara,oue é il fapone,perche
Pherbe altramente i intrigheriano col fapone , & non fe ne
potrebbono feparare. Etdapoi che faracolata I'acqua,po-
trete per ogni cento libre difapone , mertere vn'oncia fola,
& nience piu di canfora , macinandola invn moertaro ¢on
ualunque oglio volete, & poi lauando il mortaro detto c6
eflia dolce , & buttandola fopra la detta acqua,che daravn
_foauiffimo odoreal fapone, & cofife volete vi potete met=
" teracquarofa,& difiori di naranzi,& altre cofe talia piacer
" voftro fecondo che lo volete migliorare, ma auuertédo fem
pre in quefti odori di metterne cofi pochi, che non fi faccia«
no conofcere notabilmente,ma che venga 2 contemperar la
miftura ,che honlafei conofcere inalcun modo all'odore,
" che quello fia fapone,perche qucfta forte difaponi damafchi
.ni vogliono effere cofi fenza alcuno odore notabileyquafi co”
me il pane nel gufto del mangiare, che non ¢ dalcuno nota-
bile,& conoftiuto fapare. =~ '
vediffimoygr molts commodo fEcreto per leuar fubito ogni forte.
' di macchia d'sgni drappo fino o tlon fine che fia. :
Prcriate falda mangiare beniffimo trito, & fapon negro,
* & meftolatelo molto bene infieme, & ¢4 effo vngete la mac
" chia, & laftiatela feccare , & come éfecco lauatero »ma con
* leffia dolce , poi con acqua chiara tepida,, & faraandato via
* beniffimo, - - '
A casar macchie i panni d’oro,0 di feta, o dilana,o ds lino,
' o ciambelotto,¢y ogn altris cofa tale. -
Prcu1aTs ipiedi dauantid'vn caftrato,& bruciateli mol«
. tobene, & ferbate quella poluere , & quando viene il bifd-

\
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gno diadoperarla a voler leuar la macchia, diftendiil drap-~
- po foprad’vna tauola, & bagnalo vn pochétto ‘con acqua -
. chiara dou’¢ la macchia , & mettiuifopra di quella poluere -
d’offa bruciate,che fia forriliffima,& faﬁa feccare al fole,poi
‘nibagna,&rifecca piu volte, vitimamente laualo conacqya
chiara,& firucca viabene la poluere,& ogni cofa, & vicira 2
macchia,& reftera nettiflima,& bella. '

L Sapondamandarwia ogni macohiade i panni. ot
Proria allumediroccalib.vna, &bruciala, poluere d'irios
-once fei, & ogni cofa fia fpoluerizato infieme, poi piglia fa-
. ponbianco libre due & meza,radilo fottilmente con 12 grac
tugia,poi piglia mezo fele di bue, & vna chiarad’ouo o due,
.. &incorpora bene infieme,poi mettil'allume & lirios,& in-
cogporatutte quartro infieme , & mettici v poco di fal tri-
- to,poi mettici tanto del detto fapone incorporato , che ven-
hia far corpo,accioche fi poffino formar palle in bona pa~
- {ta foda,& falle feccare all ombra,perche il fole glié contra~
-rio, % { l¢ farai per védere falle a mifura & a pefo. Et quido
-vorrai cacciar viala macchia, prima bagna il panno conag-
»qua frefcada ogni banda , ftropicciando panno con panno
molto bene, po1laua con acquafrefca, tanto chene venga
Pacqua chiara: & fe ti parefle che non fofle bene andata via,
laferaaftiugare il panno, & poirifa vn'altravolta come pri
ma, & eyeee le macchie anderanno via, & ¢ perfecta. -
. o [ B et ot
L L Vialiro fecrofimile, - c A
Picrta fapon bianca Venetiano libravna, torlid’oo niy-

-mero fei;mezo.cucchiaro di fal trito,fucods bictola qianeo

. <haftaa incorparar detro fapone, 8 faraipefta recipiente i

-forma lepalle, & lafcia afciugareall’ombea , & poi bﬁﬁ}a
con acqua chiara il panno di qua & dila,peidalli foprail fa
pone,&laua com’é detto,& anderavia. , .

A " Almedefims. v
Pircria faponbiico lib.1.tagliaro fottile;¥ele dibecco,ouee
-dibue,allume catino ana oricia vna,due torli d’ouo, S&vnpor
“co'dicenercfottile , & ogni cofa incorpora bene col.fagax:
a

3

«in mortaro,& farai paftarecipiente,& formane palle,&
pralecomedifopra, .. o o

h 2
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©1 6 1 1 A fele dibue vecchio, & fien greco lib.vna fatto in pol
‘uere,faponbianco libra vna & meza, leffia forte tia:chi tre,
- & mettiogni cofa infieme,& ta bollire alento fuoco,tanto
- checali Ja meti, poi con effo laua che macchizvorrai piu
iwoltenftiacquando conacqua frefca.

Vo fimile per le macchie untofe.

P61 1A allume dirocca,calcina viua frefea ang lib.vnasale
- lnme di feccia onee fei,fapon bianco tagliato fottile lib. trey -
~acqua chiara lib.4.metti ogni cofa infieme in vafo fionvn-
“t0,% laftia bollir vn pezzo,poi colala;8 ferbala, 8 quando
«lavorraiadoperare, fa che fiatepida s poi bagna le macchie
-da due lati con detta acqua, & ftropiccia panno conpanne,
- poilaua con a¢qua chiara, & le macchie fi fmarriranno ; pot
-tornali a dare vn poco d1fapone con acqua frefca’, & ficura~
~mente alle due o tre volte anderanno via. - o
~ . Ancor fecondo le macchie potrai pigliat due boccalid'ac
«qua corrente,vnfele dibue,onc.4.diaHumediroeca brucia-
-toyonce tre di allume di feccia atfo,fcrop.due di canfora , &
wgni cofa infieme fa bollir per metd,potcolala, & laua che
imacchia vorraiyche in due o tre volte anderdvia. - - B
* . A cacciar wia.magchie di panno fearlatta | odi ueiluto fenza .
AT e _fp‘m‘:ﬁ.‘zgla.zm. > f

P16 L1adiqirell'hérba che i chiama faponaria,& fanne fuco,

& di detto fuco mettene Topra Ja mmacchia perfpatio di due

- ~otrehore,poi con acqua calda lauala bene ; & fe Ja macchia
6t parefle bene fiwarrita, lauzla vn'altravolea: & fe il pan
“nonon fofledigrana;mettici vo poco difapone ; & v-n'aﬁxi).

spoica di detto fréo;& incarpora, & laua bene la macchia, &

.. ianderaviabeniffimoi -3,

A mandar uia le maiclic diun drappo di feta bianco g0
gy oot weliytods granaso cremefinos- -

ProviA acqua vivedells foree di trecotré , & bagna la mae-

*¢hia diqua & di 13;poi pigliz vnachiara d’ouo frefco,8 difté
tdilofopra la matchia, poi mertilo alfole , & fallo afciuga
ge,pai lauala politamente ¢6 acqua frefca,& premibene s

)
i
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macchi2,& andera via,& fallo almanco due volte, che il coe
lor non fi fmarrird punto. ‘ :

Anco per fumile effetto in panno digrana, piglia acqua
fatta di allume di rocca ouero di rozza,&laua cé efia Iamae

chia,fregando bene panno con panno , pai rilaualo con ace

qua chiara,& andera via alle due volte.

. Anco per fimile effecto,piglia allume di rocca, tarearo di
botte,& fapon biico anz onc.trefpoluetiza ogni cofa fottil
méte,poi piglia due feli dibue,& vna pignatta che non fiavn
ta,& mettici dentro leffia da capo a tua difcretione, mettila

dentro il fele, & la poluere , & lafeia bollire tanto che cali it
terz0,0 il quarto , & con detta 2cqua laua la macchia due o
tre volre,& ogni volta lafcia afciugar il panno, & in vltimo
rifciacqua con acqua frefca,& vedrai bell’opra.

A canar snamacchiad’ i»cba'aflr),o wino d’un panno lano,o line.
Prcrra fucodilimoni,o melangole , 0 midolla di cedri, &
fanne fuco,& bagnane detta macchia piu volte , lafciandola

afciugare,& poi lauala con acqua calda,& finarriraffi aflai,8
ddopra fapon bianco con aceto bianco, &anderdvialamae

- chia dello inchioftro. .
A far ritornar il colore al panno che Phaneffe perfo per
o leuar unamacchia, e
P1crra libr.ditartaro, divin bianco , & fallo calcinare in
fornace di matoni,tanto che diuenti bianco, & pigliane on-

¢ia vnu,, poi piglia vn boccale di aceto bico forte & chiaro, :

#& mettiui dentro detta poluere, & mertila al fuoco,& quan

do vuol comjnciar abollire , fubito leuala dal fuoco y&fara

fatta, poi bagna il luogo che ha perfo il colorea poco s po-

¢o,& tornera alquanto in fuo colore,& fallo fpeffo.

Afat mw’acqua per mandar via ogni fortedi macchia

cnee inpanno colorato ., .
P1611a feledibue vecchio numero due, allume di rocca, 8¢

allume di feccia ana fcropoli due,tartaro di vin bianco once

4.canfora ferop.1. & pefta ogni cofa fottilmente, poi piglia

duc fiafchi d’acqua chiara, & metti ogni cofz abollire alen-

%o fuoco,tanta che non: facei piufchiumz,po; metrici dentres

' - 3

oy

al fuoco, & quando vuol cominciar a bollire prefto mecteld -

L
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onc.4.d"acqua vita di tre cotte, poi conferualain vafo dive-
tro peri bifogni,& eflendo la macchia in fcarlatto, pigliavn
poco del detto pino di fcarlatto, & bagnalo in decraacqua,
{:i frega condetto panno bagnato fopra lamacchia molto
ne per due o tre volre,poi rilaua con acqua chiara,& ande
ra via ogni macchia, & cofi farai d'ogni forte di panno colo-
rato,pigliatie vit poco di fimil colore,o appreflo, & fa come
difopra,& andera via beniffimo. '
[ " A mandar uie %glx'o,o graffo fenxa bagnar il drappo.
P1r6r1A vna quantied di piedidicaftrato, falliben ne:ti, &
“coceli bene,& mangiali , & le offa diritte bruciale, & fanne
poluere fortiliffima & netta,poi falla fcaldare,& mettila fo-
pra la macchia,& falla ftareal fole, & come la poluere diné
ta nera,fpazzala via prefto, & rimectenie fufo dellaltranet=
ta, & tante volte farai 2 quefto modo , che Ia poluer non di-
uenti piunera,& allora la macchia fara andara via, &nonfi
finariri punto il colore del drappo.

- A canay ogni fortedi macchie..

Prcria vnatenca, &falla cocere molto bene tanto che fi
disfaccianell’acqua fola, & con quell’acqua calda laua quel
drappo macchiato parecchie volte , poi piglia della crufea
& fallabollire anchora lei nell’acqua, & con quella crufcata
tornaa lauvarlo. - o -

A cauar wna macchia d'olio Lun panno,

P 16114 oglio di tartaro,& mettilo foprala macchia, & fubi
to canalo via, dapo1laualo conl'acqua tepida molro benes
& poicon I'acqua fredda lo lauaraitre o quattro volte, & re
ftera netto tanto come fe fofle nuouo, & non vifofle mai fta
to fopra.oglio.’ S '
A far pafta di ambra nera per far pater noStri odorifert o .
P1cria dragantionc.4.gomma arabicaonc.2. timiame on-
ce fei,ftorace fodo onc.2.bengioi onc.1.& meza,irios onc.t
woci mufcate numero 4.geflo onc.6.terra nera lib.vna, can-
fora ftrop.8. prima mettia molle li draganti & gomma in
acqua difpigo,o altra acqua odorifera per giorni 3.0.4. poi
farai polueredi tuzte le dettecofe fortilmente , poipefta in
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vhmortaro li draganti & gomma, che fiano ben disfatti,poi
mmetteui dentro Fe polueri odorifere , & la canfora , poiil
geflo, poi la terra nera, & falla tanco foda,che con mano la

. poffi lauorare,che non fia appiccaticcia alle mani,& confer~

ualainluogo frefco,che con le tue ftampe faraili tuoi parer
noftrigrofli, & piccolicome ti parri, & falli feccare all’om-
bra,& nello adoperarfi renderanno odor mirabile,& confog
ta il ceruello. ,

’ A far oglio de moci mufeatebuono.

P 16114 nocimufcarebuone non'manco di vna libra,ma Piu
prefto due o trelibre,perche importa la fpefa,tagliale ming
te , & peftalebene . Poi mettile in vntozerro, & falle fcal-
dare meftido fempre bene; poi mettile in vn caneuaccio,o te
laforte,& mettelifotro al torchietto,& premeli bene, & ca,
nane tutto quel licore,ilquale parri vna manna, & rafchialo
col coltel groffo dal facchetto piu chetu puoi, poimettilo
in vafo di vetro, turalo, & non lo mertere al fole , benche i
patabrutto , perche da fe diuentera chiaro , & bello fra dieci
o quindici giorni,& val tre volte tanto come lenoci,& que-
flo oglio ha grandiffima virtti in rifcaldare,& yngendone lo
flomaco cal:%o mitiga i dolori di madre immediate, & finuls
mente alle fciatiche, .

A far ogliodi fpigoperferte,

Pir6rra fiordifpigo ne%:o &{)}e?fet;:g, & in quantita piu che
tu puoi,& peftalo bene, por mettilo in vn facchetto forre di -
caneuaccio , & premilo fotto al torchietto piy che tu puoi,
&ricoglilo condiligenza,benche ti paia brutto, & mertilo,
invafo divetro forte, & non lo mertere al fole,madafefy .
fchiarird, & verribello , & luftro , & piglieri odor di fpigo
acutiffimo,& cofi farai ancora di quel di lauanda,& te ne po
traiferuire in molte cofe,per efler calidiffimo, acuto,& cone
fortalo ftomaco,& mettendone inacqua dipozzo tuttane
fente per lauarfenc lc mani, & fi adopra a far palle & fapoe
netti,& inmolte altre cofe.

’ A far oglio di§torace odorifire,
P1611a vnacaraffa doppia, & metrivi dentro oglio dimas.
dole dolci lib.vna,ftorace once quartro,rotto groffo modo,
h ¢
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& metti dentro,& tura bene,por mertila fopra la cenere c3)-

da,tanto che lo ftorace fia ben disfatto,pot leuala dal fuoco,

& cofi calda megeeci dentro maftice in poluere oncia meza,

gi che farafredda colala con diligenza,premendo ben quel
ndo,& fe lo vorrai piu odorifero aggungibengioi, & ga-

rofolionce due,& fara perfestiffimo. , .

Afar ogliodi bengidi odorifera,

Pr611a bengioilib.1.che fia del buono,& tritalo minuro,&
metttlo in vna boccia lutata,ouero vn'orinale,che myli pof~
{a mettere dentro la mano, & che fia bafla, accioche I'oglio -
non habbia fatica a montare,& metrici fopra lib.2. d’acqua
rofa , & incorpora bene , poi metcici fopra il fuo ca‘pel?o )
& acconciala bene, che non poffa refiatare , poidalli fuoco
Jento,tanto che tu ne caui fuora I’'acqua; pot va crefcendo il
fuoco a poco 2 poco,tanto che cominci a venir 'oglio,& fu-
bito mueagli il recipiente votando Ja prima acqua invn’am
polla,&dandoglifuoco affai gagiianﬁ) tanto che vipaiaha
uerne cauato da oncetre & meza doglio , & conferualon
ampolla di vetro ben turato, & laftialo al fole per otto gior
niche fara perfetto & buono. ,

11 imile fi faa far oglio di ftorace,& & ci metterai onc.4.
di ftorace liquido fara migliore. ‘
Afar oglio di laudano bonifiimo. -

Prcria libravna dilaudanodel buono, & raglialo minute
piuche puoi, & mettilo in vna pignatra di rame, & mettivi
dentro acqua rofa once feisoglio di midole dolce once quar
tro, poimerttilo al fuoco lento , & fallo bollire lentamente
per due hore.poi colalo tante volte che I'oglio venghi chia-
ro,& quello fara oglio perfetto di laudano.

- Etprima nel cauar la terra quando tu cognoftefsiche nd
folle netto,piglia detto laudano,& taglialo minuto, & metti
in acqua rofa al fuoco per farlo diftrugger bene,& poi le-
ualo dal fuoco,& lafcialo ripofare per mez’hora, poi racco-
glielo fopraleggermente con vn cocchiaro , & rimetriloin
acqua rof2 tanto che fia ben freddo,& componlo comedifo -

:t'opr;.;hefara bellifsimo.
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’ - A far agliodifior di naranxi, ¢» altri fiori odoriferi.
' P16 1A fioridinaranzifrefchi & nertilib.1.& mettili in voa
‘carrafa grande da fuoco , & mettiui fopra oglio di mandole

) dolcilib.1.& meza, & vn poco d'allume di rocca bruciato,
3 &ambracan grani tre, mufco grani {¢i, canfora fcropoli fei
, & macinaal folitomodo,prima il mu‘ctio, poi 'ambra con
zucchero fino tanto quiro vna fana,diftemperati con vn po~

' - co d’acqua rofa, & macina Ja canfora da fefola pur con zuc-
9 chero, & mcttiia all’vitimo, ma che non fia troppo , che ha
[, troppo acuto odore,& mettine poca per volta, perche fc ne.
puo fempre metterc,manon leuare, & fache la caraffanon
| fia troppo prena,accioche fi poffa meftolare ogni di fotrofo-
rrn, perche le compofitioni fi pofsino bene incorporare , &
afciale al fole 18.0 20. giorni,fin’ ad vn mefe, che fara piu
perfetro, & lifiori fi cuocono piu nell’oglio , poi colale , &

. premilo bene,& poirimertilo nella carrafa al foleperdueo
tre di tanto che fi purifichi, & cofi harai vn’oglio mirabile, &
diodor foauifsimo:& fe ti pareffero pochili fiori,fe ne potra
fempre mettere fopraglialeri,& augumenteri’odore, & ¢&
quefto modo potrafsi pigliare d’ognialtra forte di fiori odo-
riferi,& hauere oglio di varie fort1, tenédo lo flile predetto.

. A far un profumo presio in ana camera doue folfe wn infermo «
. P16LIA vnpignattino,& metriui dentro yna noce mufcata,
ferop.2.difufti i garofoliyfcrop. 2.di fufti i cannella, fcro-
' poli 4. ftoracecalamira, acoua rofa, o fpico,0 altr'acqua
| odorifera, & fabollire , poi metti in vn tegame con vn poco
dicenere calda,& mettilo incamera,che quel fumo tiréderd

odor {oauifsimo,& cordiale.
‘ A far profumi b.uoni., :
Picria florace calamita, bengioino in gomma, timiame,
carbone di nizzola o auellana ana oncia meza , & fa paffare
} tutte quefte cofe a vna per vna peril fetaccio. Poi piglia 6n-
ciavnadidragaati in gomma, & mettilo in infufione inac-
l ?ua rof2,& lafcialo per vn giorno,& poi incorpora tutze le
udette eofe infleme,& farai gli profumi come ti piace.

v SRR T TR it RN -
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A far profumi longhi ¢ to.di per bruciarein camera.
P1eri1a timiame once fti,laudano once 2. floracé fodo on-



121 PAXTR TZ \
ce 3.incenfo one. s.bengioi onc.1.carbé dolcelib. 1 .dragiti
onc.8.&di tutco fanne poluere fottile,& il carbone,& idra-

' Fiti mettili amolle in acquarofa,o altra acqua odorifera,&

Iafeiaglili p tre giorni po1 metteli nel mortaro,& peftalj be-
ne,& mettiui détro turte le polueri,& peftale imodo che fia
no bene incorporate, poi metti il carbone fempre peftando,
& bene incorporido,& titone metti,che la paita fia alquan
toduretta,poi farai li tuoi profumi lunghi , o tondi come ri
parerd,& laftiali feccar bene all’ombra. Etfe tu non volefsi
fartancafpefa , piglia i quei fondi che auanzano alleacque
odorifere,& fanne poluere, che faranno buoni , aggiungen=
doui vnpoco di timiame,il qual moltiplica 'opera tua,& fa
buono odore:& fe tu ¢i metreraivn poco dicanfora quando -
brucianoyfanno ftrepito, & fkoppiano,

. Afosrpoluerdi Cipri fina,¢r odotifera,

P16114 cardimomo onc.4.florace fodo onc.z. incenfo on-
ce 2. rof¢ roffe fecche onc.3. fandali citrini oncta 1. bengiol
onc.3. fulti di garofoliong. 2. gufcid’oua nectilibravna, &
meza,mufthio gra.8.canforafcrop.6.di tutte quefte fpecia-
rie fanne poluere fortile da fe,8 de i gufci delFoua falla fot-
uilifsima , & in detta poluere poi mettila canfora disfactay
poi il mufthio macinato fottile con vn poco di zucchero fi- *
no,& ogni cofa fiabene incorporato nef mortaro , & poi fe-
tacciato forcilmente,che tutta fia fatta poluete foctilifsima,
& conferuala invafo di vetro,8& che non veda troppo I'aria,
perche perderia alquanto d’odore . Et ancora nefaraid’vn
altra forte,& non manco buona,& d'vn’altro colore. Piglia
del mefe di Maggio fterco dibue roffo , & fallo ben feccare,
poi fanne poluere foteilifsima pafiata per lo fetaccio:& fap-
picheda fe tiréderi odor bonifsimo fenz'altracompagnia,
perchea quel témpo tutte herbe rendono odor di allegrez
22,& chinon f2la cofa mai giudichera che fia poluere fatra
di mill’herbe;hondimeno mettici dentro delle polueri fopra
dette quelle che a te parranno che meglio fi confaccino , &

mettici de] mufchio, ambracane, & canfora, fecondo che Ia
_ vorrai far buona.
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" Amacinar Lambracan per metterne in compagnia per dare
. odoreser far fignacoli di corone, .

P1Gr1a ambracano quanto tu vuoi,diciamo vngrano,&pi
gliaa punto vna goccia d’olio di mandole dolci, o di gelfo-
guno,ouerod’oglio di ben,il qual communemente a opra-
no i profumieri i tutrii loro odori, perche in fé fteffo non
baodore,ma rende I’odore a qualunque cofadoue entra, &
mai non fi guafta per tempo niuno: & f& per forre tu non ha
uefsine l'unne I'altro, piglia due mandole , & amaccale, &
cauane quel fiico,& con quello macinal'ambra , & volédo-
ne cauare affai lafcia la derra ambra a molle in detto oglio’
la notte,& poi macinala fottile,, perche quanto piulamaci-
pi, piuti fa operatione, mettendola in compagnia con mu-
fchio, o altre cofe odorifere. Etfetuvorrai farfignacolidi
wna corona odoriferi per donara vna tua cofa,piglia dragan’
ti onc. 5. & mettili a molle in acqua rofa per tre i, contan-
ta acqua che li foprauanzi quattro dita,poi macina ful mar-
mo, & mettici Jaudano onc.2.noci mufcate due , ftorace fo
da,cannella fina anaonc.1.8& meza,nardo piftici onc. meza,
& tutte quefte cofe fiano faste in polucre fottile,& dapoi paf’
fate per fetaccio,& incorporate con i draganti, & poi chefa
ranno bene incorporate , mettici mufchio buono leuantino
griniotto ,ambracan granife1, zibetto grani 'tre , canfora
fcrop.2. & fiano macinate al detro modo con detto oglio,&
incorporate ben con detra pafta, &fe non foffe bendura a

* tuo modo per potergli ftampare con le forme , & fargli il
fuo buco, Iafciala ftare vn di o due tanto che tu ia pofsima~
neggiare, poi ftampa , o forma li tuoi pater noftr1 per farne
fignacoli di corone,facendogli fardue rofecte fu i cantide i:
buchi d’argento per conferuatione del caldo,o fudore delle
mani, & falli feccare all'ombra , & quando hauerai dette co-
rone in mano,ti renderanno mirabil odore,% ¢ opera da per
fone nobili, & denarofe , perche tenendoli fia liveftimenti,
tutti pigliano di quellodore.

i A far mofeardini fini bianchi ¢ rofti.

P1cL1a dragantibianchi quanti tu vuoi, & mertilia molle

in acqua rofz tanta che fiano ben coperti per due giorni,poi
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peftali beniffimo in mortaro , & dallicorpo can farina 1+
mito,0 d'orzo,chefianetta & fotcile,& vn ‘{)oco dizucche-
ro fino,& poluere di maflice tanra quanta flariafu vnquate
trino,& vn poco di mufchio ben foluto,& farai pafta,& me- .
nala fra le mani nette tanto che ogni cofa fiabene incorpo
rato,& fe li darai vn poco d'irids,& fandali bianchi faranno
bianchi,& migliori,& fe li darai fandali roffi, diuenteranno
roffi,ouer fangue di drago,poi tagliali minuti, & falli fecca-
reall’ombra, & falli pta minuti che tu puoi, che diventino
come arena,& faranno fatti, & li potraiadoperarea quel
chetuvuoi.

. Afarlacanforacontrafasta.

PrcL1A vernice bianca onc.4.maftice & incenfo bianco anz
once due,canfora vera dramme due,& d’ogni cofa fa polue~
refortilifsima , poi piglia quattro chiari d'ouo, & vnpoco -
d'acqua vite,& rompi bene,che tutto diuentifchiuma , poi
incorporaledette polueri moltobene , & flampa 1 tuot pa=
netti, & metrilial fol leone per quindici o vinti giorni tanto’
quanto ti pare,che diuentera quafidella perfettione di quel~
Ja ché contrafanno in Coftantinopoli.

Pomata bianca fina odorifera dafiznori .
Pircr1a meleappiole,o altre mele odorifere & tenere nume
ro vinti o trenta, fanne quattro parti , & nettale ben dentro
- & fuora, poi piglia garofoli & cannella , & metteli tra efle
mele,poi mettelt 2 molle che fliano copertiinacquarofa,&
waettici denerro noci muftate rotte numero fei,& macis drd
me due,& lafciale amolle per fei gioni,& che ftiano coper
ti,poi piglia affognia di porco, & lenaliquella pellicina difo
pra,& taglialaminuta , & mettila a purgare in acqua frefca
pet tve o quattro giorni, & mutali I'acqua due volre il gior-_
no,& "ultima volta mettela a molle in acquarofa, ouero al
tra acqua odorifera, & a quefto modo fara purgatabene , &
n6 hauera odore fe nd buona.Poilpiglia della detea affogna
Iib.3.0 quattro,& mettila in pignatea,o altro vafo , chenon
fia vnto , & non habbi cattiuo odore , & mettici in compa=
gnia le mele tagliate cofi come ftanno , & aggiungi olio di
naranzionci1.& acqua lanfa, o altra acqua odoriferatanta -
¢he ogni cofa ftiafotto ali’acqua, & fi bollire per vu'hora
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‘0 piu con lento floco,tanto che le mele fizno ben cotee &
con la mefcala di legno rompele bene,che tutte diuentino
brodo ,poi falle paffare per la ftamegna,& poi cofi caldi
yecolali vn'alera volta con vna piufifla & foteile,& fubito
.effendo ancor cofi calda nietticicera bianca once tre & me *
2a tagliata fortile,8 fandalibianchi once due facti in pol-
‘uere Fottilifﬁma,, & mefleda ranto che fia ognicofa bene
iincorporaro,poi che fara fredda lauala conacquarofa tan
to chefia fatea chiara , & Ja pomata reftera bianca come la
neue, poi chefara lauata , aggiungeli mufchio g'rh'ni Otto,
.ambracane grani 4.che fiano ben macinati foculi,& incor-
_pora molto bene inficme, & poi lafciala al fereno per quat
_tro o fei notti,& fara fatta pomata perfetta, & buona , &

"odorifera,& fg non la vorrai cofi perfetta mettici manco co

‘fe,come mufchio,& ambra:mafappi che ne habbtamo fatto
iu & piu volte , & non habbiamo preterito in cofa alcuna
f‘ordine fopraderto,& ¢ ftata perfettiffimain sutea bonra. -
Vn'altra pomatain modo di vnto , laqual. gioua molto
-2 vngere le crepature,di bocca,dinafo,di mane, & piedi, &
€ buona ancora ad ognimal caldo. Piglia feuo di caftra-
* to once 2.feuo di becco oncia vna, & tagliali minuti,& falli
‘diftraggere, & colalicon ftamegna , & metreci dentro cera
-finbua once tre, olin di mandole dolci one. 2. & componi
» 6gnicofaa fuoco lento , & fempre mefcolando : poi leuala
-dal fuoco,& aggiungidi cifora rotra fcrop.4.& fempre mef
-fedafin che ﬁz%,& conferuala , & vagiti fottilmente.
“‘Vin'alero vnto miglior diquefto approbartiffimo. Piglia
- ceranuoua,feuws dibecco,& medolla di boue ana oncia vna
. &meza,olio di perforata,olio rofato ana onc. r.& rito fale
-quito va ad infalare vovinfalara trito come farina, prima
- taglia il feuo & la medolia , & fallo disfare , & colalo , poi
‘mettilo a fuoco lento,cheapena ftia caldo , & mettiuilace
:yatagliata in pezzi,&olio fopradetto, €'l fale , & meffeda
:molto bene con la paletra di legno,poi. leuala dal fuoco &
«mettici dentro ciforaftrop.6.alquato trira,& fempre mell:
da fin che é freddo,& poi conferua in alberello,& fappi ch
-»3u2t0' pin & vecchio,¢ migliore: 8 adoprafi ad ogri mal cai-
-doya crepature di nafo,bocca,mano,& mulaze che vengoio
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alle calcagna,afignoli & bugnoni, cieé vagendo fpeflo lifa
tornar -mg?etro,& lenail do%lore,&c’ prouato piu volre.
: ) C L Afar po'rm;ta buona. - :
Piciia gralfodi porcomafchio,cioéfongia, ouero divitel
"lo o di caftrato, & falla disfare in vna calderetta netta; & co
me édisfatra , colala bene', & netea bene quella calderetra
iftefla,& cornalidentro quellac’hai colara ponendogliden-
tro tre o quattro pomi actalini, 0 appij mondi & netr beme
mettiglinellacalderetta,poi metrilaal fuoto, fallabollire
ian p1ano;mettendoglidentro oncia meza di garofoli rorti
1n pezZi ; & tancd canfora p libia quico pefa fei grani di for
méto. Dot lafcialaforare cauidola fuora di quella calderet-
ta, colandola in vh vafo diterra,quido fdraforata,poivi bé
‘menata ponédotii détro tantacqua tgﬁ.‘che diuéga liquidd,
. Saponerti dabarbicri fasei n piwmadi; ¢y didinerfi odori. .,
Pxr1Ma. ¢ dafaperesche il faponefi purga in due modi,prima
fapon ¥eneriano taglialo fortile,& mettilo. in vna pignatea
no vnta,e habbia cattiuo odores& mettici détro acqua rofs,
o altre acque odorifere;oueroifarai quefta bel fecreto.Piglia
acqua d1.pozzo,& metticidentro anciprefloy& falla bollire
vn pez20,poi colala; & faramolto odomfera ; ouero lidarai
odori dtfiori,cioé di moreella,di naranzi, o.di cedro, diso-
fe,di fpicoslananda,& agno cafbo;di fticados, viole, gineftre,
rofinarino,(aluiay8e alert fiori odoriféri;ouero d’herbe odo-
rifere,cio€ cedroshauro,bachera, mentaymaggiorana, timeo,
&d’alre herbe odorifere ,ne potrai fare vna compofitio-
ne,& fare vn'acqua odorifera di dinerfi oderi, & falla bolli-
re alquanto , poi cauerai fuorail fapone. di foprauia con ja
mefcola;& metcilq fufo vn'embrice, o mattone chefiz huo-
uo,che prefto fi raltiughera, & Facquareftera nera, perche
hauera cauato ruita la ribalderiz,8vatuofica del faponge,&
fararimaflo bello,biico,& fenza odor cattiuo yanzi hanera
augumétato odor buono,& quelto potraiconferuareai tuof
bifognissequefta é lafua vera purgatione,& cala yn'oncia, o
pociifiuperlibrz. S s
-In aleve pradoy fi taglia il frpotie fottilmente con la gratu-
gia,orenla pialla,& fafli feccare al fole;anel forno , & po-

o
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a6 in poluere,& fetacciata fottilméte,poi fi inhumidifce 6
acquarofa,o difpico,& lafciafi cofi afcugare all'ombra,o al

énto,onero per far piu prefto,taglia il tuo fapone,& pefta-

0, fenza fargli altre cerimonie, & aggiungiui poluere d'i-
rios,ftorace,& vn poco di canfora , & pefta ogni cofa infie-
me,& farai le tue palle,& fubito le potrai difpenfare,mafo -
o di poco valore.
" Acomponer gliodori nel detto fapone per far palle da
barbieri, piglia libre fei del fopradetto fapone , & peftalo in
mortaro molto bene,poi mettici dentro tutte quefts focto-

- ferirte cofefatre in poluere fottile , perche in quefto confifte .

Phonor dell’opera;laudano once due , macalep onc.4.anefi
onciz vna,noct mufcate numero tre,magiorana, & rofe fe¢-
che ana oncia meza , poluere di CiPri oncia meza, garofoli
once tre,irios once fel, farina d1amito once otro , ftorace li-
quida quanto ftaria fopra vn quattrino , mufco granitre o
quattro , canfora fcrop.fei,con vn poco di zucchero fino , &
tutee quefte fopradette cofe fa che fiano ben peftate , & in-
corporate in detto fapone, & farai vna pafta alquanto foda,
& formane palle groffe & piccole , come ti piace, & lafciale
afciugdre all’ombra,& faranno perfettiffime. :
Ancora a farne vn’alcra (orte, piglia del fopradetto fapo-
pe libre due, & peftalo bene,po1 mettici dentro il fuco di ma
calep once due,& 2 conofter il macalep,fappi che é fimile al

- granel del grano,& ¢ di quel colore,ma ¢ alquanto tondo,&

piu groffo:& per cauargliil fuco mettilo a molle in acquaro
f3,0 alcraacqua odmrg& lafcialo tanto che fiabea gon-
fio,poi peftalo, & mertilo in vna pezza di lino , & premilo,
& quella materia biaca ¢ la foftanza dell’odore di macalep,
& del refto che rimane,fallo feccare, & fanne poluerefotti-
le,& adopraancor quella, che ha della medefima virtu, & €.
odorifera di odor diviole, & poluere digarofoli once due,
irios-once tre,laudano oncia vna & meza,ftorace oncia vna,
& ogni cofafiafatto in poluere fottile,& incorporato in det
to fapone,& farai pafla foda , formerai le tue palle, & falle

~ feccare all’ombra.

Ancora a far faponetti bianchi , piglia di dettofapone -

* bre cinque,& mettici irios once 4.fandali bianchi onc.2.fa-
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" yina d'amito once fre,ftorace oncia vna,& fatutte in polue-
re,& ogni cof pefla infieme, & bagna alquanto inacquaro
" f2 ouer mufchiata tanto ché tu faccibuona pafta,& formerai
‘Jetuepallé amomodo. T T
" Ancora a farle femplici & buone, piglia del detto fapon
“bianco lib.4. poluere d'irios onc.s. poluer di garofolionce
dug, poluere di macalep once tre, &-incorpora in mortaro
bagnando con acqua di triffoliso di fpico,& farai pafta {oda,
& formeraile tue palle, & preito i afciugheranno.
) A far baiie di colore. )
P16 114 faponeVenetiano lib.2.& convn coltello taglialoil
m:zo minutaméte,l'alcro mezo taglialo a quadrerei,poi fan
" ne due parti, in vna mettegli quatro quattrini di cenaprio,
& nell’alera parte mertiglt fei quarerini di finalto,Smelleda
_bene a purte p parte. Et quando hauerai ben mefledaro fe-
paratamen:é,me:’tigli goi turte due infieme , aggxungédogli
poivn quarto d'oglto i fpico odorifero, & acqua rofa, &
poi mefleda tutto infieme, & farai letue galle.

. . A far balle odorifere. .
Prcr1A fapon Venetianolib.t. terra digarofolo,iriosana
~oncia vna,& mertti.in infulione:in acqua rofa, poi piglierat
ftorace liquido,noce moftata ana oncia meza , oglio difps-
. co.odorifero quarto 1. Tutte quefte cof vanno paffate per
la ftamegna,poi piglia il fapone,& grattdlo con vaa gratcu-
«gia,& ponilo in vamorraio infieme c& quefte cofe che fono
~paflate per la ftamegna, & piftale molto bene , & quando fa
, ranno quaki pefte,mettigli dentro Poglro, ftorace liquida, &
acqua rofa, & farai la pattanon troppo dura. .

’

o . Afarballebuone Pgrfetté . .

Picrra fapon Venetianolibre fe1, noci mufcate amaccate
once 3.poluere di Garofoli onc. r.macis onhcia meza, irios
once 2. quefte cofevanno paflate per vna ftamegna,poi pi-
glia laudano di barba ouer purgato onc.. ftorace liquida
onciavia & meza. Quefte vanno bollite in vna calderola
con acqua rof2, ouero acquananfa . Quando merti I'acqua

al fuocq’ponigli dentro il laudano & lo ftorace , quando fa-
ranno disfatti,ponigli dentro il fapone ma fa che fia ‘grata

to
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to con lagratugia , & quando I'harai pofto dentro il mezo,:

onegli fubito tutte quelle polueri chai fatto pafiare per.
fa flamegna,& poi mettigli 1l refto del fapone,(empre mef-.
fedando con vn baftone,poi leualo fuora di quella caldero-:
la,& mettilo a raffreddare per vna o due hore,fin tanco che!
fia ben freddo, poi piftalo 1n vn mortaio sbrofandolo d'ac--
qua rofa opero acqua. nanfa , & quando faranno pefte farai
le tue balle picciole o grandia tuo volese. . :

A far balle odorifc re come quelle dal melone .

Picr1a fapone lib, 2 .garofoli,irios,laudano,ftorace calami-
ta ana drani.4.fandalrbiichi onc. 1.mufchio grani 4.taglia-
to minutamente il fapone lo metteraiin infgﬁone in fima_'
fin tanto fia indurato & fecco, & di nuouo taglialo o trica-
lo.poi mefleda infieme i garofoli con I'irios & fandali. Di-
ftempera il laudano & ftorace calamita in acquarofa, & ¢5
ilfapone i mefledano tutce quefte cofe , aggiungendoglial
gnﬁ vn poco di ftoraceliquida,, & faccian€i paftelli, & poile *

alle, B ' ’

o " Afarlapomata. o
P16114 vnalibradigrafo di ceruo,ouer fenon fi puo hauer-
piglialo di caprerro, & tre oncedigraffo.di porco,& tre once.

* dimedolla diceruo,& netrala bene d’ogni fporcicia, & lenai
via quelle cartil agini che fono nel graffo, & dapoi lauale &

il vin bianco cbega, buono, & lauale tante volte finche’l-vi
no refti chiaro,& il graflo fia bianco,dapoi fpremi fuora tut-
to il vino,& laftialo vn poco fu yna tauola a feolare. Dapoi
fatto quefto piglia otto pomi appiani, & mondali bene

di fuora & didentro , & peftali, dapoi piglia mez’oncia di
garofoli,due dramme di noci mufeate , fei grani difpica d’in
dia,& quattro libre 'acqua rofa, & mefleda ogni cofa infie=
me con il graflo, & mettili in vn vafo coperto a cuocere con
poco fuoco,& lafciali cuocere fina tanto,che 'acqua rofa fia
quafi turta confumata. Dapoi colela,& colata che ¢ metti-
lainvn’alwo vafo lauato tre o quattro volte con acquaro-
fa , poi aggiungili quattr'once di cera bianca ben purgata,
& feionce diolio d'amandoledolci. Dapoi tornala a fuo-
©0,& lafciala tanto che fiz dileguata,& poi leuala dal fuocoy

i
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& colela,& mettila in vn'alero vafo lauato d’acqua rofa,vl--
timamente dopo ch'é gelata,piglia mufchio quanto ti pia-.
ce & acquarofa,& altre acque odorifere,& mefledale mfie-’
me vn pezzo ¢d vabaftonedilegno Etpoi ferualainviua.
fodi vetro , & mertila all'ombra verto fettentrione , & fara
vna cofa odoratiflima,& tien necee le mani, & non le lafcia
creppare,& fe tu viaggiungi vn poco di ftorace liquida,fara.
ancnora buona perlarogna. - o

A furoghorofate’yo daltre herbe odorifere.’

P16 L14 vnainghiftara forcile divetro, & impila dellé tre
partile due d’oglio d’oliua boniflimo,& ben purgato, & poi
1mpila tutta di rofe , odi quell’herba con laqual vuoi far’
I'oglio. Poimettil'ingiuftara al Sole ,ma prima cuoprila,
& iafciala ftar quattro giorni,dapoi leuala via dal Sole,8 ca’
ua fuora tutte le rofe,8& tutto I'oglio,& poi fpremi diligéte
mente tutce le rofe,fanto che rieica tutto T'oglio,& poi git-
vale via, & rimetti quell’oglio nelPinghiftara , & rornalaa
impire dirofe frefche,& rimettila al Solc quater’aleri gior.”
ni,dapoi torna a cauar fuora quelle rofe & fpremer fuoral’o
glio,& metcercené delle alure frefche, & cofi farai qnattro o
anque volte,, &hauerai va' oglie odorifero tantd quanto-

Pifteflerofe. .. Lo :
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Apsg ir il mele fenxa fuoco.

Tt ra il melecrudo,& mettilo in vn
valo di pietra che fia inuitriato di den-
tro,& che fialargo,& coprilo diligente
mente con la carta, & lafcialo ftar cofi,

- 8 ogni tre 0 quattro giorni aprilo, &

con yno cochiaro tira fuora quella

fchiuma di fopra. Etcofifi purganie-
glio che con fuoco. ' -

- Adndolsir Uoline vi otto lyore ¢ manco colranyo.

P1c't14 delleolive chefiano verdis & colte di pochi giogni®

& non ffano amaccate fi¢ intarlate: peiche tutee i guaftano™
che al'pivnon fi mantengono pirdi otto o dicei grorni ;ina:
qiianto piu prefto fi mettono nel ranno ¢ meg/io nel fapore
8 nella thorbidezz4;8 -perd fia prefto, & failein quefidimo-
do,cioe;Per farne vn ftaio,piglia vno flaie di cenere foreifii--
ma tutra di quercia, & piglia vn terzodi calcina viua frefca,
& incorpora bene infieme fottofopra sbroffando con vn po
dod’Aqiafréta tanrachenon leni poluere & che fliaals .
quanto-ferrata: mfieme, chie i venghi arifealdare per fpac:
@jodidue bore,poi merrileilrvna concadi rerrao di legho:
chahbai il buco: di foteo 5 8 calchelo dentro piu che. puoi
Ppoirmettici fopraacqua calda tre o'quartro fecchie ;& has
fricladolar:giu pian pranio , & \quando tu ne-haverai ciuaco:
T:Ba ¢hene viene dilquefta pritha ; fe non folfe almancos
fecchie , rimertesi fopra due fecchie d'acqua fredda, &
vedi d'hauere due fecchie del detto rauno & in quefto rnno’
- . ia
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mettici dentro P'oliue, & lafciacele fino a tito chevadino 2
fondo;ouero fardi quefto faggio ; pigliane yna , & rompela
€6 i denti, fe tu vedrai che i fpicchi gall’oﬂ'o,& cheloflo fia~
alquito gialloyallora prefto cauale di quellacqua,& mettile
in acqua frefca,& mutala tre o quattro volte una dietro al
tra,& fiaprefto a mondarle, & cauarle di vn’acqua , & met-
rerle invn’alera, & non le lafciar ftare punto fcoperte dal-
TI'acqua,che fubito diuentano nere , & perdeno quel fuobel
colore,il qual colore ¢ quello che i da tanta reputatione
oltre al buon fapore,che quefto par cofa contra natura,a ve
derel'oliua,& ancora la foglia effete in quel medefimo co-
Jore che é quido é (u I'albero; & lafciale ftare pertre o quae-
tro giorni nell'acquafrefca y mutandoli l’acciua duevolteal. -
giorno , & ft la muterai quattro o cinque volre il giorno, in:
due di farino dolci,& ne potrai magiar col (ale,& nell’aceto
poi hauraifatto la falamora che fia fredda,& metticela den-.
tro, & diliadue dine potrai migiare,& farino boniffime.;
Ma fappichel'oliuafe non ha tocco acqua fempre hauerai
tenera la pelle , & fara morbida da mangjare , ma fe hauerd
tocca l'acqua vogliono ftare vn poco piua mollo, & nonfa-
ranno mai cofi ddicate 2 mangiare,perche hauerino 1a fcor-
za ruvida,ancoche iano verdi & belle . .Si poflond concia-
reanco in vn’altro modo,pigliale afciutre che non, habbino
tocco acqua , & mettilea molloin falamora pervp. mefe,
poi mutali vn'altra falamora nuoua p quindici o vinti gior.
ni; poi fagli la terza alquanto gagliarda , & faranno dolcis
maf¢nevlapoche. . - L
’ . "A congiar Poline in wn giorno, _ .
P1cria lalive verdi,& tagliale vnpocoda vna banda& peis
mettelencll’acqua con calcina & cenere, manota che bifow
gna pigliar il.doppio i cenere quanto ¢ lacalcina »comefe:
ﬁlﬁh mezalibradi calcina,pigliane vnadi cenere, & lakiate:
¢ofi a2 moglio per fpatio.d horevintiquattro, & dapoica-
uale fuora, & cinque o {eiveltecon Pacqua repida, &:
dapoi mettileinvn vafo dipietra- o divetro come ti piace’
con I'acqua (alata,& [¢ruale 2 tuo piacere , che faranno bo-

e o2 ] e -
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Per far confetti degni,al mododi Genoa, per le paft. di
mela cotogne. :

Prina fimondano le poma,poifeglileua molto bene il ro-

' figlio di dentro & fi metteno abagno ne!l'acqua frefca men-~

" trefi mondano accid che non diuentino negre,& fra quefto

mezo fi fa che fia vn vafo al fuoco cheboglia & mondate fi

" pefano & metteno a cuocere in quefto vafo,& filaftiano cuo

cere tanto che saprino cofi vn poco,poi fi tirano fufo in vn

cadino di terra & fi rompeno molto bene con vna cazza di

legno,& poi fi paffano allo fetaccio raro, & fra quefto mezo

_chefi paffano fi pefano tite libre di zucchero a ragione dion

“ce otro di zucchero per libra de pomi, & fi pefta bé bene det

“to zucchero. Ma auuertife che fegli da differenzadegli -

" pomi che reftano fopra il feraccio,pof i mefleda molto bene.
" detto zucchero con gli pomi,& fi metze foco apoco acuo
cérein vna cazza di rame fparfa & affai larghetta , & farai
_che glifiafempre fuoco chiaro, ma non troppo gran fuoco,
& di continuo bifogna mefledarla accid non abbruciaffe,, &
‘quido la fa vnluftro & pare che la fi fpicchi dalla cazza allo
ra é cotra & s’amenefirano in piatti che fiano molto pianio
di flagno o di terra come fi vuole , & fi tiene al fole fin tanto
, €hatattalapelle falda fopra. Poifivolta & conil coltella
fiva acconciando con vn poco d’acqua I'alerabanda & 6 die
ne al fole per fin che la fia fecca, cof éfinita . .Volendo le fu
‘gaccie lauorate,mentre € calda fe gli fanno i lauori con il col
:tello,non volendole lauorate fi laftiano cofi,

L4 ) . Al"u‘f’f;ﬁm’.
Prima fimondanolemelachi vuole, & chi non vuole poe
-coimporta. Poi fi piglia dell’acqua frefca in vna concs,

&leuatogli beneil rofiglio alle dette mela fi getrano fubito .

a mogiio,fra quefto mezo fi fach’a fuoco fia vn vafo pie-
no d’acqua cheboglia , & cofi mondate i pefano & fi get-
tano neLv.fo che boglie,& come ftanno piu in prefcia refta-
no piu bidche,bafta che’l fuoco glifif buono & boglino fem
dre per fin che fi comimciano ad aprire, & fra tanto fi pefail
zucchero a ragione dionc.8 di zucchero per libra di mela.
Ma fegli dadidifferenza quelle che seftano fopra il fecaccie

13
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“cioé dellemela perche cotte che fono fi tirano fufo con
vna cazza pertufata & fi merteno in vn cadino , & con vna
cazza dilegno fi peftano molto bene quanto fia poffibile ,
poi fimette vn fetaccio in yna bafiadi terra, & fe gli merto-*
“ no foprale mela & a forza di braccia i fanno paflar per gi
de’ feraccio quanto maifi puo, & il refto fi gerta via, % fra ta
to che fi colano lemelafifa che’l zucchero fia molto ben
pefto nel mortaio atale che paia farina, & i mette il zucche
ro nella pafta.& conl'iftcflacazza di legno fi mefleda ben be
- ne infieme; & poia poco a poco invn vafo dirame fi mette
“al fuoco , & con vn baftone di legno alquanto largo incima
-fiva fempre mefledando , & il fuoco vol’efler chiaro,ma nd
.troppogrande, & fi fta cos1 per fin chela fa fopravna certa
" - pelletta luftre,& poifi leua dal fuoco,& fubito con vna caz-
“zadilegno fi fanno lefue fogaccie it glitrenchierio piatti
*dt ftagno o di terra come fivuoie,m1 cl%e glitrenchierifiano
‘fparfio piani perche fanno piubelle le fogaccie , & cofi gli
-detti trenchieri fi mettenoal fole perfin che pare habbino
fartala fua pellefalda fopra, poifivoltano, & fe fivoltano
*da fe & bene,quanto che non convn coltello fi leua bagnan
“dolo nell’acqua fi fa liffla quella banda come I'altra , & cofi
‘tienfi alfole Zn chefia fecca, & & finita.

A far la xuccata ifeopertas

Bisocna afpettardi Settembre percheal caldo nonfi pue
" “farbella, & quando fofle £'Ottobre nulla importarebbe.
Poifi piglianodi quelle zucche groffe verdi, & fannofi gli
fuoi pezzitanto grandi come fi vogliono , & fe gli leua ben
Ia medolla &il verde difopra , & quellefila c?le glifono,
poi s’intaglianc come fi vuole gli pezzi, & pigliafi dell'ac-
quadella marina , oucro chinon puo hauere di quella del-
Ia marina fi fa Pacqua falatacom’é quélladella marina,&
fe giimetteno 2 moglio quelti pezzi & feglilafciano ven-
tiquattro hore, & in capo di quefto tempo fi leuano & fi
merteno ne!l’acqua dolcefrefea, & fe g'i cambial’acqua due
volte il di per fin che I’acqua diuiene vn poco bianca. Poift
piglia &£ met eabollire nell’acquadolce,ma fare cheI'ac-
qua boglia prima che buctarla & filafcia boliire cosiduco
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“tre Miferere, pof fi leua & fi mette fubito nell’acqua frefca,
- & filafciaraffreddare,& quando é fredda fe la vaal fondo ¢
ben totta ,ma fe ftadifopra non é ancora, & fe ve nefono
de pezzi chenonfiano fod & faldi no fe gli lafciano,perche
non poffono poi pigliare il fyropo,& quello di che laboglie -
-quado ébenfredda fifathe fiafatto’l fuo fyropo ben purifi-
-cato allaragione di tre pezzi per duelibre di zucchero, &
-poi fitirafula zuccata fopra vn pino bianco,X filafcia cofi
«fcolare 'acqua, poi quando é fcolata fi lafcia in vn vafo di
‘terra,& fe glicola fopra il fyropo cofi bollito , & firiftrigne
1l fuo fyropo quel giorno due volte, & gli altri vnavolea il
giorno fino acinque giorni , & 1l'quinto di fi laf¢iaben cuo-
cereil fuo fyropo o giuleppe,& fe gli tornaagettar fopra &
ftaffifino a fei o otro di,& fe la facefle Wa acofaniflunafs .
rornaariftrignere il fuo fyropo,poiviumamente quando i
debbe adoperare (i fabollire 1l fyropo, & quando boglie fe
li cala la zuccata, &fe gli da duio trebogli,& poi fi mette
mquello fivuole,& fi puo mandare, ma fempre in quefta gli
fta il firopo che la tenghi tutta 2 moglio & bagnata.

: ' Afarlauccata coperta. s C

Prima fifacomela fudetta , poi piglia del zucchero che fis
benbianco,& fe gli metre alla ragione di due pezzi dizucea
perlib.di zacchero, & fi fail fuo fyropo o giuleppe ben purd
ficaro,et ben cotto anzi beniffimo cotto , & poi fi piglia va
baftone et fi mefleda forte per fin che’lfyropo fia ben bian<
co-poife glicala la zuccara,et fi mefleda che’l fyropo Ia toc
chiruea & fi tira si,ma non fi tocea troppe con le mani, et
bifogna ia preparata vna chiappa o laftra, o vnatauolaben
netra turea coperta di zucchero rafchiato bianco, et fopra
quella i mette et fi lafcia rafireddare, quando é freddafile-
ua,et fe non fi puo fivacon vn celeello pian piano ecfilena,
etquefta écosifinita. Maaunertifle che quel diche s’hada
coprire |a zuccata bifogna fia arfura o caldo.

A far paftadi perfica o perficate, v
Prraa fipigliano le peifica che fiano bianche, et i monda-
no, et i metreno a moglio neli'acqua frefea, ctfia tantofi
fa ch’vn vafo boglia,et i metteno a bollire lafeiidole bolli-

1 4
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,re tanto che fiano tenere, poifi cauano & fi metteno invn
- panno bianco,& fi laftia fcolare ben I'acqua, & feolate fi pe~
-fano,& per ogni libra di perfiche fe glidaonge 5.di zucche-
-ro, & fi peftano le perfica da parte 1 vn mortaio, & finite le
perfica peftafi ben bene il zucchero , & fi. metfedano molto

infieme,& quando fono mefledate pigliafi vn vafo che fia
dirame,& fe gli metteno a poco appco ; & fempreh mefle-
:dano con vn bafton di legno larghetto 1 punga, & fi lafcia-
‘no aquefto modo tanto che pata che luciano & fileuano,
-& fopra vna tauo!a fannofi gli fuoi pezzi come fi vogliono
grandi, & farra c’haueranno la pelle difopra fi volcano tane
o che paianofecchi.

. A covg'cmm le perfica intiere
Prima fifail fuo_Ygt‘ poo giulere allaragionedilib.2. di

zucchero per centd'perfica non lo cuocendo troppo,ma fo-
lo ben purificato, & poi pigliaff vna parte di quefto fyropo,
& Palero fi lafcia al fuoco,& fe gli merteno lefue perfies
monde A poco 2 poco dentro, & fegli leua primal'oflo la-
fciando le perfica piu intiere che fia poffibile, & fi fanno cuo
cere tanto che fiano tenere, poi fi tirano fufo in vn vafo di
terra, & poicofiz poco a poco cotte tutte votafi tutto’l fy-
rupo infieme,& fi fa dare cosi vn boglio,& cofi caldo votafy
foprale detce petfica, & coprenfi bene & fi lafciano flare dal
Jaferaalla maccina , & lamactina gli fi riftrigae il fyropo, &
com’egli é freddo tiranofi fufo in vn vafo di terra, & fi lafcia
vn poco fcolare il fyropo , poi fidiftendono fopra le panere
Imettendoﬁ 2 feccare,& fono finite.

S Al medefimo. ’

Prima fifail fyropo ben riftretto alla ragione di tre libre
di zucchero per cento perfica,poi fi mddano le perfiche leud

" dogli 'offo, ma non fi parriffe il perfico eccetto che davna
* banda,poificuocieno le perfica a poco a poco,& fe gl lafcia
no per fin che fiano renere,, poileuato quelle fe gli ne met-
teno dellealtre, & cotte che faranno fi metteno in vno vafo
diterra,& fegligeteafopra il fuo fyropo cofi caldo , & fi fa-
fciano fino ali’alcra martina,& fe 'altra mateina il fyropo pa
tefle croppo Liquido G torna a riftrignere il fyropo,& fi gex-
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i-ta fopra le perfica per fin che fia freddo,poi i cirano fufo , &
- fi metteno afeccare foprale panere,& fe non é busn tempo
-non le levare dal fyropo per fino a tre ouer quactro giorni,

ma fategli riftrignere ogni diil fyropo accio non fi guatti-
no,ma piunongli poflono gia ftare.

- A far pafia di brignoni o brogme . S
PriMA fimetteno a bollirecon pociacqua & fi mefledano
che nonabbrucino,poi fi colano lopra il fetaccio, & colate
fi pefano, & fe glida onc.4. di zucchero per Iib.de brignoni,
& fi mette tutro infieme a cuocere,& fi mefleda fempre,0 al
manco fpetlo, & fegh!lafcia tanto che I'habbia confumato
#turta quellafchiuma di fopra & confumata fi meneftra doue
fivuole cofi calda , poi fi mette al fole tre di & firipone , ma
fe facefle muffa o acqua fopra, di nuouo fimetee al fole. -

- " Aconfittare i brignoni o brogne.
S1 fail fuo fyropoa ragionedilib.2. di zucchero per cento:
brignoni : & fi faben purificato,& cofife gli fanno cuocere
' Iii‘;ignoni dentro per fin che fiano arrapari,& cofi tiranofi -
ufo in vn vafo, & cotti che fiano tutti a quefto modo fi fa
dare vn boglio al fyropo,& fe gli getea fopra cofi caldo, & la
mattina feguente fireftrigne il fyropo , & freddo ch’eglié fi
metteno al fole. '
Almed:fime.

Prina fifail fuo fyropo a ragione de lib.1.& meza per céto
brignoni,& queft: fi boglieno nell’acqua innizi che toccar=
lide f}'ropo » poi quando fono cofi arrapati fegli gettafoe
opra il fyropo,cofi bogliano, & fe fi fanno lamattina , & la
fera firitorna a riftrignere il fuo fyropo, poi fe gli lafciano
dentro perfino all’altra mattina, & cofi ritornafi a riftrigne=
re il detto fyropo,& freddo ch'gli ¢ (i tirano fufo.

- A confettar le broguc damafchine. N
Prima. fifailfyropo a ragione dilib.2 .di zucchero p cento
damaftchine,& non fi fa ¢he'l fia troppo cotro, & fi criano le
damafthine nel detto fyropo , & fegli lafciano fchiattare s
poifi metteno in vn vafo diterra,& fe gli gerta fopra il fyro
~ pocaldo,& (i lafciano 24.hore nel (yropo, poife glitoina

s



138 L PAKTE TL o -
riftrignere il fyropo , & come fono fredde firirano fufo &fi -
. metteno a feccare,ma fe non fufle bel cempo lafcialenel fy-
ropo, manon troppo per volta accio che non diventaffero
"negre perfin al tempo.

: A farpafladi cerafe amarene,
Prima feglileuanoglipegollipoi fi metteno a cuocere con

poc’acqua & fi lafciane bollire tanto che fiano ben disfatte,
‘& i mefledano accio che non abbrucino,& quando fono cot

_te fi metteno fopra il fetaccio raro,& fi cola , & colara fi pe
fa la pafta &daflegli onc.6.di zucchero per libra di cerafe,&

fimette cofi il zucchero nella pafta & fi mettea cuocere , &

-fimefleda alle volte,ma indrieto bifogna meffedarla di con
tinuo,& filaftia tanto cuocere che la non faccia piu fchiuma
fopra niente niente,poi fi merte ne gli bicchieri con calda, &
fi tiene al fole uno o due di,poifiripone. Et fe dopo lafacef
feacqua difoprafi ritorna al fole qualche voira.

= .. Aconfettarcerafe amarene.

Prima fitagliamezo 1l pegolo alle dette cerafe poifi pefa-
no,& fe gli da onc.7.dizucchero perlib.di cerafe & del zuc -
.chero fe ne fa fyropo molto ben riftretto, & quando ¢ fatro
feglicalano le cerafe, & fe gli lafciano per fin che fiano
fchiatrate,ma non troppo , pot fi tirano in vavafo diterra,
& fi copreno convn'altro vafo purdi terra,& quello che fco
Iano i ritorna nel fuo fyropo & fi la‘cia ben cuocere’} det-
‘to fyropo, & fe gli geteail (yropo fopra , & fi lafciano cofi
dui di,& poifi tornaa cuocete il fyropo,& cotto cheé fe gli
‘metteno dentro le dette cerafe,& fe gli ¢ fchiuma la fileua
& fe gli lafciano cofivn poco & fi tirano fufo,& s’acconcia
no nelli vedri o bicchieri,& fe gli getta fopra il fyropo quan
to fi vuole,cofi fono finite. ‘

A confirnarli perfichi , o altri frutei,

P1cr1a liperfichi,ouer alerifrutti che voi'faluarquando &
belrépo & {:cco,& apreli per mez0,% caua fuorala ghiida,
dapoi merteli al fole tutto vn giorno 2 feccare , dapoi piglia
zucchero cotto & ben purgato & vngeli, 'alrro giorno tor-
nali 2 metter ancora al fole , & quando quel zucchero fara
feccorornalia vngere, & lafcialianchoraal fole , & vngeli
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- tante volte,quante feccaranno,hn a ranto c’habbino fatea la
:fua crofta,dapoi ferual a tuo piacere,che & vna cofa pfef.

. Cotognata di forbe.

Picr1aTsx forbe neacerbe ne mature , & cauate la polpa
“da crudo,& fciruppate il zucchero,& colato chefiraloridu
_cere acottura, & ponete la polpa delle forbe cocédola a ma

do di cotagnata , & come faranno cotte , vi fpoluerizate va
pocodicannella & di mufeo che ventracofa fina.

. .. .Comeilnoilr garafolo purpurco mutiamo in ccrulco
Prcura lapianea del garofolo a guifa che vfiamo nel piantar
lo, & piantifivna groﬂ'a radice di cicorea , quella fendendo,
‘& accomodado eflo nella fenditura come neil'infertar fi via,
& ligafopra beniflimo, & poni terra , & farai garofolitueed
cerulei, del quale farai pot infinite piante da quella tra-
{piantando.
Comefi facciala uite che di dinerfi acini coloriti facci il racemo.
Srawo levitiqual biica & qual rofla,& fiano nuoue,& picco
le,& va con vn coltello tagliando quella fcorza nel mezoa
ciafcuna oue ftrecramente liga infieme tucee, & quelle infie-
‘me pofle in vn tubolo, ouero corna di boue a tal fomiglian-
2a,& che ftiano ben ftrecti,forro quelle fepara & pianca fter
corandoli,& adacquando {peflo accio tn pru breue tempo co
‘mincino a germinare, & come vedrai,che fon gia giunte,ta-
glia turte al duitto o fopra del corno,& da quello tronco vici
xa vn fol germine,dal quale haurai i'uua, che in yno racemo
faranno gliacimbianchi & roffy,& diuerfamente colorici,0=
uero per non fpettartanto inefta quel germine advn’alera
¢ vite,& haurai piu prefto il frutto. '

Come la wite ficcia Pune fenxa granelii dentro.,

L piccolavite,quale hauraia pianrare fondi per mezo , con
acuro coltello,& vacon vn ferro o legno acconimodato to-
gliendo tutta quella medolla,che dall’vna,& 'altra parte fi
contiene : cio facto,liga ben firetco , & fercoratl lnogo, &
plantaco diligéza: & 'uua che produra fara fenzagranelia,

Come ff fzeciauno f frutti o Lomer folutina,
> D1 queftaci potremo mojto a noftrs bifogniferuire accaftan
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do,& ébello fecrero. Sia il pruno o vite , ouero ogn’altro
fmero che ti piaccia,effendo 1l fructo immaturo & acerbo,&
quello pertugiaremo da vn luogo all’altro, che paffi perla
medolla,& 'empieremo di fcamonea , elleboro, ouero op-

pio fecondo I'vfo, che volemo , & poi ligaremo ben ftretto -

" 1l luogo, & lafcifi cofifino a tempo , che fara maturo il frue-
to,quello al tempo cogliete , & ferbate, che fara al bifogno
gag?M'diﬂ]ma operatione.

Come i fcpariPacqua dal uino inun fubito .

Faccias1 vavafodi legnod'edera informaditazza,odi

bicchtero,al rorno, & empirelo d'acqua, & vino, & fiubito
‘cominciaraad vfcir I'acqua , reftando in eflo il puro vino,

“benche gli antichi narrino , che faccia contraria operatio-
_ne, & quefto per hauer cialcuno feritto per vdita , toglien-
do Pvno dall’altro.

A conofe er feladonna é wergine,

Prcr1a lapierra gagate,che in molta copia appreflo anoi fi
ritroua,& maflime nelle corone delli pater noftri, & quella
rafchia fottiliffimo,&buttala nelacqua o vino,&dalloabe
read vna donna, della quale vorrai vedere efperiéza,& fefa
12 corrotea,fubito in vn quarto d’hora buctera ’orina fuora.
: Almedefrmo wn’aliro modo.

Prcria ilfemedella portulaca in quantita, & quello polue
riza,& butta fopra li viui carboni, & fa con vno embuto, 0
alero inftrumento che ne vad: entro la natura della donna,
& fe non fara vergine,prima che fiano abrufciati orinera.

A fare il wino di che odor ti piace in poche hore,

P1cr14a I'acquaardente,o vite,che fia fina, & piu volte paffa
ta, & n quella poniamolle quello odor che ti piace , & in
dieci o quindici hore piglieral’odor di quel che ti piace, paf’
faro per panno vngi quelio con quel vino che voi volete che
none diftorme dal fapor fuo, & venira molto odoratiffimo.

, A confivuariluinodol: etutto l'anno.
Pic1ra vnovafello inipefito dentro,& di fuora , & in quel
lo wetterai il moflo fe non peftato, cioé inanzi che boglia
& tlroppa beniflimo il vate:lo che nonrefpirid’alcun loco,

.-
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& poi mettilo in vnfiume alto, tanto che’l vafello fia tutto.
coperto dall’acqua,& lafcialo ftar vn mefe dentro.fenza mo
uerlo . Etpoi caualo fuora , & mettilo douetipiace, Eta -
quefto modo ftara dolce tutto I’ano,& torbido come mofto, .

" Al wino che fi wuol guaftare. ’ '
Pi:6r1A dueo treoua,&fe il vino é roflo , piglia folamente
il roffo dell’ouo , & fe é bianco, piglia folo il chiaro , & pi=
lia tre once di (affi viuid’'vn flume che corra forte , & falli
in poluere,& due once di fale poluerizaro fortiliffimamen-
te, & mefleda ognicofainfieme. Dapoi mettiil vino in va
altro vafello netto,& che non habbia odore nefluno,poi but
taglidentro quella miftura, & mefleda infleme conil vino
cinque o fei volte al giorno fin in capo di tre o quattro di.
Ma nota, chequéfta prouifione bifogna farla inanziche fia
in tutto marcio,perche fe foffe tutro guafto,non gligioueria
niente,& faria opera girtata al vento.

; A far cheil nina non ucnga forte .

Prcr1a vnpezzo di lardo falato, & atraccalo a quel bufo
doue fi imbotta il vino con vn filo groflo tanto che pofiz fo-
ftenir il lardo,& fa che il lardo tocchiil vino fe non infuper-
ficie. Etcofiil vino nonfipotra infortire per rifpetto del-

. lagraffezza, & del fale,che prohibiftono la feparatione, &
tenuatione,dalle qualiil vino s'infortifle.

A faraceto, .

P1cGL1A cornaliquando cominciano a venir roffi,& di quelli
mori chefanno le rouede , & di quelli che nafcono né1cam
pi,ma bifogna pigharli quando non fono maturi, & falli
feccare, & poi falliin poluere, 8 con vn poco di aceto forte
falli in ballottine , & poi falli feccare al fole . Dapoi pi~
glia il vino , & fallo fcaldare , & come ¢ caldo butrali den-
tro quefta compofitione , che fubito fi voltara in aceto for
te,& éefperimeéntato. : »

Afaracetoconacque,

b 4 ijé_z 1 A trentao 4o.lib.di perifaluacichi, & lafeiali fare ere
di infieme invnmucchio fenz’altro yma perd in un qual-

- *she vafo . Dapoj ogni giorno sbroffalicé v poco d’acqua,

rd
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S petfeuereraifinain capo di 30 giorni, sbrpﬁ'ando!i ogni:
giotno convn poco d'acqua . Etcofli hauerai acero forttfiey
mo,8&Bono come fe fofle tatto di vino.Se tu pigliangora lfu '
ua,& fpremi fuota il vino c6 le mani,& poinctci tlefto in,
vn qualche vafo , mettendoli fopra dell’acqua,fi fara aceto.

LY

e ‘Afar aceto col uino guasto, Cora
P1eL1A il vino marzo,& fallo boliire, & Jeua via tutta quet
la {chiimache fa nel-bollire, & lafcialo tanto a fuoco checa ,
lilaxerzaparte, dapoimertijo in vnvato n2l quale fia ftato
dentroaceto forte,& poiaggiungtidel ferpillo, & pot cuo-
pri bene il vafo che non refpiri inniunlato , X inbreue fara
acero forte & buono. . - .

) \) " Aleuar Podor dclla vnuffs al aing o * R
P1G11A nefpolibenmaturt nella pighia,& apriltinquattre .
pirti,& poi kgali convn filo,& atraccalial bufo del vafello *
doue fi imbotta il vinostanto che ftiand tutei coperti dal vi<?
no,& laferali ftar cofi vn mefe, dapoilenali via, che leuarai

..

1

-

ancofa it cattiuo odore dal vino infieme, . . TR

A fur dbéluino habbi buono odore . | L
P16 1L1A yniaranzo,o cedro,manon troppogroflo,& garo-
foli oriental1,& mnfilciali nel naranzo, o cedro , tanro cTiq fia:
quaf’ turto pieno , & poi meztilo nel vafello, ma pero che-
viao nol tocchi,& pot ftroppa benifficho il vafello acciochie’
T'odore non riefca. o
S " Afar acete. . . S bty
Fass1 P'aceto ponendofi il vino in qualche botta ove fiz ftar
to aceto, mettendo pofcia la botta al fole,0 appreffo al-fupw-
co,ouer mereendale dentro tegole o mattoni nuoui,& nettis:

&ben'infacati, . - .

Modo {: fare acets in pani, ilqual fi puo portare ousngue fi -~~~

T 7 wuole fenxa alean wafo. B

Prorra delle cerefe faluatiche quando cominciano #’mata’
rare:ma meg!io fona i cornali & more quando fonroffe,, &
agrefto grollo beri forte, & ghiande falaatiche auanti ¢he (i,
maturino;& pefta tucte queltecofe infieme : poi piglia del.

migiiox’acetoclie tnpotli trovare,X con-quello incorparny

B
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tutte le fopradette cofe pifiate infieme , & dieffa pafta farai
piccioli pani,& li metterai a feccar’al fole, & quando vorrai
far’acero,diftemperadi quefti pani in tanto vino che bafti,&
fara aceto boniffimo. :

' © Altromodo al medefimo.

Picr1a agreftodivue moleo acetofe,& peftale,aggiungens
doui aceto,% fanne pafta,& ponerai i piccioli paniche mfa
raidi quefta paftaal fole ad afciugarfi , pofcia volendo fare
aceto diftemperaraidi quefti pant con tanto vino che bafti,
& haurai aceto fortiffimo. : -

’ A farlacetorofuto. .

Pi1G11a buono aceto bianco , & mettiui dentro rofe roffe
nuoue o fecche tenendolo in vafo inuedriato per quaranca
giorni , pofCia cauagli fuora le rofe , & riponelo in vn'altro
vafo,& conferualo in luogo freddo.

Modo di fure aceto di grana.

Pi1cL1A vn'onciadi poluere digrana di quella con laguale
fitingono i panni fint,& mettila in {ufficiente quantica d’ace
to, & tenela al fole per qualche di in vn vafo inuedriato &
ben coperto,poi conferualo cofi tuttoinfieme fenza fepara-
re Paceto dalla grana: & fara quefto aceto il piu eccellente
di tutei , impero che la grana é molto aromatica, odorifera,
cordiale,& calda,& pero viene a temperar mo]ro la gran fri
gidicidell'aceto. =~

A far che’l moSto non fi [parga fiuori del uafillo bollendo.

MseTTERAT intornoal buco perlo qual fi fparge il vino
bollendo vna coronadi pulegio, o di calaminta, o di origa-’
no, ouero vngeraiilabri di dentro di quel buco di cafcio di’
vacca,& il vino niente i {pargera. '

A &né,’ém (€iluine hatentro acqua. » , o
PrGrra deileperecride; & mundale, & tagliale per mezo,
buer more,& gicrale nel vino,& fe notano di fopra dal vino

il vino ¢ puro & netto, ma fe {cendono al baflo,il vino & mi-
fchiato copacqua, .

+ A contrafar dogni [orte frondi uerdi,che parranno naturali.
Preria foglieverdidi qualunque forte ti piace,& dal river-
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fo gli ammaccherai le coftole piu groffe con vn legneero

pot farai quella tinta. Pigliaoglio commune ouer dilinofa, -
ouero altri Jiquorische faccino fumo, & falli bruciare nella.
lucerna,& metrici fopravna pignateta, che tucto il fumo vi
ateacchi intorno,poi raccogli quel fumo , & diftemperaloin
vna fcodella con vn poco d’oglioo vernice, & incorpora. be
ne, poi con ladetta tinta imbracterai la fogliada quel lato
doue haj amaccate le coftole ¢ vna pezzetta,ouer bibagio,
oi riuoltel fopra lacartadoppia fopra alla foglia , & con
atua mano,ouero con vha pezza in mano va calcando fo-
prala detcafoglialeggermente, tanto c’habbia lafciato la
tinta fitla carta,poileuala con deftrezza,& trouerai tuteo il -
difegno naturale della derta foglia per infino alla minima
venarella,diforte tale,che ri parerabella , & con tutti i fe-
+ gni natura]i,& fe tu la vorrdi far verde fecdo la fua natura,
-piglia aceto forte,verderame,goma arabica,pafta diveflica,

- & mettj infleme,& falla bollire al fuoco,& fara verde,come
s'¢ detto ‘el fito capitolo, & con la detta acquarella farai
verdi tutee quelle foPlie » & faracti vnbel vedere, per farne
‘vn fregio intorno alia camera,anco nel tépo dello inuerno..

v A far che le guliine facéiana ouitutto Linucrno. .
Picrra lecime delle ortiche quando comenzano -andare
in femenza, & falle feccare, &dagli¢ne di mangiar infieme
con lacrufca,, & femenza di caneuo , che ogni giorno fa-’
ranno oul. : B
A conjeruar rofe frefche tutto Uammo, "
Pi16ria le rofe quando fono mez’aperge, & coglile la fera
con vn coltello,ma non toccar le foglie ¢6 lemani, & lanot,
te che feguica mettile al fereno, & la maceina feguente met--
tile in vn vafo di terra inuedriato didentro, & ftroppalo di-.
ligentemente,& fepelifcilo nellafabbia fecca.
Alntedcfimo. - : ‘
P 1611 alibottoni che cominciano aprirfiy& piglia vnd éana
verde,che fia ancora piantata,& {cieppala vn poco, tito che
pofli metter dentro libotton1, & poitornalaa ferrare, & la-
fciala ftar cofi. Quando poi vuoi cauarle fuora tagliala can:
na,& poi mettile nell’acqua tepida, & faranno belle come

di Maggio.

:  afa




4 LIBRO 111, . 71 ¢

" Afar ucder auno in founo cofe marawigliofe,
Proria ilfanguedvn’vpupa, & vgiteli polf delia fronte,
cioé le tépie,& vattene a dormire, che vedrai cofe maraui-
liofe. Quer fe tu mangi la fera del folano,o mandragora,
o dell’herba apollinare, vedraila notte in fogno cofe belle.

A far una cand:la, lagua’ non fi puo fmorxare,

PiGLia ceravergine,& folforo ben purgato ranto dell’vno

quanto dell’altro,& falli dileguar infieme,& con quella mi

ftura farai vna candela, laqual non fi fmorzara maifin che

non fia tutea finita.

A far una candela di gia¥zo che brufi
P 16114 vnacandeladicerafacta come édettodi fopra,& pi
glia del folforo,& del carbone,& peftali fortilmente,& falli
~ pailar perla pezza,dapoi fa fcaldar la cidela,& imbrartela
molto bene di quella poluere, fin chabbii fatta vna crofta
intorno groffa com’é vna cofta dicoltello , & poi clioprila
con la carta,dapoi attacchela alla grondana del retto doue
cafca "acqua, & lafciala ftar fin tanto che le fia il ghiaccio

intorno groflo vn dito, il'che fi fara in due ouer tre giorni,

dapoi leuala via, & brufera tanto come fe fofle di cera fola,
&é cofa marauigliofa da vedere,& ¢ efperimentaca.

A farche Ui frutti pizlino che forma ti piace. o

Picrriavn ngno,&f: lig.ls fe ecéd({ {a forn’:a che vuoi c’hab
bra il frucco,ma perd fia grade come il frutto quido.é matu
ro,dapoi piglia geflo diftemperato ¢5 acqua,& meteilo dé
tro intorno inrorno groffo come il deto marmehino , & la-
fcialo feccare,il qual feccara prefto , dapoi cauala fuora, &
quando il fructo non é ancora venuto alla fua perfetra gran
dezza,legali intorno quefta forma ftrecea, & lafcialo ftar fin
che € maturo,& fara fecondo quellaforma . Se tu glivuoi
ancora fcrivere fopraacconcia le letterefin quella forma fat
te digeflo, & reufciranno intelligibili.

A far che le vadici habbino quclla forma che®i piace,
Pi1crra leradici verdi, ma che fiano groffe , come brionia,

rape, rafani, & altre fimili , & con vn coltello acconcialea

o modo , dapoi tosnale a fotterrar fin tant; c’habbiano
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facea la pelle. Etaquefto modo fi potra far delle mandra
gore falfe,conciandole convn coltello in forma d’homo,da
oi fotterandole vn'altra volta con la teftain giu con del-
r’ orzo,ouer miglio fotto,ilqual fi artacchera alla tefts,& pa
reranno capellt. Manota,che a far quefte mandragore bi-
fogna pigliar radice dibrion1a. : ‘

A feriuere foprala carne lettere che non uanno mai uia.

A scrivers fopralacate come fopra vn braccio,o doue
fivoglia,bifogna andar in via ftuffa cll)xe fiamolrocalda, &
quando tu fei fudato fcriueti prima ¢ Pinchioftro quel che
vuoi, dapoi tagliati la pelle con vn rafore, dapoi impiffe It
taglidi terra di che colore che t1 piace , dapoi lafciali cofi,
che fubito perla forza del gricaldo fiferrera lapelle, &re
flarino fempre quelle lectere, o figure che tu hauerai fatce.

. A far ilmedefimo pin facilmente.

PiGr1a acquaforte d'oro, & cantaride, & lafciale infieme
vintiquattro hote, dapoi con vna penna che fcriua fottil
‘mente,fcriui quel che ti piace fu la pelle,& poilafciale cofi,
¢he fubito fi leuaranno delle vefighette bianche doue haue
raitoccato con quell’acqua,& fempre reftaranno. -

A far che li cani non baiane, .

Pile L1 vn canenegro, & cauagli vi'occhio qual fi voglia,
&ctienelo nella man ferrata,che licani per I'adore non ba-
iaranno,& ¢ prouato. o :

Afar che ogni cofi lanotte parera negro, ¢ uerde.
P16 r1a inchioftrodifepia,ilqual é vno pefce di mare, & pi
‘glia del verderame,& mefleda infieme, & poi metti ogni co
ainvnalampada con 1l ftoppino,& accendila in vna came
- ra doue non gli fia altro lume,che ogni cofa che fara 1i den]
tro,& li muri pateranno parze verdi,& parte negri, & é co-
2 maravigliofa da vederc. '
A condir la carne leState «

Prcrra lacarne,& falla cuocere,ma che non fia troppo bé
cotta,dapoi cauala dal fuoco , & fpremi fuoral'acqua dili-
gentemente,& mettila all'ombra per (pacio d’'un’hora afec -
<are in vn Juoco doue venga il vento,dapoi pigliava'ollacs .
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aceto bianco che fia forte,& piglia della femenza digine-
pro pefta, & fale , & fpargilafoprala carne, dapoimectela -
nell’acero,& metterail'olla in vn loce fref€o, come faria in
vAa caneua,& ogni giorno volta la carne nell’olla,& laftia .
Ja ftar a tuo piacere,& quando la vorrai mangiare,fallabol **
lire vn tratro, ouer fetu vuoi ancora tu la puoi magar cofs,
& & vna cofa molto dilicata da manguare.: C

- A confiruarc Puya per tutto Finnerno

Cocir11a quandoé fereno,& che nonfia piovuto di molti
giomi auanti, dapoinettala molto bene,cioé leva vialigra
n1 che fono marci,dapoi piglia della peze,& falla fcaldar i
to che boglia,dapoi piglia Puua,& mettili dentro il picollo
& iafcialo ftar vn poco,dapoi mettila al fole a impaffire per
fpacio di duegiomi , vitimamétenetterala foprala paglia
di formentoyma perd che vn’vua nontocchi I'altra. Et
cofi ftara boniflima tutro l'inuetno. :

A far maturar li mellons tnanzi la fua 5743:'0»0 .

A vorEex havermellonisouer cocumeri,o altri fimili frueei
inanzila fua flagione, bifogna piitar!i nelle ecchie,& ogni " -
tre,0 quatro giorni bagnarli il piede d’acqua calda,& tcner
gliinluogo caldo,& quando € tempo nubilofo merterli ap”
ﬁreffo alfuoco,8& quando ¢ fereno metterli al fole. Etcofi .

auerai melloni,& molt’altri imili frutti,vn mefe,0 alme~ =~
no quindici giorni inapzi la fua ftagione. ", R
* A far e le mafihe non diano impaZzo ali canall Leftate. -

Preria fogliedizucche,& peftale , & conquel fuco vngilj:
caualli ogni mattina , & nel mezo giorno quando fagran
caldo,ouet pigliadella feccia del vino, & con quello vngili, - .
chele mofchenongli daranno piu impaccio come fanno.
dimezz’inaerno. - ) Co : R

: A conferuar li fichi werds tutto Panno, -

Cog1r lifichiquando fono maruri, & fia fereno, & da me-'
20 giorna,acciofiano futti fenza rofata,& mettiliin vn va
fo dipietra quadro,&che fia fotrile di foftantia,ma che vno
non tocchi l'alero, & poi cuoprilo diligentemente che non
zefpiri d’alcun luogo , & poi mettilo n¢l vino, & ftaranno

i TR .
< ]

\
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verdi tanto quanto ftara buono il vino,& ¢ prouato.
Chei circonfhanti appaiano con la facsia palli;ia come morti

"Hasnis1 vnatazza di verro, nella quale fi ponga forte &
feno greco, & pongauifi ancora vn pugno difale polueriza
td, & ponetela fopra gliardenti carboni, & come quella
cominciera a bollire forte , con vna candela appiccia’
fuoco rel feno greco , & quello fubito s’appiccia, & voi to-
gliete ogn’altro lume, & guardi ciafcuno in faccia alPalrro,
& fi vedianno di forma molto difforme con la faccia-palli-
diffima,& le labra molto fmorre.

‘ A far cheli pomi granati non [i aprano.
P16 114 ‘tre faffi vini groffi,di quelli che fono ne i fumi, & di
ftalzala pianta dal piede,& poi mettilifotto la radice quel
li tre fafli , & poi rornalaa conciare come era. Ancorafe
tu pianti appreflo alla pranta del pomo granato vna fquil
la,nons’apriranno.
A far che I3 porvi uengano grofii fuor di natura. ‘
Picria parecchiefemenze infieme,& piantale nel flerco di -
capra.& lafciale nafcere & maturare , che tu vedraivna co~
fa marauigliofa. ’
. A farnafcer delli fonghi. ’ o
TaGrL1A vnapobiafinaa terra,& poi piglia acquacaldacs
dentro del ierdfro, & gitralaintorno alla radice che in termi
ne d1 tre o quattro giorni nafceranno funghi in ogni luogo
intorno aquel piede della pobia doue tu harai gittata I'ac~
qua,& faranno buoni da mangiare.
A far che lilegumi cociano preSto. . .
Prsria lafemenzacome fono liciceri,lifafoli,le lentigie, .
& moltealtre , & inanziche cu li femeni sbroftalidi falni-
' tro, & fubitofemenaliatuo piacere* Etquelli che nafce-
ranno da quefta femenza,coceranno piu facilmente, & pity
preflodeglialeri. - ‘
‘ ad baucr tutto P anno fiori uerds. S
Prcrra lepiantenouelle Peftate,8 metrile in vnluogo ca~
lidiffimo,come faria in vna ftuffs, & lafciale ftar cofi, cheper
forzadi quel gran caldo crefcerino alla fua perfetttagrane
dezza,& nel mezo delf inuerno faranno lifiroifioris - . -
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_ Afar el grani, e lileguminafcano pin grandi del folite. )
StMinaA ligrani, & legumi come formento, fegale, miglio, '
“ciceri,& tutte I'altre,in vn campo doue fiano prantace delle
fquille;perchela filuﬂla ¢ calida,& perd fcalda le femenze,
& le fa crefcer piu del folito . : <
. A far che léfrmi nen marcifcano fopra lapianta.
P16 114 vnchiodo, fallo affocare,pai ficcalo nel piede del ;
-Ja pianta; ouer fe tu non vuoi far cofi, falli va buco nel me-
. defimo luogo con vna triuella,& lafciala cofi , che fgr quel
_buco forara fuora tutt";'l fuperfluo humore, ilqual ¢ la caufa
da far marcir li frueei fopra la pianta. .

A far che wea dpuna non mangi & quello che fara in tanols,

Prci1a vnpocodiozimo verde,ilqual fidomanda bafia .
- gro,e quando fi porta in tabola i piaeri mertiglilo fotto,ma
perd che la donna non fene accorga,& dicono che non man
_ . giaranientedi quello che fara inquel piatto doue fara fta-
. topoflo il bafingrd. I ,
_Afar chele camole non guaftino le ueSti

P1611 A 2blinthio,0 abrotano, foglie di cedro,& di nardo,
& mettile nella cafladoue fono le vefti,& ancora nelle pie-
_gature delle vefti , & vedrai che on ¢i daranno piu impae-
“€i0 ; prima perche quelle foglie & herbe fono amaré al gu-
‘fo,I'alcra pefche hanno vn'edore grandiflimo,& abomme
‘wole a tali animali. Ve T
* - Afarche glianimali non tidians faStidie.

Pxr voler effer ficuro dalle beftie faluatiche, come fono Lue

;piOrf;& molti altr’infiniti, piglia graflo di Leone 4 & con-

- quellp vngiti rutto,&va ficuraméte doue ti piace,che niuna -
beftiati faftidio, anzi quando fentiranno I'qdore di
quel graflo fuggiranno,& perd quando per forte tu teincd- -
araffi invn Lupa,o in altra fiera,non fuggire,maaninrofo v3

gliincontro accio poffano fentir 'odore del grafio. ,

. Per effer ficuro dalli ferpentis N

P1crL1a fuco dirafano,& con quello vngitilemani, & poi _
a tuo piacere piglia in mano li ferpenti, & nonti ritordery
no per Pacurezza di quel fuco,anzi quafi moriraano fenten
dofolamentel'odore, =~ T

. X ;
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A seder s /tmm) delle freree .
Pigriail u.orcd vpa lmna, & mettilo fotto la tefla qum—
“dovajalerto,fi che tocchi la tefta , & vedrai cofe maraui- *
liofe,8 ogni iforte danimali,come fono Lcom,Orll,Lupl,
§muc ,Tngrx,& alertfiolie » .

' * Afar bigncala feta:

Pror1 4 folforo& brufcxalo,& fopra al fuo fumo metngll :
“Ja ferd,che fubito verri bianca. Setuvuoiancora far vha
rofadivario colore,pigliala,& tienelafopra il fumo del fol

foro fubito venird roﬁa,bxanca,mcarnata ) cofa bella. davo-
dere,manonda odorare. - e D
A far nafeerun birba che bauera molsi odori, &3 fapori, -

PYG'Lh A vna femenzadi httuca,vm' d’endiuiz, vna d'appio, ¢
‘yiiadi bafi Iico,vna di porro, & vn "alera di petrofemolo , &
‘piantale tutte iifiéme in va buco ranto chie vna'rocchi'Pal-
“tra,ma bifo, (sna piantirle nel ‘ftercofolodi canallo odibo -
ue, oqual fivoglia, pur che non gli fid terra , & nafcera

vn'herba che hauerd oddre & fapore di Iattuca, & appxo,
d*mdmxa,dx baﬁhco,dl porro,& di Petrof'tmolo. e

. Afarmamduprmm il fonmo.. ..::.
P 16 LIA. opflo,& fuco di mandragora,& feccia di vmo rof
Jo ranrodell'vno.quante dell’altro, & ya poco di zibetto
tanto quito ti piace,& con quefte farai yna balla,& tienila -
in mano,& odorala,che ti, fara dormire mlrabllm ente.

" Per teuar il fetare (lclf’av?m,pom,&- tipolle. '

M’A N e1aTo chanerail agho, porriyo cipolle; pwjna laradi
‘cedella blem,&roﬁm fotto lebracela maolem, & vedrai
 Feffertd. Ouerdmiingierai quella radice fi mile al zénzero,
thie fpeciali chiamano zedoaria, & non fentirai fetore al-
tuno. Etépiu ageuole a tar[' daogn hor:i,che con la radl

cedella bx etola; - ,

. Rimedso cont raicimicis

V)}e r-molto bene il luogo- nel qunl tu dubiti che icimici
habbianoda naftere,con oglio d’oliua mefcolato con fuco
d'affenzo,& iuinon i genereranno cimici aleuni. .,

-

i .
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Rimedio accioche le mofihe non fi approfiimine allacarne.

S2 wmetteraivnacipolla fopralacame,a quanto puoc arris

uare "odore d’efla cipolla, non (e le approffimara mofca

alcuna. L
' Per conferuar la carne tutta Sta,ch’ellanon fi guafti.

SorTERRA lacamenellafarina,onella femola,& fi confer

uara molto tempo fenza guaftarfi.

. ‘ Perconafeere fe il melldme é Suono, =+~ = .
D1co~o comunemente il melloneefler buono quando ha

- il picciuolo amaro,& ha Ia corona dura, & ¢ molto greue.

P " Per ammazxar’i pulici, ‘ o n
Picr1a pulegiofiorito; & brultialo doue fono'i pulici , &
eutci seftaranno morti da quell’odore. v age
S Efcaper Lpefcidifume. - o 'ios 0o
PrcLia fangne di vitello, & carnte di virello ber tridata, &

mettila in va vafo, & lafcialacofi flare per fpacio di dicte

gioraidspoi vialaperef®a. ~. . S
3! - Bimedio accivcheagm forte Chpbenom fiano sffefeda, . , .
thlcsetn P”I‘."iﬁff”'d“".’)“f'v-' ol CLLau e
- INs1EuE conquelleherbeche fetinarai, feminarai ancora
Peruca, ouero - macererai. le femenze deli’he1bgghe yuoi
feminare auanti che le femini nel fuco del fempreuivo , &
quando Je tue herbe faranno nate, non fatanno molefate,

ng offefe.da pulici,ne da pe ochi. = T

B ;'::“P"Jiﬁ‘dft;dt’iﬂ.ﬂﬂ.t;o T
$ 5. con’acqua bagnarai la rura, & afpergeraila €afa, difcae-
cierai i cimici,che faranno incafa . Item fe t porrai pella
lettiera qualche rato di canape ftando inYetto non farai
moleftato da i cimici. Se con la pece liquida & fuico dico-

cumeri feluatichi vhgerai laletciera, rueti i cimici chefaran,
no inquella morranno . Se vngeraila lettera con fcilla pi-

fta conI'aceto,o con le foglie di cedro cotte nell'oglio, mai

non fentirai cimici:& il medefimo fara fe vngerai[a lettics

ra conlacolla dipefce cotra. Yrem fefotto 1 letto mettee

rarvn vafo pienod'acqua,i cimici non ti moleftaranno, =
4

I
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... Perammaxzar le mofihe «

P16 1A veratro , & fallo macerar nel latte,ouer fappa,da~ .

;poi aggiungiui orpimento,& con quello afpergilacafa , & -

aimmazzarai tutte te mofche . Il medefimo fa fa decotrio-

ne del fambuco perla cafafparfo. ’

. " altromodo per 4"1"014‘({4" i pulici.

. . . luati
L'AssEnzo ouero la radice del cociimero faluatico bagna

to con acqua maring ammazza i pulici. 1 medefimo fa I'ac

qua;nallaguale ia macerato il melanthio (€ fara fparfa per |
* lacafa, Irem{e tu faraibollir acquacol rododaphne, & ¢&

1 femenza el canape,& la fpargerai per la cafa,ella fara il

medefimo_effetco. = .

2e0 i Per guarire § caualli bolff. A
Prcria verbafto & fanne poluere,& ¢6 I'acquadallodabe

uere a j giumenti non folo c’habbiano la tog'e,ma anchora

che in. tutea fiano bolf, & guariranno. Il medefimo farala .

geitians,& & cofs prouatifima,

Rimedioche le ﬁmicbé "o, uadano fopra té piﬁmw ma»gi?ei ﬁ;:f;i. ';
P16 14 ‘cipolle feillitice , & piftale con affungiz'olardo di
porco,& con quefto vngiil pie della pranta vn palmo o due

- aleo firortio fiitorno , & le formiche non vifaliranmo : ma-
quefto rimedio fi ha da fare riel mefedimarzo. - .

LA far morirei pqd;:tl;i,& altri animaletti che guaﬁ;mo
Uherbe e gli borts,: A

St nelle tue ortaglie herbe faranno guaftare da pedocchi,&
altri animaletw, fa andare tre o quattrovolte fcalza intor-

v alle profe:vna femina,ldquale allora patifce il méftrue,- -

& tutticaderanno mortivi ns
(At g T ST . .
& farwiapaSta per pigliar oche & anetre feluatiche, ¢ an
L " . cora ognf altra forte ducell i.

Proria delféme del belengo,& delle fue radicl,& mettilo,

a molle in acqua per yn di & vaa notte infieme col grano,
dapoi farai cuocere le fopradetre cofe con quella medefi-
m;.;c‘qlna nellaquale faranno ftate a molle per vn poco,tan.
to'che’ i

grano s'habbia bé beuuta quéll'acqua:pofcia porrai

I
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_ il detto grano in queiluoghi doue fogliono ripofare le o-

. che,% leanetre feluatiche , le quali mangiaranno il detto
-grane cofi medicato,& poi fi adormentaranno come ebria- -
-chestanto che (i-potranno pigliare con le mani, ma bifogna
che’l belengo fia in gran quarita,mztlinamére per le oche.
ereﬂa metgieﬁma ricetca potra feruire per pigliare dell’al-
treforti di veelli che vanno ingran fchiere. Cuocefianco- :
rail grano col folfore & fi ponc in qie1 medefimi luoghi do
e queth vecelli fogliono pafcere , & tugri quelli che dieflo
f,r:mo mangiaranno,ftramazzeranno & moriranno: ma vo

endofialor foccorrere che non muoiano,bifogna darglida
beuere dell’olio d’oliua,& fubito i rthauerino & viuerino,

o &farcher caninos diuentino rabbrofi , ¢ rimedio f¢ fufJiro diuen -

satirabbiofi per effer Slati morficatida alivo cane rabbiofo,
. ourlupo rabbiofo. .

Se - dapoi che'l cane fara nato di trenta o quaranea giora
nigltammozzaraila coda,mainon diuentara rabbiofo, fe
per forte non foffe morficato da qualche altro cane rabbio
fo. Etfe cflendo motficato da cane o luporabbiofo fatrain-
rabbito,dalli per trenta giorni continoui, cominciando fu-
bito che ¢ ftato morficato,a mangiare infieme col pane o al
tre viuande fterco di gallina, & nella morficaturaponili em
piaftro fatro di radici di rofe feluatiche , & mertilial collo
vn collare di quelle radici, & nella piaga metterai ancora a-
gli &cipolle pefte:& (e tufarai vicino 2l mare , fummerge-
rallo ognidinell’acqua marina due o tre volte, tanto che i
bagni molto bene, & quefto farar almeno per quipdicia
vinti di continui :. perche I'acqua marina ha vircu conera la
rabbia canina,

Secretoda effir molto bew palefato, contra ogni malia, & incitcfimo.

§ & attaccheraila fcilla (cepolla nota ad ogn'vno foprala pot
ta principale della cafa,ficurerai gli habitatori da tucce le ma
lie,% da ogni incitefimo. Cofi aflicura ancora tutte lc piire,
doue appreflo gli¢ piantata da ogni nocuméro di malaria.

o Secreto comtya i fulmmi , ¢ tempete. .
DovE faraattaccatala pelle della hiena,o del cocodrilln , 0
dell’hippopotamo, o del vitel marino,né gli tocchera il ful
mine;ne la tépefta.NG tocca il fulmine,ne 1l lauro,ne’l tico.

:
t
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Secreto di far difpordere le felce nei campi. .
Lecanpost vn pezzo dicanna al vomero dell'zratro,
quandofi coltiuano.i campi,fi difperdeéra cuctala felce, che
vifi ritroua. ' o

' Secteto da zonferuar i frmttsche nom cafehino prima che fian matwri.
Sx_artaccherai i fichifaluarichi primaticiagli arboridome-
ftici,a cai fogliono cadere i fruti 2uanti fi maturino ,non
folamente prohibifce che non cafchino,ma gli conféruano
fin che fiano maturi. ' S

_ Seeveto, che le martole , ¢ “foini non mangieranno le gall:'ie.
SE vngerai lgfall ine col fuco della ruta, non faranno tocche
dalle martole ne dalle foini. . ‘

Chele zalline non faranno mangiase dalle wolpi . o
QvELLE gaﬁine »che haueranno mangiato del polmonedi -
‘uolpe,faranno preferuate dalle volpi. :

. . setretoafarmolifine il lino come feta. R
Pi16r1a quellaguantitadilino ,cheti piace,che fia buono
& bello,& fallo pettinare,come fz fi volefle filare,poi piglia
fterco divitello frefco tanto che bafti a imbrogliare effo i<
no,& lo farai ftare quarero,o cinquehore cofi imbouaccia -
to,poi fia ben lanato, che reftera come fera,& fe ne potra
faropera tanto fotcile,come fi vorra. R

Apigliar molts pefei , ¢ far lume dinotte. . .
Prcrra vnaquanticadilucciole, cioé dj quelli animalétex
che luceno,& volano la notte,& falli ftillare a libicco di ve.
tro ¢3 léto fuoco,&metti detra acqua in vna ingiftara o pal
latonda divetro,che fia Juftrante,& mettiuidentto onc.4.
dargento viuo rurgato s cioé paffalo per cordouano o ca=
moccio,& rurela bené che nonci poffi entrare acqua,poi ac
c6modaal mezodella rete,che cofi alcunané la poflirom
pere;& mertila inacqua ,the fara vn belliffimo fplendore,
che tuttili pefci che veder#hno quel lume correranno in
frocta,& daranno nella rete, perche il pefce nell’acqua fidi
letra molto di vedere , & correre al lume . Et-fimilmente
portando quefta palla di vetro dinotte al fcuro,tifplendera
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affai, &il fimile Fara cenendolainvnacamera..” ..
A mandarwia maftlie,ragni, feorpions,cor altri aniiriali dicafa, .

Pycr1a pennedélivpupaquella quantica cheate pare, &

‘brugizle nella tua camera'; & come quefti animals fengene
* *quelto odore fe ne vanho &nen toraano ; & ¢ prouato,
N PV I T "!,leeze"{dg., :! ISR L

Picria delcoming,& mafticalo bene,& conquel fuco far-
“to it bocea vngetri le'mani & il vifo,& tuttalaperfonafeé
-pofhibile,& come la venzalafente ral odorend fi fetma,per
che é noiofo edore,& cofi nontidsrannonofa; Etpiufe tu
1i vorraicacciare che nor-entrino in canrera;pigliz del.co~
"mino,& fanne politere fotriliffitna, & incorpora ¢6 vm bid
‘cabuono, & pigha yn pampino divite,o altra frafca chab-
bij foglie verdi,8&bagnala con detto vino,& sbroffa,& ba-
igna lefineftre & Pufcis detla camerasopere h quet fuogodo:

ue tiyion vuoi clieentrino , &anco bigna alyianto fu per.
le inura , & quando le zenzale fentono'odore; nonfipaf=
fono fermare,che!’odor lidifpiace,& quando vorraiman~

‘dar iriaanco le mofthe piglia della fantoregia ; & foglie di
fambiico col comino,& falle bollir coriacqua , &con effa
‘bagnalacafa, o la camera, & lemofche manco-ti daranna
noia,perche quell’odore glié moltonemico, ma non lidare
efcac’hibbino caufa divenirci ¢on arroganza,chenon fti- -
mano poi quell’odore. . S,

. Afarrofe, fiori garofolidogni force , bianchi yrofiiuerdi, -
- ialli,icarnatiin poco tempo.

IN° prima piglia terra che fia graffiffima quanta tuvuoi; 8 fal :
Ja feccare al fole beniffime tanto'che tu nefacci poluere fot
tiliffima,poi mettila nel-vafo'doue vorrai piantar le violey
-6 fiori bianchi di naturajper farli diuérardaltro coloreypoi

lantanella detta poluere quel tallo che tu vorrai,& non li
fafciar-feneire altrahumidita ; &nonli dare aler'acqua che
~di'queftaforee qui fotrefcritea;& fe u li vorrai far diuentar
tb&',‘piglia dell’acqua; & falli bollirdentro dellegno diver
zino tagliato minuto, & fallo bollir tito che calivn terzo,
‘ouer vh quarto,& con ladetta acqua rofla & fredda vaim-
beuendo laterra a poco:a poco mattina & fera,8nonlida
realw’acqua chedi quefta tinwa,& per tansowempo quanto
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pareatechelapiantafiaapprefa, & fiaficura, Eeferuli
vornai far verdi, piglia pomelle di fpin ceruino che fiano

-ben mature , & fe le vorrai far diuentar gialle, pigliadelle;

dette pomelle che non fiano mature,rompele alquanro, &
falle bollire inacqua , & diuenteranno J¢ prime verdi, & le
mal macure gialle,& c6 Ja detra acqua.bagnerai ladecta ter

ray8.dinéntera il fiore di color delladetta tinta, & rantoba |

gnerai, come s’é detto , che la-talla fia apprefa,che faracé-

tinuande per quindici o ventigiorni. Ecfe livorrai farane-

wi,farai con galla,& vitriolo , come fi fa a fare inchioftro,&
con'quefla anco bagnerai la detea terray & il fior bianco ds-
penteranera,8 no lo Jafciar fuora la,notte che né piglirug
giada:& fappi che nd turto il fiore divepteradi quel proprio
colore,ma inparte,& in parte riterra delproprio,di modo
«chefazino di due colori.Ecfe ta livoleflifar ditre colori,
bagna la mattinadiva. colore da vnlaco, & la fera dall’al
tro Jato del medefimo colore, & dall’aliro lato la mattina
divn'alegro ¢olpre , & la fera ancora del medefimo dall’al-
tro Jato 3dimodo che fia bagnata la martina & la fery di
dug colert,ma vartando i lati, ched oue hai mefio Ja matti-
_ pavncolore ,non ve Jo mettere Jafera, mametcici 'alera,
che cofi verra ditre colori, col proprio della pianta,& della
pianta cofi coloraca , ne faraiquante piante tu vorrai’s

A far nafeere arbori d’ogni forte ,che faranno frutiipin !
<t grofiaflab che Pordinario. S
Prceurra lametta,cioé piaftra di ferro, chefia vecchio &
inofa , & fottile fopra tueto ,che fe fofle grofia farefli
- nulla, & fa conciare detta piaftra in forma di careoccio 50
dicorno di boue , & bagnala dentro con falamora , accio-
che prefto fi: ruginifca, & farai che nella parte aguzza fia
wn poco aperta ¢5 vn bucchettino piccolo, poi mettici dem
tro quel feme che tu vuoi , o perfico ;0 melo , 0 pera 5 0 fil»
fine, 0 altri frutti, & mectili ruttico’} germoglio verfo Is
punta del cornetto , poimetreli i} fuo fondo pur della me-
defimapiaftra,& chiudeli ben dentro,& difuora,che iaben
turato , & faldato con faldacura, che non pofla éflalare ds
niun lato faluo che dalla puntadel cornetto , nellagual co--
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me fi & detto,fia vn birchetro molto piccolo,poibignaloan
cor di fuora viadi falamora,& piantalo interracon la pune

" raall'infufo del mefedi Settembre,0 Ottobre, accio chela
terra poflainfragidir il cornetto , perche quando le anime,
o feme che fono rinchiufe , fentono humidita , & fono im-
pregnate a baftanza, incominciano 2 mandar fuora il ger-

moﬁlrio,& laradice, & tito vino giranno intorno alladetta
piaftra , che la vengono a forar per diforeo, imperoche le
radici fono apuntate, dure, & acutenell’efler fuo, & vanno
tanto frequentando & girando, che conl'aiyto della terra
che marcifce il ferro, pontando loro fecondo la natura che
vengonoa fare alcuni bucarelli , & poi vanno allargandofi
a'poco a poco, & il germoglio di fopra va girando intorno,

" intorno,& in quel girare Apiglia il fapore di quel falfuume, &

it colore del ferro,di modo che fi porta dietro & P'vno &I’al
tro , & volendo paffare il detto germoglio , liconuien paf~
farperforza , & tucti vengono 2 vfcire ad vn tempo , & in-

flarfi nel volere vicire , & vengonfiad vnire & attaccarfi
mfieme, di forte che tucti fanno vna pianta medefima , &
ingroffafi finifuracamente, & produce li fuoi frueti grofli
fuor di mifura , & faranno cofa bella da vedere.

A far andar wia larogna a li canalli, .

‘Priaa bifognacavarglidel fangue , & pafeerlibene, poi pi
glia folforo,argento viuo,mele, pece liquida, fale, fuco di
cicuta,aceto,Jume dirocca,helleboro,fapone tenero, olio,
caligine,fterco di porco,& calcina 5 & mefleda ogni cofz in-

fieme,& di quefto vngeli il luogo doue hanno 1a rogna, che
in pochiffimigiorni faranno guariti & net:i come fe mon
Phaueflero mai hauuta.

IL FINE DEL TBRZO LIBRO:
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Afar wn liguove facilmente , & con poca peft, dawfar dicona -
_ tinuopcrmantentr fempre la cavic lifcra,morbi da ¢ luitra.

==t IerraTe acquadipozzo,odifon
_|}. tana, & farela diftillare, & poi che fa-
o= 1l radiftillata, metreteni dentro pero-
gui carrafa commune didetraacqua,
oncia vnadi mirra in poluere, &le
fcorze di quattro oua crude,un mezo .
cocchiaro di gomma diginepro,cioé -
= =) 'vernice da feritrori,& Ja mollicad’vn
‘mez0 pan frefco, che fia ftaro vna nocte a molle'in latte di
capra , & tutte quefte cofe mettete a ridiftillar di nuouo .’
- Pigliate poi quef’acqua vitimamente cofi diftiilata,& hab
hiate vaa pignactina nyoua,ma ftagnata can effertenusa in
- acqua qualcie hora,& in efla mettete della pomata quan~
to volete,& chi non ha pomata mettaui graflo di capretco,
o digallina,o d’aguello,o divitella, & fe e pomatanonac-
cade fé non mecterla nella pignatta , cofi com’ellafta, ma
fe fonoaleri graffi bifogna colasli yna , o due volte pervn -
_caneuaccio {opra vna fcodella d'acqua chiara,che vengano
netti,& belli,& cofi metteteli fopra la cenere calda in dec-
ta pignatraa disfare al fuoco foaue , & come {ono distacri
veniteui buttando apoco a poco della fopradetra acqua di
ftillata,fin tanto che pofliate conofcere,che quando faran-
no fuoridel fuoco,& freddi reftino liquidi , come un’oglio
fpeffo,0 come vn'vnguento ben liquido,0 come vna faifa.
Ma perche I'acque non fimef¢olano coni graffi,& fempre
i grafli vengono di fopraycome fa ancora 'oglio , per far
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chederraacqua refti incorporata con quella pomata,o c5
quei grafli,conuiene,che in effa voi habiate diffoluto tarta
ro calcinato,o fale alcals de vetrari,o barace, che cofi quei
fali mangiano igraffi, & li fanno reftare incarporati con
I'acqua,non eflendo perd ella troppa,ma pofta in quantica
proportionata, come qui pocoauanti hodetro. Ora que
o liquoré cofi fatto,f? ha da conferuar nettaméte in vafec
tidivetro ,o vetriati,& volendo dargli odore vi fi mettera
vn, rochettino di canfora, can bengioi bianco,cioé¢ laman-
dola del bengioi, & ancora vn poco di mufto ,0 d'ambradi
feiolti inacqua rofa, & colata che non refti rofla , ouer o-
gliodigelfomini.

Aleuar ogni fortedi macchie del uifo,affotigliar lapelle,cy lonar

be lentigini, ¢ conferuar la carnatura bellifiima. -
PIGLIATE mitra,& fatela in poluere fottiliffima,& sbatte
telain vna fcodella con vn'ouo frefco,& con vn poco d'ac-
qua vira,& mettetela 4 diftillare per ritorea di vetro, & pi-
gliate queﬂ’a‘cﬁua,& mefcolatela can altrectanto lacte ver
gine, ilquale fi fa dilitargirio bollito in acetodiftillato , &
colato d'oglio dirartaro mefcolati infieme, che vengono
come vn latte,& con quefto me'colate Jafopradetea acqua
di mirra,& confernatela'in fiafchetto , o ampolla divetro.
Etquandovolete adoperarla ,Jauateui prima il volto mol
to bene con acqua , oue perqualche hora fia ftata a mollo
della femoladi frumento,o0 d’orzo,che é meglio, & con que
ftatale acqua difemola ,fregateui molra bene il viio con
‘wna pezza di tela,o dipano roffo,che é meglio, & poiafeiu
§ateui con vno fciugatoro bianco, & fubito bagnateuicon
altraacqua di mirra,& di lacre vergine,che di fopra ¢ det
to,& la ftiatela cofifenza afciugarut, & cofi fate mattina,&
fera,& vedrete marauigliofa operatione.

Acqui che caua le macchie dalla faccia ,¢» fa bella la pelle.

P1cr1a fordifambuco,finocchio,ruta ana,& diftillaa lam
bicco,& fanne acqua,& lauati,& vederai I'efferto.
Rimedio afacciache wenga leprofas
Pi1e.x1a folfore,canforaana onc.r.mirra, incenfo ana onc.
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meza,acqua rofaralibi1. & fa poluerefottile,& metei infie
me in vna caraffa,& mettilaal role perere dr, & por tura:z
bene,& con queit'acqua lauats,& prefto farai guarito.

‘ Acgwarara da fur bellifSime le mani ¢ il uifo. _
PrcriavE fogliedigiglibianchi, & diftillate in vafo dive-
tre,0 di piombo confuoco foauiffimo,pdi habbiate fandali-
bianch1,& lauatelimolto bene, & metceteli a molle in det-
ta acqua, &lafCiateueli fin che fieno bengonfiati . Dapoi
per ogni onciadi detra acqua mettete oncia meza, o tre
quarer di maftice ben lauato , & poi afciutto, & peftato, &
ogni cofa mefcolate infieme mettete a diltillar per bagno,
con mettere allabocca del lambicco vn poco di mufco fe
- lauolete odorifera,& hauerere vn'acqua nobiliffima , & da
poche perfone (aputa fin qui. ‘

Aleuar fegni’ o cicatrici rimafe pcr mal francefe o per
.. altromal uafiente. . .
PicuraTe butiro,& affognadi porco, & mettetelia fonde,
. re infieme, mefcolandoui vb poco di termentina , poilaua-.
telimolto bene 2 nouc acque, & sbacreteui p ognitreonce -
di detea miftura,vn roffo d’ouo frefco,& vn pochetro dial-
lume di rocca bruciato, & ben meftolato infieme ogui cofa,
ftendetelo fopra d’vna pezza di telabianca,& ftendetelo fo
. pra il iuogo,& prefliffimo trouarete la carne buona. Poi fe.
vi pare , vngetelo col fopradetro licore di mirta , & dilatte
vergine,che non vi refterads defiderarui. !

: Rimedio alle mani e crepano il uernos

Pror1a ogliodimandoledo!cionc.3.feuo di becco onc.r-
cera bianca quanto bafti aincorporare I'vnguento,prima fi -
fa disfare lo feuo & cera,poi fi mette Poglio fempre meffe-
danio finche fia incorporato dapoi fe gl metteonc.1.d’ac- -
qua d’Ang.1i,& due grani di mufchio macinato,fempre mef
fedundo fin tanto che ¢ freddo,% fara fatto.

Afar crefeer la barba ¢ 1 capellichenon caftheranno, .
Prcrra delleapi quando fi cauano i bugni quante tu vuoi,
& faile bruciare melia padella, & fanne poluer fotrile,& an-
¢o pigliadel feme del lino, 8 brucialo, & fanne poluet t'ol::
' ule
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tile, & incorpora infieme tanto dell’vno quanto dell’alrro,
poi hauerai oliodi ligur1, cioé lucertoni verdi, & fa che fia
no annegatinell’oglo commune,& che fia freddo,poi mece
tila inghiftara davanti al fuoco,& falla bollir tantoyche co
mincino a crepare,poi leuala,& mettila al fole per 1 550 vé
tigiorni,poi conferuala a quel modo con gli animali décro,
& fara vn'oglio chiaro come vn’oro, & fempre fi conferue~

ra, & con detto oglio incorpora lederte polueri , & lafera
& la macrina vngi 1l luogo nudo doue tw haurar paura che -

iﬁeli cafchino, % nou cafcheranno, & prefto nafceranno in
abondanza:ma prima ti bifogna far leffia da capo con cene

re di vite, & falli bollir dentro capel venerc, agrimonia, & .

edera aiboreaana manip.s.& come é cotta colala,& con=
fetualadalla poluere,& con effa ti laua il capo due o tre vol
te la fectimana,& quando {araiben aftiutro, vngiti con deg
-to vato fottilmente fu la cotenna propria , & per virtl di
quefta lavandatifa crefcere i capelli abondanti & Junghi,
perche il detro vnto augumenta la lunghezza , & ritiene il
pelo che non cafchi,& e dette cofefono flate adoperate da

- pin perfone che haueuano la pelaia,iquali fono tuttifanati.

Amandar sia peli o capelli dome e unol.

P1Gr1a calcinaviuafrefea once 4.orpimento in poluereos
-cia vna,& leffia forte , ciod della feconda maeftra boccali
due,& mertila in pignatta, & metrini dentro le derce polue
£i,& falla bollir tanto,che dinenti fpefla,ouer attuffact dene
‘tro vna penna di anetra,& fe i pela,allors fara cotta,& vale
la mefeolando fpeflo, & cocendcfi pigliera corpo , poi cone
ferualo in alberello vitriato , & quandolo voiraiadaperae
re,diftendilo fottile, & dallo con mifura doue tu vuoi inane
dar via i peli. Ma prima vngiti il luogo €6 oglio di mandole
‘dolci, poi mettici fopra ladetta miltura, che non fentirad
quel calore,0 poco:ma fe perforte tu haveftila pelle fottie
le,& che ti faceffe fentir di modo che tu non potefsi foppor
tare vn poco il caldo, (e tu lo puoi fopportare fara piu pre~
Ao Peffetco,fe né piglia acqua rofa oncie due,acqua di pista
give oncia vna,zucchero fino oncia meza, & metti infieme,

& bagna,& prelto prefto cefleraquel cajdo: a_tqtieﬁa' medie
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«cinalapotrai far vadisi,l'altro nd, tanto che tu hauverai
Tintento tuo. Etfe tutemidi far quefto che é ftato proua-
€o,farai queftr altri,cioé,piglia fal armoniaco,& fele di bec-
«0,& macina mfieme,po1 vngi il luogo doue vorrai mandar
wia i peli,&canderanno.

‘Ancora piglierai fuco di radicedi celidonia , & va poco
diorpimento,& fuco di edera,& oui di formica,& vn poco
-di aceto,& incorpora infieme , & vngt il Juogo con eflo pin

* volre,& andaranna via:& (e ti dolera, bagna con la fuderta
acqua,che mitighera quel caldo.
. Afarnersicapelis, o peli canutr,
PiG 1A acquapiouanafiafchi 5. & mettlaa bollire con ce
-nere forte,& mertini dentro licargirio d’oro once fes,faluia,
. & foglie di fico nero ana manip. 1.& lafcia bollire tanto the
.cali la quarea parte'; & fara fatta , & con effa lauau il capo
due volte la fectimana,& quando farai afciutto,habbi del fu
co di {aluia,& mectivi dentro.onc.1 di tartaro divino nero,
& oncia mezadi licargirio d’oro,& habbi vn pettine fatco di
iombo,& vngilo ¢4 detto fuco , &pettingraitl capo o bax-
molto bene, & prefto diventeranno negrifsimi cotinuan
do detto pettine c6 detrofuco & poluere,& ¢ efperimétato.
Ancora farai queft'altro che e bellifsimo fecreto, ilqual
.-vfaua Madonna Lefina Venetiana , per parer via bella fan-~
¥iulla , cioé pigliaua oglio ditartaro , & lo faceua fcaldare,
& poi c’hauenalaiaroy& afciutro il capo, fi vngeua con det
to oglio il fuo pertine, & i pettinaua bene ftando al fole
per vn pezzo, ouerocon la (ua fponga (i vgeua per far li
- -capelli prefto neri , & quelto faceua due,o tre volte il gios-
00,& in vnafetrimana glihauea fattineri come prima aud
-ti ctie glihaueflebianchi , & il fimile fi fa dellabarba , & (&
‘vorrai{entir buono odore,in vltimo vfz oglio di bengioia
"vn§cr il pettine , perche anco quefto aiuta afare icapelli ;0
+peliner,& da odor foaue, & quefti fono fecreti rarifSimi.,
- Etancora per fimile effetto,piglia del mele bianco,& fal
-Jo ftillare al lambicco divetro con fuoco gagliardo, & con-
Hesua quel liquore,poi launati il capo, & quando farai afciac
2o vagiti con eflo,& verranno belli. S
-+ #Ancota pigliaoglio di papayeriana, & vnpoco divino
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bianee & incorpora infieme;, & poi vngiti i capelli;8dinen
teranno moito bellt,luftrs,& nerti da ogni carriuo feme.

Ancora piglierai zaftarano del bucno, & incorpora con™
roflumi d’oue cotre, & vn poco di mele , & arai 2 modo di
¥iguentc,& vngitila fera & lamattina,& continuando per
v mefealmanco a lauarfi fpeflo diuenteranno di colot d’o
“ro,maprimavngi il pettine con oglio di mandole amare,&
‘quefto farai in quel tanro che fta1 al fole , & verranno lu-
“ttri,& belii come oro. . : : .

Anco piglia radice d’endiuia, & cocila con leffia,& conti-
»nuandola tifara1capellibianchi, & afcivgatial fole,& ld-
-patiduevolee la fettimana,& metti abollive nella lefsia co
‘mino,& rigolicia, & quando faranno aftiutti protumalico
‘zolfo viuo,& verranno dicolor d’oro. o
: Ancora per far che li capellicanuti diuentino neri;piglia
{apon nero da panno,& calcina vina, & litargirio d’oroana,

~& farai amedo d’vnguento, & con effo fregari i.capell, &
continualo a tempi fecondo che tun’haibifogno , & quido
‘fonifatti neri laferali cofi, & fe ritornaflero bianchi,turitor-
naataredl medefimo. - SRR

Ancoraa farlirofsi eflendo canuti . piglia delle foglic di
‘noci manip.1.& falli flillare alambicco di vetro,poi faua-":
a1folo i capelli canuti,& né la faccia,perche fartanera,& fa
quefto per r-5 di,& ti durera vin mefe , & farai capelli rof3i.
4+ Aticora piglia lombrici cerreftri brugiati,& fanne polue-
&, dnco foglie di fico nero, & fanne poluere fottile, & di-
ftenmipera con oglio di mandole dolci,& verranne neri. - -+
+-* Antora 2 far nafcere prefto icapellispiglia qua di galline
“#na quantita,& falli cuocere in acqua col guftio;por cauali
‘il eorte. 8 falki frigere nell padella fenzametterci alerostan
‘to che ne venga fuori 'humidied,pot caualis8 mettiliim-yn
“facchetto 5 & premeli forto ak torchietto 8t caane wutm
«quella foftanza ,che puo venire ypoi brucia vacomo dibo-
tuc, & famme poluere , & incorpora col detto liquore, & an-
‘eo mettiui dentro cacature di-capra brufciate, poi con det-
-tamifturavagitiil luogo denudato piuvolte , & prefto na-
“iceranno, ' L T
IRV S I P S o« e e e
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A imbiancare i capelli all’omina finga jo'e chedineerame -
St ¢ bian.In come argento.

P16 r1a radicedelia cencaurea maggiore once tre, gomma
arabica,draganti;allame di rocca once due,fapon Venetia-
m0 bianco libea vna, lume difezza bianca lib. 1, prima pi-

iaacqua di fiume hib.2 g.meetila al fuoco , & mettivi den
tro le radici della centaurea tagliata, & anco vi poco delle
fue foglie infleme, & farai bollti-tanco ch - caliil terzo , poi
lafciala ftare al fole per 1§ giorni,& meteici dentro tutre le”
fopradette cofe abollire , & queftafi dimanda biondaalia
‘Venetiana , & Ia matrina quando ti pare , bagnat i capelld
Dene,poi inuolsili in vn fazzolerto,& quando fara intorne
-avefpro,lauatt il capo ordinariamentz,& in quella tualef-
fia v(ali metter dentro herba vetriola,& poi afciugati doue
-gi torna benc , 0 alfole;0 al fuoco , & queflo fi fadue otre
volee la fetrimana, & i capelli diuenrano belli,bianchi, & lis
ftri che paiono d’argento,& fappi che quefto é vn bellifsi-
-mo fecreto & vero ,
- PaSta movbida come pomasa per lanarfi le manisey ¢ baoa
we di mani Jbocca, €7 nafo, ¢r manticn
morb.la. ¢» olorifirala carue,

Picrt a mandole farte bianche,lumc di feeciasfarina d’amé

toana once feispignoli neeri bianchi, feme di zucchie netre,
& farina di faue frante ana onc.4.poluere di jarofoli, fiora
-cefodoin poluere, & macalep in poluere ana onc. 3.fal bid
-co ben pefto onc.2.mel bianco, fapon Venetiano libra via,
eufchio , & zibetto ana feropolo vno s chiara d’oui nume,
-g0. Prima piglia mandole,pignoli, feme di zucche o mello
‘niche fiano bianche & netce,& pefialz bzne in mortaro,che
:qui € cutta 'importiza , che fian pefte bene & fottile;capoi
senertiui dencro lume di feccia,& ripefla molto bene, dapoi
:metticiil mele,& incorpora bene col piftello,dapoi metcich
-dentro il fapone che fia ben tagliaco fortile, & pefta & ine
-corpora con gran diligenza , poi merrici dentio acqua di
-brionia libredue & meza, & diftempeta behe, poi metid
-ogni cofz in yna pignatt nuoua, & lafciala ftar cofi coperca
per vn di nacurale,poi mettila al fuoco di carboni accefi fen
2a fumo,X falla bollire per va quarto I’hosa,& fempre me -



LIBSRO 1IN 18¢
#2 denere con la mefeola dilegno, accioche nonfi appice
chi al fondo & non plgli qualche cattiuo odore, poileuala
dal fuoco,& votala in vna catinelladiterra grande,poi met
tiui dencro lefarine fopradette,& bene inccorporate,poila
luere di garofoli,& tutte l’aftre polueri infieme, & bene
mncorporate, poi coprila bene che nd ishiari, & lafciala flare
per diece giorni cofi in compofitione , poi aggiun'giui dene
Jsro il macalepy& il mufchio,& ziberto macinato fotuile , &
ogni cofa incorpora con la tua mefcola, poi mertici il chiz-
ro dell’oua, sbattuto in modo che tutzo fia divenuto fchive
#ha, poi Jafcicla dar giufo,poi metrila dentro , & mettici il
+ fale,& mefcola bene fottofopra yche ogni cofa fia bene in
¢orporato,& fara facta la pafta in color bigio,& fara odorje
fera, & dimandafi vnto imperiale , perche é cof2 moleo fi-
tile, & fi puo adoperar d’ogni tempo peril fo precio-
0 odore,ilqual conforta la memoria,& adopergndolo ala
warfile mani & il vifo,ti rende odore,& fattt le sami more
bide,bianche,& odorifere,8& ogni crepatura di bocca,di n2-
10,0 marno fa faldar preftv,& fe tu non ti vuot lauare,vngici
lafera & lamattina,& prefio guarirai.
: A far una carnagion bignc'sfiima. :
Prcria aceto flillato libra vna, acqua di zucca libra yna,&
mettile indue inghiftare, & metti in quella dell’aceto litae
- girio d’argento oncia vna pefto fortiliffimo , & in quella di
2uccaonc.1.difal gemma,& metti quefte due inghiftare fia
vn matone dinanzi al fuoco,& lafciale bollire per vi'horay
i tira il inatone indietro,& lafciale aftreddare,poi metti-
eal fole per otto giomi, & conferuale a i tuoi bifogni . Ee
quando la vorrai adoperare,piglia vna fcodeila, o tazza,&
mettiuene dentro tanto dell’una quanto dellaltra,& diven
tera branco come lacte, & con dett’acqua lauati fottilmene
te con vnafpongia bene ftroppicciando le tue camni , & vere
ramno bianche , & motbide come vna bambace , & dilicate
nel toccare,
. Brfete le vorrai far rofle & luftranti . Piglia dell’acete
bianco ftillato due volte al lambicco di vetro, fe fi puo , per -
sheé migliore, piglianelib.1. & mettila in vna carrafertay
-&mertini depiro fandali roffi onc.1.tagliati slc pefliy& faee
‘ 3
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rane poluerefottiliffima,poi metrila abollire per mez'ho-;
raauanti al fuoco,& metciuivn poco draliume di rocea pe-,

. fto, che augumenta il lutiro . Ecfc cu voicfiiche haueile o=,
dorbuonoyche tu la facefli per quaicihe hignore, aguiungiei .
mufchio grant due , 0 zibetto,poi bagnati convnafpongia -
piccolaforeilmére: & fe per forte (i faceile troppo roifoyag-
giungicivn poco diallume,& fi [chiarira,& farai vu bellisi
mo roilo,& luftro,& faracti le carini odoritere.

A far wna belliffinia carnagione,¢ IuStrante. *

PrGL1a tartarodi vin bianco lib.1.talco , & faleanalibra
meza,& metti oghi cof2 in vna pignatra non cotta, coprila
& legala con filo di ferro,poi metrila a calcinare in fornace.
di calcina,o di matoni,pot1 caualo,& tritalo ful-marmo fota-
tile,poi mettilo in vn facchetto aguzzo , & mettilo in luo-
go humido che non tocchida neflun lato,& che nonli batti
troppo atia , &:me:ti {otto.vna tazza di vetro , & raccogli
quell’oglio che vfcira fuora in termine di 1 5,0 ventigiornis
& piu & meno fecondo che fara humido , & conferua detto
oglio come un teforo per tuo adoperare , & prima lauati:
con leffia,o acqua,poi che farai afciutto,bagna vna ff ponga,
oivna pezza in detto o%ljo,& frega le tue carni gentilmen- -
te,& vedrai ogni macula minima o grande, che tu haueffi
fula carne andar via, o abbrucciamento di fole,o altro im--
pedimento,& fara le carni belliffime,morbide, & luftre :-& -
continuando in pochi giorni hauerai'intento tuo.

. Et{e tune vorrai far vn’altra,che nuouamente in Vene~
tia (i coftuma, piglia due zucche lunghe & bianche, & tre:
feudelle di fagioli c’habbino cauati gli occhi, & lamidolla
di tre pani bianchi, & mettilia molle nel latre per vaa not~
te,& piglia vna fcudella di feme di melloni, & meza fcudel
Jad’anime di perfico monde , & I:bravna di pignuoli bian-
¢chi, & ognicofa fia ben pelto in mortaro ognun dafe folo,
& due pippioni groffi d1 fotto banca , & cofi vini & con le
penne gittando via folo le budella taglia in pezzi minuti,
& ognt cofa metti infieme a diftillar a lambicco diverro, &
adopra quell’acqua,che fara le tue carni bidnche,& morbj -
de,& € molto 1n v{0,& efperimencato infinite volte, .

.
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A fehiarive,e> neteareil vifo da ogni macchia. '

Pi1GyL1A trementina Venetiana lib.2.ouefrefche nume.ra.
pigliafolo il chiaro , & metti ogni cofa adiftillare al lam-
bicco di vetro,& falla ridiftillare vn’altra volta,poi metti in,
detta acqua fcrop.diece di canfora trita,& fallaben rifolue.
re in acqua,poi piglia onc.vna di detta acqua,& onc.1.d’ac.
quadi teftugine,& mettila infieme , & con effa lauati bene:
piu & piuvolee,& le tue carni diuenteranno nettifsime.

A mandar uiale uolatiche,nei, panne,¢r aliro .

P16 rrA falnitro & rartaro di vin bianco ana libra 1. 8pe-
fta ogni cofa da per fe fottilmente,poi incorpora infieme, &
fa paffar perfetaccio fottile,in modo che fiano bene incor-
porate infieme,poi mettila detta poluerein vn regame, &
amucchiela infieme inalto amodo d’vn pan di zucchero:
cofiaguzzo , & cofi ferrato ftretto infieme mettilt in cima.
vh carbone atcefo,tanto che da fe fteflo fi bruci, & fi confu-
mi,& quefto {ara il falnitro, per effer le parti piuforili &
humide,& Ialtra parte grofia,che € il rartaro,fi calcinerain:
fe ftefflo,& farafsiin moﬁfa d’vna fogaccia, poi-piglia quefta:
fogaccia, fininucciala in vna fcodella , & mettiut fopradel~
Pacqua calda,& rompila con le dita molto bene, tanto che
tucta fi conuerta in acqua,in modo d’vna farinata,& per far:-
cofa piunetta,& piu polita,ftillerai la dettaacqua con vna.
linguetta di felero,& faraFacqua chiara & limpida,poi met-.
terai dettaacqua in vna pignattina nuoua , & mettila foprai.
lacenere calda,che apenaalla tanto, che la detta acquafi
rafciughi,tutea poi piglieraila poluere che € rimafta in fon-
do, chequella élabontidell’operatua), poi piglia va'am- .
polladifciroppo s & mettiui dentro once quattro d’aceto
ftillato,onc.¥na d’acquavite ditre cotte, poi mettici den-
tro della detea poluere,& incorpora bene infieme,& lafcia
laalfole per tre giorni, ben turata , poi bagnati Ja mattina
quando tu ti lieut, & la fera,douc hauerai quei nei, o fegni,

o altre macule brurte a vedere, & in pochi giori anderane.
via,& non torneranno piu,& fararei le carni bianche & belle
doue ti bagnerai,& quefta (i coftuma in Monferrato.
- Yn'altro fecreto permandar via ﬁmilmlacchiz,.piglia di. ¢
4



188 PART R I3&

quel letto,o feccic che fta nelle borti,& maffime di vino big

. €0, & metcilo in vn canrone della cafa ful maronazo , & Ja=
fcialo bene afciugare,poi bruciale rutzo invn regame, 0 pa
deliadiferro, tanco che ne facer poluere, poi metrila in vn
facchetro aguzzo,& mettilo in Juogo humido che non toc-
¢hi il muro, & mettiforto vna tazza di vetro perraccoglic.
rel’oglio chen’uftira in terminedi venti o trenta giorni,&
quel.conferua in vafo di vetro , come cofa cara , & con effo
vngiti il vifo,o doue hauerai fegni,nei,o volatiche,o altrife
got bruceid2 vedere,& preflo anderanno via, & le tue carni
rimarrino paitole,& (e tu vorrai Joglio odorifero , meteici
dentro venti garofoli. .

- Amandar via poi le lentigini del vifo & preflo,piglia fe-
lediboue cinquc o feisallume di rocca libre due,zucchero fi
no once fei,limoni otto tagliati minuti , poi farai diftillare
agni cofz infieme a2 lambicco di vetro , & metri in decta ac-
qua onciavna di folimato fatto in poluere fortilmente, poi-
mettila in valo divetro, & lafciala flare al fole per diece
giorni, & fara facta, & la puoi adoperare 2 bagnarti le len-
tigini con vn poco difpongia foda,bene ftropicciando fule
«mi,& prefto anderanno via,& fa la carne bianca. :

- Btpotrai pigliar ancora la paletta del fuoco, & farla feal
dar bene , & cofi calda metterui fufo vna fcodella di grano
aetto,che fi impafiifca,poi cofi caldo peftalo,& premijoy &
cauane quel liquore che n'efce , & con quefto vagi doue
haueraile lenciginiyg anderanno via, .

& mandar wiali cufi che nafeono poril uifo per vifiale

B damentodel fegato.

P16114 fongiadiporco purgara,& zolfo viuoana,& acqua.
ftillaca d1 perflico, & di felce , & incorpora infieme a lento
fuoco,& farai vnguento, vngiti li cuofi piu volte,& ande-
ranno via,& guardati dal vino, & da ogn’altra cofa calida.

Ecacacciar via le volatiche,pigliadella celi ‘onia la mae
tina p tépo,% peftalabene fra due pietre, & mertilafirle vo
latiche,o alerifegni heri,& vfala piu volte,& andarino viz.

A ucteare i peli, ¢ af wgare il fidor fotto le braccia
P16 114 lirargirio d'oro fasto in poluere fottiliffinng, & qué
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do tufei fudato da ogni tempo,piglia vn poco di detea pol-
uercfu le dita & fregala fotto Je bracciasal petto,& 1n ogni
alera parte della perfona , & maflime doue tu fei fidato , &
doue rende cattiuo odore,fubito per virtu di quefta poluere
galciuga tucto quel fudore, & in pochi giorns ti netea il pelo
che é auiluppaco con ii fudore,& te lo mantien netto,& nd
rende piucattiuo odore, ma buono,& continuando queita
poluere,prohibifce chein quella parte non fi fuda tanto,&
‘gon ti offende in parte alcuna,& manco macchia o lacarne,
o la camicia,& fappi che quefto fecreto ¢ raro, perche non
i ftima che vna cofi fimplice poluere habbia tal virtu.

Acqua ch: fa brancly s d.ati,

. P1cr1a fal communelib.1.allume dirocca once otro, fal
aitro oncia meza,& tutte fiano pefte forrilmente,faluia , &
Ienerfeo ana manipolo vno,tagliate minute, more roffe che
fanno lizo le fiepi meza fcudelia,& metti ogui cofa a diftil
Jare aboccia di vetro,& quando I'acqua n’é vicita, mutali if
recipiente,& mettine fotto vn'altro,& dalli fuoco gagliar-
do,& ne viciri fuora la parie fortile,& fe ti pardi mefcolar-
la,é rimefla in te,ma fara piuforte , & ferbala in vafo dive-
tro groffo,& ben turaro,& quido vorrai farti li denti bidchi
netrali prima del pafto, & vedi fe tu puoileuarli quella cal
cina che linafce intorno,con la punta del cortello , poi ha-
uerai valeznetto di lentifco,0 altro jegnerto,& bagnalo in
detra acqua , & frega foprai denti , & fubito diuenteranno
bianchiflimi come vn’auolio,& durera Jungo tempo,& non.
ti oftendera identi;anzi tifara buone gingiue , perche glie
loriftringe dentro. . :

Se tuvolefli fare ancora vna gentilezza in quefto nettas
didenti,piglia vicardo di caftagno che fia maturo , & fallo
feccare,& fanne poluere,& piglia altrertanta fementa d'ore
tica fatta in poluere fottile,& incorpora infiemg,& Guando
vorra far la piaceuolezza, fa fregare 1 denti con detra pol-
uere,& fappi che mettera vn calore nelle giagiue , che a pe-
Ra pocra ferrar Jabocca per tantaacqua cheli vitira fuora,
ma non faramale', che hauendo vn poco d'acqua rofa den-
troui vn poco di zucchero candido , & fciacquandefi fpetlo
kb bocca,paflaviail dolore,& ¢ niense . o
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Per far branchi b denti. R

Picr1a limoni,& fanne acqua lambiccata, & di quella lfus:
tili denti,che é perfectiffima, ouero fe tu non vuoifar I'ace
qua,piglia il giufo,che ancora lui< buono, ma I'acqua ¢ mi:
gliore,, perche € piu gagliarda, pur che nel lambiccarlanon
perda laforza. : ‘

Al medcfimo.

Picrra tartaro,& mettilo in vn vafo di marmore, & ftrop--
palo diligentemente,& f(otterralo,& lafcralo ftarfinatanto’
chefia fatro in acqua , & dapoi caualo fuora , & con quella-
fregateli denti , che uerranno belliffimi. Piglia ancora di-
quell’acqua che cafca in principio delladiftillatione del f21-
mitro,& dell’ailume di rocca, & corr quello fregate lidenti.
Se tu pigli ancora vna radice di malua, & con quella fregarli:

. ogni giorno, verrino luftri,& belli, & né guaftala gingiua.’
Ancorafe tu piglivna croftadi pane di formento , & farla:
brufciar tanto che fia come carbone,& poi farlain poluere,
& di quella nettarfi i denti, & poi lauarii con I'acqua frefca,
cio¢ di pozzo,ouer difontana,verranno bianchi., ‘

A fur andar uiale macchicdlla faccia. -

P1cr1adueonce difuco dilimone,& due once d’acquarofz,.
due drammed’argento fublimaro,& altro tanto di cerufi,&.
mettiogni cofa inficme, & fallo in modo d’vnguento,% con.
quello vnﬁerai ilvolto Jafera quido vaiadormire,&la mat.
tina quando fei lenato vngilo con il butiro, & & prouato.

i Afar il medefimo.

P1ar1a il bianco d’ouo,& sbattilo tanto che diuenti in ac--
qua, poi piglia due once diquella acqua , & mezaonciadi
cerufa,& due dramme d’argento viuo,& vna drimadicanfo
r2,& mefleda ogni cofa infieme, & vngiti c6 quello il volto.

Almedefimo. : )

Prerra quarttro once divitriolo,& tre oncedi falnitro', &
vnloncia di fcaia d’azale, & lambicca ogni cofa infieme,

- aggiungesdoli mez’oncia di canfora , & di quefto lauatiil *
volto ogni giorno.
: . . Al medfimo., . o

Pi1cir1a mezalibradiradiced’aro, cioé diferpentaria, che
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fa certi grani roffi giunti infieme come vno maciolo , ouer
vno fulto di canna,& meza!lib.diradice dililio , &alcrettan
to dir maluauifco, & falli cuocere tut’infieme nell’acqua
piouana,& poi peftaliin vn mortaro di marmore, & po1ag-

iungtli quarero once & mezad’olio di tartaro, & dimedol
Fa di ceruo,& fei drame di canfora,& mefleda ognicofa mfie
me,& con quefto vngiti la faccia. S

-

A far andar uia le lentigini dallafuccia, -
P1 G114 quindicioui frefchi, & mertili nell’aceto forte cofi
integri,dapoi cauali fiiora & rompeli , & con quello mede--
fimo accro,aggiungendoli vn'oncia di fenaura; & dapoi di--
ftillali ¢é vno vafo divetro,& 6 queft'acqua lauarila ferail
volto quando vai a dornure, & la martina rilavati con ac~ -
qua cotta con crufca,& malua,& é prouiato.
A farbellalafaccia,
Prcria fraffinella,& fanneacqua a lambicco, & con quella™
lauatimoltobene 4 volto ogni giorno., .

A farwi’acqua,che canale macchie del wolto, ¢ lo fa belliftimo, T

O lucente,c non laffacrepar le manigne laboeca.s + - -
P1cL1A vncolumbo bianco,& pelalo,& dapoi-€auali fuora
Pinteriori,cioé le budelle, & tagliali viaia refta , & li piediy
dapoipiglia tre buone brancate di fraffinella,& duc libre di
latre,& tre oncedi panna dilatte,& fei once d’oglio d'ami
* doledolcichefia frefco , & metti oghi cofa infieme ,dapoi
diftiHali in vn vafo di vetro, & con quefta acqua lauati ogni
giomo il volro & le mani,& faranno fempre bianche,pafto*
e,& fenza nifluna macula,come d1 meZ’eftate. - :

o+ ... . Afarfaponcper farbellelemani, -
Prcr1a libra1.difapon Venetiano , zuccheraroflo ong.z2.
raganti in gomma oncia meza, & mettilo in infufione in
acqua, & lafcialo per vn giorno & piucome ti piace. Poi pi-
glia1l faponie grattaro,8 metti turte quefte cofe in va cadi-
1o & con vn baftone mefleda bene tanto , che venga coms
colla,poi lauai le mani, & vederai buon’efferco.

. Afarmlaltra acquache fabellifimals faccias .
P1cr1a bianco d'ouo, & fanne acquaa Jambicco , & con -
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- quell'acqua lauati la faccia quando & quanto tu vuod.

Y ﬁ;r wi'acquache fa bia:ca & InStrala faccia.
‘P16a1A latee d'afina , & fcorze d’oui,& fanne acqua diftilla
12,8 con quell’acqua lauati la facciayche la fa bianca,bellay
&fplendida piu d’ogn’aler’acqua. :
A far w’acqua che fiz la faccia rubiconda. :
P16 r1a ilgambinodiboue,ouer di vitelo, cioéd dal ginoe-
" chio ingiu,& cauagli la pelle,& Pvngie » & poi rompe tut-
roil relﬁ:um pezzi,cios gl'ofsislinerui,Ja medolla, & dapod
lambicali,& con quell'acqua lauzti il volto la mattina.

A far ilbei'ctio,

Prorra duedramme didraganti, & disfalli con chiara o
uo ben sbzztutoﬂ;roi aggiungelimez’oncia diborafo 4 &
meza di cer ufa,& altrettanto di canforay meffeda ogni co
& infieme , & fallo inballottine piatte , & quendo tu vuod
adoperare deftemperane vna con Facqua rofa, & con quel
Jo vagiti la faccia Ya fera quido vaia dormire,& lamar na
Jaua sl volto ¢6 acqua di fior di faue, ouero fa bollire dells
crufcanell’acqua di pozzo,& di quelia lauaiiil volto.

‘Afar wi'altro belletto pin buone chic fa biance tl wolto,c» Wire.

P1611A dueoncedifpuma d'argento , & vna libra d’acete
bianco forte,& fall1 bollire tanto che calino due terzi. Da~
poi pigliaduedrame di canfora,& duc di lume di rocca, &
due di dorafo,& altretcanto d’oglio di tartaro, & fallt cuoe
eere nell’acqua rofa,dapoi di quefts due liquorixcioe dell’ae
cero decro difopra, & di queftaitro piglianc tanto dell'vno
quanto del “altro,& mefledali infieme , & con queflo vngid
Fafaceia quito tuvuoi. Ecolira che 1a fa bianca & Jufy
ancora andar via le macchiedal volco. T

A farwiacquaydc faroffo,er (plendidoil wolte.
P161L14A vr'oncia dicolla di pefee, & vn'oncia di lumedi
rocca, due once di verzino,et meteliin vn boccal d'acqua,
cioe once 28 et lafciali ftar in infufione tre giomi,dapoifal
Je cuocere, et poi colala, et feruaia in vn vafo divetto a tue
piacere.
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A far wiialivo belletto. : )
P1cr1a duedramme d’argento fublimato,ee mettilo in vna
inghiftara d’acqua,che tenga vn boccale, & falla cocere fin
a tanto che calila deciina parte,dapoi aggiungeli mez’oncia
di cerufa, & vna dramma di canfora , & di borafo , & il fuco
d’vnlimonc integro,& mefleda ogni cofa infieme,& lafciae
licocere a fuoco lento per fpacio di fett’hore. Manotache
quefto per rifpetto de I'argento fublimato , fa con il contie -
nuo vloalquanto negzili denti , & all'vltimo lifa cafcare,
& fa fpuzar il fiaro,& offende lineruiy& il ceruello. . -

Afar wialtro bel ettoyclic fa lafaccia bianchifiimayer das .
color 060, ¢ :.on offnde nierite come qucSto
: © altrodetta di fopra. ‘

»  Pr6ria dueonce di borafo ,quattro once di eiceri franti,
cioé fenza feorza, & quattro di fafoli , & altrettanro di fae
ue,& falli tuttiin pcluere,% vno feledi tauro , & quindici
bianchi d'ouo,& vn boceca! di vin bianco,& metti ognicofd
‘inficme,& labiccali,& di quefto lauati il volro Jamartina.

A farudalire bellato che fi chiamaregale , & épin buoise
B} e pineccelientedi tutti glialine
P16 1r1a ynabuenabrancacadifior d'oliua, & vna di fior i
fambuco,& vna di rofe bianche,& vnadinaranzi, & vn'al-
tradigelfomini,& dodici oui frefchi, & dodici fichi acerbi
frefchi,x dodici lumaghe, vna dramma di canfora , vn'altra
d’allume feaiola, due dramme di borafo , meza dramma di
lume di roeca,quattro danari di lume di piuma,otto danari -
d’argéto fublimato,vn’oncia di cera rofia,vna buona braca-
sa d1 lilij bidehi, & diftilla tueei li fiori quido fong verdialla
fua ftagione,& cofi ancora li fichi,lumache & oui,& meffe-
datucce quell’acque infieme, & la mita di quell’acqua mete
‘tela dabanda , & ferua laltra mita y & mettila in v vafo di
vetro,& mettilidentro tuttequellalere cofe, ma prima fae
tein poluere, & la cera , & dapoi mettila al fole, & lafciala
farcanto che iz venuro ogni cof”. informa dicera dapoi -
sauala fuora con va panno di lino che fiz bianco, & poi pi-
_ghiaquindici oui frel}:hi,& diftillali in quell’acqua,& mette
_tews dentro in infufione quella miftura inficme con vaa lis
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bra di mele crudo,& tornala a mertere al fole,&lafeiala ftar
«fin a tanto,cheturea Pacqua (iafeccara,& fara perfeteo. - - -
“Quando poine vorrai adoperare pigliane tanto quanto¢
-vn gran di formento , & con quell’acquache tu feruafti da
~banda,cioé dellifiori;vngiti la faccia,& ¢ cofa marauigliofas

. ... Afarandaruizterappe. N

Prcria vnpoco di legnodi vite bianca , ouer vn poco di

brionia , & peftala infieme con va fico fecco , che fia grailo,

‘cioé paftofo,& conquello vngiti il volto,dapoi paffeggia fin

a tanto che tu fudi,perche (e tunon fudaffila vite fcarparia
lapelle,&Jabriomataria brunire. f

A fur che by peli$tianotardi a nafecre alii putti , & alle putte,”
Lo ndia !)u/zd,(; el [mnt(zn-lcnte. R
Prari1a vnorafore,chefia fatro di rame mefcolato conoro
_pimento nel dislenguarlo , (i che 12 incorporato infieme, &
conqueftoradall ia%)'arba,ouer li peliin ogni luogo che fia,
& ton rinafceranno, ouer ¢ infochi il detto rafore di rame,
&lo fmorzi nel fangue d’vna tegnola , ouer della falaman-
drajouernel Jatee d’herba lattarola. Setu vngiancora quel
luogo doue non'vuoi che nafcano Jipeli conil fangue di
Tonno farzil médefimo . Ancorafe tu piglidelle faue, &4
falle bollire nell’acqua, & di quel’acqualaui il luogo ogni
giornoinon nafceranno, o almeno ftaranno cardi a nafcere.

. Afarnafeorli peli in ogni luogo. L

P1cria luferte grofle verdi, lequalife chiamano chezzi ,0
delle rane marine, & tagliali via la tefta , & Jacoda,dapoi
faraifeccare nel forno il refto,& poi falle in poluere,dapoi
piglia delli roffi d’ouo,& falli in olio, & poi mefleda ogni co
fa diligenteménte infieme,cioé la poluere & I'oglio , & con
quello varo vngiti quel luogo doue vuoi che nafcano li, peli,
cheinbreuenafceranno.. © .

o Afarmegrilicapellli - - o

P16 114 vnopettinedi piombo,& pettina la tefta con quello
che reftaranno negri. Aficora fe tu pigliout di cornacchia
& farneoglio;& in quell’oglio,;mettilivn pettine dicorno,&
lafciaralto flar dencro tanco chelogliofia furto, & dapoi<a-
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-uarlofuora,& con quel petcine pettinarfi la tefla,verranno.
-icon il continuo v{onegti. :

 Afar wiacqua che fa rajix;(yl Wira la faccia.

Prsr1a vna libra d’acquavita ditre cotte,vn’oncia di brafs
boniffimo , diecigarofoli orientali , & diece grani di carda~
momo minore,& cinque grani di cubebe,dapoi tridafoctil-
mente ognicofa infieme , & poi mettili in vn vafo divetro

-conl’acqua vita infiewe,& firoppalo diligentemente, & fal-
libollire vn poco,dapoi diftilla con bagno maria, ouet con
. pochiffimo fuoco,& fara perfettiffima.

: Atingere li capelli. »
P 16114 mez'onciad’ acqua forte , fei dinari d’argento buo-
‘no,& fei once d’acqua rof2,& con quefto bagnari li capelli.
' Pij.:,lia ancoradel litargirio,& della cenere di rogore,& mef
fedali,& con quefto vngiti li capelli.

.. A far andar uia il cattiuo odove delfato.
Pircrra delferpillo,& della mirrha,& del cipero tanto del-
Tvno quanto dell’altro,& fall1 in poluere,dapoi piglia del-
Jarefina,& fa delle pillole,& pigliane conil vino. '

A rodere licigli de gliocchi, o .
Pror1a feledibecco,o dicapra ,ma quello di becco é mi-
'il_iore »> & fa piu preflo , & con quello vngiti le cigliache in
reue andaranno via. - _ ,

A tengere li capells in color ucrde. .
P1GriaA cappari frefchi,& diftillali, & con quell’acqua ba-
gnatili capelli al fole,che vignaranno verdi. _

. A far bianchele mani.

P16 L1A vnfelediboue,& diquellopigliane mezo cochia-
rola mattina,& con ’acqua dipozzo, & con quel poco fie-
de lauati le mani,che fubito verranno paflofe,molli,& bian
chitfime . Ancora pigliadel (apone,& purgalo bene,& poi
piglia della radice d'irtde & falla feccare nel forno , & pod
falla in poluere,& quella poluere mefledala bene ¢5 fapone
ben purgato,et con quello Jauati le mani , et Ic fara pafto- -

fe etbianchiffime. - - = o

2
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Piglia ancora il fapone ben purgato,et cenere di fepia, &
mefledali infieme molto bene tanto che fiano incorporati
P'vho conl'altro, et con quello fapone lauati la mattinale
- amaz:i, che verranno paftofe, etbianche quant’é vno armeli-
no,et € efperimentato. , '

Afarwngraffo odoratiffimo , che wois lafeia crcparls ladra
deli.zbocea , ne lo mani, ¢ letier: pasiofe.
prc1L1A vnalibradigraflo di vitelloso di cerno,machefis
- giovine,et il graffo fa frefio , et poi piglia once fei di mag-
giorana,ct pifta ogni cofa infieme,dapoi falla inballotrine,
et sbroffali con vn poco di buon vino nezro o bianco ,ma
che (ia buono,et habbia buono odore. Dapoi mettiliinva
vafo,et cuoprilo bene accio nonriefcail buon odore della
magziorana , et mettijo ali’ombra per fpacio di ventiquat-
tro hore o poco piu o manco, dapoi mettili dentro deil’aca
_quaset fallo cuocere adagio,dapoi colalo vn'alera volta,ane
cora piglia noue once df maggiorana, et peftalacon il me.
defimo graflo , ez fallo in baflottine, et sbrof:alo ancora di
vino,et mettilo in vn’altro vafo netto,et mettilo ancora ale
P'ombra vintiquattro hore,dapoi buttali fopra dell> 2cqua,
ettornalo a far cuocere come di primaset colalo.Etcofi fa
rai quarera o cinque volte, aggiungendoli fempre neu’on-
cc dimaggioranaset sbro fandolo dibuon vino, vitimasen
te poiaggiungili vn poco di mufthio,o zibetto,et cofi haue
- rai vna cofa eccellentiffima per le crepzture Jelle mani, et
delle labra dellabocca,et contra ogni gran freddo.

a Afar nafecr i capelli a uno ce fia calno
Prcrra ogliodirtartaro,& fallo fealdare,ec poi vngiti la te
flao altro% uogo doue uuoi che nafcanalipeli, che in ter-
“mine dotto, o diece giorni ti na‘ceranno li capelli piu folei .
chedi prima,etnon folamente fa nafcer quelli che fono ca-
feati, mane fa ancora nafcer degli altripin cl:e non erano
diprima , et pju fe tuti ungi anchora il palio della mane
gli nafceranno,cofi come in ogni altro luogo.
A fur chele maizi .on crepavanro o .
Pr6r1a vnremolazzogrande,& caualofinaal fondo didea
tro,dapcipiglia tre once d'oglio rofato , & vi'oncia di tre-
wentins
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mentini,o piu fecondo la grandezza del remolazzo,& cuo
prilo con il dettg remolazzo, & poi lafcialo ftar irella cene
re calda tanto & calila mita,poi caualo fuora & vagi.

. Afarlabarbancyra. .
P1cGrr1a acquaforte,&vno denaro d'argento fino,& metti

lo aliquefare.dentro mettendolo apprefio al fuoco ,dapoi !

quando la vorrai adoperare,vngiti la radice delli peli della

barba d’oglio rofato,& poi con vna fpongia bagnati la bar
ba fi che non tocchi la carne, & lafciala fugare,, dapot laue-:
rai con liffia doue fiano cottidentro fiori di pom: granati,

& mirabolani. .
o A far che no nafeano peli. o
Picr1a fcorzedifaue verdi,& fanne empjafiro , & metrilo-

fopra quella parte oue non vuoi che nafcano peli, & non.

nafteranmo , & fe ui faranno nati caderanno, & piunon ri-
nafceranno. ’
‘ A far nafcerei capelli. . .
P1Gr1a trerane viue,& falleabbrucciare in vna pignarta,&’
mef¢ola la cenere che fe ne fara con mele,q con pece liqui-
da, il che fara meglio, & con quefto vngi il luogo doue tu. -
vuoiche nafcano rcapelli,& in breue abundantemente nae’
fceranno. C -
.. Perfarnegriicapells. Sl
P16 1A fanguifughe, & lafciale putrefare per feflanta giorw:
ni in vino negro,o inacetato in vafo di piombo, & con quel
le vngilicapellial fole,& diuentaranno negri. - :
_ - {Perfar vegrii capelli canuti,
P1cria foglie dimorone,foglie divite, & foglic di fico roff
fo, & falle bollir conacqua pluuiale , & con quella acqua
cofi bollita lauatila tefta,& 1 capelli fi faranno negrl.

o A farbianchi i denti. S
PiGrra dellecornadelle capre,& abbrucciale, & fannepod
uere,& con quella fregati i denti, & diuenteranno bianchife
mi,& ti refermara le gengiue.

- - A faldar le futole, o crepaturedella bocea. :
Proriacs mele,& medalladi carne di porcofecca, &mew -
/ ' m

¢
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feolate infleme,& in vn pllgnmino fatelo tepido al fuoco,8
«ofi poneteuelo fu lefetole ad ogni hora c‘e»voléce, chele
falderafacilmente. o

Acqua da lavarfi lemani , laquale le conferua morbide
pastofe , ¢ dilicate.

. P1criaTe limoneelli,fichi fecchi, radici d’enula campae
gooladi ciafcuna parti vguali,& fatele minutiffime. Poiag
giungeteut va pugno,o piu di tritello di formento, & met-~
tetel abollire a fuoco lento invna parted’aceto , & due
d’acqua difiume,o d1 fonte , & laftiate che bolla alquanto,
Poi ?euatela dal fuoco,& ferbatela coperta ,che non cien-
tri poluere . Et di quellaJauateui le mani, che ve lefara
morbidiffime,& paftofe. '

Arqua nebilflimayey facile a farla,ey di poca fpefa, laguale buo~
na alauaril wifo, per confirarlo jempre ad m.: modo,
Picriare fiordi meI::)gol'i,rofe incarnate, fiori fiorelli, &
tribuli d’ogn’vno vn manipolo,ma di tribuli }a manco par~
te. Ecftillate tutte quefte cofe infiemie, & ferbate quell’ac-
,?\u, laqual é pretiofa & dilicatiffima per conferuar il vifo’
empre bello 2 va modo.

Per leuarle crefpe dal uolto .. .
" P1GL1ATE vncapone vecchio,& pelatelo, & apritelo per
fchiena,& acconciatelo come fe lo volefte cuocere per man
. giare. Poiempitelodi limoncelli, che fiano giaili ;& ben
maturi,tagliatt minutamente,& di femenza di finocchi. E¢ -
mettetelo cofi pieno di dette cofe nel lambicco, & daceli
fuoco moderato.Etferbate I"acqua che ne vftiri, la quale &
* otiima 'auandofene il vifo fpeflo afar andar via tutte le rap
pe& crefpe che vifuffero. ' .

' ) A conferuar il uifo fenxacrefpe.

"~ PrerraTs vnapadelladiferro nuoua,& mettetelaal fuoa
 co,etquando fara bea calda,sbroffatela convin bi:mcp bup ’
noset profumateui fopra effa molto bene il volto. Poi aftin
"gateui con panni fottili, et bianchi. Dapoi pigliate dettg
padella,et mettetela al fuoco, et poneteui fufo un poco di
mirrayet profumateuiil vifo vn'altra volca,ma ftate ben co

~
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pertache per il fumo non habbia efito . Poiinuiluppatiue
ilrvolto ; et andate a dormir cofi. Et quefto bifognafarlo
ogni quindicigiornivnauolta. Ancora fe volete mante~
nerui la carne morbida,er frefca, ungeteuiuna uolta 1l me-
fe con oglio di mirra il vifo la fera quido andate adormire, |

Cirotto ouer unguento dilicatifSimo per mantener bello il uifo affot-
tighar la pelle,¢r favla carne morbida, dawfar .
la fera quando fi ua aletto. '
PricriaTe graflodipollo netro once fei, farina di faue onw
ce tre,allume dirocca oncia vna, verderame onciz vna . Et
incorporate ogni cofa infieme, et mettete in vna pignatta
nuoua muetriata , et metteteui tanta acqua che diftemperi-
ogni cofa,et fate bollire 2 lento fueco,tanto , che fi confu-
mizueta’acqua. Etmentre che bolle andate rimenandslo
bene,accioche s’incorpori ogni cofa infieme . Poi leuatelo
dal fuoco,et lafciatelo raffreddare,che.fara comeg vn’vngue,n
to. Et quando andatealetto pigliate didetra miftura quan
to faria unanoce,et diftendetela per il uifo , et peril collo,
« edoueui piace, fottiimente. Poi la mattina lauareui con
« acqualambiccata,o conaltra acqua, che ui fara il vifo poli-
to , et bello. ' ' .
Aguarire il uifo enfiato,¢r guafto per hawer fatto qualche trano fcor
ticatoio. Et quelo aunicne folo quando il folimato non ¢ buono.
Prcriate dellherba{empreuiua, et fatene fuco, et di effo
bagnateuiil uifo due o tre uolte il glorno,et Euari:ete pre-
flo.  Etil fimile potete fare con il fuco dell’herba porcel--
lana. Ma quando haueftitroppo guafto il uifo,pigliate qua
ranca,o cinquanta torli d’ouo,et mettetelinella padella ad
ungranfuoco , et canatene l'oglio . Etdi quefto ungeteui

il utfo,che ui tornera piu che prima belliffimos

A conofeere feil folimato ¢ buono o nd , dico Séfatte.
conLarfenico, 0 fenza. .
N1 primocapitolo del fefto libro gia ui ho pofto il mode
di folimare P'argento niuo con quel uero ordinecheficon- . . °
- uiene. Horaperche molti nonhanno cofi 1l modo da far i
Solimato, etlo comprano fatto per le loro occorrentie,m’é
uenuto in méte di darui il moda da tonofcere fe il folimate
“m z :
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€ buono o nd,cioé s’¢ fatto c6 arfenico,o fenzaePerche tue
tiquei folimati che fi fanno con arfenico fogliono il piu del
le volte guaftare,& enfiare firanaméte il vifo alle déne che
Pvfano neilor belletti,& altre cofe . Piglia adunque quan
to {ia vn cece di folimato di quello che comperate,& butta-
telo nel fuoco fu la bracia accefa, &fe ferabuono,ardera,&
farala famma azurra;& fe fara altro colore non farabuo=

- mo. Ecquefto ¢belliflimo fecreto.

Sacreto belliftimoda lenar i fegni , che fi fanno a3 Schiaui ful uife
acstoche fiano conoftiuti . Et che molesaltr wfano di portar
sn uarii mods im alcuni lwoghi della perfona,per
vicordo, per amore,0 per aliro.

8 pa fapereche quelli che fi fegnano con nodi,zifre, carat~
ti,o altre fimil cofe il vifo,0 alcuno altro membro fanno in
quefto modo . Prima difegnano quello che hanno inani-
mo di fare nel luogo doue vogliono, poi con lalancetta 0
‘con vnrafore bene arrotato vanno minutaméte tagliando
intorno al difegno,in quel modo proprio che G fa quando
wvuol metterele ventofe,o cornetti aqualch’vno . Etcome
hanno tagliato , & che n'efce il fangue, pigliano Ja poluere.
del fumo che s’adopra alla ffampa,o carbon fottilmente pe
fto,& glielo fregano fu molto bene lafciandolo in quel mo
do, & cofi reftano fegnari beniffimo . A voleradunque le-
uar via quei fegni , bifogna che di nuouo tornate a ricagliar
il luogo fegnato minutamente con Ja lancetta,o rifore , &
come n’efce il fangue in cambio del carbone, o poluere di
fumo poneteui fopra della biacca, fottilmente poluerizara,
o della farina di forméto molto bene feracciata,&lafkiatela.
cofi feccare, & vederete chefifimarriranno , & partirannofi
cutei 1 fegni neri,o0 azurri che primau’erano, & reftera il luo
goschenon (i conofcera offefo,ne maculato in parte alcuna.

" Aconfortare i?npelli,a' labarba che non cafcbi.

P1cr14 lodano puriffimo onc.2.galle,maftice, incenfo,pol
uere dicapel venere,& mirra,di ciafcuno vna dramma,car-
damomo drgm.‘ 1.8 meza,mefcola con oglio di mirto, o di
mact& vngi con quello le radicide’capelli, :
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Rimedio 4 far biondi icapellie ~ .

Prer1a lupini,& mirra,diciafcuno onc.1. flafifagria, fecce
d1 vino bianco,di ciafcuno va quarto,ponlo con liffia di ce-
nere di vite,paglia dj fegala,& fi laui con quefta verfo note
te,& vedrafli mirabile effetto. o
: Altrorimedio a far biondi i capelli, _

81 laui il capo con liffia di farmento,& paglia difegala,dapoi.
fi laui con decottione di nueza, mefcolato con liffia » & titte’
fciranno biondiffimi. '

Afarencrii capelli,et la barbas

P16 L1A mirabolani neri,& emblices,di ciafcuno mez’on¢iz,
alle,capi d1 giande,femi,& foglie di mirto,nocidicipreflo,

gc femi difumacco,di ciafcuno mez’ongia , lume di rocca, .
dramme tre, lodano oncie 2. oglio d'oliue non mature, &
oglio di mirto,di ciafcuno vn'oncia, fi faccino polueri delle
' cofe, che fi poflono poluerizare , & fi meftoliil tuto . La~
fciandolo poi cofi quartro o cinque giorni , & poi vi fi pon-
gavn poco diaceto, fimetta al fuoco,cheboglia fin che fi
confumi’aceto. Allorafifprema invn torcolo ftrettamen

- te,& lauatofi prima il capo con buona liffia,fi vnganoica-
pelli conquel licore colato,& opera mirabilmente per ane

grire icapelli,& Ja barba,& confermarli che non cadano .

Afare che icapelli , & labarba non fi rompano ,ne rodano.
PicrLia foglie?i mirto,& di falfo,di ciafeuno v pugne,olie
di mirto onc.g.lodano purgato,mez*oncia,mirabolani, em
blici,capel venere,di ciafcuno dram.z.vino bianco,onc.4.
fi faccia bollire a lento fuoco,fin che fi confumi Ja terza par
te del vino,fi vngano con quel liquore le radici , & le punte

de capelli:& & rimedio prouato.

. Rer quelli chefi pelano, lagnale infirmita chiamiamo nos alopecia,

Prima fi purghi il corpo con rimedij appropriati all’ho=
more che pecca , & poifivfi il feguente vnguento . Piglia
cuforbio, (pumamarina , & flerco di colombo , di ciafcuno
dram.2.elleboro bianco,feme di vite faluatica,gufcie di ni¢.
ciuole arfe,{pica nardi, capel venereyptofia, & nafturcio, di
ciafcuno dramma vna, facciafi poluere y & bogliafi-invino =

‘ m

Y



182 - PAKYSE T i .
bianco,ouero inoglio di aneto,o dilauro,vngafi con quefto

Janotte il capo , &]la mattina con decottione di faua 0 c6

latte di femolelli, & facciafi quefto piu volte.
uefto giouaa far nafcer labarba, & vale a quefto I'ac-
quadi vita mefcolara con oglio d’oui,ouero per fe fola,fre
ando prima il mento con panno afpro, & poi con I'acqua
-divitasouero con 'oglio d'oui.
) Almedefimo, e per annegrive i capelli.
P1cL1A papauero,fogliedi mirto,capel venere,fpica nardi,
" cipero,finocchio, appio, mirabolani, & noci di cipreflo, di
- ciafcuno vn'oncia,fi cuocia infei libre d’acqua,fin che rimi-
ga invnalibra, dapoi fi coli mertendo in quefta colatura,

monda libra vna,marto,& fi cuocia, conla decottione cola -

tain vn calderino pieno d’oglio,fin che fi confumila decot-

tione,pigliando poi fcorze di lauro , & lodano, di ciafcuno

dramme 3. facciafi poluere fottiliffima , mefcolandolo col
detto oglio , & fi mefcolibene convn legno vngendo con
quett'oglio le palpebre,&le ciglia, & anco la bar%a,la fera,

& la mattina. I -

© Vale afarnafcer labarba,& i capelli, il feguéte rimedio.

Piglia offi di datroli,& lodano parei vguali,& fattone polue

re mefcolala con oglio di mirto, & vngicon quefto labare

ba, &il capo.”
 Aleuarcicapelli, & § peli €alcuna parte :

+ PriMA filienanoi capelli, &ipeli radendogli, & farebbe
meglio cauarglidalle radici,dapoi pigliabaue di pfilio, oue
10 policario,& mefcolatelo conaceto , vngifpefo il luogo

oue uorraiche non rinafcano i peli, & nonui nafceranno.
Et %ioua a fregare conacciale molto lifcio. S
" Vale ancoraa queflo il fangue della rana,o dellagalana,
vngendo quel lucgo. v
Giouaul medefimamente gli oui delle formiche, poftife
pra la parte,doue non vuoi chenafcano peli.
Dicono alcuni che P'acqua delle viti quando fi potano di
'Marzo éfingolare , Jauando fpeflo con quella il membro
che vogliamo priuare de peli. ,
.- Afar parerci capcllid oro , ¢ che tirino al bianco.
Picria ﬁoridipraﬂf

\

o barbaflo, fiori di fticados s celidonid,

in
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raffature dibrufeo,parti vguali: facciafi conquefto liffia, 8
£ laui con quella il capo fpeflo, & veniranno i capellidi
colord’oro.
‘ Afortificare i ufeﬂt'.

P i1cr1a flercodicaprasradici d’olmo,& di canne,fanne cee
nere, & poilifsia,lauando con quella il ca(ﬂo »ouero piglia
vn liguro verde viuo,& cuocilo in oglio di
con yn pocodi lodano,&alquanto d’oglio di mirto, fi cuo«

cia il turto , Anche fi confumii’acqua , & vngicon quellos -

glio il capo. :
Allaroffura della facciae

mandoledolci, -

Zvccuero candido,gomma canforata, di ciafeunadrame

ma vna:zolfo pietra dramme 6. fongia di porco fenza faley

oncia 1.cera quanto baftera a fare vnguento.

Efperionxaal cadere de i peli delle palpebre.
S quefto auniene per mancamento di humori, fi humidifcs
il corpo,il capo, & gli occhi , mettendo in quelli cofe calde
attrattive. Ma eflendo caufato da humore, che corrumpale

radici de i pelisfi purghi il corpo,conformeall’humore pec
cante.Et eflendoui roffura, fivnga con fuco dipomi granae

ti cotti con Je fue guftie . Masauenira per griffezza delle
palpebre,o di humore, fi vr}ﬁa il Juogo con lafeguente me=

_ dicina. Diglia fpicanardo,fterco di topi;lodano,ofsi didae
tili arfi, fterco di rondini , ana ferop.1.& compongafi il tue

“to con mele. ‘ .

: Afar che le tette non uengano groffe.

P1511A vnafquatina,laqual é vn pefee,& apriloyer mezoy
& mettilo fir le tette,chenon crefceranno piu di quel che
faranno. Etfe faranno groffe,fi ritireranno , & vignaranno
fimile a quelle d'vna vergine.

Come le mammelle dinenghino piccole, 8 a far che pin -

non crefccranno.,

PrrcrE fanmolto difconcia la donna quando lemamme] -

le fono grandi & longhe, prouedaficofi . Togliafi il biane

co dell’ouo ben dibatruto, a cui figiunga galle, maftice, ine

cenfo,& peftinofi bene,& con aceto caldo fi facciavna male

gina,& ponila fopra le mammelle Ja notee, & feiceral’'ope-
m 4

4

-
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ratione. Ma sallé verpini fara caro che piu non efcano,fae
.<ino cofi.- Togliano lacicuta , & da quella caumo fuco , &
quello mefchino con aceto,& vngano fpeflo efle, quantun-
3uc Pungerle fpeffo foglia molte volte impedir il latte al
.debito tempo.
. \

. DELLA SECONDA PARTES
DE’SECRETI DEL
REVERENDO DONNO
. ALESSIO PIEMONTES B

& d'altri eccellentiffimi Autori. v

LIBRO QVINTO.

A fare axsrro belliftimo fenxa Lapislazulis

YI61L1A TE falearmoniaco, & disfa~
cetene quanto vna carrafa d’acqua di
pozzo,laquale per 2.03 giorni fia
Eata fopradella calcina viua , & poi
colara, & pofta col detto fale armo-
niaco,& cofi lafciateli vna notee. Poi
merteteui tara limatura d’ottone qui
= to flarebbe in meza fcorza di noce,
& lafciarela cofi pertre o quattrogiorni,& hauerete vn'ac~
ua azurra, Mettetela poi in vabacil d’otrone, oueroin
altra cofa dirame,0 ancora in vna fcodella,& habbiate cal-
-cina viua ben fetacciata,libra meza , verderame buono , &
.naturale, che non fia falfificaro con fali, con tartaro, o con
altre cofe tali, ilche fi conofce dal veder che non tiri niente
al branco & che non fia in pezz1come pietre, ma fia verde

- accefo, & che toccadolo fi disfaccia in poluere fortiliffima,,
& vada apercuorereil nafo, & di quefto verderame mette-
_te con la fopradetra calcina viua altra mezalibra o noue
once che ¢ meglio,& aggiungendoui once tre di fale armo-
1j3¢0 netto,& ogni cofa fia beniffimo macinato prima che
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: le mefeolate infieme,poi mefcolatele,8 venitele imbeuen
- do a poco a poco,con la fopradetta acqua azurra, & venite
- beniffimo macinagdo,& cofi datele tanta acqua, che venga
come vna falfa fpefletta, & venite tutrauia macinando mol
. to bene, & vedrete bellifliima cofa , che cofi macinando in

quello inftante dauantiagli occhi voftri diuentera azurro
belliffimo. Maauuertite beneche fe lo volete perfetto, &
che quando é fecco non venga verdaccio,& bianchiccio,bi-
fogna hauer longa patientia in macinarlo Jungamente ,8
fpeflo. Poimerterlo mvafo dirame ben coperto , & fep~
pellirloin letame pervn mefe,o piu, & poi tenetelo infac~
cherti di corame, & in luogo frefco , che fara belliffimo , &
molto nobile. -, ‘ .
A farun uerde come umo fimiraldo belliSimo.

Pic1r1aTE ogliodoliua,odilino ben chiaro, & mettetela

in vna pignarta al fuoco a fcaldar bede, & pervna libraa
pefodiquefto oglio mettete mez’oncia d’allume di rocca
bene & fortilmente trita in poluere,& come ¢ disfatta met~
tereui ranto verderame buono,& beniffimo macinato qui-
to viftia turto forto coperra in quell’oglio, & coprite bene
Ja pignatta, & leuatela dal fuoco , & cofi lafciatela per otto
o diece grorni. Poirimacinatelo,& adopratelo,che faraco
me vn vero {iniraldo , & mentre lo macinate metteteui vn

ochetto d'acqua diragia fe ne hauete,che o fara tanto bel
o, che cio che dipingerete con eflo pareravn pezzo di fini-
raldo vero. : .

. Atinger marmi ¢ alabaftri in color axurro,o paona2zo.

P1oriaTe fucodicarorte paonazze, & fuco di‘gigli azurri

o celefti,& perche non fi trouano quefte due cofe in vn tem
po dell’anno,farete di conferuare il fuco d’vna deffe cofi fac .
t0, & poi mef¢olarlo con I'altro quido fara la fua fagione.
O ancorail puo far con vno d'effi folo,cioé o col fixco delle

_ carotte,0 con quello de i gigli,& fia ben colato, & purifica-

to, & mettetelo a bollire con aceto bianco , che fia tanto-
dell’vno quanto dell’altro, & per ognilibraa pefo di detto
fuco & aceto infieme , mettete oncia vna d’ allume di rocca
ben pefta,& fate bollir cofi vn buon pezzo. ot metteteui
dentro i marmi,& gli alabaftri , & bollano vn'altro pezzo,
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& venite mirado il colore,perche quito piu bolle,piu vien
feuro , & fe non potete mettere il marmo o P’alabaftro den-
troa bollire com’é¢ detto , fate di fcaldarlo cofidoue fta,al
meglio che potete,& fiate col vafo del detto colore invn fo
cone che bolla,8 col penello o con vna pezza venitelo di-
do cofi bollente fopra efsi lauori di marmi, o d’alabaftri, &
& verranno bellifaimi. .

Afaracquaverdeda furne peXxctse da conferuar per far poi colori
quando fi uogliono adoprare,mcttendo dette pexette a mole
" loinacqua. Etualefimilmentea tinger carte da co-
prir libri,¢» da miniare,cr da dipingere inogni
) \ cofabella ,¢r rara. :
P16rr1aTE aceto bianco fortifsimo,& metteteui fuco di ry
ta,verderame,gomma arabica,&allume di rocca, & lafciate
cofi perdue otre giorni. Poi metteteni vn poco di zaftrame
1n poluere,& fe & di ftate,teneceli al fole qualche giorno,fe
é d}: verno tenetele fino amez’horaa fuoco lento,& poi co-
Iatelo,& ferbatelo,che ¢ vn liquor verde fottilifsimo fenza
aleun corpo,& molto vago , & potete viarlo cofi in acqud,
& felo volete in pezzette,infondeteuile pezze,, come giy
s’¢ detro dell'altre pezze per tale effetto.

. AfarpeXzettamorella perminiaze,o [eriuere.

Prer1a pomellenette, & ben mature d’hebuli ciod fambu-
co faluatico che nafce lungoi foffi,& peftali nel mortaijo,& .
poi che faranno ben pefti [afciali infeme in qualche luogo
che fliano calditito che ammarcifcano bene, poilirepefta
vn’altra volta , & cauane il fuco piu che puoi fotto al tor
chietto,& prima haurai apparecchiato le tue pezzuole cioé,
ditouaglia nette fotrile,& vecchie,&piglia meza fcodella di

. caleinaviua,& bagnala invn catino, tanto che quando fara
ben bagnata ci auici due, o t1e feodelle d’acqua fopra la cal
¢ina, & non piu, & votala leggermente che le venghi chia-

© ra,& in detraacqua bagna dette pezzette molto bene, poi
cauale,, & laftialaafciugare all’ombra. Doi piglia dellac-
qua chiara,& metteui dentro allumedi rocca, & falla bolli-
re per vncredo,poi cauale, & lafciale aft ciugare al’ombra,
&poichefaranno afciutee, bagnale nel detto fuco due »0

.

>
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trevolte, & volta per volra falle afciugarebenall’ombra,
& al vento fuvnaretedi fpago,& che ftiano piane dccioche
il colore non fcorrida niun?ato,& {aranno fatte,& ben co=
Jorite : & conferualedalla poluere chenon veding aria ac-
cioche il color non patifca,& quefto € il vero fecrero di dar
la concia alle pezzerte che fi fanno per minsare , § per pr~
gliar dogniforte colori,& quefto ¢ I'ordine che tiene il re-
verendo padre don Euangelifta canonico regulare vaico
miniatore. - )

A farvn’altro colsre paonazzo, piglia pomelle di more
tella ben mature,& peftale,& premele ben fotto il torchiet
10,& cauaneil fuco per forza,& imbibelo con le dette pez-
ze,% falle feccare all’ombra,& faranno fatte «

A far pezzolaverde, & etiamdi piu colori per miniare,
piglia verderame macinaco fottile, & quartro filadi zaffara
no,& diftempera con aceto forte,& mettici altrettanto fu-
co diruta ; poi ribagna le dette pezze in orina, & falle afcin
gare, & poti attuffale inderta tinta due, o tre uolte,, & falle
afciugare all'ombra com’e detro,& farai vn bel verde.

Ancora piglia mezo quarto d’orpimento, & once 2.'di
lefsia forte ,& vn poco d’ottone del piu brutto che tu puiot
trouare,oncia meza di verderame, oncia vna granelle di gis
nepro che fiano ben pefte,& ogni cofa metti infieme,& fa%le '
bollire che caliil quarto ; poiinfupperaile dette pezzette
in dette compofitioni, & falle aftiugar come tufai, & farai
bel color variato. . ) .

Ancoraafar verde bello piglia foglie digigli celefti pe-
flali, & cauane fuco , & mettiut vn poco di allume di rocca
peflo,& verri piu chiaro,& attuffaci dentro le tue pezzet-
te piu volte, & riceueranno tutte le tinte , & falle afciugare
come di fopra. Ma fe le vorrai far di color fanguigno farai
il color di grana & imbibelo con le dette pezzuole.

Etfe le vorrai azurre,piglia fior dilino,ouero gigliceles
14,& farai come di fopra. '

Et quando vorrai cauare il color di ciafcuna pezettaha-
urai un poco d’acqua gommata, & bagnaunpoco la pezza
& prémi bene,& hauerai colore quango ne vorrrai, & adow
pralo con penello a tuo piacere. :

’
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A fareoricello , che é culore che adoprano pertingere idrappi &
puonaxo fino, ¢ in pochifirmi lwoghi d’ltaliafi fa fare.

Picr1AaTE primamente 'herba da fare oricello,laqual her
ba viene di Leuante , & [ ne truoua, quafi per tutte le citta
groffe, & € fatca lunghetca & fortile come capelli o filato,
& nettatela bene d'alcune pietre,o altre bructezze che fuole
hauer per dentrospaflandola per criuello o fetacciodi cor-
de largo . Diquefta herba cofi netta pigliate vnalibra, &
mettetela in un maftelletto dilegno,& fpruzzatela o bagna
telavn pooco d’orina. Poihabbiate fale armoniaco,fal gé-
ma,& falnitro,di ciafcuno due once,& fieno in poluere fot~
tilifsima,& buttascla fopra detta herba,& rimenatelamol-
to bene,& cofi lafciatela per otto giomi,rimena.ndola ogni
iorne due volte molto bene . Pordatele.un poco piu d'ori
na,tanto che ’herba nc fia tuta bagnata,ma non che Pori-
na ["auanzi fopra, & lafciatela otro altri giorns,rimenidola
due uolte il di come prima. Porhabbiate cenere abbrucia~
ta o calcinata,di quella che adroprano i tintori per lilor co
lori,& G2 benferacciaca,& per ognilibra dellafopradetca
herbauogliono eflcre due libre & otto once di quefta cene-
re,% me colare molto bene infieme . Poifubito dateleuna
libra & meza d’orina,laqual per alcuni giorni fia ftata rifer
batain vna pignacta o altro vafo,& cohg rimenale molto be
ne, & lafciatele cofi per altriotto giorni ; rtmenando fem-
preduevolteil giorno : Poidartele altrertanta orina come
prima,cioéalere due libre & otto once,o due libre & meza,
&lafciate per feio fette altri giorni,che in tutto uerra ad ef
fere ftata intorno ad un meft , tenendola fempre rimenata
due volte il giotno,comes’¢ detto . Inultimo perognili=
bra &’herba fe darete un quarto d’oncia d'arfinico , ben ri~
menando,& dilia duegiorni o treuedrete di foprauna cer~
ta come fchiuma di molribe/lifsimi colori, laquale coglie-
te diligentemente con un coechiaro, & riferbatelada perfe
inuafo diuetro nertamentce,che ¢ il fore dell’oricello , & &
nobilifSimo colore per miniare,fcrivere,dipingere, & fiori=
re. DPoi turto il refto,cioé 'herba,l'ering; & la cenerefono
Foricello bellifiimo,che adoprano i cintori, lafciatelo cofd
fempre'in quel maftello fin che ¢ liquida, & fiadopera l'ori-
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na,& tuteo,& quido poi é fecco fi ferba cofi in pani.Et per-
chenon ficorrumpa ftando nel maftello, fe gli viene ogni
quindici giorni dando vn poco d'arfenico, che conferna,di
1! luftro,& lo mantiene belliffimo. :

Faffiancora quefto oricello di verzino. Ma quefto ¢ fo-
fittico & falfo,& le tinture fatte con effo non durano,& per
dono il colore.Mail fopradetto fatro conl’herba ¢ color fie
aiffimo,& fi chiama paonazzo perfertiffimo.

Altro modo di far oricello fenza Uherba,et queSto fi puo far in ogns
luoge, ¢ imognitcmpo ¢ ¢ cofa dimolta importanxa.

Pi1611A TS centolibredi tartaro di Romania , o di Greco,
© Mangiaguerra, o altro vino grande, & fe non,d’ogni vino
negro ¢ buona : ma quellache é di miglior vino fail color
migliore,, & piu petfetto. Pigliarene adunque cento libre
com’¢ detto , & fia beniffimo poluerizata , & fetacciata &
mettetelain vn maftelletto dilegno,o inaltro vafo'dicre-

. tacotto,8 habbiate libre 4.di ceneri di foda, o fofa , che &
quellacenereche viene di Spagna,& d’ Aleffandria ; laqual
adoprano coloro che fanno il fapone , & coloro che fanno
il vetro,& fent troua in ogni terra o citragrofla, & altra-
mente i chiama allume catina , & quefta cenere fia beniffi-
mo feracciata, & mefeolatela col fopradettq tartaro . Poi
habbiate orina d’huomo, che fia ftata ripofata percinque o
feigiorni, & c6 effabagnarete molto bene le dette polueri,
& lafciatela pofare fino all’altro giorno,& vedendolafcam
biar dicolore , & che faccia vn color bruno , € fegno che la
miftura é buona,& che il colore verra belliffimo . Ma fe fa
«effe color gialligno finorto , é fegno che la miftura noné
buona perrifpetto che il tartaro e ftato di vino debile.Da
poi mefcolatelo due volte il giorno,& vedrete cheil terzo

iorno comincicra a rofliggiare, & cofi andatela mefcolan-
fin a otto giorni,& ftate bene auuertito pervedere quan

do comincia ad imboceolarfi,& faralcune ballotte.Lequali
pigliarete,& apritele,& vedrete dentro bruneggiarea mo-
do di viola,& allora dacele fino a otto carrafe d’'orina, me-
feolandolo molto bene,& in capo del terzo giorno,andatelo
mefcolando molto bene, & fe 1l colore vi piace cofi acerbo
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impaftatelo,& fetbatelo. Ma fe lo volete piu violato,laftia
telo ftar cofi nel maftello,& fara belliffimo. - S

Etnotate,che alcune volte per non effere Ja detta miftu-
ra ben mefcolatacomes’é derto,o peraltra cagione, fi fuol .
rifcaldare,& dar volea . Allora per rimediarui, tofto che ve_
ne accorgete, cauatelo fuor del maftello, & ftendetelo fot-
tile fopra le ftuore,& cofi lafciatelo per quattro o fei giorni
sbroffandolo con orina. Poiritornatelo nel maftello fuo,
& per ogni centolibre di tartaro, dareteli vnfecchio d’ori-
na,& il terzo giorno fara fatto,& lo potrete adoperare.Ma
notate,che tutti quelli oricelli che riceuono cofi qualche fi
niftro,fi vogliono adoperar frefchi,perche tardando fi gua-
ftano,& queftojmode di far quefto belliffimo colore, &€ mol
to vtile,& molto defiderato fin qui pet tutto.

. AmacinarLoro , ¢ Uargento. .
Pr61r1a tondature d’oro battuto per mezo fcudo ,poi pi-
glia gomma arabica quanto fono due granidi faua, & met=
tilaa molleintanta acqua che apena ftia coperta, & lafcia-
la per vna notre,poi macinala ful marmo vn poco,poimet.
tici oro a poco a poco, & incorpora bene conlagomma,
poimacina leggiermente perfpacio di due hore,tenendolo
fempre rgwcoio fotto il macinino , perche allargandofi fe
ne perde troppo,& con vn pennello bagna intorno alloro,
che non fi fecchi, perche lo perderefti rifpetto alla gomma
chelo fa feccare. Poi piglieraifalnitro oncia meza,& met-
. tilo in va ramaiolo di ferro,& mettiui tanta acqua,che a pe.

* naftia coperto , & mettila al fuoco a bollire , & fchiumalo
‘bene,poi colalo con pezzadilino fifla & doppia,& lafcialo
freddare,che fara cdgelato & bianco.Poimacinalo in com
pagniadell’oro per vn’ora & meza,che fara'macinato ; poi
raccoglilo col pennello minutamente,& mettilo in vna taz

zadi vetro , poi rifoluilo turto in acqua. Hausai poitre o

* quartro tazze divetro pervotarl'acque di mano 1n mano, -

oi metti deH’acqua fopra I'ero,& ¢4 la puncadel tuo dito
aualo bene dalla gomma,& dal falnitro,& voteri 'acqua
dimano in mano nelle tazze,& haurai apparecchiato orec
chini o nichi,che fiano netti,& af¢iutti per metteruelo den-

[ tro,& effendo I'oro ben lauato nella tazza,fache vifia den
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tro vn poco d’acqua,& con vna fpilla o altro flecearel (ot~
tile meffeda nell’oro,& voterai pian piano nel nichio quel-
la quantita che a te pare, tanto che tutto lo difpenfi,& fan-
ne tante mifure,che ne cauviituoi'danari. Etfappi che fom
prefe ne guadagna la meti , & auuertifci quando tulo vori
ua mefcolando con I'aco, accioche il groflo vada al fon-
do,& non lo mefcolare col fottile , perche farefti vergogna
alla tua opera,ma ferbalo,cke vn'altra volta lo potrajrima
cinare: & quando fara nel nichio,tieni jl nichio {6pra vnecar
bone accefo,& non lo tener fermo,ma fallo ondeggiare pii
piano,che s’andra afciugando , & par piubello allocchio,
poi conferualo da ognibruttura o poluere, che far:t- bello,
' Afarlesteredi rilcuod’oro @ d'argento, ’
P1Gr1a vncapo o dued’aglio,netralifpighi,& peflali,& ca
uane il fuco piuche puoi, & incorpora con effo vn poco
d'inchioftro tanto che lo facci nero , ouer vn poco di zaffa-
ranoin poluere fenza inchioftro , & con detto fuco feriui
uelle maiuftole,o altre lettere, & lafcia afciugare , poine
arai vn'altra volta fopra per farla della groflezza che tu
vorrai,poi laftiala feccare, & quando vorrai attaccarci I'ox,
ro,rifcaldalo col fiato,& attacca?ilo chefiainfoglia,&leg -
giermente fi calca col bambace fopra, & leuerai via quello
che non éattaccato,& cofi ti rimarrala tua opera d’oro &
dirileuo cofa belliflima da vedere. ‘

A defignar una imprefa, o arme,0 altra cofa fu una wiola orofa
Pi1cr1A falearmoniaco,& macinalo ful marmo con acéto,
& vn poco di zucchero candido,& ferbalo in vno albatello,
poi pigliala rofa,ouer viola garofanara,& congia lefogliet
te attaccate con cera rofla , che fliano piane , pot col
pennello fottile difegnaci fopra quella imprefa,o arme che
w vuol, & lafciaafciugare per virhora o piu,& merteci fufo -
T'oro oargento in foglia, & calcalo leggiermente col bam-
bace,& quel che rion ¢ attaccato anderavia, & rimarral'o
peranetta,bella,& vaga. Ce : '
‘Adar wn bel'lufiro alle fgure dipinte .
WP161L1A ragiagraffa & bianca libra vna,gomima di fofine on
e due,trementina Venetiana onc.1.0glio di feméta dilino

~

{
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once due-Prima piglia la ragia & falla disfare,& cofi caldz .
colala;&mettia molleJa gdma in oglio cdmune tanto che.
fia disfatea,& quefta anco colala,&mettila tremétina & I'o
lio infieme, & ogni cofa in vn pignattino non vnco, & a len.

- tofuoco, & fempre mefcolauidentro, tanto che ogni cofz
fia bene vnito infieme,& leuala dal fuoco,& ferbala, & qua
do la vorrai adoperare,fache le tue figure fiano nette , &

_ che quefta vernice fia alquanto calda,& dalla foprale figu-
renelmodo che fidal’alcra vernice, & tifara vn'operabel-.
la & luftrance. o

Et per fare vn'altra vernicz, che fubito data farafeccas
piglia incenfo mafchio,& vernice dafcriycrc, cioé fandra-
ca,cioé gomma di ginepro quanta a te pare,& fanne polue
re fottile quanto puoi,& incorpora infieme. Poi piglia tre- -
mentina Venetiana , & metrilain pignattino non vnto , &
falla diftruggere,poi meccici dentro le detti polueri, a po-
€0 2 poco,& incorpora bene, & fa che non fia troppo tene-
ra,ma che la ftia bene , & coficalda colala per flamigna : & -
quando la vorrai adoperare,fa che la fiacalda,& poidiften-
dilamolto fottile,& ti faral'opera tua molto luftra,& pre-
fto i afciugheri,& bene. »
" Erperfareancora vn liquore chefi vfa didare per verni
ce fopra alle figure,piglia oglio di fementa di lino , & fallo
flillare al lambicco di vetro,poi piglia vernice d’'ambra,che
fia bella once tre,& del detto oglio oncia vna, &incorpora’
bene inficme con lento fuoco , poiadopralo caldo.a modo
di vernice,& ti tiufcira bene in legno,in tela 2 guazzo,& in
ogni opra,& lauora con deftrezza. . '
A far wna forte & acqua uerde chiara. v
' & fmaccalebene, poi metteleinvna pignatta che nonfia-
vnta,& mettici va poco di allume di rocca pefta,& mettila
inluogo che ftia calda per fei o otto giorni,& bollira come
fal'vuanel tino, poicolela nel caneuaccio fotto il torchiet
to,& cauane tutta la foftanza, & allora merrici dentro va
poco dibiadetto,cioé rurchino dell’Alemagna ,che lifari-

~ leuarevnbel verde, & feti parefle troppo ofcuro aggiun-

gid v pogod'aliume , poi mecti la detta compofitione in .
' vaa
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vna veffica & falla feccare all’ombra , & rinfcirarei voa bef-
{iffima pafta,ma non tanto (oda come la prima di fogra,ma-
fono tucte buone. : . e

. Afar un‘acqua che tingr ogri cofuyfJoo lerno.
P.c1 1A aceto bianco forrlsimo , & merzilo in vafo dive~

tro,& mettici dentro limacuradi rame , & verriolo Roma- .

no,allume dirocca,& verderame,& iafcia flareininfuficne
per. fette di, poi megtila a bollire in vn vafo recipicnte,, &
mectici détro a bollire quel che tu vuoi,cioé legnami,ouer’
ofsi, & piglieranno quel color che tu vorrai, c10¢ roflo , &
giallo, & metticivn poco d’allume di rocca, & € prouato
piuvolte. )

A far wiauernice di m:;ﬂice per dar fopra le dipinture fatte a 03kio.

# pi1ciia mafticefodo ouce due,oglio di auezzo oncia 1.da

poi piglia vn pignattino nuouo,& mettici dentro il maflice:
feﬁo’,‘& fallo disfare con lento fusco,poi metticii’oglio,&
afcialo bollire alquanto, & fempre mefcoialo; poi metrici:
"_gucl d’auezzo,8& nonle lafaar bollire quafiniente, perche:
la vernice troppo vifcofa,& per fapere fe € cotta, metti-

ui dentro vna pennadi galtina,& fe fubiro i abbrucia éfat-
ta;& conferuala dalla poluere,& quando la vorrai adopera

re,fache ftia al ole, & che fia calda, & dalla con mano -_dz .

per tutto,& come ¢ fzcca divn bellifsimo luftro.

) A furuna pelle bianed.che fia ton macchiencre: in color di

Leopardo,o i Pantira ¢ i capells biancli neri,
Picria licargirio d’argento one.1. calcina viua once 2. &.
tve ramaieli «?‘acqua,& mettiabollire in vn pignattino no-
uo-z lento fuoco tanco che S’inrepedifca’, poiTeua dal fuo-
co,& convn lepnoua fempre mefcolando,& farafatta Da-
poi piglia vh pennello di fetole di porco,&con efl6 imbrae
t4 la tapelle bianca come a te pare , voa macchiain qud,,
Faieraan 1,&dalle fpefle, & fecondo la mareria dalle grof.
fespoi falla feccare al fole,& quando fara bene afciurea, bat
tela con yna baccherta , & vedrai le macchie feure 4i color:
di tane : & fenon fulle bene colorara atuo mogo , la potrat.
fare yn'altra volta,dando le botte doue prima I'hai dases&
il colore diuentera pin gagliardo,& a guefto modo hagerai

el ot !l

»

%, &
Dt

Y



EL B S T o L ori
.

194 PARTYR II.
T'intento tno, & quefto color fempre i mantiene , & rende
buon odore. Erancora mactendo derta materia fopraca-
pelli o barba,la fa diuenire roana & bella,

A far una pietra di miftura compo§ta , che bagnandela con
lo (puto fa fuoco .

Pircr1a calcina viuafalnitro raffinato piu volte,rutia Alef.
fandrina non preparata,calamita ana parte vna,zolfo viuo,
canfora ana partidue,& turte fiano pefte fottilméce,& paf~
fate per fetaccio ; poi metti le derte polueri invna pezza
linanuoua , & legali frettamente , poi habbi' due erucioli
grandi,& mettiui dentro dette polueri come ftanno, & met
tili vno fopra P’altro,cioé bocca con bocea,& legali con filo
bene,& con luto fapientiz,in modo che né refpiri, & falla
feccar al fole,& fara gialla : poi metti il cruciolo concio in
vna fornacedi matoni,& quando fara fredda cauala,& tro-
uerai 1a tua materia in color di matoni, & fara fatta perfet
ta:& quando la vorrai adoperare, bagnala con va goccio di
acqua,ouerp con vapoco di {puto,&. prefentaliil folfanel-
lo,& fubito fi accendera,& quando la vorrai fpegnere, fofe .
fiaci dentro come fe foffe vna candela,& fpegneraffi.

A far il uerderame alla moderna bello. o
"PI6LIA aceto fortifsimo , & fcaglia di rame netto da ogni
bruttura o poluere onc.8. fal commune once 4. tartaro di
vin roffo once 2.fal armoniaco on¢ia meza,& mezo pan di
Teuame di grano,o piu.che fia forte leuatoyperche quefto é
quello che multiplica , & fafar corpo al verderame, & fia,
ben diftemperato con detto aceto , & che I'altregofe fiano
fatte in poluere fottilifsime,& I'aceto & mette fenza mifu-
ra,perche fe ne auanza fempre & buono:& ogui ¢ofa impa-.
fta bene infieme,& metti in vna pignatta nuoua inuetriata-
ol fuo coperchio, 8 ben lutata intorno: poi mettila nel le-
tame che ftia calda per 1 5,0 venti giorni,poi cauala,& vo-
tane Pacero pian piano,& fe piu tu vorrai myltiplicare , ri-
metti dell'altro leusme ben diftemperato , & incorposato.
¢on detté materie difopra , tanto chic fia duro a tuo modo,.
poi mettila: invn facchetto benferrato difoatto, & poirie:
mectilo va'altravolta.ael letame per otto o dicce giornty.
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&perche il facchetro non tocchi il letame ; mertito in vna
‘cafferta dilegname fottile due dita da infragidarfi preftos
poi lo cauerai,& hauerai vn verderamebello.

.

Vi'altro uerd:rame piu breue. ,
H A B R vnapignatra affai gride inuetriata,& mettiui dentra
,aceto fortifsimo,& fe non é forte non farai nulla,& hauerii
molte piaftrelle di rame, ouéro ottone, che fiano fottilifsi-
me, & piccole yaccioche faccino numero aflai , & metti va
triangolo di terranel fondo, accioche le piaftrelle non roc-
¢hino I'aceto, perche non farefti nullz , poi mettili fopra il
fuo coperchiofugellaro & turaro con lieo fapientix,che nd
ofsi refpirare,poi mettijo nel letame , ouer nellafanzain
fuogo caldo che hauefle bene il fole per 2 5 giorni, poi caua
« la pignacea, ¥ feoprila,& lo vedrai attaccato alledette pis
ftre,& rafchialo col coltello, & fallo cadere in detto aceto,
poiracconciavn'altra volta come facefti prima le dette pia
fire tutte vna fopral'alerain cortello,come i fa a cuocered
matoni nelle fornaci,poi fcopris& netra le dette piaftre co-
me prima:& tante volte fara1 a quefto modo , che turce fa-
ranno confumate, poi colerai via ’aceto leggiermente , &
ricoglieraiil verderame , & mettilo in vna velsica, o altre
¥2fo 2 te comodo,8 hauerai vn verderame fino. :
s et Afarindico buowo ¢ billo. .

Prcr1a del fior del guado, cioé sfiorata once tre, faring
d'amitoonc.1 .. & ogni cofa fiafottile, poi impafta infleme
con orina & aceto forre,& fanne vna focaccia,& falla fecca
re al fole,& fewu lo vorrai piu carico di colore,aggiungi piw
guado, & rimpaflelayn’altravolta, & haurai indico moltq
colorito & belio. - IR .
A far colorwerde,roffo,ziallo,cr surchino finxa corpo
. - per[criuereimcarta. oy
Prgria verderame peflo di groffo,& mettilo invn’zmpolla
con aceto forte,& mettiui vn poco di gomma arabica, fva
ochetro difuco di ruta,& coff piena turela & mertilaal fo-

€ per 1 5,0 20 giorni,ouero fal?a bollit al fuoco, poi colala
chetutto il verde fia disfatto bene, poi rimettilo in detta
ampollina,& conferyalo dalla poluere, & quando lo vorrai

. ‘A 2
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adoperare mefledalo bene,che s’inrorbidi,&fcriui,0 minia,
«hefarabel verde fenza corpo. :
Afarilroflo, piglia lefs1a da capo , & mettiui dentro il
verzino ragliato mmuto,& Jaftialo in molle vnanotte,poi
fallo bollire,& mettiui dentro vn poco d’allume,tanto che
«calivn terzo,poi colalo,& ferbalo a1 tuoi bifogn1,& quan—-
.dolo vorraiadoperare,piglia quel che tibifogna,& falle ri
‘bollire,& mettiui dentro gomma arabica,& quanto piune
metti,farai piu bel roffo,& piu luftro,ma fa che fia caldo,&
fe vorrai che fia chiaro , mettiui vn poco d’allume dirocca
pefto,ma poco per volta,& farai quel color che vorrai rof=
fo fcuro,& chraro. ,
" Afar il giallo,piglia pomelle di fpin ceruino mal maru-
re,& rompele di groflo nel mortaro,poi mettile 2 molle nel
Jalefsia da capo,poifallibollire che cali vn terzo,& colaie
Yotrilmente, poi rimetti al fuoco il detto brodo, & meteici
dencro vn poco d’allume di rocca pefto , & quando vederai
che vorra cominciar abollire,lenalo dal fuoco, perche vici
rebbe tutco fuora,& colalo va'altra volta,poiconfernaloa
ituoibifogni, & quando lo vorraiadoperare lo intorbida,
X adoptal% fottile , & farai va belliflimo giallo , & durera
lungo tempo : & fe viaggiungerai due fili i zaffarano fara
piuacceio. : . .
Afar il rurchino , piglia del tornq(ole'chc viep dc]!'A!e-
" tmagna,che par fior di guado,& mettilo a molle inorina per
wnanotte,& la matrina macinalo ful matmo , & metrictvar
oco di calcina viua in compagnia tanea quanta a te pare
fccondo che vederai il colore riufeirti chiaro & fcurq, &né
Jo diftemperar con altro che con orina,ilqual durera vn'an
o & piufempre nel medefimo colore, & quandolo vorrai’
adoperare;intorbida mo'to bene nell’ampolla , & pot fcri-
i con penna o pennello fortilmente, & vederat bel turchi-
10 : & {2 li vuoi dareil luftro,mettici della gofima arabica
a diftemperar con detta orina,& farg luftro. -

BN
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.- Queftoedl mero fecreto ¢ ordine chefi tiene per fare Lagmrre -
dtramarino ad ogni parangone,
A fareil paSiel forte per incorporarsi dewtro il lapis lagali,
F a-‘;'oi i:c¢~a£ altempo fuo,0 guando pnfe .

Pr1ma habbi trementina chiara & netra onc.4. ragia i pi-
:no bella ance fei,pece greca bella once fei,maftice bello &
_netto once tre,cera nuoua luftrante once trejoglio difeme -
.dilino purificato oncia yna & meza,oucro oglio di mando
.Je amare oncia vna. Prima piglia vna pignatta nuoua inue
riata & benbagnata, & mettici dentro la trementina a va
1fuoco di bragjalento tanto che fiaben disfatta, & mefcola-
i dentro con vna mefcola di legno fatta a pofta come é va

rafchio da fpeciali,& poi che fara ben diftrutta, metticiden
‘tro Ja ragiadi pino tagliata minuta a poco a poco , &falla -
‘bene incorporare,poi merrici dentzo la pece greea fimilmé&
t€ 2 poco 2 poco , poi metrici il maftice fatto in poluere in
‘tre o quattro volte,poi la cera tagliata minuta, & mefcolan
'do bene infieme con la mefcola dilegno., che ognicofa fiz
bene incorporato,& ¢d pochifiimo fuoco fopratutto, per-
che lo fana bruciare, perche fono tutte cofe calide . Pof
mettici dentro I'oglio , ma fappi che P'oglio di feme dilino
~émegliochenone 1uel di mandole,pur mettici di quel che

’ fiu ti commoda,& lafciala pignatra in modo al flioco,che

‘laderra compofitione grilli per fpacio d’vn quarto d’hera
o piubifognando:& quando il detto paftello faracotto,tu
"lo cognofcerai facendo quefto faggio . Pigliala meftola di
legno,& mefcolaciben dentro per 1atorno,poialza & fan-
ne cafcare giu due o tre goccie invna feudellad’acqua fre-
fca,& fe la goccia fi allarga per 'acqua,non € ben cotto, fal -
_lo meglio cuocere: &fe la gocciafi tien tutea infieme , € fee
.gno d’efler cotto. Et ancora potrai fare Tueﬁ'altxo faggio,
_c10é bagnari le dita con acqua,& firingi la detta goccia, &
fefi slonga rirandola,& da fe i diftacca, allora ¢ ben cotto,
leualo dal fuoco,& cofi caldo vetalo in vn facchetto aguz-
zoinfondo, & che prima fia bagnato in acqua calda , & fa

. colare il paftello in vn catino dentroui va fecchio d'acqua

frefcao piu,& fa d’efler preflo,accioche tutto n’efca,& pree
. ng
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menai il facchetto con due baftoni, & cofi ne vicira pin pre-
ito,& in queit'avto fareraiutare, Poi che fara alquanto raf-
freddato,cauale fuor dell’acqua,& rimenalo bene frale ma
ni tinto che tu poflicognofcere che perdidentro nd cifia
rimafto niente d’acqua:& fe per forte forfe per il caldo fi at
- zaccafle alle mani, vngitele con oglio di feme di lino.pu
: toscome fi dice al fuo capitolo dell’oglio purgatp , pei che
sPhauerai beue ftropicgiato ¢6 mano,& purgato dell'acqua
-1l paftclio é fatco , & conferualo fempre inacqua frefca: &
auertifci chors’é i ftare,mutali ’acqua frerca ogni di,oucro
sogni due d1 vna volra,& facendo a quefto modo , {i confer-
- ua otr’ann,che fara fempre buono per paftel foree.
(A )

. Afaril fecondo paStello piu dolce per far Pazurro oltramarino. '
Prorya trementina bella once 4. = ia di pino bella once
fei,pece greca luftra once feiycerabella oncia vna, oglio di
femelino tre quarti . Et quefto fecondo paftello cyocilo al
.modo chetu haifatto il fopradetto ne piu ne meno, & tien
,quell’ordine:ma auuertifci che quefto cuoce piu prefto,per
_che ¢ piu dolce,cioé ti rendera piu prefto I'azurro, che non
(ifara il primo,per effere piu forte;ma nota fe.tu volefsi [a
_uorare Pazurro con tutti due li paftelli, fa che quefto dolce
fia il primo, ma auerrifCibene , che f¢ la pietra non fofle di
.quella perfetta,che é venata di vene d’oro,ng li dar mai due
paftellzmanota bepe chein quefti paftellifta la vera arce
del faper ben fare il vero azurro oltramarino , perche qua
‘fta il o guadagno,& la tua perdita,& pero fij auuertito di
farla condiligenza. -

Apwrificar Poglio femeline per Pazxurro oltramiarino,
Picria oglio fatto di femelinobello & chiaro del color
“€roceo , cio€ color doro , quella quantita che a te pare, &
ertild in vn corno di vetro ,ouer di boue, & c’habbia vn
buchetto in fondo, & mettici fopra acqua frefea , & con vn
degnétro laualo bene,mefcolandolo fotrofopra, poilafcia-
1e alquanto pofare , & apri il buco difotto, & lafcia andar
aisT'acqua, & a quefto modo farai per fette o btro volte,
ouertante volte che I'acqua venghi fuora chiara,fi come tu
«¢ la metti ; &2 quefto modo fi purifica il detto oglio, poi
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s¢onfernalo in ampolladi vetro alli tioi bifogni . Et fe per
forte tu non potefsi hauere di detto oglio,adopra diquel di -
mandole amare, & fi puo adoprar fenz'altra purgatione , &

vero che cofta piu,& anco non é cofi buono com?é I'altro.

Etnota che quando tu fentirai nomina: oglio ,intendidi

‘queflo punificato. _ .

Afarlalefiia per lanare Paxwrre oltramarine.

P 16114 cenerefatradi vite,& criuellata,otto o diecipugniy ..
‘& mettila in vn vafo che tenghi almanco vn fecchio & me
20 d’acqua,c’habbia il buco in fondo , & concialo in modo
che Pacqua poffa colare,che la cenere nd efca, & tura pee di
fuora il buco,poi metti d¥ntro la detta cenere,& calcala be
pe piu che tu puoi,poi mettici fopra vufecchio d’acqua cal
daapoco a poco,& non aprir difotto fin chenon é andata
al fondo,pot apri vn poco 1l buco,& lafciala venire a goccia
a goccia tanto quanto ne viene , & quefta prima ferbala in
vafo di vetro,& flilla per feltro,cioé piglia vnalifta dipan~
no bianco vecchio , poi riftillala vi’altra volta con pezze
di feltro,0 panno bianco , & allora farafatta netta & ben '
purgata,& ¢onferuala dalla poluere in uafo vetriato, poi ri
metti yn’altro fecchio d’acqua calda fopra detto vafo , &
laftia colare come hai farta Palera,& fempre rieni di quefte
due forti per li tuoi bifogni , & anco ne faraila terza a que-
fto modo, & metti ciafcuna da per fe , & cofi hauerai della
prima che ¢ piu forte,la feconda é manco forte , & laterza
piudebole & dolce. _
- Etqueiteleffie vanno adoperateper lauare il pafiello
Txando non vorranno vicit gli azurri,come intenderai qui
iforeo , & quando ne vorrai adoperare , pigliane di tutte
tre le forti,& farai dolce & forte come ti parera. !
- Ancora fi puo fare vn'altra lefsia perlauare il paftella
della fua vntuofita, piglia tattaro calcinato quanto vuoi,&
mettilo a bollir inacqua nerra per vn quarto d’hora,o piu,
K;)i lafciala dare al fondo,& cofi chiara conferuala, & que-
potrai ancora adoperare quando il paftello fofle vntuo
fo , & alavare ’azurro oltramarino , impero che gli augn-
menta & accende ] colore ; & ancora ¢buona per guarire

LA ]
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- larogna,feabbia & lepra,continuandofi alaure;& fa tuna

-Ja perfona nerca & bianca.

“ Come unol cffire il nafo doue fi mettono dentro tutte Pacque con che
[ilauano tutti gls azurri olsvamariniyche fan fondoytr®
s off raccoglie ¢ mutecfi con gli aliri axurei i
11 vafovuoleffere di terra cotra,& bene inuetriato & polie
to nei fondo , & anco quando non foflero di terra , pur che
foflerq di rame o ottone ben polito in fondo n6 importa ,
& fa che habbino tre {pine , 0 canne , come vuoi dire,vnaa -
‘mezo,vna piit a baflo , vna in fondo appreflo a due dita, &
‘fe ben a te parefle che non foffe azurro , lafeia pur ftar colt
‘per otto o diece giorni , tanto che faccia ben pofa, & vede-
‘raiin fondo alquanto deldetto azutro, poivora'acqua
-pian piano.& cauerai 'azuyro,poi laualo come I'altro con
‘acqua frefca,& mettilo in compagnia con I'altro, ouer fers
‘balo da per fe,che é buono & bello. «
\ :

_Laprima parte a cognofcere le sirtn ¢ bonta con feqwi del lapis -

. laguli per far Paxsurro oliramarino.

Pxrima bagnadettolapis conlo fputo , ouerconacqua, &
amettili all'incontro vn panno,che fia ben bianco,& vederai
renderci dentro vn bel luftro di color violetto yche tiralle

ral'occhio. : :

Etfe vorrai far la pruouafe édel fino , pigliane vo po-
cherro,& mettilo con diligenza fra le bragie , & fallo bene
infocate,poi caualo, & freddo che fara, fe tu vedi che non
fia fmarrito,fara delbuono,& non eflendo finarrico puito,
fara del finifsimo; perche non teme il fuoco , anzi fi gli au~
gumenta il color vero & perferto. . :
. Sevuoi farvn'altra proua, metrilo fu la paletta del fuo~
€0,0 in fit yn’alero ferro , & fallo infocare , poi fpegnilo in
aceto bianco forte,et caualo,et fe tu cognofci che non hab-
bia perfo ne murato il colore,¢ del buono,& fe acquifta co~
lore,é del finfsimo et perfetto ; & chine-porefle ritrouare
di ?ueﬁo che fecondo la proua fopraderra acquiftafie colo
re,li potria pagare 13,0 1 4.fcudil’oncia , ma fene ricroua
poco che pur vogli mantenere il fuo color naturale,che al-
guanto non fi {inarrifca aquefte proue. Etédafapere,che.
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tfacenido quefte proue col fuoco , fe il Iapis non mantenefle
interamente il fuo color naturale,’azurro non verria trop
.po bello,ma fara azurro mezano. L
A cognofeerlo poife é del buono quandg é in’ poluere ,
piglia vn cruciolo d’uno orefice, & metticenedentrovnpo -
cheteo a tua difcrerione, poi mettila al fuocos & fallabene
infocare, & lafciala raffreddare, & fe fara fmalto , fata fon-
duto come il vewro , & fe fara pietra buona, ftara nell’efler -
Jfuo, & benche fia in poluer per quefto farabuona: & fe per
forte fofle mezo.fimalto,& mezo pietra, lo finalta fi fonde,
& diuenta vna fogaccina,& la pietra fta nell’effer fuo,& nel
* fuo colore:& quefto inganno lo foghono far coloro chelo
'vendono,pero ogniuno fia auuertito, C
Etdi turte tre le (orti dell’azutro ne cauerai pervna li-
‘bra di lapis lazuli (parlando di quello che fara ftato forte a -
i cimenti fopradett1 ) da once cinque & meza d’azutro ol-
tramarimo primo , che fara finiffimo , & fi venderadodicio
tredici ducatiPoncia : il fecondo poi fi venderatre o quat- -
tro feuditil terzo,fcudo vno:pot cauerail’vlitimo,che fi chia
ma cinerario,del quale fe ne fa poco conto,pure alcuna vol
ta ti paghera la {pefa del paftelo,& a quefto modo potrai
far giudicio dell’vtile dell’opera tua.

* Ma fe fofle di quel lapis Jazuli che facendone il parango-
ne detto difopra diferefce,& perde dicolore, diquc "o non
fe ne fa tanto,ne cofi fino; ma fe tuvorraidurar faticain au

. gumentarlo in finezza, bifognera darli de’ paftelli , come fi
§ira di fotto,ma cala molto di pefo. - e .

. Quello poi ébuono, vero, & perfetto lapis lazull,che &
ben preno & copiofo di vene d’oro,& ben luftrante,& que-
flo ¢ quello che regge gagliardamente ad ogni cimento di
fuoco,& con P'acero,& con ogn’alera proua.

" I chemodofi calisna, ouer f1prepara la piciradel detto

lapis per wolerlo macinare, )
Picria laderea pietralapislazulisdico quellaché ha vene
d’ora,& che é ftata alli derti cimenti,rompila, & fanne pez
zetti piceoli come nocelle,& lauali ¢6 acqua calda,poi met
teliinvn ruciolo fule bragie,& falle affocare,& cauale ad
vnaad vna,& fpegnele in acete bianco , che fia flillaco psr.
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feltro tre o quattro volte,ouero fpegnile in orina di fancfal

o fano,& chefia ftillata al predetto modo,& fappi che ¢ me

glio I'aceto , & farai quelfa calcinatione {ei ofette volte,

Jperche nel peftarlo € piu frangibile,& piu facile 2 macinar-
0:8 {& non foffe ben calcinate,con gran fatica fi potria pe

ftare ,che fi ficcanel bronzo.

Ma quell’altro lapis che non reggeal fuoco , & nonfla
nelfuo proprio colore a i cimenti,non édafarli queftacal
einatione,perche perderia tutta via della fua virtu,& del co
lore,& tu perderefti opera & la fpefa.

. Nmodo di cauar Porodel lapis la3uli ,poi che ¢ macinato. -
Previa ladetta pierra preparata , & rocta nel mortaro di
bronzo,& macinata ful porfido fottile,& non mango d’'vna
libra,& metti vn’oncia di mercurio purgato in detta polue
re,& metti ogni cofa in vn mortaro, & incorpora ognicofz
bene infieme,& merti detta poluere in v panno dilino , & -
premila bene,& I'argento faltera fuora, portando Poro con
effo feco, poi metri detea materia invn cruciolo, & mettilo
1l fuoco,& il mercurio efalerj via,& I'oro refteri in fondo
del cruciolo,& di quefto poco oro fanne quel che a te pare,
che farafino & perfetto:& a cauar queft'oro a2 quefto modo
non é troppo gran guadagno, ma ip te ne ho voluto darne.
. titia perche il modo ¢ facile,ma ti dira anco,che quefto oro
neldetwo lapis éla vera madre dell’azurro oltramarinoy
percheli da augumento nel luftro , & nella fua allegrezza,
& mettendolo in oprain pittura lo laftia molto e(ﬁ:lce &
morbido al pennello;& fi diffende molto dolcemente..

A peftar poiil detto lapiscalcinato o non calcinato, pi-
glialo & peftalo nel mortaro di bronzo coperto, poifallo
faﬂ'are per varamifo fottile, & coperto di fopra, accioche

a parte forule non volafle via,perche quella ¢ Ia fua finez-
2a,bellezza,& bonta.

< ComeJifail lignore con ilquale frmacing il lapis laXuli per
. " farcPaxsrrooltramarino, -
Prcrra treoquatero bicchier d’acqua di pozzo, & diftille
laper feltro che tutta non fia piu di tre bicchieri, & mettila
1 vna pignatella nuous, & mettici tanto mel crudo quan-
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o ¢ vn'oud;tanto chel’acqua tenghi i color craceo,8& fal
fatanto bollire che non facei piu fpuma,& fara cotra, & le
uala dal fuoco, & conferuala inampolla , poi piglia fangue
'di drago del fino quanto vna noce méftara,& macinalo ful
porfido,con alquantoe-délla detea acqua melara, & coferua~

[Ta in vn'aleraampolla,o bicchieri, & aggiungici fopra tan-
‘ta della dettaacqua,che diventidicolor paonazzo, & ques
fto-¢il liquore che fj adopra,& conferualo dalla poluere. -
Et notachefela pietradellaqual tu vuoicanar l'azurro
~oltramarino hauefle zlcuno color violato che fufle gagliar
do in perfettione,metteci desitro tiro del detro liquoresche
“faccia va color paonazzo né troppo carico dicalore che ti
‘ripiu tofto al chiaro che al roffo ; & fe la pientatrivetle va
‘color carico, fa che’l tuo liquore habbicolot piu aperto &
chiaro:& f¢ la detta pietra hauefle vn color chiard’, fa che’l
tuo liquore habbi vn color piu carico , nota bene'che tutte
‘queftetre forti di colori li farai col tuv ingegno dando del
erro liquote poco & affai fecondo chetu vederaili colori
che butteranno aggiungendo delladetta maceria. ..
Ec pi{;lia ancora del fangue di drago-di-quello che ado-
prano gliorefici comuneméte,che fogliono adoperardella
‘lachrima,né pigliar di quello in poluere;& alcuni fogliono

‘macinarlo con laleffia fopra detra f:rt.z.&- vna parze dra-

-ganti,& alcani fanno con bdelio folto con vn poco d’acqua

- & ¢ boniffimo. o

15 che modo fi macina ouer [ trita il lapis laxuli ful porfido,
- ¢ delli fuoi fegr. :

Pr611a lidetta poluere pefta & feracciata, macinalo & ba

+gnalo eon quel liquore a poco a poco, & che fia ferrato, &
retto, cioé raccolto infieme piuche puoi, perche eflendo
largo.ne perderefti affai,& eflendo ferrato lo macinerai piu
prefto,& vnalibra di detta pietra I’hai 2 macinare in due, o
tre volte, & non manco , & non ci vuol manco di due hore

"per macihatura volendone cauar lituoi denari,& tienlo ba’”

fnato fntorno col detro liquore,accioche non fi attacchi fu
. Iapierra nel macinare , & fappi che forfe ta ci porrefti di-

:{penfare vn bicchier del detto liquore intorno avna libra

4lilapisJazuli. - Et come ne hai macinato vna parteleualo,
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& macina 'alerain quel medelimo luogo fe & poffibile, &
auuertifci di non mettere alera acqua 1n compagnia fuos
del fopradetro liquore. ) , ;

" Et {e vuoi fapere guando é ben macinato , mettene vey
pochetro foreo alli denti dinanzi, & fe non lo fensi {chiop-.
pare & fgrotrolare come fe foffe poluere;allora ¢ honefta-
mente macinato. Ma auuertifct che qualche volea non fufl’
fe macipato tanto fottile che non perdefle1l colose ; ma fia
macinato honeftamente .

- Eta feccare il detto lapis poi che fara tutto macinato,
medtilo fopra vna pietra netta,& fallo feccare all'ombra,&

" nb alfole;perche in quefto effere egligli ¢ molto ctdrario 5
& quanda a te par chefia fecco toccalo conledita, & e
fpolueriza come la terra , o il fango fecco , non bifogna le~
narl 0anco che leuandolo non noceria molto.

- Ma quando fufle fecco, & che facefle refiftentia che nd i
sbriciolafle,allora fi che bifogna leuario, & quefto € fegno
che la polucre é graffa di mele,& pero bifogna purgarlo ac~
cioche paffa vicire al tempo fuo fuor del paftello. -
.. ‘A lauar poiildetto azurro oltramarino , piglia vn ba-
cinda barbieri,ouero vnacatinella di terra fatca apofta,che
fia polita dentroda per tutto,X in fondo,& metreci dentro
TI'azurro , & metreci dentro della lefsia dolce decta di fopra
che fopra auanzi quattro dita , & laualo bene con le mani,,
pei lafciala dare al fondo bene tanto che faccia buona po~.
fatura,poi voterai quella acqua pian piano nel fiio vafo det
_rodi fopra, poi lafcialo feccare alquanto cofi in quella cati

-nella all'ombra,poi cauala con diligenza , & diftendilo fo- .
pra il porfido,o0 marmo , & cofi lafcialo fornire di feccare,
poi i mette nel paftello a quefto modo cioé

Comefi incorpora il lapis Lazuli poi che ¢ macinato nel pas
$tello,o 1 quel pasiel piu dolce.

Picria vnalibradi lapislazuli poi che fara macinato, &
.ordinato come difopra é detto & piglia libra vna del pa-
ftello forte,che € il primo,& laualo cé le mani leggierméte
: ‘p:di fuora,pottaglialo in pezzetri minuti, & meteliin vina °
pignatellanuouabene inugtriasa & bagnata ; poimersela -
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“fopra lacenere calda , & farai disfare il detto paflello ,ma
auuertifti che n6 friggi,& fe per forte friggefle metreut den
tro vnagoccia d’olio fopraderto,& fubito ceflera. Etquan
do il paftello & bendisfatto,pigha quella raletta chetuado
perafti quando facefli il paftello , & vngilacol detto oglio,
& tien ben mefcolato nel paftetlo poi cﬂ’egli ¢ fufo,& vno
altro ci metea dentro 12 poluere detca difopra preparataa
poco a'poco,come fi fa Poglio fulainfalata,& non mai mid
<ar dimetter giufo fin che ve ne é,ma poco per volra,& con
la palerta va bene incorporando per vn buon pezzo tanto
¢he tu vedache fiaben incorporata la detta poluere,& che
nitnte fe ne veda fuor del paftello, che tutranon fia pene-
trata dentro , & vifto quetlo fubito piglia la pignatta cofi
bollente,ecverfelainvneatino d’acquafredda,et tutto avn .
tempo netta bene piu che tu puoi la pignatea,che non cire
fti cofa alcuna dentro con la detta paletta,et quando il det-
to paftello fara freddo tanto che con le mani tulopofli ma
neggiare, vogirile mani con il detto oglio , et fe vedrai il
_paftello effer bentinto et colorito, fara buon fegno per te,
etcon le mani vnte rimena it paftello per fpacio d’vn’hora,
et meza,fempre cirandolo per longo,et per trauerfo,accio-
che fe lnuefle fatre alcune vefliche perdi dentro i pofiine
incorporare,et fappi che quanto piu telo meni per le ma-
#i,piu prefto lo cauerai poi nel lauarlo. Dapai fanne in
forma d’vn pane longo,0 tondo come ti pare,pot mete1 que
fto paftello invna catinella polita, et netta c6 acqua frefca,
et chiara aflai,et lafcialo ftare a molle perdieci , o quindect
giorni o piu,perche quito piu fta 2 molle fi fa piu perfetto
_ & bello,ec piuprefto, et ¢4 mico fatica vitira del paftello.

Comefi caual'axmrrofuor dcl paflclio.
Piorra il paftello preparato,et laualo politamente,et leg-

giermente neHadecra acquafrefca per di fuaora conle mang;
apoi mettilo in va catino , et ¥ngeliil fondo con detto o-
glio ; chefia infondo delicato et tnuetriato, poi mettici fo
ga acqua tepida , che 2 penahabbia fuorail freddo , et che

iz fopra al paftel due dita, et fe la detra acqua fuffe Rilla-

raper feltrofaria meglio, et per ftar al-fecuro peferaidl pa=
A4 .
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ftello poi che fara lauato,accioche tufappiquel c'haia faa-
re, & quanto n’haia cauare , confiderando al tuo giudicio
Poglio che ci puo eflere entrato per hauerlo maneggiato,
& lafciala in queit’acqua tepida pervnquarto d’hora fe glt
¢ di ftate,ma di verno manco. Poi ricordativotaequelt ac
que tutte nel vafo fopradecto di tre buchi o fpina,poi c’ha-
uerai votaquefta aJ{mima acqua,rimettine fopradell’ajera te
pida,perche il paftello fta piu morbida, St cofi 2 poco a po-
<o n’efce fuora il buono,perche fe tu volefi cauar fuora tug
to a vn tratto tu farefti male i fatti tnoi, & andaraivojtan~
do il paftello fottofopra con li due baftoncelli fortofcritei
pian piano . Etfe per forteil paftello s’attaccafle al fondo,
vagitile mani,& voltalo leggiermente , & tante volse vol-
terai il paftello , che 'acqua ticomincieraa venir azurra 5
& come vederai Facqua tinta, la voteraifopra quellaltea,
foftenendo il paftello coni baftoncelli;accioche non s’attac
chi al fondo del catino : ma fappi che poco azurro dique-
flo primo chen’elte ti ingera pur affai acqua . Et fappi che
quando il paftello é auiaeo a dar’azurrq,manderaceree fo.
lizate d’azurro fuora perI'acqua,che pareranno raggiazur
ridi fole,& anco voterai queft’acqua fopra l'altra,&quando
voterai I’acqua nel carino colela,cioé tienci fotro wn tamia
fo per raccogliere alcune brigiole del paftello, fe per forte
ne venifle fral’azurro,& verrd anco piu'netto. Poi rimetti
di mano in mano fopra il paftello délla derta acqua tepida,
& cofi anderai voltando pian piano con le baccherte il det-
to paftello,& lauora deftramente & adagio,mafsime in que.
fto principio,acciache il paftellonon fi dislegafle, & deffe.
Pazurro tutro a vn tratto,perche né faria a propofito, pers
che non fi potria aflortare : & poi che tu Phauerai voltato }
quartro o fei volte,raguna poi il pafte’lo,8 vederai a pun-
to quito n'¢ vicito,cio€ che ne doueri effer vicitoda quat-
tro incinque once & meza,dico del primo,& quefto s’inten
defe il lapis lazuli fara del fino , & non ne douerebbe yftir;
xlrimnco,& quefto pereffere il primo mettilo da parte,che ¢.
il vero azurro oltramartno. L
Seguita dapoi a quefto medefimo modo a cauare il me-.
defimo azurro , che fara il fecondo , & quefto ancora mepe;
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tiloda perfe,& ne cauerai datre o quatti®oncie.’ .

Et quefto ordine medefimo terrai a cauar il terzo,ed que
fta medefima acqua,& che fia fempre tepida,ch’appena hap
bifuora il freddo,& maneggial1¢6 i b:dfoni deftraméte.Sta
rapoiate fetuvorrai cavar il quarto,ilqual fi chiama cene
raccio ,che volendolo cauare 'acqua vuol effere vn poco
piucalda,ilqual fara di colore berettinaccio , & premerai
forte il paftello 6 i baftoni,& fe n6 volefle vicir fuora con
Facqua,dagli v poco dellafopradetta leflia.

Poi metti tucei li detei azurrida perfe,perche Pvao gua
fieria Paltro,& maffime Pvitimo. ,

Et ¢ da fapere,che auanti che fiano canati tutti gli azur-
ri ci corre tempo non manco d'otto hore, & 2uantichegli
azueri fiano andati al fondo;non ¢i va manco di dieci o do-
dicihore, perche qua dentro fta il tuo guadagno,& vora
Pacque condiligenza. T ‘

Et fe per forte dando tul’acqua tepida, gli azurrinon
voleflero venire fe non in poca quantita,dalli due parti ac-

ua,& vna leflia della dolce,& fe az«conon veniffe,dallilef
23 fredda,& fe anco non viciffe farafin quefto modo,piglia
vna pignatra & merrici dentro della cenere di vite,& acqua
fefca chiara, & fallabollite yn'ottauo d*hora , poi votala,
& lafciglafchiarire,& fa che fia piigentealla lingua ,& que
fto fara il fuo virimo rimedio,& quefta adopererai a cauare
Pvlcimo azurro, & anco la potras adoperar calda per lauar -
il paftello , poi gettala via,che non val piu: & fappi che in
quefto cauare de gliazurri ftail guadagno,& la perdita.

1 baftoni che s’adoprano al paftello vogliono effer di buf
fo,0 altro legname dilicato,& fatti al torno, lunghi v me=
2o braccio opiu, di groflezza vndito groflo,0 poco piu, &
in cima fiano vn poco piu grofietti {chiacciati a modo di
vna mandola. . :

* i che color fono fatei gli axurri quando efcono fuors del
- pustello, ¢ che fegni dimoSlrano. o
814 fegno manifefto,che il primo azurro quando vien fuori
parealquante piu Jgr‘oﬂ"e tto che glialtri, & quefto auuiens
sifpeceo alle vene dell'oro,che ¢ in effa pietra. 1lfeconde,
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appariri piufoftile;manon ci vedrai cofi bel colore. Tl cer
20 ti parra alquanto piu fottie,ma fara piu biadetto dico
lore,& piu‘apetto,& chiaro , & quefto s'intende quando il
lapis lazuli e buono,& perfettou prezzi de icolortfi fono
-detti di fopra:la pietra fuol coftare dafei in otto fcudi la b=
bra fecodo i luoghi:& fela pretra fara della bona & fina,co
-me debbe effere,ne caverai,computato ognicofa , aimeno
once diece & meza,fe non fara cofi fina, almeno once otto:
Et fij audertito che la pietra pot1a effere tanco trifta, che
1on ci guadagnareftima ci perderefti. :

1n che-modo fi lawano ¢ purificano gli axwrri immediate

che fono fuor d.l pa?%d'o. - . \
Daror chetuglihaueraicauatifuor del paftello , & che ty
hauerai leuata ['acqua da doflo, mettici fopra dellalefsia
dolce,& che fia chiara, & Jauali deftramente con le mani,
& cofifaraia ciafcuna foree d’azurri ogniuno dafe,& vote-
rai tutee 'acque da per fe,& la‘cia dar fondo a dette acque,
auanti che tu li voti ne; fuoi carini,& laualitante volce,che
fiano ben nette d'ognggraffezza dipaftello,poirifciacqua
Je con acqua frefca almanco tre o quattro volte; accioche
diventino piu purificati & netei. .

Awoler perfettamente purificareli deiti agwrri col torl
‘ dellouo della galling..: - .
Prcrra cinqueofei torlid'ono digallina che mangi gra--
no, & non herba , & fora il totlo.con vna punta, & (pargf:
inqua &inla come fifaPoglio fu I'infalata, & difpenfali
foprigliazurrivn poco per ciafcuna forte rata per rata,
& aquefto modo faratnei catini , 8& incorpora I'ouo con
li azurri molto bene conla mano,poitornalialauare con:
effia dolciffima,& tanto li laua,che ne efca fuora chisraco:
fi come ve la metti,poi rifciacquala con acqua frefca tre o
quattro volte,& queflo é il vero lauare, & la vera purgatio
ne;laquale acquifta il luftro a tucri gli azurti , & quefto fe-
creto viano tutti gli maeftridi tal’arte eccellenti, & fopra
tutto lafcia fempre pofar "acque auiti che tu li vori ne gli
aleri catini,perche fminuirefh troppo la maffa grande del-
l'azutro. - Belliffimo fecreto €ancora per dareil luftroa i
: detsi

Y
s
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derci azurri,che apochi € noto,cio€ quando I'azurro € ben:
lauato , & purificato,come € detto di fop:a, piglia va fele.
ditoro, & valio fpargendo fopra gli azurri come faceftiil
roffo dell'ouo ,rata perrata, fecondo che I'azurro é aflai
per ciafcuna forte, poi frega ¢6 mano moleo bene, & layali
nel modo decro di fopra:& fappi chetuite quofte purifica-
tioni {i fanno turre vna dietro I'altra , poiche gl azurrifo-
no fuorade’ paftelii, & farainella degta carinella turte que
fle purificationicon diligenza,deftrezza,% patienza, & que-
fto € vn nobiliflimo fecrero,& per farti honore. . ;

. . Lo SN . :
Comefi cal:mo gliaXurei poi che fon purificati vett, ¢ lanatis

E NECES$saAR1Ocolafazurro oleramarino,& gli altrian.
cora,(e per forteci foffe rimafto aicun graflo o brurrura, 0.
fragmentodel paitello, perche quefti azurri vogliono ef=
feremolto ditinamente nutricati, come fi é detto di fopra,
pero farai a quefto mode. L'vitimaacqua chetulidaipoi
che faranno purificati falle paffar pet vpo fetaccio, & poi
per voalero piufiffo, & la terza voltatalle paffar per vna.
cendalina,& quando farai quelte colature, lafciafempre po.
far Facque,che tule veda ben chiare,ouero cauerai 'acqua,
conla fpoagaa poco a pocog maguirda che I'azurronon
entrinellafponga . Poic’hauerai cauate turte l'acque, la-
fcia gliazurri ne i carini,& Jafciali afciugar al}’ombra,&no,
al fole , che glié contrario,& auuertifci che nel Jauorare tu
Jauori netto fenza poluere , 0 altre immonditie, & potche
{aranno aftiutti yraccoglieli con diligenza ciafcuno da per
{e,& metuline i faccheeti bianchi di foatto dal lato piu poli
to:poiche’l facchettimo fara legao, ftroppiccialo €6 lema.
@i molto ben,che firaffina,& quanto piu fta facto, piu bel
colore acquifta quando lo moftriall’aria. . .

_Etfetu volefli tornar a raffingr i detti azurri perfarli di
piu prezzo,ti bifogna rimetterli vn'altra volta a rincorpoa
1are nel paflello forte fecondo I'ordine fopraderto , & la«
fialo far cofi per tre giorni,poi caualo nel medefimo mo
do che é derto di fopra : & quante piuvolte fara1 aquefto
motlo ,fempre diuentera piu fino:ma ¢ ben vero che volta
per volta caleradi pefo,ma a metzerlq poi in operay v'one

®
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cia fara per tre once,& perd fii diligente in tutte le cofe, &
maffime nelle lauature per non buttar via le faciche : & au.
uertifci bene in conofcere Ia pictra , & a farne i cimenti , &
8 componere i paftelli.

A farPindarature che fi danmo fopra i corami che paiomo dioro,
¢ dandola fopra Pargento , &r uetro lo fu parer d'oro.

P16L1A vnapignatta nuoua bene inuetriata,della srandez
2a che vorrai farl'opera, & farai vn fornello che lafiamma
non paffi la pignatea,per il pericolo dell’attaccarfi il fuoco
dentro,perche € quafi fimile al fuaco artificiato, & pero it
ne auuertito,poi piglia oglio dilinolib.3.0nc.3.& fallo bol
lire lentamente in dette pignatte tanto che fia cotto, & fe
vuoifapere fe écotto,mettici dentro vna pennadi gallina,
&tirala fuor preflo,s’ella fi pela dentro , € fegno che écot-
to,fe non fi pela lafcialo bollire,& cotto che €, mettici den
tro ragia di pino onc.3.pefta,fandrache cioé vernice da feric
tori once 8.aloe patica once quattro, & ogni cofa fia pefta
fottilmente, S meffi dentro tutti ad vn tratto , fempre me-
feolando con la tua ftecca,& auuertifti che tutte quefte cofe
diuenteranno tutte in vn tocco nella pignatea,cioé ammaf~
fate infieme,per quefto non tifgomentare, ma fubito accre
fcegliil fuoco,& non reftarmai con la mefcola, che fenten

do il grancaldo ftruggeranno,& diuenteranno liquide: poi
hﬁ:i:ﬁi cafi lentamente bollir pervn pezzo, poi anderaifa
cendo le proue fu la carta,fu 'vngia come fi fa a fare il gju-
lebbe ben cotto,ouero tra le dita, a vedere (e ha prefo cor-
po.aflai,o n6,& fe tipare che fia troppo chiara& luftra, ag
iungici oncja vna & meza fino in due dialoé fuccotrino,
slquale lida vn certo colore vn poco piuacciecato, & I'ope '
ra non écofi chiara,& anco aflomiglia piu , & mettici quel
tanto manco della fandraea, & quando ti parra che fia cat-
£2,& che flia bene,leua fubito la pignatta dal fuoco, mand
Paccoftar doue fia iamma di fuoco,perchetira afe quel ca-
lore,& il fuoco tutta Ia brucerebbe,& habbi apparecchiato
due facchettiapuntiti ['vno nell’altre 2 mado di colarori,8
Jenata fubito dal fuoco, votala,accio che fottilmente £ coli
avanti che G affreddi s & |2 materia non flrutta rimane ned
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Ricchetti, Iéqtié!e in quefto non vale piunulla, & ne refta

P

piudellameti , & a quefto modo hauerai fatta la tua verni~
ce indoratura, laqual fi conferua lungo tempo, & quanta
piu é vecchia , fa migliore operatione , & conferualadalla
poluere,chela fa diuentar brutta,& né la lafcia correre : &
fappi che I'aloe é quello chelidail colorgiallo,che la fa pa
rer d’oro, & I'altre cofe fanno il corpo . Etfe tu la voleffi
fat foda fuor dell’ordine , quando I'oglio écotto , effendo
meflo a mifura,cauane quel tanto, cheti pare ,poi feguira
il tuo ordine,& fappi che fornita che fara non fara piudipe
fo che di tre libre 1n quattro,& non piu, & quefto ¢ il mico
che tu ne pofli fare per volta:ma i maeftrine fanno quaran
ta &feffanta libre per volta, & la c6feruano a i lor bifogni,
- Etvolendola operare in vetro perfar colord’oro ,vuol .
éflere calda laindoratura o tl vetro , & diftédefi col pénello
‘come tu vorraf,& anco fii lo ftagnolo didola calda , & pare
rano indorati,& tenédoic;ucﬂo ordine,farai buona opera.
A faril. fapon neroda p}mm' con tutti gli fuoi fegni che die .
e _mdStragy fanel bollies .
161L1A calcina viua biancafe fe ne puo hauere, & chefia
in pezzigroffi interi,& non in poluerelib.30.& cenerefat
ta dilegno forte dico delle piu forti che fitrouino lib.go.
poi concia la cenere intorno alla calcina in modo di morta
ioypoi con la granatabagna conacqualidetti pezzidical
cina poco per volta & fpeffo, accioche ella arrabbi & cien-
triil fuoco dentro,& quido fara bene impolpara,& crefcin-
ta con quel caldo dentro,fate d'effer due,vno vadiincorpo-
rando fotrofopra la cenere,& la calcina con 1a pala,&'al-
tro vadi bagnando con la granata intorno intorno che non
leui poluere,& incorpora bene che 12 calcina non fi cogno
fca dalla cenere, & tanto V'anderai bagnando intomo , che
pigliando tu vn pugno della detta miftura, & ftringendola
quafi fi venghi ad attaccarfiinfieme , ma fenza far Quefto,
'vedi come non leua pin poluere,non li dar piu acqua; ferra
quefto mortaro infieme , & cofi ferrato con la pala firetto
Iafcialo ftare in macero per due o tre hore,perche tucto fi i
fcalda in voa maffa, & fara di molte creparure mtpmo s &
7 o 2
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gueﬁo farafegno che fara leuato, & (e fuffe nelrempo fred
0 Jo porrcfti coprire accioche non raffredafle & perdefle

il fuo caldo,che non tifarebbe buona maeftra.

Dapoi chefaranno fatre tutce quefte cofe , metterai la
detea materia in vafodi terraa colare 6 il fuo buco in fon-
do caperto con vn poco di paglia,& fopra vna feudella che
la materia pofii colare al tempo fuo, & quando la merei dé
tro,mettila con ordine, & valla calcando di'mano in mino
egualmente per turto piu che tu puo,& che difopra viavé
ghi fempre pari,poi fubito metteci fopra dell’acqua calda,
ouerofarai quetto ch’io vfo difare. :

o mi preparo fei,o otto fecchi di ranno,cioé leflia cola
ta,& meteola fopra il vafo , laqual mi fa dimolta maeftra,
‘dico della prima, & buona), la primavoltane metto due, 0
tre iecchi,& ita che € giufo quellanerimerto altrertanta,&
-non aprire il buco difotto ,cio€ non lidarla via, perfina
tanto che cutta [a macerianon fia imbibita, poidallila via
che venghi fuora a filo a filo, & s cioche meglhio tu poffico

nofcere Ia primagla feconda, & la terza , pigliegai vn'ouo
grcfco legato col filo intorno,& di mano in mano che cdla
+Ja.mgeftra;metceci dentro |'ouo,& fempte che ftara a galio
-yptela tutta in vn vafo,pche quefta é della prima, & di que-
ta primatiene conto, & quando 'ouo 06 l[: regge pin'agal
Jo,mettequefta fecida da paree,&fedella pr'ma ne cauerai
libge 40.dellafeconda cauane libre 30, & della terza libre
20;della quarea quanta. t vyoi, & tutte fiano mefle da per
_f&,& (e tu li coprmai bene che non poflano fuaporare, udu
reranno vn'anno,che fempre faranno buone , poi piglia li-
.bre 30 di quellaprima,libre ro,della feconda,& mettila in
fieme, & vedife cienPouo a gello,che (e fe ne vede poco,no
Ja indebolir piu,che cofi ftara bene, & fappi che ogni tre ii
bre della detta maefira vole vnalibretea d'oglio , & quan-
do mettiT oglio nellamaeftra meftaci dencro convna me-
feola grande dilegno, accioche 'oglio non venghia eflere
offefodalla fortezzadella maeftra, & quefta compofitione
faraila fera,accioche la notte fia in infufione , poila mac-
tina dalli foco,& fallo bollire pian piano per fpacio di fet-
-te,0 ottakiores o pin fecondo che fara poco o affai quanti-
p .

»
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1ta, perche come paffalibre cento , vuol bollirdiece hore o
. piu,& auuerti bene , quando 1ncominciaabollire che gon-

fia terribilmente fia prefto a leuarli il fuocoy & fempre me-
 ftarlo in: alto ranto che fi raffettia bollire pian piano, &
mentre chebolleyallo mefcolando alcune volte , acioche
.non bruci nel fondo,& quando fai la compolitione nella
.caldara,non lafar mai pienaapprefio a vn patmo, rifpetto
.che mentre che cuoce , fempre Ka gonflo , & anderebbevia
tutto oglio,8& per il frequente mefcolarui dentro fa incor-
.porare 'oglio con la maeftra,& cuoce piu prefto,& quando
auera bollico appreflo che I'hora fua del cuocere infino 2
<otto o noue hore,tu potraicominciar a fare alcune proue,
i & auvertifci di ferbar fempre vn poco della prima 8&feconda
- maefya,per turri li buoni rifpetti che potriano accadere,&
:quando hauérabollito fino a quefta hora;lo vedrai fpeflire,
& far il bollore longo & fpeffo, & allora potrai cominciare
-a far le tue proue, c10é con la mefcola ne mettivn poco fu
vn piattellecto diterra,& laftialo freddare, poi taglialo ¢
-vn legnetto, & fefi ratraccainfieme , cio¢ che ritorni , fara
cotto,& {e non fi rattacca non fara cotto, lafcialo bollir tan
to che i cuoci, & fa fpeflo di quefte proue , & quando fara
cotto Jeuali prefto il fuoco di fotto, poi caualo , & mettilo
in luogo frefco,& freddg che fara,lo potrai adoperare,& fa

r2buono & perfetto ; & facendolo d’'oglio chiaro , benche -

fiafortemon importa; ma facendolo d’oglio fritto, & altri
fondacci,non ti vetra caftchiara. .

¢ Vno debuon fegni che fict poffi vedsre€ quando inco-
minciaa pigliar corpo,8ckhe tu lo alzi in alto con lamefco
Ja,& chelefila fi rronchino,& ftanno , cio non firitirano,
quefto ¢ buon fogno d’efler cotto ; & quandd ne hauerai ca«
uato vn peco,& fata freddo, taghato chefara ftatofodo da
i lati,& drizzandolo ftara ritto,allora € cotto.

- .Etfe per forte paffafle vn'htora che né fi cocefle, cioé che

- mon hauefle il neruo ymetrici foprayn poco della prima

maeftra poca per volta, & lafcialodollir poi per vn'hora,

©meza, & farai vn'altra volta le medefime proue,& fe né

ti moitraffe buoni fegni , dannela vn'altra poca tanto che

su li venghi a redurlo a corpo fodo,& c’habbiail douer fuo.
. e 3
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cio¢ chenon fia ne troppo forte,ne troppo dolee, & chiha

tal pratiea cognofce quello di che ha bifogno folo a veder

Jo bellire,8 quando tipar che ftia bene,leualo dal fuoco.

" Segni chefa 1l fapome ncl cuoter fe €troppo forte, o dolce .0
liquido o0 bianco.

Prima quando.ilfapone fofle cotto , & lo volefti cauare,
& che tu lo vedeffi bianco , & che fi affodafle facendone Ia
moftra,{appiche quefto ¢é forte,& volendolo foree caualo,
perche ftando fatto ritorna nel fuo colore,ma fempre.ritié
del forte. Ma fe foffe forte fuor di mifura, non é cofa kauda
bile,perche fi incrudifce, & fi va sbrifciolando néllo adope-
rare,diforte che bifogna ricyocerlo,& farloritornar in buo
na vifta , perche effendo cofi forte,rode troppo i panni, & li
‘confuma. Etper mio configlio rimettilo al fuoco,ma pri-
ma metti nella caldara va poco dimaeftra della terza &

uart2,¢4 vn poco d’oglio infieme,& falla bollire,poi met
ticidentro il fapon forte,& tutto s’incorporera infieme, &
pervn'horalo farai bollire,& vederai che fara humiliato,&
non fara tanto forte, & manco poi che fara freddo fi sbri-
feioleras Et fappi che é fempre migliore vo poco piudolce,
che cofi forte,& anco ha in fe miglior vifta. .
Di grande importanza éa cognofcere con la lingua di
que! che ha bifogno mentre che boJle,piglia la mefcola gra

_ de,& mefcolalo bene intorno & forto fopra,poi bagnativn

* dito fu lamefcola,8& toccati vn poco la punta della lingua,

- & giudicherai.date fteflo il tuo bifogno , perche eflendo
forte fuor di modo.ti parra va, casbon di fuoco che t’habbi
gocco la lingua,& fe non fara tropo forte,nd ti parera cofi

" afpro al tocear della lingua,& quando € cofi fortesha dibi= |

. fogno della quarta maeftra,& divn poco d'oglio : & fé fof~
* forroppo dolce,che anco quefto conofcerai alla lingua,fap
i che ha dibifogno della prima maeftra, & dagli quefte mg
ure,poche per volta,accioche non fe gli impedifca il bols
lire,& mefcolatele dentro pian piano , & habbiquefto pey
pervngranfecreto. - A N
Gran fegno édel fapon forte che tutto fi sbriciolain pez
zi mim{xg » fa molta maeftra in fondo del vafo doue Junga~
mentefta. L ,.

.
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- Ma quando il fapone é mal cotto,fuol fare vn certo luc
cicare,come faria a dire vna gelatina, in quefto cafo ci vuo-
levn poco piu maeftra della prima,& farlo piu bolliretan
to che fia ben cotto,& venghifodo. Ma quando ftarabene,
vuol trarre in colore dicera fufina vn poco feurretto,& que
flo fara quando il fapone fara vn pocodoiciarello , & non
troppo cotto. R
11fegno che vuole hauer il fapone,ancora il forte, quan~
do é ben cotto,honeftamente perd,é che havera color dico
tognato,& trarra inmorello, & faraluftro feuro y & haue:
bel fiore,& quefto fara fapon perfetro. :

Ma quango il fapon nero € diuenuto bianchiecio , & che
¢ forte, daglivn poco d’oglio,ouero vn poco della maeftra
terza,& danne poca pervolta ,accioche tunon lo indebo-
Lifca troppo,cioé non lo venghi a difnerbare , perche bifo-
gnaria dargli piu oglio , & piu della maeftra prima, & faria -
gran pericolo , pero fij auuertito nel difpenfare le macftre.
Ma in quefto cafo dagli vn poco d’oglio , & facendo bollire
verra piu bianco,ma piu dolce,poi lg italo con la maefira
prima,& che fia calda,& poca per volta,& facendo fpeflo le
Pproue, come i é detto di fopra , cognofcera: prefto che fara
racconcio perfetramente, o

Ma quando fara troppo cotto,0 arfo, il fuo fegno équan
do foffe tanto forte,& bianco fuc+ di modo, che faria arfo,
bifogna dargli dell'acqua fola, ouero della quarta maeftrs -
€alda fenza farlo piu bollire,0 poco,& a queftomodo tu lo
potrefticonquiftare,& guadagnarlo perfettamente. v

- Ogni volea che tu aggiur robba fopra alla caldara,fal-
la fempre bollire vn pochetto,perche piufprefto s’incorpo=
ra,& farai fpeflo le proue , & quando fta bene ynon gli fare
alero, & fij prefto a leuargliil fuoco 5 & cofi caldo caualo
deHa caldara. ‘

A far poila maefira rien queflo ordine;quido tn hauerai
cauaro la prima maeftra, che regge I'ouo a galla, come fa-
ria a dire noue boccali , & della feconda che non regge I’o-
uo cauane vn terzoycioé tre boecali,& della terza cauane la
meti, che fara vn boccale & mezo, poi della quarta camane
quanto tu yuoi;perche diquella poca fe ne adopra, & inge-

o 4
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gnari ditenetle tutte da per fe, & coperte , che fi confetus-
no affai. :

E ben vero , cl'alcuni fogliono met:ere le maeftre infie-
Mme,cioé vaa mifura delia prima,vna della feconda,& meza
mifina dellarerza,& anco manco,& vna d'ogliosche a pun
to{ono tre mifre & meza,& a quefto modo potraimolti-
plicare quel tanto che ti parra. Poi che tu hauerai cofi com
pofto nella caldara,falli fuoco foteo tanto ch’a pena fia te-

tdo,& con la mefeola mefeolaci fempre dentro, accioche

) Fo;lio s’incorpori & penetri per lamaeftra, poilafialo in
-infufione tuttala notee,perche n*ha di meglio;& la mattina
dalli fuoco, & quando ¢é caldo mefcolalo molto bene, che
hen s’incorpori ogni cofa infieme,& tenendo quefto ordine
Fopera ti riuftiri,& n’hauerai honor grandiffimo,

- Etvolendo hauer la fua ragione del bollire ci vogliono
diece o dodici hore,& né fara mai maeftra in fondo,& men
tre che bolle,va alzido con la mefcola in alto, & fara le len-
zolagrandi percinque o fei hore,poi cominciera a ferrarfi,
& fara lefila,lequalirotte che faranno,torneranno all’infu-
fo,quefto ¢ fegno che non é ancor cotto:ma quando fi tron
cheranno , & ndn ritornéranno all’indrieto , mae ftaranno
ferme , allora é cotto,& fta bene,& levalo dal fuoco, & que
floeéil verofegno. - - ,

. Laltro fegno ¢ ,quande é freddo, taglialo infette pic~
cole,& vedife fanno ritte che non cadano,& é fatto.

- Affaggialo fpeflo con la lingua auanti che fia cotto o &
fe lo fenti troppo forte,dagli vn poco della terza ouero del
la vltima fecondo che tufenti £: fiaforte , 0 poco o affai
fecondo che tu vedi hauerne bifogno. - ‘

Se tuJo vedeffi effer troppo branco oltre al forte dagli
vh poco d'oglio,ma poco pervolta,& prefto tornera. -

Quando ¢ preffo che cotto , & che fa gelatina , daglivn

. poco della feconda , ouero della terza , fecondo che tu vedi

¢che ha dibifogno. - . ’ .

Se paffaffe 1l tempo fuo ordinario del cuocerfi, & chend
ferrafle, dagli v poco della prima , ma fa che’l fapone non
fia t’qrte.aﬂga gialo prima,perche farefti error nd piccolo.

- -Ma quando non fofle troppo forte ; ne bianco , &non .

.
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ferraffe,!i potrai dare della prima maeftra com’é-detto, &
- eflendo vn pocoforte,lidaraidella feconda al folito modo.

Quando fofle preflo che cotto, & che facefle gelatina, &
<che fofle forre,& hon fofle bianco,dagli vit poco della quar
ta,poco per volta,accioche nonlo cauaffidel fio neruo.
: Maquando fofle quafi corto,& che foffe molto bianco,
& che per alrro ftefle bene , dagli vn poco d’oglio, & flara
bene , & farabello. . :

Quando doueria effer cotto, & che paffa I'hora del cuo-
.cerey & che non é forteyne bianco , daglivn poco della pri-
ma o dellafeconda,odell’altra, fecdo cheJo vedi effer for
t¢ piu o meno,& rorneranel fuo buon effere, & vuol bollir
pian piano,perche non fiattacchinel fondo , chenon s’ab-
bruci per troppo fuoco,& auuertifci che tal fuoco importa,

1l quarto ranno non fi adopra fe non quando ti riufcifle
come gelatina,& che é farte & troppo crudo.

Alcuni huomini fagaci fogliono mettere la maeftra fecs
da con PPoglio ,accioche I'oglio non fia tanto offefo dalla
fha fortezz:a,poi ci mettono vn poco della terza, poj vn po
co della prima,maquefto far cofi non importa,perche cifo
no le fue mifure, & quefte mifture fi fanno in prefenza d’al-
tre perfone quando il maeftro non fi vuol lafciar intende-
re,ch’aleri non impari cofi facidmenge. :

Labuona & pertetta maeftra tireggera fempre 'ouo in-
trauerfo, & fempre peferi due volte piu che I'acqua, & cofi
al contraro , quando & manco forte pefs manco , & I'oglio

{2 quarito la quarta maeftra. o,

™ Se tu componi amifura li fopradetti ranni, anuertifci
di dar fempre vantaggio #ll'oglio quactro o feiper cento,
fe tu vuoi che fia graffo,& bello benche chi ha buona prati-
ca fi accorge nel bollire di quel che ha dibifogno, 0 d'o-
glio,o di maeftra,o d’altro. )

:Nota che adir fapone non vuol diralero che fi appone a
far quella ral cofa, & fe lativabene , tu ti apponefti bene,
fe non,ga apponefti male, perd non i fgomentare alla pri-
ma,& (perain Dio.

Ma quando vuoifarfapon bianco,tien quefto medefimo
ordine , & quando € piudi mezo cotto , mestici dentro del
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- falelafua mifura,&lafcialo alquanto bollire, poifi caua di
quella caldara, & fi mette in vn'altra, & quando bollefici
rimette del fale,& fi fa bollire alla fua cotta perfetta, poi fi
mettein Juogo p-ano afciugare,& taghiafi in pezzi,& é far-
to buono,& perfetto. o

1! medefimo fi fa con la foda,come fi vfa in Venetia 1l (2
le vuol efler pefto di groffo,& lib.diece per cento, & mefco
layi décro prefto,& dga per tucro,& mettette poco p volta.

A far fapone da panni buono ¢ conpoca fpefa .
Prarra lib.75.di cenere di nocchia, ouero offa d’oliue, fe
_n6 ne puoi hauere piglia di quel di quercia,&lib.2s.di calci
na viua,&fa vna bufa nella cenere,& mertiglidentro quefta
calcina, 8 bagnala alquito,& cuoprila c6 quella cenere,&
laftiala tito che la caleina ia disfatta,poi piglia tutto infie
me,& mettila in va vafo di liffia,calcandola dentro bene,&
po1 metti fufo dell’acqua tanto ehe fia coperta di fopra
quactro dita,ma cogli Ia Iiffia , & quando vuoivedere e la
1iffia é buona, 0 nd, piglia vn’ouo frefco,& mettilo dentro,
fePouo ftaraa gallo,, Jaliffia é buona,fé ancoranon gli ft,
€ fegno chela liffia non ¢ buona : pero noh la pigliare, che
nulla farefti. Maquido I'ouo fti difopra piglia 2 tua Jiffia,
& per ogni mifura d’oglio mettine due o tre di liffia (Auer
tifci che rutta la lifsia doue fta Pouo difopra ¢ buona, anco
ra che 'ouo ftia a mez’acqua ) Pigliato adunque l'oglio c&
mune , & la lifsia mettigli in vna caldaia , & fa bollire pian
piano,tenendo mefledato,perche ciefce affai, & facilmente
¥i fuorife non hai cura al fareo tuo,quando é cotto viendu
ro com’é colla, allora mettigli dentro il fale che a te piace,
& quanto importa la materia del fapone . Poi caualo fuo

radella caldaia , &mettilo nelle forme,& € perfetto. )

: A far che Parme fliano fompre luftres~ :
Prerra acetochefiaforte,& lumedirocca,& fallo in pols - .
uere,& mefledalo infieme con I'aceto , & con quello vnge-
rai 'arme , & farangto fempre luftre . Quer ancora vngele
conla cerulaouer medolla di ceruo.
.. Afar inchioftro negro bonifiimo.. .
Prcria vnalibra & mezad'acqua pjouana, treonce digal

e
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}a crefpa che fia pefante,& rompela in pezzetti, & mertela

ininfufione nelladetc®acqua, & laftiala ftar due giorni al

fole,dapoi aggiungili due once di vitriolo romano benco

Joriro , & pefto fottilmente , & mefcola ogni cofa infieme

molto bene con vn legno di fico, & lafcialt ftar ancora al fo

le due aleri giorni , vitimamente v’aggiungerai vn'oncia di

gommaarabica’, che fia chiara, luftra, & fatta in poluere,

& vn’oncia di fcorze di pomi granati, dapoi mettilo abol-

lire, & lafcialo bollire vripoco confuoco lento,dapoicola

Joy & ferbalo invn valo di piGbo,ouer™li vetro,& fara per-

fettifsimo, & negro. )

A far inchioftrowerde.

Pic11a verderame eletto & bello,& impaftalo con vn po-
co d°aceto forte,& acqua diftillata di gdlla verde,& lafcialo
feccare , &quando'tu vuoi {criuerc disfallo con poco delia
medefima acqua di galla verde aggiungendolivn pace di
gomma arabica. ) ‘

A leuar la wernice della carta dopo che tu bai feritto .

Picr1a vna mollicadipane di miglio, & fregalafopra Ia
carta,che non folamente leuala vernice, ma caua turto I'o-
dore dalla carta,tanto come fe non li fofle mai ftata mefla

A farinchioftroroffo. : '
Prcur1a lifsiaforte, chebolla, & mettili dentro dellafcor-
za dibrafi , & lafciala raffreddare , dapoi piglia otr’once di
quella lifsia, & vn’oncia di legno dibrafi 1afpato conva ve .
tro, & mettili ancora dentro vn poco di lume di rocca, da-
poi mettilainvna feodella fopra la cenere caldaacuocere
" ‘per fpatio d’vn’hora, poi adoperalo a tuo piacere, che fara
_ bonifsimo;ma nota che non é buono fenon tanto che é fre
feo,¢ioé che fiafarto fe nond'vn giorno o dueal piu.
Almedefimo pin fucilmente . :
Prcria vn’oncitdel medefimo legno rafpato medefima-
mente con vn pezzo di vetro, & pigliadiece once d’acqua,
& metti in infufione il legno in quell’acqua, & lafciala ftar
per fpacio di fette hore,& poi mettila a cuocere,& laftiala
calar delle quartro parti letre, & fararoflo & fplendente.
Etfetu lo lafciarai anco ra calar piudelle tre parti , faga
roflo & fanguineo. . ' ‘

¥
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A far litsere che i f poffimo leggere fe nG fi mette la cartanell acquas

Prcr1a allumedirocca, & fallo in poluere fottilifSimo, &
poimettilo in vn poco d’acqua , & con quello feriui quel
che ti piace fu la carra bianca, & puoi lafcia afciugar le
lettere da per fe,& quande tu le vorraileggere,merterai l2
cartanell’acqua chiara con le lettere in fu,& le lesvgemi tan
to comefe foflero {crirte con inchioftro, .percheT acqua fa
vn poco negra la cajta, o per dit meg'io beretzmna, & il li-
me diroccarifplende per effer bianchiffimo & Juftso , & é
cofa marauigliofa & efperimentara.

A far lutcre che non i poffano lcggerc fe non al fuoco, )
Picria falearmoniaco, & falio in poluere fottiliffima, &
mettilanell’acqua , & poi fcriui quel chie ti piace, & lafcia
fecgape,& quando tu lavuoi leggere moftrala al fuoco che
laleggérar beniffio.  Se tupigliancoradel fuco dilime- -
ne,o di cipolla, & con quellq fériui ynon fi potran leggere
.. fenon al fuocy. o

i Afarwiacqua che tinge il vamie in calor doro. '
P tav1a vnfeledibécco,& vn'altro &i capra,& va poco d’ar
fenico tauro quanto trpar che bafti, & lambicca ogni cofa
infieme, & con queft'acqua bagna il rame,ma pero che pri- -
ma fia ben fguraco,& bito venira in colar d’oro. ‘

“atinger il frroincolor d’oro .

Picria lumedimelantia, & fallo inpeluere , dapoi piglia
vnpoco d’acqua dt mare,& meffedala infieme, dapoi Fa‘af:
focar il ferro,& fmorzalo in quell’acqua,& mectiloal fole
vn giormno;& fi fara in color d’oro. P

A farwi’acqualaguallpua lelittvre dalla carta fubito o .

Prc L1a vaalibradi vetriolo romano, tre libre di falnitro, -
‘& quattro once di cinaprio,& cinque libre di lume di rame-
no,& peflali tucee inffeme, & fallein poluere, Dapo1diftil
lali con vn vafo divecro con fuoco lento,& riufeiranno due
acque,la prunabranca, la fecondaverde. Etfetu pigliva
poco della ptima, & metcetla fopra vn foglio di carta ferit-

" ta,& fregarla contvn panno groffo,cioé afpero,lenara tuc-
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e lelettere dallacarra , &la lafciera bianeca come fenon

glifoffe mai ftato inchioftro. Ancora fe t pigli diquell’ac

qua, & farla fcaldare, & foprail fuo fume metti vn foglio

fcritto, fubito venira come fe diece anni paflati fofle fta-
ta fcricca. \

. A leuar le litttere dalla carta. -

Y 16114 falnitro,& vetriolo Romano di ciafcuno vnalibra,
& fa diftillare. Poi pigliavna fponﬁa » & bagna con quefta
acqua lalettera,ch’é fu lacarca,che facilméte la lenaraivia.

Al medefimo.

PicriaTe poluere d’offo brico,& gefloonce due,& pifta-
telo fotrilmeéte,& mefeolate infieme,& ftemperate con rof
fo I’auo,& vngete le lettere,& lafciatele cofi feccare. Poi
quando fara fecco radete il luogo con vn temperatore leg
giermente,& rimarra la carea branca. :

" Perrinouare lelittere caduche,gr uecchie o

HassraTe gallerte,& foppeftatele vn poco. Poi ponete-
le amollo in vin bianco buono per vn giorno,& dapoicofi
infufe lediftillarete 2 lambicco . ‘Etcon quell’acqua che
diftilleri bagnate gentilmente con vn poco di bambacele
lettereche fi rinouarino,& fi potranno leggere facilmére.

- A mettdy figure di marmo.

Picr1a vnboccaledimaeftra di fapone,fapone negro, &

fabollire in vafo che lo detto fapone fe disfaccia, & dopo
pigliaduibicchieri d’aceto forte,8 quattro oua frefche,&
ence tre difale , mele fchiumato once tre , & tutte le dette
cofe metterai infieme sbattendolebene,dopo Jeua dal fuo-
€0, fempre mefcolando infino che fara freddo , dopo habbi
vna fpongia, & con quellaimbratta la figura della dettami-
ftura, & lafcia ftare cofi per v buon pezzo, dopo laua cun
acqua frefca,& vetiira come nuoua.

Che nel fughonero apparan littere bianchifsime inua punto.
$saTT:TE moltobene vn ouo ¢6 il fuo bianco,che fi facci
liquido 2 guifa d’inchioftro , & con quefto feriui cio che ti
pate nel foglio bianco,& lafcia feccare, & con vn pennello
poida tutto il foglio nero,con inchioftroo con fumo dilu-
<cerna conacqua gommata fallo feccare. Et volendo che
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le lettere appaiano fuora,con vn coltello o altro ferro pis-
0o , andate radendo piano fopra , & vfciranno molto bian-
chiffime fuora. -

Seritto che non fi potra leggere fenon col lume da dietro .

Miscura il cerafo conacqua di gomma,& fa che fia il det
to cerafdimbrunito imile alla carta ,8 fa proua fin che ef=
fendo fecco non fi conofta nella carea, feriut il tuo bifogno,
& quando farafecco non apparera , poi volendo ponilz in
mezo all'occhio & alcunlume, & appareranno lelettere
molto leggibili:& ¢ molto difficile a fCopritfi col fuoco, o
me {i manifeftano quafi tutte. .

Che le lettere inuifibili appaiano,¢» le apparenti difpaiano.

Di1sTiviail verriolo in acqua,o lo diffoluiin acqua vite,&
feriui con effo nel foglio bianco, & effendo fecco non appa
rira:poi togli paglia arfa,& macina con aceto fopravn por
fido o marmore fottilmente,& con diligenza, & feriui Fal-
tramateria fra le righe del primo fcricto , & lafciale fecca-
re,& volendo poi leggere il primo,habbi vin bianco , & in
eflo fabollirgalle,& bagna con eflo vna fpongia,& frega fo
pra la carta:& lo fcricto apparéte andera via,& I'inuifibile
vicirafuora.lafciamo d’altre piuutili,& dilettofe ad vdire. -

Scritto cly’a determinati giorni cafeadalla carta, et riman bianca.

S1a laboracepiu fina,che fi pofla , conPegual di allume dt
rocca,& fale armoniaco,& pifta fottile,& pafia per panno.
Poi fa capitello di calce viua,& fa piuvolte,& paffa per pa
no dilifio ben ftretto,& poni in quefto la polueredetta, &
fabollire molto: poi toglila, & lafciala cofi raffreddar per
vno o due giorni,poimifchia quefto con Pinchioftro, feri
i,& dopo molti giorni cafchera fecodo farai diligente nel-
operare per effer quefto in man dell’artefice . Ma accio
fappi il tempo,fa I'efperienza per te piu volte,, & offerua i
giomi.

IL FINE DEL QVINTO LIBRO.
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Afarpafta dacameiniycigé da improntare o formar figari.’
" ne fopra piesred anelli «
paa#] 16114 TE porcellette marine ben tri
=l te,&mettetelein fuco di limoni, il-
qual fia diftillato per feltro cinqueo -
fei volte , & il fuco fia tanto , che fo-
prauanzi per tre o quatero dita invn
bicchiero,o0 invna fcodella, & ben
coperta tenetela cofi fin a diece gior-
X5ec) ni. Poivotate via il fuco, & pigliate
quella pafta cherefta in fondo; & lanatela conacqua chia-
ra , & macinatela poi foprail porfido con chiara d’ouo ben
battuta , & quando fara paftaliquida a2 modo voftrochefi
pofla improntare,habbiate le forme d’intaglio cauo,come _
fonoi figillida lettere, & vngetele #oglio di mandole dol--
¢i, & in effe improntate o formate ladetta pafta,come fare-
fte con la cera,auuertendo ananti che la cauiate fuori diral
forma, di aggiuftarla ben di fopra, cioé dal rouerfo, perche
quella parte fi ha da pofar fopra il campo di quella cofa do~
ue vorrete mettere detta vo&a figurina cofi formata. Ca~-
vatela adunque conla punta del cortello poi che 'hauere-
te formata, & mettetela fopra d’vna carea al fole 4 feccare,
&fara fatta, EtquandoJa volete mettere fopra criftallo
nero,0 fopra corntola,o qual’alera pietra vi piace, habbia-
te vngranello di maftice, & ficcatelo nella punta d'vn cor-
tello, 0 d’un legno , & fcaldatele al fuoco, che gettera fuo
ri vn liquore come vna lagrima,& con quello mentre ¢é cofi -
ealdo incoftate a voftra tigurina fopra quello che vipiace,
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facendo che il riverfo d’efla figurina,& cofi la pietra di fot=
to , fieno calde mentre I'incoftate , perche altramente non
s'atcaccheriano bene. ' RN
Et volendoin decta pafta mettercolori, potete metter-
uene a piacer voftro dapoi che haucrete cauata delfucodi
limoni , mtacinando con efla quel color che volete,conla
chiara dell’ouo molto bene, & che i colori vengano ad efle
. re impalpabilmente foctiliflimi;perche altramentela pafta
non refteria buona,nefoda. Etchifapra eflercitarfico que
fta pafta fara cofe bellifstne , nan folamente per Camei, 0
altre piecre d*ntelli,ma per ogni alera forre di figure cofidi
r1leuoscome di cauo. co ' .

A contrafur le perle clhe parcrannonatwralic

PrGLia terra cretadiquellache i fanno le fcodelle, che fia
ben lauoraca Scnetta d’arenagrofla , & poi ftamperai i pa-
ter noftri della groflezza chevorrai, & fagli il buco pic-
colo , & lafciali ben feccar al fole , & fetu 1farai cuocere.
infornace faranno piu durabili, & piu fecuri. Poi con il
boloarmeno & chiara d'ouo dagli vna tinta fottile: poici
attaccherai fufo dell’argento fino in foglio , ma prima ba-
gna conacqua, & come {Hno afciueei imbrunifceli col den-
te,& farali luftri,poi pigliadelle cagltature di carca pecora,
che fiano bianche,& non tinte, & lauale con acqua tepida,
& fallebollire in pignatta nuoua tanto he fiano ben cotre,
& c’habbia alquanto di corpo , poi colelaforrilmente , &
quando la vorrai adoperare fa che fia tepida : poi pigliala
tua perla infilzata in cima-a va'aco,0 altro ferretro fotrley
che’l buconon fi turi,& actuffala in detta colla, & fi prefto
a leuarla fufo, & vavoltando fotrofopra , che la colianon
ftia ferma tucta ia vn luogo,ma fia d'vgual groflezza da per
tutto,& fe non ti parefle grofla a ¢ ofhictenza,attuffala va'al
tra volta, & appareri meglio, ctoé quelia bianchezza tra-
fparirafotto aquella colla, & fara vn certo linido fcuro pex
di dentro, & di fuora hauera luftzo , di maniera che parera
color naturale di perla: & quando la metteraial paragone
della naturale , fempre quefta’ aPocchio parera piu bella

per effer piu luftra,& piu tonda, & per farglt hauer credito
‘ terralle
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erralle nellifcattolini,moftrandene poche pet volra, & fe
-vuoiguadagnar bene,fanneaflai. . . .

.. Aimprontar medaglic dirilewo condraganti, =
PrcrLia draganti once fei & mettiliamolle ig aceto forte
per tre giorni,& poi peftali molto bene, & dalli corpo con
geflo macinato fortilifsimo,& netro, & fe li vorrai far dal-
tri colori, mettici dentro che poluere vorrai, bianca, o mi-
nio, o orpimento, ranto che la pafta fia alquanto durerta,
& ogni cofabene incorporato , poi piglieraile tue ftammpe
incauate,vngile vn poco,& empile della detta palti,& ben
calcata, & laftiela aftiugare al fole, & hauerai impronta
giufta & nerta della ta ftampa, & ancora con quefta pafta
Rotrai fage altre opere a tua fantafia, come opera di pater
nofri,& ﬁm.ﬂi‘ ! : - . -
A far una pasla per gettar ogmi medaglia,  ®
P1cr1a offi diftinco d’ogni force animale,& mettili in vna
Ppignateasrotti che fono,& coprila, & mettila in vna fornaa
cedi matoni,& poi che faranno freddi, peftali, & macinali
fottilmente ; poi piglia fcaglia diferro ben lauata & netta,
8 come ¢ aftirta,peftala, & macinala ful marmo fottilmé
te,& bagnala con aceto forre ranto che fia 2 modo d’viis
uento,poi mettila in vna pignatta ben coperta; & mettis
ain detra fornace, dapoi che fara fredda la rimacinaraiful
marmo,sbroffandola conalquito d’acqua vite,poiJaftiala -
alciugare,& fara fatra. Poirorrai vnafcodelladi dertafea
glia,& due fcodelle della prima poluere, & incorpora bene
mGeme,& quando vorrai far la pafta per improntare , ouer
gertar le tue medaglie, inhumidifci le dette polueri con ac-
?ua infalat3,o aceto,o orina,o leflia , & incorpora bene in.
teme,& mefcola,poi improntali dentro le tue medaglie, &
Iafciale aftiugare:poi gettaci dentro il tuo metallo,o. ucl-
~ loche tuvorrai, & le tue medaglie ti riufciranno bel ifsi-
me & nerte. . » g
. Afarmidaglie ¢ figure di vilewo con colladi pefee,
Harsr colladipefce vnagirella, 0 piuo meno , & peftala. !
bene con vn martello fopra vna pietra viua, poi laualabe-
he con acqua frefca,& in vitimo con acquatepida : poimet
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tilain vn pignattino nuouo, & mettici fopra acqua chiara,
& lafciala ftare a molle vna notte,, dapoi metti vh poco di
fuoco o bragieinyntegame o fcaldalerto, & faraibollire
" detto pigndttino pian piano, per vn’hora, o piu , tanto che
tu poffa comprendere c’habbia fatro corpozouer farai que-
flo faggio', mettene vna gocciafut vgna ,s'ella fia falda &
‘cotta,leuala dal fuoco,& gertalafopra le tue medaglie che
‘tu hauerai preparate , lequal fiano prepzrace a gueﬁo mo-.
do. Pigliale tue medagliedi rileuo , & merili incorno in-
torno vnmoccolo , che la detta colla nonpofla cafcare, &
vngi con mele, & mettitanto groffa detta colla che tuerii
riliéuifiano coperti,péi metrila al fole che ftia pari;& lafcia
la afciugare,8 quado faraben aftiucradafe ftefla, fifpic-
cheradalla medaglia, & fara tuteafoteile come K carea, &
tutti li profilt anco che fottili,i vedranno benifsimo,& ha-
uera luRro,& piegheralli per qual verfo vorsai,che nonfi
romperanno, & (e le vorrai fare variate di colore, tingi’ac .
qua con verzino , zaffarano, o verderame , che a pena l’ac-
qua fia tinta,& adopera quelt'acqua per far cuocere la col
Ja,& auuertifciche Iz collanon habbja troppo corpo, per-
che 'opera tua yerrebbe troppo grofla , & non faria bella
da vedere , & potrai colorir per didentro , ouero miniarli
perdifuora,& parera cofa bellifjima. . - .\

A far parer & arzento oxni metallo, »
Prcria acqua dapaftire onciavna, & mettini dentro vn:
gialio d’argento che fia batturo col marrello fotrile, & ta-
liato in pezzerti minuti, & mercerai 'ampolla a vncarbd
ii fuoco, che a penarifcaldi , & fubifo fidisfara inacqua,
poi leuala dal fuoco,& mettiui dentro tartaro di vin biico
fatto in poluere fottile, & ve ne merterairanto che fuchi
& imbiba derta acqua,& farai vna buona pafta, dellaquale
tune fregherai fopra ogni opra d’ottdne , & parra: bianca
¢omeargento fino. : o ’
A contrafar dogni forte fronds uendi,che psrranno naturali .
P16 114 foglie verdidi qualunque forte ti piace,& dal riuee
fb gli ammaccherai le csltole piugroflfe con vn legnetto,
poifarai quefta tinta. Piglia oglio commune ouer dilino.
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+ fa;ouero alericliquoriche faccino fumo,& falli bruciare nel
- la lucerna; & metti fopra vna pignatta, che turto il fumo vi

fiartacci intorno,poi raccogli quel fumo , & diftemperalo
in vna[codella convn poco d’oglio,o vernice,& incorpara

" bene,poi con la detra tinta imbratteraila foglia da quel la-
to doue hai ammaccate le coftole con vna pezzetta, oucro
bambagia, poi riuoltela fopra la carta doppiafopra alla fo
glia,& con la tua mano, ouerq.con vna pézza in mano va
calcando fopra ladetra foglia leggermente tanto chab-
bialafciato la tinta fu la carta, poilcuala con deftrezza, &
trouerai thtro il difegno naturale della detca foglia per in-
fino allaminima venarella,diforte tale che ti pareribella, -
& con tutti ifegni naturali,& fe tu la vorrai far verde fecon
do la fua natura,piglia aceto forte,verderame, gomma ara
bica, pafta di vefsica,merti infieme,& falla bollire al fuoco,
& fara verde,come s'é detto nel fuo capjrolo, & ¢6 ladetca
acquarella farai verdi tutee quelle foglie,& faratti vn bel ve
dere;per farne vn fregio intorno alla camera,anco nel tem-
po dell'inuerno. ‘ :

A farun Stucco di carta pefta per Shamipar melle Stampe concane.

Pirciia ognitondaturadicarta bianca & ritaglio , che fia -
.netra da ogni altra forte di carea,& che non vifia riagli di
carta pecora,mettila a mollein acqua chiara per fei o 6tro
glorni, & mutalil'acqua vna volea il giorno , poi rimertila
in vna pignatta non vnta conaltra dcqua chiara, & falla
‘bollire per due hore , poi cauala fuor della pignatta piu a-
fciutea che puoi, & peftalain mortaropiu minuta che tu
puoi,perche tifara 'opera tua piu minuta & fina . Poi met
tilacofi pefta in vn facchetto , & quefto facchetto tienloa
.molle in acqua chiara,fe ben ve o lafciaffi vn'anno fempre
durerd,mutandoli I'acqua vna volta la fettimana . Poihab
bi delle ftampe di piombo,o di terra , che tutte fon buone,
pur che fiano in dentro, poi piglierai del detro fuccoypres
mendo alquanto fuora di quel*acqua,& mettilo neila ftam
Pa,& calca dentro con diligenza, hauendo vna fponga per
«calcar di fopra via allo ftucco, &%eunargli'acqua da doffo,
poimettiloal fole, ouero nella ftuffa, & quando faranno

P 2



B T

228  PARTE IL

afcrutte,da fe fteffe (i fpiccheranno dalla flampa & tenendo
wqueft'ordine,farai le tue imagiectebelle ,& nette natural- -
mente come ¢ la ftampa . Et fe loftuccofarapefto forti-
lifsimo,pareranno fatte di geflo, & refterannobianche co-
e carta: & fe le vorrai dipingere ? miniare, dalli prima
vna mano dicolla forte , cioé d1 quella che adopranoidi-
ppintori, & afciutta che fara, dall1 fopra quei colori che a te
pareri,& faranno va bel vedere toccando alcuni profili con
-oro,& quefta é opera difra Cherubino. '

A vitrarcun difegno fatto aStampa con ﬁzfon nero, .

Picrra faponnero dapanno libra vna, & lefsia forte, & £f
‘rai bollire fino a tauto che cali due terzi,& po1ferbalo cofi.
‘Ma quando vorrai ritfare,cioé cauai quel difegno del naru
‘rale,che non hauefti cempo,farai a quefto modo, piglia del
‘detto fapone bollito , & infapona la tua cared foctilmente,
ppoi meetila foprail difegno , & calca leggiermente conla
mano,& tienla falda,& pigliera la ftampa rutra del difegno,
che potrai con tua commoditaritrarlo con altra maniera.

«

¢

-

Afurilfaronechiare come acqua di poXxo.

Picria ilfarone, &fallo fcaldare, ma che non bolla,da-.
poisbroffalo con vna fponga d’aceto che fia force,ouer agre
fto,ouer fuco di pom’aranci,dapoi colalo con vn panno fac
to in forma d’vn facchetto parecchie volte fina che fia chia
to. Manotache’l facchetro non vanettato ognivolta che
fi cola,ma bifogna fempre buttatlo fopra la fua fchiuma , &

farafsi chiaro come ambra.
b thiaro \

we A far avquadi wita bonifiima.
P16 1L1A vnvinoche Gadi meza etade,cioé d'vn anno,o po-
to piu,0 manco,& che fia bonifsimo,c’habbia buor’odore,
&diftillalo in vno vafo di vetro, c’habbia il collo lungo né
manco di tre braccia,con lento,ouer piu prefto con pochif~
fimo fuoco,&raccoglielafin che vene fuora prefto,cioé che
vnagozzanon afpetta I’altra,come fe dice,la qualefarabo
nifstma & foaue,& fara folamente quella parce del vino te
auifsima,ma non fara trdppo calda,ne manco cofi facilmen
zecome l'altre brufera. - S o
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: A far oglio d:i witriolo. R
Prc1r1a il vitriolo , & fallo in calcina , dapoi mettilo nel
: Pacqua vita,8cfa chel'acqualo copra,poi diftillalo prima
«€6 poco fuoco,ma crefcendolo a poco a poco,fina tanto che
.€ riufcito tutto,& poi per bagno maria conl'acquachefiaa
penacalda caua fuora ’acqua vita, & dapoi vn’altra volta
(diftilla I'ol10,& nel principio veniraalquanto d’acqua, allo
ra metti il ditto oglio in vn vafo al fole,ma ¢ meglio a met
"tere duevafiben ferrati infieme , & ftando al fole I'acqua fi
- attaccaraal vafo difopra,& perd leuaraidetto vafo, & met
tilivn'altro,& cofi ripurgarar tutea la detta acqua , & refta-
ral’oglio non folo puro,ma ancora affai piu foaue del com
mune oglio divitriolo. :

Atingere ognimetallo , 0 predain color d'oro fenza aro.

P16 1A falearmoniaco,vitriolo bianco,fale lapideo, & ver.
‘derame,& falli tutti in poluere fottilifsima,& metri di quel
Ja poluere fopra del metallo , o fopra la preda che vuot tin-
]gere_,tanto che fia tutta coperta,dapoi mettilanel fuoco,&

afciala ftar vna buona hora,& pot cauala fuora,& finorza-
la nell’'orina frefca. . - o
. " Afardiueniv molleilferro, & £ a(;‘;«lc.

Prcr1A fucodicicura, & burtali detero tre o gnattro volre

il ferro,ouer ’azzale ben affocaro, & lafciala flar fin che fia

benfreddo. Ancora piglia dell’oglio, & bureali dentro fet- -

tevolte del piombo dileguato , & mnquellefirorza il ferro
ben caldo in capo di quattro o cinque volte. -

’ A_'far indurir il ferro , ¢ PaZz e, ,
PiGr1a fuco dimelanthio,b di polifella, & i-quelld finor
zatre o quartro volee il ferro benaffocato. - 17

A farunacolla', chetien forte come un chiodo. N
PiGL1A pecegreca, & refina picea, & poluere di quadreli
cotti,che fi domanda in volgare cerofa, & meffeda ognico-
fa infieme , & falla fcaldar quando ne yuoi adoperare , che
come {ara fredda tenira forte come vn chiodo,.

Afar che Pa¥xalc taglicra sl ferr8 come fa il piombo.

Pic1ra Pazzale,& purgalo beniffino,dspoi piglia delli * .,

’

Faial \
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vermi che nafcono nella térra , & fanne acqua a lambicco,
dapoi piglia fuco di rafano ranto dell’'vno quanto dell’al-
tro,& in quella miftura fiorza quatero o cinque volte Pac
cialeben affocato , dapoi con quell’acciale farai coltelli, o
fpade,o pugnalihiquali tagliarano il ferro come fa il piGba.

A far immollire gli ofSi. .
P1cr1a offibufiin mezo come quellidelle gambe,& piglia
fuco d’appio,& millefoglio,rafano,& prafio,& aceto,tants
dell'vno quanto dell'altro , & impiffidi quefti fuchigli offt
& ftroppali tiro,che non riufcifea, & poi‘}i fepelirainel fter
co di cauallo,& lafciali ftartanto quanto ti prace,che quan |,
to piu li lafeiarai fepeliti,tanco piufi immolliranno.

. . A faroghods Llfo.
PiaGrra diece oui,& falli cuocere tanto che fiano duri , da-
poimundali,& gitta via le fcorze,& il biancoy dapoi piglia
1 roflo,& peftalo bene,& piglia altro tanto a pefo dizolfo
& fallo in poluere, & mefiedali infieme bene, & poi mettili
adiftillar con fuoco lento,& fara bonifsimo.

A faril fal armoniaco. :
P1G611A vnalibradifangue humano , & duelibre difangue
diboue,o d’altro animale , & (ei libre d’acqua di pozzo, &
mefleda ogni cofa mfieme, poi colali con vn panno firetto,
dapoimetteli al fuoco , & la‘ciali flar fin’a tanto , che 'acs
qu# fia confumata, & quello che roftera farafal armonia~ -
co boniffimo. - C

-

 Afarilborafo. _

P16 r1 dueqnce d’allume di docea, & diftemperalo mdue :
once difal'alcaliilqual fi adopera a far il vetro, dapoi mee-
tli invn vafo diftagno , & falli cocere con fuoco lento per °*

‘ £pgu,o di mez*hora , dapoi caua fuora acqua , & poi piglia
we orice di {algennia poluerizata,& altrettanto fal alcali,
. & dye libre di 'mel vergine,8 vna libra dilatte di vacca , &
‘mefledali eutet infieme con quell’acqua , dapoi metrili tre

giorni al fole,& fara'facto.
. A%ar corallts . -

» / r Pisc1ia cornd «}1 becco bianco , & nettaliben da ognifpor- ‘1

~



.

,LIBRO ¥YI 131
citia,dapoi piglia vn coltello che taglibene, & rafpali forril
mente tanto che |2 rafpatura fia come poluere,dapoi piglia
del legno difrafsino,& brucizlo, & con quella cenere farai
dellalifsia,laqual colala tre volte con panno ftretto,dapoi
mettigli dentro quella polueredelli corni, & mefledala ben
inieme,& lafciala ftar cofi in infufione quindici giorni,poi
piglia cinaprio fatto in roluere convn poco d’acqua,& mef’
fedalo infieme con quella lifsia, poi con le mani farai lico
ralli,o quel chevorrai,% laftiali feccare,dapoi li poliraicon
il torno, & faranno come coralli naturali.

A faril ferro forsifSimo,¢5 bello come argento,

&16114 fal armoniaco,& fallo in poluere, & mefledalo ¢6
la calcina viua,& poi mettilo nell'acqua fredda,& mefleda-
liben infieme,& poi fa affocar ben’il ferro tanto chefia rof
fo , & fimorzalo nella detta acqua , & venirabianco come
argento.

Acqua che mollifica Pavorio , & Uoffo per fiarne quel che
Phuomo ussole.

ToGLIETE acetoforte,& faluia, & bolletecidentro 'auo

rio,o I'offa che fi faranno teneriffune. -
Al medefimo.

PicriaTe uetriolo Romano,& fale preparato, & fpolue-
rizate fottilmente , poi ponetelt in Jambicco a difiillare , &
feruate quell’acqua. Nellaquale ponerete I'auorioyo I'of-
fa,& lafciatele ftar per mezo d1 , che diuentaranno molle.
Dapoi ponetele in fuco di bieta faluarica per tre di,& fi fa-
ranno cofi tenere,che ne potrete far quel che vorrete, a gui
fa di pafta : & quando la vorrete indurire ponetele in aceto
bianco forte,che rorneranno durifsime.

: Per conzclare sl Mercurio,

HaBs1ATE vnropo che volgarmente é dettobotto , &
chiudetelo in vna camera o altra ftanza,dapoi habbiare ar-
ﬁ:nto viuo,zolfo,chiarad’ouo, & di quefle ne farete vnami

ra laqual darete a mangiar al detto rofpo, lo fercoche
lui fara tenira dentro di molri granelli d'argento,gli cauare
te,& turti infieme gli farete liquefare,& adoprandolo ftara
al martello. A
1L FINE.
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