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Secreto perﬁr:’mre letteve neve 5 O alivi colori [enta inchiokd
firo fenza calamarose [en%a penna. 2

{gliafumo dirafa , ouero carta abbruggiata, € cofl olia
1 commu e finne come vaguento vo poco durotto, poi
piglia carea da {criuere.e {caldala,ringela bene con detco vo- =
guento , € quando vol lcriuere mecti detta cartatinta fopra
Iabianca, e con-vnponterolodilegno o diferro terul cid
che ti piace , e poi lenalacana vera, che 1l tutto reftera
{critco  Volendole fcriuere roffe , cinabrio. & olio . Volen=
do torchine, indico; & olio : Volendo veide, verde potro.
& clio. o et T

T

Per [crinere altre letteve fecrote s

se piglierai allume di rocco, e lo faraiin poluere fottilif-
fimo , € |0 metcerai nel'*icqua, econla medelima acqua—s
fcrideral (opra la carea bianca , quellelectere nod fi potran-
no leggeie fe non quando fi metce la carea nellacqua, Se
{ctiuerai con I'aceta » conilfugo di imoacelli ; con fogo di
cipolla quelle lettere non fi potranno leggere {e non quando
fi {calda la carca . Se pigherai vna careabinca, € laoncerai
con il {caodi candela » € poi feruerar con desta carea lopra '
{'altra carta bianca, que le lettere non fi potranno leggere s |
fe nou quando vi fibutia dellp poluere lopra di quadiogha
colote. :

Per le creppatare , & enfiagioni o che vengono alle coppe dalle
Boui . I
piglia argento viuo drsmnte dof, {olfo once doi , verde- §
rame unce voa fer(a cruda once doi,cenere libra vDa,og'io
commune libre tre ,artemifia libre vna , fa boliire ogni cofa
infieme , € poi applicala al lnogo offelo.

Per lesar ln mn;{rx al wino.

Metti nella botte per il buco doue simbotta il vino faua
intiera lezata in va faccherco longo, € freteo; accio pofsi
entrar
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entrar per il buco ; e lalcialo. ftare almeno per venti giorni ;-

che faraleffetto .

Per far che le pulci , pidocchi s & altre cofe fimili non potraise
no itare adoffo vaa perfona .

Piglia della lifcia bollita con dlcentio in herba’, che fias
frelco, yna buona brancata ; € pigliale we camilcie , ¢ falle
lanare in detealilcia , che rutre quelle cole, che faranno la,
uate it deztalifciamai vi pottanno regnar pidocchi, nes
pulci.

Per far movive i pidocchi ;- & altre cofe fimili ,

Piglia oglio laurino , & argento vino , 8 incorpora ogni
cola .nfieme , & onta doue fono i pidocchi, lendini , & altri
finudianimali .

Per far, che le galline faccino oua affas.

Piglia la cima dell’ortica quando hi il feme , e falla fecca.
1€, e danne d mangiare alle galline , infieme cOD della femo-
1a,¢ fem enza dicanepa , chesfasanno oua afiai.

Secveto per far buon'vnghia & wa canalls,

Piglia fterco di bue , e fu'igine del camino, e con acero
flemperalo @ modo d'impiafiro, e laferacon quello: caldo
impialirali il pi-de:ligandolifopra vn firaccio.acciod fiman-
tqngh: caldo piti che puole, cheinbreuecempo fard buo-
niflima vnghia.

Pey guavire wn caunllo inchiodato ,

Falli levare il chiodo , nerandogli beniffimoril piede., di-
poifaili far’vnafoffe:ta con l'incafteos o-altro ferro vaglicn.
te fin fopra ilviuo 5 doue il chiodo I’ha roccato s e poi i
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{2 dettafoffetta di rafa di pind , habbi poi va ferra infocate.
e poni fopra vn poco di bombace , e fallo ferrar bene,che il
canallo non temerd niente.

Per dar buon’sdore al vins,

Piglia vn arancio , 0 cedro, & lemoncello, e piantali dens
ero de’garofal , tanto chefia quafitucte pieno , poi attac.
calo nel vafcello, ma perd che non tocchiil vino , poiferra
benifsimo il valcelo,accid nonelea lodores

Secreto per far vna impannaze , che trafpiva come vetro,
erefifle all'acqua, & al vento,

Farete Ia voftra impannata di carta come volere , dipoi
pigliate meza iibra di rafa di pino dibarili detla pil bianca,
e grafla, che fipud hauere , & vn’oncia o due dicrementina
venetiana, e tre , O quattro goccie d’oglio , e farete disfare
ogni cofainfieme, e con vn pernello lo darete fopra detta
impaonara appreffo il fuoco accio venghi egua'e , e quando
ﬂer alcun tempo diventafle negra, lanatelacon vna pezza

agnatain acqua ; che cornerd come primae

Seerero per far aceto fores .

Piglia cornali quando cominciano a venir rofsi, e delle_s
more faluatiche quando fono acerbe , e falle feccares : poi
fanne poluere , e con aceto forte fanne ballottine , e falle_s
feccare al fole dipoi piglia il vino, e fallo fcaldare,e buctagli
dentro di quella compofitiene,che fubito fi voleard in acetos

Secreto per far vemire s capelli lunghi's
Piglia radiche diBrionia frefca, meza libra , fiori di herba
camalliva onc’vna , e meza , balaufiri , morrella vo'oncias
per force ; ¢ falle bollire inlifcia dolce, e poicolala, ela-
uaci la tefta con quella s oucro piglia femenza dilinos e Irll'o,,
cfalli
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faili bollire infieme con dett’acqua lauaci latefta, che I
« apelli erelceranno,

Secveto per fay cafear’i peli |
Piglia yn pe2zo di calce viua , € mettila nell’acqua, e fu-
Hito che ha finito di foffiare leuala via , e quellafe n’andrin
soluere, di quella poluere ne pigliarai vna libra , e la mift.
:arai;con tre 6 quartro oncie di orpimento ne farai via pafia
romejfe foffe calce per murare, 0 conacqua , & can lifcia,é
poi detta pafta ne meceera, fopra il pelo, che vorrai far caf-
:are {tando preffo al fuoco , come ci é ftata vn poco,proua
te il pelo calca,cioé cira piano con le mani. e fe ¢afca hab-
bi vna concolina d’acqua tepida, e lauatidon’ é detta pafta
J0i ¢on vn altra concolina d’acqua pur tepida, tornati afcia.
juare , erefterai nectilsimo.,

Secreto per fay nafcere i Peli.

. Piglia dell'api che fanno il mele,e brufali fopta la paletta,
0altra cofa, e quella cenere , che ne refterd mefcola con_s
graflo di‘collo di cauallo,ouero falla bollire conolio d’oliua
€ con quella compoficione vngi doue voiche nafeano li pe-
li,che in breue nafceranno.

Seerete per feviueve letzeve fecrets,

* Pigliaacero forte , e merrici dentro del litargirio d’ oro
in poluere in vna caraffa, e sbatti ben bene,dipoi fcrini con
detto aceto , ¢ lafcialo afcingare , che noo fi vedranno lec-
tere diforte alcuna, ¢ quando vorrai leggere dette letcere
piglia calcina vina, & orpimento, e mettili in vn bicchiero
d'acqua, e mifticabene ; e con quell'acqua bagna la caita
<on va poco di bombace , che le Jettere fi fcopriranno, &
didetto aceto meteerai v poc o fopra la pianta della mano,
€ poi viburterai due , & tre goccie di fugo di limoncello ,
ouero acqua falata , fard va bianco nobilifsimo per la faccia.’
e leua il fudor de piedi,
Secrete
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Secretd po o Far meve labarba b i g‘P‘”i, ' ’§§ !

Piglia acqua fort & vn danaro d'argento fino.0 mettilg ™ |
aliaquefar apprefis © 10co dipoi con vnafponga bagnatila |
barba, cueioicapelli con detta acqua, manon tocear las | |
cane , e lalci alcingare.

Secreto per far ardeye una candela nell’acqua.
N

Pialia vn pezzo di candela, 6 di fevo, & di cera , e metti
nel fondo did:tea candela vna brocca da zoccoll. cioévn |
chiodetto picgnlo,e poi con diligenza mettilanell'scquain l
v cateino , 6 dooe t piace, che arderd fempre 5 efedetta ¢
candelanon pocefle ftor dricez nell acqu s ci0é che traboc- A
caffe merrici via brocchetta vo poco piti grandetta 5 ma fe \
deteacandela anéafle al fondo metteci vnabrocchesta pits d
picciola, Wi

Secretoche il wino non inforrifechi,

Piglia vn pezzo di lardo falaro, & artacealo al buco doue

s'imbotca il vino : ma fa cheil lardo non teechiil vino, che
mainon didentera foree,

Secreso congroi Cimics .

Piglia olio commube, e fugo di afcentio , con vn poco di
orpimento , e melcols infieme, e con efsi engi il luogo oue
fono le Cimici,che custe moriranno. :

Acqua da mandar via macchie in panno colorato,

Piglia doi fieli di Boui vecchi, allume di rocca, & allume. |
di feccia, do fcopoli per forte, rartaro di vin bianco once |
quartrocanfora {crupolo vnose pefta ogni cofi fottmente,
qui piglia tre boceali d’acqua chiara, e metce ogni cofa in-
fiem: , e metlaa b llire a lento fuoco tanto che non faces
pit fchiuma, po1 merteci dentro oncie quattro d' acqua—s |
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| vite di tre corte , e confernarla in vafo di ve tro,e fe lamac=

k%iu ¢ in [carlareo piglia vn poco di panno cli fearlatto e ba-
gnslo in dett'acqua . econ quellafrega'a micchia molro
bene, poirilaualo con acqua chiara , & andera via, e cost
farai ad ogni forte di panno colorato »

A conferuay i'vun verde sutto l'anno.@p anco aliyi frusi.

Cogi: v qnand’¢ {ereno , chenon fij piouto di mo'ti
giqmi,d[pm petcela molto bene lenando viai granelli marci,
dipoi fa (caldar bene vnpoco dipece e mettici dentro | pe-
dicozzo dell' vua per vn poco,dipoi mertila, al fole per doi
gioini,& vlimamente metu alopra la paglis che vn grappo
noa tocchil'a'tro , volendo.poi colervare alert fruetr piglia
cera biaoca vergine , e filla liquefare, e peianuffaci quel
frutco che voi mantencre tal che refti turto coperro,

Per[ar migliarine da caccin,

Piglia piombo vergine, e fallo liquefare, e come € lique=
fatto , e ben calco buttaci dentro vn poco d'orpimento , &
pot fale migharipe a two modo, cioé della grandezza che..
vuoie

Perfau il V.r'{ff.u'o "

Soprale cerque , e caltagni nalce certirami che produe
cono cerce pomelle che paie vua, perd pigliate dette po-
melle, e farele boilire 1n acqua per fpatio.didoi hore mi'tie
candolo [peffo; poi colate vial' acquaje metterece derripe =
melli bollici in'vn vafo , e con li pitdi piftarece ben benes
€ poi lauetelo a v fiume., e fara farco.

' A far maturar i Meloni , ¢ altrs fimili §rmtte inangi
la fua ftagione

Per voler hauer decti (rueti inanzi le fua ftagione bifogna
pianta:li velle fecchie , & ogni tre & quattro giorni inaqual
con I'acqua calda i e tener!1 in luogo c:ldo , che cosi fi ma.
tararann o nanz, 13, (2 flaz one s ma i fi-hibilogoa quindo
fono crefcinr aila fua perfeces grandezz a,con vnalpilla tarli
vo buco nel fiore,e metcersi vna goccia d' olo. 5
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. 1a po!u&é cioé battitura di Rame pofta ne!lifcai‘pﬁi _
ottimaper levar il fudor de piedi .

A manteney il vino dolce tuttoV'anno.

Piglia vn vafcello impegolato di dentro , e di fuori, &ia |
quelle metti il mofto innanzi che bollase chiudilo benifsimo,
che non refpiri da niuna barda,e poimertilo in vo fiume alto
ralche refti tweeo coperto dall’acqua, e lalciavelo ftare vas
Mefe fenza mouerlo , € poi cauzlo fuori , € mettilo doueti
piace che reftera dolce tutto I'anno,e torbido come mofto.

Per lowar macchie d'olio 50 di graffo.

Piglia offa di piedi di caftrato, 8 abrufali,e quel'a poluere f
metterai {opra la macchia,tenendola al fule e quando quel- =
laipoluere e dinentaca negra fpazzarla via con la fcopesta; €
poi tornacene a metter dall'altra,e fempre farai l'ifteffo fino =
che la poluere non diuenta pid negra,che la machia fard ans
datavia, ;s . q

A far che i logumi fi eocino prefto, i

Piglia le femenze, & inanzi che w le femini sbruffalicon |
falnicro , e fubbito feminali , che quelli che nafceranno da=s <
quetle femenze fi cuoceranno pii prefto dell alue. A

Per conferuay la carne che non fi guasti. \!

Soteerarai la carne nella farina ouero nellafemola, che i

conferuara fenza guafitarfi , ouero vi porrai fopra coriandi &

peftati mifticari con aceto . L

... Pemanteney l avme fempre lufive. . y
Piglia piombo vergine, € lo mac aarai fottile , € quellas’

macinatura lamefticar.i con oglic d: pigo . e con quel o-

: ; € 5
lio vegerai le tue armi che fempre ftar«nno Juftre.
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