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A LETTORI ‘

D. ALESSIO PIEMONTESE.
Oloro, che mi hanne conofciuto al fecolo o per -
) C dir meglio, che mi hgnpp conofciyto tutti gh
altri anni paffati della mia vita, poffono per avven-
tura aver aviua notizia, come alla gran benignita di.
noftro Signore Iddio piacque di farmi nafcere in cafano-
~ bile per fangue, fecondo‘lagqmmune:p_erqon;llgyax}a.
opini, .e di coloro che pongono Ja nobiltd nei meriti pid
d’altri che noftri proprii; & che oltre a cid fono flato
fempre commodiffimo, & ricco, de’ beni della fortuna ,
& molto fopra la bafsezza del merito mio . E dird an-
cora non per jattanzay ma per jnformazione de’ bégni-
ni Lettori, & pér rendemne grazie a Dio benignif-

Emo, che fapno ancor moiti; che avendo io fin dal-
Ia prima mia puerizia attefo a ili ftudij, ho avuto co» -

gnizione, di lettere Latiné, Greche , Ebraiche, Caldee,
Arabiche ," e di molte altre pazioni. E fopra tutto ,
effendomi per naturale inclinazione dilettato delle cd-
~{e della_Filofofia, ¢ .de i fecreti della Natura, fono
.andato LVIL anni cercando il mondo peraver cono-
fcenza di perfone dotte -d’ogni forte : e per certo mol-
tiffimi bei fecretihoacquiftati, nonfolamente dagran-
di vomini per dottrina, ¢ da granSignogi, ma ancoe
" ra da povere feminelle, da artggiani, da conradini,e
da ogni forte di perfone. E tre volte fono ftatoin Le-
vante, e molte ho cercato quafi tutte I'altre parti del
mondo; potendo affermare per cofa certa, che al pik
. lungo non mi fon mai fermato in una Terra cinque
“mefi. Quzlto mio fludio, e quefto miodefiderio di {3~
pere, cosl le {cienze univerfali, come i particolari fe-
creti, oltre che era paturale in me, come nella mag-
lor parte degli uomini, che ciafcuno per iﬁinto;de%
a natura defidera di fapere; & ftato poi fempre inme
{oftenuto da una yera ambizione, ¢ gloria vana, di
Aaper ioquelloche altri non fapeffe; ¢ fempre fono fa-
g0 avariflimo di voler communicare alcuno de’ ;nici
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fegreti, ancora a i pid cari amici che 10 abbia avits
to. E fempre io diceva,: che fei-fectetifi fapefleroda
ogn’uno, non {i chiameriano pid fegreti, ma publicis
E'poiavenutp quefti mefi a dietro; che ritrovandomi
io in Milano, ed effendogit di eth di82. anni,e fet~
te mefi, un pover’ artigiano pativadi maldipietra, ed
era {tato duegiorni fenza orinare, ¢ un chiturgico che
lo medicava, fapendo ehe io avea .molti fecreti, e {pe-
cialmente ‘qficito per la pietra , mi venne a ricercare

<l io voleffi_infegnarglielo, over -dar]i della medici-
na per fanar lo infermo. Io vedendo checoluj fivos
léa valere delle cofe d’altri’a beneficio e onor fuo,g\ b
non volfi- darglielo, ma difli cHe conducefse medall
inferino, ¢hé io I’ avrei fattoil rimedio, fenza perdvo-

- let pagantento alcuno. Il medico o per vergognarfi che
efso ricorrefSe all’ aiufo d’altri, che forfe E era vanta- )
to d'aver’efso il fecreto, o per voler guadagnare , an-
dd ftorcendo, ed ora con una fcufa, or conun’altray
ora con uno, & or con un’altro trattoy tirdlacofain
lango' due altri giorni, € poi finalmente mi vi conduf-'
fe. Quando io arrivai, frovai I"infermo gia in fine ,
¢ con alzare an poco gli occhi emirarmi eompaflio-
nevolmenté, pafsd amiglior vita; fenzaaver mai pilt .
bifogno di quello, né d’altro rimedio per la fua fani~
t3. Onde io reflai con tanta comipaffione, e con tan<
to dolore , chie prefi in odio me' ftefso, e avreil voluto' )
poter morire ancor io, vedendd che la mia ambizioney, -
e la mia -vana gloria ‘era flafa cagione, che quel
baon Criftiano non fofse aiufato con quel fegreto, e di

nella’ grazia ; che mi avea conéeduta Iddio clementif- -
?ﬂ:’no' , ¢ univerfalpadre e fignor noftro. E tanto hapo- -
tuto 1 me quefto fimordiménto di cofcienzia, che vo<
lendomi fequeftrar dal fecols, é non mi trovando in
difpofizione, né in animo di pofer vivere in mona-
fteri tra perfone religiofe, mi fon ridoftoa pigliarmiun: [
luogo fequeftrato daTic Citth, ove ho un poco di ter-
reno ‘da sfuggir I’ozio, ¢ alcuni pochi libri, e uno ora-
torio, ¢ quivi mi vivo in vita che io chiamo nz}c_)na-n g
1-
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ftica, e religiofa, cop un folofante che mi va alla ter-
ra, non a mendicate, ma a comperare” il vifo, e le
‘cole modellamenue neceffaric per la vita fua e umja s
finché a N. S. Iddip benedetto li piacers .di lafcizr-
mela." E non potendomi levagdalla mente deffere g-
to come vero omicida per non volerdare a quel me-
dico il fecreto, o il remedio da fanar quel pover ug-
mo, mt fon rifoluto di publicare, e communpicard: gl
-mondo quanti io ne ho, che per certo credo ché po-
<hi altri pel mondo n”abbiano altrettanti come 0. E
‘non volendo mettere fe non'i veri, e provati, fono
‘andato quefli giorai cavando parte dalle fcritture. , e
‘ 'parte“d'ﬂla‘ mempria tutti qielli che mi £ fon venuty
_parando d’avanti, ch’io fia certo che fieno veri, ¢ pro-
_vati, non curandomi che alcunipochi d'effi fiehe fcrit-
ti, eftampati, inaltrilibri; cheinquefto i Lettori ave-
-~yanno. almeno quelt’ utile , che dove prima poteano
Sorfe ftar.dubbiofi, fe que’tai fecreti poltida altri fof-
fero veri o no, orane faranno certiffimifotto I miafes *
«dey che per certo non mimetterei in quefta etd, ein
«quefta difpofizione di corpo , e d’ animo , a dir bu-
gic, che cternamente viveffero al mondo . Sslamen-
te ricordo, che i Lettori avvertifcano bene di far le
cofe diligentemente; e quelle che fono per medicina -
de’ corpi umani , le facciano ¢on I ajuto de’ medici,
‘benche per certo molti d’effi per una certaruftica, e
mal fondata invidia ¢ alterezza loro, par che{empra
fogliano biafimare quelle cofe chenon fonloro. E co
si In ogn’altra cofa, fecoluichelafa, trovafle per for-
te che non riufcifle a.fuomodo, confiderichein qual-
che cofa potry avere errrata, e ritorni a farla con pid
diligenza, rendendofi certo, come & detto, chenoneé
cofa in quefto libro, chénonfia provatiffima e vera.
E di tutto rendendo fempre gloria a Dio folo, afpet~
tate, con la grazia della divina maeft fua, che io ap-
+ preffo a :quefti verrd faccendo dono di tutto quellodi
buono che ho acquiftato in tanti anni, con tante fa-
tiche, contanti viaggi, con tante fpefe, e ftudio.
- : ' Az Dy
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6 . .
Dichiarazione d’alcuni Vocaboli, i quali non fos
no cosi communi.
Mbuto @ quell'ifiruments Bt etro di [osto; ¢ largd di [opra, che
swdopra per imbottir vino ; o per mettere olio , ed altre co-
Jein vafi conla bocca firetin ; che in Vendzia-ed int alcwni aleri
luoghi lo dicows Pirik ; ' :
Ramno 2 parols Ficrentina, é di intén Tofcana'; é guel medes
Simo che liffia in quafs ogn’altro luoge &'Iralia, e lifia dicono an-
cord in Tofcana. Ove mon vimiarrs davvertive ; cbe lifis 5" ba
Aa proferire ecw la penultima fillaba lunga come filofofim ; ¢ now
breve come fulvie , ficcome la profevifce il volgoin Venezia , ed in
gualche altro lnegas Avtertiremo antiva ; che in Venézia per
Uifia intendono quellofieffo , che altvove fi dice il bucato o ld bun
€ati, e nel Regno dicono ld colatn , che ¥ quando le downe lava-
20§ pawni o con metterli in maflelli o -altri vafi ; ¢ fopra gittare
vipos la liffia bollénte ; edindi & molte ore sfcir fuori desia liffis
per ilbuco didetsi maftelli o altri ; dal qual astodi éolar via In
" liffia per quel buco i Tofcand I& Aiconiobucata, o quei del Regno
colatm ; voci che ambedne le fi contengone ; pin theil dirle liffins
Perciocht liffia 2 [olamente I acqua ove fin bolita cénere ; e pd
Jervive cost a lwvare i panni, come & lavar 14 teftay i piedi, od
ogni altra c‘;fa « Onde qat nel Veneriano ; quando 1o donne di-
cono y i0 voglio far liffin intendon» iftretsumente wvoler Mr bycas

#a 5 ma per certoil far lifia s 2 far bolliv 1& cencre con acqua per -

farne qualfivoglia fervizio, come 2 detto. E pery non laudo tal
wnodo di dive, [e mom come propriet o forma di parlare femminile 4
#ra le guali corre ral woce ed effercizioche gli somini nelle Setisture
oveoccorreffe , ¢ cossnel pariarne con altri, ché con detes femminelle,
o dove conveniffe sfar ds divlo per [arfi intender [ene afteneranno .

Caritello prendono alcani nello fleflo fignificato, cheranno, ¢ |

Biffia , ma ervamo 5 pevciocchd Capivolls proprio fi fa d'acqua, o
&5 cenere forle come di foda , o altre tali, e con calcina vive,
come & quella, che fi &l fapone . Ne ogni liffis com’® quelln de
G panni . o della 1cfin , [y dira Capitello. <

" Ank'y 0 A%, & parola che ufano s Medici , e gli Spaciali , ¢ tanco
wale, quanto s dire ; di ciafcuna, fi come dicendo . Piglite can-
nells , garefoli , zucchero ana oncie dne . Tanto val come fe dis
eeffe di ciafcuna di dette cofe piglinte duc oncic. Scrop. man. e dram.,
fon parole,ch’e[fendo quafs pm-e Latine fom communi , e note in_ ogni

buoto coss & Iealin o came altrove che per tatto fi dicomo cosi, -
-
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DE SECRETI
DEL R. D. ALESSIO
PIEMONTESE

PARTE PRIMA. _
" Nuovamente da lui medefimo miglioradi 4
véd aggiunt. .

LiBRO PRIMO., .

-Ordine , e Secreti s confervar 1A gioventss ; é vitavinr &
wecchiszxm 5 ¢ mantiner La pérfona fempre (ana , ¢
wigerofs ; come fiel pisé bel fior della fud eta:

B tutto quefto & cavito parte da lunghiffime flidio; ¢ di smold
tiffime efperienze , ¢the un grand’ Uomio ha fatte in molti an2
ii a beneficic di una gran Signord D.G. D: A Ed in tali prove
ha titoraatc come in et di trentafei, o trent’otto anni, um

" Vetehiio chegii erd di fetuinta; ¢ tutto canuto; ¢ mal comy
plefliotiato , ed offefd da meolte infermita .

¥ Riinierainénte 'ha d'avei fempre in animo,
Mi ¢ dinanzi s gl'occhi chie niuna grazia,éniun,
B A% bene fi dévefermamente fperare fe nonda Dio
i Bt Y folosnells gran clemeriza, ¢ benignita del Guale
o) INNIRNY aflicursto, ¢ come fatto ceito nella cofcienzd
) VPRl cells gran fede fia , quel gran Profets grin.
SRRl dava, e gioiva a fe feflo . Rewotabiiny /asc:t
‘Aquila jutventss méa. E con laftefla clémenas, € bonta fita pro-
lurigd tant’ anni ls vita ad Ezechis,¢ feceche Mosé vifle 16 an< -
ni, feiza che mai fegli tnovefse un dente, o fe gli sppanafle ; nd

" indeboliffe la vifta, né fentiffe pur uni dolore di tefta. Egli adun-

:

que ;- come petentifimo, e benigniffimo Creatote, ¢ Padre dell’

univetfo, avendo aflegnato il termine délls vita dlI’ uomo, ¢ lé-

_ fiatolo poi in mano, del fito atbitrio, ¢ ¢osl avendo date levirtd, é

propticta alle cofe, per lafciat ch’m'ogeu,e ordinarinmente ¢fgs
- ] g
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e8_ . SBECRETI DEL R. D. LFSSIO
guifcaho i lor u)qvirgcmi, » ¥ienead avey. lafcratorancor poters
alle creature umade di condervarii fane fino al\dettokermine, dal-
Ja pravidenza fua Ratuito in ugiverfale, Qin pargicolarg al vives-
nogm;i Ma4] goitro nonwapere impfegir le cofd fecontotd dong
Vencvole za Tore on rioftra natura, * € ¢6’noftri bifughi o edfi cor-
yenti , € cosi",'x;l noftro viverdifordinato, «i fa lepiti yolteviver in-
fermi, prectprtat-la glovestd yed atbréviar di grin fungk la vita,
Avendo adunque fempre fermo il penfier.in Jpi, ecolmi di divo-
zione , e di fede ; dicendonoi ftefliin nome della bont3 fus infini-
1a a noj i Longisdize dicrisnd replebo eam & of endanpilli [ilus ars.
metm , entrarertio come ficuri a valerci , corye infpirati da lui, del-
ia virtd delle cofe a folo’ benefizio 'noftro, dalla clementiffims
Maefta {ua create gui byfflo . E volendo io communicarea benefi-
zio commune , altdne cofe cosi ‘inveftigite; ¢ ritrovate da me
effo per lunghe efperienze , come avute ultimamente da un mia
grandé amico, che fette annicon ftudio ; e con efperienze antor
&ifo ha provato d1 aver quefto modo di confervar., ¢ reftituir la fa-
nith, e la gloventt, metterd primieramestte'il mado di far un li-
quore miracolofamente confervativo, e reftaurativodel calor na-,
turale’, & d21F umido radicale,; nehé quakdue cofe principalmen.*
2¢ confifte ks fanit, il vigor, ¢ 1 vits de’Corpi'umani . -
o ] il liguore. & qhefle, -
“HMefe di Maggio -al'levar del Sole’, cort itni piatto o catino 'di
vetfo o invetriato , € netto ; andrete cogliendo,’della fugiada, che
fia ca duta fopra il rofmarino ; fopra I boragine, ed altre erbe buos
ne, fuor che lafalyia, pereflfer cofa verificata quella, che feri-
wve il Boccacio , edaltri , che fotto la falvii i fogliono raccerge al-*,
cuni animali velenofi, checol fiato lorg Iz infettano; & 1avve{qna—
no, Egli ében vero che fempre, ‘che e frondidi efla fi lavino.’
molto bene con.acqua;o meglio con aceto fi verigono a mondifica~
xe, ed anettare éﬁal’eﬁlazio,ﬁ trifta, fe pur 'han prefa. Ma la.vg
rugiada , che vi'cade fopra,fe ha da-lei pigliata'tal velenofitd, rion |
puo-privarfene tn modo alcuno, e per quefto fi fafcia di coglier da’
detta erba ;' Quando adunque averete pighiato tanta di " detta rus;
giada', quanto vi par che bafti; averete in ordine appatecchiate, e°
portatecon voi tre caraffe della grandezza, che Vorrete, Puna con
zicchero, Paltra con manna; ¢ la terza con mele. E fia ciafcuna d*°
efle piena di dettecoft fino ad un’'pochetto fopra itimezo ,ed il
" yefto delle earaffd ritmanga voto . E cosi‘allors empictele tutte’
4 detta'tuigiada, e ferrandole bene con cera bianca, € poi con ung

. . © pezza”




“"PARTE PRIMA?Z 9

?ezza di fopra le confervarete in uno armario, o altfo Juogo , pug
fenza Sole; fin che bifogni acoperarle, come fi dira poco pin in-
nanzi. Averete poi fucco di pomi codogni , o quello che gli Spe-
¢iali chiamana Mina citoniorum , ed averete dello Agarico buo-
po in un’ampolletta, cosi inpezzi,-non in polvere, € copritels
di detto fiucco, o Minadi cotogni, a§unto come avete fatto del

zucchero , e dell’ altre cole nelle carafle ,. e confervatele ben co-
perto . Dapot farete fuceo di tutte quefte cofe , di fiori di rofe rof
fe, oincarnate, dicicoria, di endyvia, di fumotere, di bugloffa,
di boragine, di malva, di lupoli, e di foglie, ¢ fiori diviole pa-
vanazze . E diwtt quefti fucchi pigliate ugual parte, e mefcola-
te infieme ed abbiate'in una tazza di vetrouna o due libre, o
quanto volete di aio¢ epatico peftatc, ¢ quanta pilt ne fate , tanto
& meglio,perché queit’aloé cos: imbevuto , € preparato, come di-
remo, & fanta medicina famigliare da tener fempre in cafa, ¢ da
pigliarne un pochetio oalcunt pezzetti, o pilolette ogni fettima-_
na una volta o-due la fera quandoandate al letto), che confervail
sorpo da ogni putrefazione, e da ogni umor trifto . E vale a tutti
i dolori deile giuntare , ed al inal Francefe , come {i dird pin baf~
10 particolarmente . Pigliate adunque di detto aloé buono, e fref
<o, quella’ quantitd che vi piace ,in unatazza di vetro, come ¢ det=
17, oin up piattonetto, € mettilo fopra.una feneftra o altro luos
goalSole, ed imbevetelo con detti fucchi mefeolati infieme dan-
c.iog!i;hc' tanto per volta, quanto bafti ad umidirlo, e farlo come
faifa fpcifetta. Poi coprite 1 tazza con un velo, o.con un panno
di lino netto, o cop una carta , che folameste ladifenda dalia pol-
vere, e lafciatelo al Sole, e quaido vedrete, che fiaquafi diffec-
cato, ritoriatelo ad imbever come prima, ed alafciarlo al Sole , &
quefto farete tante volre, fin che gli abbiate fatto bevere tanto di
detti fucci apefo , quanto ¢ la meta di efidtaloe folo , cioé {e 'aloé
{2:% libre due , fateli bevere in piit velte una libra di detti fucchi ..
Poi pigliarete 'infraferitie cofe . Turbit oncia meaza, Canella
fina, Sico, Affara, Squinanta , Carpobalfama , e Xilobalfamo ;le-
gnoaloé,bdellio, o mira, e maftice , di ciafcuna un’oncia, zafr
#rano, meza oncia . d ogni cofa fia ben polverizato , ¢ mettete
1n una pignata invetriata, ¢ netta, e mettetevi fopra tanta ace
qua commune, che fopra avanzi un buon palmo , e fattela bollirea,
fuaco feave per un’ora o pitt . Poi colatela , € con quefta decozione,
Imbevete il detto aloé al Sole a pocoa poco, e divolta in volta,,
comefacefte de j fucchi fopradetti, e farete che la beva tutta ,

o : R ’ S “Poi-
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13 SECRETI DEL R. D. ALESSIO: o
Poi levatelo dal Sole , € confervatelo , che & cofa preziofa da teper
per cafa come€ & detto, che ufando di pigliarne alle volte, man<
tiene il corpo fano; latefta netta ; buen colore, e vita vigorofa ;
#profpéra. E quefto poffono ufare i paveri , e quei che non poffo-
110 arrivdrea far tutto quefto liquoré del qualparliamo in qucfto
Capitolo. Bervate adunque quefto aloé in fcatolette di legrio con
Molta diligeriza ; che apprefic i dira qitello che ha da fafene coni
Paltrecofe. Similmehte averete acqua vita non moltd fina , né di
prima cotta o diftillaziotie; ma diftillata diie o tre volte al pid ;.
E ir diverfe ampollette di vetro, qital piti graride ; e qual pid pic~
tiola, metterete tutte le infrafcritte cofe, ciafcuna in polvere
fottiliffima di quelle che fon6 cofe da peflare ; e fopra 4 ciafcund
Veitirete thettendo tanto di detta acquavita ; che I'avaxzi fino &
tre dita, in dette ampolle fatendo poi come fi dira dppteflo; ¢ I¢
cofe fono quefte : Un’onci di perlefing, ¢ minute bett lavate due
@ tre volte con acqua chiatd ; poi afciutte , e pofte in filcco di limo-
hi o citrangoli ; o natarici ben colato , ¢ lafciarvele tré giorni ; Poi
¢ome ftanno con tutto quel ficco ; che € teftato metterlé nell®
atpolla ; e fopra mettervi Pacqua vita , chie avanad fino a tre dita
come ¢ detto . Poi pigliarete un’orcia dicoralli roffi fitli ; e fate~
liftare in fucco di limoni ; o natanci, come & deito dellé perleé in’
tutto e per tutto, ¢ mettetegli poi fimilmente ficlla loro ampolla
con I'acquia vita ; € cosi in un’altta compofta con acqua vita , meée<
terete oncie ijij diVetriolo Romana , 6 Ungheto ¢otto,o bruciato
in und pigaatta al fuoco, finche comincia venire rofligno. Poi ave-
tete fiori, ¢ cime di rofinarino,fioti di boragine ; di buglofla, di
falvia ; di celidonia , d’Ifoppo ; di fcabiofa ; di ruta, d’hipericoti ;0 -
perforata, e di fiore chiamato d’ogi mefe ; ed altri 16 chiamano
zrimo fiore; e di tutte quefte erbe vi mettetete ancora alcune

ondi I¢ pit tenere , ed ogni cofa foppeftarete groflamente iri unt
mortito di pietrz , 0 di legno ; e tutte infieme metterete ifi uno
Pilt fiafchi , o caraffe , fopraponendovi tanta acqua vita ; che fopra-
vanzi tré o quattro dita, come ¢ detto dell’altre cofe ; € lafciatéle
cosi ben coperte con cera o bombace . Poi abbiite oricia mezs

di zeffréme pefto fottilmente , e mettetelo in uns ampolls da per
{e con acqua vita, comé Paltre tutte, ed inun’ altrd metterete oncie
4. diteriaca con la fira acqua vita fopra, tome P'altre . Poi abbiate’
canellafing oncie 1+ garofoli un quatto d’omeis ) legno alod un’
oncia, d’anifi onicia tna ; di feme di finocchio.una onci4 , di feme
&’ Appio oncia meza , di grani di ,ginepro quatre o fei oncie, di

. R , Ameos
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 BARTE PRIMAL b
Ameos meza oncia, difeme e fcorze di Cedro due onciedi ciaf~

_cuno, di Mira oncia meza ; di ftorace liquida yn quarto d'oncia 4

di bengioi oncieuns jdi fandali oncia iina ; di Mirabelani d’ogni
forte tre onciedi ciafcuna fotte ; di pignioli mondi tre odcie ; di
ambra gialla ;chie gli Speciali chiiatano Carabe ; dué oficie; dira«

_dici di Dittaino biatico ; frefca 6 feces ; onci¢ 3. € fino'a un otta~
.yo dbiicia 5 o quel maricd che volete di mafo s E tiitte quefte co?

fe fiano ben peftate ; e mefcolaté tatte infieme ; ¢ inettétele in un
-fiafco o carafta, e fopraponeétevi atqua vita come aveté fatts dell’sl-

_tre cofe . Ora tutte dette carafle;fiafchi,b ampollé beniffimo fetrate’

con cera; € £orr botitbace fopid ; ® carta petora 5 tetrete al Sod
Ie tutto uni giornd ; con a fiix notteal ferétio . E la inattina averes
te un gran fafco feitza toperta pet potervi vederdefitro,o tin grist
tataffone di vetto beri groffo , € vi verrete ad una ad una votando

tutte 1€ dettd ariipslle,ciod votinde folamente I'acqaa vita; ché fta

di fopra- cosi tinta comé fati da quellé cofe ; tna che fion Vi vads
nhiente delle polveri,& materié del fordd ¢ E quaridd 'ateté voture
tutte eosi [¢ grasidi ; come lé picciole in tn medefimo fiafco ; & tas
taffone ; metterete eflo fiafco; o earaffoné da patte ; oveé tor fia
Sole . Ricordandovi, ¢he 1€ tre prime caraffe , col sitéckiers, con

* 1a mann4 ; € ¢ol méle nella riegiadd; non hanio s ftar mai al Soley

v

ins lafciarfi fempre cosi firt che $'averanno d’adoprate, come fi dirk
poco appreflo . Poichd averete votate tutte le acque vite di tutte -
leampolle come ¢ detto, tornetete 1 méttertié dell’altra in watte 4
¢ bem coperté lafciatele al Sole s ed al feteno come prima ; ¢poi
votate tutte fopta Piltra che votafte il di avanti nel fidfco, e di

" huovo mettete fopra lé rob¢ nell’ampolle dell’altfd deqia vitay

¢ lafciatela al Sole, ed al ferenoy € poi votitela fopra I4 pri-
ma, come avete fatto I’ altre due volte: E cosi venite mettens

_ doacqua vits nrova fino a fettey o dieci volte ;o firt tanto chre ve -

diate ch’élla noa fi colerifce pili in mode alcunoye ché ha tolta tut-
ta la foftariza delle cofe ove &ftata E pit tofto é buono 2 farlo piti
volte, ¢mettervi pitt volte ’acqua itz ; chetnanco , perché futt€
ell’acque vité i laano poi ¢ far piffar via per'bagno, cothe & dis
ra pur ors ; onde tarto ne paffumolta quanto poca , € voi fion veu
fited perder niente della virnY,e foftanza delle cofe, avertdols turt.
ta cavatz bene con detts acqua vita , dellz quale bifogris dg
principic aver fatta provifione di quattro o fei fiafchi. Pigliarete
adunque poi dtte le detteseqne vité 5 ché averete unite in quel
fixfco grande o caraffone , ¢ pigliarete l¢ tre prime canaffe, hcedl Zce
; Cicro,

'
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-chero, con la manna , e col mele, ed ogni cofa mefcolarete beno
_infieme, € quelladell’ Agarico, ed oncie 3. del fopradetto Aloé
_preparato, ed imbevuto, ed ogni c8fa mettete in una boccis gran--
-de, fatta di buon vetro , ¢ groflo , che non poti pericolo di rom-
" perfi nel maneggiarfi . E fe meglio volete afficurarvi , dapoi che I’
averete cosi, mefcolate tutte infieme, partitele in pitiboccie piccio-
le, 0 mezane, ¢ fatele paflare in piil volte , 0 in untempo medefi-
Jmo coft piltforneli, ed il paffar, che fi hada fare & quefto.
fAcconcerete le boccie in una caldara d’ acqua con paglia, o ftoppa
dentro alla caldara, la quale'ftia {opra il fornello, e quefto fi chia-
_ma diftillar per bagno, e oost avendo la boccia il fuo ¢apello, o
_Jambicco di vetro, ed il fuo recipiente , ove fi ricevi I’ 2cqua ,- che
. diftilla, eimpaftata, e fermata molto ben con le congiunture del
capello, e del recipiente, che non refpiri , darete fuoco-al fornel-
lo, e farete bollir foavemente la caldaraye.cosi diftitlera fuori , €
paflera nel recipientetutta 'acqua vita chiaviffima, come un cri-
ftallo. La quale acqua vita é buona ad ogni cofa come-Paltra; ane
=i ¢ molto migliore, perche é paflata pitr volte e pin affottigliata,
e fpiritale, ¢ principalmente é buona a pigliar.per bocca ,che fer
ba pur’ancor effa parte della virth, che ha prefada quelle cofe,
fopra le qualiella. é ftata. Farete adunque, che di ‘tutta quella
robba, che ¢ in detta boccia, o pitr beccie a diftillare, diftilline
Suori delle cinque parti , le.quattro., o le tre, ed il refte rimanga
‘nelfonde di efleboccie . Pot farete rifreddase il fornello, ¢ Ia
caldara , € cavarctene Ja boccia di ciafcuna,. e diftillandoi recie
pienti,ed i cappelli,ferbarete I’ acqua vita de i recipieati in un fiaf

~ coopin,dafe ftefla per fervirfene, come poco di fopra s'¢ dettos. '
. E quei liquori coleriti, e carchi , che fon. rimafi ne’ fondi delle

boccie mettete tutti infieme, fe Pavete fatta in pilt boccie, o in
pit volte, eterreteloin, fafco di vetro.groflo, coperto di paglia;
@ d’altro, folamente ncl fondo per il pericolo del romperfi ,: € nel
collo, e con alcune cintureper lungo , ed il refto fia sfeneftrato
¢ fcoperto il vetro come quei dell'acque odorifere per poter ve-
der quel che vi € dentro, €fia beniﬂq.vmo ferrato con cera, poi for
praa quella can bombace , ¢ pei con carta pecora.groffa ¢ doppis
perche non refpiri, e tenetelo in armarioo altro luogo ferrato,
" ¢ lontano dal Sole, ¢ d2 ogni caldo. E quefto preziofiffimo, € no-
biliffimo liquore non ha pari nelle virta fue, che ufando di pir
gliarlo ogni fettimanz una o due volte, e quanto ftaria inun “cucs
chiaro conferva lafanita, libera, ¢ fana ogoi. mala complegione .
, R el
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del corpo umario,, conferva e rinforza, e reftituifce il calor nas
turale’, o I’umido radicale , e mantien fempre la perfona vigo-

rofa di corpo, ditefta; e di mente, colorit2 in vifo, con fiz~ -

to foave ; odorofo, giovine, e robufto, onde non fi potreb-
bono apprezzare , o ftimare, non che pagare le vittdi fue, né
confeguentemente fpiegar I'obligo, che fi deve illa gran bon-
ta.di Die, che abbia'data’ coss miracolefa virii alle tofe da
Ini ‘create, € poi aperto’ la mente & i fervi fuoi di conoftér=
le, e metterle in opera a beneficio delle fue creature . '

Il modo di pigliarlo & quefto . 1l verno fi puo pigliar folo, o ifi’
itn .poco di brodo.’di vitello, di piccionij o pollaftri , 6 in
Malvsfia, vin Greco, o altro buon vino bianco. Laeftatein
acqua di bugloflz , oinaltri brodi ove fieno cotte: boragine , bu-
gloffa, lattuca, cicoria € indivia, tutte, o alcune d’effe. E d’
ogni tempo ¢ ettimo il pigliarne un cuechiaro in mezo bict
chiere di Jatte di donina che abhia fatto, o nutrifta figliublo

malchio , overo in latedi capra.La quantit, ed il numero delle-
volte s’ha da regolar con le perfone , € con i tempi, che ad un vec:
- chio debole , ecosi ad una perfona fata inferm, e ad un tifico, e
ctonfumato fe ne puo dar piut per volta , e pid fpefle che ad uno di
migliore etd , edi miglior compleffione , e difpofizione di corpo;
ed a ciafcuno # puo darne piu, e pit {peflo il verno, clie la ftate.
Ricordando, che per non trovarfi tutti1 fieri, ¢ tutte l'erbe, ¢
altre cofe in un tempo ; -detto liquore non fi pud faie tutto in una’
volta ;. ma cominciando Ja prime2 , o feconda fettimana di Maggio,
vi /vuole almeno tutto il mefe di Settembte, o d’Ottobre fe-
guengee finirlo. E fi deve di voita in volta, & di tempo in tempo
venir pigliando quello che fi puo avere ; e metterlo riclla fua ca-
raffa feparata, o conl’altre cofe fecondo che va fola, o accompa<
gnata, nel modo che fi ¢ detto difopra ; e cosi Venir pigliando
tutte le cofe a i tenipi, che fi poflono avere, e poiché fi a*
veranno, tutte finir di farlo; come ¢ detto .
"'E. chi non, potefle ancora aver tutte le fopradette cofe ; €
iene-mancafse alcuna , petra, far con quelle , che ha, che
in ogni modo non reftera di -eflere ' di grande incothparabis
le virth. Ma perd ¢ meglio d’averle tutte, perché fon cofe,
che fi poffono avere, e ron fono pero di grande fpefa.

. E per volerlo aver poi di tutta perfezione, non gli manca fe’
fion difare una vera, e fifica diffoluzione di oro fino, ¢ quando &
piglia , weicolar due parti i detto liquore , .ed una della diffolu

. , zion
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gion dell’oro, e noi pilt baflo metteremo alcun modo da fat tal:
_ diffoluzione d’oro buono, e yero. Benché il fupremo, & pin
rfetto modo di farlo, il qual noj abbiamo acquiftato cen lo ftu-
Kgo. ¢ con Poflervanza di tutta P'eta noftra, in fholte volte,
¢ in diverfi modi, che I’abbiamo fatto per.ridurlo 2 fomms
- perfezione, effendo cofa, che malamente i puo infegnar conla .
fcrittura fenza vederfi fare, e per qualche altro degnorifpetto,
on fi metterd quefta volta in quefto volume . Ma pur com’é det~
to, ne metteremo alcuno buono, e vero, e di molta impers
ftanga, e forfe avuto con certa efperienza da molti fin qui .
A Adiffolver oro in liguor potabile, da ufar a pigliar per
bocca, ¢ conferva la gioventu, ¢ la fanita ; cosi dg
fe folo, come mefcolato col fopradesto lignore .
- E [ana ogni infirmita incwrabile, in fete
' ~ giorms al pin lungo. _ o
! Bbiate fucco di limone ; una caraffa piena , ¢ mettetelo a
{caldare un poco,tanto che ftia in difpofizione di voler bol-
Lire . Allora levatelo yia, e. colatelo tre, o quattro yolte per
una pezza di ling , Poi fatelo- diftillare per linguette di fel- -
fro, ed abbiate due libre di mele crudo, e mettetelo in fina
ignata nuova al foco, ¢ coneffo mefcolate il detto fucco di
})imoni, ed aggiungetevi meza libra di fal commune da man-
~giare, bianco ¢ netta, ¢ fottilmente pefto, e mefcolando o=
gqi cofa farete bollir pian piano, fin che il mele fia tutto fchiu-
mato, Dapoi pigliate quello, che refta nella pignata, e met-
tetelo a diftillere -prima con foave fuoco, poi crefcendolo, ed
4p ultimo dapdole grandiffimo. E come ogni cofa fia fredda,
gprite la boecia, € levate l’acqua del recipiente, e ponetelain
- fialco molte ben. ferrata ja bocca che non refpiri ., Poi rompe.
1¢ la boccia, e pigliate quelle fecce, che vi fono reftate in fon«
do , ¢ mettetele 1n una pignatta fcoperta, ma lutatelajntorno
acciocché refifta al fuocp, e quella pignatta mandate in una for-
nace di yetrari, o di boccalari, o di mattoni, odicalcipa,e
fate, che ftia a gran fuoco per due o tre giorni . Poi pigliate
quella materia, e macipatels fottiliffima, ¢ pefatels , efefara
una libra, aggiungetevi onc, iv. di manna, e due onze di zuc-
chern candido, ¢ fe non & una libra mettete manco manna, e man~
o zucchero ,govgmapd_.ovi con la proporzione , o mifura dionce
iv. di manna, eduedi zucchero per libra didette fece calcina-
¢, ¢ metictele in una boccia di buon vetro, € ben utato, ¢ fopra
. . . vi

e
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vi metterete tutta 'acqua, che difopra confervafte nel fafco ;
giungendovi tanta acqua di vita fina, che fia a mifura per dye
volte didetta scqua prima ; € acconclate la boccia fopra il fornello .
col fijo capello- o lambicco; e col recipiente, beniffimo ferrate,
¢d impaftate le ginature, ¢ fare diftillare a fuoco foayiffimo,
perché Ja materia diftille volontieri, ¢ come non diftilla pid,

- crefcete il fuoco, tanto, chediftilli ognicofa che puod diftilla~
ve: quefta acqua, equells boccia lafcjate cosi ftare come ftanno
fenza levarle, né muoverledal fornello in modoalcuno , fin che
1’ avete da adoperare, Poi pigliate fogli d’orofiniffimo, che ia
oro di 24.caratti, e bene affinato per cemento, o fon Antimo-
nio, e queftifogli d’oro fieno 2 pefo quanti volete, fecondo Is
quantitd, che ae yolete fare, ed in una tazaa di vetro macinate-
Ji con mele, o con Giulebbe rofato, o violate, come fi maci-
na per miniare o per fcrivere . Di che nel qarto libro di quefto
volume noi mettéremo diftefamente tyttii modi. E eome fark
ben macinato, e lavatoil melecon acqua calda(come in tab.
Iuogo fi infegnerad ) pigliatelo, emetteteloin uno orinaledi vee

~ tro da diftillare, e alf’ora cavate via, e diftaccate il fopradetto
recipiente dalla boccia, che lafciafte nel forgello , ¢ mettete
dell’ acqua in una boccis, con collo lungo, € ben ferrata con cers
bisnca, e mettete fopra il dettooro nell’orinale, tanta di detts
acqua, che tenge fino acinqueditadi ﬁuziodi detto orinale, e

" mettetegli il capello o lambico col medefimo recipiente di pri-
ms, ¢ beneimpaftate le giunture, faretea fuoco temperato di-
fRillaryia di fopra 2 quelloro tutta defta acqua ; ma non crefcete il
fuocoin fine, ¢ pon vicurate, che. non fidiffecchi ogni cofa , &
che P'oro rimanga alquanto umido , Poi ftaccate il recipiente, ed
iHambico tutto infieme, ciog diftaccate , ¢ levate folamente il

~ cappello, o lambico di fopra dell’orinale,e non lo diftacca-
te dal recipiente, né movete quellaacqua in modo alcuno, Ma
‘abbiite un‘altro con voi, che tre voi alzate 1l dettocaﬁpello
dellorinale, metta fop:a.aq‘:s?"oro dell’altra acqua , che fer-
bafte nella fopradetta boccis ferrata con cera bianca, ¢ mettetes

. me purda cinque dits in detto orinale, ¢ fubito ritornateli de< -
. firamente il fuocapello, ed impaftate le gionture come prima,
“ e fate- diftillar con fuoco temperato come prima, e cosi po rial-
marete il cappello dall’ oro, ed gﬁfiuxfgerete dell’ altraacqua
dells feccia con cera bianca, e diftillarete fopra Ialtra comé
prima, fin che ebbiate poftatuiti dettaacqua, ¢ diftillata (tipm_ .
! © quels

v
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quell'ore. Ultimamente votate detto orodi quello orinalé in iria
boceia un poco grandetta , e fopra gli metterete tutta quell’acqua 3
che in pilt volte glt avete diftillata di fopra, comeé detto nel
precédente capitold , € mettete.il cappello alla bdcecia, ed il fud
recipiente da diftillare , e farété, che il detro bagnd ftia caldo;
ma non bolla; per quindici, o venti giorni, in medo che l2
boccia nion diftilli . Poi farete bollire ; e diftillar viz tutto’ ‘quel.
lo, che pud diftillare; e nel fondo della boccia vi reftera- 'org
difsoluto 1n liquor pieziofiffimo . Il qual ferbate in vifo -di vetro
ben coperto , € volendo pin affottigliarlo pottefte ,; fenza levarto:
dalla detta boccia, riternarlifopra ld detta acqua, e farla diftillar
di nuovo , fenza petd tenerla pitt, che rion bolla; tome facelte

. prim4 , ma farla bollire, e far diftillar feguitamente’; e cosi pos

trefte ritornarvels , ¢ diftillarla quante volte volete , e fuanté
pil, tanto meglio, ed avereté un vero fificd, e pérfettifiimo ord
potabilé ; il qual ufato a pigliar per bocca una o due volte il mefé ;
da fe folo, o col predetto liquore poto nel precedente capitolo ;_

“véle a confervat la gioventll, &la fanita, ed 4 fanareoghi oftis

nata, €d incirdbile infirmiitd in pochiffimi giorni: E tra molt*
altre coft vale per altri éffetti, come per fe fteffi poffonoima-
ginarfl, ¢ compiendére 4 gindiziofi inveftigatori delle ricchez<
z¢ della naturi, ) o

" Quefto medefimé pintiialmente in fiitto € per tutto fi potrebbe
far dell’aigento battuto in fogli," e farebbe ancor €lla acqua d’ar=:

- gento, oargentd. potzbilé , e di maravigliofs vittd ,” fe ben nont

tanto come quella dell’oro i Ed joho veduto gidanni . uno In<
glefe, cheaveva un’scqua d’aigento, fatta forfe “per altra via ;
eflendo molte le vie della matura, chie condacono ad tin me-
défimo fine, € con effa il detto TIriglefe facea molti miratoli;
come in finar infermita graviffime de’ corpi umani. - |
Pbziont o bevanda da ufave in luogo di Sivopi, e rhedicinia a chi bz bi.
Jogmo &i piirgirfs, ¢ vale Ad ogni compleffione, e ad dgni éta. EAE fen
xaguntdia,e [ ne pud pigliar flcur amenté yuanti giorni fi vuole,che
Jin: che trova umori peccanti e materiesrific, le purga ; e manda
wia. E pof non nisove,e non f& danno alcinb, e vale al mal franceft;
© ad-ogni mnla difpofizione dello Bovinco; e della tafta . B4 2 buona
s pigliarfi ancord Aalle perfone [dne; due volte Uannv almitsio i
per prrgazione ordinaria . tiod b4 Pyitndwera , &4 ik Settembyrio ;
Pigliate Malva, e fattela bollire in acqua, tanto chefra quafl
disfatta tytea; poj colatela, ed abbiate Sena; ¢ fcorsa di begnd
S S & Ins
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d'India; ch’é chiamato legno fanto, ana onc. 7. che fieno
fottiliffimamente pefti, e paffati per fetaccio; Sale armoniaca
due dramme , frattanto gvrete pofta la detta decozione di mal..
va al fuoco con mezza libra di mele, e fia la decozione ‘§i-
no a due carraffe ordinarie, ¢d aggiungetevi mezza libra di

" Tartaro di botte, e fatela bollir {foavemente per mezza ora ,
fchiumando ben il mele. Poi colatela, e cosicalda, bollen-
te venitdla buttando a poco a poco in una pignatta dove fie-
ne le fopradette polveri di Sena, Legno fanto, e fale armo-
niaco, ¢ mentre le buttate venite fempre rimenando con uns
mefcola di legno o con un baftone, E fubito coprite poi Ia
pignatta con un coperchio” apparecchiato prima, che ferri, e
figilli -bene, ed im‘Faﬂatelo intorno alle giuntare, che per mo-
do alcuno non pofla refpirare, e cosi tenerla al fuoco per lo
fpazio di due Pater moftri, e non piti. Poi levatela dal fuo-
co, ed avolgetela in uno cavezzale di piuma fcaldato el fo-
¢o, o in un maftello o barile di femola, pur fatta calda, o
con panni caldi, che flia ben ftufatta, e cosi lafciatelaper 1o,
o 12, ore. Poi apritela, e collatela per fetaccio, o flamigna,
© canevacio raro. Poi abbiate frattanto apparecchiato una ie-
2a carraffa di vin bianco, e dentro meflovi fino tre .o quatro
onc. di reobarbaro in pezzi, e che fia ftato cosi in infufione
per uno o due giorni, ¢ quel viuo metterete poi con tutta la

/detta decozione delle cofe fopradette, cosi ¢colata , E vi ag-
giungerqte un’oncia di aloé epatico preparato, comedi fop
¢ detto, almeno come lo vendono gli Spezialt, che lo chia:
mano aloé loto, con fuco di rofe o gomefifia, ¢ mettetelo
ben Po_lyerizato, e meza onc. di caffia, e tutta quefta coma
pofizione ferbate in fafco, o in pignata ben coperta. Il moe
do di pigliarla ¢, che la mattina all’alba fe ne piglia un me=
2o bicchiero, o pil, fecondo i bifogni, e le perfone, e fiy
caldetto, e poi ftia un poco in letto, ¢ dorma fe pud, e poi
fe vpol levarfi, ed andar per cafa , o fuori alle fue facende
pud farlo a fuo piacere. Ma lo flare in cafa & fempre pit fi-
curo, e principalmente per li bifogni del movimento delcore
po, e fe ne pud pigliar cinque, fette, novc, o undeci mat-
tine,. che i molti non poflono far danno: ed & falutifera, e
ﬁreziofa bevanda al corpo umano, & chi ufa quefta, non ha

ifogno d’altre purgazioni o medicine. ‘

ii' n»
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Facilifimo, ed ottimo vimedio a [anar ogni cruda forte dimal
Francefe, cosi doglle, come piaghe, ¢ gome, ¢d & di pochif
fima [pe[a, ¢ non ka bifoguo di fiare in letto, ud in cafa,
anzi i pud fare avidando per viaggio . X vale ancora ad ogni
forte di giunrure, ¢ in agni luogo the fia del corpo umano .
Piglia tre libre di mele erudo, ed una libra di fuco d’erba
detta prime fiore, o fior d’ogni mefe, ch’¢ an’erba notiffima,
che fi mangia in infalata, ed ha lzfoglia larghetta, e groffa,
¢ polpofa, e d’un color verde chiaro, e%a 1l fior gialo 5 e 1n fog-
mma di campanella, il qual fiore perché fi trova g’ognite'mpo',
‘per quefto lo chiamano fior d’ogni mefe, o primo fiore comefié
detto, e Diofcoride lo chiama Scorpiorort, ciog coda di fcorpio-
ne per la fomiglianza, che hannoi fiori fuai con la coda di dento

animale, quando fon ferrati: di cuefta adungue pigliarete una

hbra di fuco, cavandolo ancora dal fiore, fe I’avete; fe noni
dell’erba fola, ed abbiate legnmo d’India, olegno fante rafpato,
o tagliato minuto meza libra e fatelo bollir it 2cqua commu~
ne, per un -buon pezzo, ¢ poi colatelo , e mertete il fopra~
detto-mele, e fuco didettaerbs in una pignata, aggiognen-
dovi tre oncie di aloé epatice’, preparato come di fopras’é infe-
gnato ovvero come lo vendono gli Speziali, che 1o chiamano lo-
to., € lavato , ed imbevuto con fuco dirofe, e fia ben peftato, e
. fopra vi mettete tanto di’ detta acqua, ove habollito il legno',
/ che avanzi quattro, o fei dita nella pignata, aggiugnendovi due
‘once d’aceto fquillitico, ¢ fate bollite foavemente per mezzaora ,
o piu, fchiumando mylto bene il mele, equando ¢ in fine del
bollire aggiugnetevi dffe, o tre oncic di canella fina fottiliffi-
mamente pefta, lafciatela cosi ancora un pochetto al fuoco , poi

cavatela, e di quefta pigliate la mattina an bicchiero, che fiz

calda, al far del gierno, e pof che l'avete prefa, mafticate un

pochetto di melo cotogno, una forba, o un poco d’agrefta, o

di pome granateagre , o qualch’altra cofa vitica, ed aftingente ,
€ flate pot in letto fin'che vi piace ; ciod dormite un pezzo . Poi fe
vi piace levatevisi, ed andate fuori, efate ogni voftra facenda .
Benche, come difopra s’é detto, loftareinletto, oin cafa, &
fempre utile a chi fi medica, per ognirifpetto. E pigliate que-
fla potione un di si, € un di nd, ovvero fe il male non é molto fe~
ro, pigliatelo due volte lafettimana, e vedrete miracolofa opera-
zione, né bifogna altro pigliar di legno , né altra cofa al mon-
go, quefta fola bafla pertgtte, ¢d ¢ provata in molte perfone .
. - A
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A fanire una cariofita di dentro alla verga dell worko fo

ben foffe vecchia di molto tempo .

Digliate fece di mele diftillato, ovéro non avendo tai fece ; piv
gliate il mele , & mettetelo in una pignata ad abbruccizre, e
poi pigliatequelle féce negre, ¢ mettetele in Un’altra pignatta?
oinuna padelladi ferro, nella fornace de’ vetrati, ode’boccas
fari a calcinare pér tré , o quattro giorni 4 buon fidoco, &averete
una materia gialla ; come oro: la qualeé ottima ad ufar fopra
dogni piaga, che confuma la carne trifta, mondifica; ¢ falda
poi labuona, e non fa dolore . Onde & molto migliore da adopes
ravé per le piaghe , che il precipitato , che commiinethente ufano
i Cirugici . D1 quéfta polvere pigliate un’oncia, di fteico di cas
fie due once , di tarfaro di vino biatuco méazaottava d’onciay
& mezza drima, di zucchéro fino un’ ottavoe, di allume di rocca

* brucciato un’aliro ottavo , ed altréttanta tizid . Ed ogni cofz
fia beniffimo peftato , e macinate, e paffato per fettaccio firetto s
Doi. abbiaté frondi di olive vérdi, e fatele peftare in un mortaro
di pietra; bagnandolé con un poco di vino bianco, ¢ come fono
Len pefte, premetele al torcolo, o fra due taglieri, ¢ taccoglies
te quel fuco, ¢ aggiungetevi altrettanto fico di piantagine , &
thettetelo in una pighatina al fucce , e venitevi buttando a poco #
poco ledette polveri, fempre mefcolando, e ultimamente ag-
giungetevi un paco di cera verde, e un pochétto di mel. rofato,
¢ fatelo venir come un’unguénto liquido, ¢ ferbatelo, ch’é pie-
ziofo a confumar [a carho%t':i in Juoghi delicati, ove hon bifogna
cofaforté, che faccia dolore, fi comeil membro virile, ed il

- nifo, ¢e. E quando voleté adoperarlo alla carnofita della verga; t
. 0 del mémbro virile, abbiate prima un fchizzatore di quelli davoenae :-
gonfiafe iballonida’giocaré, ed empitelo di vinobianco ; ova
fianobollite rofe fecclie, e foglie di piantaginé , mefcolandovi
un poco di latte di Donna fe ne potete avere, fenon di Capra;
€ coh quel vino procurité di lavar con queél gonfiatoré la verga |
molte bene dal canto di dentro, é poi abbiate una candeletta
Iungadicera di tamtd grofleaza che poffa entrar; e nella vergs
¢ nellapunta, o pic’ dieflz metterete dell’unguento fopradetto
€ faretela un poco calda o tenera al fuoco, perché nonfi fpezzi;

& mettetela dentroalla verga , facendo che vada pit dentro ch: fid

poffibile, talche trovi la catnofita , e vi laci ingento, e lafcia-

tels un poco. Poi cavatela, e cosi fatte mattina, e ferd, ftan-

" de in letio col ventre in fufo quando mettete, e tenete la cana
" ' B a dela
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dela con detto qq?ueqtq . E vedrete efletto raro, chein PO“j!if-i
fimi giorni farh fano perfettamente fenza pericolo. alcuno .
A fanare ogni rifcaldazione, ¢ mala difpofizione del fegato. E
" con quefio- fecreto i fon [anati di quells che per tal cagiome
. avevano il vifo come leprofo , e le gambo groffe, e le mans

tutte infocate. e [cabofe per dentro. o

Pigliate farina d’ orzo, 0 amito d’ orzh , che fempre fe ne trova
da gli Speciali, e mettetelaa bollire ir acqua commune per meza
ora,poi colatela metteteia a botlir in ur’altra pignata nuova e net-
ta , € con effa mettete un pocodi malva, dicicoria, di lupoli, di

" endivia, edi boragine , e facetele bollire tanto che fieno tutte

disfatte , aggiungendovi oncie una di fandali, e poi colatela, ed
gbbiate in una pezza di lino rara tanta caffia eftratta, cioé polpa
i caflia, quanta ftarid dentro.a due noci, e mentre quell’acquaé

calda infondetevi quella pgzza con detta caffia ; poi con le dita an-

date premendo effa pezza e caffia, tanto che la fuafoftanza paffi
gutta in quell’acqua . Poi mettetevi zucchero, o pennetti quanti
vi piage. E diqueftabevanda, la quale & difapore gratiffiino,
pigliate un disi, edunono, un bicchieretto la mattina in lerto
colcandomi poi un pezzo fopra lo flomaco, cieé col petto in
guifo, e dormitevi fe potete : poilevatevi , e facete quel che vi
pate ; e in pochi(limi giorni farete faniffimo . Ma quefto {i deve
for la ftate, non il verno. E chiavefle lo ftomaco freddo, porti
pot fopra il petto una pezza di rofato ; o fearlatto,, o di fearlatting,,
" ungendofi incora alle volte con un poco d'olio. per. lo ftoma«
co debole, come fi infegnera pi di fotto, 2 farlo perfetto.. .
y _ A [anare le. emorroidi , o marovelle in una notte. Secreto;

oo molto ravo, & belliffimo.

Kbbiate frondi verdi di Sambuco, e fatele bollire in achua,
tanto che fieno come disfatte, ed all’ora abbiate una pezza di pan-
no roflo , e.fia larga quanto una pianta di mano o poco pii, e ften-
detevela fopra la pianta fteflz della mano, e fate, che I'infermo,
ftia in letto col petto in guifo ; e fopraponete alle Emorroidi le
dette, foglie cosi calde oome lecavate della caldara, avendomi
prima buttato fopra un pocod’olio d’oliva.Poi frattanto pigliatene
dell’altre fopra un’altra pezza , e levate la prima, e mettete que-
fta, e cosi venite mutando di continuo divolta in volta facendolo,
{enon tutta lanotte, almeno quanto piu potete, e lafciate, che
Pinfermo fta tanto dorma a fuo piacere, e lo vedrete, che la mat-
tina fara fano, e netto, come fe non avefle avuto mai male.

Us-
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* Ungsiento nobile a [cottature di foco; che fand , ¢ mon
. . . lafcia fegno: . . .
Digliate due chiara d’ ovo: due oncie di tuzia Aleffandriz
guc oncie di calcina viva lavataa noveacque; ed un’on:
cia di céra nuova; con tanto olio refata quanto bafta; e fa-
te unguento; ed ufatelo a i bifogni: . - .
A chs non tiene il cibo, al foverchio womito, ed alla debilitd

_ grande dello fomaco, vimedio ravo, perfeito; e provato.
_ Pigliate cera rofla libre due; ed abbiate una fcodells d’olia
d’olive, e pigliate pezzi d’Alabaftro, ed infocateli fopta le brafe 5
e pigliategli con le molle, e fmorzateli in détto olio ; e cosi finore
zateveli tre; 0quattro volte ; poi cavateli fuori ; e peftateli fottil:
fente ; e mefcolate queft’alabaftro con la cera fopradetta, econ
quell’olio ove lo finorzafte ; mettete oghi cofa 2 diftillare per ung
30;-:'3 lutata a fondo feoperto ; e dando tanto fuoco, che paflj via
tutto Polio ; €cio che pud paffare ; & ferbatelo, aggiungendovi
fino 2 meza oncia di mirra in polvere ; Pei quando volete adope-
farle, pigliaténe in una padelletadirame, odi ferro; o inuna
frefloretta di terra verriata, e abbiatealcune cime; e foglie &°

aflenzio, onafcenfo; erbaamara, e mettetele dentro 2 quell”

olio, e fattelo bollire un pezzetto, o foffriger dentro. Pot pi-
gliatelocosi caldo, ed ungetevi con effo dal pettemnecchio; 6
pettinale infin’alla gola ; e quefto fate la fera in letto . E fareté
uno ftomaco forte ; e perfetto. E nel mangiare ufatedel rofmas
rino pili che potete crudo , e cottoin ogni modo ; tenendonean<
tora nel fiafco del vino che bevete: E fnalmente ufate da pis
gliare della infrafcritta acqua vits; che & miracolofa:
Rimedio 5 col guile fu guarita unid Donna Ai trentafei anni;
che per fdr/xq la bionda al Sole o per altra cofas’ avea pua-
fto lo Romaca im modo ; che per due anni ¢ mezo, uon era
. mndata dal corpo ; [ubito che aveva mangiato, vomitava
#utso il cibo; 4d era wvenuta gialla ; ¢ fecca comeun legno
Un Monaco di Sant’ Agoftino ; perfona dottiffima; che a-
vea infiniti fecreti rari; le fece ufar queftirimed;j eindiecifette
giordi fu fana; e venne colorita ¢ bella, come era prima:
Primieramente avea un fornetto fatto a pofta, come quello del
pane ; e lo facea’{caldar con Rofmarinp, abbrucciandolo dentro;
come fifadelle legne nel forno del pane . Ed in quel fornetto fa:
¢ea cuocere , alcuni pani picéiolini , ed alcune focacete; e quel:
{¢ fole ; ¢ nonaltro; facea manguar alla donna per otto ; o diect
3 giors
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.« oVis\giorni , ¢ 'lafaceabever vino bianco picciolo , & fenzaacqus ; d

mangiar cibi gentili, econ cannella, ezucchero, ed ognimat«
tina le facea piglisrun dito, in un bicchiero, dells infrafcritta
acqua, ciof, acqua vita meza carraffa, ¢ dentro vi metteva la
{corza gialla d’un mezo cetrangolo , @ narancio giallo, e falvia
inpezzi, fiori di rofmarino ua pugno, cannells fina un’oncia ,
2afframe un quarto didramma, bengioi, una dramma, e un
poco di mufchio: e la facea lavar tutta o farfi bagnare in decozio-
nedi Rofmarino , ed altre erbe odorifere, una volta la fettiv
mana, ed ogni feraungerfi tutto il petto col fopradetto olio di- .
ftillato , e bollitovi l'affentio dentro. E fopra tutto la facea le~
var tardi ]a mattina, e tenerfi la notte un guancialetto allo fto-
maco, edaleune volte le facea mangiar confezzione di diambra.
E in diecifette giorni fu tornata cosi bella, e fana come era

rima, non avendo i medici in tanto tempo potuto farle co-
fa, che Pavelle giovato per famarla. '

Ai vermi dé’ Putti sve rimedj fingelari .

Lt Pigliate farina di grano di frumento, che fi fa il pane, epi-

~

1‘

liate folamente il fiore di effa furina, cavato peril fettaccio di
eta firettilfimo, e fia tanta quantp flaria fopra tre feudi d’oro, &
mettetela in un bicchiero, € fopra vi metterete tanta acqua di
pozzo, o difonte, quantabaftia diftemperarla come latte , e fa-
tela bevere, o ingollare al fanciullo, che fi credera, che fia lat-
te, ¢ cosi lafciatelo 5. ¢ vedrette nell’andar dal corpo , che man-
dera fuori i vermj, tutti morti, che é fecreto molto hello.

Socondo rimedio ai vermi . ‘

Pigliate un Cetrangolo , 0 Narancio, e fateli un buco di fopra,
grande come un giulio, o unofcudo, e per eflo premete fuyori il
fucco, e fateviunafolla, cioé votatelo pit di mezo, ed in qued
voto metteteli olio laurino, fuco dirutta, e fuce di affentio , ti-
riaca, e farina di lupini, e fate bollir cosi per un pezzctto .
Poi votatclo in una foudella, e con quel liquore ungete lom~ -
bilic, il cuore, le tempie, narici, e Peftremita de’polfi, e
vedrete maravigliofa operazione.

Terzo rimedio contra i vermi, e principalmente per ques

Putini , che fon tanto piccioli e fiomacofi 5 che
. - aon piglievebbono cofa alcuna per bocca. .

Abbiate acqua vitabuona; e con efla lavate bene , o bagnate il
petto, e loftomaco del fanciullo, poi fpolverizatelo fopra dipol-
vere di mirra {ottiliffima, e fatelo ftar col petto in fufo per ua

, pex
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fezio, ecosi con le dita bagnate in detta gcqua vits, e polvere
di mirra veniteli toccando le narrici del nafo e vedrete, che
nel’ andar del corpo, andrd tutti i vermi morti. -

Afanare i putei dal mal della Luna , ciok quando tremano ¢ tra-
mortifcono , il qual male viene perche nel corpo defancisl-
i i 5" ingenera molte wolte un werme con due tefte,
i che va al cuore, e gli fa cosi tremare ,
e molte wolte gli ammazza .
Figliate 1 fulti-teneri della ferula , e feccateli all’ ombra, o
peftuteli ben fortilliffimi , ¢ paffateli per fetaccio: Poi pigliate
di quefta polvere, un quarto d’ovo, radice di gentiana, e radi-

"ce di brionia lunga di ciafcuna un quarto d’oncia, Mirra un .

ottavo d’oncia ogni cofa fia Ren polverizata, mettetele in uno
fcodelino, o in una fcatoletta, o dove vi piace , € con una
goccia d’mqua bagnatelo , e pigliatene con due ditta , e con
effe bagnate le labra, € la bocca del Puto , e fate cosi tre o
quattro volte, e vedete quando andera del corpo, chevian.
dera detto verme morto, e quefta efperienza s’¢ veduta molte
volte,e alcuni Putti che fi fonomorti di tal male, per non eflervi
fatti i rimedjbuoni, fono fati aperti, ¢ hanno trovatoin loro

uel verme attaccato al core. Ed a quefto fteflo faranno ancor
goni i rimedj pofti poco di fopra per li vermi.

Al mal cadyco nobiliffsmo, e raro rvimedis .

Pigliate erba camedreos, e coglietela nel mefe di Maggio
quando ¢ in fiore, e feccatela all’ombra, e fatene polvere. Poi
quando volete adoperarla, pigliate un roflo d’ ovo o due, shat-
tetevi un cocchiaro di detta polvere , cuocetelo , e datelo a
mangiare all'infermo, e quefto fate per otto giorni mattina, e
fera, e aftengafi dal vino, dal coito , da legumi , da infala-

te, da carmi grofle, ¢ da ogni cofa trifta , Ed ¢ fecreto molto’

""mobile, e buono.

A fare Olio di Zolfo da [anare oghi canchers, ¢ fijtola,
: ¢ ferite antiche .

Zolfo pefto fottilmente , e metti in boccia di vetro impaftato
con olio commune, che venga come una pafta, ediftillate
boccia di vetro, e quell’olio che diftilla mettete in una carralg::
cavanzi fin’alla metd di detta carraffa vota, ed empitela d’acqua
di piant: gine, e di fucco di cardo fanto , ¢ fatelo cosi bollire un,
pochettc,Poi lavate la piage con acqua vits,0 con vino bianco ¢ met~
tetevi di quelto olio che in pochiffimi giorni fanery perfettamente.

’ B s . Aca-
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(R A cavar veleno & iina ferita fatta con fero attofficato. |
Aol Pigliate affa fetida; ¢ galbano 4na onc.1.¢é mettéte a molle i
aceto per una notté.Poi mettete {opra il fuoco fin che fi liquefice
cia, o diffolva. Poi paffateld per pezzadilino, e mefcolatela én
onc. due di unguento Diabafilicon ; ¢ mettete fopra la ferita 4
chetiraafe, omortifica tutto il veleno, e la ferita fi pud ;ﬁjdi{
care, come laltre ferite ordinarie. Ed in cafo di neceffita l'afla
fetida fola, ¢ fufficiente, e buond 2 levare il veleno delle fesite.
A morfs d’animcli velenofs dogni forte .

1= plowr » Subito ; chie Ia petfona fi fente morfa, o pili prefto che fid
Ty poffibile ; pigli rami di fichi verdi; ¢ faccidvi cadere di quel

!
{

s /..o latte, tre 5 o quattrovolte , o fin che bifogna, ed il medefi~
Q"'{L:ﬂ mo fa la fe‘meqnza della feriape mefcolats cogn‘ aceto.
A cavar factte; o altri-fervi delle fevite .
Pigliate’ fuco di Valeriana,; ed in eflointingi unia tafa ; € met:
tila nella ferita ; e fopra mettetevi di detta erba pefta, ¢ lega-
tevi una fafcia fopra che ftia falda ; € tirerd a fe il ferro , €
pot fanerd la ferita o piaga. _ R
A gran toffe di pattini. -
Pigliate fucodi pettofernolo, e pulvete di cimino, € latte di
Donna, e mefcolate infieme, € datelo a bevere al fanciulling: E
fateli quefta unzione : femenza di lino , ¢ fiedo greco, ¢ fas
te bollire in acqua commime ,; poi premette quella foftanzd 4
. € mefcolate con butiro, ed ungeténe il petto fempre caldo.
A chi aveffe ricevuta botta in teffa ; foffe caduto, ¢ aveffe
o ARMMACCALA , e gonfiata la teffd.

Pigliate fal da mangiare, oncid uni; mele crudo, once tre;
. ¢imino y altrettanto, trementina oncedue, incorporate ogsi co-
fx al fuoco, e poi fteridetels fopra una pezza, e mettetelo calv

do fopra il capo, ¢ difenfierd, € fanerd perfettiffimamente.

. Rimedio perfettiffimo a chi ]g e fordo. )
Pigliate menta, falvia, pulegio’, rofmarino , ifopo, artemifia,
mentaftro, calamento, camomilla, millefolio, erba’di San Gio-
varini ; affenzo, abrotano, cenfaurea, un pugnodi ciafcuna, e
atele bollire con vin bianco ¢ buono, im una pignatta riettay
¢ fate, che fia la metd erba , ed il reflo vino 5 ¢ fate ; che
ealila terza parte; poi fate fare dallo Speciale quefto olio . Pi-
gliateolio antico, oncie due, olio di porti, ¢ d’arandole on«

cie una, fuco di ruta ina‘ohcia meza, malvagia oncid, una e més

24., pot pigliate un' ampolls, che ‘abbia il collo lungo, eb fate
: o j0¢
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bollir a fuoco lento, tanto che fieno quafi confumati detti fucchi;
¢ malvagia, e poi levateli del fuoco; emettétevi dentro quéfte
<ofe polverizate, cio¢ fpico nardo , toloquintida, caftores; ma~
flice; arid grani uno emezo ; turate bene ld detta ampolla; ché
non isfiati niénte, € ponetela iri una pigndts piena d’acqus; €
fattela bollire per fpazio di tie ore ; poi levatela via dal fuoco , €
votaté il detto liquore in un fiafco ; o piatto, e mettetelo al Sos-
le, € lafcisteglielo tanto che diventi chiaro, poi éolatelo per pez-
zd {ottile ; € premeté benie la foftanzias dapoi pigliate grani uno,
€ mezo di mufco, ed incorpofate bene col detto olio, menando
deftramente con una fpatulé, aceiogché s’ incorpori bene, ciod
inettete il muifco in uno fcodellino, e 4 poco 2 poco incorporate
ol détt olio incorporaio ; e mefcolaté tutto infieme, poi fer-
bate in una ampolla ben turatacon cartd pecora, e cera. Poipi-
gliaté 1a pignata con le fopradette erbé , € mettetela al fuoco; €
fcalditela bene, e pigliate un’ombuto di ferro ftagnato ; quando
afidate 4 dormire, col detto ombuto ¢oprite la pignata , che fia
ben calda, con la boccalarga; e con lo fottile pigliate il fumo
siell’orecchia per fpizio di mez’ora; € come avete pigliato il fu
mo fcaldate il fopraddetto alio , e faté che fid tepido , e méttetene
nell’orecchia due o tre goccie ; e froppate Iorecchia con bomba-
€€ mofcata, € andate a dormire . Avvertite bene, che quando
fate la detta profamigazione ; abbiate delle fave fecche; e ma-
ficatele in bocca; e tompetele co’ denti ; poi fputatele fuori;
& qefto fi fa, acciocché i porri dellorecchia s’aprano, € conla
graziadi Dio in pochi di faraifanato ; s'¢ poflibile, che per mé-
. dicima pofla fanarfi, e molti ne fono fanati in quefto modo, e fc
in quéfto modo non fi rifanerd, non li fate pin altro rimedio;
E non giaidate, che rell’orecchid vi vengano alcuni bucinamen.
ti, che vi veranno, feguitute pur la medicina; che v’ho detto,
ché con la grazia di Dio vederete miracali, che fe fofle ftato trent’

anni fordo udir3; pur che non fia nato fordo , e fateli ufar pillole;

¢he le purghino la tefta, ¢ ufate a mangiar boni cibi.
A guarire #na donna, che Aveffe la matre fuors

s ) della natsra . ) .

Pigliate iiria pietrd viva; che fia ftata fotto terra , ¢ ché non
abbia yifto aere per molti giorni, € mettetela in un ciociolo cot
perto, € mettetelo in un gran fioco, e dapoi che fara ben calds;
mnetteteld in un maftéllo ,; e fpruzzatela d’aceto ; e fatc che la
donna ftiadi fopra, che fifaccia profumo, ¢ quefto fia la fe‘zg faré

. 1,
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di, e fatela colcare in letto, poiabbiate ruta, e cavateil fucce;
€ fate una ballotta dibombace, eattaccateli un filo, che fi pofla
attaccare alle cofcie, e la detta ballotta bagnate col fuco della
ruta, e metteteli alla bocca della matre, che fubito la matre pi-
glierd la ballotta, e teniralla de.ntro, ed efl fi tirera al loco fuo,
perd fiate accorti a far buona 'igaturaalla ballotta, che non ri-
manga dentro. Dapoi' fate unzione per ungere le renis pigliste
pan porcino, eruta, ana, ¢peftatele ben minute, e abbiate una
pignata,, e mettetela a bollire conolio antiquo, tanto che cali
un terzo, poirifreddatelo, e ftruccatelo tanto, che gli caviate
Iz foftanzia , poi rimettetelo in un’altra pignata nuova, e met~
tetegli un poco di ceranuova, purefcaldandola tanto, ches’in-
corpori bene, con la quale ungete lereni, e poi mettete fopra
della ftoppa, che fia calda’, ed infafciate come s'infafcino i fan~
ciulli. Avertite, che la Donna vuole ftare in letto con le reni in
giufo, e col capo baflo, e con le natichealte. E farete quefta
una fera si, e P’altra no, e cosi farete tre volte , e fara liberata.
E fia il fuo mangiar cofe calde, come piccioni, galline, con
fpezie, ed altre eofe tali. E fenza dubio fard liberata, fe ben
fgﬂ'e mal di trenta anni. :

A far venire , e multiplicare il latte alle Donne .

Pigliate le frondi verdi del finocchio, e fatele bollir con vino,
o conacqua, e bevane la donnaa pafto,” e fuor di pafto , pilt fpef-
fo, che pud, ¢ averd latteaflai, e feancora patiffe di retenzio-
ne di menftruo, o cotfo ordinario delle donne , quefta é me-
dicina molro buona. «

Alle gomme del mal Francefe vecchie, e nuoue

‘ belliffimo [ecreta .

Pigliste primieramente Bolo armeno, ed aceto, ed olio rofa:
to, e fatte un defenfivointorno alla gomma, due o quattro dits
largo . Dapoi abbiate olio di Euforbio, partidut, olio violato,
parte una, e mefcolate infieme, con eflo ungete lagomma, a-
vendola prima ben lavata con vino negro caldo. Poiché P'averete
unta con detto olio di Euforbio, mettctevifopra pezze di lino,
ungeudole con un poco di butiro, e cosi lafciatele tre o quat-
tro ore o quanto vi parra. Poi fcoprite la gomma, e vedetes'¢
~eflicatz, fe non cornate arimettere.di detto olio lavandola come
prima con vino, e lafciatela per tre o pii ore,e la troverete veflicata.
Foratela o rompetgla con un ferro , o lafciatela romper da fe
#tefla, Poi curatela con unguenti faldativi, ¢ fara fana. "

|
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Alle gomme del mal Francefe altro vimedio . _
Lavate le gomme con vino come ¢ detto, ¢ fatevi il defenfivo
intorno, poi abbiate unguento aureo parti tre, folimato benif-

fimo trito parte una. Mefcolate il folimato con l’unguento , e

fopra poni alla gomma in una pezza, e lafcialo per un giorno,d

quanto pii potete, e troverete la gomma confummata, e la carneg
agguagliata, e bella, che par miracolofa, e fe non lo fala pri-
ma volta, tornatelo a far la feconda, 0 lateraa, fe pur le gom-
me foffero antiche e dure. Poi quando non vi volete metter pité

" detto unguento, cioé quando la gomma fara rifoluta tutta, met«

tetevi una pezza con butiro lavato in vino e farete fino in tutto.

E fappiate, che quell’unguento con quel folimato tira a fe tutta

Tacquofita, e umori triftt, che fono in tutto quel bracio o gamba

dove lo mettete foprale gomme, o altra carne trifta . Onde non

folamente fana quel loco ove fi pone, ma purgatutto il membra .

dalla mala difpofizione che & in eflo, € per quefto fe nefa acqua

mirabile da fanar la rogna come fi mettera pin di fotto , e cosi fa-
nera ogni altro pale, che pofla ricever medicina efterfore, per-
ché come & detto, tira fuor tutta acquofita e umor trifto, cﬁeé
in tuuwo ii membro ove fi pone, e fivede, che mettendolo, cos
me & detto, fopra gomme ¢ altra piaga con carne trifta ,bagna

notabilmente tutta la pezza, che gli fta fopra , ¢ le fafee, o

ancora cola per il membro intorno a quel male , dell’aequa ,

che detta medicina tira a tal luogo, come a boccd che trovi ufcie

ta, ed ¢ fecreto molto degno, e da farvi gran cofe, chi fas
pra applicarlo feeondo le opportunita . -

A chi aveffe ricevuto percoffa con legno o pietra , o altvw cafatale i<

medio faciliffimo e perfesto [¢ ben ancora vi foffe fatta ferita .
Erba Taflo barbaflo pelofo, e peftatela, e fatene fuco, e fe
¢ ferita, che butafle fangue, afciugatela, ‘e nettatela*bene, la-
vando con vino bianco, & con acqua, e poi mettetevidel det-

to fucco, € fopra mettete quell’erba cosl peftata dalla quale a-

vete cavato il fico, e legatela bene con una fafcia, e lafciates

la cosi per tutto il giorno, e vedrete effetto mirabile.

Acqua da [anare ogni ferte di ferita in poche ore, e cofa che ciafcune
ne dovria tener fempre in cafn [ua per li bifogni octorventi , effen-
do i poca [pefa, e facile a farfs, e di perfertiffima,e mivabil vired.
"Habbiate yna libra di-cera gialla nuova, 0 quanta volete, e fax

tela diskre,, 0 fondere al fuoco in una pignata netta, e cosi fqua~

gliata , o fufa buttatela in una fcodella o pignatta ove fia dexl:trq
' mals

'
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ifn'al'vig‘u, o vin greco, o altro vin bianco buono, e dopoi cavateld
da detto vino , e tornatela al fuoco a liquefar di nuovo, e di nuové
tornatela a gittar nel detto vino; e cosi tornatela a liquefare, ed 2
rigettare in quel vino fin’a fette volte . Dipoi ultimamente pren~
deté la detta cera; ¢ mettetéla a fondere al fiiaco ; € mefcolatevi
un pugno di mattoni pefti lottilmente , incotporandoli bene infie-
me, e cosi mettetela in una ftorta di vetro lutata fino 2 meze
zo il collo ; e farete diftillare prima con.fuoco lentiffimo per
otto ore ; dapoi crefcendo a poco a pocd; ed in fine dando gran
fioco . E_fopra tutto avverténdo; che le giunture del collo dellz

- florta col recipiente fieno beniffimo ferrate , € che il recipiente fia
grandetto: E quando poi fara ben fréddo il fornello; ed ogni
cofa cavate la voftra acqua dal recipiente , e mettetela in und
fiafco di vetro tenendola beniffimo ferrata“ con cera , e di fos
Pra con iina pezza incerata, che in modo alcuno mon pofla ris
fiatare, ¢ non la tenete in luogo ove fia caldo di Sole, odi
foco, o ftuffa ; Perché ha parti molto fottili, che faciliffima:
inénte fvanifcono o evaporano, € fe né volan fuori:

_ Quiefto liquore fopraddetto & mirabile per ogni forte di ferity;

“bagnandola con eflo; e legandovi fopra una pezza; che vifis
bagnata, e fra molte efperienze che fe né fon vifte, fu unain
iin Servidoré delP[lluftrifs. Signor Lionello Pio da Carpi in Ves
nezida 'Anno MDXLVIIL,; il qual Servitore effendoli caduto un
pugnaléfcon la punta fopra il collo del piede, che ¢ luogo mol=
to pericolofo, non fece f¢ non mettervi di queft’acqua ; che nod
{o che Gentiluomo amico di quel Sig., fe netrovavafatta in cafa;
éd in due giorni fu giiarito in modo; che non vi fi conofcéa
puré il fegno . Vale ancora mirabilmente a contrazione, o ri-
tirimento di nervi; ed a molt’altre cofe per il cotpo umano:
E fe tal’acqua, o liquore fara ben fatto; o fard diftillato um’ale
ffd volta; ¢ tanto di naturs fottile, e penctrativo ; che mettens
done fopra la palma della mano fi vede mirabilmente penes
trare in uno iftante, ¢ lafciare il luogo fecco; comé fe non vi
fofle mai ftato pofto . Onde le perfone intendeéati fe né poflo-

_ 16 fervire in moltiffime cofe, con metter con eflo altri liquot
3i; o polveri di cofe che voglizno far penetrar nella catne; €

firanervi ; cosi per ufo di Medicina come per beletti ; ed als -

#ré cofe tali:

1
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& far Dolip dlpevicon , o perforara , il qual olio in Venezia', ed:
sn alcuni altyi luoghi chiamano olio roffo . E farto nel modo che
gui di forto [fi dira ¥ di tante, esigrandi vireis; che non fi po-
grebbono efprimere tutte , cosi per fevite, come per altre infinite cofes
delle guals fe ne divanno alcune delle pis importantigutte provate-
Quefta erba , chein Greco, e Latino fi chrama Ipericon , é 'un®
erba, che la State di Giugno fiorifce, € f2 i fiori gialli come le vios
le gialle, ma con foglie pitt minute, efpefle. Lapianta fa pity
_ ramyi, con molte foglie picciole € minute fu per il fuo fufto, il quale
¢ roffigno, e le foglie fono quafi della forma, che quelle della ru-
ta, ma pit fottili dicorpo, e pits bianchicce, o di verde pid chia<
vo . E chi guarda dette foglie incontra all’aere, le vede tutte ris
iene di minutiffimi pertugi o buchi, onde communemente per
PItalia da tai buchi o fori?a chiamano Perforata, ed altri la chia<
mano ‘erba di S. Giovanni, ancor che molte altre erbe per I
Italia cosi fi chiamano . E quefto credo, per effere elle in per-
fezione in quel Mefe nel quale fi celebra la Fefta di quel bene-
detto Santo, e per effer nel foleftizio fi veggono tali erbe aver
grandiffimo vigore nella virtll loro . Diquefta erba fi trovano piit
forti, lo chiamano Maggiore, e Minore , ma tutte fono buone e
perfette per far queftoolio mirabiliffimo , e non fi puo errar nel
prender qual fi voglia di loro, o l'una e l'altrainfieme,
" Pigliafi’ adunque nel Mefe di Maggio, oancora di Giugno ,
detta erba, avanti che fia fiorita, e peftai in mortaro di marma
netto o di legno , con peftaro di legno , e cosi pefta fi mette in un
fiafco o orinal di vetro, e fopra vi fi mette tanto vino bianco, che
la copra tutta, e poi vi fi aggiunge tanto olio d’oliva buono, che
tenga lo fpazio di due dita in altezza, e cosi fi lafla ben ferrato .
Dapot il giorno di S. Giovanni fe fi puo, fe non in altro giorno di
quella fettimana, cioé tra 20. e 30. di detto Mefe , la mattina dapoi
levato il Sole, fi fa cogliere di detta erba con tutti i fuoi fiori, e fe-
parando le cime, ed i fiori da una parte, i fa peftar molto bene
quelPerba con tutti i fuoi fufti avendola prima tagliata minuta
col coltello ; e cavatala dal mortaro, fi fanno ‘allor peftar nel mede=
fimo quelle cime, e quei fiori, che ferbafte da parte , e fi foppeftas
no, cosi folamente un poco, € poi fi mefcolano con la detta erba lo-
o, primapeftata. Maavvertafi, che i fiori hanno da effer tantia
pefo, che venga ad effere quattro partidi fiori, e una fola, o vna
e thezza d’erba, contandoci quell’altra, che del Mefe di Maggio,
o li giorni avanti mettefte nell’orinale, o nel fiafco col vir_xjc:,i‘con_
’ ) ' olio,
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Yolio d’oliva. E cosi ‘mefcolate ogni cofa infieme , e méttéte i
falco , 6 orinalé , o pignatta invétriata, con quel medefimo vino,ed
olio di prima, ed aggiungendovi dell’altro vino , ed oli6 , tants
the ogni cofa venga copetta come ftava prima’, e cosi ben ferrata 5
e coperta I bocca , mettetelo al'Sole: Dapoi indi 2 12.0 15. gior=
ni o pill, quando dettz erbaavera fattofetne, che fia ben finiro di
fare, fattene cogliere la mattina dapoi il levar del Sole, ¢ fatteld
ben peftare, ¢ mefcolatelo con lafopradetta erba, & fiori, e non
fmettendo pill vino, ma folamente olio . E detto feme fia appreflo
la quarta parte, o la terza di quanto Han pefato tutta la detta ers
ba , e fiori 1n tutte le volte, & 'obio fia tanto chie foprd avanzia tut~
ta la materia un gran palmo o ancor due. Ed allora mettete al
filoco una caldara d'acqua con fieno o paglia dentro, o ftoppa.E
_dentro a tal caldara accommodate quel ﬁafco oorihale , che fiz
niell’acqua, 6 non porti peticolo di romperfi, légando o appog<
giandolo in modo , che il bollir dell’acqua non lo sbatta , e Io fac-
cia rompere . E quefto modo di mettere orinale o boccia int calda¢
ra d’acqua, chidtano i Filofofi moderni, bagrio matiz, ed adopra<
fi cosi per diftillar col lambicco,come pet far patrefare, o evaporas
re, o diflolvere, fecondo i bifogrii , € le intenzioni di chi loado<
pra . Dichie fi dira da ioi 2 lungo nella feconda parte, ove fi tratte.
fa a pieno de imodideldiftillaré . Ora quefta caldata cosi accont
" ¢ia con quel fiafco, 6 boccia, o orinale, con quellaetha , ¢ fiord
dentro, fi faccia bollire per due, o tre, over quattro ore; fecondo la
quantita dellarobba, tanto che il vino fia sfumato, ed évaporato
via tutto 6 la  maggior parte, il chie i conofce pigliando di quella
'materia una goccia con un baftone, ebuttandolo nel fioce,che
fe non grida molto, ed arde, ¢ fegno che il vino fia andito via.E
Ia- bocca del fiafco, o orinale o boccid mentre la caldata bolle fi ha
da tener difcoperta, petché il vino poffa ufcirvia.. AIl’ora fe
-quella roba, che farh dentfo al fiafco o boccia o ofinale, fark
tanta che peft cinqué o fei libre, vi metterete dentro Pinfrafcritte’
cofe fecondo i pefi, e mifure, chie qui porremo, governaridofi pox
nel pilt, e nel meno, fecondo che o piii o meno di cinque o fe1 li-
bre faran detta erba € fiori, con tutto P’olio,che ¢ con loro. E I¢
cofe che fi hanno da metter dentro {on quefte , cioé folfo vivo,0 -
in canna, libra méza, fal commune bianco oncie 8. lumbrici'o ver< .
mi roffi di terra una fcudella, e fieno ben nétti, e lavati prima cont
' gacqua’, poi vino, mel rofato, o non rofato, ma bollito, e fchinma-
#0 oncig iv.; trementina, o laricing, o lacrimo oncig ., ¢ fia lavatd
B
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una 6 due volte con acqua di poazo, o di fiume, o di fontana ; lardo
di porco ben battuto libra meza, fucco di Taflo Barbaflo , fucco di
Dittamo bianco, o negro dellyina,, edell’altro, di ciafeano on-
cie quattro, zafframé oricié tre , radice di Dittamo , radice di Geriv
tiana, radice d’Isnperatoria, radice di Carlina, radice di Valerias
na, eradice di Celidonia di éiafcuna oncie due-, e le dette radici fe
fono frefce, fatele peftar molto ben , fe fono fecche fatele pur ﬁpc‘-
ftare in polvere, mitra oncie una, cera rofla oncie ii., teriaca fing
oncié ii., femenza di cedro oncie una , femenza di eédera ben matue
fa oncie iii., femenza di lauro ben matura oncie iv., acqua vita on-
¢ie vi., cannella o cinamiomo oncie iina, legno aloé oncia meza.
Ogni cofd fia peftata fottiliffimamerte , e tutte fi mettano in detto
flafco , o boccid ; o orinalé con la detta érba, e fiori, edolio , fers
rifi molto bere la bocca loto 5 che non poffano rifiatare o fpirar fuo.
ri, e facciafi fuoco alla caldara, tanto che flia calda ma nonbolla,
¢ cosi fi tengaal fuoco per due o tre di , e notti , ¢ quanta pili tanto
meglio , ¢ fe pur la notte non fi potefle tenerviil fuoco non im+
porta, baftaatornarlo a rifare il giorno, ma tenervelo tanti di
pilt . Poi levatela via, e teneté detta boccia, ofiafco, o orinale al
Sole tuttala ftate . Pol rimettetela , e confervatela ben coperta,
che non vi entri polvere, e quefto olio quanto piut invecchia , pilt
fi fa migliore. Maogni anno ¢ bene d’aggiungervi fucco nuovo di
detta erba, e fiori, e feme ben peftati , mettendo detti fiori, ed er-
ba, & feme nuovi e frefchi a bollir per quattro o fei hore in olio .
d’oliva, & poi cosi caldo buttate ogni cofa fopra I'altro olio vecchio
fopradetto , e di li a tre, o quattro anai fari aricor benedi votar da
tal vafo tutto ’olio , € poi premer molto bene quei fiori, e tutti
quei materiali, e cosi ben premuiti buttarli via, e tornarvi a ri-
metter de¢’ nuovi, e quefto farebbe ancor bene. di fare ogni anno 4
cHe fi faria di virtli veramente inenarabile in ogni operazion
fua. Avvertends che fe le fopradette cofe non fi poflono aver
tutte in una volta, hon importa, €’ vi fi poffono venir met-
tendo fempre, che fi hanno. E fe ancora non fi poffono aver
tutte mettanfl quellé pitt di loro, che fe ne poffono avere.

- Le virti di quefto veramente mirabil olie fono infinite . Delle
quali narreremo folamenrite quelle che fono efperimentate piiy
volte da noi, e daaltri in noftra prefenza, o per noftro ordine.

In prima ha tante, e pit virtd quanto il yero balfamo . Vale ad
ogni deglia fredda dentro, o fuori del corpb umano. Alla fciati«

£25 ed allz gotta fredda, ungendolo caldo. Alla febre quartana ,
) N t‘:‘ .
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terzana , € continua , ungendo la fchiena con effo chefia caldo, un?
‘ora innanzi che vengz la febre. Sana mirabilmente i dolori’
colici , ungendone caldoil petto, e lo ftomaco , e ancora metten-
‘done un pochetto ne i crifteri con ¥altre cofe , fecondo chefi ¢ det»
to al capitolo di fanar detta colica. Ungendone it pettignone fa
orinare . Se la donna ha creatura morta in corpo, bevendo datre
fino in quattro dramme di detto olio, la farh mandar fuori cosi
morta. Vale ad ogni dolordi petto, e di ftomaco. E princil:alq
mente alla pefte ¢ cofa/mirabi_lifﬁma; ungendo coneflo la fchie<
na, e dandone a bevere due dramme , 0 due e meza, con buon vie
no bitnco. Ma vuol darfi avanti che paffino fei ore dapoi che fi
fara manifetato il male. Ed ancora ungerfi con effo il loco prot
prio del male . Per le ferite & cofa che non ha pare, ungendolo calc
do, fana ogni piaga vecchia, e nuova, e ogni rottura o Pcrcgmone,
Ed infinite altre fono le virtit fue fecondo che ogni perfona prus
dente potra giornalmente venire efprimentando da fe fteflo. 'E
fopra' tutto vale allo fpafimo delle ferite, e d’ogn’altra forte.
A far Volio di cang roffo col qualejoltre ainfinite altre [ue viretis iofas
nai’un frate Jt‘ [anto Onofrio che undici anni aveva aunto il
braccio finiftro feccato come un legno, che la Natura
. " npon gli mandava nutrimento.

Abbiste na cane roffodi pelo, e non fia vecchio, e fatelo ftar.
tre giorni fenaa mangiare . Dapoi con una corda al collo firangos
latelo, e cosi morto lafciatelo un quarto d’ora. E tra tanto ab-
biate al fuoco una caldara d’olio che bolla, e mettetevi dentro
detto cane, ointero, o fatto in pezzi, che nonimporta pur che
vi fiatutto coipeli, ed ogni fua cofz, E cosi fatelo bollir tanto
che fiatutto molto ben disfatto, tenendo la caldara coperta, ed
in tanto abbiate finoa ottanta, o cento fcorpioni, e metteteli in
un bacile di rame, o d’ottone foprail fuocoa feottaefi, che cosi
fi arrabbiano fieramente, ed allora metteteli nella detta caldara:
con P’olio, ¢ col cane, e mettetevi ancora una buona frodella di
Jumbricci o vermiroffi di terraben lavati, ed aggiungetevi un
gran mantpoloo pugno di erba Ipericon , ed uno dialtea o malva-
vifco, ed uno di etba ebuli , che & come il fambuco, ed una
oncia di zafframe - Ed ogni cofa fatte bollire infieme tanto che
tatez la carnedel cane fia disfatta, e perché vi anderia troppo,
olio, potete nellacaldara®fa prima volta mettere due parti d*
acqua communeed unad’olio, ebifognando venitvi aggiungen
doacqua, fin chefia disfatto, come ¢ detto, Allera lafci:}tgdrif.,
' réde




L IO o Kol

\
o CPARTE PRIMA. 23
freddate, e poi pigliate quelle herbe, e quell’offa, & gittatelo
via, premendo prima molte bene I’herbe , che neil’oglio riman-
cuteas [a fofkanza loro . Dapei cogliete folamente quello che
. ftara 'di fopra, ciod l'olio, ed il graflo, e lafciate Pacqua, fe
: fofle malta, ma fe Pacqua fofle poca, e che noa fi difcernafe
»fe feparatamente dallolio,e dal graflo piglizte ogni 0oz infieme,
+ che 'un paco d’acqus mon fa-danno,anzi vi ¢ buona,e cosi colate
diligentemente ogni cofa per un fetaccio o canevaccio,bagnato
. con vino bisnco . Dapoi pigliate-unguento Agrippia, once fet-
. te_o-utto, medolla di flunchie di gangalidi prefciuto libra una,
medolla di finchid’sfino delle gambe di dietvo libre una o man-
(2o feonén ne potete:amer tants B mettete ogni cofd infieme con
-dgtte -ofio ,i ¢ grefb. a bollire al fuoco , aggiungendovi una feo -
‘della o mezua d’olio rofato, ¢ quando.bolle mettetevi maftice
enc. iij.. gaoamiocleri , eng. ij. cera roffa,once otto ed il mattice
o 12 igomma fiano melto ben polverizati , ¢ fetacciati. E fate cosi
sbollire. per una: mezza ora,epoi lafciatelo rafreddare, e confers
inatelo in"vefo, hen coperto; tenendolo.al Sole qualche giorno ,
.ed & preziofilimo, #d ogn’infirmita fredda , ed 2 molte altre cofe.
:B come ¢ detto:difppra 4 io ne ho vedumm efperienza in un frate:
odi Sant’Oadfrio yiciot che portano quell’abito rovano , ma non
Bavd ,in. mopafterip , focondo che eflo dicevs, per queliainfor-
imisa fua, che nea il breccio (i;xil‘trovtutto-fecoo che pares ve-
-ramenge -1ao tronco di rama d’arbori : non mi ricordo & diffe
che erg ftago per. infermira. o per ferita, ed.il membro aves
¢rduto’ Is virtlt, e non. {e gli potea dare sjuto, ed ers venute
Soutile pid dell'alro braccio quaG la metd , ad io fo feci unger
.gon quefto fopradetto. ungyento o olio al Sole, che.era di ftate,-
PAnpo.MDLVII. ecosi lo facea urigere per lo fpazio di due mi.
&rere, ¢ laliarlo sl Sole che fofle tutso afciutte ,. e penetrato
el braccio . Ed in 6 -giorni fi comincid a veder.manifeftathente:
" ghe le vene tornaveno 2 dar hutrimento al membro , ed in nove
altri giorni feguenti il braccio fu riempitp di carne come ’altro, -
£ filmae con grazis. di Noftrg. Signor Iddio, cosi fano,come fo
.nou vi avefle havito, wai male alcuno. Il detto pretiofo un-
.guento vale ad ogni forte di dolor fredda, od aache alle podagre,
£ peincipalmente ad ogni (pafmo e ad, ogni ferita, che fe la-
perfony fofle tagliata per;mazae , mettendovi di quefto olio o

™ unguento vederia mirgcali , e cogi per li nervi, e venepdo jo di.

. Gerglalemme , Uanno 361§, fopra un nevilio dek quale era gao-
- . € Yerna-
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vernatore un Piero da Chioggia, fumma affaltati da cinque fu<
fte di Corfaridi qua da Corgg: ed ua marinaro fu percoflodayn
colpo di bomba, che gli fracafsd un braecio, avendo il medefimo
* colpo ferito nel petto un’altre ,.ed il medico voleva tagliar vig
tutto a colui quel braccio , e.ritrovandomi io um vafetto con
quefto unguento ( che andando io attorno ne portate con. slcune
sltre cofe per li bifogni ] lo feci unger: con eflo, ed in pochiffimi
giorni, cloé fei e in fette, fuliberato miracolofamente . E mol.
te altre efperienze ho fatto io medefimo in me fteflo, edin aleni .
E molte ne hanno fatte shtre perfone, alle'quali neho dato,
¢ mi hanno poi detto averlo trovato mirscolofo. - -
. Se voi farete tale olio in tempo. che fi trovi: Verba Ipericon,
o perforats, vimetterete lerba, i fiori, od anco' il femes Ma
fe fard in tempo che non fe ne trovi, potrets quando fari fatta
Ia prima decozione del cane, e colato, che tornerete a bolliee
Tolio ed il graflo mettervi olio della derta erba, e fori fatta
come di fopra ogcome potete averne, e fia tanto che fia-per I
met3 di tutto il refto, cioé di tutto Paltro olio, egraflo. & vosk
mnon avendou l'erba altea, o Malvavifco, vi fi " mettere flno
a meza libradi unguento di Altes che fe ne trova fempre a gli
fpeziali. B quando mettete 2 bollire il eane nells caldera, e
buono & mettervi infino 2 tre tartaruche, ‘o teftugini, che in
Bologna, ed in altri luochi dicono Bifce fcudeilares e fieno dé
terrd, non d’acqua, e cosi @ perfettiffimo quefto olis o ungueas
to per le podagre. Bd un mio conofcente , -che era di et di 37.
apni, cominciandoli a venir le dogliedelle podagre & i’ piedi-e
alle ‘ginocchia, ed ancor alle mani, efacerdole grén dolofe io
gli feci ufar di quefto olio lnfendofenc ‘unpochetto con eflo,
- che foffe tefido » nel Iuogo deldolor propric.-B di fopra; e d”
intorno lo faceva angere col medefimo 61i6 ,'me vi mefcolavadue
parti d’olio rofato, una,diolio violato, e dae di detto dicane
¢ diceva che ne fentiva mirabiliffimo giovamento. Ed‘eflendol,
quelle doglic venute quattro voltein diverfi tempi, ed avendofii
tato tre volte con quefto olio, ¢ome & detto non li ritornaron
mai pid per tre anni, che effo, ed io flemnio in una terra ,
" che lgl in Roma, I’anno 1514. ¢ quel mio amico fi chiama-~
- va Diego Portoghefe, che era f¥llecitatore; ed sbitava 2 Mons
té Giordano . Dapoi io mi parti-da Roma ed andat 2 Ve-

nezia , ¢ poi in Levante , € non ho mai pid ‘intefo nuova ¥

di lui fe fia vive, o morto, che -bepedetto 'f’:mpre, ‘d::.e'ﬁ

- : . l | .
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frove, petché veramente era perfone molto vistuefy ,. edi buee
siffana vita, :&_. :ff S y f‘ » a:dbof il
A farwun unguento pits prexiofo di qnansi fin qui fe netr arsi

‘*{nnlv. Ele fufﬁfn‘t fono i;:‘pin, tm%ﬁgwwiﬁtto.id‘
© Ppincipi, ¢ le Republiche doveriano comandar che nelle terve lore fi
- vewsffb [empre fasto per ewtre le fpeciarie, e farlo fare con lapre
i fenzn d€ Medici comela Tiviaca, o almewo cialcuns in pasticolose
e He:doveria témer [ampre in cafw fatto, ¢ maffimamence,chefe
Und pud far quantita , ¢ glianto piss s'invecchia. piss vien perfettes
" Prifitieramente pigliate olio rofato;, olio ¥iolato, olio di noe
nufit 6 ninfs, olio di fpico, olie di ecofto,-olio laurine,olio di
noci mofeate, olio di ‘ﬁPa'i’di Gelfdmini.E fieno tanto dell’uno
quanto dell’altro , tioé una- libra diciafcuno . E Lolio delle np-
o mofcate della cannella per quefto effetto fi fa eon farbolkir 1* -
una;" e -Paltra ben' pettate- in olio commune «di oliva,ecosi mee
defimaniente farete 1 olio’ 0 {a decozione di xilobalfamo , di
carpobalfamo, del legrio alod, della mira, dello incenfo, dels
" Ia gomma di hedera, del maftice, e de'garofoli, diquefti olif
di {pezie ne bafta ancora a metter folamente per la meta di cia~
fauno , degli altri cioé libra meza, e cosi farets antota 'olio dells
¢anfora’; ma quefto della canfora non wuol boflire, ma fi feal--
da folamente 'olio d’liva molto bene in una pignatting , ¢ poi
fi mette Polio, fuori o lontano dal fueco, e fi cuopre fubito ,
percht la canfora & tanta’ fottile e fpiritale , che fé ne voletis
fgori fubito. Anzi fe fi mira poinel coperchioe d’intorno alls
bocea del pignattino, vi fi trova la canfora che & falita,ed ath
taccatafi, non potendo uftir fuori 4 ¢ di quefto oliodi canforafi
ha da metter tanto, che fia folamente a ragione di mezza oneis
di canfora per ogni due o tre libre di tutra la quantiti di detti
dltri ogli inficme, ed aggiungetevi poi olio di trementina
per dittillazione, che fia una libra, e tre onci€'di olio dé Storace
iquida , e tutti quefti ogli cosi mefcolati irifigme metteretein
une caldara grande di rame ftagnats,e fia- fatta diformaalta @
hon molto larga, acciocché le cofe che vi fi hanno a metter vens
o aftar tutte coperte bene in detti ogli, ¢ la caldara habbin
1l fiso coperchio chic la feri bene e giuftaménte, ¢ cosi mictreve
Ia fopra 1l fuoco leggierifimo e huttstevi dentro tre fcorzoni di
quei negri velenofi, tre ferpi, tre bifce, tre afpidi fordi, trd
vipere , tré rofpi, tré botte, diece tarantole, cinquanta fcor-
Pioni , ¢ fo altri sniniali velenofi petete “havers mettendoveli
. T C 3 sutdh

.~ . . j
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“futti-vivi, ¢ non patenda averli witi in uns volta, mettetav:
quelli che potete avere, ¢ poi potrete aggiungervi de.gli altrg
"fempre che.ne haverete, ¢ cosi avenda ben coperts iy caldare
~dameli fnoco. leggicra per cinque ofei di continui,faria bene che
s caldara fofle 1 un fornello come quellida fare il falpitre, o
yome quelli che adaprana per faponi, o per fas loffia in Venezia,
‘ed in altri lnoghi. Dapoi per anoe.dug altri di venite facendar il
-foco un poco magggiore,tanto che quegli animali velesofi §i van-
-gmo 3 disfar watti in quell’alio, -nel quale faris sacprbene di
--aver meflo un baccale di vine bianco .. Dapoi cavate 13 caldars
-dal fuoce, ¢ cavatene fuori quegl’animali premendoli molta.
bené per un canevaccio bagnatoin yima, e poi abbiate oliad*
- Ipericon o perforata, fatto come & derta,c fis tanto quanto & la,
" méfaudi. tutgo il detto alip gia detto d*animali velenofi;e la ter-
'ma parte di olip di cane roflo,e mefcglate tutta infieme aggiun-
rgendowi fiori di Celidonia, ¢ fiorj d’Ipericon o Perforata,quan-.
do & il tempo..da poterneavere, ¢ la quantita fia 2 oftra difcres
i mione, e mettetevi un pugno di fal bianco,e fuco di Taflo bar-
-baflo, fucco di dittamobianco, adifcrezzione, efuco di crifpi-.
~no roflo, fa ne potete avere, ¢ quefto Crifpino roffo ¢ un’herbs,
-gome il cardo, ma f3 la foglia pilt piccola ¢ tengra,e trovafi an-
. ¢o il crifpino, bianco, cioé verde che i mangia in infalata quafy
. per ‘ogai luogo d’italia, che in alcuni luoghi fi chiama cardoncel-
: ;:; ed in Venezia § chisma Sigone, ed il roflo & tusta appunto,
« ¢ome il bianca,.q verde, fe won che ¢ roflo di colore. Quefta
-~ erifpipo(che cosi fi chiapa in quel di Roma ) aquefto cardoncele
o roflo, o figane, ¢ un’herba molto preziafa, ¢ fi ¢ vifto uno,
-~ che con un coltello ha fpaccata tutta la tefta a un capretto,e.fu.
- bito, vi ha poflo d:ntro del fuco.della detra herba roﬂl:,ed hariy
. qongiunte le pati infieme, e ligate cop unapezzq, edindig
. due d} il capretto,era fano ¢ falvo,come fe non fofle ftato.mai toc-
1 €0, ed & ancor perfettifimo. per guardar dalla pefte, comean-
. ¢ora fa il verde, fi c?me fi dira di fottg ne i rimedij contra la pes
- fte. Seadunque fi puo haver del fugo di detto crifpino o cardon-
¢ello roflo, meuaffene fino 2 yna libra con detti ogli,ed altret-
“anto. di fyco di Cardo, fanto, € una libra difioge di detto carda
- fanto, ed una onciadilegno aloé in polyere,ed yn’ancia di zaf-
. frame, ¢ ogni cofs ben mefcolata infleme tenetelo al Sole per
tun wna ftate in pidt vafi di vetro, e di terra vetriata, ben co- .
JPFri cqp yng carta o tela.Poi confervatela come cofa preziofiMi:
i ) Q ‘ ma;! -
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fit; the I¢ fue infinite vind non & potriuno efphimere Vid -
1e principilménte ‘3d bgai forte di ferit; & fpafimo.:Ad oghis
ﬂ"gg'& veechis o'nitova . A ognii fiftsls; atle ferofude ungendo cor:
_eflo il luogo & méttendo d fafciandd fopra ftoppa dircansape bdgna“.
“ta in dettt dlio , comintindo al caldr della Luha che dlla vol-
ta di detta. Liina fari fano. in tutto con la grazia di Dio; tantd
k& le fcrofole fishd rotte ; quanto faiic; e.tanto fefieno mafchig
quantd femine ; ¢ valé il detto olio miracolofamente contra
bgai forte di veleno; ungendone intorsio %l cuere; fei] vele<

" ho ¢ prefo per bocca; ¢ fe & morfo diznimal velenofo, o feris

ta ton ferrg avelenato fi deve moltoben premer tutto-quel fans
gusesic; ed unger il. ludgo; e d’intorno. ton detto_olio . Vas
le ad ogni forte di doglia fredda , ed & quafl quante infirmita pud
@ver un corpo humano ove.fi pofla dar rimedio di fuori:, ...
Ala febre qnartana rvimedio weriffime; eprovatiffimo .
. . o . . m”B Wlﬂ . . Lo RSN
In prima farete che lo infermo mna mezza liora 4vanti che fid
jer .venirli la febre; i metta i letto, ben .coperto , ed habbis
bracciero di fuoco davanti; e pigli in un blechiero di vin gres
ko o di malvagia; tanta polverediaffarabaca, quanta ftaria dud-
yolte fopra un giulio d’irgento; o ino fcudod’oro,ed i) ving
£ia caldo, o tepido; € cuoprafi mblto bene Havendo fealdato ik
Jetto con Io fcaldaletta: E gosi faderd moltc e quanto pid Li fard
gerte rivoluzioni di florhaco, tanto ¢ migliore; ed é fegno che:
Ja cofa faccia buoho effetta . E fciagafi lo infermo con tovaglio~
Jo, o .fciugatori di lino alciigando molto ben quel fudore;e fops
porti _pit_che pud. E:finita di paffar la febre fe yuple flaré in Jettg
flia, fe non fi pud levyre a fuo piacere, ¢ mangisr.e far quel che
vuole , Dapoi habbiate falvia ; ruta; e.busa paftoris,tanto.dell®
ina quarto dell’altra ; ¢ peftatele molté bede; € fpmz.zitgl?a
irroratele , & bagnatele con aceto bisnco forte ; e mettétene fo
pra i polfi delle braccia. fottd 1lla giuntirs delle mani e legates
la con una fafcia ; ¢ cofi laftiatela tutto il giogno, e I’altro giore
fio rimoverla; & poi qtando & per toritar la febre tn’altra volts;
fipigliate di-quelle herbe.frefche; &ripefatele; digaﬁatglg,&
{pruzzatele; e bagnatele di: aceto; coime prima ; ¢ cofi legatela -
fopra il braccio ,.& ritormate a pigliat s polvere della afaracos
me 5rim_a » ftando in letto , fiidando come ¢ detto . E quefto mos
do fl deve tenere fino alla terza volta,che con V'sjtito di Dio {33
fago in tatte perfetatnente : Ed alcuni fox‘g ftati che pon Phiay:
L ’ /3 . b8
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_go avatoafaf fenon due valte, emolti fe non una fols. Bd
& la piu facile, € Ja pibpetfetta. cofs che fi poffa fare pertale
jafirmith - £ vale ancora parimente alla febre: Ferzana . Ed alcani
sion hanno prea Ia- rolverz per bocca-, ms hanno fatto folae
mente il rimedio delle
to altramente, ma lavorando o andando a fpaflo: fi fon trovati
fini ‘miracolofamente. Ed altri i fon -fanati folo compigliar le
dette’ polveri-nel vina fenza fare il ritnedio delle hetbe. -
-i A [anave. i porri, fecreso belliffimo , e faciliffimo; ¢ = -
-0 . .. provato is molte ‘perfone . REITIV

* Primieramente habbiate un fcude d’oro, ed uno anello fen-
ga pietra, 0 sliro pezzo d’oro, ed infocate, che fia ben rof-
fo, ¢ con eflo fcottate i porri molto bene, e chi nonha oro

Jo fa ¢on ferro, evvero €oa un carbon di fuoco . Dapoi fi lafe
cia flar cosi un poce., € fi ungono o lavano con lifcia forte ,
« cosi fi fa fino a tre volte o tutte in un giorno, o in diver-
fi giorni . Poi f piglia rafano da mangiare, che fia groflo ¢
wi fi fa deatro una fofla pitt grande che fi pud, cavandone la
firs tofta, che vi fi poffa rimettere, efarne coperchio, a detts
#offa. La qusl foflafiempic di fal commune da mangiare, tri-

. gato’ fottilmente . Dapoi-fi cuopre col pezzo fuo, e fi mette tut-

¢6 in una feudells e cosi fi laftia una notte, ela mattina tro-

Verete, che nella fcudella fara difcefa acqua da detto rafano ,
che fard Picqua del fale, con Ja virth delrafano, e quefta ac-

qja"adoprate 4 bagnar li porri molte volte il giorno, e tenen-

dovi' fopra una bombace, o pezza bagnatd in efla, ed in uno

© dué giorny fi' vedran tutti i porri fecchi e caduti, overofa-

eili a wrarli - Vi 57@3\1 tirati via potete ungere il luogo con un-
guents aureo évyere lavar con la medefima acqua, € non fi yro-
v1'il ‘migliore , n8 pidt bello né pid facile, e vero fecreto o ri-
medio per tal coft, che.queflo. Se-non havete il rafano grof
fo potete far dettz acqua con radici picciole, o communi, che
fi mangiano con l'infalata , tagliandale in fette fottili, e lar~

ghc, ¢ facendo un’ folaro di eflecin una fcodells ¢ poiunodi =
L.

Poi un’altro di radici, ¢ un’aliro di fale, ed ultimo dira.
dici, e troverete I'scqua com’d detto, ‘e quefta acqua vale an-
cora mirabilment¢-alla fordidezas , ficcome i dira al fuo ‘luo-
g0 pienamente. ’ ' R
LT EPRDR N,
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-herbe al braccio e fenza metterfi iu let-"
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“Wllx puntura o mal di cofis ximedio fantiffimo e [miilifime , tol

15 guale dtre & moltifime. efperimsze che fe me fon farte

{u [anato un fabro, che gia bavea ferrasi i demi
¢ non avea dormito due notti , ed havea
guafi. firavolti gli oechi , e mivacolsfa-.
S mente fu [ano in dus: giorni .’ i
. Pigliste un melo. Appio, ciod di quelle pommc , dhe fi man.
gitno, che fomo gislle, ¢ odorifere E ‘non potendo haver di
quelle, pigliste un melo, o: pomo di quelli che eliamano mele
yofe, o qual’altro’ potste havete di quelli bhe fi mengiatie , e
dalla parte del fiore, o del.picciuolo ; tlod dauno dei capi fioi,
Gteli una tefle .in mezo per lungo cavandonevid ['animd di den-
tro, ¢ facendovi uns. foffay che-nonpaffi dall’altra parte. Ed in
‘quel-voto mettete tre’, o .quatro grant id'incenfo mialchio, che:
wltramente i dice olibano, ¢ coprite il-detto o oon la fiia
tefla tafta, o pezzo che ne havete cavato-¢osi mettetelo a-cuo-
cere fotto te cencti e fotto le brafe chenon fibryci,ma ficnocs
rfettamente tanto che venga teneriffimio , ¢ evme liquido .
Allora cavitelo ¢ tagliatelo in quattro parti cosi con tutto l'in-
cepfo, che vi & dentro, e datelo 2 mangisre all’infermo,che
quafi fubito li fara rompere, e fputar la poftema; e fanar del
tutto. Ed il fabro fopradetto avea ferrati gidi denti,e bifognd
aprirgli con un cucchjaro d’ottone, e con un coltello,e fe gli
ofe in bocca, al meglio, che fu: poffibile; ein'meno dimeza
horz fi riveltd col petio fu ks fponza dél letto e fprtd una quen-
titd di marcia dells poflema:che era rotts. Poi i adormentd,
¢ dormi, pit di nove ore. Poi fi fveglid e domandd da man.’
giare, ¢ fu fano , & gloria di Noftro Signor Iddio benedetto.
: Altvo fecreto, o rimedio alle feffo mal di punta .

Habbiate di quella farina che vols, e fi attaccs d'intornoai
molini, che in alcuni luoghi chiamano favina volatile,e nel res
no di Napoli Ia chismano polline,Ed impaftatela.con acqua,e
: %attene una facacetta un poco pitt grande d’un fcudo d’oro la qual
focacetta farete cuocere o friggere in unalucerna di ferro,0 in
ana cucchiaretta o in una pignattina con alio di {corpioni,e cosi
calda quanto pilt fi prd fafferire ponetela fopra il loco dove Pin-
fermo mnte‘ male, e fra tanto ne abbiate un’altra, che fi fri-
ga con- lafteflo olia di fcorpioni, ¢ come la prima é fredda o quafi
fredda , levateld, e tornatelaa friggere a rifcaldar in detto olio,
@ fopra il male mettetele quell’altra calda ye cosi levando una,

S , o Cs ¢ mes-
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&8 ingitesida T'altra farete fino 8 diect, o quindeci volte ;¢ véé
drete che la poftema fi romped e la fputera fuori , ¢ fanerd
ton ls gragia di Dio, i ‘
Alsro belliffime vimedio alle fieflo mal di punta.
Aprite per meazo un pan bianco e frefco, e dalla parte delly
molica uagetelo di buoma triaca, 'una parte, e laltra. Pol
{aldatelo al fuoco, & mettete 'une parte fopra ls teeta do-
.ve & il shale, e Paltra parte mettete dittro adle fpalle per mege
z0 o alineontro drittamente aflaltra’ patte che avete pofts da-
.vanti, tane che. Rieno cofi a fronde I'mma parte com ['altra che
fe il corpo non vi fufle in mezao, it pane 6 venifle a ferrar
come. flava quand® éra intero, e cosi falcistelo fopra moltobe-
ne che noa fi fmové, o non cafthi fafe ,.¢ gido, ¢ cosi laf-
ciatelo tutte il di o ls notte, o fix tanto ,:che la poftema &
_rompe, ¢ melte volte fi & veduto ehe I’ha rotta .in uma o due
orc manco. E poi levate vis il pane, e lo infermo attenda #
fputare, e a, mondificare . »-€ dormay e mungi che con
Fajuto di- Die benedetto fara tofto fano". e
Aigro rimedio ab-medefrmo mal di cofia, o punsura ..
Un’dente di porco cingiale , efe il-male ¢ dalla parte deftra
éell'uvomo £ vuol pigliare il dente dritto, e fe'il male ¢ dal latp:
manco pigliste il dente manco. Ma f &ancor vedutoper efpe-
rienza che quefle monimperts;e che o dal dritto o dal'manco*
che fin, ogni forte di tali dentifono buoni. Qx‘_gﬂo dente firals
chia con un coltello fopra uma favelsnetta ;o fopra una carta,e’
. fi piglia tanta diquellarafchiadura-, quiamto fatiafopra due giule
li di argento, o fepra dye feudi d’oro , edatels a bevere all’ine
fermo in un poro di :;?ua di orzo, o di acqua pettorale’, o
brodo di ceci roffy 0 dnfor di vin bianco un poco acquato’ ,
€ fi ¢ fempre trevato- rimedio ottimo’ e miracolofo che tuttk
fe ne fon fanati per gran bontd di- Dio benedetto .- A
Acqua pertorale da ufarfs consinme & bevere da chi ha ib
mal dellm punta, la quale & buopas di fapore ¢
mondifica il petso mirabilmente . .
Radice di malvavifco, o ilteo, e mondatela .molto bene ds:
fuori, e di dentro della fcorea, ¢ dn quel duro come legnoche
ha in mezo, e taglistela miauta;, e fatela peftar molto bene,0
piglistene meza libra,, mettetela in una gran: pignatta a bolli-
re con le infrafcritte cofe, mel rofato, ¢ fe non mele crudo li<
bea meza, orzo mando, Libra uaa e mezr, Jujube o giuggiole 5
; onc.
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_6oc. iv. fiohj fecchi onc. iij. uva paffa fenza acini; eviéro unk
/ commune ; cotta al forno come £ fa per tutto, onc iij. erba
fcabiofa con le fue radiche ben nette libre due , tre mele © pome
.appic 4 orole, o come le potete avere, tagliatein pezzi minu-
ti, olibanp o incenfo mafchio,onc! 1. ¢ fepotete aver esrdo fanto
verde ofeco metterne un.pugnetto , ed -ognicofs far .bollir tan-
to, che ogni cofa fis disfatta . Dapoi colatels premendo un poco
-qualla, follapze delle erbe, ¢ déll’ orzo; ¢ .datene 2 bere allo
infermo ¢ofi. s pafté come fuor di pafto, e la fers. gvanti ché
.dohma, © quirta piu-ne beve, tanto & meglio ; bevendola 2
poca s.poco perché non defcenda eofi precipitcamente 2 balfo
e queta acqua i pim wfar cofi faccendo gh altri timedj fopras
detti, come non ufandoli, perche per fe fola mondifica il pettoy
.mgtura e rompe la poftema, ed ufila-ancors wno odue gior-
®i; ddpei la poftema :¢ rotta per Qait.di netare.e mondifiea~
1¢ bene il petto ¢ lo flomaco, ¢ fanar€ in tutto.. L
"Ya detta scqua vale ancor-mirabilmente alla toffe -vecchiz &
nuova , ¢ ad ogni afma o fretrura di patto e ad ogni altro
vizio dello ftomaco. ) .

E quefta acqua mi fu data con alcun’altre belliffime cofe irt
Bologna I anne 1543: dal Signor Girolsmeo Rafcelli , con la
quale effo quell’anno medefimo avendo svute il defto maldi
punta fi fano in brevifime tempo fepza Cavarfi fangueyné ufa
re altro rimedio al mondo, fe noa quelka gcqua fola . ,

Al agni mal di bocca, del palato, o della gotsa rimedis
- . molto -vers, e perfettiffime o - .

Frondi d’oliva, e peftatele con acqmu di piantagine, poi pre-
inetele; e aavatene quel fiicco che potete, e quefto folo ho ufato
10, -efatto whre per ogni mal di bacca , che fi é fempre trovato
per cofs. miracolofa. Ma quando pure il male fofle giénde nells

ola, o nel palato, e vifoffe carme trifta, €sndafle mangiando,

£, tuttavia; @ rompendofi ; ho fatfo pighar di gueflo fucodi

foglie diolive , cofi cavato, un mezo bichier6 , acqugrofa al-

trettanfo, o manto, mel rofato un’ oncia, polpadicaffia quan~ -
to una fava, alume di rocea braciato,. dae once, Tartaro di
vino, che chiamano rafina, o greppola, un’ottavo d’oncie, aucs
¢hero fino, o groflo meza ancia, acquadi piantagine un’oncia y
#gqua di pozxe , 6 di fiume ,che fienobollite radice di malvavifgo
tagliste minute, un bicchiero, ed ogni cofa far bollire m pon
¢hetto, ciod che bolla per fpazie di duc pater moftra foavemente.

. ° ' PQ
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Poi lafciar rifreddare, e con efla gargarizari la gola fpefle vols
te«al giorno , che é cofa della quale non fi puo trovar la mi-
gliere , e alcune volte ancors quando il male ¢é flato molto
grande vi ho fatto agginngere un quarto d’oncia di verdera.
me . B quefla acqua vale ancors mirsbilmente » fansr caroli
del membro s ¢ male intorno al pettignene, ¢ od ogni slers
foree di piags . ' : S
Ad ogni pinga , o sltrd male di: gamba weechio o nuove , [o bem
In gambs foffs tutsa fcoperta ¢ manginsa fino all'sffo.
Abbiate erba agrimonia , che & cosi chismata , e conofeng.
t2 per titto , ¢ mettetels a bolire in vino bianco , avendote
prima foppeftara alquanto , ed infieme con effa mettste ab
trettante foglie di Oliva, pur cosi foppeftate un poco , ed um
di rofe fecche , e fatele molto g:x\ bollire per due mi.
me. E-con quel vino lavate molto bene la gamba nells pig-
g2 , ¢ &’ intorne . Il vino quando lavate fis tepido . Dapei
abbiste Ia infrafcritts polvere , ciod :
Ariftolagia longs ;¢ tonds.

Maftice .

Mirra . : = ! :
Sangue di drago. Uns onds di cisfcuns:
Aloé epatico . ' . ‘
Tutia.

Zucca, o coruzm bmiciats . =
Mumia , ¢ belo armeno, ama un quarte di oncia di ciafcus-
no, e fatele molto ben peftare, ¢ fettacciare, ¢ mettetela fopratal
male , e dapoi pigliate di quelle erbe cosi cottein quel wiro, ¢
mettetevele di fopra, e legatele; ¢ fafciatele con ung fakia, e
cosi lafcistele fin che le mutate. Il che & deve far' dee.volte
sl gioro, oalmeno ogni di una volta. E vedrete potabile, ¢
utiliffimo effetto, che in pochiffimi giorni fara fano. -
Alle ginocchin -, ¢ gambe enfiate fecreto molto bells , ¢ ravo,
- ehe nel vimover la roffexza , ¢ In umidexza, fana per-
. fertamente con poca [pefs, ¢ poca fatica.

Pigliate una pelle di cane fe ne potete avere, fe nenuna
pelle di Camozza', o unadi Capretto, o una Montonina bianes,
chetutte fon buone, etagliatene un pezzo quento un palmo,
opitt di larghezza, e uno altretanto o un poco prir- di- longhezza ,
€ 1n una pignatta gl fuoco mettete a fondere, o disfare lein-
- #raferiste cofe, ciod Ragia di pino libre due, Galbano on.cinque,

s : -~ Ma-
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‘Maftice once, una , Mufo ,' Ambra , e Zibetto ans. ¢3r. cias
que, o quanto. vi pisse . E foppeftato il Maftice in una carta.
Doi -niettets a Rigia, ¢ Galpind in una pignata a fondere 2 fuo-
zo-lentiflimo,. ¢ quanda.ié;benfasto , mettagevi il -maflice , o,
guardate che non i brucci, ¢ rimefcolate molto bene. infieme
eoxunlegno, ¢ :quando ¢&-bed.mefcalato flendetelo cosi caldo foe
pra-dette pelle, che vi fia groffo un mezodito, ¢ poi abbiate .
porcellet¢ di S. Antenio,’.ehe fono.di quegli aniatali piccioli , €
larghi in forma di cimici grofli, econ molu piedi, efono di co-
lar beretino, o. pardiglie; e fi trovano per wtto fotto le pietre im
Iioghi . umidi .. Pighiate di effi fino 2 dieci, o quindici, e pe-
flateli in un mertaro comr un poco di affongia di porco. E diefle
farete una unzione fopra dette empiaftro. E cosi fcaldate quella
pelleal fuoco, e mettetels: foro il ginecchip, o foite la polpa .
. della gamba, e fafciatevelo-che vi ftra ferina ;. e. fe: nella gamba
fono peli tagliateli, perche.iq empiaftro fi attacca , ¢ cosi lafcja-
telo due; o tre giomniz Poicavatslo, e fe trovate ehe lacarne:
sbbia fatto alcune veffichette , rémpetele , ¢ fatene ufcir fuors
quell’ acqua , e afciugatele. Poi lavate con detto .vino ove fia
cotta Agrimonia, e foglic d’oliva, rofe, e piantagine, e afciue
gatela, ¢ afciugate ancora il detto empiaftro, e rimenatelo uny
. poco, e rifcaldatelo al fitoco, € rimettetelo fopra, e .cosi fara
. oghi tre o quattro giorni , e in poche volte vedrete. , che lo
empiaftro avera tirata molta acquofitd della gambs, ¢ levato-
ncil roffore, e la-enfiagione, ¢ fanstala, efevifard pisga go-
wernatevi come di fopra ho detto ; ¢ -quefto. &1 modo belliff- -
" mo facile, e provato moltiffime volte . A
Alla feiatica, rimedis veriffime, ¢ molte wolte provato in molsi per di-
- aerfe parti del mands, coss in Italia, comss jn Frencis, in Alema-.
- gna, in'-Pelonis, in Ungheria , in Spagna , od in Levante.

: Primieranrente doverete: far I'infraferitta confezione . Mele
crudo lbre iii. ¢ mettetaloin: waa -pignatta con due bicchieri d’
acqua 3 fioco leggiero ,: tento che bolla foavemente,. ¢ vengs
a levar fufo la fpuma. La:guale rimovete tutta con una cacchia-
ra, e dapei averete radiceds Acoro, che ¢ -efba notiffima, ed
in Regno o chiamano fpaeHa:., «che fa le foglie come il gie
glio szzure , ma. pitt Innghe fecondo i lioghi- ove nafce,e ben~
the fiz'in dubbio fe quefto’ Acoro,:che communemente ufano
le fhietiarie: fia il :vero ‘Acoro: degli antichi, ‘quefto non imper-
t2 in quefle salo, € per:qudito. cffetto fi- ha: da pigliare detta

) , ) erba,

o/
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&tha; che oggi communemerite chiaand Acord ;> tome & déf: ‘
to. E pigliandone laradice fis:la farcte:memare; ¢ favare; 8 .
tagliare in pezzl , e péftar molts bene . ‘E piglistenic ana tibra pet .
le dette trelibte di mele ; & -wmetmbtels 2 .poeo s poco destroa
tuoc& e timenando mblto bene ditontinus:, & faceteld cosi cao-
tere pir ima grofla ora. Poi i ultimd vi- mettete una oncis di
cansiella finaih polvere fottiliffimg » Poi/ levatelo dai fiobo ; €
tonfervatelo ift albetelli; o nella medefima pignata: B di que
fta conferva infermd , pigli fino a cinque ticchiari la ferz quana
4o va adormite, ed altretantoy o piti lsmattinaal far del gior-
ho ¢ ufi di mangiarne avanti pafio & .dopo , cht quante piit
nepiglla; tanto é meglio. E feédi verno, ébene almeno- 14
Mattina, e la feraa pigliarlo calderto’ . E fra tanto che ufa quefts
tenga fempre fopra lz natica; ciod fopra I'oflo dove & la feia<
tica, loempiaftro pat’ ora pofto melk precedente riceta, di ra-
fin » galban® ; fhattice ; porcellete ; éc:.Ed in ¢apo di dieci giorais
evilo dalla natica-; & pongalo fetto la rofcin sper; altri-dieck
giotni: Poi ultimamente lo leVi , e netti; erinoovi ; e inettelo
fotto la polpa dells gamba per altri dieci giorni; che, fempre vers
fa o veflicando il luogo ; otirande in gito I'aquofita, ea levare
il dolore, & il male, e 2 fanaré in tutto; che ¢é fecfeto mol-
to raro, molto utile, e(pochiffimi lo fannd; che per certols
fciatica € ‘un male ; che par che fin' qui i Medici antichi ; € |
moderni non vi abbiano fapute trovar rimedio certo:

" E fe pure il male fofle invecchiato, € oftmato , agginngeretéd
gli infraferitti .fimedj, ciod favete alcune volte fare. aflo infex-
o quefti criftieri. Malva y mercorella ; fimocchi verdi o fecchi s
Affentiv erba, im Latine Abfinthium ;. Rmti ; e Cueca falvati-
a4 grattata , tatte ugnal partea pefd: Ed ogmi cofa fate. bolli.
te th acqua commune cont due pagni di femeola ; tantg che I'ac<
qua calt la terza parte » .Poi lafciatela: riffiteddaré ;. 8¢ ripofatz
‘the fara ; pigliate di quclla decoziohe una fendella ¢ meéza,
mele fpumato tee ¢aechiart , olicdi. campomitls ; € 6lio diruta ,
4na once una emeza, e mefeolate ogni cofa, € faciafenie un cri<

flero alP infermo:a diginio ; e veltsadefi pois giacer fopra
oo dells feiatics. E dili a due giorni- facciane sn’altro . Di
Ji a tre grorni um’altio, pot an’ altro; di It a quagtro, e coft
<ontinui ino'a un mefé . Ed effendo anco il male cofi daro’, che

son guarifca intuttdo per li foppraderti rimedj, che fono per ¢érs
¢ -to mitacolofi potrd venir pigliando }/e infmicritie pilole, ogni

. - e
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s giorni , poi. ogni quatyg; poiogni cinque finoa fei, o fetre
‘volte, e le pilole non muoyepo ilcarpa, ne fono é’glcqm guar-
dis, f non che non.bifogna mangiar né cofe falfe, né agre, ne
mi ;. n§ bever vin bianca , néacqua, ¢ fifono trovati moltg
che fon fi-fanasi folp con Pempiaftro fopradetio, portandolo foe
2., e andando g fpaffpr, e facendo ogni lor facenda. Altri vi
npo ancqr prefa la conferya, ¢ duefoli in tantianni ne hg
avuti, ai tﬂi per efler cosi vecchiflimi, ed il male invecchiata
molto,, fubifogaa yfar le pillole, ed icrilteri, ¢ guarirono pere
ttamente , ed unodei primiche uso folamente la coplerva, e
Pempiaftro, aves L'offo della fciatica nella natica_ ufkito fuc:n-i2
ed ingommato o incallito, ¢ con_quei rimed; fano in 70. giorng
perfettamente , e Loflo ritorng afuo luogo came’ prjma. Ma &
verq , che mi diffe, che fra tanio che usd quello empidftro, e
conferva , una Manaca gli infegng che pure efla pigliaffe , un
di i, ed uno no per quattro volte tanta trementiha lavata con’
acqua dj boragine, quanta faria una noce, ¢-che eflo la pre<
fe fenza dirmi niente, per tants vogla che avea di guarirc ,
gome fece per grazia di Dio fempre laudato. :
Pilole §i marayigliofs operaxione e wirtis , coniva la [riatica
E fonp guelle ehe i jono promefle df fopra
o " nel precedente Capitolo, .~ .
" Pigliate pilole elefngine , ermodatili maggiorl , ermogatitf
minori, ciafcuno uno érupolo, e we grani'di" Bl . gémma, e
‘riformatele cou fuco dirofe, faccianfi di tutta quefta mafla cin-
que pilole’, éd in principio mentre il male & graves  pigliana
" ogm quattro giorni upa volra ttte cinque . Poi andapdail .male.
in_declingzione, fe ne piglino altretante ogni ¢iriqye giorni,
of ogni f&i, ogni fette, ed ogni otto, fin che bifogna jemprg
pigliandole Ia mattina avinti il giorpa, o all’ alba . °E ftando pok
almeda fei,’ o fette ore a trarigiare, ¢ non fono - di’ guirdid, Ad
muyavena il corpo, ma'bilbgna non bever vine bianca, né ac-
ua , pé¢ mangiar falami , n legumi , né cipole o cofe tali
? come di foprs s'¢ detto ) fe 1l male & vecchid, ¢ potentes
Acqua da [anare in cingne giorwi al pid lengo ogri trazi rogns,
cosi depgro; come fuovi. E qucfin mcqua @ bianca, chidra, ¢
odorifera, che ‘la puv ufare ogni grin Signore-s ¢ ogmi gran Re-
gina, e per queflo effesto non f§ pud srobar cofa pili bélln al mondo,
- Abbiate’ dcqua di piantagine due bicchiert *, aéqua ‘rofa un
‘bicchiero , acqua fiori di cetrangoli o naranzi , un m,‘g:o bioe
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thiero o manco . E’ mettetele tutte ififieme ifi una’ gignatts seds
? ; © ih urda cartafa da tuocere é&}ﬂé‘,‘”e‘m'ettetevl'l&enm'un.’ . 1’

ncia di folimate clod dargettto vivo fiiblindato biatict, &iguelo
the vendono drdinatidmente pér tutts ‘Ie fpéziatie . E' fiamolto
ben polverizato, ¢ mettetelo al filoco §Bollir piariffithaitenty
per un quarto d’ora . 'Poi allontanatelo d¥ fupco , "¢ ‘quindo *fary
freddolevatelo’, e 'metteteloin una catiifertd o uxﬁ?&lh‘;"e*h
fera lavatevi con detta acqua tutte le bra¢eia, ed ogriy’ liogo ove
avete I3 rogna, e lafciatela afciugar da fe ftefla, e cosr intra-
mettete il giorno_feguente fenza Javarvi ‘altramente, e il terzg
di lavatevi, e ilquarto nd, ¢la prima, elafeconda tiveri fuor"
ri tutta larogna che fofle dentro al corpo, e la terza la difecchera’
tatta, e lafcigrd la perfona nettiffima dentro , e fiori, ¢ per
quefto effetto non fi pud trovarcofa pitt nobile né pit fignotile,
e pit facile. Laftiando ogni forte di nnzione fetidi, 6 di ba:
gni, o di cofe pigliate per bocca , che communémeate ufano
quafi tutti, e quefts acqua imbiancala carne, e vedendofi che |
ira fuori la malignitd de gli umori falfi o putridiy che fono
dentro al corpo, o tra pelle, fi pud credere ¢he walefle anco
al mal Prancefe, alle podagre, e a molte aleté“dof¥, fecondo
Ia prudenza di chi I’ ufa, maflimamente che Y1 detto folimato
~ & cofa perfetyiffima, € rara 2 ‘mangiar earnc triffa, eda fanar
piaghe incurabilit, come fi dir pin di forto’.” "~ ©
Al mal di fianco, [ecreto, e vimedio provato in molse perfone ,
womini, ¢ donns che diverfamente ne pativano, ¢ in
~ Putti ©3 trovato perfestifimo.
~ Primieramente perché quafi fempre col dolor del fimco par
che fi vadaunito il male della 'rcnglfa‘ odells pietrz, e la diffi-
cultd dell’ orinare & cofs utiliffimadi ufar di continto quefti due
ottima perfervativi, che facilmente ppd farli ciafcano di ogni
grado, ¢ condizione che fia. L’uno ¢ il tenerfi fempre in cafa delle
anime , o mandole dell’offa delle perfiche, eavanti cheatavola
£ comindi a mangiar cofa alcuna, mangiar fino & cinque o fei di
efle mandole, mondate o nd, mangiandolecol fale e col pane,
sheoltre alla virtd grande che hanno di prefervar dal mal del
fianco fono ancorg ottimo rimedio contrail vino a far che non
imbriachi, ¢ non percuota molto latefta o non faccia male, e
fanno. buano appetito, e giovano molto al petto, eallo ftomaz
%9, echiPufa’ non patifce mai mal di vermi nel corpo fuo. L’als
tro prefervativo di wlare fpefo di masgiase in infalata, I mis
a ’

~
v
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nefire ; in_torte, in frittele, ¢ in ogni cofa dell'erba Artemi®
fia. Avertendo chein maltiluoghi d’Ttalia , ‘e fuori pigliano pet
Artemifis (¢ Arcimete ladiceno ancor nel Réguo ) Perba mi-
tricaria, «che & di fapore smaro, € non &quella, che i0 ho dettd
che £i adepri qui di fopra, quefta artemifia che jo dico, 8 an’etbt
chefa la foglisal modo delpetrofemolo, ma pit lungs due dita
o parti dellefoglie fise , < faun fufto in mezo, chepoi indurifce,
e di color verde, fcureto difopra, e bianchiceio difotto, ﬁ-
nekmente &quelln, che per tatto i riconofce per canapo falvati-
co,, “ed invalcuni lnoghi colgono la fua femenza per dara mangia~
rew’ cardelimi , -¢in molti aleri luoghi Ia chiamano erba di S.
Giowdtié_ ¢ fe necingonoi contadlni, ¢ ¢ donneperché crefce
moltoinalto, oin langherza, e in Venezia, éd in altri lsoghi
di Lomberdia.la dicono erba di fanta Maria, ed & molte conos;
frinta docigfcuno , ellanon-ha quafi neflun fapore, ¢ mettendo>

. laimbeces cbi cruda , e mafticindola non- smiarezza, ac aler

»cofbtrifta , ahaunfzpot piuttofto, che tira al dolee, o al infi«

- pido; che altrimenti ¢ quafi come quello della malva. Ondcd

it infalats, in mineftre, ¢ in ogni modo 2 mangiare,
€ non potendone aver fempre dela verde, fi pud tener dells
feéea’s 10 ih polvere, e farne Pacqua diftillata, ed in turd i
modi, o verde, o feeca, o in ‘acqua, o comefifiaé cofs fan-
tiffima sd ufer di mangiarne di continuo ; ¢ quants pid tan-
to nieglio, che oltre al prefervare dal mal di%uoo; e dells
raneils o pietra, ¢ faniffima al corpo umino. - o
- Qudndo’ poi alcino fi trova d’aver tal male, o dolordifs
afico’ per qual cagione fi fia. E cofa oftima I’ ufare i criftieri,
¢ principalmente quefto. Sterco d’sfino negro , fe fi pud ave-
ré, feinon bianco, e fia frefco, o non molto fecco , € fattes
lo bollire in vin bisncp , aggiungendovi un’ pugno d’anifi us
poco d’olie f’liv&moﬁilh, ¢ un poco d’olio, di *Cappari com
un pugnento di femols", e facendole bollir tuete’ infieme per
un miferere o pit, cayarld poi dal fuoco , e premer quelle co-
fe, ‘che 1a foftanza’ refti nel vino , ¢ con quello fare un cri-
ftiere all’infermo pid caldo che fia poffibile, ¢ teagalo quan-
te pid pud, ‘che o troverd perfettiffimo. -
" Mlsro nobikiffimo rimedio, e provato molze wolte
R al mal di fianco. -
. I1fucco delle granella del Berberi, quando fono ben roffe, ¢
saature , di ¢ffo prendete un meze bi , o'mmoo,-emgt“t;mi
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dentro tants corallo roflo polverizato fottilmente, quanto fias
¥is foprs due fcudi di aro, & datelo 2 bevere al pasiente.
Altro pexfesriffime: rismsdio al medofimo, od & chi mom pub orie
mare per pieira o renclin , ehe [o ben foffe finto tre-o guattra
giomi [enza orinare, ¢ fiefle alla morte lo fa ovinmrefra me
%4 ara, ¢ in dissi o dodeci giorni vempe ogni gram pistys .
Pigliate polvere fottilifine di verga aures , e mgttetene un
eucchiare in un’ovo frefco cotto da bere, e facetels bere al«
Jo infermo la mattina 2 digiune , (tando poi almeno circa quats
-tro ore cqsi digiuno, e lo fara. erinare ig wezs hors, ¢ fo
£ continova di dargliene fino' a dicci - o dodeci giorni , ‘cos-
me.¢ detto, fara' miracolofamente. arinar tutta la.pietra fene
#a pallione aleunz, e quefto & focretd molto raros” ... -
.« dAltre rimedio perfestiffimo alla pissra e sllavondis. .. . .. |
* Pigliate femenza di viole paonakze, civé quelle che.nifoona
Pafe in terra delle quali i fa Pplio violato , ¢ abbiare usali«
bradi femenza dilappole, con wuri ‘L faal racci, ls qudle crbe .
Jappale ¢ notiffima 2 ciafcuno , ed & qualls della quale i putti pie
gliano i ricci, fon grandi come una-nocchia o masone gl agy-
gono fopra la tefta o addofla de’ contadini, € 2 gli aleriputti . |
di quefti ricei quando fon ben fatti pigliatene una libye ;2 farclt .
polto ben, feccare 3l forna, pocchd {one:.duriffimi & .peftare s
Poj peftateli con tutta il feme che haano dentro, B restpigliate:
pn lepre viva, e, trangolatelo con una cards, che noa i perda.: |
niente del fangue., ¢ mettetelp poi o.cosi intiero o fatto in pezak-
in slcuni, vafi , came pigaatte o tegami, e fattelo mmoltobone gh-
brucciar nel farno, cﬁe toccandolo- cop le dita, ﬁfaceiafqlum-.
yitto, cosi Poffa came la pelle, ¢ Jacarne, mettetevi cogia:
bruciare ogai cofs fiia, cio¢ la..telty, i piedi, glinterioris ¢d
goi cofp , € Queaq #ncora peitate poi fottilmente , 6 mefcolage:
fq tatto con lalirg - due polveri foprad¥ite . Foglie d’arbore di
uetgia fecche, ‘e ben polverizate, on#é quattro, {desba faffi-
fragia fecca, libra meza, Granglla di laurg once cingue, ed -
pgni cofa fia malto ben 'polverizata, efestacciata, ediquelts
polvere darete 3 chi’ patifce il. male, tanta quanta (taria fopral
uno fcudo a bere in vino bianca, ¢ diafi lainattina & digiunog
¢ cost Ig ufi piti yolte, che ¢ la pil preziofa cofa del mando cosz
per la renella, come per la pietm, {e non che per la renella bi-
ogns darne manca, e per la pietra un poco pit fpeilo, efes
#9nde 1a qualith, ¢ la quantitd di cffa pictrz ot
’ ssma o
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Ultimo od eccellentiffimo fecreta, evimedio [opra tuttigli aleri che
fi poffane trovar per la pictra tanto [¢ fia nelle vewi guanto
nella veffica , tanto vecchia, quanto uaova , granda , o piccola.
La prima, la feconda, e laterza, ed ancor lultima fettimge

nadi Maggio quando i buoi ftanno in pafeolo fueri 3 i campi , fa-

te pigliare dello fterco dibove , e fia non molto frefco , ¢ nom
molto fecco, e fatelo diftillar foavemente che non pigli fumo,

r vafo di vetro e di creta vetriata, ed ufcira un’acqua fenza
alcun fettore, né fapore, ed ancor perfettifiima a lavare ogni
panna, e macchia del vifo, lavandefene mattina, ¢ fera. Lz
quale acqua ferbate in fiafco ben coperto, Dapoi pigliate treo

quattra radici o ravanelli di quei che i mangiano con I3 infalata, .

c fatele tagliar minute, ¢ mettetele in una’ caraffa, ed empi-

tela poi tutta di buon vin Greco, o malvagia, o altro buon vin

bianco, e cosi lafciate al Sole un giorno, ed unz notte . Dav

\poi pigliste una parte di quefto vino, due parte didetta acqus

di fterco di bove una mezza parte di acqua difragole,etreo

quattro gocce di fucco di limoncelli odi cettrangoli, ¢quefte

acque infieme cosi proporzionate fieno tante, che tutte infieme
fieno un mezzo bicchiero, o poco pi&,ed_aggiungetcvi in pez~

2o di zucchero, o un poca di mel rofato, che l'uno, e 'altro

fervono al fapore, ed ancora alla utilifd dells cofa.E poi met-

tetevi dells fopradetta polvere pofta nel precedente capitolo o

tenta quanta garia foprs un fcudo , e datela a bevere al patiente,

e vedrete effetto veramente mirabile, che a molti che fi ha fatts

pigliare non ha tardato meza ora che hanno orinsto tanti pezazetr

ti di pietra, che tutti infieme avevano fatto una pietra come una

‘nocchia, o nocella, e continuandpla fi. fano fanati . Ea un gen-

til’uomo Milanefe io la feci pigliare dodeci giorni, che i Medici

P’avean per morto, ¢ lo volevano tagliare, ¢ in detto fpazio di

tempo li fece buttar tanta pietra, che per certo era tutta infieme

pil & un groflo ova, e lo facevane urinar fopra d’una tela fo-
. pra l'orinale per raccogliere la pietra che veniva orinando ,ela

terza mattina perché effo ne volfe pigliar poce men che pieno il

bicchiero, di Ii a un pexzo volendo orinare grido forte , € di-

ceva di fentir gran dolore nélls verga . Poi avendo orinato, ed

effendoli fubito paffata il delore , rimirando nel panno vi fi tro-

vO una pietra lunghetta, e groffa come una gran fava alquan-

to puntata da un capo, che era quellache attraverfandofi forte

nel canal della verga gli aveva fatto quel dolore, e per quefta
: b intes-
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infermita, benché fi ferivano infiniti rimedj da gl’antichi , e
" da’moderni, non fitrovail miglior , né pit ficuro , pill vero, ¢ pilx
¥acile rimedio che quefto. E le dette acque, e polveri fi poffo-
wo tutte confervar molto tempo, che fempre fono buone fuor
che il vino delle radici, o ravanelli, e il fuco di limoni o ce-
grangoli, che bifogna farli fempre di huovo, cheil vino maffima-
mente dopo due giorni puzza tanto, che non fi pud fopportare.
A chi [puta [angue per aver votta la vena del petto.

Pigliate fterco di Sorzi, e fatelo in polvere , e fia tanto quan-
to ftaria fopra un carlino , e mettetelo in mezo bicchiero di
fuco di piantagine con un poco di zuccaro, o penneti, e da-
telo abevere la mattina a digiuno, e la fera quando aaderi a
dormire in pochiffime volte continuando, fara fano.

A tifichi cofa provatifima, e facile .
. Pigliate erba chiamata farfarella , o farfara, ed incorporate
con lardo di porcobattuto, ed un’ovo frefco, e coceteloinfieme
come una fritata, € datelo 2 mangiare per nove mattine con-
tinue, e vedrete effetto mirabile , ¢ vale ancora per ingraffa-
re una perfona magra. v
. A doglia di fianco, di lombi, di reni, ed ogni altra
doglia, che paffera wia [ubito. .

Pigliate florace liquida, tr¢ quarti di onc. graffo di capone,
o gallina , graflo di oca, e di anatra, ana dramme cinque,
olio rofato dramme quattro, cera rofla, dramme due € meza,
butito dramme meza, liquefate li graffi, ed olio , e butiro,
e colateli, e mefcolate bene . Poi aggiungetevi la ftorace , e
ftendete fopra un pano di lino, e mettete fopra la doglia
aldo, ¢ fanera preftiffimo.

A ¢hi le puzza il flato .

Pigliate foglie di rofmarino, e fiori fe ne potcte avere , e
fate- bollire 1n vin bianco con un poco dimira, dicanella, e
bengioi, e detto vino torrete fpeflo in boccs, ed ¢ cofa nRrabile.

A chi foffe morficato da un can vabbiofe, ed alls
[mania che viene alle perfone. :

Pigliate il fiore del cardo falvatico , ¢ feceatelo all'ombra ,

e fatene polvere , della quale darete in vino bianco a bevere
- qunanto ftaria dentro a meza fcorza di noci , ed ia trg volte
“fard guarito, ed é cofa provatiffima.

Z hf
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& levar la carne trifta, che ¥ nel udfo 5 :
. fecrero molto ravo, & bello. ,
Pigliate potri che fieno nati ;€ hon traplantati , € fatenie fuco;
@ con un poco di cera verdé fatene Una unziohe, € méttetevi
un poco di polvere fottilifima di tartaro di botte ; ‘& quells
anzione mettete nel nafo fpeflo; ¢ vedrete éffetté mifabile .
A chi foffe cadnto da alto, e temeffe averft votioo crepaso di déntro :
Pigliate un mezzo bicchieto di olio doliva , ¢ metteteli
dentro tanta’ polvere di femenza di Nafturzio quarito ftaria den-
tro a meza fcorza di noce, e datelo 4 bevere il patlente wuna
e due volté. E fdria béne clie fibito éadiito, © pili prefto che
fofle poflibile - i #acefle cavar fangue , e poi béverc deétta be-
vanda, e chi non potefle bevere I’slio, pottia pigliar derta pol:
vere con vino. Il mafturZlo & quell’erbs .chie 5~mangiﬂ in falas
t1; che comnitunemente fi chiima agietti ; € non potendo a-
ver il feme di agretto, dateli la polvére di Mefue , che fori
notiffime; ed it ufo appreflo 4 witt gli fpezialt, ¢ ¢ difio~
i fopra la carne la eafcatura avéra fatto botta, € livido o am=
maccato , fatela untare con olio rofato , € fopra li metterete
polvere di foglie di mortelle, € di rofa fecche, € finerd per<
fettamente . - o X '
e ferofole ; vimedio belliffimo, ¢é facils. )
Pigliate érba farfara ben peftata, con l¢ fue radici y € mef-
¢ola con farina di feme di lino, e graflo di porco mafchio 5 -
e fate impiaftro; € niettete fopra due volte il giorno, e tutte
Je fcrofole fi rifolvetanno per fudore, e quando faranno fanas
te lavate fpeffo il luogo con vino caldo pet diect o guindec?
giorni, ed é cofa provaw. A o s
: _ Altro vimedio 4l medefimo <
Abbiaté tefticoli di cavallo ; ¢ metteteli ig #nd pignati coe
pertagfra le brace ad abbrucciatf tanto' che {& fe poffa far pol~
vere, e di detta polvere darete al pefo' di dae danafia bevet
3n vino bianco per 21. giotno', ¢ bufterd per bocca tutta quels

Xa poltroneria, e fanerd. . ]
A fapere [enna Aonind i potrd ingravidave ;
: cofa veriffima: o .
Pigliate quaglio di lepore, e disfaceteld in icqui calda, &
datelo a bevere alla Donne' a digiuno, ¢ fia innnbagno'eal-
do'; e fe li piglieranno dolori nel ventre , fard arta a poterfd
Jagravidare, ¢ fe no, noa fi impregnera maiy )
b b » A le
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A levare ik goffe della gola, in cinqguanta giorni al pin
© lgngo, rofa molto rara.
. Pigliatp radici di chulj, beniffimo lavara, e fatela bolljre in
bupn vino bianco. Dapoi pigliate le infrafcritte cofe,cioé Spons
gia abbruciaga, libra meza, Pepe, ducento grani, ed ogmi gas
fa ben polverizma mettcte 2 bollire nel fopradetto ving conla
radice dell’ebulo, e farete beniffimo cuocere . Dapoi colatela ,
£ fervate quel vino in un fiafco beniffima otturato in luogo fre-
fco, £ di queftp vino darai a bevere 8 cni ha il goffo,tre volte-il
giorng, un bicchicro per voltg, ciof I3 mattina, a mezo gior-
po ¢ la fera. E mentre piglia figtrq vino,non ha da mangiare
altro pane , fe non di farina di orza , e bever vino puro fenzz
acqua, € non mangiar nefﬁu!a; forte di. erbe, né pefce, né a-
glio, né mineftra o cofe fimili, e quaado incomigpiareteque-:
tto regimento fia quando |a Luna,é piena, ¢ coptinuando per
qutta quella Luna, ¢ perfino all’ altro crefcere della Luna, ciod
che due volte la Luna venga 3 effere flata in mapcanza cha
faranng, in tutto 45. giorni, €’ fanera certiffimo.
5 Al medfimo pid facilmente .
_ Pigliste camamila fecca, e fatene polvere e mefcolate con me<
le, € pigliatene un cucchiaro la mattina ed uno Ia fera metten~
dolo in bocgs e lafciandolo fcorrere da fe fteflo,pegfino che ard
guarito, ed ufi buon regimento di vita, come di{opra ¢ detto.
Al medefimo , cofa provata, e vera . .

" - Pigliate polipodio, di quello che nafce fotto le caftagne,fe ne
potete averc, f¢ non pigliate dell’altro, e fattene -polvere , e
datene in vino; o con gnele due volte il giorno quaato ftariz

“fopra un fcudo o pilt, per vent’un giorno continyo , comine
ciando a Luna 1nancante, e facendo buonreggimento di vitad

A far porgare ¢ vitirar la pelle da poi che [ara levato

T ‘ il goffo, o gavaccio. - ’ :

Digliate bottoni o caliceti di rofe, che reftano fopra R ro=
far1, come pater noftriin. forma di oyo col feme dentro, al-
lame di rocca, balufti ana, e fa bolire. in accta bianco, tanto
che cali la metq. Poi mgttetevi fommacco pefto che fia quan-
to la meta di una di dette cofe, e torna a bellire tanto che
fi confumi quafi tutto I'sceto, ¢ con quello she refta ungere
te la_pelle, ¢ tornerd al Juogo fyo.

CAlls
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Alla fquinantia, che vime alla gola vimed; .fanti[fz'mi.'

Pigliate acqua di feabiofa libre una. Acqud vita once tna;

mefcola, e metti fopra il male, & guitird in tre oré. K
Al miedefimb. - x T

Digliate rondini, e feccateli in foftid , & faterié p‘o[v‘e’g‘e €
mettetela in bocea fopra il male fe & poffibile, f& nom mef
colatela con fitel rofato, € con un poco di farina di dmitsye:
mettetela in bocéa, e lafeiate fcorréré da peét fe, & védierwefs
fetto mirabiliffimo. R

h Al medeino . o

: Pigliate olio di vetriolo Romano , e mettete du@ o t5é goc.

ct in vih biarico, & con quella gargarizate piit volte, e guatird:’

Alle ferofele , ortimo rimedio . o

- Pigliate biacd, o céhifd; oncé iv. beniffiiio macimata éllq‘~

di oliva orict otto; e mettete infieme  bollife per cirigjite,o fei

orz fempre tefcolandd, ¢ qiando fitd diventito negriffifio

fard fatto . Difteiidifie ifi poco fopra und pezzd di camofcio ;0

di tela, ¢ meétti fopra il male, e f¢ le fcrofole fatanno totte

l¢ guarita preftiffitmo f= noii le disfarii,, € poi le fanerd in tuftéy
- A [auar be [erofole s con an belliffimo [ecreto Ai
cof# piglidea per bocea . .

Abbiaté und gallina, ed uccidételi, '€ poi fitela acconéiar
cortie fe fi avefle a enocete per mangiaré; e fatela bolliré irt
una gran pignatta o i caldara con molraacqua, fenza fale,
e tanto bolla , che I’ofla fieno tutte fepatrate dalld carné. le
quali offa_pigliarete, & metterete 2 feccare un ‘poco nel for-
no , o al fuoco ,¢lie fi feechino , ma fion vengan negte , o brucia.
te. E foi fatené polvere fottiliffima , ed abbiate all’ora fctren-
za di fifamo; che nel Regno di Napoli fi dice giurgitled efa-
tela in polvete fottiliffima , e mefcolate con la detta polvere
di oflz di gallina, e fiz tanto dell’uno quanto déll’altra . E pi-
gliate di tutte infieme un cucchiaro, ¢ meféolatela con mele, ¢
fatela pigliare a chi ha le ferofole, pigliaudola afera quondo
va a dormire, e la mattina avanti che fi lévi, e quetto fi ha
da fare dal primo di dello fcemare, o fntiruir della fand , -
no allultimo. Ed ¢ un fecreto molto perfetto che con It gra.
zfa di Dio fana ogni forte di ferofole: & ben, vero , che in al-
cani, che le avevano, ed era invecchiate, vi avevano fatti ri-
medj, ¢ non aveano giovato, io con la detta polverefio fit<
to wfar ancor di fiori, quefto olio, cioé. o ~

D3 Avere
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Avere uyna certa ferpe picciola, che ¢ cieca , e fi tfova tia
il fieno le piu volte, ed ha la pelle grofla, e dura, che in

alcuni lyoghi d’Italia. Ja chiamano lucengola, e quefta G fa bol:

lire in olio di oliva, tanto che fia molto ben disfatta turta .
Ed all’ora con detto olio ungete le firofole., ¢ poi fafciarvi fov
pra. dells ftappa di canape , e lafciarvela cosi tre , o quattra
giorni‘, poi rinovar 13 unzione, e la ftoppa, E cosi tutti fi fon
fapati pesfettamonte. A gloria fempre di-N. S Iddio,
Acqua celeftiale, la quale ha moltiffime, ¢ notabilifime
i vireis , fi come fi dira di fotto.

Pigliate garofani, noci mofcate, gengiovo, zedaaria , pepe
lungo, pepe tonda, ana once 1. coccale di ginepro, feorze di
aranci, fiori di falvia, bafilico, ramerino, maggiorana , menta
rotonda, coccole dialloro, puleggio, gentiana, calameénta, fiork
di fambucco, ana once 1. fiori di rofc bianche, e rofle, fpico
nardo , legno aloé, cubebe filveflri, cardamomo, cannella finag
calamo aramnatico, fticados, camedros ana once 1. camepiteos,
melligetta, maftice, incenfo mafchio, aloé epatico, ana onc, 1,
feme di aneto, feme di matricale, fichi fecchi, uva paffajpolpe
di datoli, amandole dolci, pinocchi di pine,, melebianco onc, 6.
E dapoi piglia tanto zucchero fino a pefo quanto é tutta detta
campofizione,. ¢ melcala infieme ¢ mettivi altrettanto di acqua
vita a pefo, e fa, chela dettaacqua vita fia diftillata cinque vobe
te per lambicco, fempre ricevendo la buona , ¢ mefcola tutte

dette cole in quefta acqua, e lafciala ftare in una boccia ben fer-.

rata per due di, e poi lametti fufo il fornello cal lambico, ed ik
reciptente , e diftilla con lento fuoco, ed ufcirane un’acqua
chiariffima, e preziofa, ¢ va continuando il fuaco fin tanto, che
Pacqua comjnci a mutar colore che ufcira bianca, allora muta if
recipiente, e ricevi quell’ acqua bianca, la quale non é buona fe
non a far bianca Iz faccia, e non é papnoa, né lentigine, né altra
macchia nel vifo, che lavandola in 15, dinonvadavia,efala
pelle bella e odorifera, e rilucente, e quefto ¢ lavamento da gran
Signore molto occultato , La prima acqua, che ¢ chiarifima,
pefala con altrettanto d’acqua vita, la quale fi chiama mel bal=

fami, ¢ metti ogni cofa in una boccia ben ferrata , e lafciata

ftare per due di, ¢ poi metti 3 deflillare a lento fugco, ede-
ftillera prima un’ acqua chiariffima, e molto odarifecra, laqua~-
le riceverai da per fe, e quando il lambicco comincia a muta-
re, fe I'acqua clefce , efce in modod d’acqua pioyans , mu=
. te
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ta il recipiente ; e ricevi quefta, e cava fin che viefrgt ufcir [a

terza acqua, che ara colore di fangue, la quale ricevi da per

fe in una ampolla ben ferata con terra, e guardala si , come

gema preziofa, che ha moltiffine virtd, e le maggiori, e pil
nobili che fieno fopra la terra, le quali fon quefte.

La prima ¢ , che feu ne getti un poco fopra una ferite

frefca, non bifogna altra medicina. . '

La feconda ¢, che vale ad ogni ferita antica, al canchero,
alla lupa, al noli me tangere, ¢ ad ogn’altro mal nafcente,
bagndndole ogni tre di , ed ogni duc di una volta , che ia
quindeci, o venti giorni fara fano.

La terza é che fe alcuno avera carbone, o antrace , o am-
polle di S. Antonio, o di 8. Stefano o altro mal peftilentia~
le, lavandola con detta acqua (i mortificheri in termine d’in’ora .

La quarta ¢ ad, ogni infirmita, o mal di occhio, purché I’
occhio non fis pfrduto, o crepato, che mettendone una gocy
cia la mattina, una la fera li fanerd perfettamente in quinde-
ci giarni . B bench® punga alquanto, afi faccia fentir nell’oc-
chio, nientedimeno quel dolor paffa prefto, e non pud far no.
cumento o danno alcuno. \

Ia quinta, che fe alcuna hapictra nellereni , e nella veffi-
ca, bev: ne tre goccie, a una dramma , con un poco di vim
bianco, o brodo di ceci roffi, ed in pochiffime volte fard liy
berato perfettamente

1a fefta & di fanar lggEmorroidi, o maravelle, lavandofene
con effa ogni giorno ufff volta. : ,

La fettima al mal di matre o matrone , e ad ogni dolore
colico bevendone un cucchiara con brodo di gallina, o di ca-
vali, e fubito fana.

L’ ottava, bagnandone i nefvi ritirati, fdegnati, o induriti
lavandofi con quefta li fana , e li flende in pochiffime tem-

La nona, a fanar ogai lippitudine d’occhi, ed ogni lagri-
ms, mettendovene una goccia la mattina a, digiuno.

La decima, ad ogni rogna, tigna, ed altri mali fimili: le<
vandone alcune volte il luogo,.con detta acqua. .

La undecimaé , che mettendone una goccia nell’ orecchis ,
la fera, o la mattina fana ogni dolore, ed infirmita di o
recchia, e 'cosi a i vermi che nafcono in efle.

La duodecime &, di fanare ogni lﬁ;rte di morfo velcnl:{o,
' . 4 S
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lavandone con efla il loco e vale in tal cofa meglio che[a te-
riaca.

La terza decima ¢ di uccidere ogni forte di vermi dentro
al corpo umano, ungendo con eflz le narici del nifo, o be-
vendone un pocchetto in tal eflere.

E finalmente ad ogni ferita intofficats, ad ogni piagha’incu-
rabile, alle ferofole, al male che chiamano diSan Egidio ead
ogn’stto male che fia di fuori del corpo umano e fi poffa ba-
gnare o lavare con detta acqua, e cosi beverla, o pigliare per
bocca. Vale ad ogni infirmith fredda, s riftorare i vecchi o1
confumati per fame , e per infermiti o dolori d’animo, a con-
fervar Pumido radicale, ¢ il calor naturale , € mantener la gio-
wentdr , e la fanita e vita lunga dell’uomo achi con i debiti mo-
di fapra ufarle. :

Per /g:ure un pazko, [ecreto molto vavo, eperfertiffimo costfe
fia per avergli dato wolta il cervello , com?¥ per fatture o per
qual i voglia cagione . '
Primieramente le farete far quattro criftieri, quattro mattine

continue . 11 primo fia criftiero femplice cioé,acqua dove fia boli-

ta femola di frumento , olio commune, fale . Il fecondo con acqua
dove fia bollita malva, mercorella,paretaria e foglie di viole con

.olio, e fale; il terzo, con acqua, olw, fale, vin cotto,e Mela.

Bd il quarto, pigliando tutta la decozione del terzo gia detto,
ed aggiungervi endivia, buglofla, e cime d’ebuli, e colata che
fard quefta decozziene ci metterete up’oncia di polpa di caffia,
€ mezo quarto d’oncia di mitridato. Bapoi fatti quefti quatrro
eriftieri, gli darete quefta medicina. Polipodio , quercino fre-
fco un manipolo o due, e fatelo molto ben peftare, cavatene il
fuco e di eflo pigliate fino a due dita in un bicchiero, ed ag-
giungetevi due once di mel rofato,e un quarto d’oncia di eletuario,
o zromatico rofato , ed altrettanto diafinicone, ed ogni cofa bene
incorporata infleme , la darete al paziente quando vaalletto, a2
due ore o tre di notte, dandogliela tepida.E fe non la volefle
pigliare fatelo legare e tener per forza, ed aprendogli la boce
ca, e puntellandogliela con un legno, gittategli in gola det-
ta medicina, come fi fa a i cavalli. Poiché I’ayra prefa tuts
ta, {z fara di verno , lo farete flare un pezzo , cioé fino &
meza ora affifo fopra il letto, ¢ ben coperto’d’intorno, che
non pigli freddo, e fe & diftate, lafciatelo andar per cafa a firo
pircere , ma che non efca fuori. E dapoi che averd evacuzz
: ta
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ta detta medicina, gli farete quefto unguento . Radiche di ebus
li, e fatele peftare, e cavatene il fucco, e pigliatene una libra,
¢ meza, e aggiungetevi altrettanto butiro, ‘e fatte bollire in
una pignatta un buom pexao, tanto che quafi tutto il fucco fiz
confumato, ¢ allora aggiyngetevi olio di ‘camomillt, olio ro-

\ fato, e olio d’Ipericon, di ciafcuno un'oncia, e intorporando

ogni cofa molto bene infieme al fuoco , ne farete uno unguen-
to, ¢ con cfio ungete Pinfermo tutto dal collo fino i piedi,e
tutte le braccia, ¢ gambe, eflendo Punguento caldo , e fre-
gandolo bene, che penetri dentro, cosi continuateé per in me.
fe, ungendolo mattina, e fers, o almeno ogni-di una velta.
E il terzo, o quarto giorno che lo averete cominciato 4 ungere,
fate un cauterto alla commifura della tefta, con un boton di
ferfo infocato , e da principio metteretesfopra detto cauterio

# una pezaa con aflongia di porco, e lafciandovela per otto o diece

p

s T e T e

-bre. Poi vi metterete un cece avolto in foglic di edera, e fo-
pra Pedera fia un pezzo di fuola di fearpe aflottigliato,e fearna«
-to, che fia fottile, e humile, e con una fafcia di tela legato ,
€ accomodandolo fotto la gola, o fopra la tefta in modo che fi
tengz. E mutate detto cece mattina, eNera. E fe pur paffafle:
10 1 quattro mefi, che il patiente non finaffe, tornerete a far-
gli 1 medefimi criftieri, ea dargli la medefima medicina di pri-
ma con le medefime unzioni, come di fopra, ¢ fénza dubbio
con la gratia di Dio fara fano. La vita fua ha da efler pollaftri,
caftrato, e vitello, arroftiti per li primi giorni. Poi fe gli puo
puo dare arrofto, e bollito, con mineftre di amito, di biete,di
malve, ¢ di brodetti, e cosi ova frefche, € fpetie nelle vivande,
e fargli alle volte mangiare in mineftre, o in torte della betto-
mica, della falvia, e della maggiorana, ¢ della menta, guar-

. dandolo da cofe falfe, e agre, e da legume, e cipolle, e agli,

e cofe tali, e beva vino bianco adacquato , e farli ufar di portas
re odori, e afcoltar mufiche, e fpeffo fia qualch’uno che gli par-
1i faldamente, ¢ gli diabueni ricordi a flar favio, ¢lo ripren-
da delle pazzie quande le fa o le dice,e principalmente in que-
fto val molto I'autorita d’alcuna bella donna , ché gratamea« -
te gli ricordi tutto quefto, che fi ¢ detto, loammonifca a viver
favio, che per certo con ‘poca forza hanno a quietar gli umon
ri, e il cervello i ricordi buoni, e ff vede che'con effi fi raffre-
na uno adirato, un infuriato, yn commoflo, e follevato per
eodio, per vergogna, per fpeshis, o iBvidia, @ per altre uj
palligs

N
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paffioni, che non fono perd fe non principj, ¢ gradi di pazzis
chi pit, e chi manco fecondo che pilt, o meno fignoreggia-
no chi ne patifce. _ o .
Pilole di Mafiro Michele Scote, le quali [anano il dolor ditefta

Vecchio, ¢ nuovo, purgano il cercbro, [chiarifcono la vifta

fanno buona memoria e fanno buon colore nel vifo e
wagliono & molte infermita del corpo humano .

Alo? lavato feropoli tré, radice di cocozza falvatica, mira<
bolani di ogni forte , diagridi , maftice, granelli di lauro,
e rofe, di ciafcuno meza drama, zafframe fcrupolo uno, mi-
ra fcrupolo mezo, mefcolate ogni cofa ben. trito infieme , €
Tatte pilole con fucco di cavoli, ¢ pigliatene tre o quatiroquane
do andate a dormire-, oghi tre o quattro giorni una volta.
A mal di capitelli di terse, o zinne, o poppe delle donnectzimo,

¢ provatiffimo rimedio , i

Due roffi d’ova frefche, due denari di cera nuova, un poco
d’olio rofato, e un pocchetto di tytia prepatara inacqua rofa
.disfacete ogni cofa al fuoca in un pignattino netto, e come &°
freddo, ftendetelo fopra una pezza, ¢ mettetelo fopra il ma=
le. Ma prima lavatela con vino bianco ove fian bollite foglie
di rofe, foglic di piantagine, ¢ foglie d’aliva verdi, o fecche.
Poi afciugatele , ¢ mettetevi fopra la derta pezza col deto, e
faneranno preftiffimo.

A [ar mutar preflo ¢ venire A capo un tencone o panoschia , ciod -

. ogni mal nafeente , che habbia bifogno di mutarfi,e di romperfs,
" come quei che vemgono alle cofcie, [opra le mammelle
delle Donne, ed. altre tali . .
Pigliate mollica di pane, uva paffa, o uva fecca al forno,

ben peflata, butiro, affongia di porco, levato di pane, e latte”

di vacca, d'ogni cofa farete come un unguento , ¢ cildo lo
fopraporrete al male, aggiungendovi un poco di zafframe, in
quella parte ove volete che faccia il capo, o labocca, met-
tete fopra un poco di zafframe in polvere , poi fopraponete det-
to unguento , e cost lafciatelo mutandolo fera ¢ mattina , e
prefto verraa capo, e romperaffi. Poi curatelo con olio rofate,
e roflo d’ova per un giorno, poi con unguenti attrativi , fe
vedete che vi fla marcia o cofe trifte . Poi ¢on nhguento d’alog,
€ di wtiay e di altri tali che faddino. - :

;v . - # ri'
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i ‘& vifolvere, o fare [parire, e tormare in dietro %n tenchone, &
1 panacobia in principio, a chi now ha caro che vada

innanzi, e che venga & capo.

i Pigliate ua cetrangelo. 0 narancio; e fpartitelo. per mezo, @
habbiate an poco di ftoppa, e mettetela in yna' fcodells , e ori<
natevi fopra, e fubito levatela , e fpremetela con le mani, @
bustatevi un poco di {al da mangiare pefto fottilmente, e cosi

, calds mettetels fopra il male, e poi fopraquella ftoppa, met~

, tetg quel mezo. cotrangolo, ¢ ligatevelo che non cafehi, e mu«

. tatelo. mattina e fera , e in poche volte fara tornato in digh

, tro, e fparito Via. o o

? Emipinfiro asreo. fopra le fovite & mivabite virsis.

~ Pigliate pece greca, ¢ colofonis, e folfo, e incenfo biancos

, tznio. dell’uno, quanto dell’sltro, e fieno beniffimo peftati, e
mefcolate con, chiara d’ove, e con quefta mifturaungete un pez~

. zo di cacta pegorina, e firingete le ferite con ledita, nettan<

" do bene il fangue, ¢ fopra ponetevi quefla cartolinz, e legate

 poi bene cosi la carta, ¢ foprs legatelo con una fafcis,e fanerd

 prefiffimo.. E quefto fecreto aveva un Chirurgico Napolitano,o
 pon lo volea infegnare 3d slcune , pur una volta eflendo flato
 ferito effo, in quel dolore lo difle, per far che un fuo com=
 pagao. lo facefle per lui,cioé per la fua ferita,che era fopra la panay
Secreto venuto. 4 India , ed @ provatiffimo. per molte cofo
‘ al corpo umans.. '

Il Cardo fanto, che alcuni chiamano contra veneno mangize
to, fana ogni dolor di tefta, fa buona udita,e buona memoriay
fana le vertigine, condorta il cervello, e fa buona vifta, non
folo mangiandolo,, ma aacora uagendo. gli occhi col fucco, ©
roettendovi della polvere,, o dellacqua, purifiea lo, flomaco, @
la gola, la flegma, f2 buono appetito, allarga il petto, confu-
ma il catarro, fanail dolor di ventre . Il vino della fua decottios
ne e P'acqus, difecca i cattiviumori, man ata fana la milza, la
pietra, e facendone criftieri con arina di fanciullo , fana ogni
ventofita, e poftema , e peflilentia bevendo del fucco, o polvere
fubito, che fi fente il male, e mettendo della fua bombace biana
ca quandoha fattoil fiore, fopra una piage che non fia mortale ,
o taglio o ferita, fana in tre giorni fenzs dolore o nocumento,
Fa buon fiato , mafticata fa buone gengive , e buoni deati, fana
‘il mal di matre, allegra il tiore,e facendonc criftieri can oris.
xa di fanciullo, cony ¢ detwo,foae # mal caduca , ogni mal dk

: - fiznea,
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fanco, bevuto con vino bianco caldo; ogni febte coh acqua cal-
da per quattro ore innanzi che venga la febre, e copréndofi bene
che fudi, e fe cadefle il budello, euocile con vino, e lava il
budello: vale contra morfo di ferpi, ed ogni veledor .
Alla toffe vecchia o nuova ; ottimo e ficarifitho
rimedio . ’
Pigliate zolfo pefto fottiliffimamente, e metteténe una o«
e in uno ovo ficfco cotto da bevere ; e mefcolatels moltor
bene, e aggiungetevi tanto behgioi; quanto & unf cec#, pe-
fto cost groffamente, e bevetelo la mattina adigitino, e cosi
uw’altro ne Leverete la fera quando andate a.dotmire, e in due
o tre volte fard fana. E fe la wffe folle molto vecchis, ¢ ma-
ligna ufatelo alcuni giorni pikt. -
Gonferva nobiliffima per la toffe, ¢ pet ogni firetemim di-
petto s mondifica lo flomaco, & fx vttima wvoce, ¢ = -
- belliffimo colove in woltd RN .
Abbiate radiche di Malvavifco , ¢ monditele ; € tagliatéle
minute, poi fatele peftar molto bene net mortaro' di pietra. D
poi pigliate una gran pignatta, o una caldara chié tetga fino £
fei o fette carafle , e empitela di acqua . E dédtro vi niettére-
te a bollire Piniraferitte cofe. Liquititia, o legné deice; ché
volgarmente dicono regolitia, etba iffopo verde, o féccd, falt
via, rofimarino, cardo fanto, ficchi fecchi, uva paffz, dmito
d’orzo, overo farina di orzo, di tutte quette cofe (?enoadifcre-
zione, € cosi a occhio tanto dell’una come delPsltra, poi vi met-
tete ancora un pugno di cicorea con tutté le fiie radiche. E ogni
. cofa infieme farete bollire in detta caldara piend d’a¢qud e bolla-
no una ora. Doi levatels dal fuoco, e come ¢ tants fifréddata
. che fi pud foffrir con maro , pigliate tutte quelle cofe che vi
fono dentro, e mettetele in un canevaccio etto), premmetele
molto bene, che tutta la foftanza refti nell’acqua ove ha bollis

to. Pigliste poi detta acqua, e mettetela nella medefima ¢al~ .

dara, e mettetevi fino a due o tre libre di detta radice di Mal-
vavifco peftata; come di fopra fi @ detto ; e tornatéla 4 bollire
per tre hore o ‘pir. Poi levatelz dal fuoco , € collate ancor efla
premendo molto bene le radiche ; peiché tutta ka foftanza re-
fti nell’acqua, ¢ fe ancora foffe tanto bollito, che le dettera-
diche foflero disfatte tutte non-accadera colarla altramente.
Pighate poi quella deécozione , e mettetela in una pignatta

s Muoco con altrettanto mgle, o um poco mapco , eb finnl:;_tc
_ ol li»
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bollire infieme foavemente , e:{chiumando il mele fin che fa fa
fchigma, ¢ cos fatelo bollire un grandiffimo pezzo, ed in ulti-
mo aggiungetevi fino a un’oncia, o quanta volete dicannells,
¢ un quarte d'oncia, o pit di bengioi peftato, e un poco di
mufco, ¢ levatela fubito dal fuoco , coprendola che non refpiri,,
maflimamente fe vi avete pofto mufco, che f¢ neanderia tut<
to vig con quei fumi. Overo il mufro mettetevelo poi quan.
do la cofa ¢ tepida - eaverete una conferva fignorile, e nobilif
fima da ufar tutto. il verno,cosi Is fera quando andate-al letto,
¢ la mattina , come ancora dapoi definare , ¢ finalmente ad
ogni ors, che non pud effer mai fe non utile , elafera,cls
magtina fi puol pigliar caldetta, pigliandone due o tre cucchis-
ri, © pilt per voltz, ed ¢ cofa che ciafcuho doveris ufarla di con-
tingo, ¢ averne fempre m cafa. E chi la volefle pitt fpeflo o
ftretra pud aggiungervi palyere di zucchero o penneti, e chila
vuole pili rara, e in bevanda, aggiungavi dells prima decottios
ne, che fi fece delle erbe nella caldara , ed ¢ fegreto da tener

* ‘molto caro, che quafi & impoffibile , che chi ufadi quefto it

verno pofla aver né tofle, né catarro , né altro male, inten<
dendovi fempre la grazia di noflro Siguore Iddia.
Belliffimo 5 ¢ piacevole [ecreto da fanar la toffe con ungerfi le
© piante de i piedi, cofa veriffima 5 ¢ molto facile .
Pigliate' due, o tre tefte d’aglio, e mondatele, e fatele pe-
ftar malto bene, e poi 2ggiungetevi aflongia di porco , e df
uovo, e peftateli bene infieme . Poi Ia fera quando fi vuole
andare a dormire fealzatevi, e mettete le piante de’ piedi in-
contro al fuoco, e ungetevi dette piante con la detta miftura
d’aglio, e d’affongia. E tenendo fempre cosi i piedi al fuoco,
che qnafi vi fcottiate, o quanto pilt caldo potcte fofirire,, un-
gendo .cos1 per un pezzetta . Pol calzatevi gli fearpini di tes

.k caldt, e andate a dormire in letto e fattevi ungere ua po-

co la fchiena con detta unzione. E in tre fere farete guaritai
maravigliafamente da ogni gran tefle, E fe fri wnto volcte
ufare a bever a pafto, o inacquare il vino con la fopradetta
"prima_decottione delle erbe o altra acqua pettorale , non vE
fara fe non utile allo ftomaco, e alla tefta , e ajuterd a ris
movere tanto meglio la tofle, e 'ogni altra mala difpofitiong
del corpo voftra - BN .

N
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H fankre ogni piaga wecchia, ove fia carne trifia crefciutis , e no®
potoffe [annsfi con altra medicing, fecreto milto facile, ‘e
belliffimo, che fana in umo o due giorni.

Pigliste once tre di trementina lavata prima con 2¢qua ¢oms
mune, poi con la acqua di rofe, o di pisntsgine, e un rofle
d’ovo, ed un’oncia, ¢ mezad’olio rofato, e mefcolate ogni dofa
infieme, aggiungetevi uns mea’ottava d’oncia di folimato be
niflime mefcolato infieme, ¢ flendetelo fopra una pezza,e met-
tetela fopra il male, e perché tiraun pochetto farete quefto de~
- fenﬁvo, olio rofato parti due, aceto parte meza, boloarme-
:0 un poco adifcrezione. Mefcolate, ¢ con reffo ungete intor=
no af male quattro fei dita o pi, ¢ tenete il membro dove &
§l male vicino al fueco che non lafcia , che mentre mangis
quella carnaccia, fentiate dolor motabile. Poicheéftato fopre,
ed ha mangiato, settetevi una pezza con butiro, ¢ lafciateves
fo tutto un di, e vedrete effetto maravigliofo .

Contra ogni grandiffima pefte , ¢ molte volte provato .

Digliate una cipola, e tagliatala per traverfo, e fatele un bu-
‘o per pezo, e empite quei buchi diterieca fina,e poi ponete la
cipolls infieme come prima ftava, mettete unapezza biamca di
lino bagnata intorno, e ponete quefta -cipolla fottole cenerifin
Lanto cﬁe fia ben cotta, € poi cavala fuora, ¢ fpremi benela
detta cipolla, e fannetutto il fico, ¢ danneun cacchiaro a bes

were alle ammalato, e fubito migliorerd, e fanerd fenzadallo, -

) _ Profuma ottimo contra la pefies
Pigliafi Maftice, Cipreflo,

Incenfo, Lauro ,

Macisy Rofmarito s

Aﬁ.‘enzb Iy . sﬂlviﬂ By .

Mirra, Rofe; Tutte quefte pefte, ¢ ins

Legno alog, - Sambuco, fieme mifte, e gittas
. Oalletti, . Garofoli; e fopra le brace acce-

Tegrame;,; - Ginepro, : fe, e farprbfumoalls

Mufchio, Ruta camers .’ :
‘Ambracane,  Pece, ) o :
Noci mofcate, Rafa,
Mortella, ) .
: Contro Ia pefle, o¥timo vimedio:

Li granelli del lauro quando fono maturi, ai quali fi deve le:
var il fuo foqrzo piegro « Poi li davete peftar con yn poco t;f:i fale

1
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e fafne polvere, e quando Puomo fi fente ferito dalla pefle, €
“ha la febre calda, pigli una cucchistata della detta polvere, e

" metta un poco di aceto adacquato in guno bicchieto , ¢ feal-

datela un poco , e dagli a bevere, e'coprilo molto bene , €
lafciatelo dormire aflai, e fuderd affai, ¢ fard guarito. Ma fe
1a febre vien con freddo, in loco dell’aceto metti del vino,
e ttto il refto fa come fopra: Espertum in multis.
Rnands uno f§ amalaffe di pefie .
. Pigliafi dittemo biancoy tormentilla, coralli bianchi, génia
tiana, bolo armerio, terra figillata, acqua d’endivia, acqua di
foglie di ruts, acqua rofata, acéto bianco; acqiia di feabinells
( altri chiamano fcabfofa . J E quando viene il cafo infra quattro
hore fi faccia quefto; togli delle fopradette cofe, che fierio tut-
te polverizate ciafcuna daz pet {&, e metterle in un bicchiera,
© altro“vafo, che tutte fia una prefa a difcrezione, ma che s«
vanzi un poco di aceto fopra Valtre cofe, e piglia lo infermo,
© fa che fian calde le fopradette cofe, € vada al letto ben cos,
perto che fudi, e fard guarito.
Contra la pefle riparazione mirabile . o
Pigliafi dittamo bianco 4 4ftrologia rotonda, carlifa , berbe:
Ma, gentiana, zedoaria, corne di €efvo, ana onc. due, peflale
up poco, ed un manipolo di rata, epigli an fiaféo , che tenga
almanco fei inghiftare di vino del miglior che tu poittovare.E
metti tutte le fopradette cofe dernitro, e laffa ftare:e quando fa<
73 il tempo di fofpetto, " piglia un mezo bicchiers del fopra-
detto vino ogni mattina innanzi che efca di cafz a digiino,
ma devi pigliar prima wna noce, e un fico, o die, ovver tré
frondi di ruta, ¢ faccia ogni mattina e fard ficuro per quel di,
_ " Empiafiro per romper ln pefle . ) )
Piglia olio commune quarti uno, e mezzo, e affiioco, et
fendo in vafo, metti dentro cerafa ben pefta once quattro,fi«
targitio di argento crivelato oncé tre,, ¢era commune once quit-
%o, ed infieme componeteliat fuoco , fin che fopra marmo bene
f flends col dito, poi chie fari fatto levatela dal fuoco,e fonde-
te {opra un poco d’aceto, e ftarete langhi, che non vi vada alls
ccia . E quefto empiaftro, prima pigliatelo, e diftendetelo
una pezza di lino grandé quanto ¢ tutio il male,e per

~  Mezo fia un buco piccolo, che occupi tanto quanto & nn quatrino

Per mezo , e fate una pezzetta, la quale ungeté fottiliments
con Upgucate mortificativo, ¢ mettetglo fopra s qhél‘l‘? burcar
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d’empiaftro , poi fate un’altro empiaitro fenza buco, della mee
defima grandcz2a, il quale ancora ponerete fopra quella , ac.
cioché il mortificative ftia in mezzo di quelli due empiaftrie
ponetelo per ventiquattra hore fopra il male, poi mutate fo-:
lamente quello di mezo mortificativo, € ponetelo che ftia ancora
Ventiquattrp hore, € intorno fin che vi fta lempiaftro, fpef
o ungete con fongia di porco non filata, over di gallina per
addolcire , e farafli per mezo duro , e intorno un cerchio marci-
do bianco che ufcird . Dapoi le quarantaotto hore levato che
$ia I empiaftro , ponete fopra una pezza unta con fongia di
porco non falata, e uftird, e cafcera carne mortificats 3 ma-
do dt un pomicello, e reftera cavato un buco , il qual me-
dicate con unguento, overo con dialoquilone magna. E quan-
do crefce la carne ponete allume arfa fopra per hore ventiquats
tro, e lunguento fopra .

: Rimedio slla peffe.

Piglis una cima di ruta, un fpico d'aglio, over mezo, un
fpico di noce, un grano di fale, ¢ mangijali adigiuno, conti- -
nuando ogni giorno per fino 3 un mefe, e bifogna ftar’allegro.
Tal ricetta & buona ancors a vermi, ed & perfetta, € provata.

' U’ altro ottimp rimedso .

Piglia una libra di acqua vita, una libra di acquadi mefif
12, una libra d’acqua di piantagine, ¢ quando le vorrai ufar,
ciod un di si, e ’altro nd , che §i torrd in capo di due giore
ni, tanto d’una quanto dell’altra, e che di tutte ne fia un gos-
19, £ un buon dito, e bevile no temerai di pigliar pefte , e tal’
acqus € anco buona per fiftole, ¢ per piaghe , ed & provata.

: - Ricetta contra pefle variffima. ) :

Togli un gotto, ¢ in effo. fne allg terza parte poni teriaca
fina, e.un terzo d’acqua vita, e L'altro terzo acqua d’un putto
vergine, e fano, ¢ inorpora infieme , ¢ daranne allo infermo '
tre mattine 2 digiuno up gotto per ogni-mattina. E fu pro-
vato pella inclita citta di Venetiz s504. per Mattio Cellega-
10, che ftava a S. Sofia, e provolla fopra 2 (e, e fua moglie.

: - Rimedio ottimo fopra la peffe . : :

Quando la perfona fi fente afferrata pigli 1acontinente una pre-

£ di Teriaca della migliore, che § poflz avere, e quando I'2-

Vi3 inﬁhiot;ita., pigliane in mano quanto fard unacaflagna,e
-metta

oprs. la nalcenza, fregande molto beve com la dettate-
tiscs d'intorng 3] male, e poi incontinente abbi um colombine
' over
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over pipione; € partilo cosi vivocon le penne, e tutto per me=.
o e.netti la meth prefto avanti che fi raffreddi fopra la nafcenza,
fin che quelk parte del colombinofia verde ,’ e la Tetiaca rofla
€ poi levale via, e vedrai, che dellocolombino ufcira un’acs
qua verde, la quale ¢ tutto veneno, che era dentro dells na-
{cenza, e poi lo empiaftro infrafcritto ridurrai la nafcenza a ca-
po, e fanersi. Lo empiafiro € quefto. Piglia aflongia di porco
fenza fale due parti , ¢ di herba detta abfinthium , alui la -
chiama graflella, e pefta bene, poni fu 1a nafcenza.

. Contra la pefte , cofa molto ufats. .

- Piglia maftici once due, euforbio onciauna, fpicondrdo on=
ce v. e fanne polvere, e danneall'infermo da anni dieci in gid,
‘uno fcrapolo , da ‘anni dieci fino a2 vinti mezadramma, e dz
anni venti in fufo una dramma. Dapoi piglia un erba, chefi
chiama in volgare cinque foglie, evallaincrociando, poi vol-
tala fu in una balla,, attorno una pezza di lino, e mettle
nella cenere calda per quattro miferere , poi cosi caldatiravia
la pezza, e taglia quells balla di foglie in croce, € mettila
dove averai la doglia fubito ceffara. .-

Rimedio contrs pefle provato moltiffime wolte «

Piglia al tempo del fofpetto della pefte , tre cime di ruta,,

e una noce, ed un fico feco, € mangialo . Co
Al medefimo . :

. Piglia fterco di womo da diect fino a dodici anni, e fnon
altramente,, e fallofeccare , € fanne polvere , e detta polvere fi puol
operar in quefto modo . Al pitt due cocchiari in un bicehiero di
vino bianco, e diftempera detta polvere, e guarda ad ogni mo- -
do, che dapoi che ha il male non pafli fer ore, e piu prefto
fara migliore, e di quefte i fon vifte in pili perfone molte -
efperienze . ma aggiungeteli un poco di mufco.

T o Al medefimo . ‘ :

Piglia una cipollabiancadi quelle che fi mangiano ¢ fanne
fucco, emele, eaceto, € fucco diruta, edimille foglie, ana,
emefcola, e dagliene al paziente due terzi di un gotto, e fia cal--
do, e fia datoinfrafci ore, e ftia nel letto ben coperto si che fu-
di, ec4Ed ¢ cofa efperimentata, e perfettiffiima ad ogn’uno.

A tempo di fofpetto di poffe .

Piglia pulegj con zuccaro rafo, e falettuirio, eufane al tem-

po fofpetto quanto ¢ uma caftagna a digiuno, provata da molti.

- - E Y - _th“
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Contra pefle probatifimo rimedio. ' =
Piglia le noci quando fon frefche, cioé giovani e buone pe
confettar una quarttita, e mettile in aceto per giorni otto, le
vale dall’aceto, e ammaccale, e cosi fatte fenza I’aceto, met-
tile in una boccia, e diftiliane Pacqua, della qual danne dire
dita in un bicchiero per parecchi di, e dapoi che gli I avrai
dato, fallo coprir béne nel letto, ed & vera.’ B

_ Contra pofte fecreto perfettiffimo. - »
Piglia oncia una di aloé epatico, mez’oncia di mirra, mez’
oncia_di zafrano, e polveriza infieme, e fettaccia lo alod, e
la mirra, poi fa polvere dello zaframo’, e flempera con vino
odorifero, che fia in modo di falf2, poi metti git quelle pol-
veri, e mefcola, e fe bifogna metti pitt vino che poffi fare il
paftello. E fe lo valete fortificare, per ogni oncia aggiunge-

.-te mez'oncia di diagrido, e mez'ottava di canfora. '
* Diffe il Sig. Ottaviano, che M. Francefco de gli Alberti toe

leva tre ottavi delle dette pilole fenza diagridio, e ftemperava

con vino buono, e dava all'appeftato pitt prefto che fi poteva,

e poi il faceva mettere nel létto, e, coprivalo bene, e cosi e-
ra liberato, quia per fudorem-cxpellebat illa vepenunms
Alla pefee [ecreto ottimo. | -

Fiori di noci, e feccali all’'ombra, e poi quando le noci for

1o nel tempo che fi fogliono confettare pigliatene, e tagliate-

le minute, cioé in pezzetti, e mettetele in aceto forte per tre
giorni. Dapoi cavale, e mefcolale coi detti fiori , e falle diftile
lar per lambicco di vetroodi terra vetriata. E quell’acqua con-
fetva caramente. E quando alcuno fi fente amalato di pefte ,

* dategliene pidt prefto, the fia poffibile due once, e meza, o

tre, che gli evacueri il male per il corfo del ventre, o0 per vo-
mito, overo crefcendo la poftema, la quale poftema rompere-

" te coi rottotj, che fi infegnano in quefto medefimo libro, €

fara fano preftiffimo . .
A4 ammasxzare il carboncing, o Panguinaia, e ogni alsra
, poftema paffifern, ed ¥ faciliffime rimedio . :
Sal da mangiare fottilmente peftato, € fettacciato , 8¢ incor-

porate eon un ,roﬂ'q-d’ovo, e mettetelo fopra il carbonchio, |
* e fiate certiffimo, che con la grazia di Dio tira a fe, cioé i

fuori tuttto il veleno della pefte , € in breve fara fano , ©
quefta € cofa moltiffime volte provata.

S
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Alle pettechie, otrimo rimedio.
Reupontico frefco, radice di gramigna, radice di tcrmenti-
la, dittamo biznco, aha once ij. € fia ogni cofa ben poflo in
una caraffa o fiafco, fopraponetevi acqua di' pozzo, o di fune
o di fontana, 2 voftra difcrezione ,’ ¢ fia piu tofto molta che
soca , ciot tanto che f¥pravahzi fino a mezo palmo o pit, e

fatelo bollire fin che cali la terza parte a fuoco foave, e chia-
1o, e fenza fumo. Dapoi colatelo, che fara in ‘color come vi- -

no. E ferhalo in vafo di vetro . E quando bifogna ne darete
all’ infermo un bicchiero la mattina e la fera , due ore avanti.ce~

* na, e fia ben caldo , e dapoi cuoprafi molto bene che fudi .. E quans

do verranno le petecchie fuori, diventera come leprofo ¢ fara fano |

Contro Mortaliti di peffe , vimedio provato perfestiffimo .
Abbiate gentiaria, zedoaria, radici di tormentilla anaon. due,

"Sandali reffi, Dittamo bianco, corno di cerve brucciato, pet-

le bianche , Bolo armeno, Ariftologia rotonda ana .once ‘una,

canfora onciz meza zucchero once due . Di tutte quefte cofe:

foprafcritte fi vuol fare polvere fottiliffima , e fi puol pigliar
per volta una dramma, conacqua di endivia, o di acetofa; e
vuol effer onc. iv. di quefte acque, e yogliono effer mefeol

S,

infieme con quefta acqua e quefta polverc, tanta teriacs quans

s una noce, e lacteriaca vuol effere finiffima, equefta medic

. cina fi deve dare 4li'infermo innanzi che pafli 12. ore dal prine

cipio della fiia infermita, perché opera piu ficuramente , ¢ fo
fe gli dapoi il predetto fpazio , benché noa operi si fortemente,

nondimeno fi pud aver buona fperangz . Ma nota che lo infer- -

mo fe ¢ di etade garzone, fe gli deve dare meaa dramma con
meza oncia di una delle prédette acque, e con tanta quanticd
di teriaca. E quefta potion non ¢ folutiva, n¢* fa alcun torcis
mento, né di aleuna moleftia, ma & folo per ammazzar’il ve-
leno. Se alcuno avefle bevuto, o mangiato velczo , quefta &
anz preziofifiima medicina. Ancora vale contra la febrecalda.
Nota un’alira cofa, che fe & poﬁibile che Pinfermo fi poffa cas
var fangue , gyanti che pigli la foptadetta medicina , fi vucl
fire’, ma fe non bifogna eavarglielo dapoi. E nata che  vuol
tirar il fangue da quel lato che fi fente percoflo .
o A far balle contra la pefte. ,

Pigliate Laudani mez’ oncia , Storacis calawita oncia una,
Diambra ottavo mezo, Diamufchio oftavo mezo, ¢anfora gray
»i dus, Qarofoli la metd db mezo ottavo, nece mofcata meae

. R a - s ettt
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ottavo, Macis mezo ottavo, rofe damafchine uno ferupolo , Ca*
nella ottavo mezo, Spiconarde I3 meta. di mezo ottavo; Muf+
chio grani otto, Zibetto graniotio, Violetto fino mezo ettavo,
Legno alod grami quattro, Mirra aromatica quanto una fava,
‘Ambra fina grani quattro, mirra quanto una fava, e peftapri-
ma il,laudano con lo pefton caldo beme, poi pefta Storace car
lamita da.per fe, ¢ tutte le dette cofe fi' devono peftare da’
per fe; poi micfeolar ogai cofa infieme , peftando col pefton cal-
do, aggiungendo tuttavia qunndo ftorace liquida, e quando
acqua rof2 , tanto che le dette compofizioni fieno ben incorpo- 4
rate, e poi fa balle. . '

. Unguento mortificarivo per pefie, ed & cofa provata.

Piglia acqua di faponari, cioé capitello onc.iv. ¢ fallo bollir

. eanto che torni come unguento, poi piglia legno di falice over
fave, c fallo bruciare, che fi faccia carbone, e finorzaloin a-
«ceto, poi afciugalo in ombra miolto beneche fi pofla peftare, e
«rivelare . Item di calce viva a difcrezione , e mefcola infieme
‘cou quell’acqua di fapone, e piglia _di(fuella polvere di fave bru-~
ciate quanta bafta. Item meza oncia di fongia di porconon fa-
lata, ¢ mefcola ogni. cofa infieme. Item cantarelle drame me-

za, pefte, e fa polvere futtiliflima, epoi mefcola infieme, e
£2 unguento, il qual fe fofle dureto un. poco, aggiungi un po-
<o di mele, perché non vuaol efler duro, poilafcialo Rar in un

- wafo ben ferrato, fi fardaleun’olio, colatelo per inclinazione .

Olio perfettiffimo contrapefie, e contraveleno.

Olio antico pilt che puoi avere,fe non piglia del nuovo, ¢ fallo .
bollir per un-ora al fuoco, e in ogni libra dieffo mettete 50.0
100.fcorpioni o pilt ne puoi aver, equefto fia in una carraffa,la qua.
ie mettete fenza ferrarle labocca 1n una caldara d’acqua a bollire
fin che fia confumata la terza parte dell’olio 0 manco. Dapoi ca-
varete via detti {corpioni, da quell’olio, € colatelo per canevac-
cio in un’altra carraffa, la quale con la bocca ben ferrata mettete -
‘al Sole per due, o tre meli.E fe non fufle di ftate mettetela fo-
pra le ‘ceneri calde per dueotre giorni.Ma avanti che le mettia-
te cosi al Sole o al fuoco, cioé dapoi che farannp cavati gli fcor-
pioni e colato 'olio, mettetevi le infrafcritte cofe, Reobarbaro
once due, lioncorno once due, teriaca once 3.acqua vite once
are, e quando alcuno fi fente appeftato , o avelenato, yngafi con
'quefto olio le parti del cupre, e tutti i polfi, o tutte Te vene,che
battono il polfo, ¢ vedrete notabiliffimg effetto della virta fua.

- : Secreto
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Segreto gramdiffimo da guardar le perfone di nom pigliar :
: - - pefte . : : T

E queffofu provato in Inghilterra. da tutti & Mediei in quella
grandiffima pefiilenzia dell’nnmo 1548.che occupd quafi tutto:
A il ‘mondo , e non fi tvois , -che ufwffe queffa -
: rimedio , che non fi confervaffe [ano . RIS
" Pigliate aloé epatico, o fuccotrino , canella fina, e mirradi
ciafcuna tre dramme , garofoli, macis, legno aloé; maftice,
¢ boto armeno di ciaftuno ‘meza dramma, fia ogni cofz bea pe--
flata in mortaro netto , ¢ mefcolatele infieme, e ferbatein uha
fcatoletta ben ferata. E ofni mattina pigliatene -al pefo di due.
danari, e mettetélo in due o tre dita di vino bianco.in un bice
chiero . 1 qual vino fiz an poco adacquato, ¢ bevetelo la maty;
una al far del giorno, e con la grazia di Dio benedetto” po-
trete ftar ficuriffimo da ogui infezion d’aere, e da ogni pefte.
Ultimo e perfestiffimo vimedio a [anar Ia perfona appeftata, efi
fon trovati &i quelli she i fon [anati in una notte , ¢ vale
' alle petecchic 'a i carboni o antraci ', o ampolle di .
: - 8. Stefano o di S. Antonio.. S
Pigliate femenza, o granelli d’edera arborea, ‘ciog di quella.
edera che'fale in alto fopra gli arbori, o fopraimuri, e non di
quetla ché va ferpendo per terra. E detto feme, o granelli fuoi

- vogliono ‘effer colti ben maturi, e fe ¢é poffibile di veder dico-

glier di quelli ché fieno efpofti vérfo laparteSettentrionale.Ma
non: potendo averli cosi maturi, ¢ da quefta parte pigliateli co-
me migliori potete ;e fateli feccare all’ombra. E confervateli.
in una fcatola‘di‘legno, come .cofd preticfiffima, e venendo il
bifogno che alcane abbia la pefte pigliate detti . granelli, e fate- -
ne polvere fottiliffima in un mortaro ben neétto, e in detta pol
vere darete all’infermo in un ‘mezo biécchiero di vino bianco ,
tanta quanta flaria fopra uno feudo o pid, e farete ben coprir
Pinfermo che fuderh grandemente,, poiché avera finito di fudare, .
fareteli mutar la éamifa, e i lenzuoli e gi1 altri panni del let-
.to, fe puo farlo, fe non mutafi almeno ls camifa, i lenzuo~
li;efi fon trovati di quelli che avendo pigliata quefta polve- -
re la fera, la mattina fi fon’ ritrovati tanto bene, che fi fono
«calzati, e vefliti, e andati per cafa , € finalmente guariti in tute -
to. Un Eriftiano Milanefe vidi io I'anno 1523. in Aleppo
‘che avea la pefte, e una anguinaja alla cofcia, e un carbone
forto il braccio manco, e avendo la mattina pigliata di quefta

3 pol-
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-polvere, e poi pigliatane agcor la fera, e la mattina feguented
i trovo con ambedue quei csrboni, o nafcenzarotte da fe ftell
fe miracolofamente per virth di quefta beaedetta medicina ,d1-
ta dolla gran: clementia di Dio‘per falute delle {ue creature ,
€ pero configlierai che in ogni Citta ciaicuno,che ha luogo com-
modo cosi nells terra, nei giardini, o coruli, come difuora
alle pofleffioni facefle d’aver piante di edera per aver fempre
provifione di quantiti di detti granelli, e che ogni anno firi-
<ogliele e confervafle con diligenza sper li- bifogni de’ qual

~ dddio per fua divina mifericordia guard: i fuoi fideli.

Belliffimo e faciliffimo fecretoda fanar i peftc con tivareil.

. weleno fuovi dalla parte dell’ anguinaja, o carbone,
o antrace e comunque fia la nafcenza. P
Pigliate una gallina viva, e pelatele il fondamento, cioé la

arte onde mands fuori l'ova, & cosi fubita inettetelacon quella
“parte fopra il male, cioé acconciando in modo; che fiia come

a federe fopra la nafcenza della pefte, o antrace, o che fia,e cosi
tenetela un buon pezzo . Poi levatela via., ¢ vedrete che la
gallina i averd tirato tutta la parte del veleno, e che fra po-
0 fpatic moriry, e faria bene a far cosi con due o tre pil galli-
ne {ubito una dopo l'altra, che tirano 2 fe tutto il veleno del
‘male. Poi ungete la detta nafcenza di teriaca buona, €non re-
flate fra tanto di ufar gli altri rimedj diboces, che fi fono po-
1t fopra, e.quelli, che fono i migliori, come igranelli detti
dell’ edera, o ancor quei dell'alloro o lawro., o gli altri che
potete far pii preflo, e fe la nafcenza fofle oftinata , e mali-
gna che non fi rompefle € non fanafle , ufate i rimedj pofi’
di fopra per romperla, accioché il veleno finifca d’ufcir tutec, -
e s’dlontani dal cuore. . : .
Ricordi, 0 avvertimenti importantiffimi per guardarfi
" dalla pefic nei tempi [ofpesi . :

Primieramente perché gli umori trifti, e cominciati 2 cor-
rompere nel corpo humano, pit facilmente ricevono la corru-
zione, e D’infezion dell’acre, & bene di mantenerfi lo ffomacoe

~ la tefta phrgata, ¢ quelto con non riempirfi molte di cibi e prin-

cipalmente groffi, e fumofi, e con purgarfi pid fpeffo che fia pof~ !
fibile con alcune medicine familiari, - come la caffia o alcune pi-
lole,.con le mafticine d’aloé, e altre tali, ¢ fopra tutto ufare
fpeflo del Tartaro di botte, peftandolo fottiliffimo, poi diflol-

vendolo in acqua calda, e colandolo, e poi mettendo a difeccar
. L tal
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Bl acqus, appunto come fi fa afare il fal bianeo , e qyells pol-
vere ferbare, e mettere tre once di effa con una libra di zucche-
10 rofato, e la mattima pigliarne un cucchiaro buono, tanto che
G2 un’oncia o pid, ¢ queflo fare almeno un di #, ennono,.
che mantiene ¢l corpo lubrico, e netto nelle vie communi, e
.chi non puod farle col zucchero rofato , piglia il tartaro, epe-
ftilo, e disfacialo in brodo di carne, o dicavoli, e rimensndo-
lo bene che fi disfaccia tutto quello che pud disfare, lo lafci po~
fare un poco, € poi voti|via il brodo deftramente in un’ altra
fcodella, ¢ butti via quella terraccia che rimare, e beva quel
brodo, e facialo ogni giorno quando fi metta a definare ocena
un di si, € uno no, o quanto li pare ; Oltre a cid &benedi
manﬂsizre in mineftra cofe che purifichiuo il fangue, comebu-
glofla, boragine, cicorea, latuche, & altri tali.

E fopra tutte non ftar mai cor lo flomaco voto s digiuno
troppo, né troppo ripieno, € la mattina a buoniffima ora pi-
gliare alcune cofe delle pofte davanti, per prefervare come quels .
la ultima polvere che g¢ pofta poco-di fopra, che fir provats
in Iaghilterra, o qnalcixc sltra cofa tale . Poi cosi due ore a»
vanti definare, o tre, pigliare qualcun’altra delle dette prefer-
vative, come la ruta col fico, o con lanoce, cheé cofa mol-
0. buona, o qualche cenfezione delle pofte davanti, un pezzo di
feorza di cedro confettato, che & ‘molto buono, oun cucchia-
zo dell’argo di cedw acconcio come diremo qui appreflo, e us
farlo ancor ne cibi come falfa o fapore, e dopo pefte ufar il
feme di cedro confettato con zucchero, come fi fanno i corian-
-dri, e le mandole, che ¢ cofa perfettiffiima contro ogni forte di
velend, . fimilmentea pafto; miangiar del cédro,cioé del bian-
co , ‘e della medolla con un poco di zucchero fopra,fe lo volete,
¢ wnirlo mangiando con la carne, o col pane per gufto come fi

mangisno i limonelli, Ia mattina, € infra il giorno,ancorla
fera quando andate al- letto, & ottiina cofa il bagnarfi un po:
o le mani, ele tempie, ed i polfi delle vene, e¢il nafo conn
aceto rofato, o non rofato , ove fia aggiunto yn pochstto di cans
fora,ediacqua rofa, € un poco dilegnoalod, edizilobalfamo,
".chi ne pud avere, fe non un poco di cannells, e di quefto 2.
- ceto & buono a tener fempre un’ampolla :\o un, fiafco in ordi-
ne da ufar fempre, che é molto prefervativo, ¢ chi non pgd
. .averlo cosi compofto -come & detto, ufi aceto le .
- - Bdoflo ¢ beng a portar fempre odori, € profumi in guanti,in
- E 4 cami
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camife , ip faccoletti, ne’ capelli, e nella barba; e portandoné
al collo in corone, o pendenti, e cosi in mano alcune delle
palle odorifere pofte di fopra. - c- S

La cafa fi mantenga nettiffima pidt che fia poffibile da ogn#
fporchezzi, e principalmente daorina, e-da ftereo, e tenendo
ben ferrate € lavate fpeflole fofle o latrine o neceffarj, e tes
- nendo manco fpalliere o tappeti, o altri panni dilana che {a
poffibile, e i ricchi ufino fpeflo di profumar la cafa con pro-:
fumi nobili, de’ quali i metteranno molti modi nel feguente
libro di quefto volume. I poveri tengano provifione di fron~
di, e legno dilauro, rofmarino, di ginepro, dicipreflo; & u-
fino quanto pitt fpeflo poflono di brucciarli in mezzo alla ca~
-~ mera, ed alla cafa, e principalmente la mattina , elafera, e

cosi delle fcorze de’naranzi, e limoncelli, e diogni altta'co=
fa odorifera. e la ftorace calamita, e il laudano non fono dg
molto gran prezzo e fono ottime a tai profumi .- : :

~ In quanto poi alla difpofizion dell’animo, bifogna confiderare 4

che la triftezza, e difpiaceri, elamalinconia corromponoil fan=
gue, eglialtri umori, debilitano il care, offendendo gli fpiri~
ti, ein tutto profierneno, e indebolifcono la natura, epero f&
hanno da fuggire pint che fis poffibile. D’altra 12 molta alle
grezza dilata, e allarga molto i porri, e il core , onde apres
troppo la via acicevere dentro le male qualita dell’ aere, e prine
cipalmente le velenofe, che per fe ftefle fogo penetratiflime smi-:
rabilmente , e per quefto fi vede che i maligni, ¢ che hanno gl¥
fpiriti , o raggi vifivi, e il fiato corrotto per I'invidia, o per al<
tra cagione del corpo, odell’anima, con laudare, alcuno lo afs
fafcinano , e P'offendono, e gli. fanno venir dolor di tefta ; o-d#@
cuore, e per queflo perché ciafcuno che fi ferite lodare,, fi ralle~
gra, ecosidilata i porri, ei procordj, & il cuore, onde quel~
la malignita di coluiche tinge ed infetta I’ acre pafla fubite a
fargli offefa . Ediqui fi ¢ fatto, che quando laudiamo alcunof
in fua prefenza, diciamo Iddio vi benedica Iddio vi guardi de
male, o eofa tale, per moftrar ehe lo laudiamo con-invidia »
o malvagitd di animo, e ancora perché .in tai parole lo ve~
gnano a mettere in un certo ricordo .di pericolo ; cosi i«
ftrigendofi alquanto in'fe fteffo col penfiero, viene a contrac~
. re, ed a ftrignere gncora iporri, eil cuore cheuoncosi facilk:
mente fieno efpofti a ricevere il veleno della corrozione ‘deX
rai vifivi, o del fiato dicolui, chelo loda, fe'purlo facf}fe mas
. \ lxﬂ’!
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lignamente. Edunque in tempi fofpetti di pefte da guardarfe
in ogni viadafoverchiaallegrezza, e per quefto (oltre alle altre
yagioni) di foverchio vino, di cui é proprio rallegrar’ sfrenata=
imente , fe sfrenstamente fi piglia . Ma perché ne” tempi di- pefte ,
che in univerfale {piventano ogni fiero cuore , pare come impofs: .
fibile , the alcuno € fe non fofle per imbriachezza come & det-
to) pofla rallegrarfi- foverchiamente, mz bene all’fncontro con=
“triftarfi, eftar malinconico, e trifto. per quefto venendo i dif-
piaceri da fe fteffi fenza cercargli, il che non cosi facilmente aviex .
ne delle allegrezze, é cofa uitile e ficura il procurar di ftare coni
1*animo ferene e lieto, con Ia temperatura del vivere, con le
converfazioni grate, con gli fpafli, ericreazioni onefte:, € con
altre-cofetali, guardandofi dal foverchio coito, ‘e fopra tutto tes
nemdo fempre un’ animo Filofofico, e Criftiano infieme., con 1>
sver fempre fiffo nel penfiero che ogni animo forte'non deve nd
tener poca curs della vita per quanto gli fia poffibile, né fover-
chio timor della morte, ma flar fempre in punto con animo
tranquitle , e difpofto a ftare in quefto mondo fin che-a Dio ¢ fer«
vizio di lafciarvelo, ed apartirfene ad ogni volta che alla Divi-
na Maefta fua [come é fapientifimo , ebenigniffimo Padre e Si-
gnore, che fa e vuole 1l megtio delfe fue creature] piace di chia<
~ marci a_vita miglioré . e perd in effo folo tener ferma fperan=
28, € che o ci fara pradenti a guardarci, o ci-dard ajuto, @
' forze a-farlo, o ct guardera eflo folo come fapientiffimo e po-

tentiffimo medico, o raccoglierd alui quando conofceri effer no<

firo meéglio, e non quando parrd anoi, che molte volte non
fappiamo- che dé¢fiderare.. - R

Ad acconciar. U agro ‘di cedri da ufar come di fopra ¥ desto.

© Cavate I’ agro cioé il fuco' del cedro, ed ‘abbistene quanto
volete , e mettetelo in una pignatta vetriata , aggiungendo-
vi due.once dii mele fchismato pér ogni-libra di detto fuco,
ed un poco di aucchero a ‘voitrd difcrezzione, ed un poco di
cannella in polvere, e fate bollire un T;cheto. Poi conférvate«
lo, ed ufatelo a pigliarne intf¥nzi pafto , ed 2 mangiarlo a paftol
- pex falfa o fapore , come & detto, che & grandifimo rimedio cos¥
a prefervar contra I’ infezaion dell’ aere , come s cacciarla «
prefervare il cuore dapoi che é prefo. Ed & utiliffima cofa da
ufar di coatinuo, chi ha fofpetto di veleno. ° '

Otti-
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. Ottimo 5 ¢ raviffimo fecveto delle noci verdi, per il
. . corpo umano . . B

Il mefe di Maggio, pigliate de i frutti delle nociverdi, e
tenere, ¢ fatele peftare o ammaccare cosi un poco nel mortaro di
pictra con’ peftatojo’ di legno, ‘e poi mettetele in uno orinale di
vetro col fuo lambicco da diftillare, e fatene acqua .cop fuaco
foave , che non pigli di fumo, né di arficcio, € quell’ acqua rimet-
tete in fiafco di vetro ben coperto , mettendovi per un fiafco
di efla, un’onc. di zucchero fino , e cosi ferbatela caramente .

Quefts acqua pigliandone ogni mattina due dits in un bic-

chiero mefcolandovi un poco di vino bianco , e tanta polvere
" di Tartaro aydo, cioé rafina o greppolla di betti quanta faria
Yopra uno feudo, fana ogni idropifia continuandela un mefe, fe
Y’idropifia ¢ invecchiats e maligna, ma nelle pit frefche e pidt
Jeggiere fana in x. o in xv. giorni, € ancor hene a pigliarne
1a fera quando fi va a dormire. . CL

Item fe di quefta acqua fenza il Tartaro, ma con un poco
di vino bianco, come ¢ detto fi bevera unpochetto egni mat?
tina fana la epilepfia, la emicrania, le vertigini , e gli occhi
lagrimofi, fa tornare il latte alle donng , augumenta il feme
a gli uomini, ¢ li fa atti al generare. :

Lavando con effa la tefta, cioé bagnandolz, e poiftando un
pechetto lavandofi con leffia , ¢ poi di nuove bagnirla, con
detta acqua, ed avolgerla’ con lo feiugatojo, eafciugarla came
fi fa, fana ogni forte di tigna. ,

Yavandone le piaghe, ed ogni forte di apoftema, la fana mi-
1abilmente . Bevendone ogni mattina un poco, con un pocodi
vino bianca non lafcia che in-quel corpo fi poffla genemre né
allignare , alcuna forte di‘cattivo umore , o infirmitd incuras
bile , o : ' s
Mettendone. in bocea un pochetto la mattina e la fera, e la-
vandovi le gengive, €identi; fanale gengive enfiate ,ed i denti.

E fe alcuno fi fente toccato da pefte o che dubiti diaverla
. fe ben non ¢ certo, bevane fubfjo un mezo bicchiero , e ftia
digiuno fino a due, o_tre ore, e poi di nuovo beva - altret-
tants di detta acqua , ¢ mangi a fuo piacere , ¢ non. dubiti
che fara fano con I’ sjuto di Dio, tenendo poi nel reftoil reg-
. gimento che di fopra fi é detto nel curare, ¢ mortificare ls
piaga, o il catbone fe ne avefle.

A cbi

N
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A chi foffe fcaldato, o rafreddato, ed achifoffesnde.
bolito per troppo wf# con donne vimedio fingolave .

. Piglia mel¢ buono ¢ mettilo in use pignata con altrettan-
.ta malvagia., o guarnaccis, q _vin greco, o altro buon vino,
ed aggiungivi per ung libra di mele, mezo bicchiero di faco
di- betonica, cd. altrettanto fatte di donna fe ne puoj avere , fe
non mettivi latte di capra, e due o tre once di graffo di cap-
pone, o di gallina,red un’oncia d’olio di pignoli,di mandole
dolci, ed ogni cofa fa fcaldare al fuoco, folamente tanto che
fieno ben,incorporate infieme, ¢ fe volete potete aggiungervi
ypolvers di canella, ¢ zucchero a voftro pucere, e di quefts
nobiliffima potione darete a bevere-in un hicchiero ogai mat-
tina, e vedrete effetto molto notabile.,

Alla lepra, ad & chi avefle il vifo infocate ¢ pieno di brufehi

% fi fatee brutsure per differts della wals difpofizios
~ me del fegato, o dello flomaco .

Pigliate legno di fraflino verde, e tagliatelo in pezzettj, €
nettetelo in una pignatra, che abbia molti buchi nel fondo.Ds-
poi abbiate un’altra pignstta, quafi della grandedzs, e fenza but
«hi, e fia tale «he I'altra pignatia coi legnetts tagliati vi en-
ari dentro un pcco, ma non ttta, € quefta feconda pignatta inv
gera fenza alcuna cofa dentro, mettete in un luogo, che venga
fotterrata in terra o in fabbione quafi tutta, ma che non vi entri
gerra né brutezzd in alcun modo . Poi mettetevi fopra come per
" goverchio Ialtra pignatta , col fraffino tagliato dentro, € con
pezze impaftate con colla di farins, fersate molto bene le conr
giunture dell’'una pignata con laltra, e quella di fopra ftiadi-
dcoperta dal terreno, o dal fabbione , cio¢ che non fia fepellita
fotto, come P’altra, ma avanzi difopra non pero tutta,ma tanto
che il fuoso fe le pofla fare attorno, e cosi copritela con un coy
perchio di.creta cotta, o con ana padella di ferro,e con lutodi

- campanari, ciof con creta da pignatte acconcista con cimatura,
che chiamano gli Alchimifti lutum fapienti2: 0 ancora con pezze
impaftate ancor’efle, ferrate bene ancor quefte copgiunture di
«fla pignatta col fuo coperchio, e come fieno fecche, circonda-
tela di carboni, e fateli accendere dandole fuoco d’attorno, e
di fopra per due o tre ore fecondala grandezza della pignatta, ¢
1s quantita del legno che vié dentro, ed in ultimo datele fuoco
un pochetto grande, che faccia paflar tutta la foftanza del detto
Iegoo, ¢ lafcierete poi rifreddarg in tytto ognicofs, Ibegni;r&,

‘ L4
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te 1l fuoco. All'ora cavate fuori le dette pignatte deftramente
che in quella’di fotto non vi entri terra né cenere;né altra brut-
tezza, ed in efa trovaretc un liquoré, che fard Iacqua, e I”
~olio del detto. legno di fraffino’. ‘Il quule’ ferbate caramenite in

fiafchetto di vetro ben coperto, e quando volete ufarlo per if -

fopradetto bifogno mettetene in un bicchiero , ed a quattro

quarti d’eflo mettete una parte di acqua di Viole paonazze,e

con efla lavatd il volto che vedrete effetto mirabile. .
A chi aveffe firanamente exfiati i piedi per camminare, per *
" umori corfi o per altra-cagione. .- - ¥
Piglia fterco di bove o di vacca frefto , e ‘mettilo in ura

pignatta con buon vino, ¢ ‘fallo bollire tanto che torhi fpeflo, -

¢ cosi caldo legatelo fopra il luogo , e fanerd quafi la prima

volta, che toglie il dolore, e leva P’enfiagione - E fe perfore

te il dolore andaffe in un’altro luogo mettivi pur’ del medefi-

mo émpiaftro, e {2 ne andera ancor effo preftiffimo .

A chi per infermita , o per malinconia, o per qualfivoglin altra
cagiont foffy divenurolaflo, e debole di compleffime,’ the npi
pena fi poteffe tener in piedi, faciliffime, ed ottimo vimedio . !
Pigliate erba Ina, e confolida minore;, e Taflo barbaflo, e

mettele a bollire in una caldara d’acqua, e con eflaufi difarf

bagno fpeflo, e fimilmente ufi di mangiar meneitre fatte con
dette due prime erbe cio¢ [a In2, e la confolida che fark u-
na conipleffione valida, e robufta in pochiffimo tempo. .\
A non imbriscarfs, [e ben bevefte tutto un giorno vino puriffimo e

grande. Ed & cofs ottima per colovo che banno la teffa debile ; ed &

chi hada effere & conviti, o dove canvengh bevere pisi forti di vini..

Primieramenté avanti che mangt , ¢16é quando fi ha da mette-
re a tavola per un quarto d’orainnanzi mangiare due o tre man-~
dole d’offa di perfiche,. o altre mandole amare commugi'. Poi
beva“un mezo bicchiero o meno d’olio d’oliva , 0 ancoradi man-
dole dolci, e poi mangi quanto vuole, e beva a fuo piacere

che non fi potra imbriacarc . E fe poi che ha mangiato fi fentifte '

molto gravato di tefta, e di ftomaco, beva un poco di fuco di
cavoli, o verze con un poco di zucchero fe lo vuol mettere,é
flars beniflimo, come fe no alefle bevuto uutta , che & fecreto
per il quale molti fi-hanno confervato Ionore, e la fanitd .
A chi aveffe percoffa, ed amaccata la mano,o altro membro con legno
" con pietra o con altra cofatale,che non foffe vorta,rimedio perfesto.

Abbiate mel crudo, e cosi freddo ungetelo fopra ia percoffa, .

¢ le-
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e legatevene fopra con una pezas di lino, ¢ cosi lafciatelo ;
ed é cofa molto fingolare. '

Alla Gonorea , cioe al Fluffo del feme cosi nelle donne_co-

" o mie ne gli uomini ,che & quando le perfone i difcqlano da’
. fe feeffe non wolendo, vimedio molto scceblente . )
" Pigliate anime, o femenza di melone, o monde o con tuts
ta la feorga, ¢ fatele béniffimo. peflare ip -mortato di pietra
venendovi mettendo dell’acqua chiara. Poi, paflato ogni cofa a
fetaccio, o per pézza, ed averete un liquor dome latte del
quale pigliate-un mezzo bicchiero o pit, e mettetevi un poco
di zucchero roflo non fino, ‘e fatelo un poehetto tepido, € bes
valo la mattina in letto , per trc o quattro giorni, e tenete -
unte le reni di unguento tofato, e fanera preftiffimo. g
Lignore [antifimo, ¢ di niuna [pefa Ba taner [empre in'cafaper

5 bifogni, che fana ogni ferita indue giorni , ed amcora cone

ferva la carne al pari del ballamo naturale..

Pigliate veffiche d’olmo , ¢ rompetele, € cavatene quel li
quore, che .vi ¢ dentro, che pare un’argento vivo, e colater
lo, € mettetelo in una ampolla di vetro, o m pignata vetria=
ta, ¢ a fuoco lento fatelo bolir foaviffimamente , che venga
fpeflo come una termentina, e ferbatelo caramente come cofa
preciofiffima per gli effetti di fopra.

Alle offa marce, e cororte, ed alla carne infiffolita che &’ Mer =

dici [ono come mali difperati e [enza rimedio, fecrato
eccellentiffimo [opra ogn’ altro .

Pigliate meza libra dizolfo citrino o giallo € mettetelo im |
una pignatta a disfare 2 fuoco lentiffimo, ¢ quando ¢ fufo ve~
-nitevi mefcolando a poco a poco meza libra di Tartaroo grep-
pola di vino, che fia calcinato, ed in polvere fottiliffimo , €
venite fempre mefcolando, che fi rifreddi. Poi tritatele,e met-
tete in un mortare di pietra o fopra una pietra piana a]l’umi-
do che andera tutto in-olio o acqua, e con effa bagnate le of
fa martie e corrotte per malFrancefe, o peraltro, chele mond’iﬁ-‘
¢a, e fana maravigliofamente, e cosi mangia [a carne delle
piaghe infiftolite, lavando prima il male con vino, ed acqua -,
rofata, ‘e poi metteddoxi fopra’ erba Celidonia pefta, € quefto
& fecreto che non fi pud pagar con alcun denaro. :

1 fine del Primo Libro . o
' o)
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A far olio Imperiale, da profumarfi i capelli , é Ia barba, e

" mngerfi le mani, ed ancora i guanti , ¢ ‘mictierne pella leffin
guando i lavano le camife , ed i fazzolati 5 cofs da graw

 Principd. E puoffi far con molta [pefa, ¢ con poca.

g Igliate Ambracane , che alcuni chizmano Ambra
i balena,ciog I’ambra bigia odorats, che fi adopra__
neiprofumi, etagliatela minuta pity che po-
Y tete, ¢ fia meza oncia, ed otto once di ftoq
gl race calamita, che fia ben graffa, o gommo«
B {2, efia medefimamente tagliata minuta, e pof
i mettetele in una carraffa , con due libre d’acqua
“Yofa buona, e con due altre libre d’olio di rofe damafchine, e fino a
6. garofoli-ammaccati groflimente , ed un’ottavo d’oncia di canel-
1a fina, e ferrate la carraffa con cera, e ?oi con‘una pezza di fopra, e
iettetela fotto il Jettame ealdo per 8.'giorni, Poi la cavate,e votate-
.12 1n una pignata vetriata, e faretela bollir foavemente per due ore .
Poi levatela dal fuoco, e lafciatela rifreddare . E poi con un cucchias
ro d’argento, o d’oro, o con un pezzo di bicchieroandrete ricolgene
do tutto P'olio che ¢ fortito di fopra, e ferbatelo in ampollete, o ya-
{etti di vetro, agginngendovi mufco, e zibetto, quanto volete e tes,
netelo al Sole per alcuni giorni, mache ’ampolla fia bene oppillata
eon cera ¢ carta pecora che non rifiati, € fara liquor preziofiffinio per
wdorare, e per confortar’ il cervello, e refifier alla putrefazione dell’
. aere da ufar intempodipefte, el’ambra, e la florace con I'alre
cofe, clie rimafero nella pignatta ove le bollifte, fon buonea
far pomi, o palle odorifere da tener trd i‘panni, o portarein
mano , ed a far corone, ed ardere in’ camera per far profumo,
e volendo fare detto olio o liquore con minore fpefa, potete
farlo fenza il mufco, o fenza I’ ambra, o mettervene manco,

ehe vesta 8 coftar pochillimo :

A far
AR
\ ’ ECE S ! L
¢ bad ‘a .
L] /f N '
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A far Dolio di Ben, che ufano i pyofumieri, chs fia per lo feffa
odorifero, e fignorile, quafi con ninna [pefa, ¢ fard grandif-
fima fazione nel profumar i guanti, ¢d ogn’ altva

cofa ove Sadopra . :

Quello chei profumieri de’tempi noftri chiamano Ben,fono al2
cune amandole o nocelle, che i Latini,ed i Greci chiamano my-
rabolanon, e gli Arabi chiamano Been, ¢ perché I’ignoranza
de’'medici di certi anni a dietro , che non intendendo i librf
Greci fi davano folo alle grofle traduzion de gli Arabi, ha fate
to che gli- fpeziali loro clientoli la pitt parte ufano i nomi Arabiy
e non i Greci, per quefto ¢ rimafa ancor quefta voce cosi mezg
Araba, € di Been lo dicono Ben, o Beery. Di quefte amans

~ dole fi cava olio ceme dall’amandole dolci, e d’altre cofe tali.
Ma quefto del Been ha due proprieta,che fono molto importans
ti, e neceflarie nelle cofe de’profumi, una che non ha odore al~
cuno, onde non occups né-toglie o confonde , ed offufca quello
/del mufco, o deil’ambra, come farebbe s'egli avefle odore fua.
proprio . Llaltra &, che duia molto, e non fi rancifce, o cor<
rotnpe quafi mai, come fan quafi wtti glialtri olj d’ogni forte
che in poco fpazio di tempo divengon rancidi.Con quefio olio
adunque macinano i profumieri, ediftemprano il.mufco e 'ame
bra per profumarne i guanti, e farne l'altre mifture,ma ha pod
- un male che quelle polveri fanno corpo con effo,e nan fono cosa
penetranti. ‘¢ non refta, o non dura <osi lungamente ’odare,
come farebbe fe piti penetraffe. E per farlo perfettiffimo in que-
fta intenzione, pigliate dette amandole o nocelle di Ben, ¢ mon-
datele bene, e lgartitele in quattro parti, & metteteli fopra un
fettaccio raro, ed abbiste mufto, ed ambra, e zibetto quanto
volete in una cazzoletta da profumieri, e mettetevi un pocod®
acqua netta, ciod tré « quattro goce fole, e flemperatele poi
eon zoqua rofa, che fia come falfz, e mettete la cazoletta fopra
al fuoco ad ardere, e far profumar, come i profuma le ¢ amere ¢

. @ fate che tutto quel fumo fi riceva da dette amandole, e poil
cavatene Lolio, che fard realiffimo, e perfettiffimo da ufer cay

si per fe folo, come per profumar guaiti, ed altre cofe.,
, Acqua odcrifera , e molto buoma.

Pigliarete dodici libre di acqua rofa damafchina, acqua dil22
vanda, garofoli, e cinamomo eletto, ana dramme uns, mace
groflo, cardamomo, mufco, ambrs sna fcrupolo mezo, fcorzer
di cedro fecche, fandali citrini, Ireos eletto gma ‘draime mes

i N 3,
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2a, bengiol, fterace calamita, anafcupolo uno, € componeta
ogni cofa iufieme fecondo 1%erte, ed in vafo di vetro ben fer-
rato per fpazio di quindeci giorni fi lafla flare, dapoi per bas
gno maria fi diftillano, ¢ "acqua che d’indi fi cava in uma
ampolla ottimamente rinchiufa al Sole per altri quindeci gior-
ni fi tiene, e cosi all’ ufo perfettifiime fi conferva.

N Acqua feconda odorifera.

. Abbiate foglie di rofe damafchine, foglie di garofoli , tutte
frefche, ana librauna, fiori di rofinarino, foridi lavanda, fori
di gelfomino, maggiorana, ferpillo, faturegia tutte ana onc. tre,
feorze dicedro fecche, oncia una. Dapoi cinamomo , bengioi,
florace calamita, ana dramme due , noct mofcate , macalape
dna dramma una. Le quali cofe fieno in un vafo di terra vetria-
to. Primapeftarete le dette erbe groflamenre, e dapoi le fpezie
fottilmente pefte fi ripongano con quelle ¢ fi fanno per due gior-
ni ftare al Sole. Dapoi per bagno maria fidiftillano, ed all’acqua
che n’efce f aggiunge ferupolo uno di mafco fino, e cosi fi lafla
vinti, o trenta giorniinampolladi vetro bene otturata. E poi
i ferva, che ¢ perfettiffima. ‘ .

. Acqua terza odorifera :

" Si piglia acqua di ‘rofe damafchine libre fei, vino malvatico
un bicchiero, foglie di rofe dumafchine frefche libre tre, fiori
di lavanda, fioridi fpico tutte verdi, ana once quattro, fiori di
matre filva, fiori di gelfamino, fori di olivella, ana libra una
e meza, fiori di narance feche once-tre, fcorze dicedro fecche
drame quattro, garofolodramauna, emeza, cinamomo, ireos
cletto , ftorace calamita , ¢ bengioi, ana fcrupoli due , noc
mofcate fcropolo uno, tutte le dette fpezie primamente fi pol-
verizano , ed’in una caraffa ben rinchiufa per dieci giorni con- _

“tinui ogni cofa infieme fi ripone. Dapoi per bagno paria fi
diftillano, e dell’acqua che fe ne cava §’aggiunge mufco ed
ambra aia fcrupolo uno, ¢ mezo , ¢ fi tienc al Sole , ed in
luogo mondo fi conferva. .

Hcqus qaarta odorifers .

Si toglie garofoli fottilmente polverizati dramme due, polves
re di fandali citrini, macapelo zna feropolo in dieci libre d’ac-
qua rofa damafchina, acqua di folfauella libre quattro, acqua. di
lavanda librd una, e per giorni quattro fi lafciano cosi infieme .
Drpoi nella campana fi diftillano, la qual acqua aggiungendo-
vi lc infraferitte fpezie in fottilifima polvere ridotte , ciod

garo-
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gafofoli, cinamomo, bengioi, forace, calamita ana dramms
meza ; di nuovo per il bagno miria fi diftills , in ultimo fut:
fco, e ambra in tutto fcrupolo mezo fi aggiugne , ¢ in vafe
di vetro ben ferrate all’ufo fi ripone.

. Acqua quinta odoriferd . . .
Libre quattro d’acqua rofa damafchina ; acqitd di lavanda, a¢:
qua di fpico, ana oncetre, acqua fior di limoni,; di fier di
melangoli, o naranci, aequa di fiori di mortella, fiori di gels
fomini , & maggiorana libra meza, tanto dell’udia,; quanto dell’

altra, bengioi, ftorace calamits ana drame una; mufco forus

polo mezo, compongafi ogni cufa infieme , ¢ in boccia ben
ferrata per giorni fei fi conferva. Dapoi per bagno maria I’
acqua fi diftilla, e in vafo di vewro per fpazio di due fertis
mane fi tiene al Sole, ¢ poial bifogne fi confervs,
Acqua [efla odorifera . o
Si pigliaro fiori di rofmarino verdi ltbre due, ambra fcrng_&
I\ 165

lo une, con tre libte di acqua nanfa in vafo ben atturato

i giorni fi fa flare, poi wn bagno maria Pacqua fi diftib
la,g;min vafo di vettgo begerferrat?é conferva. ! .
Acqua fettima odovifers. .
Pigliate acqua nanfa libre quattro, acqua rofa damiafchina Ii-
bre due, con meao ferupolo di ambracane in unaampolla di ve.
tro, infieme mefcolando ognicofa ottimameate fi rinchindé, ¢

. per fpatio dun mefe intero ft lalla ftare at Sole, poi fi conferva.

) Acqus ottava odorifera.

Si tolgeno quattro libre d’ acqus rofa damafching, eon fei
ence d’acque di lavanda, fiori di gelfomini libre tre, gon un fcru-
polo di mafco fino, ¢ come df fopra & detto, in Vvafo di ves
tro ben coperto per dieci giorai fi ritiene. Dapoi al bagne

_ maria (i pone, ¢ ivi tanto fi laflz, che wtta ’acqna ne fis

wicita, La quale poiin ampolls di vetro fi governa per quanie
do bifogna y ed & di mirabiliffimo effetto . - ’
_ Acqua nona odorifers . v

Scorze di maranmzi, e di cedri verdr anz oncia meéza, Garod
foli: fcrupolo uwo , for di fpiea nuovamente colti omce fei con
fei libre di acqua rofa damafchima fimilmente fi compongo-
8o, ¢ alquanto di tempo in vafo coperto far fi laflano, e poi
per bagno maria fi diftillano, e ’acqua, cho fo ne cava per-
fettiffima fi confervas

¥ Acqns

"
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Acqua decima odorifern . : !
- Delle foglie di rofe_damafchine libre due, macalep dram. mes
22, la meta di nn krupolo di ambracane perfetto . Prima pes
ftando quello che fi richiede, fi mette fopra le ceneri calde per
due o tre giorni, Ma avanti che la mettiate tienfi in dieci libre
diacqua rofa damafchina per dicci giorni, € cosi poi per bagno
© maris i diftilla e fi tiene per due fettimane al Sole .

Olio de naranci molto prezisfo. |
' Pigliafi pnalibra di amandoledolci ben mondate\, fiori di me<
fangoli, o naranzi quanti vi piace. Liqualiin tre parti ugyal-
mente fi dividoso, ¢ fopraunpanodilino bello candido, pri-
shieramente una pate di quelli fi ftendein un crivello, o fetac<
€10, e dapoi fopra di efli {i mette la meta di dette amandole fi=
milmente flefe, e dapoi con un’altra parte di detti fiori fi rico~
‘prono in fimil modo, e il refto ecompongafi talmente che le aman=
dole reftino in mezo de i fiori nel detto crivello, e cosi fi lafciano
finoa [ei gidrni, ogni giorno rinovandoi fiori, edapoileaman_
dole, primamente ben fi peftano, € in una pezaabiancafrilo’
ftrettorio fi ftringono molto \bene, e fe ne cavaun lucidiffimor
olio. Al quale aggiungendo)alquanto di zibetto, e mufco, of
bengioi, fi lafla in valo tyrato al Sole per otto giorni.
Olio. di Gt!fomini , ¢ Garefoli.

Si pigliano amandolq”dolci ben pefte e monde, e fiori di gel2
fomint quanto vi piace, e lo flrato fopra firato componendo fX
fanno ftare in luoge umido per fpazio di dieci giorni continui, o
pili, e poi fi levano, e con lo firetorio f& ne cava l'olio, la
virti del guale ferve a molte varie cofe , e in quefto mede~
fimo modo fi cava de’ fiori di garofoli, e d’altri fiori. ’

Olio di moci mofcate perfettiffima . -

Si pigliano moci mofcate delle migliori, che fi ritrovino, e
fecondo la quantita dell’olio che far fi vucle, e in miauti peaza
tagliate fi_mettono in tanta malvagia, che le copradentro , nel~
laqyale fi lafciano per fpacio di tre giorni. Poi fi cayano, e
in &o dove imbtattar non fi poffano, (% mettono a fecare per due
. giorni, E poi sbruffandole di acqua rofa fi fanno fcaldare al fuo<d
€0, e come di fopra con lo firettorio ben ftringendole in olio
fi convertano , il quale a diverfe opere & perfettiffimo , ¢ im
vafo mondo ben ferrato fi ripone.. :

Olis

-
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Olio di Bengioi molto nobile ™
Bengioi fottilmente polverizato once fei in olio di tartaro,

¢ acqua rofa ana libra una, per un giorno intere diflolver i

lafla, e poi a canna chiufa per lambico fidiftilla. E come co-
fa preziofa fi governa. v v
Olia di flovace eccellentiffimo . . o
In quefto medefimo modo ancora fi fa I olio di florace . Pis
gliafi florace liquida quantavi piace, e fi mette in acqua ro-
fa per due o tre giorni. Dapor nel fopradetto modo, cheil
Bengioi fi lambicca. E primamente ne efce acqua’, € poi I’ o-
lio, il quale & eccellentiffimo, e preziofo. '
Olio di mirra, che tiene la carne morbida, e paflofa, ¢ la fa
luftra e vags, o

Pigliate ova cote dure, ¢ tagliatele per mezo, ¢ fe necas

vano i roffi . Dapoi fi empiono di mirra fottilmente polveriv:
zta, € inluogo umido firipongono, dove a poco a poco la mir-
rafi diffolve in olio. Il quale non folamenterende il voltoo
altro luogo mole, ma leva ogni fegno di ferita. =~
- Modo di far, che li ogli Ai qualunque [orte nom
‘ rancifcano’ mai.

Piglizfi per ciafcuns libradi olio due granelladifale, euna
di limatura dirame, ealume di rocca, ana quantaé la quanti-
13 del fale. E ognicofainfieme con quell’olio che fi vuole nel ba-
gno Maria alquanto fi fa bollire. E dapoi fi cola, e per ote
to giorni intieri fi laffa al Sole, e poifi governa, efenza tes
mere, che per alcun tempo fi rancifca o putrefaccia mai.

Polvere di-Irios, o

Pigliafi Irios eletto quanto vi piace, e fottilmente pefto con
acqua rofa ben < imbeve, poifi ftende fopra un fetaccio coper-
to. Poi pigliate ftorace calamita, bepgioi s anaoncia meza ben
polverizate, e in mezo bicchiero d’acqua rofa {i infondono fot-
to detto fettaccio ben coperto intorna, perché non refpiri, €

_ Topra lc bracce fi fa bolhire. B in quefio mado ['Irios afciu-
gandofi viene a pigliare il profumo di dette cofe e confervafi,

«poiché ¢ polvere molto buona per dare odore apanni, eadals

tre cofe ¢ perfettiffima . ,

o Polvere di Violetta

Pigliafi Irios, bottoni di rofe analibrauna, fcorze di cedro
feche once quattro, garofoli, e fandali citrini , lavanda ben fecca,

«coriandri, anaonce, nosimofcate oncia una, maggiorana fecca,’
N L] F
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florace calamita ,/ana oncia una , e meza finalmente bengioi
eletta once fei, € ogni cofa fia fottilmenie polverizata, e fer-
tacciata, ed ed & fatta. Serbatela iy ampolla di vetro bene at-
turato , accioché non refpiri. . :

Poluvere bianca per [acohstini .

Sandali- citrini, il quarto diun oncia, polvere dibengioi per-
fetto, & Iriosana oncia unain acquarofa quanto bafta fi fanno
bollire, dapoifi piglia allume fcagliuolo bruciato once dodici ben
fettacciato, € con ladettaacquaft imbeve, fannofene pilolette,
o trocifchi, come lupini. e all’ombra fi fanno ben afciugare,
dapoj fi polveriza, e di nuovo fi pafla per fettaccio, ed & fat-
t2. Ma quaudo volefte farla mofcata, fi piglia ambracane, mu.
fco ana grani 24. zibetto grani 18 ed ogni cofa mefcoland
infieme fi mette in fachettini di tela, o di taffettd, ozendae
lo; e fi mettono nella cafla tra i panni, cheé cofa molto rara.

4 far polvere di Cipri,

Pigliafi quell’erbetta, che fitrovafopra litronchi dell’arbore’
delle noci, overodelle querce, che é come pelo; e ficoglic di
Gennaro, o di Febrare in tempo afciutto , € fifa feccare, € fi
lava con acqua di fiume, o dipoazo, e fi fa-afciugareall’ ombra,
ecosi filavainfinoatre, o quattro volte, e poi fi mettein acqua
yofaper un’ora, ¢ poi in mortaro diligentemente peftandola in
Jottliffima polvere fi riduca, e fi pafla per fettaccio, ¢ fempre
.l detto fettaccio fia alquanto bagnato con acqus rofa, eineflofi

diftenda detta polvere, e ben coprendola aceioché per niun mo-
do non poffa refpirare. Et profumafi con quefto profumo, ciod
bengioi ftorace calamita ana once due. Timiame unadramma,
Tavanda mezs dramma, legno aloé un quartadi oncia. Ogni
cofz da fe fi pefta groflamente. Dapoi infieme fi mefcola , ¢ fi
divide in quattro parti. Delle qualli Puna i mette fopra il for-

. main un vafo dentro al fettaccio, e tantofj laffache tutta fia
confumata, e cosi fi faquattro volte, cioé fin che fieno bruccia-
te tutte quattro le parti della polvere di detti profumi. Aver
tendo bene, che la pignattina, o feudella, o altro dove fon
detti profumi ad abbruciatfi , metta fotto al fettaccia dove &
la polvere. E che il fettaccio ftia ben coperto che non refpiri
in modo che la polvere fi piglitutto quel profumo. Poi fi pigli
nn’oncia di quella polvere , € a poco 4 poco vi fi mette fei
grani di zibetto, ¢ ventifei di mufco fino fottilmente polveri-
zato infieme, ¢ poi fi confervain vafi di vetro bea ferrato, che !

: . non -
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non refpiri, e in luogo afciutto fi governa, e queftz é lami-
glior che pofla farfi. : .

E bene vero che di Cipro, e di Levante fi portano in Ves
nezia alcune ballotine di color giallicio, che chiamano butri,
e dicono eflere. di fterco di bove racolto il mefe di Maggio,
¢ pilt- volte imbevuto con acqua rofa, e feccato , ¢ ultimamen-
te formato in quelle ballottine,.¢ qufte i profumieri peftano,
o fenza profumar altramente nel fettaccio vi aggiungono ben-
gioi, mufco, ¢ zibetta, o pill o manco, fecondo che voglion
farla_buona, € non:vi fapno'altro. .

Sapon bianco mmfcato .

Pigliate {apon rafe o grattato quanto vi piace; € con acqus
-~ rofa ﬁe sbrl:loﬁ'ato per 6§to giorni fi faffa al.mSole, e clapoil fi
leva aggiungendoli un’oucia d’acqua o latte di macalepe, e do-
dici di muico, e fei grani di zibetto , faffi in forma di una pa<
fta alquanto dura, e fe ne fanno palle, che fono petfettiffime.

Altra [apon bianco odorifero.

Pigliate fapon Veneziano del pli vecchio che fi trova, col
coltello tagliato, o gratato, fi fa flar fei giorni al Solc. Da-
poi con diligenza pefto in una pignatta vetriata con una libra di
petfetta: acqua rofs, a lento fuoco bollendo fi diffolve, e diffo-
luto che &, fe gli mette Irios polyerizato- once. quattro, ami.’
to once fei, findali bianchi once due, ftorace liquida oncia u-
ns, olio di fpica oncia una, e fempre mefcolando per un pezzo,
poi fi lafla raffreddare, e poi fe ne fanno palle a modo vofiro.

- Hlevo fapon bianco odorifero .

Una libra di fapone del migliore che fi poffa avere,e fottil-
mente grattato, o rafo, cinmamomo eletto, noci mofcate, ftor
race calamita ana oncia una, legno aloé dramme due, bengioi .
petfetto once due, polvere di garofoli oneia una, e tutte que-
ite cofe in fowtiliffima palvere ridotte, aggiungendovi unadrams.-
ma di polvere di Cipri, e in poco di mufco, e di zibbetto,
¢ fi imbeve con u&uatofa, ¢ per quaranta giorni fi laffa al So-s
le, mefcolando fpeflo. Pai fi leva, e cosi fe ne fanno palle,
o focaccete, ¢ fi conferva in fattola di legno con bombace.,

cavare il late del macalepe . .

Perché Pufo del lattte di Macalepe i richiede' molte compofi-
zioni , come di foprasié detto, infegneremo il modo di cavarlo,
‘il.quale & quefto. Si piglia il macalepe, che fono alcuni graai
sdoriferi , che cesi difaandana - Econ acqua rofa o altra odorifers

: 3 m un
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$n un mortaro, tanto fi peftano che vengano come falfa,econt
in un. facchettino di tela fe ne cava il latte al toreolo o fra due

-avgliert, ¢ dapoi quelio che fara rimafo del detto facchetts un’
~ .aktra volta con detra acqua fi ripefta, e di nuovo fi rifttinge
fiw che non dia pit latte. Ma avvertafi, che quefto latte non
-dura pitt di dae o tre giorni, e perd bifogna adoperarlo prefto .

- Poluvere di zibetto ottima . b

Zucchero candido quanto vuoi, e metti in mortaro dibrons
%o, e pefta bene, e fra eflo metti il zibetto che vuoi,e fan-
ne polvere, e mettila in modo che flin wumta, e ferba.

. Polvere magifirale perfetra . .

Rofe dt damafo, ciperi Aleflandrini, fandali citrini ana on-
xe una, Ireos mez’oncia, legno aloé, calamo aromatico, ga-
Janga- bengioi 1aa carrato uno , garofoli carrato mezo,mufco gra-
i dinque ; zibetto grani tre. Fa polvere fottiliffima, e incor-
pora bene, e ferba in ampotls turata bene.

Polvere bianca oderifers .

Irios eletto once tre, fandali bianchi once due, rofe di da-
mafchine, legnosaloé, bengioi, ciperi Aleflandrini, ara once
due, mufco grani quattro, zibetto grani tre pefle daper fe, e
detacciate, poi le incorpora infieme nel mortaro di bronzo do-
we hai peftato , € ferva in.ampolla benturare . e

‘ Polverevoffa. - '

Rofe damafchine once due, Sandali roffi encie unss legno
Alog, ciperi Aleflandrini, ana carato vno , Irios catrato me-
zo, garofoli fcupolo uno, mufco fivo grani tre, zibetto gra-
ai due, ambracane grani due, pefta, & .incorpora, € ferba.

] i “Polvere negra. . : .
Ciperi Aleflandrini, legno aloé , ana once meza,Sandali citri~
ni, rofe damafchine, laudano terrofo, ana quarto uno,garofoli
caratto uno, mufco grani tre, zibetto grani due, pefta,eferba. -

Polvere di Cipro perfettiffima . .

- Piglia libra una di erba quercia, cioé¢ delpelo di querciae
nettalo dalle parti grofle, e lavalo bene con acquu pura,tanto che
Pacqua venga chiara, poi lo ftendano al Sole fopra unstavola,
tanto che fia bene afauto, poi lo bagna con iqua rofa,e lafcia-
lo per un di in una concs, o in un piato coperto, ftendiloal So-
le ben caldo, e quando’ € ben fecco che fi poffa peftare fanne pol-
vere , e fetacciala fottilmente , ripeftando la groffetta, e rife-
taccia per cavarne pitt che fi puo, e quefta polvére fallai; hus

. . ’ miaa




PARTE PRIMA. i
mida gon acqua rofa mufcata, e ftendils bopra ua fettaccio gran~
de da riverfo fottilmente , € fotto il fettaccio farai quefto pro-
fuwo, ma cuoprila con un panno che mon isfiati niente,che il
prolumo s'incorpori con la polvere. Bengioi earatti due, lau-
dam caratto mezo ; florace calamita caratti due, legno aloé

. cardto mezo, muko fino granomezo, € ogn’una di quefte cof@
i pelta groflamente mefcolate infieme, poi metti la polvere fot=
1o 1 fettaccio a pocoa poco, in un tefto.o altro, che fiafuoca-
tow poco, ¢ butaleaufo d’incenfo, ftando d4 una volta all’altra
quaito fia confumata la prima , ¢ quando hai logro tutto il profu-
me, piglia detta. polvere, 12 quale fe vuoi fare a tutta perfezion
ae, pigha un’oncia di detta polvere profumata e mefcolavi dene
wo quefte cofe; Beagioi carate uno, mufco grani quattro , zi-
betto grani due, pefte da per fe fottilmente, € mefcolale con
quella oncia, ¢ fia ottima, e incotpora bene infieme .E fene
wi fare pit quantitd piglia tanto della profumata ; quanto
del’altra 2 pefo, ed dmcorpors e ferba che ¢ ottima .,

. In altro mode perfetsiffima . . .

Sterco di bue frefco, e feccalo al Sole o al forno , poi il pefta
« fettaccia, poi lo bagna benecon dcquarofa, e Iafcialo nel va-
fo per un di, e poi rafciugale al Sole, ed afciutto lotibagna,
e cosi tre, o quattre volte, € lultima volta bagnalo un poco
pib, in modo che rimanga sppicato al fondo del vafo, il qual fis
bene invetriato , € volgilo fotto {opra,e profuma detto fterco cof
medefimo profumo della prima polvere di fopra, e quando I’
avrai profumato parecchie volte, lafcia feccare detta polvere be-
ne in detto vafo, ¢ fa che non isfiati, efeccaripeftatela ¢ fet«
tacciatels ;e ferbs in ampola, e .quando -vuoi raffinarla piglia di
detta polvere oncia una, e mufco fino grani tre, bengioi cars
rati qusttro, zibetto grani due, pefta e incorporas e ferba.

. Polvers odorifera, ¢ perfetsa per temer welle caffc.

Bocce di rofe, overo imbalconate quanto vuoi, feccate all’
ombra, ¢.poi quando fono i caldi grandi mettile in vafo net-
0, e cuoprile di acqua fina in modo che rigonfino , € rime-
{ciale forte, e lafciale al Solé¢ un poco, -tanto che fi fraldino
bene, e cuopii il vafo con un panno, e-quando fon bene afciut-
te ed hanno incorporata 'acqua rofa, togliete per ogni libra
di fofe, grani dieci di mufco, e quarto uno di garofoli fini fpol.
verizati fottilmente, e di quefta polvere buttane a poco a por

-, rimefeolando ogni cofa bene , tanto che incorporino, e

o 4 prima



38 SECREYI DEL R. D.ALESSIO
ima che vi meuta detta polvere, fcols bene il vafo che mor®
vi fia niente di acqua rofa mel fondo. Poi fténdi dette rofe:
fopra un bacino d’ottone o di' rame , che fia piano , al Sole.
caldiffimo, ¢ cuoprilo di fopra in modo fi fecchino , poi nd fa
polvere, e ferba in ampolla turata, € fe vaoi dare odoreal-
h panni lini, o lani, o dpapi, piglia dette rofe cosi afciitte
prima che ne facia polvere, ¢ mettile in facchettino di lino ote
tile, e tienlo fra effi pani nelle cafle. , '
' Polvere odovifera. - i
Roferefle eimbalconate, ¢ ammaccale nel mortaro comdnet
avefte a tirar fugo, ponile poi al fole caldiffimo , ¢ bagnale tory
acqua rofa mufcata, e bagna, eafciuga piu volte, poi ne fa pol=
vere, ¢ profumala con polveri di Cipri come le altre di fox
pra, ¢ ferba in ampolla. g
S ; Olie di Bengioi. s
Bengioi quanto vuoi , e metti in beccetta ben turate ch
non ishati, fotto il lettame per quindeci o venti giorni, € cxe
lalo, ¢ ferva in ampolla, che ¢ ottimo di tutu. ‘
Polvers buoma . ¢ odorifera da tenere addoffo , e nelle eaffe .
Togliete rofe fecche once quattordici, garofoli fini dramme
due , feme di fpica dramme una, forace oncia meza, caa~

nella fina dramma meza, pefta e ferba in ampolla ben turamy ;

e vi puoi ancorz aggiungere mufco fino grani due, Legnoa-
"Jo¢ dramme meza. _
Palle contra la peofie, e vendmo odore ixn ogni cofa.

§torace parte una, laudano parte uua, garofoli parte mera ,
canfora a difcrezione , manco che di neffuno dell’altre cofe afe
fai, fpiconardo, € noei mofcate di tutte fa pafta con sequara~
fa nella quale fia difloluto draganti, e gomms arabica, e rie
menala, e battila molto bene, ¢ quando fta bene fa palle , @
tienele in .mano, e fiatele. E
o Liguore reale.

Mufco, Ambraeane, Zibetto anz grani quattro, pefta inficme
¢ incorpora con un paco d’olio di mandole dolci e fa liquore J
ferba in vafo d’avorio turato, eufafi come il zibetto.

Sapon liquido mapolitana . .

Ranno forte, con due parti di cenere dicerro, euna dicale:

cina viva, e fallo tanto forte che tenga I'uavo frefco fra due dc-

que, cio¢ 2 galla, etogliotto bocali di quefto ranno,che fisbea -

ealdo, e un boccale difeve di Cervo colato e netto,c mefcola,e

\
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poni al fuoco, ma guardas che nen bolle, poi metti ogni cofa in
vafo grande, ¢ ben invetriato, ed abbis il fondo lavgo, e metti-
lo al fole la flate, ed ogni di mefcalalo perquattro, o cinque
volte con un baftone, ¢ lefcialo ildial fole, l2 notee al ferena
che non piova, e fa cosi per otto giorni , e fard fatto, ela-
fcialo aflodare a tuo modo,, che fia pur nondimeno come pafta, e
quanto pill & vecchio tanto é migliore . Piglia poi di quefto quan~
to vuoi, e mettilo in vafo iavetriato, e rimenalo hene con la
mazza, ebut ‘tevi fopriacqua rofa mufkata fina, quanta vuoi,,
¢ tienlo al Sole per otto giorni, e rimenalo come di foprad
detta , ¢ fe rafloda troppo aggiungi acqua rofa tanto che s
0é fodo né-molle, ed empi buffoletti a tuo modo.,
A fare dstto [apone mufcato .
Mufco fino quanto vuoi pefto. fottilmente in mottaro di bron~

20, ¢ poi buttali adofle acqua rolz un poco calda, e rimens 3P

sfieme, ¢ poi buttalz nel vafo dove haiil fapone , erimena-.

1a aflai infierge, € tienla cosi un poco., poi empi i bufloletti

3 tuo modo. &
A fare mofcardini pesfestifimi.

+ - Pigliate draganti molli in acquarofa, tante. che fiano. molli,

¥
-

‘e bianchi e riduceteli come pafta , poi ne pigliate quanto una noc« .

ciola, e peftate nel mortaro di bronzo, e buttatevi alquanto di
polvere di zucchero buono, poi abbiate mufce fino riffoluto in
acqua rofa grano mezo, e mefcolate , ¢ fe li volete migliort
mettetevi pid mufco, epilt zugchero, poi mettetevi tanta ma.
cis. polverizats quanta ftaria fopra um quattrino, e rimefcolate,
bene, poi buttatevi un poco di farina di amito polverizata,
ma meglio ¢ fandali rofli, ben triti avoftra difcrezione, but-
tateli 2 poco a poco, tanto chefaccia la pafta contenente, poi
tagliateli 2 yofiro modo e poneteli 8 fciugare all’ombra. E fa
1i velete dispitt colori, mettetevi quel colore che volete bem
“polverizato , ma colori, che non fieno con toffico, né'di pes
. kicolo, ed ancor li potete dorare, o inargentarc come fi fans
no i confetti , e faranno perfettiffimi .
A fare mofcardini veali.

Pigliate gommaarabica once cinque,zuechero fino once quattro,
amito. onc. tre , mufto fino per ogni onciz delle fopradette,
grani dieci, che faranno in tutto grani 120, ed ¢ fatra.

: 4 fare Mllesti perfessi danettave i denti. . .

. Pigliste polvere di coralli raffi ence GUaLro di msjoliea
‘ : oace
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once due, di fepie onzeauna, di pomice onceuna,di garofoli fi-
ni drame una, di cannella drame uns, di maftice drame una
pere .macinate onc. mezza, fangue di drago oncia una , Mu-
dco fino grani tre, pelte bene, e fetaciate poi le mefcolate in~
fieme, poi le incorporate con draganti molli in acqua rofa 5
€ fate pafta, e fate diftiletti, e, con quefta fregateideati, che
i fa belliffimi, ¢ li conferva. ~

. A fare olio di bemgivi odorifero.

Abbiate bengioi libra uma pefto fottilmente , mettetelo in u-
Wa boccia corta, ¢ larga, in modo che vi fi pofla metter Ia ma-
no, poi vi mettete libre due diacquarofa e mefcolate bene , poi
1i mettete il fuo capello di vetro, legato con pezze impeftate le
giunture, dateli fuoco lentiflimo tanto che Pacqua fia tutta fuo-
‘11, e quefta acqua fi ¢ quella della quale fi & parlato di fopra:, poi

@ andate crefcendo il fuoco a poco a poco tanto checomincia ver
* nir 1 olio, € come vedrete, che vien fuori , mutate il -recipien- .
te, che fia neto , poi dateli fuoco” grandiffime, acioche tutte
#¥ oli6 venga fuori, ed ufcito che fard tutto verrd fuori una
certa gomma. in modo di manna, Iz quale & ottima a ferba-
- re, e quando volefie fare un’acqua odorifera, pigliste ¢na ca-
rafta d>acqua di pozzo puro, e imettetevi un poco di detta gom-
ma, e fia oderifera, ma rimefcolateln bene: efe la volete mi-
gliore , togliete acqua rofa , ¢ mon di pozzo , ed in queflo
anodo potrete- fare olio di florace calamita. -

- © A far olio di forace calamits . .

Digliate ftorace calamita, quanto volete, e mettote in bpecia
larga gon acqua rofa, quanto vipiace e.non ferrate le giunture ma
fote che il cappello ftia un poco florte, accioché pofla pigliar
fato, e non mutate fuoco , ma mantenete fecondo vedete che
fa bifogno , e :quando viene I’ olio mutate il recipicnte dageli
poi foco grande, e cavate I’ olio, e ferbate che ¢ perfetto. |

. 7 A far olio Laudano. :

Abbiate laudane fino, e purgato , e fate come facefte del Benr
gioi, e fe lovoletein altro modo fate cosi . Pigliate il Laudane
quanto vi piace , e tritatelo, e mettetelo 3n pignatta di rame
bagnato , e buttateli libreuna di acquarofa, e libra mega d’olio
di mandole dolei, e coprite a pignata col fuo eoperchio, che
fuggelli bene, eferrate con pezae impaftate, e lafciate feccare;
70! la mettete a fuoco lento che bolla pian piane duero tre ore,
poi levate . e lafciatg freddace prima, che la feopri, poi e,clavav

teio
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telo leggiermente e mettete in ampolla, ed accioché fi confers
vi meglid mettetevi nni pocd di allumé di rocea arfo, ovvero
d’ambracane, e quande li metterete ih ampolla mettetevelo
chiaro piti chg potete; € fird perfettiffimo’’ =~

: ' A far dlio 4t noce mofcate. <7 T ¢
- Pigliatene quante ne Volete, el ammaccatele bene “hel rthor-
taro poi mettete in boccia larga, ¢ buttatevi fopraun poco di'ad-
qua vita che fian tutte ben bagnate, lafciatele ftare due otre
di, rivoltandole cualche volta fotto fopra, e fate che la detta
‘boceia fia ben ferrata, poi buttatevi fu dell’acqua rofa, tanto che
avangi due, o tredita, fopralenoci, e mettete il capello foprs,
e ferrate bene, e diftillate prima al fuoco lento tanto che tutta
¥” acquafia ‘ufcita, poi nrutate il recipiente, € andate crefcendo
fuoco 2, nto che fe ne cavi I’ olic, ¢ quando vedete che fis

prefic*al fine, dateli fuoco ‘grandiffimo, e ferbatt in ampolla.
: In altro modo . ’

Pigliate noci mofcate libra dna, smmaccatele bene ¢ mette-
tele in pignatanuova nvetriata, ‘e buttatevi fopra malvagia, o
gltro vino buono, che ftano bencoperte, e cheil vino avanzi
almanco dide dita, e mettetevi ancorz almanco libre due di bue
tiro frefco, e mefcolate ogni cofa; poi ferrate ben la pignatts
al caldo in qualche ftuffetta o alro loco caldo, per quattroo
cifique giorni, poi fattela bollire fopra la cenere calda, & len-
to fuoco tanto che il vinofidben confummato, poi colatela per
tela nuova ;' e fifla mmanzi che fi freddi, poi mettete I olio
in ‘ampolla. di vetro al Sole per qualche di, tantd che faccia un
certo refiduo groflo nel fondd, poi colatelo un®sltrayolta, €
mettete in un’ altra ampolla, ¢ ferbateld. ’

. A far [apone ottimo, ¢ perferto di diverfe cofe.

Pigliate allume catina , ciod cenere di foda, o foda, par?
te tre, calcé viva parte una, ranno forte, che tenga I'ovo a
galla, tre bocaali, ¢ boccale uno diolié commune, e mefco-
la infieme, poi butrali dentro uma chiara d’ovo ben battuta ,

¢d uno fcodellino di farina di Amito, ed oncia una di ve- .

triolo Rommano polverizato bene , e " mefcola di continuo per
ore tre, poi lafcia ripofare per un'di, € fard fatto, cavalo poi
e taglialo in pezzi, e lafcialo afciugare 31 vento, ¢ non P ]
Sole per due giorni, e fard perfetto, € di quefto ufa fempre
quando ti lavi Ja tefta, che ¢ fano ¢ fa ‘belhi capellis

-
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Sapon con le rofs - .
Rofe frefche ben pefte, e incorporate col detto fapone, co-
me di fopra, e cosi potrai fare di. ogni forte di fiori.
: Sapon bianco ‘odorifero. alla damafchina.. -
“Sapon comune, pi vecchio che poi avere . ‘e fa bruccioli
fottils col coltello, poi lo ftendi si una tavela, in luogo che
fi rafciughi per otto o dieci giorni, poi lo pefta leggicrmen-
te ¢ fa polvere, e fetacciala, ed aggiungi once quattro d’ I-
tios con libre dieci di detta polvere, e Sandali bianchi once
tre, Macalepe once due, farina di amito oncia una, 2 polvere
di ogni colg » ¢ mefcola con le dette dieci libre di polvere di
fapone , ¢ mettila nel mortaro con oncia ung di florace liqui- -
da, ed olio di fpico quanto faria in un gufcio di noce , -e
pefta bene infieme, e fard fatto. Poi fanne palle o quadrucci
a tuo modo, con farina di amito. e fecca a I'ombra ,ve  fer-
ba, ch’¢ digniffimo. ) . ;
Sapone ottimo . .
Mafco foluto in acqua rofa fina grani fei, zibetto in pols
vere grani quattro, mefcola col fopradetth fapone, mafa che
il mufco foluto fia calde, ¢ fard ottimo. o .
o Sapon. fodo .uero, o
Della fopradgtta polvere di fapone , ben fetacciata libre 1,
garofoli once 1v. macis buono once ij. macalepe damafchine,
ciperi, fandali citrini, ftorace liquidz ana oncia i. olio odas
rifero 3 baflanza. Pefta lc cofe da peftare, ¢ fa nel modo far
pradetto ed ¢ fatto. E fe lo vuoi perfetto aggiungi mufcoris
foluto in acqua. rofa , come di fopra, ed un poco di zibetto,
incorpara bene ogni <ofa, ¢ fs palle o quadruccie, ¢ fecaall’ -
embra, ed /¢ cofs molto odorifera,
© Profumo Aamafchine . ~
Mufco fino grani iv, zibetto grani ij. ambracane, zuccaro fis
no ana grani 1v. bengioi grani uao, ftorace calamita grofla gra-
ni ij. legno alaé grani due, pefla fattilmente, ¢ metti infie-
me la padelluzza nel profumiere, ¢ fopra butta acqua rofa che
ftia due dita fopra, o acqua nanfa, e fa fuoco lento che non
~ bolla, ¢ quando ¢ confummata I’acqua,. aggiungi dell’altra,
#osi di mano in mano, ed ¢ perfetta.
.- Profume continso Aamafchina. L .
Storace ealamita once quattro,bengioi once iij. laudano , legno
slod, cinamomaoana enaia i. fperma balene un’attave, mufce
Q‘ . fero-
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feropoli quattro, garofoli un’ottava, acqua rofa ence otto , fops
pefta, ¢ metti in profimiere. ' :

Pimata finifima.

Pomi appi, o altri che abbiano odore, numero fedici, 6 vente
ti, e mondale, e parti in quarti, ed in'ogmi patte ficca quattro
o fei garofoli, ¢ metti in piato vettiato, o con tanta acqua ro-
f2 che copra, poi copri con tagliere odltro natto, e laffalo per
un gtorno, poi butta ogni cofa in pignatta nuova vettiats, corl
quattro libre di fognaccio di porco roflo o bianco, frcfco , e bel-
10, e nettalo bene da carne, ¢ pelle,, e taglis minutamente, e bat.
ti col coltellaccio, e fa fuoco lento che non pigli arfura, poi
colalo con panno fiffo, colandolo fa che cafchiin catinella, do-
ve fia scqua frefca, ¢ cosi purga il graflo per tre o quattro di,te-
nendole indetto vafo, ¢ wutandoli P’acqua fpefle volte il di,
che quanto pilt lo muti meglio fi purgs, poi togli il detto lardo,
e le dette mele, ed acqua rofa infieme,e cava 1l graflo del vafo,
¢ feolalo bene, ed aggungi nn poco difpiconardo, ed once tre
di garofoli, ed una di cannella, ed un quarto difandali citriniy
una di bengioi, ed una di ftorace calamita, ¢ witte qaehte fpezie
amacca , € mettile in pezzetta fottile aufo di borfa, ¢ fa che
fiano alquanto larghe, ¢ lega béne, accid non fi fpargago per il
graffo, poi fa bollire a fuoco lento lungi dallla fiamma,o metti-
¥i‘innanzi un matone, e lafcia bolir pian pianc, per quattrs,
o feciore, tanto che Pacqua rofa fia andats in fumo, ilche fi
prova mettendo an baftoncello nella pignatta fino al fondo,e ca-
valo prefto, e fcuotilo fopra del fuoco, e fe abbrucia,fenza frie

ere fegno & ch’é fatta, fe non lafcia sneora ftar fino che fia con-
mata, rimefcolandola qualche volta che non fappia difrito, ¢
cosi abbi diligenzia al famo, che non fi potria mai pid levd-
re fc lo pighafie. E qundo & cotta, piglia once otto dicers

bianca e buttals nella pignatta, e mefcola , o ldfcia firuggere

r un quarto d’ora rimefolandola qualche volts; poi la eava
dal fuoco, e lafia pofare per un quarto d’ora, tanto che leri-
balderie groffe vadano al fondo, poi pian piano la cola con due
peaze line fottili nuove, e fiffe, e col fopra un vafo vetriato

‘nel quale fieno dwe feudelle d’scqua rofa, e con premer la fec- -

cia non fopra tal vafo,ma i altro perche fard alquanto rofla, ¢
lafcia freddare cosi fino alls mattina, poi quando ¢ foda, par-
tils in quattro parti , € metti in conca tonda inverriatz , ¢

can un baftone o pefiello rigenalo foric, ed nggiugi;zn’a,
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yafa mofcata fina, un poco per volta, erimenabene tantd che
fi incorpori bene, e fe non fi incorporsfle , ¢ tu moftrala un
poco al fuoco, e quando ¢ un poco rifcaldato, metti‘ fu dell®
acqua rofa; e rimena forte, ed abbi eura al fuoco, in medo
she yenga fottile, poi I riponi in vafi netti, e muovi.

Altra Pomata, .

Mele appie ponile fopra una teggia, e fatele cuocere nel for-
no poi le monda, e cavs i granelli, ¢ peftabene ls medolla
che refta, e paffa per canevaccio rare , poi abbi graflo di ca-
pretto, ancora paflato per canevaccio tanto quanto delle mele,
¢ fa bollire infieme in pignatta puova vetrista, tanto che I”
acqua rofa fia confymata, poi vi metti mufco, garofoli ¢ hoci
mufcate, ecid che volete in pezaa; come di fopra & detio, ¢
fa bollire, e colar¢ e ferba, N

v " Altra Pomata .

Affongia di porco frefca, e metti in tegame nuovo con acqua ros
{1 fotto, e mentre fi ftrugge fi cavi lo ftrutso perché non fappia di
fritto , poi lo metti in acqua frefca per dieci di, ed ogni di lo lava
~ affai per otto o dieci volte fempre mutanda I’acqua,e cosi rime-
nandolo tuttavia. Poi abbi mele appie, e cavane le granella, e
fanne fpichi fenza mondarle, e tienle a niolle in acqua rofa mo-.
fcata per tre di, poi abbi quindici garofoli purgati per un di in-
teto in acqua frefca mutata, poni in pezetta fottile , e met-
11 ogni cofs a bollire a lento figoco per un’ora in acqua rofa,e fchiu-
ma bene ogni bruttura’, poi vi metti dentro once tre dicers
bianca, e poi lo faalquante bollire,e cola ogni cofa in una catui-
nella nyova invetriata, poi lafciata cosi per una notre, e fatto
quefto , torrete tutta la pomata bianca, € perche nel fondo fara

. qualchc bruttura, tu con acqua refain un mortaro la rimenerai *

Aufo difava, equanto pilt rimenerai e metterai acqua rofs, tan-
1o pit raffinesd, ma fa che il mortaro fia nettiffimo. Poi abbi af-

Jognaccjo di porco giovane, ¢ mettiamelle in acqua Trefca, e

lafcialo cosi per quattro giorni, mutando fpeflo I'acqua, ¢ net-
talo dalle pcﬁicolc, ¢ vene e cartilagini. Poi abbi venti meie
appiole, ¢ per ogn’una metti tre @ quattro garofoli, e pertile
in quattro parti, fenza monadarle, ma fopeftale un poco, belia
. fOi detta aflongia in acqus rofz fina, tanto che I’acqus rofa fi con-

umi, ¢ bolla pian pigno, poi mettivi le dette mele cosi ammac-

cate, ¢ fa bollire, ed aggiungi un poco dicannella fina , fpico-

Pardo, noci molcate, ¢ quellefpeaie che tu vuoi. Poi qu;iio ba
. bollito
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bollite & baftanza colala con peaza in vafo netto, € vorrebbefi ag-
giungere un poco di fevo di vitella purgato mel fopradetto mos
do, e cotta, e colata che fark aggiungt ogni cofa infieme, @
riponi in vafo nettoche ¢ cofs ottima, e perfetta.

. Ippocraffo perfesto . '

Cannells oncia una gengiovo dramme due,meleghette dram4
me tre, garofoli denart ij. noci mofcate, galanga ana danarii.
foppefta, ¢ metti in un colatojo. Poi togli en quarte di boce
cale d’un buon vino o nero o bianco, ed un quartiere di male
vagia afpra, grande, o altro poflente vino, e mefcols infieme,

i abbi lib, 1. di auccaro d’unma cotta, e peftalo bene e dify
fallo in altro vino, e mettilo fopra il colatojo nel quale had
meflo Paltro vino , con le fpezierie,. e lavalo, € rimettilo for

tanto che torni chiate come prima, e menalo alcune volte
cosi nel colator: e queftoé per farne un fiafco, e fe ne vuoi
pilt, torrai tanto piu delle cofe, € f¢ lo vuoi perfetto lega un
poco di mufco fino in una pezzetta alla punta del colatojo ,
che la gocciola vi pafli fopra, e pigliera il mufco beniffimo .

‘ A far guancialesti di rofe profumasi . L

Piglia bottoni di rofe rofle, i quali fieno fpiccati , ciod netti
dal piccolo, e fecchi all’ombra, fopra una tavola, ovvero pana
di lino, poi bagna detti bottoni ¢on acqua rofs, cioé fpruzzan-
dovi st I’acqua, e dapoi lafcia afciugare, e fa cosi cinque o
fei volte, rivoltandoli fempre, accioché non vengano amuffas
re. Dapoi piglia polvere di Cipro nella quale fia aggiunto
mufeo riffoluto in polvere, ed ambra fecondo la pertezions
che li vuoi, che-quanto pili vi fe ne mette meglio fard , ¢
legnd alo? in polvere fottiliffima, e la detta polvere fiz dae
ta & i bottoni quando faranno umidi con Pacqua rofa mufca<
. ta, mefcolando molto bene infieme detti bottoni con la pol«
vere , perché fi vengono ad incorporare infieme, e cosi fi lae
fcia per une notte, coprendoli fopra con uno fciugatajo, o taf-
fetta , acciocché mori evapori via il mufco,dapoi fi abbia facs
chetti fatti di tafferta , della grandezza che vuoi , fecondo Ia
quaatita dei bottoni, ed in detti facchetti fi metta detti bots

- toni con tutta la polvere che fofle foprs Ia tavola, oil pannod
Dapoi fi ferri il ficchetto , e fu per le cuciture abbia miftus
ra fawta di mufco, ambra, e zibetto, ed a2 modo d’incerare
fi vada fregando per tutte le cuciture, e quefto fi fa per artus
rare i buchi, che i fanoo nel cucirc. Poi fi mette fopra dettq

T : Cucks

~
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vaciture trina d’oro o di fets, o di quel che fi viole; e ques
i fono i miglieri che fi faéciano, e come ho detto quante
it mufco ambra ed aloé vi i mette, tanto meglio faranno.
%olcndo farli di manco fpefa, fi pigliano i bottoni, come &
detto preparati nel pedefimo mode, ¢d in ifcambio del muf-
co, ¢ dell’ambra, piglia polvere di garofoli, cannella, irios,
ed un poco mmacis, e tenga il mcdcgmo modo & profumare i
bottoni , come di fopra ¢ detto . . .
R ) Lume odorifero . :
Canfora oncia §. incenfo once ij. fa polvere, ‘e fa pallacon
. un poco di cera, ¢ metti in un vafo com acqua rofa , ed ace
cendi con candeila, che fard lume bello, e molto odorifero .
Compofizéone di mufco ; ziberto vd ambracane.
Pigliafi una dramma, e meza di ottima ambrs, e fopra us
na pietra di porfido, con olio di gelfaminiyo di cetrangoli pri-
- mieramente cosi alquanto folo, dapoi con mufco fi megina,tan.
to che batti. Poi aggiungendovi rofe damaichine, bengioi ane
once j. irios dram. 1, ¢ meza, ed ogni cofa polverizata, e paft
fara per pezza, con una dramma di zibetto fin. tanto fi maci-
na, che venga in forma diunguento, ed in quefto modo fatta
fi conferva in un corno, o in vafo di vetro beniffimo ferrato.
Profumo da camers molto perfetto.

Pigliafi ftorace calamita, bengioi, legno aloé , ana once u-
na , carboni di falce fottilmente polverizati, once cinque, le
quali cofe mefcolate in acqua vits, tantoche bafti a farla a mo~

. do di ung pafa, ¢ fatela in focicette, opurein quella forme

~che pid vi piace, e confervatels. E quando fi vuol adoperare
fi mette nel fuoco, e cosi a poco a poco confumandofirende
mitabiliffimo odore ove fi abbruccias

T Sapome Napolitano » ' ‘

Graflo di cervo, o vacca, o di vitello giovane, o éspretto,
_ libra una e metti in vafo di terra buono invetriato,e colavi det-

to graffo molto bene , poi butavi fifo tenta feffia cioé maftra
di fapone, ciod la prima, perché ne fa tre, a tua deferizione,
e tieni detto graflo al Sole caldo, ¢ mefcoklo , ¢ fimilmen-
te al fereno ma guardalo dall’acqua, poiquando vediche fizal~ -
guanto afciutto, e tu mettivi altrettanta leffia, ‘?'oé maeftra ,

ella feconda e terza infieme mefcola , ¢ dagliede al bifogno,
€ quando vuoi veder fe & fatto, pigliane , e ftroppiccia fu Is
#ana che fis ben metta, ¢ fe £ faponata ¢ fatto, y
‘ ' Sapons
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: Sapome da feta ottimo .

Pigliate quattro mifure di gambe di fave , e una di calcina viva,
e mettete in un colator ben mefcolato infieme l’ung con {altra, e
calcatelo quanto potete , e fatevi dapoi una fofletta , nel me-
zo0, ed empitela d’acqua tante volte che comincia a colare di
fouo, perché rafciugata bifogna poi pigliare quattro mifure
di quefta colaturo, ed una di fevo fquagliato, ¢ netto, e co-
lato, e metterlo in una caldara al fuoco, e fare che bolla tan~:
to che fcemi il feflo, o poco pill, poi metterlo in una ma-~
ftella al Sole, e rimenandolo bene pes un giorno fin che abe
bia bevuto tutto il ranno, ¢ che fia venuto ben daro, ed &
molto petfettiffimo ..

. Profumo di Lucerns . ‘

Legno alo¢, quarto uno, bengioi. oncia una, Storace calas
mita oncia meza, mafco fcropulo uno , ambracane {crupolo me<
zo , acqua rofa taato che bafti, e metti ogni cofa ben polveris
zata in lucerna. . . : . :
Profumo breve . : -

Acqua rofa:un bicchiere, ed un quattrino di garofoli ‘pefti
fottilmente, poi togli la palletta, efalla rovente, € mettivi f
di degta acqua rofa con detta polvere di garofoli, e 1’acqua
rofa fia mufcata , fara profumo confumandola a poco a poco
molto edorifero. _ : ‘

Ofeletti odeviferi da profumar la camera .

Timiame {ibra una, Storace liquida once due, Storace cat
lamita once tre, laudano oncia una, carbone di falce, e dra-
ganti quanti vuoi, e diffempera con acqua rofa, e fa ftar per
tre giorni in molle la polvere del carbone e deidraganti nell’:
acqua rofa, e fanne pafta. , '

Concia di guants bellifima ¢ con poca [pefs, ¢ dura
. gran tempo. .

Primieramente- gli guanti fieno grandi, e groffi, e date lo-
ro- un poco di fevetto per le cuciture, poi lavateli con acqua ro-
fa due o tre volte premendoli bene, poi abbiste acqua rofa par-
t due, acquadi fiori di mortella parte una , mifte infieme ,
ed aggiungendo acqua nanfa parti due, lavali tante volteche,
non fentano niente I’ odore del corame, poi mettili in un pia-
10, e laflaveli copesti con dettaacqua, e fpolverizati con pol-
vere di Cipro per uno o due giorni, poi cavali, e premeli un
poco, e mottily, afingarg ﬂl’ombraavpeﬁ: € comge 5;'. mez)

- i G afciggs
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afciutti , di loro il fevetto in quefto modo. Mettete in une
feodellinp quanto fevetto vi pare cott up poco d’olio di gelfomi-
#io che ron fia vecchio e fatelo distare al fueco , poi ungete con
effo li guanti molto bene dal canto di dentro fregandoli bene fra -
Ie mani , ¢ fealdandoli al foco fin che vi pare che’l fevetto fis ben

_penettato 5 poi laffateli ftar un pezzo , poi abbiate un panno, e
El;ateli bene , acciocchs il fevetto penetri meglio, ¢ f ammarbidifs
¢ano § poi flitalie drigzali e lsfciali co‘zi per un giorno 5 € come ti
paréranno umidi , slargali, e gonfiali, € lakciali fin che ¢i pareranno
mezi afeiutti . Abbi poi buen profumo da beuciate , falli ftar fopra
quel fiemo, che ftizno aperti , e penetri demtro dove fi met-
te la mano, € cosi farai tre volte al giorno per fino a venti gior«
'ni, ogni volta inhumidendoli con un poea di acqua profumata ,
ed inveltandoli in fizzodetto bianco . Poi.abbi mufco, edambra
qtants voi, € metti i feudella di fRagoo, ed olio di gelfomini,
© bengioi, € con un poco d”acqua profumata falli ben disfare al -
fuoco , poi con un penello untali bene di fuori, ¢ non den-
tro, poi unts le cufiture con zibetto, o mettili fra rofe ben
feictie per qualche giorno, poi mettli pertre, o quattro gior-
1t fra due matarazzi, € faranno ds imperatori. S

- Sébreto bellisfime per profumar guanti, e sunger le wani.

- Vino bisrico libre 3, fevo di becco, o caftrato , o capretto libra 1.
fa bollire infieme in pigrats ben coperta fopra le brafe 2 fuoco
Iento ; poi levalo e falo rifréddare, ¢ poi mettilo in un piat-
20 con anqua chiara , ¢ lavalo ben cinque , o fei volte, poi

- Jaffalo purc in acqua chiara per uns motte . Bapai abbi acqua’

rofa libra 1. via bianco libre 2. con eflo fa bollire il grafio
foprs: le brafe che non pigli fumo a fuoco lento, per fin che
£i confumi Iz metd, dapoi abbi rape.dolci, efalle cuocere fot-

" #o le ceneri,; che fieno ben cotte, ¢ non bruciate, € per ogni
libra che averai di-graflo piglia librd mezza del bianco di dene
tro di dette rape,; ¢ con acqua tofa la farai bollire infieme per

ameza ora, pot falla paflare per fortaccio, ¢ mettilo in un more
taro con olio di gelfomini o di cedri , 0 dilino, oun fondo

di biechieri bagnato i acqus rofs , ed in effi farai la forma
di detto fevetto, aggiungendovi prima once tre di biacca ‘pol-

Verizats bene per ogni libra di fevo e fara cofa fignorile.

o Olio di Rofe ¢ Fiori perfestisfimo . ,

Recipe feme di mellon mondo pifto, € fa firato fopra firato

eon fiori, o rofe, fino a otto giorni, poi abbi un facketto 1i te~
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- PARTE PRIMA; i .
Is bagmato in scqus di rofe o di fiori , e mettivi dentro il
detto feme; legalo , @ metti al torchio € trarrai olio prezics
fo, e tenilo bem ferrato: . | .

) Olia di garofeli mpltp wobile: - P

‘Amandolé mondé col coltello, ¢ fpezzate ; é mettile s mol-
le in acqua rofa concia in quefto medo . Abbi garofoli amma-
cati, e mettili a molle in acqua rofa; ¢ lafcisl fin che pigli
la virtht de i garofoli, ben ¢opetto il vafo,; ed in detts acqus
metti a molle le amandole fopiadette ; & lafciale fin chefieno ben
pregne di detts acqua , poi lévale € falle ben feccare af Sole ;
poi di nuovo l¢ impregnerai di quella medefima acqus ; é ri-
fecta béne come prima, = ¢osi farai fing 4 £inque o fei volte; dapei le
metterai fotto il torchio, € ne caverai 'olio ; € fervarallo in
vafo ben netto, € bene atturgto che ¢ perfetto « E cosi potrai
fare lolic di mufto; di ambra; di bengioi; ftorace calamita;
cannella ; alog, macis, € naci mofkate. E potrai anco compo-
nerli infiemg vatiament€; e porvi dell’acqua vita.
© A fare us profume perfettifimi; ¢ degno &’ ogni giam

Prencipe per profumar camere ; veftisi , coltre, ¢
© . lenzuoli di letto ; éd ogni altra cofs . v
‘Abbi fcorze di cedro fecche all’ombra, e pon potendo averle
di cedroy pigliale di limoni, o naranzi,; e quando ancor non
potefti aver nuina delle dette, piglia frondi di rofe frefche , o fecs
che, fecondo la fagione , e qualunque fia di dette cofe fi ha da met<
tere intere, o in pezzetti, non in pelvere ; € quando vorrai far
re il profumo ; piglia detti pezzi quanti tu vuoi, ed ungeli corl
zibetto da ogni parte, € po1 mettili fopra alcuni eéarbonidi bra-
gia , in mezo alla camera , 6 in un casitone ¢ome ti piace ,.¢ rende-
ra un odore per tutta la ftanza foaviflimo, < preziofo, € volen.
dolo far pit nabile, potrai con detto zibetto méfcolare mufco 5
ed ambra a tua difcrezione, e volendo far con minore fpefa, €
che fara perfetto abbi acqua rofa; acqua di naranzi, equal’al-
tf1 vioi adorifera, ed ancora olio di gelfomini , di garofoli,
- o altroy e tutti a tua difcrezione ; e con effi flempera ftorace
calamita 5 ed un poco di legno aloé fe ne hai fe non fa fenza, ed
aggiungi zibetto quanto viwi , € faun liquore fpeflo ¢ome falfa y.
e con effo ungi dette fcorze dicedri, onaranzi, ¢€mettifopra
le brage, che fard cofa molto nobile, e durail doppio pilt ché
non farai abbruccisndofi detti odori per fe folo fenza le feorze,
le quali oltre che fanno pid dusare il profumo, comeé dettoy
: o : 4 G 2 fens
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rendono ancora la miftura, e la compofizione molto piif pess
fetta . :

Con profumo volendo profumar panni, o drappi, oaltraco-
fa, fi f2 in quefto modo. Simettono quei panni, e quelle cofe
che vuoi dentro ad una cafla, che non fia shuciata, osfefa; o rot.
ta onde ne poila ufcire il fumo, e fi fpartono i pannidall’unz e
dall’zltra parte della caffa lafeiando unloghetto in mezzo da met-
tere una fcodelletta, ocaccia, o altra cofa con fuoco , € con cer-
te fcorze da fare il profnmo, e fi accionciano ancora li detti pan-
ni , oaltro fotto al coperchio della caffa. E poi vi fi mette den-
tro in mezo il detto vafetto con fuoco , € con le feorze , e ferrafi la
caffa, e fi lafcia arder tutto il profumo, e fi fta dapoi gran pezzo
ad aprir la cafla. Poi fi rivoltano detti panni, accio che fi profu-
mino dove non fon profumati, e rimettefi di nuovo dell’sltro
profumo , e fafli come prima, ed averaiuna cofa tanto fingola~
re, che non fipotriadirpitt, e quetla caffa refta profumata an<s
cor ella, che fempre, che.vi fi mettei panni, vengono odoriferi 2
E volendo ancora poi in detta cafl far profumare alcune cane-
firelle da tenervi poii panni, ed altre cofe come cuffinetti, fac-
chettini di rofe che fi profumano ancor effi di fuori , e poi tenen~
dofi nella caffs rendono fempre odorifero , ¢ foaviffimo cio che
vi fi pone. o : :

Balotte per levar macchie & olio, e di graflo.

Piglia fapon di purgo overo fapon molle, ed incorpora corr
cenere di vite fettaciata fottilmente , e trita, tanto de!ll uno
quanto dell’altro, poi metti nelle dette polveri allume di roc-
ca bruciata etaffo dibote ben polverizato, ed ngnicofa incor-
pora infieme e fanne ballote poi adopera alle macchie.

A far pafta per far pater noftri fini, ed odoriferi .

Piglia libra una e meza diterra nera polverizata fottilmén:
te, ¢ piglia once quattro di draganti, ¢ mettili a molle nel-
P acquz rofa tanto che copra detta terra in un mortaro con det-
ti draganti, e pelta ben per fpazio di mez’ora cononce tredi
odori , che fono qui fottoferitti, cio? piglia oncia una di Storace
calamita, ed oncie 'meza di garofoli, ed onecia meza di oldano,
ed oncia meza di cinnamomo , ed oncia meza di fandali ci-
trini, ¢ polveriza tutte fotttlménte , e mefcola infieme con la
pafta compofta di fopra, poi cava fuori del mortaro.la detta
pafta e rimenela. per mano per fpazio di mez orz, e fara fata
ta, ¢ potrai fare i toi pater poftri. Co

\ ’ wiilif~
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Uesliffimo 5 e molto commodo fecreto per levar (ubito ogni forte
di macchiz &ogui drippofine o nen fino , che fia.
Piglia fal da .mangi(rc teniflimo witc , ¢ fapon negro, €
colalo molte Lene inficme, e con.effo ungi la macchia,e 'afcias
1a feccare, e come ¢ fecca, lavala , ma con lefiia doliz, pot
con acqua chiars tepida, e fara andata via beniifime .
A levar Volio_al [apon comn.une duro,che ¥ ilmodo di purzarlo,
e levargli il fetcre, € cost purcato veffn [iave, ed asto ado-
pravji in oins miffura , e farne palle profumate, e me:terlo

in alborelli con lg.uori, che lo tengano liquido pev adcperare s’

lavar le mani, ¢oc. Ed e il modo che -ufano in Sovia . On-
dé poi qus da noi fi chiama [apon damafckino femplice , effen
dovi poi il damafchino compofte con gli odori come s¢ pofto di fops 4.
Piglia una caldara netta, e fia grande fecondo la quantiti del
fapone che vuoi acconciare, ¢ mettetels fopra i tre piedia fuoco
foaviffimo di carboni boni beniffimo accefi,che ron facciano alcun
- fumo, ed in efla caldara abbia il fapone duro tagliato a pezzetti,
o rafchiato col coltello, o grattato, e con legno vien fempre ris
menando in detta caldara, avvertendo che il caldo del fuoco fia
(Iuaﬁ a guifa di Sole, vedrai che quel fapon verrd fumando,e fa=
ra un fumo fetido, e difpiacevole, che ¢é quello che voi procu~
rate di cacciar via daquel fapone, e cosi poi con difcrezione pote-
te venir crefcendo un poco il fuoco fin che il fapone fi fonda.Ben-
<hé fenza crefcerlo {i fonderia per la continuzzione del calore .
Lafcitelo fondere, e venitevi gettando dentro a poco a poco
dell’acqua di Pozzo, o quall’ altra acqua fia delle communi
che fi adoprano a bevere, ed a cucinare, e di quefta acqua

mettctene aflai , e lafiate cosi bollire un pezzo . Poi lafciate -

rafreddare , e trovarete il fapope tutto venuto di fopra, il
qBel racoglierete con un cocchiaro di legno, o di ferro bu-
ciato , e mettetelo in quelle forme che volete , cieé qua-
dre, o tonde, e con quelle figure, e ditegni che vi volete.
E fard fapone bianco, € purgato da ogni tetore come il per-
fetto Damafchino femplice . Ma fe voi gh volete dare qual-
qhe odore, mettete in quell’ acqua a bollire della msggiora-
na, del bafilico, dellz garofanaria, delle rofe , e de:ltre erbe
1ali odorifere, governandovi con 2 difcrezione e metrendovene
pitt, e meno, fecondo che fentirete la potenza dell’odore, che
renderanno in quell’ acqua ove faranno bollite. Ma avvertite,
che fe vi mettete tali erbe, bifogna che voi facciate bollit I'ac-

. G 3 qua
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a con efle in una caldara, o pignatta appartatamenté feriia
ﬁufaponc, ¢ poi colarla, & metterla nella caldara ove & il fa-
one , perché le erbe altramente fi intrigheriano col fapone,
¢ non fc ne potrebbono feparare. E dapoi che fard colata I’ac-
us, potrete per ogni cento libre di fapone mettere un’oncia
ola e niente pit di canfora, macinandola in un fortato con
ualunque olio volete, ¢ poi layando il detto mortato con lef«
, ?ﬂ. dolce, e battandols fopra la detta acqua, che dari un foas
" viffimo odore al fapone, e cosi fe volete vi potete metter ace
qua rofz e di fori di naranci, ed altre cofe tali a piater vo-
firo fecondo che lo voletg migliorare ; ma avvertendo fempre
.in quefti cdori di metterne cost pochi, che non fi faciano co-
nofcere notabilmente, mache vengaa contemperar la miftura ,
che non lafci conofcere in alcun modo all’ odore , che quello
fia fapone, perché quefta forte di faponi damafchini vogliono
eflere cosi fenza alcuno odore sotabile quafi come il pane nel
?uﬁo del mangiare, che non ¢ d’alcuno notabile , conofciuto -
apore .
P:! cavar macchie di panni & oro, o di feta, o di lina,
o Ai lino, o ciambelloto, o &’ ogn’ altra cofa tale.
Piglia i piedi davanti d’un caftrato , e brucciali molto bes
ne , e falva quella polyere , e quando vieae il bifégno di a-
dopetarla a voler levar la macchia, diftendi il drappo foprad®
una tavela, e bagnalo un pochetto con aequa chiara dov'é la
macchia, € mettivi fopra di quella polvere d’offa bruciate e fia
fottiliflima, e falle fecare al Sole, poi ribagna , e rifecca pits
volte, ultimamente lavalo con acqua chiara, ¢ ftrucca via be-
e la polvere, ed ogni cofa, ed ufcirh la macchia , & refterd
pettiffima, e bella, Ed il medefimo fi potrd fare, con fel di
bove, ma convien poi lavarlo con acqua. :

2 fys deb Seconda Libre
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Secreso bellifsima per confervar Cedri, ed ogni altre
fruzeo in [eiroppo, cofa molte fignorile ,
=7 Igliate i'cedri, o cetrangoli, o altri frutti;

§ ¢ tagliateli in pe2zi, come vi piace, mon~
dateli di dentro dal molle, e poneteli a bold
afl lire in acqua frefca, per mezza ora, pitt med

§ no, tanto che ¢ intenerifca difcretamente
§ alla tenerezza chea voi piace. Poi tirateld
§ fuora di quella acqua calds, € gittateli in ace
qua frefca, laflandoli cosi per fino a fera .
® Poi ritornateli al fuoco in acqua frefca mu-
tata, ¢ fateli fcaldare in tal acquas lento fuoco, ma avvertifci che
non bolla , né che Pacqua fia molto calda, ma che pungs un poco,
ed in tal modo farete per otto giorni continui , rikaldandoi®
cosi nell’ acqua le mattina , e la fera metterli nell’ acqua fre-
fca mutata. Alcuni noa fca'dano 1’ 4cqua fe non una volta ib
di, per non intenerire troppo il cedro, ma gli mutano I’ ace
zuz frefca la fers, accioché 1’ amaritudine dells fcoras im tutto
dipang , la qual amarezaa levata, pigliate del zucchero , ov-
vero del mele chiarificato, e preparato , come fi dira di fot-
to. B bsttateli dentro it cedfo , ed il mele frefco , e prims
fia afciurio il cedro dall’acqua, ed il verno guards, che non
fi geli, lafciandolo per due o tre ore in loco commodo, els
flate fi lafcia wtta une notte intiera, € cosi poi per un giore
no, ed una notte li lafcierai nel mele. Poi tornate ¢ bollire .
il mel¢ o zucchero, da per fe, fenza il cedro , per fpazio di
mézz ora, 0 poco manco , a lento fuoco , e rifreddato bene
tornali infieme col cedro, e cosi farai per due mattine , per
firinger bene il mele a fua perfezione , fecondo che ¢ ne-
ceflanio. Ed adoperando mele , € non zucchero fi pud chiari-
ficare per due volte, ¢ colarlo per flamegna , fecgndo che fi
G 4 eoftue
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toftuma a arte, e come vedrete nel fineil modo che vi infegner
kd, acciocché abbiate perfettzmente tutto il modo di far tal’ope-
12, € cosi caldo e’ chiarificato lo pafferai per ftamegna , edori-
tornerai infieme col cedro folo, e lo farai bollirea fioco Jen.
to per fpazio d’un quarto d’ora . Poilevatelo dal fuoco , € laffatelo
cosi ogni volta infieme a ripofare per un di, ed una notte. Lafe-
. guente mattina il farete ancora bollire infieme per-mez’ora, ¢
> eosi farete due mattine accioché il mele,: 0 zuccero fiacconci
col cedro perfettamente, e confifte I'arte in bollire quefio ii-
roppo infieme col cedro, ed anche lo fciroppo da sé,perché chi
non o fa bollire, facilmente piglia il fumo e fa di bruciate, e
chi ben lo fa ridurre é cofa cordiale, e fignorile, e cosi fi fud
acconciare ogni altro frutto, cioé perfiche mature con I'anima
dentro , e con le fcorce, € limoni, e naranci, pomi, nociin
erba, fpicoli di noci, lamughe ben nette dalla fcorza e altre cofe
fimili, le quali tutte bollano el fopradetto modo,ma piu,e ne-
mo fecondo il bifogno, ¢ fecondo la natura defrutti, e cosi
farete fempre cofa buona in tutta perfezione, ¢ durabile.

Modo Ai purificare,.e preparare sl mele, o il xucchero prr

confettare & cedrs, ed ogni altre frutts. .

Piglia per ogni dieci libre di mele,il chiaro di dodici ov: fref-
che , levagli la fchiuma sbattendoli bene con un legno in fei
bicchieti d’acqua frefca. Poi mettili infieme col mele, e fa bol-
lite con fuoco temperato, in una cazza per un quarto d’orao
poco manco, poi fubito leva via dal fuoco, fpumando.o mol.
1o bene, e cosi caldo paflalo per la ftamegna, e fara piti bel-
- 1o , e netto per l'opera che vorrete fare, e cosi acconcia, pi-
glia per ogni fei libre di cedri dodeci di mele, e con il zuc-
chero fi prepara in quefto medefimo modo, che fi éfatto del
mele, ma volendo confettar con zucchero il cedro bifogna far-
1i quefta differenzia, che a fei libre di cedro gli metterete fo-

o nove di zucchero, e faranno ben confettati, e gli ferbarai

tutto I’anno, e quefto fi fa perché il mele fa affai piv fchiu-

madel zucchero, perd bifogna metteye il terzo pilt del mele
tenete talordine, e farete fempre opjm belliflima .
A confettar perfiche al mode di Spagna.

Pigliate perfiche grofle, e belle, e mondatele , e tagliatele

in pezzi, e feconde che le mondate, ftendetele al Solefopra

una tavola accomodate, e nette, per due di voltandole fem-

g

pre fera, e mattina, e cosi calde infonderete nel giulebbe di .

auc-
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zucchero bene fircito come- di fopra é detto, e tirandole fuos
ri le metterete al Sole, e rivoltandole fpefloy tanto che fieno
ben fecche, Poi ritornatele nel giulebb(eﬂ,{e al Sole tanto che
facciano tina bella fcorza, o erofta 2 voftro modo per tre over

quatiro volte, e poi la ferbate in featole per I’inverpata, che

¢ cofa melte {ignorile. :
A far cotognata alla foggia di Valenxa, la qual coftuniano an-
co i Genovefs ; ¢ i fa in pinze o fogacce dure.

Pigliate pomi cotogni, ¢ mondateli, e.cavatene 'anime, e
poneteli al fuoco a bollire in acqua frefca tanto che fi aprano.Poi
paflateli per fettaccio netto, non rimenandoli fe non la purs, e
fpeffa. E per ogni otto libre di quefta Ii metterete tre di zucche-
ro bello, ¢ fino, e abbiate una cazza ftagnata, con fondo lar-
- go, e mefcolate li cotogni col zucchero. Fatela bollite a fuoco
lento, e di continuo rivolgete con una fpatola larga di legno tan~
to che fia cotta. E volendo cenofcere quando fara cotta,mira-
te quande fi diftacca dalla eazza, allora fara cotta a perfezione,
¢ levatels dal fuoco. E . volendoli dar mufco peftatelo con un
poco di zuechero fino, fecondo che vi piace, e gettatelo nella
cazza , fempre mefcolando con la fpatola:E volendola con le fper
cie , ponetevi cannella, garofoli, -noci mofcate, e zenzero,
quanto vi piace , facendo bollire il mufco dentro ad un poca
d’aceto . Pei abbiate una mefcola; e fopra d’una tavola, dove
wi fia fettacciato del zuechero vi metterete fopra di quefta coe
tognata, € con un cerchio. di {catola facendone fogacine o pinze
a quella grandezza che vi pare, e mettetele al Sole, tanto che
i afciughino, e quande. faranno ripofate infieme , rivolgetele
fotto fopra melto fpeflo., facendoli fempre il folero di zucche-
ro fettacciato di fotto, e di fopra. E tanto cosi le rinvolge-
rete nel.zucchero, e feccare al Sole, fin che averanno bella
crofta biamca di zucchero a voftro modo. E per cotognata ron

ci & migliore, e pin foave, e cordiale. E a quefto modgfuoi ‘

acconciar , perfiche, peri, e altre forti di frutti, ed ¢éc
cellentiffima da ogni gran Signore. ‘

A confettar melanzane al modo di Genpua , ein zucchero,

che fon frutti chiamati in Lombardia pomi
o difdegnofi .

Pigliate tali frutti che non fieno maturi, e fieno groffi co-
me noci, e cosi intieri con li fuoi picciuolili farete bollire in
acqua frefca, tanto che al toccare diventino teneri nella fcor-

. : 73
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%s, ¢ abbia preparato il zucchero purificato, come di fopra & .
detto , ¢ fcolati , ¢ afciuttd dall’acqua li metterete in detto
giulebbe, o zucchero, lafciandoli per venti giorni, poi gl ca-
verete fuori, e flringeve pid il zucchero, fecondo Parte, come
di fopra. E li torrete dentyo, laftiandoli per quattro dj tante
che Ii cavi la umidita, e cavati, fono cenfetti in perfezione.
Confervali in alberelli, che fono foavi, e buoni,
A far una pafiz di xucchero, con la quale § pxd formar d'ogni

Jorte di frutsi, e che gentilexza ti piace , con le fue forme,

some [ariano pintti, [cudelle , tondi, bicchieri , ¢ altre cofe fimi-
Ui con s forme, e per fervire upa tavola, che mel fine fipo-
tra dar di densi deptra, me i pinsti ed aleri vafi fimili, e
mangisrli , cofa ehe [ard di grande [paflo 4 i convitati.
Piglia gomma draganti quanta ti piace, ¢ mettilaa mollein
acqua rofa, tanto che fia mollificata . Poi pigliane quanto é una
fava, per ogni quattro ence di zucchero, e fucco di limeni,
quanto pud ftare in un gufcio di noce, eun poco di chiara d’ovo,
¢ piglierai’ prima la gomma, e dimenerai tanto in un mortaro
di marmo bianco, overo di bronzo, col peftone, che firiduca
come acquarella, poi aggiungi il fiuco con la chiara infieme ,
incorporando il tutto molto bene, poi piglia quattro onze di zuc-
. chero ben dimenato fino, € bianco, € con polvere foutiliflims
gittandolo a poco a poco, tanto che s’appigli infieme 2 modo di
pafia, poi tirale fuori del mortaro, e valla dimenando fopra la
polvere di zucchero , eome lafarina, tanto che fia ridotta in pa-
fla molle, accioché la poffi improntare, e formare atuo piace-
re. E ridetta la pafta 2 tal modofpianala con la ganella in fogli
fottili , e grofli come ti pare . E con la detta pafta anderai ftampan-
do: quello che ti piace, come di fopra ¢ detto. Con tal gen-
tilezza puoi fervir .in tayola, non mettendovi dentro cofe calde,
e finito il convito fi pud mangiare, ¢ fracaffar piatti, bicchie-
ri, tazze, ¢ ognicefa, perche quefta pafta é delicatiffima, e foa«
ve al gufto. Ma fe yuoi far cofa pin fignorile, farai un pieno

di mandole peftate, zucchero, acqua rofa nel modo , che fi
fanno i marzapani , ¢ metti tal pieno fra dpe pafte di tal
vafo o frutto, o altra cofa, che ti piace. ‘
A far compoffa di melloni o pepemi dolci , molto perfesta.
Piglia quells quantita, che vuoi di meloni, e piglialt un poco
mal maturi: ma fa che fieno buoni, e fanne tante fette quante |
she fono fegaste nel melone, € mondale bene dalls fcorz:; col i
col- ‘
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coltello, e cosi getterai via [a feorza di fopra, e poi mettile 3
molle in buono aceto, e laffale ftar dentro per dicci giorni ,
¢ poi cavale fuora di quell’aceto, e piglia dell’altro aceto, e
mettivele per altri-diect giorni a molle, e mefcola ogni giom™
no, & poi al tempo cavale fuora , ¢ mettile in una tovaglia
grofla, e afciugale bene firopicciandole, ¢ poi. miettileq I'acre
per un giorno, € una notte, e poi mettile a bollire nel me-
Ie, e cosi ogni giorno un boglie per fino a dieci giorni , @
lafla continuamente flar in quel mele, e fache ogni volta bol.
lano un poco, perché bafta che levino il boglio a difcrezione,
dapoi piglia le dette fette, e mettile in qual forte di vafo che
vuoi , piglia le fpezierie le quali funo quefte; Piglia polvere
di garofoli, di zenzevero, edinoci mofcate , edel cinamoma
fanne fpezle , e metti un folaro di fette,e un di fpezierie,, poi abbi

del mele fino bianco, e mettilo fopra il detto vafo , e fara fatto ,
A far melloni o peponi dolci perfettiffimi . '
Piglia del zucchero fino, e diffolvilo in acqua, fa che folo
il zucchero fi disfaccia, € poi piglia la femenza di mellone ,
¢ fendila un poco dalla tanda dove nafce, e mettile nell’ac-
qua zuccherata, e aggiungi un poco di acqua rofa, ¢ lafcia fta-
re le dette femenze per lo fpazio di tre oyer quattro hore, ¢ poi ca-
vale fuora, e vederai che come faranno afciutte dette femenze fi fer*
reranno, piantale, e quelli meloni, che nafceranno faranno tan-
to buoni, che fara per ogni grin Signore, fe poi vorrai dar-
gli il fapore del mufco, mettici in detta acqua 3ncor um poco di
mufco, e di canella finiffima, e avra due effetti di petfezione

e cosi fimilmente puoi fare con le femenze di cocomeri .
A far le feorze di maranci confette, le quali fi poffono fartutte
4l tempo dell’ anno, ma ¢ meglio a farls del mefs di
Maggio , per effer grandi, e lo frorze groffe .

Piglia feorze de’ naranci grofle tagliate in quattra , over fei
quarti, e falle flare & molle per giorni x. nell'acqua, overdue
" glorni pill, e. manco, € fi conoice quando fono flate a molle
s fufficienza , quando trappendi la fcorza a 'acre, e che la pene-
tra un luftro rifplendente, all’ora fara ftata in molle 2 fofficien~
. 3a, ¢ non eflendo rifplendente laflale far¢ 2 malle ancora per
fino che, faccia tal efetto di rifplendere come ho detto, e poi afciu-
gale fu una tavola, e poi tra due pezze che fieno ben afciut~
te, ¢ poi mettile in unacaldara, overin unapignatta, e metti

- tante
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tanto mele che cuopra la meta di dette fcorze, e pill, @ meno
come tipare, e fa bollire un poco , fempre mefcolando , e poi
Zevala dal fuoco acciocché il mele non fia firacatto perché fe bol-
lifle pi di un poco fi riprenderia, e laflale pofare per quattro
giorniin detto mele,. e oiui giorno mefcola detti naranci nel
detto mele, perché tu fai che non ci ¢é pofto tanto mele , che tutti
fieno coperti, e perd mefcola bene, che tutti pigliano la cons
fezione, ¢ farai il fimile per tre volte, facendo levare il boglio,
€ pofat per tre giomi come hodetto, e poi fcolate detté fcorze
dal detto mele, emettile abollire in tanto mele che ti par che
fia baftevole, e laffa bollire per un credo, e poi levali dal fuoco,
e mettili in un vafo, e mettici delle fpezie migliori che puoi
avere , ciod zenzevero, garofoli, cannella, e mefcola, ed ¢ fatta,
ed & cofa foave. E nota che il mele che avanza & buono a vo-
fer conciar de gli altri naranzi, over sltre cofe.

t A conciar le noci confettare.

Piglia prima le noci picciole con la fcorza, e forale, cioé fa-
gli quattro buchi, overpiui, e mettile a molle in acqua per gior-:
ni undici, epiit, emeno, e carale fottilmente , e poi falle bol-
lir nel mele , come hai fatto fopra delli naranzi, ma bifogna farle
bollire quattro volte pitt che i naranzi per effer pii. E nota
che il mele & fempre buono ; ma bifogna aggiungervene dell’altro
perché fi confuma, € poi conciali come fefti i naranzi cen buor.
ne f{pecic, ma mettete pochi garofoli perché fanno amato.

: A conciar la xucca, ococorza.

Piglia Ia zucca, cioé il collo, e taglialo lungo in fette come
tu vuoi, ¢ brovale in acqua bollente, cioé in quefto modo , fa
bollire I'acqua, e poi buttale fopra le zucche, e fa cosi per no-
ve mattine, ed avvertifci che innanzi che tu li brovi monda
" 1i feorzi fottilmente, e leva via quel morbido che vi é den-
tro. E poi falli cuocere in una caldara tanto che bafti onefta-
mente , non dico troppo cotte , ma che fieno falde , e poi-
le raetterai ad afciugare fopra una tavola all’ ombra per fle
giorni , e poi fra un drappo va afciugando a pezzo a pezzo,
¢ farai come fefti a i -naranai.

A comciar i peri mofcatelli.

Le pere mofcatelle fi fan bollir nel mele una volta , e con-
ciale con fpecie nel mele. E avvertifci, che tutte quefte con-
. fezioni vogliono effer forti di fpecie, per lo rimedio dello ftoe
maco, ed ¢ molto utile. C
to. ' A cone
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A conciar le marafche . .
Diglia le marafche, ¢ faralle ftar per un giorno al Sole, e
poi cavane I'offo ad una per uns, e poi ritornale al Sole par
tre giorni, e poi falle” cuocere, come facefti i naranci, mafa-
ralle ftar nel mele quindeci giorni, e faralle ftare al fuoco tre
giorni ;, tanto-che fi fcaldi , accid che non facia la mufa, e
poi ftruccale bene, & mettile nel mele con le fpecie. E tut-
te quefte confezioni poflono durar molti anni, ma bifogna cres

fcere il mele, e farle bollire un poco. ’

A far Mofaccinoli Napoletani , nobilifimi per ogni gran
Principe , che fono fonvifimi al guffo, confortanolo
Seomace, e fanno ottimio fiato..

Zuccaro fino libre tre.
Fior di farina libre fei. L
Cannella once tre. Ana, in tutto oncia mezs,

Noci mufcate ma del pepe fia pint che
Zenzevero . delle altre tre cofe .
Pepe . " - o

" Mele bianco crudo fenzs fpumarlo once tre. .
Fate prima un cerchio della farina, poi in meazo mettete it
zuccaro, e poi buttate fopra il zuccaro libra 1.diacqua rofa muf~
cata, ¢ menate molto bene con le mani, fino che il zuccaro
fia impalpabile. Poi allora mettete le fpetie fopradette , e poi
il mele, e mefcolate molto bene con le mani. Poi intridete
ancor la farina levando d’efia farina per infarinareilreftocc. E
come fard impaftato bene, tagliate con le mani i moftacciuo-
1i pefandoli, che fieno di tre once I’no in circa, poi fateli
emodo voftro in forma di pefte, € lavorateli col pettine. Poi
fate fcaldare il forno, e metteteli in teflo di rame, oditer-
ra, facendoli if fuolo di farina ben grofletto, e coceteliafor-
no aperto, facendo fempre fuoco’ da una banda della bocca e
toceateli fpeflo per vedere f¢ fono cotti, e fe fifpicano bene,’

¢ tengono forte fra le dita , e potrete cuocerli in tefto di ra- .
me coperto al- fuoco, come fi' cuocono le torte, € poi cavateliy

¢ indorateli. ’ :

i

I fine del Terzo libra .

DE’
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J?m odorifera épreciofifima per il vifo con ia quI; fi poffons

are fazolerti da afcingare il wolto s che fanwo la carne bian
chifsima s & colovita ; e quantopits fi frega tanto pin mien bella
e durano [ei mefi, ed & cofa efprimentaia, ¢ da Regine .
Llume di rocca lavato, ¢ brucciato libra una ; -
malvagia garba due carraffe, paftadi borace
once fei, draganti bianchi libra una,gomme
atabica once tre, tetteté ogni cofa in molle
nellamalvagia per duédi naturaliben ferra-
R} to,che non refpiri, mefcolandovi due boccali
I dilatte di caprazpoi piglia onc.nove di folis
§ mato,emetteteloacalcingre in pigriatta non
_ - cotta ; benferrato in fornace, € libte duedi
hiacca Aleflatidrina fpiombata i queftc modo,involtatala con chia-
ra d’ovo in pezza,falla boilire in leflia dolce per fin che cali il terzo ,
¢ mefcola tutte queftecofe infieme ;. Poi abbi mele crudo, € bianco
libre due ; trementina Aleflandrina lavata libre tre, aceto flillsto
tre bicchieri , zenzevero frefco ; ¢ pefto fottile orice feiy & metti in-
fiemeé con detto aceto 2 bollire fin che refti due bicchieri. Poi piglia
mirra eletta pefta fottilmenté onc. tre,e buttela fopradette cofe,pok
abbi ori¢.iij. di litargirio argenteo fottile, fallo bollir in tie bicchie-
ri di buona vernaccia ; overo di vin biaiico chie cali il terzo, poi the-
nacon lna canna netta ogni cofa infieme in un catino per fei ore,
poi buttavi dentro fino a §6. lumache fenza gufcia purificate 5 € pi~
glia onc. una di canfora ; e abbi galliria ben graffa pelata ; € fanne
pezzetti fenza lavare, € due naranzenette da la fcorza € anime ¢
pellicola , e dodici limoni fimilmente , o il fuco di effi ; Ii quali fa
mangiare lumachette, efia come una paftz; poi piglia venticinque
_ ova frefchie, ¢ cuocile dure , pigliando pur folo il bianco 5 col quale
dricorpora sanella once fei di zyccaro candido , € componi ogni cofa
. i,
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infieme in orinale nel bagno,e {2 ptima acqua verrd bianca,la fecon®
da pur bianca,la terza bianchiffima,la qual cogli da per fe,e mefcols
poi la prima con I’altima, ¢ di nuove le rettifica, ¢ ferba
che & buonz, ma son come queils di mezzo che & mirabilif
fima fopra ogn’ altra cofe del mondo, € da ufare per il vifo.

E -volendo fareifazzoletti, come ¢ dettodi fopra, abbiate ¢ .
fazzoletti a modo voftra, non fieno di tela molto fottili , ¢ met~
teteli in un piatto, e fopra vi gettate di detta acqua taato che
1i cuopra, ¢ lafciateli cosi fei ore . Poiappicateli in modo , che
I’ acquz coli foprz il medefimopiatto, e lafciateli afciugare co-
me prima, ¢ cosi fatele fino a fette volte, e avercteuna oofa
che veramegte non ha pari per un tale effetts. o

A far acqua che [a le carsi colovite a chi U ba pallide .

. Piglia piccioni bianchi, ¢ falli imbeccare per quindeci giorni
di pignuoli. Poi fparali, ebutta via la tefta, eli piedi, e lebu-
delle , poi mettili 2 lambiccar con mezo pane di alume zicche-
rino, treceato fogli di argento fino battuto, € fino a cinquecen-
to fogli d’oro, e quattro molliche di pan buffetto bianco, che
fia flato a molle nel latte di mandole, e una libra di medol-
la di vitello, o bove , o fongia frefca di porco, ¢ tutte que-
fte fa diftillare a fuocd lento, e fara acqua perfettiffima «

Acqua ottima per far bella ln faccia di eti di vensi
0 wenticingue Anni.s . v

Piglia due piedi di witello, e cuocili in libre' dieciotto &’
acqua corrente che cali la meta, poi: metti dentro una libra
di rifo, e falla cuocere con una molena di pane buffetto, il
qual fia ftato & molle nel latte, e due libre di bwtiro frefco, -
¢ diece chiare d’ovofrefcocon tutta la fcorza loro', e metti ogni
cofa a lambiocare, e nell’acqua che ufcira metti dentro un-
poco di canfora , e allume zuccarino , ¢ fard fatm, cofa mol-
to prezioa, o perfettiffima. . o

Asqus per far belliffimo il vifo, € ogni altra parte.

" Piglia borace biasco onceij. allume di rocca once una, cans
fora dramme due , allumedi piuma once una, allume feagliola
once una, c¢di ogni cofa fa polvere da per fe. Poi incorpora
ogni cofs infieme , ponile in una carrafa grande , ed empila di
acqua di fonte, e ferralabenecon una pezaa di lino . Poi mettd
al fuoco per dueore’; poiché I'avrai cavata dal fuoco , e che fard
rifreddata mettila int un’altrd carrafa, e piglia due chiare d’ ovor
di qusl di, esbattile bene cop un poco d’agrefts infientse, U};:t«

. 11
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tile nella carrafa dell’acqua, e laffala flare al Sole per venti gioy-
ni, ed & cofa perfettiffima . :

Acqua per far s pelle biancha ,elevala bruccintura
del Sole.

Piglia meza carafa d’acqua piovana, e empiladi fuco d’agres
ft2, e fa bollire tanto che cali la meta, e mentre che bolle em-~
pila di fucco di limoni: Poiché habollito, cavala dal fuoco, e
ponivi dentro quattro chiari d’ovi frefchi, e sbattuti, mafalla
rafreddare avanti che vi butti dentro detta chigra, e adoperate
a 1 bifogni. : ‘

Altva acqua per far bella la perfona di eta di quindici anni.

Piglia folfo vivo oncia una, incenfo bianco elettoonce due,
mirra once due, ambra fina dramme fei, e fa polvere di ciafcu-
na cofz da perfe. Poi mefcola infiemdicon una libra d’acqua ro-
fa, e poni a diftillare, e ferbs 'acqua in una ampolla ben fer-
rata, e quando vai a dormire lavati con efla, e lafa cosi, poi la
mattina lavati con acqua di pozzo, che fia tepida, e rimarra
carne belliffima . : .

A far acqua facile per ofni donna.

Piglia la chiara di otto ove frefcha, e sbatile tanto che fi
convertano in acqua chiara. Poi colal#, ¢ abbi pdiallume fcg.
giola, borace, canfora, allume zuccherina ana oncig una, ace-

_to oncie otto, acqua di fior di fava qnce due, e fache dette
polveri fieno fottilmente pefte. Poi nxtti tutto in una carafal
grande di vetro, che ftia alSole coperta per quindicidi, eri-

~ volgila ducotre volte il di, ¢ lafciald ripofar . Poi mettilain

" un’altha carraffa, e quando vuoi lavati con eflz, e lafcia ripo-
far cosi per un pezzo, e fregati con yna pezza di fearlato, e
la donna che fi lava il vifo con detta mccua fe fufle ben vec-
chia di anni feflanta , le fard in poco {pazio ditempo la pele
‘le ‘del volto, che'parrd una giovane d¥ quindeci anni .

A far an belletto Infiro, per ogni gran Signora.

Piglia un limone grande taglialo un poco nella cima, poi
cava fuori un poco del molle fuo, quantc unanoce ,e empilo
di zucchero candido, con quattro o fei fogli d’oro, etorna.
vi fopra quella cima, che prima avevi levata via, ¢ con un’
aco cucilo , tanto che fia attacato- . Poi mettilo- nelle brace
che ftia dritto in piedi, e fecondo che bolle voltalo fpeflo tanto
che comincia ® fudare per un peszo. Poi cavalo vis, ¢ quando
lo vorrai adoperare pont un dito in quello buco ch’era Cl;c‘ito,

. e fas
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o feégati il volto com mas pesza fottile, ¢ fard cofz buoms, ¢

perfetta . .
S . A cavar vis le panne del wolto.

Piglia farina di lupini, fele di capra frefco } fuco di limati,ai-
lume auccherino, ed incorpora. infieme 2 mode di unguento,poi

ungafi la fera dove fon le panne, e guariri, ed é cofa provata, -

Ad acconciar Uacqua di vigna, ciod le lagrime delle vivi.
Piglia fior di vetro, dnce una, allume zuccherina once due,
allume di rocca, oncia una, borace, once due, canfora, onc.
una. Poi togliuna oarraffa d’acqua di vigna, ¢ metti le dette

. cofe per un mefe al Sole, e fara fatto. _
Modo balliffime per dare il Iufiro ad ogni scqus lambicata:

Piglia delle pigne verdi picciole., e monﬁdc fottiimente
e tagliale in rotelle le quali farai- flar 2 molle tre di contino-
vi nel latte di vacca, mutandoli il Iatte una volta il di, e fe fofe
fe Jatte di capra faria migliore, in capo di tre di lo metterai
a lambiccare, con le infraferitte polveri. Piglia polvere di vetro
once iv. pezzi di coralli roffi once due, zucchero'candido once
iv. allume di rocca, onc. una, argento vivo, ofic. una e mev
za, il qual mortificherai con falvia, dodeci ova frefche rotte col
* gufcio, bene shattute infieme, once iv. di trementina lavata a nos

ve acque, porcellette bianche marine le quali vendono i pros

fumieri once due, lumache go. fenza fcorza, e nor potendo
averne, piglisle con ly fcorza, peftando ogni cofa, e pefterat
tutte quefte cofe da per fe, ¢ mefcolale infieme. Poi g:ai us
fo frato di dette cofe nel lambico, ed uno firato delle polve-
zi, poi un di trementins, poi di lumache, an fopra I’altro,fin che fia
pieno il lambico, poi gittali una carafa di buon vino bisnco,
epoi gli darai il fuoco temperato, e cosi, cavarai la defiataace
qua ferbandola in fiafco di vetro, la quale & perfettiffima per
far bianca, ¢ luftrs la carne, e per levar via le crefpe della
faccia ed & cofa provata . R '

A far acgun di melloni bianchi, per far bella carnatura.

Piglia melloni bianchi, e fottilmente nettali dslla fcorza e
poi tagliali in pezzj groffi un dito, e lafciandoli ogni cofain
mezo. Poi piglia le. infrafcritte cofi, quattro once d’allume
zuccherina , un’ oncia ‘di argento vivo mortificato, un’ onc. di
allume di rocca abbruciata , once ij. di porcellette, libre una
di termentiha lavata, ¢ dodeci ova frefche pefte con tutte le
fcorze, limoni bianchi taglisti in pezzi‘uc[mto YUOi , € Zites
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¢hero once iv. conuna carafla di latte dicapea, ed uw’altrsdi Vi
bianco . Poi empirai il lambicco di dette cofe facendo ftrato- fopra
ftrato nel medefimo modo antedetto’ delle fopradette acque.
Poi ddraj il fueco lento , e ferbarai 'acquain fiafco di vetro per la-
var la facgis, che fard operd. belliffima, & cof2 molto eccellen:
te. Il medefimo fifa dell’scquadel’angurie, e fifa delle cime
de i ravi,; dé i-fiori di effi rovi, e fiori di fave,-€.di mal-
va, € fieri. di lambrufca, e d’altre cof tali, e verra bellifima.
A far acqua. perfesta di xucche, . cocozze domefiicbe da
B . mangiare, o delle {alvarichs . el
Diglia le zucche, ¢ mendale dalla {corea , poi. taglis in fette-
tonde , sggiungendole feionce diallume. ziccherina, an’onciaz.
dj allume d1 piuma ,. ed unufoldo di mirra, -meza libra di tremen-
tina lavata , e quattroove frefche pefte, ¢ shattute infieme ; foi:
limont tagliati in fette, lumaghe quante.vuoi, ed tina carraffa
di vin biancd « Poi palverizale cofe neceffaric ; e mefcola infie-
~ me facendo il ‘grimo firato di zucchero , poi delle polveri, poi le’
- lumaghe , e {opra.il vino, ilimoni, egli ovi, poigli daraiit-
co temperato, e ne cavergi I’acqua, laqual ferbain fafcodi’
vetro a Sole, per otto, o quindeci giotniy che é molto nobile ,
ed. il fimile farai di zncche marine di ogni tempo .~ - - -
Impafiacura del volto ; la quale denendola otto giorni. muta I
o  pelle; e la vinova belliffima . Lo
. Piglia quatfra ova frefche, emettile per otto di in molle nell’
dceta fortiffimo, dimode ehe vengano tepere ; che ne potrat
levar via ia fcorza 5 deva ilroflo con deftrezza dal bianco tenendo-
lo in mano;:che non fi rompa Poi ponilo im unafcudella di
terra invetriata ;. piglia fei dinari di trementina, che fia ‘ben
lavata, ¢ bisnca, dinari tre.di zucchero candio, fei dinartdi
pafla di borace ; canfora, verderame,'allumedi rocca, di ciaf~
cuna dinari fei, le quali cofe fiano besw polverizate. Poi piglia
quarti due d’argento vivo mottificato con falvia o facodi limoni, '
quattr’ ohee d’olio. di tartaro , ed una cipolla di giglio bianco, Ia
qual farai cuocere in vino bignco , poi la pafferai per fetaccio, poi
mefcolerai ogni cofa con gli roffi d’ovi ; incorporande, esbatten~
do ogni cofa infieme, col fugo di due limoni . Poila fera quando
andrai al letto, nemetterdi fu la faecia, fu’l collo, efu’l pets
to di tal compofizione , facendo il medefimo la mattina, e lafcian.
do afciugar dafe fteflo£d ogni volta che le vorrai adoperar fempre
le mefcolerai infieme, -¢d ayvertifci non tirar via iAnsnzi al tem..
Lb . - o,
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po , perche guaftaria troppo la pelle, ma bifogna’ lafeiarla cosi
per otto giorni, ¢ fe ti panefle che bruccialle, e che tirafle la pel-
le non la rimuovere, lafciala far Ioperazioni fud perli otto di . E
compiti terrai quafto modo in levarls via. Piglia della femola,
malva, madredi viole pavondzze ; fcorze di fava , mollicd di pa-
ne, melecrudo in buona quantiti , le quali cofe le farai bollire
infieme, tantoche l’acqua venga melefina a toccarla, e cosi bol-
lente la verferai in boccale, elo metterai fopra un banco accioc-
ché tu poffi fare ftufa al volto ftando con la faécia fopra guel fu-
mo, tenendo bene ftuffato infortio al capo ; ed il pettd ; e dove &
tal impaftura,ftando ¢osi tanto che fudi molto Lene nel volto, ftan-
do fempre con Iz facciz fopta quel fumo , tenendolo bene ftufats
to. Ed incomirciando 4 fudar farai pigliare un poco didetta
acqua , € la farai colare, ¢ dentro li metterai ana moleca di pane .
E finito che avrat di fudare, piglia di quefta molleca e con
deftrezzaanderai fregando per tutte dove é laimpaftatura s perchd
12 pelle rimane molto fottile pero bifogna fregar deftramente. E
netto che fari il volto da detta impaftatura fubito fava d’acqua fre-
fca, poi afciugati , ed abbi preparata qualche acqua fambicca-
. ta,-nella qual nonci fieno cofe forti , € con quefta bagriati il vol-

to quattro, o feivolte, € fe per forte gli timanefle in qualche
-Jato delPimpiafiratura ; fregherai tal luoco con Ia fopradetta mo-
lica 5 ovvero con une pezza di lino bagnata in tal acqua lambiccata,
¢ cost vedrai eflerfi mutata tutta quella prima pelle ruvida e

grofla, ¢ rimarry una pelle belliffima , € molle . Onde bifo-,

- gnard avvertit per otto giorni feguenti, di non andar all’ ac-
re feoperto ;- né accoftarti al fuoco', non per altro fe ‘non che
effendo rimafa la pelle fottile ; che non fi abbrucciaffe , o gua-
flafle, € quefto & fecreto belliffimo. C

A chi aveffe di natura il volto troppo roffo.
Piglis anime di perfiche, once iv. femenza di zuche once
due, e fanne olio} qual’olioungerai la faccia mattina, e feea ,
¢ fmorzerafli tal fuperfluo roffore, ed & cofa prevatiffima.

Per far acyun di talco perfetriffima da far belliffime carne , ¢

per confervar lunghiffimo tempo , re.
-Piglia una libra dr talco sfogliatofottile ; € pefterai in un mor-

~ taro dibronzo , dandoli fopra un poco di olio di mandole dolci , .

pex fin che i poffa peftare , overo macinalo con ghisccioli di fiu-
m« in facchetto di lino fregandolo tra le mani. Dapoi abbi due lib.
di f3lnitro abbrucciato, e mettilo in pignatta firatp fopra ﬁritto‘
"H b - €0
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con talco, e mettilo in fornello di riverbero per quattro di.Dépo;‘,
aggiungi altrettanto falnitro, come prima, e torna al fornello '
di riverbero per quattro giorni come prima, e cosifa tre volte,
dappoi diffolvi ogni cofa in acqua calda,e pafla per feltro,e que-
fto fa tanto, che il falnitro fia tutto fuora.Dapoi afciugail tal-
o, e legalo in una pezza di lino, o di lans a modo di una pai-
la, la quale lutta molto bene, ed abbi una pignata grandetta piena-
di tartaro crudo peftato groflamente , e in mezo d1 quella pignat-
ta fotterrerai ls detta pelle tanto che fia tutta copeita dal tar~
taro . E quefta pignatta metti a fuoco di riverbero per 15. ore,
o venti, finche il tartaro verrabianco, e troverai 1l talco in
mezo, e la pezzs fara bruciata. Alfora macina il talco, € rie
folvilo inscqua vita, poi cava ’acqia per decantazione , € afciu-
g2 il talco, e mettile a rifolvere all’umido, e rifolveraffi iny
acqua come il latte, ed & preziofa al fopradetto effetto.

Per far argentata ,chefa lafaccia binnchiffima, voffa, e lucente , ¢
fifa in acqna e non in piafivellae di quefta ufano In maggior par-
se delle gentildonme d’Italin, benchd ponzutse lafanno far bexe.
Piglia once quattro di folimato, e macinale iU un mortaro

di pietra, menando fempre ad una mano. E quando fara ben

macinato abbi argeato vivo che fia un quattrino per un’oncdel foli-

mato e mettilo in aceto biamco forte, e lafcialo ftare cosi otto
giorni , dapoi mettilo jn una pignatta nuova con altro aceto
bianco, e fallo bollire un pezzetto. Dapoi cava argento vivo
dell’aceto, e mettilo inuna fcudella ed abbi uma molica di'pan
bianco , e disfalo con detto argento vivo, macinandolo infie-
me, tanto che largento vivo refty chiaro e bello . All'ora fof-
fiali dentro, e il pane falterd fuoti, e queftp argento vivo co- .
si purgato, metti con il fopradettp folimato macinandolo mol.
to bene a una mano, e cost ognilofa diventera nero,e tantoil
macina 2 una mano, che diventeph bianco come la neve . All”
ora pigliaacqua commune che fia (bollente, e mettila in detto
mortaro, che fia caldo ancor’eflo ¢ rimenalo bene infieme ; poi
lafcialo pofare, ed evacus I’acqua can diligenza, la qualacqua

& perfettifima per l1a rogna, dapoi tornalt fopra altr’acqua bol-

lita, e lavati come prima, e vota I'acqua, e cosi farai quattro,

o cinque volte . Dapoi piglia fino 2 dodeci o quindeci perle,e

uno o due carlini d’oro macinato, ovvero d'argento anch’egli
macinato , un poco di canfora, ed un poco di borace,ed ancora
mn poco di taleo calcinato, fen’hai, ¢ macina egni cofa in mors
‘ . taro
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tard 3 und mano, e lafcialo cosi per quaranta giotnial Sole,at
_fereno rimenandolo ogni giorno una mez’ora fempre a una ma.
no, e paffati li quaranta giorni piglierai quatr’ova frefche e met
tile a fcaldare al fuocs e do faranno un poco calde, rom=
pile; e cavane quel latte che fanno, e mettilo in detro mor=
‘waro, e macinalo- bene infieme, e mentre farai quefto,fa ancora
Ia infraferitts acqua, ciod piglia limoncelli maturi e mondane
i quella prima fedrea gialla ; e tagliali a fette fottili, e dodeci

~ ova frefche sbattendo il toffo, e il bianco e la fcorza ogni cofa
infieme, ed aggiungerai due once di trementina,e metti tutto
a lambiccare ag%uoco lento, e cavane circa una carraffs d’acqua,e
con . quefta acqua ftempers la fopradetta argentata, poi mettila
in un’ampolls, e ferbala in loco frefco ben ferrata, e fara colz
da Regina , e quando la vuoi ufare abbi prima ben neita la
faccia dipoi fi mette detta argentata difcretamente , € lafciala z-.
fiugare da fe fteflz, evolendo potrd darfi di fopra il roffo,con
1a pezetta di Levante, o roflo di fcodelletti di Valenzia o in
acqua come qui di fotto fe ne infegnerano i pitt perfetti.

Per dar il luftvo ¢ colove [opry- la detta
R . Argentata,

Piglia dodici roffi d’ova frefche nate quel giorno, € cosi
crudi sbatteli bene, e mettili a lambiccare con fuoco foave,
mettendo un poco di mufco alla bocca del lambicco, ed in
detta. acqua bagaerai an poco di bambace, ed ungi la faccia,
dipoi che firai afciutto, ma lafcia afciugare da fe flefla, ed &
 cofa molto buona. . ! -~

: © ~ A fare unzione da vifs., -

Pigliate once tre d1 tela di agnello graflo, e mettela nell’
acqua frefca, e muratela ogni di cinquanta volte, finoa fei ov-
verootto di, dapoi tagliate I3 detta rete minutamente, dapoi
msttetels in un pentolino invetristo picno di aceto biance; e
chisre, ¢.una dramma di canfora pefta 5 € fate bollire infieme
per fpazio di due pater nofiti , ¢ due Ave Marie, dapoi. ca~
late il detto graffo con dettacof com upa pezza di pansno di
Iino bianco, poi lafciate raffréddare il grafio , e fi rappiglie-
sa, il qual graflo piglierai, e fe nel fondo foffe alcuna brut-
tura, levatela via, dapoi togliete once due di olio di tartaro
e mettetelo in un bicchiero, ¢ ponetelq in fu i catboni acee-
fi, ¢ lafeiatelo fin che fi rappigli, € poi lo poni cosi rapprefo
ig un lyogoumido per un di, ed wpa notte, poi mettetelo in detyo
o T 3 olip
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olio mapprefo, ed alquanto fatto umido oncia uas di borace best
favata, € poi pefta, e mefcols infieme, ed sggiungeli biaccs
* lavata oncia nna e meas, poi metti ogni cofs in una pentola
jnvetriata nuova, ¢ mettila al fuoco lento fempre rimenando
con un mefcolino in fino che fia ogni cofa bene incorporato,
¢ rifatto, e pofto che l'hai ful vifo fa del roffo conla grana, -
e col verzino ch’é¢ meglio, che’l verzino fchietto. ' ‘
o A far un roffo per il wifa. - , ,

Piglia fandali rofli pefii fottilmente, ed aceto forte diftillato
due volte, poi mettidentro di detti fandali quella quantita che
ti pare e fa bollir fottilmente , € metti un poco di allumedi roe
¢a pefto dentro; che ti fardun roflo perfettiffimo, € fe vuoi che
fappia da buono metti un poco. di mufcodentro,ovvero zibetto,
overo altto odore , che ti piaccia, che fara ottimo, ebuono.

A far bello il vifo,

Piglia fave e fafuoli, c ceci, e fanne polvere, e diftempe-
ra con acqua tepida, c chiara d’ovo , ¢ latte d’afina, e met-
tila a feccare, € poi diftempera con acqua, con la quale lavar
ti la faccia, e la fard bella, fplendida, e netta.

" A far bello il vifo in un’ altro modo.

Piglia fiori di fava frefca, e di quella fa acqua a lambicco,

aggiungendoyj un pochettino di canfora, e con quella lavati ,
A far bella faccia. o

Piglia fiori di rofimarino, e fallo bollir con vino bisnco, e
di queflo lavati il vifo molto benc, ed ancor bevine, .ti fard
belliffimo il vifo, e buon fato. e .

A far acqua che imbianchiffe il wolto,

Piglia un poco di allume di rocca, e tritala minuta, da-
poi torrai una chiara d’ovo, che fia nafciuto allota , e cosicals
da mettila al fuoco in unz pignatta vetriata con allume di roc-
£a, ¢ lafciala tanto che w vedi che abbia Icvato il boglio , e
mefcolando fempre con un legnetto, e detta medicina venira
dura, e di quella ungiti la faccia molto bene per due, ovver
tre giorni, e farai bella pelle, ed ¢ efperimentato. '

A far acqua che imbianchiffe il wolto -

Piglia litargirio d’argeato tritato foldi due, e mettiin una
earraffz , ed aceto bianco fortiffimo, efa Lollir tanto che cali
tre dita, poi lafcia pofare, e dipoi fi cava, e cola, e ferva-.
Piglia ancora latte, e fuco di naranci, ¢ mefcola, con olio di
gartaro, ed incorpora ogni cof2, ed opera. K

: A far
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..... A far bel vifo in.on’altro mods. A

nghs fole di lepore, digallo, di galling, edi mgmlh, e di- |

i.con.melei, ¢ mettile inun vafo di rame nou dx&empua-
«10;e.dkropalobent, ¢ dipoi con quefto ungiti la iche
aon )mmdtﬂ'e piente negli occhi che ti incenderia, ¢ mde.
B - M lentigini del voltor .

Psglm lucemc verdi vxve, e falle bolhre in ohq,ﬁnoampo
c}'e xali :12 ‘yerza parte:, poi colalo, ed aggiungi della cera biane
€2, :¢ fa:unguento,:ed. yngeti il volto con quellodpefle volte,
SRR ¢ fm m&r win:le volatiche del volto, edm[mllb

G . parte delin perfona dove foffe . :

: *"PJ ha badn:e di: romices .e ldvala bene, ¢ dzpox nd:la.-e
fane fettolmc fottili ; . mettile a molle in sceto’ bianco, €
farte., ‘e Jafciale ftar dne,dx, e due notti, € dapoi fregafa vop
Itice. tre- ovivet quattro: volte al di, e la notte cop quelfe fet-
®line, e lafcia: far qucﬂe fettoline di romu;e/d:wgng ors g
nolle nel detto' aceto ; v guanral
A far -andar wia i pedicelli.
nghq mocn(o, o lardo di ‘porco mafchio, e fa bolln'c in-.
ﬁcme in ama- ptgmm mvetnm, efa unguento ed ungeti
pedicelli’ bw fono.-
A for wn’ acqua chemmmdn. via ogni tintura , ¢ muvchis Aoble
: m,lgh artigiani, ¢ fals mmi. &waabﬁm, el ancorn
- wale mirabilmewse a guelli che fon costi dal Sole.

Plghz faco di limoni’, e wettivi tn poco difal comnmune ; ®
con'queflo tavati le mani, e lafcia gfciugare un poco 'da per fe,
. pot toma a lavarti le manl s ¢ vederai che levera ogni- mace
chia che. nvcm fa e -mani, ed 8 buona contrs {2 regna..

A fm mucqml che fa 14 carne bellifima , ¢ cmfm»rlp
: cotmg balfamo preziofo . :

Abbl uncorva di nido, fe lo puoi avere,fe non p;glxalo qum-
‘to pilt giovene fi pud, e per quaranta giorni non li far mangiare
altro che roffi d’ova cotti duri. Poi uccidelo e pelalo ‘e fallo i
pezz!} ed abbi foglie di mortella, ed in uno orinale di vetro
metti un folaro di dette foglie, poi un folsro della carne,o0 peas
zi di detto corve. Poifpargi fopra polvere di talco, peftato con
olio di amandole dolci, édi quefta polvere mettine a ta diferes
zione, e la molte non fa danno, e fe ti avanzano pezzi del cor:
vo, fanne un’altro folaro, e frondi di mortells, e poi talco
di auovo; ¢ erinale vuol r largo, ¢ baflo, ¢ ultimamente

: R 4 buge-
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buttavi foprd tre o quattro once d’olio di mirra fatto nell’ova,cos
tne in quefto libro s'infegnera. E poi metti il capello,o fambico
fuo all’orinale, e ferra ben le ginture s che: non . isfiati;e cos.
ool fio recipiente li darai prima fueco lentiflimo. per.quattroo
.ginque ore, che quelle cofe fi vengauo a difioglierte.come:cos
rompere tra loro. Poi vien crefcendo M fuoco, e falli diftillare -
ogni cofa , dando in ultimo un grandiffimo facco per un’ora.E
cosi poi lafcia rifreddare, e troverai nel recipiente.l'acqua di-
flillata, Ia quale fe il fupco fark flato athi, fara alqusnto gialls;,
orofla. Piglisla e mettila in un2 bocsizgrandé fecondo ke quan<
tith di effs acqua, e con cfla metti fiori di rofmarino meza libw,
=d acqua di vit un mezo bicchierose rimestendo il capelld alla
sboccir . col fuo recipiente, ¢ ben ferrate le giunture farai rici-
Piller di nuovo , mettendo nel recipiente o alls bocea det lam-
bicco una pezzetta rara, ove fia l}gﬂo mandola di bengioi,cioé
Bengioi. bianco pefto meglio che fi pud fra duccarte.E quando .
fara diftfllata tal’acqua fara chisriffinaa, . ¢ belliffima . Conferva
12 in fisfco molto ben ferrato con cera e.con pezzs incerata, che
non vefpiri, e non Iz tenere al Sole né in luogo ealdo.B queft’t
un’acqua nobiliffima , e preziofiffima che non ha pari al mondo
nelle virtlh fue per far bella, e confervar la carne. Il modo di
_ mfarla é quefto, che primierameate le doana -abbia Javato mol-
to bene il vifo con acqua di fiume,.o dipozzo,0 di fontana di-
fRillata, e con una pesza di fcarlato bagnatta in detta acqua fi va-
oa fregando il volto, ed il pettoe dove le piace.E poi fi ftends
f’l letto e tenga per un ‘pochetro detta pesza bagnata foprail
Yifo. Poi fi alai a piacer fuo, € cosi potrd fare ogni ottoed
ogni 1y. gomi, ed ancars ogni mefe, ed ogni due mefiuna
volta, e tanto, fate altre acque bone come di fiore di fava,
di zucche, di melloni, di fraffinella, di radice di gigli bianchi,
di radice di ferpentaria, ed altre tali, pur chenon adoperiné
folimato, né biscca per medo alcuno, e vedrai effetto mirabi-
le, come fi fara la carne bellifima naturalmente, ¢ Iaconfer-
verd molto tempo gioveniffima, & frefca. e vaghiffima. ¢#
Aequanobile da ufar per lavare il volto, il collo.ed il pestoda guale
2gentile An ufarfi, o fe ne pud far quansiti,che guanto pins fin fat~
w4, tantod migliore, la pus ufare ogni donna d'ogni grade, che
fa 1a.carne belliffima, ¢ non offende i denti, ¢ non par che la
donna_fin imbellettata, olifciatm, ma che coss fia di [ua natura.
Pigliate due piccioni grali, dpe Libre di carae di vitello, fes
: menza
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.menzs di girafole, ehe chiamano catapuzia, e fono come fas
fuoli , e fiecno mendati della fcorza loro once tre ., pignuok
.mondi, amandole dolci, amandole amare , radici di gigli biane
.ohi, eipavonazzi, fave rotte, € monde, fele di bove , radice
-di .dragonteés , ‘o ferpentaria , ‘radice di fraffinells, un limoncei<
4o: mondato dalla fcoras gialla tagliate in pezzi, la mollica &’
;up.pan’ bianco bagnata in latte, gomma di dragamti rimolliti
- wvino, €armoriscoin gommay rimollito in aceto.E fieno quefte
.¢ofe. a difecrezione , aggungendovi fiori di roviftico , o ligu-
ftro, fe ne hai, e .{ﬁiﬂiﬂu a fuoce foave, e metti una pez~
-zetta-con mufo , e con: bengioi bianco alla bocca del lambi- -
eay-¢ derba poi- quell’acqua in*vafo di-vetro ben coperto, che
i& -preziofs da wfare continuamente, che fa belliflima carne, ¢ -
naturale, ¢ non fa danno, né i deuti, né ad altro.

A far un roffo nobiliffimo per il vifo , che & naturale, e durs -

- amolti. giorni (W'l wvifo, che fempro wien vago, e pis bello .

- . Piglia ova cotte dure,_.e pigliafoloil bianco , ed al biarco di
2§.-0va, metti un bicchiero dilatte di fico, e non potendo aver
tak latte, piglia ficoncellli piccioli non maturi,e tagligli in pez~
-zdy, €. mefcola con dette ova. E fa diftillare,e poi piglia quell’ac-
qua, la quale per 8¢ flefla f2 bianca lacarne. Ma volendone fare
il roflo, metti in una caraffs di detta acqua due once d’allume di
piuma in polvere, ed una meza oncia di grana da tin fcarle-
26 ,"¢ dge once di cremefe, da tingere fete cremefine, ¢ tutto -
Ba in una caraffla, o boccis,o fiafco , € quefta carraffa,o fiafco ben .
-ferrata clic non refpiri, metti in letame yoin una caldara d’ac
qua ben talda, ma che nen bolla, peroetto giorni,poi eavala,e
colala, premendo molto bene tutta la foftanza di quei colori.E
piglierat quell’acqua cosi tinta , ed aggiungi altrettanto alju-
me, e grand, ¢ sremele, come prima,e terrala per altsi otto giore -
ni in caldo, €ome prima, poi ecolals,come prima,e di nuovo la
terza volta aggiungevi allume; grana, e cremefe, ed un.poco
di gomma arrabica, cioé una earraffa di acqud,e meza oncia di
gomma , ¢ tenendala in calde per otto giorni,come di fopra,le-
vala poi vias ¢ eolala, e ferbala,che ¢ il it bello,ed il piut vage
soffo,che fi poffa defiderare,e fi deve dar fopra il vifo con una pez=
zetta di fcalato, o di rafo ¢remifino,fregande alquanto, tanto che
1a carne firifcaldi,ed il roflo penetri bene.E puoi aggiungere odam
1i, cometi piace, ¢ non valendo metter la carsaffa,e boccia nel le-
tame;o nella caldara d’aqua come di-fopra € detto, Pyoj farlfa“ flarey
i 0CQ



133 SECRETI DEL R. D AI.ESSIO.
Saoco {ento che bolla pianiffimo per. tutto.un giorng, o pu‘.l »
¢ colarla, e far tutto come di fopra fi contiene. ., |
alsro voffomalto belo, par il vifo, ¢ pis facilen farfie Jtmmwt-

Piglia due :onces € colla di pefee ben shiara, € mettilaa mole
Ie in vin bianco, sper cinque,-o fei giomni, che fia bea remdl-
lita, poi habbi versino buono ;. e.di:buan colere rafthiato fot-
tilmente , o tagliato in pezzetti; e mettilo 2 molle in:pcqus
di pozzo tanto che 2 cqua fopravanzi pits:d’un. palmo,; e mme-
2o, € metti 12 detta colla di pefee. coR, qugﬁo verzino.ed acqua
-2 bollire a fuoco: lento, e vien:con un.pezze di cartalprovaity
-do. il colore di vélta in. yolts: finchédo yedraia:modomosed:n-
, vantl che lo levi-del/ fuoco mettivi e pna carefla di dettd colars,

un’ondia di.allume di teccs grado,ed in podvere,e banta gomnis
arabica quanta 1re:o quattho’fave, ¢ poi-deyalo dal fuoco,e ferbalo
ben coperto, che -¢+molto bello ; ed utile. Le donne ufano: difar
bollire il verzino folo in vino , 0-in acqua ', dandoli-ar:po-

vo d’allume. di rocca, e di gomma, aggiungendo acqus, 6 ¥i-
1m0, e bollendo finché la:prova del rolore:fta a for modoz-

Altrq pxghano fandali roffi, e li mettono:in wino,.0 Mme-
agho in acqua vita, fenza bollirla, ma tenendola per una net-
te, poi votando P'acqua, ed aggiungendo nuovi {andali , ed
un poco di ailume, fecondo oke: lor. piace il oolore, S

. - Bellesro fopra ogn’altyo .

ngl.u talco macinato, e ftagno fatto in- polverc,wl peﬁdb
di legno, e lavato mefcols infieme’, ¢ mettili in vafo fparfe:
cioé ‘10 piatto ‘0 tegame- cdperto--con altro: piatto , in fumad!
di boccalari, o di- mattom s o di vetro, ¢ ancora, in fornek
lo, per tre, o quattro giorni. Dipoi cavalo, ¢ fard biauchif-
fimo come -neve ; dipoi lo- macina fottiliffimo con acqus di fie
«<oncelli, o di latte di' fico, o von aceto- diftillate, v ‘consce
qua di plccxom, o di aleta eal cofa atuta, e vikofa.

Al. medefimo . ‘

Piglia falnitro, con talco calcinato- bruciato fopra le -brace
¢ {ftagnd in polvere, e <ol cornodi tetra di pignatea invetriato
che tenga la ponta in acqua nc' caverai lo fpirito, comeslin~
fegnera pilt di fotto ,e diftemperalo ‘o diffoivilo , come difo- !
Pra, o cton acqua vite, ed aceto diftillato infiemg, ed ancora -
con acqua forte, lavandolo poi da gli fpiriti. -

A far i capelli biondi ~come fili d'oros
P:gha feorza , o peszi, € ritagh trifhi di Reobubiro.em ’

tili
4
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tili & molle in vino bianco o'in leffia chiarz, ¢ con efla das
poi che hai lavata la tefta bagnati i capelli con una fpongia,
o con una pezza,,fafciugati al fiuoco ; 0 al So}:,ecmﬁ di nuo-
vo-bggnati, ed afciugati , e quanto pint lo farai, tanto pih
verraa%o belli , e m::‘nga fa oﬂ'efaq:l_la tellata, - d
A farlefBadaufar per lavar fempre la cefen , La quale oltre che cone

fortail cervello e la memoria-, [ai eapelli tonghi,e belliffimi .

Habbi .leffia' non molto forte fatta ordinariamente come le
" donne fanno, la loro leflia per latefta, ed in una caldara che bae
fti lavar dieci volte, mettersi I’ infrafcritte cofe, ciod fcarze di
dieci naranci-o cetrangoli dolci, o pure forti , fcorze di cedro
quante ne puoi avere, ¢ fieno verdi o fecche che non importa .
Fiori di eamomills, frondi di Jzuro, un pugno di capel venere,
ed agrimonia un mezo pugno, piglia d’orzo tagliato in pezzi
due o re pugni, lupini fecchi una meza fcodella, fieno greco
una foadella , tartara di vino calcinato, o crydo libra meza 4
fori di gineftra due o tre fcodelle, e quefti & fempro bene d’a-
verne in cafa fecchi per talefletto , che fono molto al propofita,
E tutte quefte cofe metti in un vafo grande con la detta leflia,0
lafciala fempre cosi , € vien pigliando per adoperare quando vuoi,
¢ quefts:leffia quanto pil fta fatta, e quanto pit invecshia , -
tanto ¢ migliore, e quelle cofe che vi mettj dentro, baftano per
cinque, o fei mefi, e pilr, e pei potrai rinovarlo a piacer o,
e quando cavi la leffia di detto vafo per adoperarla , cavala
nettamente che non vi vadano di quelle materic. E quandala
metti g fcaldar per {avarti, puoi mettere un poco di mirra ,
ed un poce di eanella, che fara perfettifiima per fanita dells .
tefta, e per la vifta, e per la bellezza de’ capelli. :
. Leffis dnufar(i a lavar ln tefia , chi deffidera di avere §

. . capellinegré. - .o

Diglia leffia ordimaria, e fallj bollire un pugno difoglie di
bieta', te o quattto pugni di foglie di falvia verdi o teeche,
e mirre & tua difcrezione con foglie di lsuro , ed alcune fo-
glie, o {fcorze di noci. Ma averti che quando ufi 3 lavar con
quefte leflie cheshanno virtd di tingere i capelli biondi, o
a1egri, tu non freghi molto il volto, ed il collo con effa , per-
che non lo tingefle negro, o giallo , benchd non fi tingono
la carne come 1 capelli 5 ¢ poi finito che averai di buwtar la
leflia fopra la teffa, lavati il volto con leflia chiara , ¢ fema
Plice, o con acqua chiarm o vino bisnco. . :

. Olre
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Olio dawnfars & ungerli i vapslli ad ogni ora, the li mantiend
_  biondi lunghi, e Inftri- comm oro brumito .

Habbi una earraffe d’olio di fifsme , fe ne puoi aver,e fe non
piglia olio d’olive ben mature che non fis verdaccio,ma gigllo,
e chiaro, e meutivi on. iij. difiori di ginefire fecche,e mondati
dal pedicino , o plecivolo verde, ¢ da quell’anima bianchiccia
ch’hanno dentro ¢ {ieno%ee i cosi groflamente, ¢ mettiancora
an’oncia di quel giallo che fta in mezo a’gigli bianchi, ed un
quarto d’oncia di corcuma, e inez’ottava d’oncia dj.zafframe con
un poco di canela, di bengioi, ¢ di mufco, @ zibetto fe ve ne
vuot 3 che tutti fervono per farlo odorifero , ajutare il calore,c
confortar la tefta, ‘e tutte quefte cofe fieno infieme nells detta
carraffa, overo fiafco dove ¢ Polio, eti¢nlo al Sole tutta la fta-
te, che potrai venire pigliando di volta in volta inuma ama
pOlletta per adoperare, ¢ quanto piti fti, tanto é meglio. E
potrai poi venirvi aggiungendo dell’ altro olio’ alle fopradette
cofe nella carraffa, o-nel fisfco, che per molti anni fono buone ,
oppur potrsi venirvi cosi alle volte rinovando i materiali , fe-
condo che vedrai effer bifogno. E con que®’ olio fi va ungendo
con eflo il petine, o petirandofi In donna al Sole,ovvers met:
tendofi dapoi fopra la tefta un pannicello ‘caldetto,lafciatlo cos
s1 fenz calcarlo altramente . Ed ¢ cofs molto rara, edaogni
gran regine o che taleffetto non fi pud trovar cofa migliore.
Modo belliffimo a f:rﬁ le donne i capelli bionds facilmente [enz.a

Siar molto al Soe, o ascora [enza fiarvi niente mai, E

gquefto ¥ variffimo, eccellentiffimo fecrets. -

Piglia entimonio libre meza, tartaro o taflo di botte, libra
meza, falnitro once nove.Ogni cofa fia bene incorporata infieme,
e pefta fottiliffimaniente, poi habbi tna pignatts, e cosi nova
mettels in mezq al fuoco interniandola di brace, e lafciala fin
che la venghi tutta, rofla, ¢ di fuoco déntro,e fuori. Alloracon
uga mefcola vieni 2 poco a poco gittandovi dentro le dette pol-

"veri, dando tempo di volta in volta fin.che fi finifca dibrucciare,e’

poi vien buttando Paltra fin che fia buttata tutta, Ed avverti di far-
lo forto al camino, o in luogo fcoperto; perche fa tanto fumo
che non vi fi potria ftare per grande fofle la ftanza. Dapoi la-
fcia rifreddare,, e rompi la pignatta, € nel fondo vi troversi
una come focacia grofla, o come un pane di materis negraccia,
¢ foda, ma che fi rompe fbito che le fi dia fopra col mortaro,e
con ajtro. Rompi adunque detta materia in pid parti dgﬂramente
o , interra,

\
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in terra, o fopra qusiche luogo netto, e vi troveiai in me=
zo alcani granelli, o pinettini, o peazetti di una cofa come
puriffimo argento , ma fragiliffimo che tofto che fente il colpo di
cofa dura fi rompe in molte parti. E quefto gli inveftigatori
de’ fecreti della natura , chiamano Regolo d’ Antimonioe,.il
quale nelle operazioni metalliche ferve 2 moltc cofe , come
fi dira piti fotto in quefto volume. Quefto regolo adunque,
o quefti granelli, e pezzetti come argento gia detti , non
fervono in quefto. efletto. del fare i capelli biondi , perd fer-
balo da parte. E piglia tutto il refto , di auelle fece, o ma.
terie negre, e giallice che erano cesi nel fondo, came d’in-
torno alla pignatta, e fubito ( perché sinhumidifcono preftif-
fimo) peftale cosi groflamente,» ad ogni libra di efle aggiun-
gi un’oncia di vitriolo rubificato, come s'infegnard a fuo luos
£0 . e tutte infieme metti in leffia che non fia treppo forte,
¢ ftemperale tanto. che vengano come una falfa, aggiungendovi
due once di olio di roffo d’ovo fe ne hai, fe non metti olio d’o- -
fiva, e quefto liquore o falfa cosi fpeffa,ferba in albarelli, o pignare
ta , che dura, ed é fempie buons, e quando vuoi adoperarla

“habbi la tua leffia folita che ufi per lavarti la tefta, e merti-
" vi due o tre once d’allume di rocca crido, e peftato, e con
effa lavati poi la tefta fecordo il two folito, e cosi fubito la-
" vata’ fenza afciugarti altramente, ungiti tutti i pelli col fo.
* praddetto liquore che ferbafte nell’slbetello, o nella pignatta,
e fiz cald= . E cosi unti o impaftati, avelgeti in un panno.
caldo , © metteti a federe per un pezzetto.. Poi con leflia
caida leva via detta unzione adoperando il fapone fecondo che
ti parra , e poi ultimamente rifciacquati la tefta, ed i capelli
con un poco divino bianco caldo,ed involgiti con panni,o afciu-
gati al Sole, o al fuocn fecondo che ti piace.Ed ultimamente
ungiti col fopraddetto noftro olio,a con olio di gelfamini,o-ode-
rifero, che: conferva i capelli che non fi fpezzino,e li fa luftri ,
e tenendo quefto modo ogni quindeci gioni, ed ogni mefe,0
‘come ti parrd che bifogni , averai capelli belliimi, come f-
1} d’oro. purifimo . Ricordando folamente, che in ogni cofa bis
fogna che le perfone ufino la dikrezione, e per le prime volte -
che fanno una cofa, vadano con diligenza, come per efempio
in- que@ta che or & detta, convien che la donna habbia con-
fiderazioue alls fua leffia che non fia molto ferte, che poi con
I'unzione, la quale ¢ fartetta ancor ella non venifle 2 fpezzare
aslquan
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hlquanto i capelli . E cosi confiderar la quantith che ne mette, €
quanto témpo ve la tiene fopra avantiche la lavi, e certe altre
cofe tali. E poi fecondo chercon la fperienza vede riufeir 1°
efietto, cosi regolarfi del tutto 5.che in niuna cofa fipud dar
regola tanto certa, che non vi rimangs loco alla diligenza
ed alla difcrezione, e giudizio di chi I’ adopra . ,

_ Unzion da levare i pelli di gqualungse loco .

1a chiara di tre ova frefche, battut2 molto bene; calcind
Vviva ence otto, orpimento oncia und, ogni cofa fia melto ben fpol-
verizata, e mefcola le polveri con la chiara, e poi aggiunge-
vi un poco di leffia, tento che ne facci un liquore come falfa
fpefla, € con un pennello ungiti con tale unguento il luogo ove fo-
no.i peli che vuoi cavar via, e la!#.alo cosi per un quarto d’ora o po-
co pilt; poi lavalo con acqua calda, e i pelli cadéranno tutti;
¢ fe pur norcadeflero torna ad mnger di nuovo, e laftiar per un
pezzo, ¢ poi lavati come primia , ecaderanno fenza dubbio als
cuno, e poi ungi il loco debilitato con ofio rofato, o violato
che reftara la pelle belliflima, e fenza alcuna lefiones

‘Oligo liguove da far cadere i pelli , che fi pui teneve fateo quanto [¢

wuole s ed 2 commodiffimo da ufare ad ogni accafanc .

Piglia foda oncia una, calcina viva once dieci ; orpimento oni-
ceotta, e fa polvere fottilifima, e mettili in pignatta con tan-
ta leflia dolce, echiara , che avanzi fopra un palmo, € fa bolli«
Ye un’ ora, ¢ poi lafciala pofare per 24. ore . Poi colala, e piglia-
ne once iij., ed aggiungevionciaurad’olio di oliva, ¢ fabolli«
re infieme tapto , che tutta I’acqua fia andata via. II' che fi
conofce gittandone con un legnetto una goccia fopra il fuoco,
e fe non grida ¢ fatto, e ferbalo per li bifogni , aggiungen-
dovi mufco, o zibetto fe lo vuoi odorifero, e quando vuoi far
cadere i .pelli lavali prima molto béne con acqua calda, e poi
ungiti cont detto olio, e lafcia cosi per poco. Poi lavalo via
can acqua calda che i pelli andéranno tutti via. E poiungi il
luogo con olio rofato, o violato. : ‘

‘ Avertimeati intorno al cavar de' pelli .

Primieramente avverti chei pellifi voglion fempre far cadere
2 luna mancante, ed ¢ meglio a farli cadere conunguenti oogli,
che cavarli con le mollette 5 perché il cavarli vienea far violens
za alla carne , ed 4 muovere il fangue, e cosi a slargare i porri o bu-
chi ; onde ipeli elcono , ¢ farli nafcere pit groffi, e di mala
maniera, ed in tutti i modi & bene di unger poi fiito il luogo

: : ' con
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con ogli freddi, come il rofato, ed il yiolath . Avvertite fi<:
milmente, che molte volte gli- unguenti-con orpimento la<
{ciago. la pelle abbrucciatay € quefto viene per efler malfatti,”
troppa forti , & témutic troppo » ¢ pofti fopra 4 fecco fenas aver
primg bagnato .1l luoge con acqua calday €. fenm ungerlicon
olio , dapoi che fon cavati, come ¢ detvo. di fopra
Per far che i pelli non vinafcano , ¢ per cbi ha cavo di favli
“nafcere mollicini, ¢ fottili , come prima-lanagine. . . . .
. Con molta fatica fi trova quefto rimedio , che i pelli non rinaf>
cano pit. E la cagione ¢ , che molti volendo far quefto, compon-
gono alcuncunaiont freddiffime ; o fecchiffime ecceflivamente,
¢-con effe ungoro per un pocodi fpazio il luogo , € non fanno pro-
fisto.alenno per potenza delia natura nél fare 11 fuo corfo , € man-
dax fuori per le viefue le fuperfluita del corpo , o infieme col pel~
lo, ‘econ la fua radice braciano Ia pelle e la lafciano fegnata,perd é
da fapere che primieramenteil cavarli a luna maneante , come &
detto, ed unger fubitoil luogo con olio'rofato 5 o violato, fa ché.
fempre i peili vengago a rinafcer pitt deboli , pid mollicini , € piit
fotteli,- ed ogni volta tardano piil a rinafcere. Per voler poi che:
non rinsfcano uferai quefti rimedj, che fono i migliori che poftas
no farfi come per infinite efperierize fatte di quafi quant’altrt fe
ne trovano , fi & vedito cliaramente . Piglia offa di oliva abbrucia«
te, fcorze di fave feche , femenza di jufquiamo , litargirio d’oro,
e d’argento, feorza di telline bruchate, opio tanto'dell’uno quan-
todell’altro, ed orpintento la meza parte d’uno d’effi , e d’ogni
cofa ben polverizata mettivi tanto d’olio d’eliva, orofato, chel’
olio fopr’ avanzi quattro , ‘o feidita, € mettix bollire al fuoco,
fempre rimenando due, o tre ore. Poi lafcialo rifreddare , ed
inchina ,- o cave defiramente detto olio, € ferbalo, aggiungen-
dovi laquarta parte del fuco di Celidonio . E quando faranno fat-
ti' cadere i pelli, abbi una pezzetta bagnatain jctto olio, il qua-
lefik an'peco tepido , e mettilo fopra il luogo deftinato, ¢ lafcia-
vela ‘cosi‘legata per tutta Ia notte . Pai la mattina' levala, ed un-
giti con elio rofato ;- ¢ 12 fera rimettetela .. E cosi mettetela finoa
fel, o fette notti. E fia a luna mancaate , come & detto , e
fe. pure ‘io-pelli rinafeeranno, tornal: -all’ 2ltra luna fcems a far
cader come prima ed arimettervi la pezzx fopra come prima,
¢ ‘per-eerto’ in’ pochiffime volte non ritoneranne pin .
Afar pexzn da levar i pluzzidel vifo, delcollo , e delle man;
Piglia ttementins once due, cera biamca tagliata , o rafchjs.
. a mj:

‘
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td minuts oacia meza, o pil {‘; meno fecondo il bifogne,e ben= -

ioi, Storace calamita un pochetto a difcrezione , é metti prima

a2 cera-a disfare el fuoco lento, poi il bengioi , e Ia Storace , e poi-

vien buttando la trementina , aggiungendovi un pochetto di biac-

c2, o ceruffz ben macinatae tenendola al fuoco, metti un poco-

di maftice, ¢ vedi di fare una miftura che non fiz, né trop,
fpefla, né troppo chiara, ed habbi poi pezze dilino,della gran-
dezza che ti piace, e ftendile fopra diefle pezze una coperta di
- detta miftura come i mette Pempiafiro. E lafcia poi rifreddare,
e ferbale una fopral’altra cosi aperto : perché il piegar le faria cre=
) ?m- la miftura, la qual miftura vuol effer di forte,che quando &
redda, rimanga dura, e quando vuoi adoperatla fa cosi.La fe-
ra quando vai a dormire lavaj il vifo €’] collo con acqua tepids ,
“melto ben fregandolo con una pezza , o con le mani. Poi sfciu-

galo, ed abbi una di dette pezze empiafirate, o incerate, e fal-

le molto bene calde sl fuoco, che quefta miftura venga liquida,

€ cosi fubito attaccala fopra il vifo,o dove vuai levare i peluzzi, -

@ cajeala bene, e lafciala cosi tutta 12 notte. Poi la mattina tu
allo fpecchio, b una tua ferva, altri pigliando da un capo
* di detta pezzs venga alzandola.c tirandola via 2 poco a poco con
deflrezza, ed avera levati via tutti i peluzai del vifo,e lafciato
una belliffims pelle. E fe pur vi rimanefle qualche poco di detta
miftura fopra la carne, lavata via con acqua calda o femolafre~
gando con una pezza, che'anderi del tutto.Poi lavati il vifo con:
acqua vita, o con vin bisnco; o qualche acqua lambicata, che
non fia forte, ma fia, o di melloni o diaucche, o d’altre cofe
tali, ed ufa poi a piacer tuo laltre tueacque, o liquori al vifo,
che 'averai agn’ora come un fpecchio belliffimo lucente,

Secreto varo il quale ufano le gran Signore Mors. per far che le lor fir .

glinoke won abbiano peli fosto ls braccia, o in altra parte a lor pia.

v cere, e queflo fecreto hebbiio in Sorial Anmo 1431, da unagran
Signora, alla quale io con lagrazia del Siguore[anai una [ua Fir :

glinola che avea dato volsa 4l cevvelloe comveniva tenerla legata.
%umdo la figlivola ¢ nata,fubite hanno spparecchiata una pia-
firad’ota, o un dacato, o anello,o altra cofa tale,e lo tengana nel
fuoco tanto che venga roffo, ed infocato, ma che non i fonda,
-e pigliandolo con una lia cosi infocato, lo vanno menando
fopra il” Iuogo ave non vegliono, che nafcono i pelli, ¢ pai fubite

Pungono con olio rofato, o violato, E d’india 24.ore tornanoa, _

fare il medefinro un’altra volta . K cosl in quel Juogonoa mfi?nd
s ‘ pelli

.
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peli giammai. E fe pur ad alcuna vi nafcono, li fanno cader con
I’ unguenre, o con altro, e tornano a fcotarlo con 'oro come
priha, ¢ ficuramente non rinafcono poi piti mai. Quefto fteflo.
rimedio ho jo fatto fare ad aleunegentildonne per levare i pellt
‘della fronte, a quelle che ’hanno fatto bene , tntte I*hanno tro«
vato verifimo, e tenuto per grandiffimo fecreto . -Ma 'oro vuol
effer fino; perché la fcotatura dell’ oro puro non pure lafla fegno
come lo lafla quellad’ogni altro metallo. E cuefto fecreto ho te-
nuto io lungo tempo grandemente occulto, ¢ caro, ed ho pik
volte potutone aver danari, edoni, e non I’ho voluto infegnare,
come ho fatto di moltiffimi altri, chein quefto libro la eta nells
qual mi trovo,-ed il piit caldo fervor della carit: mi hanno mof
fo a far comune a diafcuno univerfalmente , a fola laude , e
gloria del fattor del titto, che ‘con tanta fapienza, amore, €
bonta, ha data la virtir nelle cofe da lui create, . L

A far pexzette di Levanteschs ufano le donne per colovire il volto .

Piglia cimatura:di grana,fallo bollire in acqua ove fia bollita cal¥
cina viva , e bollita che fara per buon pezzo colala. Della qual co+
latura pigitate’un boccale, ¢ vi metterai once due di verzino
tagliato fottile, o rafchiato, ¢ un’oncia&allume.di rocca, ed
altrettinto verderame, ed un quarto d’oncia di gomma arabiu
cz. E quando avera bollito una mez’ora , abbi le:tue pezze di tels
vecchia, grandi, o picciole, che le vuoi , e mettile dentro s
<al decozione, o colorroflo, ¢ coprendo lzpignatta , le lafcie-
xai rifreddare-, e ftar cosi per tutto un giorno . Poi cavale fuori,
e lafciatele feccare all’ombra, e confervatele in fcatole, o cane-
fire, tra cofe odorifere, ed adoperale a i bifogni, che ¢ perfetta.

© MAltra pexzettn'di Levante buoma, ¢ perfetta.

Piglia acqua vita unacarraffa, grana un quarto d’oncia, verzi
zino mez'oncia ;' armoniaco in gomma altra mez’oncia, metti
ogni cofa nella carraffa con ’acqua vite, ferrala- o coprila molto
bene, che non pofla refpirare , € la carraffa fia vota wtto il collo,
emettilaa fuoco lentiflimo, che bolla foavifimamente, o an-
coramettila al Sole perdue o tre giorni. Poi colala, € metti.
vi le pezze di tele vecchie, e lafciandovele un giorno comedi fa-
Praédetto, e fe quando coli quell’acqua vita ti par che.il colore
non fia ben carco di roffo 2 modo tuo : puoi tornarsi dell’altra gra-
" na, everzino, ed ancora fempre in luogodellagrana, ¢ del ver-
2ino ¢ buono ‘d’adoperar Iy lacca dellagrana, edel verzino, le
quali s’infegnano di fare in quefto Ime;leﬁmo noftro Volume .

’ A ‘i"‘
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Wt tingerer s barba, o capelli bianchi e Yarli negri, ¢ belliffimi.
~ Piglia galette di Levante, o zaltre buone e falle frigere nell’
olio, tanto che non fieno brucciate, e dapei peftalebene, e paf
f2* per lo fetaccio. pci piglia fexretto di Spagna, e peftaio,e fan-
ae polvere ben fottile, e dapoi pigla uma pignatella di leflia,e
nerti fcorze di pomi granati, e fcorze dinocie di pigne,mirra,
e foglie di falvia quanto ti piace, ¢ bolli infieme,che torni per
terza, ed hanno da effer parti due di galla;, eduna di feerets
1o, ¢ diftemperale molto bene infieme, .1 incorporals, tanto
ghe il pero ti contenti, e ne puoi cingere la barbaw capelli,
an queflo 'modo. Lavati Iz tefta, o la barba con lefla , che
iton fin -troppo farte che ti pofla far male; e cosi calda che
@ra In barba, o capelli li ungerai con la detta impaftatura , ma
avyertifci, che k impaftatura bifogna effer: tepida: aceiocché pe-
netti bene, e lafcia  cosi un: pezgo « Pot: lavala via con leffia
dolee; e poi con acqua caldays € rimarth negra bellifima la
barbs ," @ capelli, che averai tinti, e non yofiga, néfa fpezzar
pelli, o tapelli, né fa offet alcuna alla tefta. .
Bolare wobdifima, e perfersiifinm per nettare i denti,per fermarls,

. farki bianchi, e confaruar degengive,e non fi puo téauar la mi-

.- v o glior di quefa'per ognigrardiffima priveipefle.-::

. Diglia lacca di grana, non patendo aver lalacca piglia la gra-
ma. fteffa , :¢he f1a-buona parti-dicce,pane o focaceia d’orzo,brue-
ciala clie. fia- come carbone:, parti fette, legnoaloé , parti due,
pomici fna, affocata nelle bracce, elmorzatain vin bisnco, o
in aceto, parti- otto, lacrima di fangue di drago-parti tre,allu-
me di. rocca brueciata, parti quattro, mele brucciato in uns
pignatta,  tanto. chc venga prima negra, e poi giallo parte
tre, e quefto potrai far delle fece che reflano quando fi diftilla il
mele, mettendole poi in una pignatta nel forno de’ vetrari, o
delle. pignatte, o mattoni per. uno,o due giorni . earbane di le~
gno di rofimarino, parti tre, cannella fina, parti due, bengioi 1
parte uaia, bolo armeno orientale, parti nove; tartarodivino
bianco, “parti due, alabaftro, parte una; perle minute, parti
quattro,’ ambre gialle, parti cinque. Coralli- roffi, pasti dode-
i, Rafchiatura d’avorio , partt due , Pomi cotogni piccioli ,
avanti che fieno-fatti 5 cio¢ quando fono groffi come noci,o0 po-
co pilt, parti fi, € meglio fon quei che rimangon fu I’arbo-
re,. che non fono veruu a buono. E. falli brucciar nel fuoco,che
diventino carbome , Maflice, parti etto . Tutte le fopraddette

CO[C . : q
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¢ofe fienp macinate fottilifime, e paffote per fettaccio foutiley
aggiungendovi un poco di mufco , ed alcuni fogli d’oro, ed
argento, ¢ ferbala in fcatola ben coperta; che ¢ preziofiffimay
¢ quando vuoi ufarla; ti laverai prima molto bene Ja bocea

" ¢on aequs , O con Vino, € poi col dito , o cont una pezzer-
ta fregherai molto bene i denti con detta polvere,ed ultima-
mente ti laverai ben la bocca, e cost ufando averai fempre t
denti belliffimi, faldi, e fori. o '

A far conferva preziofiffima per nettar i denti, confortar
e gengive € far buon fiato. L
Perché 'ufar la polvgre a netari denti, par che nén fia como-~
do come farlo con qualche liquor , o conferva che fi atacchi me-
glig, e fia grata alla bocca,per quelto volendo farne una fignorj-
ﬁ-:, ¢, che non abbia pari al Mondo . Piglia feiropo rofato,parte
una, fcjropo dj mortella, o meglio di lentifco, fe ne hai,parte

_due, e meyili infileme in ynapignattina netta , mettetevi della
“fopraddetta polvere’ da nettar i denti, che € pofta nel preceden-
te capitolo, tanta, che venga come una falfa molto rariflima,e
“metu,la detta pignattina, foprd un poco di cenere 5 con un po-
chetto di braccie in un bracciere, o lontano dal fuoca.e falla bol-
lir piznamente, e di continuo rimenandola per tanto fpazio,che
- venga fpefla, come mele, o pili. E poi levala dalfuoco,e poi
aggiungevi fogli d’oro; e mufco' , fecondo che aggrada, ed
‘¢ cofg della quale per tal’effetto non fi pud defiderar migliore.

Ricordi per far la polvere, e confervi per i denti .

Volendone far pitt nobile che fia pofliLile,fi pigliano delle fo-
praddette cofe , :ﬁuanto pitt fi puo, o non le potendo aver tutte,
piglia folamente le pin nobili, come fon la grana,le perle,i co-
ralli, ambre gialle, il legno alooé , ed ilbolo armeno, ma
veramente il carbon del pan d’orzo,e tutre I'altre cofe vifon utilife
fime, tuttayia chi avefle da darle a Signori grandi, o Principi
che amafle di vederla di vaghiffimo colore,ed ancor di faper che
cofa vi entri, potrebbe fargliela com’¢ detto, di quelle poche
cole fole, con fogli d’oro, e mufco.Chi poi volefle all’incontro’
farla di minore fpefa ¢ multiplicarlo in quantith piy , oltre a tut-
i¢ le fopradette cofe polte nel cap. della polvere potrete aggiungert
vi polvere di miattoni, polvere di marmo, fcorze df gambari,e
gtnnchi brucciate , ed un’ poco di fal Lianco, ed ancorale fecg’
che rimangono nel far I’acqua forte comune da partir 'oro dall’
argepto » fono cofa molto'buona, o folo,0 :-.I;:compagnato',e cosi &

% vieo
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viene ad aver molta quantitd di robba, eboniffims, econ pos
ca fpefa. E volendo far conferva con poca fpefa, e poca fati-
ca, pigliafi -del mele crudo, e rofato, efi mefcola allora con
detta polvere, e col dito, o con una pezzetta di lino fregate
i dent1, e poi lavarfi ben Ia bocca, che rimarranno belliffinsi,
¢ quefto ¢ bene 2 fare ogni otto giorni almeno, ed & cofa di-
gniffima per ogni perfona. '

- Povere bianchiffima , ¢ perfestiffima per nestave i dentiy ¢ gue-
JoR T piss gratn 4 gram Signori che alcuna dell’aitre.

Primieramente ¢ da fapere un bello, e notabiliffimo fecreto
che per nettare, e far bianchiffimi identi, ¢ perfettiffima la po- °

mice fola, ma che fia quella pomice fina, e bianchiffima con [z
quale i calzolari imbiancano le fcarpe di corrame bianco, e fia
macinata fottiliffimamente, c coneflz fregati i denti, ché nets

tano, € ne levaogni tartaro di fopra e h fa bianchiffimi come ff .

vede, che la pomice s'adopera apullire li marmi, o altre cofa
tali. Ed ho vedutialcuni altri amici miei perfone favie, ¢ df
molto giudizio che davano a’Signori folamente della detta polvere,
la quale quando & macinata non fi conofce cofa fia dandoli un:
pochetto d’odore col teneria in un facchetto trail mufco, e I’am<
bra che piglia ancor ellatale odore, e queiSignori la tenevano
er polvere di grandiffima importanza vedendonecosi bello efe
etto nell’adoperarla. Tuttavia volendo fare una polvere bianca’
piti nobile, ed ancora pilt utile per li denti e per le gengive
abbi perle minute peftate groffamente o ancora cosi intere , "€ met=
tile inunafcodella, obicchiero largo, eabbi fucco dilimoni,o

di naranci, o cetrangoli, il qual fuccofia paflato per pezza df °

lino fpefla almen 6. o 7. yolte, e mettilo fopra dette perle »

1anto che avanzitre, o quattrodita, ¢ vederai che fra paco fpay |

zio cominciera conic bollire, e cosi copri il bicchiero con cartz2 o
pezze, lafcialo due, tre o quattro giorni, e troverai poi che le
‘dette perle faranno tutte disfatte, e confumate in detto fucco, &
faranoo divenate una pafta bianchiffima pitt che neve, ma ave-
raano di foprauna tela giallicia, che é detto fucco . Habbi allors
acqua di pozzo chiariffima, oacqua di lentifco diftillata, e met-
tila fopra detta pafta, che avanzi due o tre dita, ¢ con una
forchetta,o manico di cocchiaro d’argento o con un legno netto ri-
mena ben detta pafta con quell’acqua . Poi lafciala pofareed incling
via ’acqua, ¢ fe nella pafta fofle reftata alcupa giallezza, rila-
vala dinyovo come prima: poi coprila con una carta , ¢ lafciala

N fecea-
)
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feccare da s¢ ftefla, o al Scl:. Piglia poidi quefta pafta,o polve:
re bianca parti tre, pietra pomice bianchiflima, come é detto,
parti quattros dell'amandola di bengioi bianchiffima,parti due,
di allume di rocca ben. bruciato, parte .una, di coralli bianchi
parte una, ¢ d’avorio bianchiffimo, parte meza, di alabastro
bianchiffimo, parte meza, e cosi fa beniffimo macinar fopra mar«
mo, o intazza d’argento , aggiungendovi ancor fogli d’argento,
tra effe, ed averai una polvere bianchifsima , ¢ nobilifsima per fa-
re.i denti come neve, o come perle, e volendo puni farla in
conferva con fciropo di cedro, o mel rofato, come ti piace .
_ E volendo far tal polvere dicolore roffiffimo, adopera fola-
mente la lacca di grana, con pochi coralli roffi; perché ma-
cinandoli vengono bianchici, con un poco di bolo armeno, e
con. un poco di fangue di drago in lacrime, e macinandovi
fogli d’oro. . ‘

Ed a tatte quefte polveri fi pud dar I'odor che vuoi fe non che
nella biscca non fi mefcola mufco, né ambra, né altre; per-
ché toglie la bianchezza ; ma fi mette in fachetti tra mufco,
ed altri odori come di fopra fi é detto. 2

Acqua deftillata preziofiffima per far bianchi i denti,
: & confervarli mirabilmente.
_ Diglia della prima acqua del mele diftillato,la quale é bianca ;
Iibra una, e mettila in una boccia con oncia una di fal bianco da
mangiare, libra meza di allume di rocca cruda, oncia una di fal-
nitro, libra meza di acqua di frondi di lentifco,oncie due di mafti-
ce, ¢ due dita d’aceto bianco in un bicchiero, ed altrettanto
vino bianco.Ed ogni cofa metti a diftillare a fuoco foaviffimo,che
non pigli fumo, né zltro odore,continuando la diftillazione & poco
a poco, € mettendovi almeno venti orea farla ufcir tutts,o far-
la diftillar per bagno,che é pitt ficura, ma facendo diftillar
fino che vi fia foftanza umida da poter ufcir . E nell’aequa che
diftilli, metti un pochetto di polvere di cannella fina, un po-
; chetto di legno aloé, ed un pochetto di bolo armeno, per da-
“re «olor roflo, che a molti fuol’efler grato, e per darle an-
-cor fapore, e virtd, ¢ mettendovi del mele crudo, facendo-
~ velo disfare al caldo,, non & fe non utiliffimo alla gingiva,ed
a} dente, e da-grato fapore all’acqua. E cosi ferbala,che ¢ cofa,
preziofiffima,e degna d’ogni gran Regina.Ufafi avendo prima ben
lavata la bocca, ed afciugati 1 denti con tovagliuolo,o pezza di tes
Ia bianca, e poi con uno ftecco, o pa'etpino di lentifco , 0 altro,
I3 bagna

i
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bagnato in'detta acqua, o conuna pezzetta picciola, toccafe, €
fregare un pochetto i-denti, che fubito fentirai 4 firingere, ¢
confortareil dente, & farlo biancs, e bellifimo. E ¢thi ha piy
cara I’a equa bianca, che rofla, son metta la cannella, il bolo
armeno , ed il legno’ aloé ,; dapoi che I'acqua ¢ diftillata; ma
mettale con Ialtre cofe a diftillare , mettendone tanta parte ,
quanto ¢ il maftice di ciafcuna dell’altre, e fara hobiliflima’
ancor’ella cosi ‘bianca® : '

Tre import antiffimi avertimenti intorno al mantenerfiidenti -

' bianchifimi, e [anis e cosd U fiwto. - ,

11 primo €, che chinon ufadi lavarfi molto ben la bocca femns /
pre che ha' mangizto, averd fempre 1 denti ghalli ed il fiaro tric-
tto . Il fecondo che chi dorme con labocca aperta,avera fimils
mente fempre il fiato tritiflimo, e bruttiffimt denti, 11 terzo &
<he per mantenerfi li denti belli, ed il fiato buono quando fi fta J
in letto, e chefirifveglia cosi verfo il giorno debbia la perfona
fourgarfi molto bene il pctto, e la gold, con fputar via tutto
quello che la notte vi folle raccolta,il che giova ancor allo ftoma-
<o, ed alla tefta. E poi cosi czldo come f1 trova il fiato,ed i den-

1 avere una pezea di tela, o {ciugatoja, o un lambo del lenzuo-
lo, e con efiv fregarfi molto bene i denti dentro,e fuori, che ne
viere a levar via quella fumofita de’ cibi, e quella giallczza,che
vi fi & ragunata la notte, che é quella, che ingiallifce i denti,
re marcifle le gengive , e corrompe il fiato. E quefta écofa di mol- l
ta importanza afaperfi, ed a metteri in opera per tale effetro.

Ed ogni mattina ¢ bene di mafiicare tra i denti grani di
matftice . ‘ 1
Decozione dalavarfi 1 bocca per confervar i dentiche f§ dimenano,

e per faldar le gengive, nettarle, incarnarle fe fono fcalzate. |

Piglia aeeto un mezo bicchiere, acqua di lentifco,e di rofmari-
no altrettanto, mirra, maitice, bolo armeno, lacrinia di fan-  /
gue di drago, allume di rocea brucciats, ana oneia uns,cannel-
Ia fina oncia meza, acqua di pozzo,0 di fiume,o di fontapa trebic~
chieri , mefcola ogri cofzinfieme e fabollire a foaviffimo fuoto,
aggiungendovi- meza libra di- mele, e {chiumandolo, ed un poco
di bengioi, e come ha bollito un quarto ‘d’ora levalo dal fuoco,e
ferbalo in fiafco nettamente, e con quefte ufa di lavareidenti
fpeflo; ¢ ad ogni ora che ti torni bene cosiavanti mangiare, .
come ‘dapoi, e tienle un pochetto in bocca, che confervaan-
cora la tefta, e fa uh buone,'e odorifero fiato, edc‘:ﬁgr;?rile.‘

: A fa-
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A fare un liguor facilmente, ¢ con poca [pefa Aa ufar continmo
per mantenere [empre in carnc bfeia, morbida, e luftra ... .
Piglia acqua di porzo, o di cifterna, o difontana, e falla di-
ftillare, ¢ poi.che fara diftillata, mettivi dentro per ogni. cat-
ratta commune di detta acqua, oncia una di mirra in polvere,ie
feorze di- quattro ova crude, un mezocucchiare di gomma di gi-
nepro; ciod vernice di ferittori,e la'mollica d’un mezo pan fref-
o, che fia.fiata una notte a2 mollein latte di capra, e tutte que-.
fte cofe metti 2 ridiftillar di nuove . piglia poi queft’acqua ulti-
mamente cosi diftillata, ed habbi una pignattinanueva ma fta-
"gnata con effer tenuta in acqua qualche ors, ed in efla metti del.
la pomata, quanta .vuoi, e chinon ha pomata,mettavi graflo di
capretto; o di gallina, d’agnello, o di vitello, efeépomata
non accade fe non metterla. nella pignatta, cosi come ella fta,
ma fe fono altri grafli bifogna colarli una,: o due volte per un
canevaccio fopra una {codella. d’acqua chiara, che vengano netti,
ebelli, e cosi mettilifopra la cenere. calda in -detta pignatta-a
disfare al fuoco foave s € come fon disfatti vienli buttando a poco
a poco della fopraddetta acqua diftillata fia tanto che poflt cono-
fcere, che quando faranno fuori del fuoco, e freddi reftino li-
quidi, come un’olio fpeflo, o come un’unguento ben liquido,
o come una falfa. Ma perché le acque non fi mefcolano con i
grafli, e fempre i grafh vengone di fopra, come fa ancora ’o-
lio: ‘per far che detta acqua refti incorporata con quells po-
mata, o con quei grafli, conviene che in efla tu habbi difloluto . .
tartaro calcinato, o fale .alcali dei vetrari, o borace, che cosi
quei fali mangiano i graffi, e li fanno refare incorporati con
l'acqua, non eflendo perd ella troppo, ma pofta in quantitd
proporzionata come qui poco avanti ho detto, Ora quefto liquos
re cosi fatto, fi ha da confervare nettamente in vefetti dives
tro, ‘¢ volendo darli odore vi fi metiera yn pochidimo di can
. fora, con beagioi bianco, cioé la mandola del bengioi, ed an-
cora un poco di mufco, o di ambra difciolfi in acqua rofz, e
colata, che non refti rofla, ovvero olio di gelfamini.
A levar ogni forte di macchie de! vifo, affottigliar lapelle, e le-
var le lentigini, e confervnr la carnatura belliffina .
Piglia mirra, e fallain polvere fottiliffima, e bartila in una
fcodella con ovo frefco, e con un poco d’ucqua vita,c mettilaa
" diftillare per ritorta di vetro, e piglia quellacqua, e mefcola
con altrettanto latte vergine, il qual fi fa di litargirio bollito in’
’ : : + . aceto

’
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aceto diftillato e colato, di olio di tartaro mefcolati infieme ;
che vengano come un latte, €con quefto mefcola la-fopraddetta -
acqua di .mirra e confervala in fiafchetto, o ampolladi vetro.
E quando vuoi adoperarla, lavati prima il volto molto benecon
:acqua, ove per qualche ora fia ftata a molle della femola di fru~
mento, o d’orzo, che é buono, e con queftz tal ;acqua-di fe-
-mola , fr?ati molto bene il vifo con una pezza ditela, odi
panno roflo che é meglio, e poi afciugati con un fciugatojo bian-
., ¢ fubito bagnati con I'altra acqua dimirra, e di latte ver.
gine, che di fopra ¢ detto, e lafcialo cosi’ fenzaafciugasti, €
cosi fa mattina, e fera, e vedrai maravigliofa operazione.

Acqua vara da far belliffime le mani , ed il vifo.

Piglia foglie di gigli bianchi e diftilla in vafo di vetro,0 di

piombo con un fuoco foaviffimo, poi habbi fandali bianchi, e
lavali molto bene, e mettili a molle in detta acqua, € lafciali
.finch¢ fiano ‘ben gonfiati. Dapoi per ogni oncia di detta acqua
-metti on, meza, o tre quarti di maftice ben lavito, e pora-
{ciutto e peflato, ed ogni cofs mefcola infieme € metti 2 di-
-ftillar per bagno, con metterealla bocea del lambicco un po-
:co di mufco fe la vuoi odorifera, ed averai un’acqua nobile,
€ da poche perfone faputa fin qui.

A levar fegni, o cicatrici vimafe per mal Francefe,
- o per altro mal nafcente. .

* Piglia butiro, ed aflongia di porco,e mettili a fonder infieme,
mefcolandovi un pocodi termentina, poi lavali molto bene a no-
.ve acque, e sbattevi per.ogni tre once di detta miftura, yn rof
fo d’ovo frefco, eun pochetto di allume di rocca brucciata, e
ben mefcola infieme ogni cofa; ftendilo fopra d’una pezza di
tela bianca, e mettila §oprz il luogo, e preftiffimo troversi la
carne buona . Poi fe ti par, ungilo col fopraddetto liquore di
mirta, e di latte vergine, che non vi reftera da defiderare.

U fine del Quarto Libro.

i ——
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. A far azzurro oltramarimo perfetsiffimo. -
g Rimieramente abbi libra una di lapis lazuli,che fiz
Ji marmoreo , e colorito affai di azurro,con alcune
g2 vene d’oro,e verde,e farai quefta prova. Pigliane
5 un pezzo,e ponilo fopra carboni vivi, e fotha con
#3.Yl mantici per un ora,poi levalo, elaffalo ftara ri-
M ¢§ l freddare,e toccalo, e fe fi disfa come terra,non va- -
P E bl le, mafeé forte, etiene il colore d’azurro, &
ottimo. Di quefto piglia lib. i. e fanne pezzetti piccolini , e met-
. terai quelli a fuoco di fufione peruna groffa ora, fempre fof-
fiando , e fatto quefto abbi buon aceto diftillato, inun vafo, ed
in eflo eftingui detti pezzetti, e lafciali afciugare, ed abbi U ’
acqua infrafcritta . Piglia una pignatelia invetriata , e mettivi
dentro due quartucci diacqua chiara, e un foldodi mele crudo,
‘ebianco, e fallo -bollire ,~¢ fchiumalotene , fin che nen fa pit
fchiuma, poi laffa freddare, e piglia quanto una noce di fans
gue di drago macinato fottiliffimo, e ftemperalo a _poco a po-
co con detta acqua, ¢ come ¢ ftemperato, colalo per pezza
bianca, in vafo vetriato, e nota che I’acqua non vuel eflere
troppo roffa, né troppo chiara, ma madiocre, cioé pavonaze
zo chiaro acciocché I’ azurro pigli cofor -violato . Dapoi ma-
cina fottilmente il detto lapis calcindto, ¢ macinalo con detta
acqua, come fi macina il cinabrio , per un’ora continus o ‘
pin, poi lo raccolgi in vafo di vetro, o vetriato fparfo e las- /
, € lafcialo afciugar all’ ombra , e non per nienteal Sole, pers
. ché perderebbe il colore , e come ¢ ben afciutto riducilo in. pol-
vere fottiliffima , e ferbain pezza dilino fiffa enetta, ben lega-
to. Dapoi farai quefto, paftillo . Piglia once due dirafa di pino
bianca, once due di pece greca, once due di maftice , once due
d’olio di lino, oncedue di trementina, oncedue dj cera nova,

trita
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trita e cofe da tritare fottilifime, € la feratagliala minuta, ed
in pignatta nuova fa bollire rimenando fempre fino che fia fatto,
E‘ﬁt&xo&{gﬁﬁdoj{att‘o girtandoig una goccia in atqua frodda,
. pigliale. tan’ ¢ mahi Bagnate,e {e bon § attacca alle man1 8 fat:
ta, all’ora colalo in vafo pieno d’acqua fredda per pezza lafchet«
ta e fia caldo’, _p,?ché‘ freddo non f pud colare.E lafcialo nell’
acqua tamdo&b - faccia ‘dure , MHPora cavale, ¢ laflalo afciuga-
re, e quando lo vuoi incorporare con la polvere,fa in quefto mo-
do, cioé fa detto paftello in pezzi'piccioli, e mettifo in un cai-
. daro ftagnato e ponilo al fuoco, e quando comincia bollire,e fa
ftrepito, allora i poni on. i. di olio di mandoleamare ,e la-
fcialo bollire per ‘due Miferere, ed in quefto tempo apparecchia la
tua polvere del lapis, . ed uno ftia corffin baftoncetlo apparecchia-
to, in quefto piglia il caldarino,e vota a paco a poco nzl vafo fo-
pra la polvere del lapis, e quello df baltqncelio non ceffi di ris
menare per fin che ia tutto il paftello bene incorporato con la
Jolvere del lapis, incorporato che fara,. lafcialo freddare, ed un-
giti le mani con olio di oliva e piglia dettespaitelio,ed impa-
ftalo bene palpitando con le mania&cib fia benegncorporato,da-
poi Jlo faratamodo di pane,e mettilp inun valo Vetriato,e ferba
lo perdieci giorni almeno. B quando vorrai cavare I’azurro, fa
prima leflia di cenere di vite, e fia chiara,e metti un caldaro al
fuoco pieno di detta leflia, e fia tgrente’ calda, che tu li pofli
teaere le mant deatro fenza lefione;le pigliail paitillo e mertilo
in un vafo vetriato, e mettivi di débta lefasalda quanto pare 2

te, e-con le mani va rimenando detto paftillo,non forzandolo,’

per fia che vedrai ufcir fuori lo azurro, e quando vedi che n’¢
ufcito I'azurro  volta detta leflia cono szurra in un vafo ve-
triato, de’ quai’ vafi ne vuoi aver quantit, e torna a dietro dell’
-altra leffia calda, ¢ fa come primafe mettila injun’altro vafo,e
cosi farai fino che non vi fia pit niente di azurro. E nota che d’
una libra di lapis quando ¢ fino,non fi perde fe non una oncia,e
-1e ne ha in wtto once xi. cioé once cinque de fino,ed once iii.
del ‘medio, ed once. iii. dell’ultimo. Il fino vale almeno due
fcudi e mezo Voncia, 1l medio uno feudo, e I'ultimo otto giulid.
Cavato tutto P'azutro vedi bene quello che fiequalira infieme,
€ metti tutto in un loco, e fa tre forti come ¢ detto,poi lavali
-benecolla leffia chiara e netta, ponendoli d'un vafo in ua sltro
rper fin che feno in fuo colore, e privi della fozzura del pattillo,

mers,

«# COmeE ti pare ben ncuo, metti a fciugare all’ombra in una cae’
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mera, e come & afciurto, abbi un bicchier d’acqua vita fina , @
mettivi 8 molle un poco di’verzino fino, e con quell’acqua vitg
afpergi lo azurro ¢ laféialo afcidgriré , & f®uefto per tre di fin che
tutto Pazurro fia partecipe di' tal liquere e faid colorito e fino ,
ed ogni forte”dn per fe ferverai ne'i facchert, ben cucitie fegati,
. .4 far laca fina di grana. e
Pigliate Tibr. 1.”di cithatura di feaflatto “fino; e'pohetela in
una pignatid nova piena di’ leffia son troppo forte, e fatela ben
bollire, che ta leffia pigli il colore,e fatto quefto abbiate un fac-
chetto aggizzo fiw foirdo ‘¢ largo in baccd, nel qual ponete la cie
matura e i lefli con un vafo fotto,e'premi ben il facchetto tal-
mente ch’efca tutta la foftanza’e tutté’il colore,lavate la cima~
tura, ed il ficco, tutti in quel vafo dove ¢ il colore , ¢ & la ci-
matura Vi pateffe’ che avefle pid def colore, bollite ¢on altra
leflia, e fate come prima;, dipoi ponete al fuoco tutta la leffia
colorita, che fi fealdi, ¢ guarda che non bolla, apparecchiate
un pignattino con acqua netta al fuoco, e quando ¢ calda,pa-
neteli once §. di allume di rocca in polvere , e quando fi disfa
abbiate appatecchiato un facca come il primo’, avvero il pri-
mo netto, e quando il colore ¢ caldo, levstelo dal fuoco, e
buttatevi dentro I’allume, ed ogni cofa butta nel facco ponen-
doli fotto un vafo vetriato, e guardate bene fe il colore vien
fuori roflo, ed all’ora abbiate acqua ‘calda in vafo apparecchiata,
e buttatela nel facco, e buttatevi ancora tutta quella che cola
nella conca, e tante volte buttate nel facco quella che cola

. neila conca per fin che non efea piu roffa, ma chiara come lef-

N

fia, e feolata tutta P’acqua, il colore reftera nel facco , il quale
difpiccherai ton und paletta di legno ponendolo nel fondo del
facco, e fatelo tutto in una mafg. o in tavolette o come Vi
piace, e ponetela fopra un canale nuovo, e netto ad afciuga-
ve all’ombra o a I'sere, ¢ non al 'Sole, e fath perfettimma,.
’ ] A tingere offa in color verde ) v
Piglia una pignatta d’acqua chiara, e mettivi dentro un buon
pezzo groflo di calcina viga , e Jafciatela cosi un giorno, poi I'al-
tro giorno mefcolate bene con' ua legno, ¢ lafciate ripofare, pot
a mezo giorno rimenatela un’altra volta, e ld feraun’altra vol-
ta* Dapor la matttina colatela nettamente, cferbate. In tanto
abbi le offa che voi tingere , e fatele bollire molto bene in altra
dcqua commune’, ove fia disfatta allume di rocca piti che ne pote-
te disfare , e quando averanno bollito 1 efla buon pez?o cavile
uorit ,

’ ‘
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fuori , e lafciale feccare, poi radile ben di fopra, e mettile
in detta acqua di calcina mettendovi del verderame, ¢ falle

llire in effa molto hene, poi cavale , ed'aftiugale ,. e fara-
1e lavorare 2 modo tuo , che faranno belliffime, ¢d in luogo
della detta acqua di calcina, puoi adoprar orina, che fa il
medefimo effetro.

-Altro modo da-tingere offa, o avoriv, che pareranne
- Jwiraldi ..

Piglia acqua forte da partire, e falle mangare o diffolvere

tanto rame o-ottone, quanto ne pud diffolvgre , e in efla metti

- le offa che vuoi tingere, avendole prima fatte lavorare a mo«

do two in manichi di coitello, di calamari, figure, e cio che
ti piace, e lalciale dentro poi una notte, e faranno come un
vere {miraldo di colore, e fein luogo dirame, o ottone farai
nella detta acqua diffolvere argento, fary tanto migliore .
A tingere offa roffe, azwrre, e d'altri colori, che ti piace.

. Primieramente I'offa fieno alluminate, cioé bollite nell’acqua

dello allume, come di fopra é detto, ed abbi I'acqua dicalce
viva, o Porina come ¢ detto, ed in effa acqus o orina, metti
verzino o rubia, o azutre, o che altro color vuoi , &favi poi
bollir I’offa o ’avorio, ed averaile in quel color che ti piacer .

"Secrets belliffimo per 2inger legno dogni coler che vuoi.E queffo @ qucl

che alcuni maftri dslegname, o marangoni adoprano per fay bel-
lifime tavole da mangiare , ed altri lavori di fizure ad ogni colo-
re, e lo tengono tanto fecreto,che un fratello il nafconde all’altvo.
La mattina a buon’ora fi piglia del lettame frefco che ha fat-
to il cavallo la notte, ‘Pigliandoﬁ il pitt umido con tutta 1a pa-
glia, ed ogni cofa, e fi mette fopra alcuni legni intraverfati
alti, acconciandovi un catino di fotto, ¢ fi raccoglie quello che
cola datal lettame. E fejn una mattina non ne averai a baftanza,
puoi pigliarlo ’altra, e I'altra quanto ti piace.E poi colala mol.
10 bene, e mettivi dentro per ogni bocale di tal acqua,tanto al-
lume di rocca, quanto ¢ una fava, ed altrettanta gomma arabica.
Ed in efla poi ftempera quel colore che vuoi,facendone diver&
vafi fe vuol molticolori. Poi metti¥i dentro i pezzi di legnama
a modo tuo, ¢ tienli'al Sole o alfuoco,e vien di volta in volta
cavando fuori-di quei pezzi, e mettendoli da parte,e lafciandovi
gli altri, che come pit vi ftanno pilt mutano il colore. Ed in
quefta maniera verrat ad aver gran quantita di colori diverfi pitt
chiari, ¢ d’ogni forte, daaccomodartene , ¢ fervirtene fe;on,
’ - o
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do che ti tornera in taglio nelle cofe che vorrai adoperali . E
faran tutti ‘defitro, e fuori , né mai per acqua, né per altro
perderanno tal'colore. = ' N
© ' A far Ebano comerafatts tanto bello che parera -

oo " marurale. e
Ogni forte di legno™fi’ pud tingere in.negro Ebano , ma i

“duri e fpeffi, come 1l buffo,’ ed altri tali fono migliori, ¢ ven-
. gono piu luftr, e pidt di tutti vien perfettiffimo il legno del

Gelfo, Morourbore, costil bianco come il negro, benche il ne-
gro & molto ntigliore. Piglia adunqne detto legno, e pertre

“giorni fallo flare al Sole in acqua di allume o lontario dal fuor

co, tahto che I’acqus fia “caldetra. Poi abbi olio d’oliva, o
di feme ‘di”lino, € metti in una pignatta d’olio tanto vitrio-
lo Romano quanto & una nocella, ed altrettanto folfo, edin
detto olio farai bollir per un pezzo di detto legno che vertd
belliffimo quanto piy fi pofla defiderare . Avvertendo folo que-
fto, che quanto pilt bolle piu vien negro. Ma il troppo bok
‘lirelo fa poi brucciaticcio, ¢ fragile . Perd bifogna flar "ditie
gente nell’uno, e nell’altro. C ' :
. B A tingere pelli di color azxarro . :
Primieramente ungi la pefle, e lavals beniffimé, e poi tor-
cile . Dapoi abbi grani di Ebuli o grani di Sambuco, e coci-
1i contequa, dove fia disfatto ‘atlume di rocca, '€ di ;quefta,
acqua tinta danne una mano alla pelle, e lafcia afciugdre . Pot
dagliene un’altra mano, ed afciutta che (ta lavala con acqua.
chiara ¢ poi levale detta acqua con un coltello da riverfo. E
di nuovo dalle un’altra mano ‘d’uno de i fopradetti colori, e
mettilli ad afciugare e fard azurra belliffima. : :
’ A A tingero pelli in color di Rabia . .
Ungi la pelle, lavala e torcila, come di fopra, e ftendila;
poi dalleacqua dove fia bollito tartaro,- o greppoladi vinbian-

. co, e fal commune, e torcila. Dapoi abbi fcofze di granchi,

o di gamberi brucciate, e fanne cenere, laqual cenere diftem-

W

s/

T

-

pera con Pacqua detta del Tartaro, e fale, eefrega bene: per |

tutta la pelle . Poi lavala con acqua chiara, e torcila, ‘ed ab-
bi la rubia flemperata con acqua di tartaro, efrega ben per tut-

y

, e torna a dar della cenere fopradetta, e favala, ¢ cosi fa 72

/:‘:eAvolte . Ed in ultimo lavala, e torcila, e dalle una mano

di verzino, & non ti parefle bene infocato:

1a Rubia fi ha da impaftar con acqua dove fia bollito il
tac-

v

AN
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tartaro , e detta acqua fia tepida quando impafti Ja rubiz, e

_cosi lafcia per una notte . Poi butta fopra derta rubia un poco

di allume di feccia, o' allume catina, ftemperata con acqua.Ed
ancora puoi darle color di cimatura di grang cavate con boly
lirla in leffia, ¢ fara molto-bella, e perfettifima.
.~ A tinger pelli verdi ., came in foglia . ,
Ungi la pelle’e lavala bene con gcqua fredda,e poi con acqua

-talda, ed alciugala. Poi abbi pomelﬁ > o granj di {pin cervino,

il qual che cofa fia, fi dira nella fine di quefio Volume quando
fi dichjareranno tutte I'altre cofe negeflarie . I quali grani, o
pomelli flano ben matiri , ¢ mettete in acqua chiara, tanto
ghe Pacqua fopravanzi un dito. E mettivi allume di rocca, e
falle dar folamente ua. bollore, poi colala jn up catino, e pi-
glia la pele, e piegala per mezzo, e fregala molto ben per tut-
to da.una handa, e dall’ahra con quei granelli cotti, che fon
reftati nells pignatte , pei fre}ala con poivere d’ajlumg erudo.
Dapoi abbi cenere di flerco di pecord brlifciato, e ftemperalo
col fopradetto colore s che colafti nel catina e frega ben per
tutto . Poi di nuovo fregala con granelli, e lavala con acqua
chiara , e mettila a {ciuggre fenza torcerla, ed ultimameate
dalie due¢ mani del detto colore, € fara in perfezione.
_ Altro modo di tinger pelli in verde .

L2 . . . . o
¢ La pelle fia unta, e lavata bene, e torta e diftefa, come

di fopra. Poi abbi pomelli di fpin cerving maturi, e peflali,
e falli-ben bollir con acqua d’allume di rocca, edi quefto co-
lore di alla pelle fin 3 due mani. Poi afciugala, e dalle poi
unz mano di giallo fatto di fpin cervino cotta con acqua, ed
allume, ed un paco di zafframe, e fard verdeé molto bello.
. A tingere dette pelli werdi in altrq modo. "

~ Diglia pelle unta, e layata; e diftefa, ¢ tingela con colos
fatto di fpin cervino , come di fopra, e buttavi un poco di
cenere flemperato con agquay € fregd per tutto. Poi lavala,ed
afciugala . Poi dalle una mano di indico cotto, ¢ allume di
tocca . Ed afciugata dalle il fopradetto giallo'di fopraj, e fard

“verde vivo, e belliffino.

Altro mado di tinger pelli azurre belliffime .

Piglia le fcorge dell’uva negra ; ¢ con efle frega molto .

het la pelle-, tanto che .venga paonazza, poi metuvi fopra

polvere di indico ; € frega bene, ¢ lavala, e mettila-ad afciu-

gore , ed allifciala ; ed ancora ftempera indico con vino n;gro .
. - eda-
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e dapoi che la pelle fary lavata, tingela con effo, e fardazur-

52 belliffima . o A : o

o - A tinger pelli voffe. - .
. Lava la pelle molto bene, poi mettila in galls, elafciavelz
per dye ere, poi torcelz, e dalle unz mano di color di fco-
uno, il qual iz cotto. con acqua, ed allume. di feccie e poi
poftovi- yerderame-a difcrezione, poi dalle due” mani di verai-
no, cotto folamente con leflia, ¢ nota che fe tingi pelly ca-

mofciate , cuoci lo feotano con leflia dolce, e chiara .
L Altro modo & tinger pelli roffe . B

Piglia grani di fambuco ben matuyi e cosk i grani di ebuli,e
quelli dello fpin ceryino . Tutti pefli fottilmente, ed aggiunge-
A1 allume di rocca a tua difcrezione,ma che piu tofto fia molto
.che poco , ed abbi leflia , e mettivi dentro i detti grani di
fpin cervino, e falli dare un bollo. Poi vi'metw quei pomelli,o
granelli di ebuli, ¢ fambuco, e falli dare un bollore, e levalo

.dal fioco , e lafcidlo freddare. E- con quei pomelli frega la pel-

Ie. Poi gittavi fopra cenere di fterco di pecora e frega bene,

poi dalle Pacqua colorata, cioé quells ove fom boHiti i detti ~

granelli. E cavali 'acqua con coltello da riverfo, e fa afcinga-
re. E'fe poi bifogna darle pitr colore’, dagline a penello. E
fe ancora vi mette(li dellindico a botllirg, farai tanto meglio.
A tingere cordovani in color - usrde., coss tonci in

S . galla come in foghia. - o ‘
-+ Piglia il cordovano e con la pomice pofifcilo bene ed ungilo d”
olio, e poi lavalo molta bene. Poi piglia om i.di galla pefta,o
due, e mettila_ jn acqua calda ;e lafciavela per un’ora.Poi colala
per pezza,.ed in tal acqua metti il cordovano, fregandolo ben
con le-mani, e dafeiplo cost.per un’ora; poi cavalo, e torciloe
fiendilo. Poi abbi grani o, pomelli di fpin cervino,colti del mer

fe di Luglio quando fono verdi, e feceali, e peftalifottilmente, .

g metti on.due di-allume’ di rocca per pelle; in polvere,mefcolato
con detta polvere’ di granelli, ed abbi acqua bollente e gittala
fopra dette. polveri ¢, lafciala rifreddare. Dapoi butta diquell®
acqua con-tutte’ Je pometle -fopra lapelle, e fregs con la pianta
della. mano molto bene. Dapoi fienipera ceneredi fterco di ca-

prz, con detta acqua de i pomelli, econ effa frega la pellemol-

%o bene con la pianta: della mano.. Poi lavals, e cavale l'ac-

qus col coltello, e ftendila, ed abbi poi altri pomelli di fpin

cervino , gua che fieno: ben matwri € cosi interi falli bollire in.
: acqua ,

-
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acqua, con allume di rocca, e lafciali un poco bollire, Dapoi

lafciali rifreddare, e piglia di detti pomelli cotti, e frega fo-
pra la pelle con la pianta della mano, e buttavi la cenere fo-

“pra, e fempera con quell’ acqua verde, ove fon bolliti i ~poc
~melli. Poi lavala, ¢ leva via I’acqua col coltello, e dalle una

mamo di detta acqua verde 2 pennello, emetteteta a fciugare,
e fard verde belliffimo, e lafciala, ed increpals, e fé la vuoi
pit fcara, quando metti a bollirei pomelli con Pallune , met-
tivi un poco d’indico fottiliffimamente macinato. E nota che
quando {temperi la cenere con- I'acqua delle pomelle, come &

detto, I’ acqua ha da efler caida.

A tinger pells verdi, con for di gighi azmrri. T,
" Piglia i fiori di gigli azzurri, che fieno frefchi , e peflali
molto bene. Poi abbi pomelli di fpin cervino fecchi e peftali,
e con -effi pefts infieme allume di rocca a tua difcrezione , e

“il molto non fa danno. Poi aggiungeviup poco d’acqua di poz-

70 , mefolando ogni cofa coi fopradetti gigli pefti, e ferba quefto
colore in vafo netto. Fra tanto abbi la pelleunta, e lavata ut

- fupra, e datle 1 pomicelli di fpin cervino con la polvere ; ¢o-

me s’ ¢ detto di tutte Paltre, lavale e cavale I"acqua col col- -
tello, e mettetels ad afciugare. Poi dalle unaman didetto co-
lore che ferbafti, ¢ falli afciugare lifciandola, ‘ed increfpando-
la fecondo I’arte, e fard molto bella. \
A tinger offa in color tarchino, e in color voffo . -
.Ogpni offo bianco fi pud tingere, ma quello del corno delcere
vo ¢ molto miglior d®ogn’altro . Piglia adunque I’ offo che
vuoi, e fallo favorare, e polire come lo vuoi. E poi fallo bol~
fire in acqua d’allume=di rocca ¢ bollano gran pezzo . Poi las
ftialo feccare, ed abbi verderame buono, e ftemperalo con fie
‘ro di capra, e mettilo in vafetto di rame, o d’ottone, eco+
prilo, e mettetelo fotto il letanie per quindici o veats giorni,
poi cavale, che faranno’ belliffime . E conorina d’womo, fail
amedefimo col fiero di capra, ’ ; .
'E per farle rofle; metni cinaprio, o verzino , o lacca, in
fuogo di verderame, e mettile in vafo di legno o di vetro
non di rame, néd’ottone. . S
A tingere ferole difcoperze, oper fayne qual’ altra cofn piace«
Primieramente lava le fetole molto bene . Poi abbi acqua dove

~ fia bollito altume dirotca, edin effa mretti dette fettole ;, e lafcia

vele fin che pigliano un pochetto di eolor] giallicio . Dapo'bgtbbi
: o : rubia

\
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rubie de tintori mojto bene mscinata, e mettila in aceto, e
maetti ung caldara d’acqua chiara fopra il fuoco, e mettivi detta
rubia con laceto ,: come .comincia a bollire mettivi dentro le
fetole, ¢ lafciavele bollir un pochetto, poi leva la caldars dal
fuogo, € cosi con tutte le fetole dentro lafciale rifreddare. Poi
cava:Je fetole, e faranno colorate belliffime . o
. ... . singere [fetole in color gialllo, o coss ameor werde,
o . ed axurro, ¢ daleri coloyi. . ¢ .
_: Lavale, e falle bollire in allume, come di fopra,poi abbi fcox
tano,, ¢ aafframe fe .le yuoi gialle, indico, o fuco di pomelli
di fambuco, o d’ebuli,, o, di fori di giglio.fe le vuoiazurre.
Verderame. fe le. yuoi verdi, e cosi mettendoveli dentro, e
provando i coloti {g, §i piacciono , potrai averle di diverfi colori,
... A far porperina , che & colore col quale fi fa color doro
. - sper, dipingere, e per [crivere, '

.7’ Matti; al fuoco, a fondere una libra di ftagno fino,e quindo &
fufo tiralo in, dietra, ¢ mettivi once otto, o ancor dieci df
Rrgento, Vivo , ¢ rimeaa molto bene,. che farai come una pafta,
pot abbi uypa libra. dj, folfo,,ed upa di.fale armoniaco, € fiano
bepiflimo macipate ;. €_incorporati tutti infieme con detta pafta
o amalgama. di flagno, e d'argentq vivo., ¢ macinalo molte
bene infieme. in un. mortgro, .0 sltro vafo di legtio, o di pies
tra, ma non di bronzo..E poi abbi una boccia di vetro e metti-
vi. dentro rutta desta robba, ¢ la boccia fig lutata, q increats,
tanto che il lutto fia pitt alto.una o dueditache non ¢ ladetts
robba dentro alla boccia, la qual, boccia metti fopra il fornel-
lo, ¢ dalle fuoce Jentiffimo da principio poi crefci un pochetto,
¢ cosi. maantencralo, tenendo jin baftoncello dentro alla boces
per simenar la materia di dentro alcune vyolte, e quando ve
derai che fard color giallo, leva il fuoco, e lafciala freddara
¢ averai la ﬂ?_o;pqrjm; bpllid;ma in color di oro. E fi macina
pot con leflia, e lavafi con orina,o leflia aggitngendovi un poco
di zeffirame, e ftemperandolo con un acqus gommata come &'

- .

‘avera il miodo pili particolare, poco piir abaffo."

N T r lacca di verzina. PO .
- Diglia due, fecchi di Jleflia fortiffima , ¢ mettivi dentro una li-
bra.di-cimaturs diqual forte fi fia, e fanto bolla che la cimae
tyra fidiffalva in.acqua, diffoluta che fard, gettalo in vafodi
legno,-p pictrs, fubito gittandali a poco a poco libra i. di allame
di rocca ben mefcolando con una fpatola di legno, fpargenda

b ! & ' X g
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dentro due fecchi d’acqua frefca a poco-a poce,-poi mettiin
un facchett; e laffa colare, ed averai il .corpo, 1l qual met~
terai in un Vafo di vetro, dapo mietti' ana libra di ver2inota-
gliato, con leflia al fuoco cioé uil fecchio ;, e tanto bolls che
cali un dito} pol mettilo-a colare in un facchetto’y € fa colatu-
ta rimettila al fioco con una onc. di gomma arabica in polvere,
¢ tantd bolli chegali mezo dito; e getta fopra il corpo ben

- mefcolaridg con fga'tolia di legno, dapoi metti in facchetto, e
Tafciala colar bené , €12 paftd del verzino rimanera nel facchettb la
qual farai in ballotte feccandole all’ombra, e fard perferta’. -

A far tavola bianca per [civere con il - Alottone 5 come § bis

. brerti daconbo,’ chie - vengoko A" Alermymgria . e

Diglis geffo cernuto, e paffato ‘per’ fetitcio, ‘e disisllo eoti
eolla di cervo o di altto carniccio ; & dapoi ch’® ‘efciutto-ra-
dila che tefti lifcia, e di nuévo torna a darle il geflo come
primd, e rudild‘edme prima, éd ilPore abbi biaccf-'iwrtﬂiﬂ'i-
na'e maciratiy ¢ fettacciats ; ¢ 'difiempers cpn olio di fiud
cotto, € cori quefta miftura ungerdi tute® 4 tavols, elafeials
afeiugare all’ombra-per ' cinque ;o fei gidtni , all’ora ‘abbi -Gn

;sanno, € bagnalo in’ acqua , 'e’¢oi éflo”allifcia a detts tavo-
a, eflendo primg il padnb fpréutd ,: &-lafeials’ cosi quindici,

O venti gidrni fin che f: ;ﬁ:‘im’}, € adopers ¢ome i, - -

- . i T M fep golletto s it ! RIS

: - Piglia one. {. & brafile, ¢ minuzzalo fottile, edabbi un
buort quarto di biaccy’; e unquarto diallume di recca, emef
cola tutto infieme; ¢ fia' ben’ macinatg’; ‘€ ‘buttali fopra orina -
¢he lo cuopra ‘¢ liﬂ'cialdiger’ tre giorhi ;' thefeolandolo' tre o
quattro volte il giorno, dapot cclalo per -panmo lino, e nret-
tilo it ‘ung pignartd dor vetriata, o’in 'mottare di- pietra, e
Hifcialo feceare it htogo ‘dove non fis #é Sole né aére; dapoi
f2di quel fore , ¢ fervalo 5 ¢'quindo lo vuai adopetire per
firivere diftethpetilo: con acqua goinata, ' ¢ T
* A far le pelliy o eorami & ovo ' che fitengon per [p

‘ Lo ed altrs lavoris: - -

Piglia olio di liny libre tre, Vetniée, pece greca analib. i.
afifame in polvere onc, meza', bolki1'olio ¢ol zaffrateie con le
altre cofe iny pignatta vetfista, fin' tinto, chequandodi metti
dentro una penna di gallina cavardols fiori parra abbriacciats s
Allora fubito leya dal fioco, ed abbi apparecchisto unae libra

" di aloé epaticn byono; e benpolverizato ¢ vienlo buttaddo dens’

e o tro-

l’m‘,"
ERS T
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tro a poco-a poco fempre mefeolando con’-un baftdne ; e fa de-
firamente che fuol mostar fufd, ¢ fe montaffe leva fubito dal
fusto-fin che fi: #igoi; poi tofnalo al'fifoco ; & fabollir deftra-
niefite ; fempre meriardo, ¢ come vedi “chie fla beaé incorpo-
tuta “levala dal fiioco ;s ‘¢ lafcia un poco tipofaté; poi cola per
janno in altre vafo dove la’ vuoi conféivare; ¢ furd fitta. E
¥e~ in -luogo del zaflrimé ta metterai di quel femeé giallo che
fta dentro a i gigli fark molto meglio, ¢ pilt béllo . E volen-
do 'far corami indorati, fi pigliaio le pelli che vnioi ; € econ
chiara #4’6vo o con gemma arabica fi inargefitand con foglid’
argento, 6 ancor di ftaght, mi non vengorio cosi belli di fta-
Sriotcome d’argentd, & pol fopra detto argento’da Is detta ver-
nie¢ ; the fla caldg, € verrd fibitd di- color d”oro belliffimo .
Falle afeiugate bene of fole; & flanpale ; o dipingele con'tos
lori s come ti piace ehe faratino belliffimé, - - - -
o A tingere la feta cremefind . -

« ‘Priftidririémite taglia fapon duro; 6 fufciils” findtamente.,
€ disfallo in acqua conimune,ed abbi la thia fets iti un facehettodi
tels; O ¢inevaccia’ fiiolto rdrd; € mettila in detta’ caldata; ove
& quéllscqua,; ¢ fapone e fi bollite; per meZora; timenandols
{peflo' che non fi attacchi: Dapoi cavaly; € lavala inacqua falfa
poi it dequa dolee s Dapoi dbbi per ogni librs di fets una libta 6
pitt di alluttie di rocea disfatta iri acqua cosi fredda ; e fa chie fis
acqua sffai, ¢ mettivi dentro 14 fetd fenzaltro fichetto & fen-
za ‘metterld al fuaco lifciavels per otto ore . Dapoi cavald, ¢
lavala jn acqua dofee; ¢ poi in acqus falfa, e difuove in ace
qina dolce, € roit fare afciugare, ma cosi molle mettila riel
caldato col cremefé prepatato fra tantd in quefts mads ciod .

" Piglia il cremefe ben pefto, € fetacciats, ¢ Lid di effer tre
once per ogni libtd di feta che vuci tingére,o fe 1s vuoi pit: caris
ca di colore, etti once duateto, e mettilo 2 boltir ini tants dc<
qua, che ld fets vi fid fommerfa, o copertd; ed avanzi Paéqua
per quattro o fei dita o piti clie ndn importa , € pér, ogni fibradi
eflo cremefe mietti tre once di galletta d’Ifttia ben polverizatas
Ed’in luogo di detta galls puoi meétter one. mezd di atfinico
criftallino per ogii libts, che fa piit bel colare, m4 & perieolofa per Ii
fiathi,e per ogni tifpetto ove potefle cader tal’seqita, E quatido vitol
Tevare 1l boMire mettivi dentro ld feta preparata; come di -

\ @ detto, e lafciaveld bollit per un quartd d’ora. Dapoi cavas
*la; e falls afciugare all'ombra , ¢ belliffims, -

. K 2 A far
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ol far verzano bellifime in quatero colovi Cn
-+ Piglia 'Verzina,- ¢ contialo in. ucqua chiara quells gisaptitd
che vuoi, tanta che pid-del terze, o tanteche’] colorgticon.
tenti, ciodche fia ben roffo. Poi parti quefto coloresin AJnat-
tro parti (volendo fae_una. parte rofato, non vi metterete.
niente , che (ta bene il colore da-per fe. L
E volendo farq l'altra parte paonazza, mettiviun poco d’ace
qua di calcina , ed avrai paonazze belliffimo, enots che il ver-
zino vuol efler tepido. Volendo farviolato, mettivi dells lefe
fia; ed & perfetto.Volendo far morello mestivi del lume di fecia,
, A far voffo di versino in altro meds. e
Piglia un boccale d’acqus, ¢ mettivi quanto fofle_una necs.
di calce viva, e lala ftare una mogte,. e poi piglia tanto ver
zino, rafchiato, che fia par meta del vafo dove li vuoi far bols:
lire, ® poni quell’ acqus incalciaata, che a colata, e laflals
ftar @ melle quattr'ore, ¢ poi fallo bollir tanto che torni per
meta, poi china il vafo, dove ¢ bollito, e china. pisn pino,
¢ cavane il colore in un vafo netto, ¢ poi mettici tanto ala,
lume di roccs , quanto fia ua cece , che fia bea macinato,’

R

amettendolo quando & caldo,e quefto ¢ finiffimo a fare cid che vuai,, |

e volendo adoperarne per fcrivere poniliun povo d’scqua gots:
mata, e volendo far pavonazzo, metti once iii. di leffia o pid
© maaco, in ua tofnetto, e fira pavonazzo fniffime. .-

s A fare, azurre olsramaring, fenga lapis lazuli .

Piglia onc. i di argento calcinato con acqua forte , fale ar< -

moniaco cace due e mezaza, ¢ mefcola bene cou aceto buono,
infieme e lafcialo chiarificare un poco, € poi vedi fe I’aceto
fupetafle le defte cole, cavalo via e quello che refta il mette~
rai ia unz boccia imvetriata , e guarda che noa fpiri, ¢ ftis
per 2§.; giorni, & troverai Psaurro oltramarino belliffimo .

» A far werde per [crivere, ¢ pminiare . '

~Piglia verderame, litargirio, ed asgento vivo, e trita tut-

ti infieme, con. orina di putti, e fcrivi 0 minia che fard buo-
niffimo colore, vome fmiraldo. - D
A wacinar oro fno, ¢ pe, poirai pingers col pencllo, e [orivara .
. Piglia fogli d’oro battuti, € quattre goce di mele,c macina

infieme, dapoi mettilo nel cornetto di vetro, ¢ quando lo vuoi |

adoparare , diftemperalo con acqua gommata, € fard fatto.
X L Alero meilo . R

Piglia quanti fogli veoi d’oro, o dargento batutose da'f}en-‘

A . ilt
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dili in una tazza- di vetro, che fia ben lifcia,e bagnata con acqua
chiara, ¢ quindo averdi-fielo P’aro, o argento,con il dito di me-
2o defla ‘than®, il ‘maeinarai- bagnandder qualche volta il dito,e
non piglist troppo eampo:; fe non fecondo che il tuo ingegno ti
infegnerd, tal che fia bene e fottilmente macimto , aggiungen-

do fempre dell’scqua put‘fempre’ macinadde’, acciocché fi di-

ftemperi bene il detto ‘ord , e quando ti pzrerz‘x che fi1 bene,e
fottilmente macinato, empi la tazza di acqua frefea, e mefeols
bene, ¢ lafcia'ftafe per gpuio“ di' mezzi ora, ¢ poi cola vis
Pacqua, ¢ ti rimarrh al fondo un ei¢lo 'd’oro, ¢ lo puai la
foiar' feccare 2 tuo- piseere, ¢ quando lo vorrai adoperare,ftem-
pralo con acqua gommata , ed avvertiféi di tenerlo-ben co«
perta, che non fi imbrartij e quefto & belliffime modo.
C In altro modo’, ciod con porporinm . -
- Piglis porpotina , da-queth che vendeno colori, e fatta da
te, fi come s'¢ infegnato poco di fopra, e“la metrersi in una
fcudella con oring, ovvera di léffia, e la macinerai eon il dita
della ‘mano a poco 2 poco, ed empi Ja fcndella d’orina, ev-
vero- di leflia, e lafcizld andare 2l fondo, e'la tornersi g ma-
cinar fpeflo mutando la detta leffia, tanto che ti contenti, @
fia benc, e fottilmente macinata, e lo forai tante volte,che la
ultima scqua frefea, ovvero. orina efca chitra, come la métti,e
colata gli muttersi un pode di-zafirame, con acqua gommata
la temperersi, ¢ con effa potrai ferivere, o miniare, o eam
peggitre, in ogni mode ¢ buona, e perfettiffima . :
A far fifa per meiter oro brmnito . :

Piglia geffo fine quarito una nece, bolo srmeno quango una
fava, slod epatico quanto una fava, e un terzo piv, e sucche~
ro eandido quante ans fava, ¢ macina feparati da per fe, ag-

giungendo uno fopra ['altra, all’ ultimo mettivi un paca di

zibetto, o di mele,
Per metter oro; od & femplice (ifa .
Piglia gefle fino, alod epatico, ‘bolo armeno,ana melto bena
- macinati con chisra d’ovo frefco, ¢ poi colali con una pezas,
¢ quando foffe troppe forte , temperala con scqua frefca «

Alsri mods a mesrere ove .

« Piglia acqm ben gommata, e cen quells fola poni loro,edd .

in carta bergamina, ovvero in pelle, € cosi puoi far cor
hiare dava fob, ¢ con fola latte di hehi, odd ol buons

¥} @ far

"
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A far colore & ogni. mnllob. @
Piglia pnetu di one, ¢ macina con chiara d’ovo Iinnl
mga{‘e, e poi fcmﬁa?t;’n efla, ¢ quando fard aiutta ki palle-’
rii, o fregherai fopra l'oro o que} metallo che vorm,cd ave-
rai -quel color medefimo,
. A metter oro in.. umpo nero.

Piglia del fumo . della lncerna, ¢ f2.il cmyo. edi fopu
pom Poro eon. acqua gommaga,’ L

A master oro in marmey. 0 in m;ch. S e ad

Pnglm bole armeno, ed olio di noci, e macing infieme,.e
quando vorrai mettere l’oro fopra deuta fifs- fa.. she. nan fia top-
poumnds,aétroPpo ecca P

fcrmr oro fenza ore o

Piglia onc, una di orpimento, ed oncie uns di criftallo 6-
no , e macina fottilmente ciaftuno .da per fe, ¢ mc(cola pox
¢on chiara d’ovo , .e. fcrivi, ¢ »

A far lussere d’ﬂsmto fimea argeuto,

Piglia flagno onc. i, argento vivo oace duc, ¢ posi. afone

dere infieme , ¢ macinerai,con acqua. gommata , ¢ fcnv;- o
A far lesrerg merdi. '

Piglia ls ruta, ¢ eavane il fuco, ¢ varderame, cm&'nme.o

macinala infieme , ¢ feriyj.con acqus gommatay: .
A far lessera bianche in CAMPO Bere-,

Piglia latte di fico puro,. e mesti nel hicchiero, ¢ poni al
Sole per fpazio di mez’ ara, ¢ poi dellcmpers con acqua go-
mata, quando la vorrsi-adoperare, e fcrivi ,equando fara ferit-
ta, imbratta wna 2. carta d’mchxo(tro, €iog quanto vorraj che
fia il campo, ed afciurto che fard frega con una pezzadilino
bene, ¢ le lettere che avrai fatte col lawte di ﬁco fe ne ande~
ranno, € rimasran Quelle lettere bianche, <ioé Ia cam fara
bianca, perché quel latte ha guardato, che nom fi poffa tin-
gere con Vinchioftso . Ed il medefimo puoi far con soffo d’o-
Vo flemperato con..acqua, € fcrivendo con effo, e quandg &
fecco , imbrattando tutta la carta d’inchioftre cqm’é detto . di
fopra, Poi quando fard afciutto, frega quelle lemere di rofls
d’ovo con un panno, ocoltello, ed anderanno via,e lafcieran-
no lo fpacjo bianco, ed averai le lettere, o i} difegno bianco

"in campo.npero, ¢ faranno bianche bellifime, -

A far werde, bpawp da feriveve, minjare, o dipingare. .
nglme il verderame, efolo con aceto il lafcierai disfare, @
K quan-
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quinda fara ben disfatto. il colerai’ con un panno fattile, e be-
ne il macinerai st il porfido con acqua.chiara, € nel . macis
nare ci poperai de] mele, e lafcierallo bene afciugare, e la
-fqrs:: 4l Uornerai 4 macinar. con acqua gommata ;' ¢ fara perfetto.

Sowoo o Adopecopsiar Vazurro,

L’azirro fi macina con qmele, come il verderame, ma non bi-
fogna purgarlo altramente, ¢ fi fiempera con chiara d’ovo batw.
teacon acqua di colla,e non di gomma,l'aqua di colla fi fa di colla
di carnici ben ‘luftra 'c-molliffcatz, e colata con lagomma.
Ad . acconciar il cinabrio per ferivers, minidre, e dspingere .

s Macina il cinabrio fopra il porfido molto bene gon acqua chiara
di font¢,.e quando ¢ macinato lafcialo feccare, ¢ poi mettilo
in un coraetto, o in un bicchiere , ma pel corne fta meglio I’
inverne; ¢ mettjli fopra orina mefcolando bene infiemne,poi la-
fcialo fino alls (era, che il cipabrio andera in fondo, ¢ mytali
Yorina, ¢ fa come prima, e lafcialo fino alla matting, e cos
muta l'oring fino & quattro, o cinque giorni.che fard beniffi-
mo. to, Poi abbi «chisra d’ovo beniffimo battuta, conun
legno fecao che fia in acqua corrente, e chiara, ¢ mettila fo

ra il cinabrio che avanzi fopra circaun buon dito, che fia il cinas

io poco, e ftempersto bene infieme conun legnetto fecco di
noce, o forbo, o con un offo, e lafkia apdar 3 fenda il cinas
brio , ¢ fa come dell’ orina per due o tre giorni , che Jeverd .
tutto il tuffo al cinabrio di quella orina, poi vi metterai dell’
altrs chiass , ¢ melcols bene, ¢ lafcis. cosi che fara perfestifli-
mo, ¢ tienelo ben ferrato, ¢ fempre che lo adaperi, lo mef-
colerai bene, cosi fs mentre fcrivi, ¢ la chisra d’ove quande
fta col cinsbrio cosi came ¢ detto, non i corrompe, =

Mordente per mettere ora {‘b{m xendado o teld o marmo .

In prima vi dawai una paflata di colla df pregameno fottils
mente fopra il aendado, acciocché non trapafli il mordente.
Dapoi piglia bianchetto , ciod cerufla, bolo armeno, e verde-
rame ans, ¢ tritali fottilmente cosi afciutti fopra il porfido, poi
1 metti in uns pignatella invetriata, ed impafjali con verni-
.ce. liquida, in modo che lo pofli dar col pepnello a tuo mo-
do, con un poco di aere di fuoco, che nop bollg, € nel mar.
mo non £ mette colla, ma 3] mordente folo.

- Mlsro mordense per metssre oro in mutallo o ferro.

Piglia- vernjce liquda libre una, termentina, olio di linofa
sn2 onc. i. ¢ mefola ogni cofs molto bene infieme,e fara fatto.

; . K 4 Avver.
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Avvertendo di cuocerlo tanto che non- fia né:troppo fpef, né
" troppo liquido . Lt Coo T e
: A metter ore [opra delle cavte de i libi. 0 -

Piglia bolo armeno quanto una noce, zutchero candio'quunro
uns ccce, ¢ macina infieme perfeRamente 2 fecco . Poi aggiun-
givi un poco di chisra d’ovo-ben bateura, e torna s timacinat
* perfettiffimamente . Poi abbi il  Kbro, ‘che vuoi indorare, il
‘quale fia ben legato, ed incolato di dietro , e’ tagliato avanti’,
e dalle bande, e ben rafchiato, e polito in detti tagli,e flrin:
gelo molto bene nel torcolo, facendolo ftar paro, giufto, ed
eguale come ha da flare . E col penello dagli tina mano di
fola chisra d’ovo ben battuts, e dandola leggiermente, e la-
fcia aftingare. Poi darli una- mano di detta compofizione, e
?uando fara bene .fciutta radilo gentilmente, che reftiben li-
fcio, ¢ pollito . E quando vudi indorarlo, bagna fopra detto
yoflo con acqua ‘chizrs con pennello, ed avanti che i afciu-
ghi, ciod all'ora, mettivi fopra i fogli d’oro, o d’argento ts-

liati in “peazi 2 modo tuo calcato con un poco di bambace .
ﬁeﬂumente, e poi che fard fecco brunifcilo con un dente di
cane. Poi ftampatelo con ferri-freddi~a voftro modo, che fard
belliffimo . - o
2 mpntene? tanto tempo quante ‘oudi Ia chinra d'ove per mes

conciar vinaprio, eh altri:coloti fenva mettervi arfenico -
: che @ fecreeonom [aputo da molsi.

Piglia 12 chiara dell'ovo cosi come la cavi dallefcorze, fens
#a romperla in slcan modo, e mettivi fopra tanto aceto bian.
€o che fia a ragione di tre per'tento di detta chiara , ¢ la-
fciala cosi 'dug giorni, o ventiquattr'ore. Poi colala per pez.
za fottile fenza romperls,- né batterla in alcun modo, e la-
fciala cosi per otto giorni. Dapoi colala un’altra volta, e ri-
ponila in un’ampolla ben ferrata, ed adoperels s i bifogai.

A far mordente per fiorire . '

~ Piglia armoniaco in gomma , parti tre, gomma .arabica,

arte una, ferapino parte un quirto, metti ogni cofa amolle
1n aceto, finché fieno ben molli. Poi, macinalo bene, € cola
per pezza, ed adopralo, che & ottimo. .
Altro mordente perfertiffimo “al siodeffimo offessos 1 .

- Pigla gomma armoniaca oncis -una 5 gomma  arabica on-
ce tre, e mollificale in aceto forte per un dijed und notte.Poi
gbbi mele giallo buono, quanto faria una #ece, ed un capo
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daglio mondo e beniffimo peftato,e tutte quefte cofefs bollire in-
-fieme in aceto forte,aggiongendovi un poco di alod epatico,e bol-
-faiio -per un gran pezzo . Pat colalo per una pezza rara, € premi
-molto bene tutta la foftanaa, e fe ti pareffe troppoliquido;o
‘raro; tornalo a bollive un poco piit, tanta che fi firinga 2 modo
tue; e ferbalo in vafo di vetro, o di terra invetriato, o dof
fo. B quande. vuoi indorar co i fogli d’oro, daraiquefto mor-
‘dente fopra il luogo che vuoi indorare , dandeglielo col pens
siello da dipingere, e fregandole molto beve, che vengagiu-
flo, ‘fotsile, ¢ non- riempia glimtagli, oicavidellavoro. Doi
lafcislo cosi quanto ti' pare. E quando- tu vuoi mettere i fo-
. gli d’oro, alita bene fopra detto mordente con la bocca, che
vi ‘vada fopra del wo fiato caldo, e 'poi mettivi i pezzi de’
fogli: dell’ore , acconciandoveli con diligenza, e calcandoveli
defiramente col .peanello. o con un paco di bombace.
B.verra indorato di twtta petfesione. - : N
Mody brlliffome da far ero, o argento macinate facilifimamente,
<0’ e venga di perfessifime eolore . E quefio mado & raro, e
© mont Wfaso 5 nt [aputo da Mcuno artefice fin qus per sale ofs

c~ et E fi pud imbommire , ¢ wernicare. perfessamente .

Piglia foglie d’oro al pefo d’uno feudo, o quanto ne vuoi,e
snetle al fuoco in crucciolo picciolo , € netto, ed in ur’altro
crugiolo metti tento argento vivo che pefi 4. fcudi d’ore, ¢ pani al
fuoco ma lontano che appena poffa fcaldarfi, e non tanto che fumi,
e fe ne. vada via. Ed i fogli delPoro farai fcaldar tanto che non fi
fondano, ma fieno vicini al. farfi roffi, o infocati.Allora cavali
dal fuoco, e piglia il detto crucciolo con Pargento vivo caldo,e
riverfalo -fopra quefte de i fogli dell’oro,e fubito conun legnetto
" rimena y ¢ mefcola molto ben infieme per fpazio di due avemarie,
o d’un pater nofter, € cosi veta ogni cofa in una fcodella d’
acqua chiara, ed averai una pafta dell’argento’ vivo., e dell’
oro, ma il color dell’oro fara {marrito tutto, che nen fi ve.
- dra.in ‘modo sluna, e quefta tal pafta gli orefici, e gli alchi-

mifti la chiamano amalgatfia ; benché i dotti la dicono mala. °

gm s che ¢ parols grega, e¢ buona, ma amalgama ¢ ftato poi
etto per corroaione de gli Arabi, e quefta amalgama i po.
tria farg ‘ancora. freddo, macinande i fogli, o ancor. Is lima.
tura dell’aro, con argento vivo, per gran pezzo fopra il porfido,

o marmo, tanto che fiano molto bene amalgamati, o mefco- '

“Iati, e congiuati infieme . Ed ancors s macinarli condun peco
; ’ o dlaees
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d'2ceto forte, 0 difuco di limoni , & viege a far piti prefioied in=
corporar lio, e poi fi lava due oftre volte con acque chiaga «
Ora jn qualunque modo che facei detts pafta 0 amalgama, piglip-
12 poi, e paflald per unapeszadi lino ,che pallerd viq uaa

" parte d’srgento vive:, -ancora -paflala per ung.pelle di camofsio,
o d’agpello bianco, che ¢ meglio ¢ premendelabene, che sfca
‘quamto pud ufir deli’argento vivo; kpiglia.quel_!oche tj rimane
netla pezza, o nelia pelle, ed abbi folfo vivacitring, e bello, €
fis tanto a pefo, quanto ¥ ir meti di tutta detra.patta che é reftsta
in mang, e bea macinaro prima detto folde tornalg poi & macinsr
con: quells pafta, e cosi mefoolati infieme mertili sl fuoco in una
cazzoletta, o cocchiars di ferro ben coperta, elafcialacosi pur.
al fuoco tante che il folfo fia brucciato, € quellp che & roftato fia
di cor.giallo, Allorz lafcislo rifreddare, . poi. mettilo in une
feudells, e lavalo gon acqua chiara tante velteche fi sefli in cos
lor d’oro belliflimo, ferbalo poi in, fcudeletti di vetro, 0 di tepe
ra yetriati, o in' frorze di cappe , come fi tiene I'altro aro mar

_ ginato, e quando:vaoi adoperaeo, femperalo. con acqus refa,
nella quale fia fista in molle, e diffoluta gomma arsbica chiae
ra, fe non vuoi l'agqua rofa, falle con acqus comune,ed ado~
perslo & ferivere, @ & minisre, che verra belliffimo ...

E queto pro quando l'averei datg fopra la carta,e feritto cory
eflo, ¢ miniatg che fari fecco, fi potra brynir col dente del-cane
deftrameate . 11 che: non i pud far con gli altri ori macinati,che
comanemente ufano i miaistori; e glifcrittori de’noftri tempi,
E quefto féareto ufavano gli antichi, come ancor fe ne veggona
in alcani libri antichi miniati con oro macinato, € brunito.Ma
nel brunirli bifsgna aver diligenza, ed anco vederdi farlo con
metter _(bpu Poro una cartz bianca, e lifciata col -dengedi ca«
ne, ¢ poi fopra dette carea andac di anove lifcisndo col: medefi~
mo .dente. ‘;gr;oi fe puc mon parefle ‘ben luftro dargli .ancore
unz brunitura -geptilinente col denee folo, fenzs la carm .
- A fay vernice belliffima, ¢ vara per invenpicar detttooro,

e od ogni altro lavews con colovi, o fomga. -

_ Piglia bengioi, ¢ macinalo o peftalo fra duc carte méglioche
puoi,; e mettilo in un’ampolia .. E fopra mettivi acqua-ystabuo~
na, tagto che fopr'avanzi tre, o quattro dita, o cosi lafciala
per uno , o dye giorni, aggiungendovi a meza ampollerta di tal acs
qua dnque , o {si fili foli 3. zafframe pelto groﬁkmentc,prmﬁ

. intoro. Poi colels, ‘¢ col penmcllo invernicherai con effatl tao

lavo-
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lavoro indorate , che verra luftro, ¢ belliffimo, ¢ fi alciuge
quafi fubito.edurs poi molti fecoli, o

E volendo macinare argento nel medeime modo. fa in tute
o, e per-sutto deifogli d'argento, come hai fatto di quelli,
fe non che in luogo di folfo metterai fal comune bianco. B
poi .valéndoli vernicare, farai la vernice {opradetta, mettendo
fa mandola del bengioi , ciod.quel bianco, che fi trava per
mezo i pezzi del bengioi, e non vi mettere il zafframe altra«
mente , ‘E -la detta vernice di bengioi € d’acqua vita, fen’al-
tra cofay ¢ oftima per invernicar ogni forte di lavoro dipine
to, o non dipinto, cosi per dar luftro a tavole o cafle di k-
gno di nace, d’cbano, ¢ d’ogni altra cafla, e cosi ancoraa §
lavori di.corame indarati, 0 p0, ¢ ad ogni altra cofz, che da
il luftto, e conferva, ajute icoloLi, ¢ fi fecca preftiffimo fen~
22 lafciarvi attaccar fapea polvere, né altra bruttesza, 'che non
6 go(li levar via col panno,-o con le code di velpi, o alrs
cofa. tale, come fe non fuflero vernicate, ¢ meglio.

A .macinare aro, ¢d Argente {acilmente [econdo i modo comune
© - che ufano i sacri migliovi, . - -

Habbi quei fogli d'oro che wuoi, e in una (codells,o tazaa di
vetre incorporali con giulebbe rofato; ¢ col dito di mezo della
mano macinarli molto bene a paso 2 poca, ¢ come fono bene in-
corporate, mettili fopra il porfido, o fopra il marmo,¢ macinalg
molto bene, poi butta acqua chiara fopra detta pietraapocos
poco, & col macinello medefimo mefcols, e verrai a far cader
detto oro,. ¢ giulebbe in uma fcodells, o tazza di vetro,e cosi in
acqua lavar ben la pietra che non vi refti niente.Poi cal dito lave-
rai detto dro in detta fcodells, e lafcialo pofare, e poi cole-
rai vis Parqua, e di auovo terna &:mettey altra acqua chiara,
e calds, .ed & lavar di nuove , e fa cosi tante volte, finché
tutto il giulebbe fia lavato via, e che’acqua ponendols in bocs
ca nen fia niente dolce. Dipoj: lafcialo feccare, ¢ come fara
fecco mettilo in una tazzetta.di vetro netts , ¢ tira loatano
"dal fuoco un. poco di cenere calda, tanto che mon faccia fcop-
piar is.tazss, € cosi tienla fopra tanto che Poro fi fcaldi mc]-
te bene, ¢ ritorni in fuo buon colore. Poi temprala con gom-
mata » ¢ adoperalo, che fara belliffimo. '

o A far liguor da far colere &oro, -
_ Piglia fuco di fiori di gefftame, quando fon frefchi fopra Is
piaata ;- ¢ mon potendoncavere, pigla il aafrano feco, ¢ fan..

: : ! ne
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ne polvere fottiliffima, ed. accompagnalo con. altrettanto oipi-
mento aureo, ¢ luftro, che fia ‘di quello fogliatojenon di quel
tetrofo , e con un fele di capra, odi luccio pefce,che ¢ meglio,
Ji macinerai molto bene infieme . E poi metti la boceetta fotto
il letame per alcuni giorni. Poi cavala, e confervala ferivende;
o dipingendo con quefto liquore,averai color d’oro molto bello.
Altro liguora aures, da_fevivera, ¢ daindorar fervo,
legno, wetro, offoy od ogni altrs cofs... . -
Togli un’ovo nato quel giorno ,erom:ilo daun capo,e cavas’
ne tutto il bianco, dapoi abbi due parti d’argento vivo, ed una
parte di fale armoniaco netto, ¢ fottiliffimamente macinato,@
“quefte cofe metti fopra il roffo del detto ovo, che viérimafo
nella: fua fcorm, e cosi fa che fia pienodi dette cofe,e con un le-
o -mefcola molto: bene, Dapoi copri la detta fcoraa col

uo che ne levafti quando la rompefti, e con cera ferralo molta
bene, che non vi pofla entrar dentro cofaalcuns,né fe ne pofla
ufcir quello che vi é dentro, e mettilo poi nel letame di cavalla
saldo , aceonciandolo cne. flia dritto, ¢ col rotte difopra .Ed
habbi un’altra meza. fcorza d'ove, e fanne un capelletto fopra
detts rottura dieflo ovo, e poi coprilo di letame, e lafciavelo
eosi per venti, o venticinque giorni. Poi cavalo- fuori, averat
un liquore come oro beliitimo: per ferivere, e farne ogni la~
- voro fopra qualfivogliz cofa. B fe fofle troppo duro o fpeflo,

potrai macinarlo, o ftemperarlo con acqua gommata.
Alsre belliffimo liquore da far color d’ore,con poca [pefa,e facilmente.
Piglia fcbrae di cetrangoli, o naranci, ber gialle, e monda-
le bene da tutto il bianco di dentro, e peftale benein mortaro di
pietra, o di leghp ben netto, ed abbi folfa ben giallo, e ben
Juftro, ¢ macinalo fottiliffinzamente , e poi mefoolatelo con det-
te feorze petlc, ¢ macina poi ogni cefa ben irfieme. B met~
. tile in una boccetta, o ampolla, e ferrala, ¢ mettils in luo-
. go umido come in una cantina, o altro luogo tale, e lafcia~

" “la per otto, o dieci giorni, poi fealdala un poco al fuoco, &

ferivi, o dipingi con effo, che fard color d’oro; molto bello .
A far inchiofiro, o tinta da [crivere in tussn petfexiome .
- Piglia galletts buona, e rompila in tre , 0 quattro parti I'una ,.
cioé foppeftala cosi groflamente, o mettila in una padells di fer,
ro, con un poco d’olio, e fallo cosi foffriggere un poco,e di effy
piglia- poi ana libra, e mettila in una pignatta invetriatasefo-
prs Vi Ineuti vin bianco, tansa che fopr'avanzi oa buon palmo,a™
A pil
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piY 2 B habbi- mezs libra di gomma arrabica ben-peftata, e
mettida-con detto.vino, e galla, e dapoi metti.once otto di
vetriojo: ben pefiato: ma mefiola bene ogni cofa, e vienlo al Sole
alqanti ‘giorni rimelcolando pitt fpeffo che puoi. Poi fallo bol-
lire un; pochetto fe ti par <he n’abbja bifogno, e colalo che fara
perfesto..+E fopra - quelle: fetce che rimangono nella pignatta ;
piioi ‘miktter: nuovo vino, e far bollire uh poco,poi levarlo via,
e colarloy e di nuovo.fopra le medefime fecce sggiungere altro
vino, ¢ bollire, e colave ; ecosi far fin che vediche it vino che vi
metld nom fi tinga pitt, e quefti vini mefooks tutti infieme, e poi
aggiwagevi galla, gommu, ¢ vetriolo nuovi fecondo che facefti da
principio , e<tieni -ul. Sole , e bolli, ed averai inchieftyo miglior
che:il primo: E cosk: potrai venir facendo fe , onde quanto
pidt yerrar: facendone, pitt Faverai buono , e con'manco fpefa. &
fo_ Liacliiofiro foffe troppo fpeflo che non -correfle , mettivi un
poco di' lefia chiara, che lo fard corrente : fe foffe roppo car-
vente, che -reflafle franito , ¢ come rognofo nella: carta ,. e mal
luftro, agggiungevi goma srrabica. La galletsa -vuol effer mi-

"mute, erefpa, ¢ fods di deatro-per effer bona. Il vetriolo vuol’
effer di buon. colete celefté di dentro, ¢ la gomma-vuol effer
di color chisro , ¢ fragile , cioé che peftandola -vada in pol~
vere, ¢.-non-fi- attacchi’s - T R
Modo belliffime Aa far inchiofire portasilein polvers wfcinsta,c quan-~
. #o” vuekforivere , flempovalo con un poco di vino, o d'astto ¢

Alere, ¢fubiso fi potra adoperare che [ara perfeszo. E oo quom

Lo 5 yud ancorm in wn [ubico far buen inchiofiro per trifio. chs fin

Piglia offa di perfiche con tutta I’anima, o mandola foro dea~
wo, ed ancorafon buone offe di grifomeli, di arminiache, d’alber-.
coche, ¢ d’amandole dolci, o amare, pur che fieno con la fcor.
za dura, ¢ con la mandola dentro; e fe ancora non potefli ave-
re fe non le dette fcorze dure fenza I’anime,0 mandole loro fa-
ranno buone, me. non cosi perfette ceme con Ianime--Piglia

dunque ciafcuna di dette cofe infieme, o qual d’efle puoi avere ,-
¢ mettile {opra le bracce , o carbeni sccefi ad abbruccitre,e come .
le vedi rofle, e bem accefe levaledal fuoco , che refterannopoi- -

carboni negriffimi, e ferbali in una pignatta,: o doveti piace.
"Similmente piglierai ragia di pino, ¢ mettila in una ferffors, o
pignattts, o padella, e con unacandela accefs,0 ¢on un carboa
di fuoco accendila, che fara famma, ed abbi un’altrs pignarts,0

ancora ug fachetto sperto con legni in croce,0'altro come ti pare, -

- ¢ mets

—
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¢ mettili con la boccain giufo fopra detta fiammayin hod8 cheé if
fumo di detsd raggia fi vengs 4 merorre ed attdecare tutvo tn+
torno 2 dettd pignatta, odetto ficco dal cattd dj dentroya poi.
tome fard finite. d’atdere lataggin ¢ 'efraddaterogni cofa fivcader
4uel fumd deftramente fopta qualclie foglio di -carta , ¢ tavols,o
altrove ; ¢ férbalo: E chii non vaolfatica-in far detto'fums; pud
toriipearle da quei che fadito 'inthiofre per {s tampiDiquefto
famo piglierai una partey quanto ti piace; del catbone dell’oflz
dette di fopra un'aitrs ‘pavic ; ‘di>vetriolo una parte; di galletea
fritts come di fopra ¢ detto, due parti; € di gomms atabica
quattro parti, éd ogni.cole fia benifimo ridtidata,e paflata per:
fetaccio ; e'mefodls mfieme. E-ferba qiefta polvere in. faochertos
di tels, o di cotami¢; che quantacpidfia ; pi vien perfetta;e
a:mdoﬁvuoi adoperarla per fare “inchioftro; piglieneun poco,e
mperala cod vine, o co-acqus} © con aceto,de ve le tetter
fal calde furd. tinto mieglic 5 berché miettendovele - éredde mon
importa miclto.' Ed averai. inchioftra perfertiffime, :fatto in an
fibito s B da poterlo-pottar per tutto fenza fpargerfi o buttar-
¢i. K fe hai idchioftra, clie non . fis bueno mertivi ‘un
di detta polvere; fubito, verrd negrifimo, bello, e liftro.
A [ar inthisfivo.Aa forivere obe ne fargi gran quantiti xpre-
Riffimo s ¢ ton pothifima [pefa , e fard ancormpeefoctr. . -
- ~VE pov-fare ancorn inibiofire As flampare. .,
« Piglia Wi- quella tirita clie avinza s coloro, che tingonoworami,
che ne-averai molta per pochifimo prezzo , & pighia.poi feledi
feppie ; o'fecte pefti s che medefirnamente verrd-a coftarti qitafi
fiiente , ¢ ptincipalmente in terts di- mare; comé in Venezia,
ové averai un. cantaro di.detto pefce pet tre o tyuattro marcelli,e
nidngiande il pefce, pottai ferbat de parte il fiele di volta in volta.
Mefcols pai detti Held di' feppie con la detta tiritd di coramnieri,
che fedz’altro fard inchioftro molto petfetto . ‘E volendo aficor
migliorare, mettivi della fopradena polvete di carbone ; di ve-
trioloy e:di galla, ¢ gomims. E queflo indhioftro fard ancors
ottimo-d ftampare con {tampe di rame, sggiungendovi un po-
¢o di vernice, ed un poco d'oliodifino, di modo chevenge
corrente in s¢:fteflo da poter- penetrar. nchle fuflare, o intaghi
della Ramps, ¢ che fia poi ‘tenace da tenerfifopra hecarea fen-
z1 fpatgerfi, o difforderfi in latgo, & far letfers bavofa.
. L’inﬁ&ﬁw poi da ftampar lettere, fi fa di-folo fumo di tagia,
come di fopra ¥ deito, ¢ G fempdra con vernice liquidse fi cuos
S © ce un
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te un'poco facendolo piu liquido e piti duro fecondo il bifogne,
\ed il werno bifogna che fia it liquido , ¢ la flate pitt duro, e fem-

re il pidduro fa il pili megro, pitt netto, € piu luftro. Ma in
qualuhque ‘modo vuol effer beniflimo mefolato fempre . E per
farlo liquido,com’¢ detto,fi niette pitt olio di feme di lino,0 ancor -
di noce della vernice. Per farlo duro fi mette manco olio,e piti fu-
mo, ¢ fi ftalds pin. B volendo far inichiioftro roflo,fi piglia irs luo-
go del fumo il cinsbrio perfettifimamente macinato, per farlo
verde il verdetame, per farlo szurro € come certi anni addie-
tro ulivano ) fi piglia azurro di Alemagms, o ancora di quefti
fimalti di vetro che fi fanno al prefente in Vénczidi. Facendo
poi nel-refto in tutto, ¢ per tutto come nel negro ¢ dero.
A favinchiofiyo tanto bianco,che ferivendo com effo fopra la caria, &
" santo piis bianco d'sffasche fi legge beniffinso,ed e cof d moisobells:
. "' Pighu forze d’ova' frefche , & ben lavate, che fieno bianchiffi-

e, ¢ falle’ macinay fopra: il -porfido, o foprail matmo,che fia
rettiflilos, @ miaciniafe cot acqua chiariffime , chié Seno perfetts-
mente Mmacinate. i mettile i una fcodelld netta, e lafcia
anddr’ 1s; polvere. in fondo, epoi vota vis 'aoqua deftfamete, e
fa afciugar s polverd de s ftefla al Solé,ed averai un biaes,che
nort kit pare, nd glifi pud mettere 4 paragon€la biacea, né altro
bianco:deliniondo & fark fatto. nettamente ; e bene, e ferbalo
con ‘diligenas, ¢ quinda waoi -ufarlo, abbi ermoniaco in gom-
ma, e'favilo , ¢ rafchialo bene da una certa pellaccia gialla che
ha'di foprr, e mettilo poi a molle in aceto diftillato per uns not-
te, e sroverai ls mattina disfatto, e quell’aceto vennto hian-
chiffinid 'pid che latte. Colalo-per una pezza netta,¢ con nx poco
diyuetto’ liquor bianeo ftempers la detta polvere delle feorze d’o-
va; ¢ ferivi o dipingi con eflo), e averai bissico fopra bisnco bellif-
fimo, et una gran gentildonna d’Italia non ufz altfo bisnco per il
vifo fis; ¢ la mantiene’ belliffims, che non pare che fi metta co-
fa alcunz, € non fg niuw danno alla pelle,né a i denti,né ad al-
tte cofe, comv fanno: 3 folimn}a sele biacc(llaz,»e' molte altre cofe
tali; che'cox troppodanito loro ufano molte donné per impiaftrarr
£i. Ma quefle lgimco di fcorze di ova che pur ora l:’eéré:t?o » bifos
gna <he fi fappis ben fare per volerlo ufare al vifo,che fis raro,e
quafi fenza corpo, e che fi faccis penetrar perché duri. Nel che
ciafcuno pud aflottigliare, ¢ adoprar ingégno fio'. Ma fopra
twtto volendolo ufar per-il vifo, convien mefcolarvi la teras
parte di talco cakeinato come sljnfegnerh nel feguents libeo .
&' .
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A far una polvere dn levar Uinchisfra caduso fepra é Ubvi., o
- lettere s o fcristurn d'ogni varta bombacina bissca, che .
. & fecreto molzo; vare , ed stiliffivm all'occafioni .

Piglia bizcca, o cemfla, fottiliimamente macinata, od im>
paftala con latte di fico, e lafciala poi foceare,e di nuovo rima-
cinala, e impaftala, e lafciala feccar come prima, e cosi farai fis
no a fette volte. E ferhala cosi in polvere,e quando vuoi adape-
varla per levar macchie, o lettere di fopra la carta, abbis uns
_pezza di lino bagnata in acqua, e poi premila ¢ (ieadila foprs
il luogo che vuoi, ¢ lafciavela un pochetro, tanto che.quella
carta, € quello inchioftro fi inumidifca bene, poilevala vig, &

_ fopra la macchia, o fcrittura che vuoi levare metti di-deita polvey
1g di biacca, ¢ lafciala cosi per una notte, poi la mattiga abbi
una ‘pezza di lino netta, ed afciutta, ecen effa va deftramente
footendo' via detta polvere, e wi rimarrd-l2 carta bipnchiffima
“da ‘potervi fcriver cemre prima,. el meglip ¢ fe puse slle  prir
n12 volta.non fofle andata via & modo tuo, torna a farle wa’
altra,.e non averai che defiderarvi. E fe-la carta fofle paalte
fottile, ed il cosi bagnarla, e nettarla Javefle lafciata troppoe
debife- habbi un pachrerto-di colla earavela, o cervops ; ciod
colla di camiccio ; che comunemente fir adopera ad. incallar
fegni, ed altre cofe tali. e disfala al fuoco con tanga acqus
chiaca, che ella fia pochiffimo vifcofa, perché faria color ney
10, o rofligno, e quando & cosi fatta, mettewevi un pochetto

- di polvere di bisca, o ancor di farina buona, ¢ f1 cen bel mos
do, che non habbi, né corpo, né colore fe aon bianco,edi

. quefta da fopra ia carts, che fara P'cffetro perfertamente,:

o A far ann [orse Ai vernice dadar [opraln cariacoss dicaprottay

o pecorn come Qi bambacina per {cyivervi fopra infra libri,e
" altre cofe sali, ove gli fcritteri adoprane la wernice ordinas

ria lore, ¢ quefa & con affwi miner fpefa., pis bolla,pik bnon

na , ¢ now puzza in modo alenno come falaitra. Y

. La vernice che comuncmente ufano gli-ferittori per fceiver lis

briin carta di capretto, im carta bunhg’na reale, 0. meaana,d’
gomnma di ginepro ftto in polvere, e:di queftaancora ffaly
vernice liquida , facendo bollire. detta gomma in olio di lino,e
gli ferittori wfano detta vernice in polvere,:perché fa tenero,'ing
chioftro , che non fi perde dalle bande,e non fa la lettera bavos

132, ma la fa venir lifcia, € netta . Ora per fare una polvere,cha

faccia il mede@mo effetto, ¢ fis bells, ¢ di migore {efiye fem
. “ ) %3

1




"PARTE"PRIMA. 161
71 puama ¢ piglia fcorze d’ova quella quantitd che vuoi, e nettala
" della pellicola di dentro, ecos groflamente ammaccate mettele
in una.pignatta che duri al fuoce, € coprila col fuo coperchio,e
mettila. in una formace di vetrari, di pignattari, o d1 mattoni,
o di calcina, e lafciavela tanto che dette forze fieno beniffimo
calcinate , clo€ venute tutte in una polvere bianchiffima , come
calcina di marmo, e quefta fi chiama calcina d’ova. Paflala per
fettaccio, e ferbala, e quando vuoi adoprarla, gittaveue un po-
co {opra la carta ove vuoi fcrivere, € con piede di lepre,0 con un
poco. di carta, o di pezza bianca viénlo portando per tutra la car-
ta, e levando via quella che avanaa . Poi fcrivi che fara Peffetta
medefimo della vernice commune, ¢d aflai meglio.E dapoi che
¢ fcritto, e fecco, fe vuoi levar via detta polvere,o ancor la ver-
nice comune s perché non.faccia ruvido alla mano che tien tale
fovittnra, - frega fopra d’effa carta.un poco di mollica di pan, che
tirera a. s, e leverd tutta' la vernice, -¢ polvere che vi & fopra.
A far inchiofiro da rigar libri, o carta per [crivere,e dapoi che
ara fcritto, porrai mandar via quello inchiofiro delle righe,a
vimarra la lettern, ¢ parerdé che fia fcritta fenzaviga,

Piglia pietra paragone, e falls macinar molto bene, poi hab-
bi tartaro di vino, che fia calcinato bianco, € pigliadi eflo tartas
ro, quante {aria una picciola noce, e diffolvi'o 1n una buona fco-
della’d’acqua chiara, e colala, e con quefta acqua diftempera
quella polvere negra del paragone , facendone come uno inchio-
ftra, e con effo riga il libro, o la carta® che vuoi. Dapoi feris
vi a piscer tuo con linchioftro ordinario da fcrivere, € quana
do fara fecco, che vorrai levar via i fegni dellerighe, piglia
mollica di pane duro, ¢ va fregando con le dita fopra tutto
il foglio, che linchioftro fatto di. paragone , col quale hai ri-
gato, fe ne anderd via tutto, ¢ non parra che fia ftato rigato
mai, ¢ quefto ¢ un belliffimo, molto raro , e utile fecreto «

. A far acqua belliffims fenza Lapis Lazuli.

Piglis fale armoniaco, e disfane quanto una noceinuna cas
raffa d’acqua di pozzo, la quale per due , o tre giorni fia ftata fo:
pra della calcina viva, e poi cola, e pefta col detto fale armonia-
co, ¢ cosi lafciali per una notte, Poi mettivi tanta limatura d° -
ottone quanto farehbe piena meza fcorza di noce,e lafciala per tre
© quattro giorai, ed averai un’acqua azurra.Mettila poiin un ba«
cil d’ottone , ovvero in altra cofa di rame,0 ancora in una fcodel la,
&4 habbi calcina viva ben {etacciats, libra mezs, verderame buono,

L ¢ Ay
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@ naturale, che non fia falfificato coa fali, con tartaro,o con #i-
tre cofe tali, il che fi conofce dal verde che non tiri niente al bian-
co, ¢ che non fia in pezzi come pietre , ma fia verde accefo , 6
che toccandofi fi disfaccia in polvere fortiliffima,e vada a percuo~
ter il nefo, e di quefto verderame metti con lafopra detta calci-
na, altra mez libra, o nove once che ¢ meglio, ed aggiungen-
dovi once tre di fale armoniaco netto,ed ogni cofa fia beniffimo
macinata prima che le mefcoli infieme . Poi mefcolale, vienle
imbéevendo 2 poce & poco, con lafopra detta acqua azurra,e vien
beniflimo macinando, e cosi dalle tanta acqua,che venga come una
falfa fpefletta, e vien tuttavia macinando molto bene,e vedrai bels
liffima cofa, che cosi macinando in quello inftante davanti a gli
_ occhi tuoi diventera azurro belliffimo. Ms averti bene, che fe
lo vuoi perfetto, e quando che & fecco non venga verdaccio,
e bianchiccio, bifogna sver lunga pazienzia in macinarlo lunga-
mente, ¢ fpeflo. Poi mettilo in vafo di rame ben copertoe fes
pellifcilo in letame per un mefe , o pilt, ¢ poi fi tiene in fachetti-
ai di corame, in luogo frefco, che fard belliffimo,e molto nobile.
" A far un verde come uno [meraldo belliffimo.

: Piglia olio d’oliva, o di lino ben chiaro, emettiloin gna

pignatta al fuoco a fcaldar bene, e per una libraa pefo di quefto
olio, metti meza oncia di allume di rocca bene, e fottilmente
trita in polvere, e come ¢ disfatta,mettivi tanto verderame buo-
no ¢ beniffimo macinato , quanto vi flia tutto fotto coperto in
quelPolio, e coprt bene la pignatta, e levals dal fuoco; e cosi
Jafciala per otto, o dieci giorni. Poi rimacinalo ,ed adopralo
che fara come un vero fineraldo, ¢ mentre lo macini , met-
tivi un pochetto di acqua di ragia fe ne hai,che lo fard tanto bel«
o, che cid che pingerai con eflo parra un pezzo di fmiraldo vero.
A tingere marmi , ed alabafiri in colere azwrro, o pavomaize.

Piglia fucco di carrotte pavonazzo, -¢ fuco di gigliazurrio .
celefti, ¢ perché non fi trovano quefte due cofe tutte in un tempo
dell’anno, farai confervare il fucco d’una d’efle cosi fatto,e poi
* mefcolarls con l'altro quando far} la fua ftagione, o ancora il puoi
far con uno d’effi folo, ciod, o col fucco delle carotte,o con quel-
lo de’gigli , e fia bencolato, e purificato, e mettilo a bollire com
aceto Eanco » che fis tanto dell’un quanto dell’sltro,e per ogni
libra, a pefo di detto fiacco, e aceto infieme, metti oncis una di
allume di roccs ben pefta, e fabollire cosi un buon pezzo. Poi ‘
mettivi dentro i marmi, ¢ gli alsbafri, ¢ bollano un’sltro pez~

. . .40 ,
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20, ¢ vish mirando il colore, perché quanto pitt bolfe pilt vien
feuro , e fe non puoi mettere il marmo, o alabaftro dentro 2 bol.
liv’ come &detto, fa rifcaldarlo cosi dove fia al meglio che puoi,
e fij col vafo del dettto colore in un focone, che bells, e col
pennello, con una peaza vienlo dando cosi bollente fopra ef-
fi lavori di marmi o di alabaftri, e verranno belliffimi. .
A far avqua verde da farne pezxeste da confervare per farpoi
- colovi qummds fi wogliono adoperare , mertends detre pezzette
" & mille v acqua. E vale fimilmente a tingere carte As co,

- priv libri da minisre ; ¢ da dipingere . .

- Piglia aceto bisnco fortiflimo, e mettivi ficco diruta, ver-
derame, gomma gyrabica, ed sllume di rocca, e lafcia cesi per
dueo tre giorni. Poi mettivi un pachetto di zafframe in pol-
vere, e fe ¢ di flate tienli al fole qualche giotno, fe é di ver-
no fino a meza ora al fiuoco lehto, e poi colalo, e ferbalo,che &
un liquor verde fortiliffimo fenza alcun corpo , ¢ molto vago, €
puoi ufarlo cosi in acqua, e fe lo vuoi in pezzette infondevi
le pezze, come di fopra s’¢ detto dell’altre pezae per tal’effetto .
A far oricello che @ color ,. che mdoprano per tinger i drappi Ai

pavonazzo fino, ed in pochiffimi lusghi & 1ralia fi fa fare .
Primieramente , piglia erba da far oricello, l2 quale erbs
viene di Levante, e fe netrovaquafi per tutte le citta grofle, ed
¢ fatta lunghetta, e fottile come capelli, o filato, e nettela be-
ne da alcune pietre, o altre bruterze, che fuole aver per dentro
gaﬂ'andoln per crivello o fettaccio di corde largo . Diquefta her-
s cosi netta pigliane una librs, e mettils in un maftellettodi
legno, e fpruzzala, o bagnala con un poco d’orinz. Poi abbi
fale armoniaco, falgemma, e falnitro di ciafcuno dueonce; e
ficno in polvere foutiliima, -¢ buttala fopra detta herbs, € rimer.
nala molto bene, ¢ cosi lafciala per otto giorni, rimenandola
ogni giorno due volte molto bene. Poidalle un poco d’orins
tanto che I'herba ne fia tutta bagnats, ma non che P'ogina I'avan<
zi fopra, & lafciala otto giorni rimenandols due volte il di.come
prima. Poi habbi cenere abbrucista, o calcinatz ,di quella che
adoprano i tintori per li ler colori, e fia ben fettacciata, e per
ogni libre dells fopradetta herbs vogliono effere due libre, ed
otto once di quefta cenere, ¢ mefcolz molto bene infieme. Poi
fobito danne una libra,e meza d’orins , 14 quale per alcuni gior-
ni fia ftata riferbats in ung pignatta, o altro vafo, e cosi rimena
molto bene, ¢ lafciale coni per altj giolr:xi.ritgenpdof:mvﬂ
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due volte il ‘giorno. Poi_dalle altrettanta orins ycopme primas
cio? altre due ljbre, ed otto once,o duelibre , ¢ meas ye lakia
per fei, ofettealtri giorni, che in tutto verraad effer ftatqin=
torno,ad -ua mele, tenendola fempre rimenata due. volte il gior-
no come.g¢ detto.. In ultimo per ogni libra d’herba le darai
un quarto d’oncia d’arfenico,ben rimenando , e di li a due giorni
o tie vedrai di fopra una certa. cofa come fchiuma di moltd
belliflimi colori, la qual cogli diligentemente con ua cucchiazo,
¢ siferbala da per s¢ in un vafo di vetro mettamente,che il
fiore dell’oricello; e nobillifimo colore per miniare, feriveve ,
dipingere , ¢ fiarire . Poi tutto il refta, cioé I’erba , 'orina, e
le cenere fono Poricello bellifimo che adoprano i tintori ,las
{cialo cosi fempre in quel maftello fin che ¢ liquido, fi ado--
pra Porina, e tutte, € quando poi ¢ fecco fi ferba cosiipan-
ni. E perché non & corrompa ftando nel maftello, fegli vie-.
ne ogni quindeci giorni dando yn poco d’arfenico, che. cons,
ferva, da il luftro, e lo maatiene belliffimo. o

Faffi ancora quefto oricello di verzino. Ma quefto & fofilticore
falfo, e le tinture fatte con eflo non durano , ¢ perdono di co-
fore. Ma il fopradetto fatto con l'arba, & color finiffimo, fi
chiama pavonazzo di grana perfettiffimo . = T,

M far oricello [enza Vherba, e.queffo [i pud farein oguilo-

o, €d in ogni tempo, €d & cofa di molta importanza.

Piglia cento libre di tartaro, o greppola, e ragia dibotte,e

2 di vino grande, ciod di Remania,o di Greco,0 Mangiaguere
Ya, o altro tale, e fe non, dogni vino negro ¢ buona. Ma quella
che & di miglier vino fa il color migliore,e pitt perfetto.Piglia-
ne adunque cento libré come2 detto,e fia bemiffimo polverizata ,
e mettila in un maftelletto di legno, o inaltro vafo dicreta.
cotta, ed habbi libre quattro di cenere di foda, o fifa, che ¢
quella cenere che viendi Spagna, e d’Aleffandria, la qu-:le ado-
prano colora, che fanno il fapone, e coloro che fanno il vetro,,
€ fe ue trova in ogni terta, o citta grofla,ed altramente la chia~
mano Allume. Catina, e queftacenere fia beniffimo fetacciata, &
mefcola co! fopradetto tartaro. Poi habbi orina d’uomo,e fia fta-
ta ripofata per ciaque, o Yeigiornie con efla bagnerai molto be-
aie le dette polveri, e lafciale pofare fino all’altro giorno, e ve-
dendole feambiar di colore, e cheYaccia un colot bruno,é fegno.
che 1z miftura & buona, e che il colore verra bellifimo. Ma fe fa-
wefle color gialligno fmor‘t,o,, fegno che lamifturanen & buona’

\ ' ~ per
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per rifpetto che il tartara £ ,:{Ptq di.vino debole. Dapoi mefcalas
Jo due volte il giorno, ‘e vedrai che il terzo giotno cemincier a
rofle@¥ife ;¢ oSy anderai mefeolando fing a otto gierni, e fta
ben®_a# ertito per vedere qaando comincia 3d: imbogcollashi, ed a
fare alcune ballotte. Le qualipiglierai, ed ‘aprile, e levedrai
dentro brunéggidre 3 :modo 'di wiola, ed allbry dalli finoa ot-
to carraffe dt orita } mefeoldndolo miolto beney e fe il colora
ti piace cosi acerboyiippaftalo; e(ferbala.:Ms fe lo vuoi pid
violato lafcialo far cosi nel maftello, e fara belliffima.

E-hofa ;"che‘alcune velte pér non “effere la detta miflurs
ben mefeolita come 8% detto, o per altra cagione fi- faol rif-
caldare, o dar volta-. Allora per rimediarvi tofto, ‘che te n*
acgorgi., cavalo fuori del .maficllo, e ftendilo fogiJe fopra. le
fluore, e-casi lafkigle par quattro, o fei giarni sbru dold
con oriba. - o, - Lt I S -
i: Doi. ritornala gel maftello fyo, ¢ per ognl cents librg di
tartaro daralli un fecchio d'orina, ed il terzo® giorno fard fats
ta, ¢ lo potrai adopergre, Ma nota, che tutt quelli oricels °
3, che ricevono cosi qualche finifiro, fi vogliono adoprarg
frefchi, perché, mrdgtig(])'. fr'guaftano, ¢ quefto modo d1 far
uefto belliffiio colore , ¢ malto utile ¢ molta & defiderata’
bR quj ‘per tutto, : ’

v
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-l fy&k‘;)ﬁqﬁ u?gam viva, ciod ;'fdre il f,;gl‘-m' ato .m';ﬁy;i'
.. Aeble fpecierie 5 che Sadopra dagli orefici , dagli Mchimia. ot
¢ iy Aalle Danne, in molte cofe di Medicina ., ;- .

rIglia una libta dii argentd vivo, ethertilo ifr-
“un catino di legno con un poco d’aceto’ &
di falnitro, e col peftone di legmo lo ande:’
rii macinando, e mortificando .%di'pigﬁ‘ehi
Bl libra. meza di fal comune d4 rhangiark ) ed’
f onc. iv. di falnitro, ‘e fieno molto ‘bery pex’
e fti, e metili fopra detto argénto vivo in gue¥
catino , macinando molto bene infieme, aggrungi libre dijed”
allume di rocca brucciato, incorporando betie ogni cofs, e'thetd’
ti tutto in una boccia, la qual fia lutata un buon'dito piti£lto;
che la materia, e quefta boccia metti in un fornello che hab-
bia la fua pignatta eon cenere fetacciata, ed acconcia la boccia
dentro a quefta pignatta, poi mettiil capello, o lambico alls
boccia , ed il recipiente,come fi fa in ogni diftillazione, ¢ da
principio da fueco lento finché diftilli fuori tutta la umidita,
12 "qual raccogli, e-conferva,"che ¢ hironz 2 molte cofe, e
rincipalmente ferve 2 mortificar dell’altro argenro vivo per
&r dell’altro folimato . E poi che vedrai che nion diftilla pidt leva
il capello, ed il recipiente, ¢ ferra molto ben la bocca dslla boc-

‘cia con pezza che eatridentro, e eon un altra pezza impaftata

con farina, calaina, ed acqua ferralg ancor difuori fopra detto
primo turaglio, che hai pofto, e cosi crefcivi il fuoco,continuan-
dolo tanto, che vegghi, che il mercurio, o argento vivo fia foli-
mato bianco, ciod che fia montato fopra la fece, e abbia fatta coe
me una foccaccia bianchiffima. E fe lo vuoi far falir pilt alto ciod
che faglia alle fponde, ed al collo della boccia,e faccia come gna
campana , habbi un foglio di catta, ed avolgilo intorno alla boc-
v, cjod a tutto il corpo che fia fopra il formellog crefci ;;oi"piu‘x
el : il fuo-
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il fuoco, che quella focaccia montera a poco a poco, € s'attac-
chera slle fponde della boccia, e fard come wna campana di folis
mato bianchiffimo, elafciala poi rifreddare. Poi levala dal fuo-
co; e nettala ben di fuori, perché rompendola non vada ale _
cuna brutezza col folimato, €.cosi rompila al fuoco, e diftaccs
il folimato e guardati ben da i fumi. E in quefto modo nepuoi
fare in una bocia pani di cento, e ducento libre,e quanto vuoi,
ferbandefi fempre la proporzione della quantita delle cofe, fecon-
do il pefo. che di fopra s’¢ pofto. Quelle fecce chegeftano ne’
fonndi delle boccie fi poflono peftare e diffolvere in acqua bole
lente, e.poi colarlay, e farla bollire, e difeccar tutwa, che vi
reftera in fondo un fale , che fard dimateris del falnitro,del
ful commune, e dell’sllume che vi mettefte, e quelto fale &
kaono ad adoperar- per far dell’altro folimato nuovo , con nue-
vo argento vivo, ed aceto, ovvero in luoco d’ aceto ufar la
fopradetta acqua che diftilla nella fublimazione. E cosi lo fa-
ra perfettiffimo, e con pili vantaggio che fia poffibile,

E nota che quefto folimato cosi fatto con allume di roccs,
¢ miglior per le donne fe pur vogliono ufar folimato nel volta
loro , «che ¢o le configlierei fempre che fe ne afteneffero,piutto~
fto- ufaffeso alcuna delle acque gentili che fi fon pofte da noi ne i
precedenti libri di quefto volume. Per gli Orefici, ed Alchi-
mifti, od ancora per molte cofe di medicina, ¢ meglio 2 met-
ter vetriol crudo 1n luogo d’allume brucciato, ma queflo per
le donne ¢ triftiffimo, ¢ per quefto fe lo trovano anco pii dan-
nofo, perché la maggior parte di quei che fanno induftria,ed
arte di folimati lo Fanno con vetriolo si perché ¢ di manco fpefs,
# ancora ;perché ¢ necellario , ed utile & piti cofe, che quefto
con P'zllume perché non fis quafi fe non per lc donne, Sono

r2 alcuni trifti che com argento vivo mettono arfenico cri-
ftallino a folimare infieme, e quefto ¢ cofa che pur troppo is
gente f2, qnde non ¢ fe non cofa fantz, ed utile lo ammo-
nir citfcuno 2 guardarfenc, perché certoper pochiffimo ,
gno fi fanno degni efler brucciati vivi, che oltre che molte vol-
te fi vede che con tali folimati i enfiano i vifi alle donne co-
me tamburri, poffono ancor in qualche occorrenze di medicie
na ftruppiare, o ammazaare le perfone.
. 1l fopradetto folimato fatto con allume, o con vetriolo,
ub rifollimare di muovofacilmente, ciod ad ogni libra d’eflo
lmato mettere meas libra di fal commune bianco , o d’al
" . S lume
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fume brucciato,:o calcina viva e metterlo nells boccia a folp
mar come prima ehe folimera molto pill prefto,e versa pit bel
1o, e cos: fi pud far quante volte fi vuole , ch’ogni volta verra pik
bello. Gli Alchimiiti per precetto di Geher, di-S. Tomafoe
d’al:ri Filofofi s'affaticano 2 folimarlo moluifime volte per voler-
fo fiffare, ¢ .vi fono didqueili che:l'hanno folimato cento., edu-
cento volte;, ed in uitimo nen han fatte nulla. E quefto avvierd
perché efi fempre nelle loro folimazioni hanne pofte le fecce,
otot il fale, o allume, o il.vetriolo com’¢ detto, ed effendola
natura del fuoco di’ fiffare le cofe volatilis quel folimato quant

itr s'¢ venuto. folimando 2l fuoco, pit fi-¢ venuto fiflandoai -
volta in volta. Ma quella parte che fi & venuta fiffando, & ve.
nuta fempre reftando mefcolats con dette fecce, evoss perdern
dofi .- Onde quelliché lo ficevano;, non confidersndo le ca
gioni, ed i modi come' fi conviene, fi trovawano 1 pocoa po-
¥¢6 mancato il lor folimato , ¢ per avventura fi credean. piuts
tofto che- foffe volato via, e confuomto dal fiuocoy che rimas
Ao tra le fecce donde non fi. pud mai feparate peraleuns via.

Volendo: dunque filofoficamente: proceder,a fiffare il folimato »
Bifogna -primietamente folimarlo -fino a tre o quattro volte , con
A1l comune, o con l'allume brucciato, o calcina,otalcacome e
detto, che in quefto modo viene a mondifiearfi da ogni tercefirei-
ta impura, che 2 in eflo, e da quellafoverchia umidit), efiras
nea dellaquale abbonda,‘Dalla terreftreitd fi mondifica, perchi{a
terra non folima, marimane nel fondo della boccia attacesta cont
le fecce cioé col fale, con I’allume e:col vetriolo che ci-mettiche
-in quefto effetto fi chiamano fecce perché reflano in fondo come
‘la feccia del vino, o dell’olio - Pellz wcquofita , o foverchia
umidita fua fi viene a. privar ¢on tali:folimazioni in due modi =

L’upo perche con quello aceto, e acqua diftillats,con la quale
tu ‘Fimbevi, come ¢ detto di fopra, viene ad evaporar e diftillar
via ancot I'umidita, o acquofita di eflo argento vivo.Laltro
-perché con te molte folimazioni fi viene in effo all’intromettere la
natura.ignea ; ed a decocerfi, le quali due cofe fono parti priaci~
pali della fiffione. Anzi fono le parti fole che fanno lg perfetta
fiffione fecondo che a baftanza- fono aggiunte a quelld che voo
gliamo fiflare. Né altro é efere una cofa fifla in quefto pro~
pofito del qual pasliamo, che. I effere tanto- decotta, ed aver
" fatta tanta compagnia col fuoco, che non fugga piti, ononfi
confumi.da effo . Perd-dapoi che averai folimatatre, o quatfra

o R Lz yolte > (’
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Yolte , che fara mondificate dalla terreftreitd o acquofita fovers~ .
¢hia come ¢ detto, tu:fle tornerai a2 follimare da fe folo fen-
2a alcune di dette fecce'; e tante volte lo follimerai, che tats
to ti rimangs (iffo nel fonde della boccia, ¢ per qualfivoglia
an fuoco non fugge, e non fi diminuifce.
- Ma volendolo far pid prefto, ¢ pit facilmente, terrai quefta
ficuriffima, e filofofica via, cioé che quande I’avérai folimato
le prime te o quattro , © pil volte, lo piglierai , e vi aggiun<
gerai la quarta. parte d’argento fino calcinato, come fi infegne-
ra piv di fotto, e mefeolandoli molto bene infieme, It mette~
rai a folimare, e poi-che fara folimato, mefcolerai quello che &
montato, con quello che. ¢ rimafo: nel fondo, e rimacinerai, e
tornerai a folimare, e cosi farai tante volte fin che non afcenda
pit niente, ma tutto refti-‘in fondo, fiffo, contra ogni grande
efpreffion di fuoco. E'cosi fara perfetto , bianchiffimo, mondif-
fimo, fufibile, ¢ penstrante. E chi ne voleffe far' gaantiti, ¢
mon potefle metter tanto-argento. fino ;- quanta faria fa quarta
parte potra far cosi, ciod dapoi che fata follimato le prime tre o
quattro volte' con'le fecce come ¢ “detto ferbalo da partey e pi-’
glione folamente un .poco, cioé tanto che fi faccia con l2 quarta
puste ‘d’argento. che: vuoi o puoi porre ,. come per effempio, (&
non hai fe non meza oncia d’argents, piglia due once del detto
folimato, e mefcola infienie, ¢ folima. tante volte, ut fapray
che tutto rimangs in fondo fiflo,ed averai da due once marico di-
folimdto filo, perché il fudro coldifiecarlo e decocerlo,ne vie
ate ‘2 {minuin- qualche parte, oltra che fempre nella boccia e nek
macinarlo .fe ‘ne perde. Piglierai poi quefte due oncie fifle, o
squante fard, e piglierai: tre volte pit del detto primofolimate
non fiffo- che ferbafti, e mefcola infieme; a folima tante vol-
te come di fopra, che tatto rimanga fiflo , . poi volendorie pit¥
Pigha di nuovo altre tre parti pii che non ¢ tatto quefto,di quek
primo, ¢ follimay e 6ffla. Ecosi ne fari qugnto vorrai,e que-
ito modo ¢ migliore, che s farlo tuttoin una volts,perché cosk
fi.viene a- far pitr volte 'di velatile fifo, e di fiffo volatile,che &
gquello che pilt comandeno: i Filofofi , e'cosi viene a farfi pitr vis
fibile, piu Eenemnte',"e-di maggior virtw. Ed in quefta opera<
zione, :confifte tutto il fecreto, ed il gran magifterio de i Filo-’
{ofi, e principalmente di Geber, che tutta la fua maggior ope- .
" ra.fa con queta via di follimare, e fiffar pid volte;e folamente
occulta la cofa la quale fi dgve folimgre, che effo per-occul.
o tar.
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tarla (come fempre afferma) a gli indegni, la chiama argente
vivo: Ms_intende altra cofs, fe ben 'in effetto quella ﬁeﬂgec:’&
moflra che non fis perd fe non argento vivo,ma condotta daHs
patura & pid perfetto grado, fi come per efempio la pafta,e farie
na, ma non nel primo efler fio, ed ¢ condotta dal piftore a pits
alta natura, e pitt vicina alla perfezione. E queito dono di ques
fta cosi alta fuenza non fia chi fperi dal faper fuo, ma dalls
fola grazia -di Dio benedetto, il quale come dicono per unaboc- -
ca tutti i ‘miglioni Filofotiy cui wale, largitur, ¢ [ubtrahituy,
A far cinabrio, ¢ farne pexze di cento , ¢ ducenso librey o quans
. 20 grande ti piace ,.come quei che vengano di- Alemagna. I |
che fin qur non ¥ alcuno che lo fappia fare in Italia . .

Tutti quei che G dilevtane di fecreti, ¢ principalmente delle
eofe metallice, fanno fare il cinabrio', nra perd in poca quantita
d’una o due libre alla voira, non pit . In Alemagna,eancorain
alcuni luoghi di Francia fono alcune cafate, fe quali hanno il mox
do di farlo: in quei panni grofli,che mandano s vendere in Italts,
¢ per wtto il mondo. Ed 2acor efli tra loro o tengono,per fe-
creto, e non lo lafciano fparger tra molti . Volendo adungue not
communicare ancor quefto fecreto ( che pend confiite in poca cofa)
a gloria di Dio, ed a benefizio del Mendo; mettérema gui bre-
vemente il mado di farlo in quantira che a ciafcuno far 3 grado.
Piglia argents vive. parti nove, folfo citrino parti due , beachd
alcuni mejtono parti tre di folfo, e nove diargento vivo,altri
quattro, ed altri mettono tanto dell’uno, guanto dell’altro,ed
in effetto per dipingere, il folfo aflai non fadannosanzi viens
di pily accefo colore, ma per le altre cofeé beae vi fieno pin di tre
" @ -quatro-ance di -folfo per libra di argento vivo.Metti 1l folfo in
una freflora k{.‘g £ © in una pignatta, a fondere a fuoco lento,e
qusndo ¢ ben fufo, piglia Pargento vivo ih una pezza nella man
manca e vienlo premendo 2 poco:a poce dentro adetto folfo,
avendolo prims firato indietro dal fuoco, € con un legno vien
fempre mefeolando bene accid che Pargento vivo fi incorpori col
folfo. E cost rimena. fin che fia freddo , venendolo con detto les
- gno & diftaccar dalla freflora, o tegame, -ed averai una miftura
negraccia che non parrd pit né follfo né argento vivo.Peftala,e
macinals fottilifimamente, e paflala per fettaceio, e di quefta
polvere farai: quella quantita che vorrai ¢ mettila in una gran pi-
gnatta, o freffora, ¢ volendo fare il cinabrio , averaiuua in
di wiro wato grende quanto i piaee, mir che la robba che vi

. ‘ mettey
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metterai dengyo non empia fe nen il quarto di effa boccia, ed
avendola molto bene lutata con luto fatto di crets, € cimatura,
che chiameno Lutum fapientiz , come s’infegnera pitt 2 baflo a far«
lo-perfetto, ed eflendo bene afciutto, e fecco, vi metterai dene
120, tanta della -fopradetta polvere ; che empia nn quarto folo del-
lnibpecidy o .manco , -6, cosi: fenza ferrar la bocca di effa bogcia,la
metterai: fopra un fornello: bea grande, fe larobbaé aflai,e dae
ralle fottofuoco leggiero per due. o tre ore, poi verrai crefcendo
il fiteco . Ma avvertifci- olte :per poteme far gran quantita con~
vien':Venir di volts in volta sggiun ‘della detta polvers ftane
de pur::la-boccia cost fopra il tuoce 4 follimare . Perd bifogna pri-
mizramente’ aver congegfato. ua baftone che entri fino al fondo
di. detta bocdia, sed avanzi fopea ciod fuora della bocea pit di um

o edxmbbi: tin botrone del detto lutum fapientizx, che ftan-
do ‘effo baftone:cosi pofto dentro atla boceia venga il detto baftone
a @irde labocea diefls galeendofi il baflone fi vengs ad alzar an»
corz; il bottone, ed aphir: 1§ boccs 2 depua boccia e bifogna ancora
aver adattato - npo- ombuta:come quelli da dmbattar vino, o olio,
il -quale ombuto -ftia fempre..col becco fuo dentro alla bocciae
che il detto baftone pafli per mezzo a detto ombuto,e cosi il bot-
thne venga 2 fertir lo fivettodieflo ombuto infieme cen la boeca
delln Wocain , e cosi. ftando de cofe addattate, tu terrai la detta

Ivererippreo 4l faouo: aveiocché fis calda, perché mettendols
réddw fopra 12 calds acila boccis verria a riffreddare,ed impedit
1a fublimazione del cinabrio ¢ cosi ‘quando la prima polvere,
che netti-la ‘ptima volta, fara. ftats fine a cinqueoréal fuoco,
che firx fisblintata tutts; o parts, tu alzorsi ua poco il bafton-
cello, che fta.dentro alla boccia;, e vermiad sprir la bocca con
alsarfi quel bottone, che laferrava, e con una mefcols vi met-
tersi ‘di. queliiltra polvere che tieni in caldo. appreflo il fuoco,
metterdonie ama o dwe cocchiate, € poi lafia calace il baflone,
col bottonie; € ferrar la:boccia, come prima: fappi cheil dettd
baftone -in: quella: boccia non fi tien per altro,fe son perché la pols.
vere,che: ¢ nel fondo venendo s follimar fi attactheria intornoal
collo , 0. ftretto della bocais'je rost lo ferreris, che non vipe-. -
trefti ‘enire aggingeado aitra polvere, e fare }i pani groffi co~
mé & 1dertoy-ed in quefto. koafifte tutto il fecreto per far tali pa<
ni cosl grofli . Perché volendo metter tutta la materia in un eals
po , ciod, cento; ‘o duceato libre di robba faria tangs maflain-
fiento , cheinon /i fariw nmi, ¢ bifognerie tente fdco; che pr.
T . na
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ina fi fonderia labocciz €’ fornellio ; che 1a miaterig fi foltimiffe;
ma mettendovelo cosia partea parte con quel baftone.'in mezro
viene a follimare, o fcendete; e cubcerfi, e:rubificatfi~ prima’
Ia primma pafté; ed attaccarfi alle fponde della boccia . Poi mew
&endo dellaltra, come? dettd ;' viene a-calar nel:fondos Stros
+vando ogni cofa calda,-ed eflendo caldn ancor effs, ed inpbew
quantith viene a follimare, e cuocerft; ¢ rubificarfi prefto q2d st
taccarfi fopra 1l ‘primfo: ¢ cos: veniéndo d’ora in ors aggiungendow
vi polvere calda, e manterendo: il fuoco nel grado fire, verrai &:
farne quella quantitd che -vorrai, ed aversi i panni grofliflimi-
di belliffimo cinabrio, i quai ‘panni‘averanno folameate un buce.
in mezzo, che- fata lo fpazie dove éfato il baftone.E 'poidn ul-.
tino puoi’ ahcora aggiungere- polvere,..c levare il baftone,e fer-.
rar Ja bocca), e-feguire il fuoco , che:-quell’ ultima polvere . fii-
Blimerd ancor ‘elfa; ‘e fard. un-fondo al detto pane-del einabrio. ',
Ed dvvertifci the i1 molto fasco monsgli fadanno, riaé il firo-:
co lungo, e continuito; anzi gli'é utile, e neceflario, & per.,
sancarnento di ‘faocs ‘il ‘cinabrie refteris o negro o mil rofs .
fo; ¢ poco diito, e fodo, nella fus mafla, perd avvertafi be<;
ne a2 darglt il ‘fuocoabaftanza, B vosi avvertifei- ‘ancorh di ves:
nire alcune’ volte ‘movendo, ed:alzandd, ‘ed - sbbeflando quel:
baftone di‘voka if- volti accioeché momsivi firattacchi-intorne,
del cinabrio-e Véhga a ferrar la boccs dedla ‘bockia, che noa.
poffa poi mettervifi della:polvere come £ detto.-E quéfte-&il:
‘vero, ‘¢ perfettiffime modo di fare il cinabrio in - pani- groflii
quanto vuoi, ehe:tomed detto. fin qui non fi é-faputo fare in -
Tralia . -E puoi ‘ancora’ farfo in.-boccomi- di creta da.:pignatts,
ben lutati, e di-buona terra dw durare al fuoco. -~ .-
~ " A riffinave . e vifare la boracs. TR
La borace dv: gli antichi fi.chiamava Crifocolls, ed-efa natu- .
,rale, e artificizle, come fcrive Plinio, Biofcoride,ed altri, e
Yadopravane in alcune: cofe:di medicine, ¢ per faldared favoti:.
d’oro, come I'ufano ancora oggi. Perché la naturs fua édifar
fonder prefto, e ferrare la faldatura: . UfaG ancorids i noftri per .
ridarre in corpo, cioé fondere infieme da.lisiatara dell’oro, e
dell’argento, ed in ogni cofa ove bifogni prefta - o facile fuflnn
ne fi adopra utilmente . Oltracche I'adaprano: ancor -mdltd lo-.
donne pér farfi belle, perche- imbianca, ed affottiglias.e mon-
difica la pelle, e non & velenofa, 0 nociva ai denti. ed alla cgr~
patara. N’aveans gli aatichi. di- color verde ,xche xi mm%mp
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firi non fi trova, e monfied fark, e n’abbiamo della bianchiffi+
ma, e della negraccia; & queftd: ferfe i potria dire che tirafle
alla verde degli, antichi, Labianca ¢ in pezzetti lunghi .con
sleuni nervio vEne in lungo tarfo fimile all’alluine dirocca , che -
molyi ~vi's’togannano o'v'ingsindnq altri . E mettendofi fopra.
il fuoco bolle, e i gonfia puntualmentecome I'allume,e riman
poi. bianehiflima, fpongiofay ¢ frangibile con le dita, come I’
allume di rocca bruccigto . Conofceft dalle perfone pratiche,in
tre cofe I'allume dalla borace. La prima che Pallume pofto in
boces fi fa fentir di- fapéteacro, ed akringente, la ove. il borace
nen ¢&.di niun faporé al mondo, fe non d’un certo fapore addor-
mito ¢ infipido, che-¢ mezzo traquello dellolio e quello del fiero
del:datte.. Onde quei che vogliono ingannar altrui, e falfare la
borme vera, pigliano. i peasetti dell’ allume di rocca crudo,
¢ o tengono in olio d’amandole, in fiero o ancorain latte, @
vi-fono di quei chewi mettono del mele,o0 del zugchero per tem-

.con'la. doleceas: larg, I'acerbita dell’allume ,- ed altri dife
fanno le dette cofe. col fuoco , € poi mettono in luogo freddo
a_fate i ghiaccioli, o.lapjlli, ¢ aggiungono falnitro, foda, o
fale alali, tartaro, allume di-feccia, e si fatte cole, e fanno
bene alcune pietre, o lapilli, che fi raffomigliano. alquanto al-
fa borzse, ma fon differenti primiesamente nella forma, per-
che Iz .horace vera ¢ fempredi forma lunghetta, ed i lapilli ove
entri. allame non vengon mai fe non quadri.Ed oltre 2-cio fono
differenti nella. feconda, cefa che- di fopra fi & toccata,ed € que-
fa.. Che: l'sllume dapoi, ch’¢ bruciato refta ia molta mafls, o
quantita, che occupa piw luego , che non facea prima quando era.
crudo, ma il borace vero refta pochiffimo,e queft’s gran fegno a
conofcerlo. :La terza ¢ pil importante, e piil ficura provafua fi @
quefta, che: quella ove fia allume non falda in modo alcuno,e
non forde: cosi bene comeil borace, ed ho detto non fonde cost
bene perché ove fia falnitro, fale alcali, e tartaro,fara pur fon-
der in qualche parte, perché tutte dette cofe ajutano la fufio .
ne dei mewlli. Il falnitro quando ve ne fia in quantit notabi-
le 6 fa. conoler fupito al fuaco , perché fa il bollir molto acquo-
fo, e fpruzza , o sfavilla attorno fcintillette di fuoco . Altri
ton: detté .mifture diffolute pit-volte in fiero o ia latteo in acqua,
© congelati i, lapilli,. fangq alcune pietre , . ma fono fempre fal.
fe di fapore, troppo_lultre di colore, e poi troppo violenti nel
fondere , Onde adoperandofi a faldar lavori d’oro, o d’ars

‘ © geato
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gento fottili, fanno fondere il laveroy e tutto infiéme . Dove
entra zucchero lafcia fempre: l'ora:, e l'argento macchiato , :$d
fanno bene alcune mifture, che fervono -perfettamente all’in-
- tenzione di faldare, ¢ di fondfre, fe ben di forina, e difapore.
_ fon g:gerenti dalla borace, delle. quali- nqi mettecremo .paco
ll\l 0. ' . L T
P Ora per venir al Borace vero-dei tempi noftri,dico che:a nei
fi portano alcuni barili pieni diun.certo graflo, tutto ripieno per
entro di certe pietre picciole, e.quefta chiamano pafta dibora-
ce. E fin qui fi portava folsmente dalle bande d’Aleflandria,ove
fi dovea fare anco anticamente. Onde gli ferittori Arabi antis -
¢hi che hanno fcritto delle cofe de i-metalli, chiamano la boe
race, Nitro Aleflandrino . Da centi puchi anni in qua ha comin.
ciato & portarfi detta pafta ancor dalle parti di Ponente, non fo
s'¢ fattain quelle ficfle parti, o per avventura portata nuovamente
dallIndia, onde eflendo gI’anni addietro ridotto in Italia.s
gran peauria talché fi vendeva almeno.umo' fcudo I'oncia del
nifatto in pietre, o lappili, ora da dué anni in qua n’¢ venu-
to in tanta quantitd da Ponente, che 'fi di per uno feudo, e
per meno Ia libra. 11 modo con che in quelle parti ;onde viea
quefta pafta la fanno, ¢ queflo. R '
Nelle miniere delforo, e dell'argento, ed amcor del rame
trovano un’acqua, la qual come io ho veduto, e fattone efpe.
rienza, & per fe fiefla attiffima, e perfettifiima 2 faldare, ed 2
fondere, e nell’Alemagns alta-io' 50 ove é una gran vena di que-
fta tal’soqua che i paefani non l2 conofcono. Piglian dungue colore
quell’acqua- con quel fangaccio, che le fta difotte,c d'intorno,
e la mettono a bellir fino 2 un certo termine,e la colano,e lafcian-
dola poi ftare fi congela in alcini lapilli o pietre,appunto.come fa
il falnitro. E perche teriendole cosi non dureriano efi disfarebbo-
N0 1 Poco 2 poco, ed ancora per migliorarla , e come confettarla,e
modrirla nella madre fua, pigliano poi quelle fece che fon reftate
di tal’acqua, e fango, ed ivi aggiungono del graflo di porco,0
d’sltro animalé, e vanno a quei lochi delle minere, ¢ fanno una
folla de, ed in fondo mettono un folar di quella paftaccia,
° 0, e poi fopra mettono un’altro’folaro di quelle pietre.
Poi un’altro di graffo, e un’altro di pietre, e cosi lo fannb alto
nto_vogliono , e Pultimo- folaro & del-graffo, o della pafta,e
cosi lo lafeiano atlo fcoperto alcuni mefi, benché molti di loro
fanno tutto quefto nelle lor cafc interra, oin tinacci, E chm-
»
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de poi la voglieno vendere o mandar fuori , pigliano con le pale
di detta pafta con tutte:le pietre , e la mettono in barili, o an-
¢o in botti. E quefta ¢ quella, che vien danoi, e la chiamano
pafta di borace. Mandavano ancera, e mandono da dette parti,
ove fi f1, dellaborace, o lapilli fuori didetta pufta cosi rifati, o
raffinati, come noi diciamo. E da trenta anni g dietre molto
pit veniva di detro rifatto, e raffinate, che dells pafta. Pert
cioecht la pafta in Italia non fi fapea adoperare , né rifarne,o raf

. finarne le piatre, onde non fi adoprava (Yllaﬁ {e non inalcune di-

ftillazioni,, che ufano le donne per lor belletti . Poi fi comincio 2

- faper rifare, ed uno in Venezia, € poi una donna a chi effo I'in-

fegnd, ci hanno guadagnate gran quantiti di fcudi, e per mol-
t:gtempo fu fecreto folo tra lord® e molto defiderato dge;olti,
vltimamente fi & venuto pur manifetando ancor quefto . Ed ora
in Venezia fono pur alcuni che lo fannio. Ma & ben vero,che an-
cor di quei che lo fanno, uno lo fa meglio che I'altro,e forfe
pochi ’hanno in quella perfezione di farlo facilmente,con van-
taggio di non perder dellarobba, ¢ di trarne tutto quello che fi

~ puo, e farlo perfetto, come quefto che oranoi infegneremo per-

fettameate. In prims dunque s'ha da avvertire di pigliar detta

pafta, che non fia rancida, perché I'efler rancida da fegno ch’el-
la fia di molti anni, € per quefto le pietre fieno fminuzzate,e

fperdute, o mancate. Pur quefto nmon imports perd molto, e

pilt importa d’andarlo palpando per entro con le dita, € veder

che fis ben piena, ed abbondante di pietre, perché effende it

mondo quafi tutto intento al guadagne , ed a gl'inganni, coloro
che la fanno, ufano di metter poche pietre per entro il graffo,

per far pilt robba, ed oltre a c1d, coloro che la comprano per

rivenderla, vanno con le mani cavando di quelle pietre pits che
poffono, perd convien come & detto, sforzarfi che Ia diligen.
za vinca, o almeno fcuopra Ia fraude. E finalmente per vo-

ler venire a raffinare, o rifar detta borace da tal pafts, come

¢ detto, terrai quefta via.

Abbt acqua tepida, mezo fecchio per ogni dieci libre di pafts,

e metti ’acqua in un catino di terra, e mettivi la detta pafta,e

disfalla molto bene con le mani come fi fa il levato del panes

cola molto bene detts acqua per un fettaccio, e piglia quelle pie-
tre che reftano fopra del fettaccio, cioé¢ quelle che fono grof-
fe, come unz nocella, o come una fava, e mettile in un catino-

¢ fopra mettili olio dj olive, coge fe fofle un’infalats, e l":lio
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fiz biance, € non avendo del buano, piglia del commune, e
mettilo al Sole, ¢ purgalobene, €con¢llo ungerai le dette pien
tre mefcolando beme con le mani, poi mettile 1n un facchetto,
¢ mefcola bene, come fifanno iconfetti, poi mettila nelle buf-
fole, ¢ ferbala, che quefta ¢ la. mighor borace ,.che fi poffa ave-
re, efeper forte'detta pafla non fi disfacelle, ¢ nonTi nettaffero
bene dal graffo cen 1'acqua femplice, comes detts, all’ora abbi
per ogni fecchio d’ acqua una libra:di fapon negro odiecioace, e,
disfalle bene in detta acqua che cosi eila fi tara potente a diflplve:
re detta pafta , € chi non avefle fapen negro potredbe mettervi
de) bianco, ovvero calsina .viva, ed ‘orina a difcrezione , ¢ poi
colarls, ¢ com effa tepida disfare poi la:pafta come ¢ detta .
- Ed avolerlarifare , -¢ molwblicare, farar cosi . Piglia quella
aequa che € paflata per fettaccio , ¢ mettila in una caldara a fuoce
lento, e continua fempre quel grado di fuoco lento , e vieni fpiu-
amando con unacazza di ferro, ¢ quello fporco, che fara nel fon-
do, buttaralocon la fua fchiuma:, ma avvertifci. che bollendo
aon vada di fopra , € quefto farai fin che fara cotto. Il che fi co-
nofcera mettendone fopra 'unghia, ¢ non correndo fard couro,
ed ancora i puo provare fopra la carta come fi fanno gli fciroppi,
e ferefta, fara cotto, avvero bagna yn fpago in deta acqua, e
mettilo in fra e dita,- e tira un capo d,’es‘:, e fe lo fenti rufpi.
do, fara cotto. All’ ora caverai dal fuoco la caldara, ¢ cuoprila
con. ua caperchio fatto a quell’effettd , accid non vi pofla entrar
cofa fporcadentro, e fepelifci la caldara nella femola, calcan-
dola bene attorno, e coprendola bene <o i panni, o fchiavine fo-
pra, edattornotalinente che fia bene ftuffatta. E fimilmente la
potrai fepellir nei lettame calde, e lafciala cosi per otto, o die<
<i giorni . Poi difcoprila, chevi troverai fopra un unto, o cro-
fta, il qual leversi via, e lo ponerai da parte, e poi. troverai in
detta caldara, come ghiaccioli, quali caverai, € poneraiin un’
altro catino, ¢ lavali con acqua frefca, e mettili fopra unata.
vola ad afciugar all’ombra . E quelle .pietre, chereftarono la
prima. volta {opra del fettaccio, mefcola con quefte altre, e pi-
gliaallume di feccia , che fis bianco, ma non di quellochefi
tiene permoftra, che poco vale, e pigliane libreiv.in tre fec-

chi diacqua, ed oncie otto di falnitro ponendolo afuoco lento, -

e farallo bollire , e fpumalo come facefti I altro: e prova fopral’

qnghia » o fopralacarta feé cotto, come prima. Poi levalo Qal

#uoco, ¢ lafcialo far refidenas, ¢come fara bea chiara, piglias
: ’ ne

<
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#e un fecchio, e mezo, e mettila in un’alta caldats netta al
fioco, e quando vuol levar il bollire, mettivi dentro ladetts
crofta," che fia dieci libre, e fallo bollire cofne prinia hai fatto
Paltro, e ponila fopra Punghia o carts per provare fe ¢ cotto.
Poi ponila in ua maftello, ¢ fopra ponili due baftoni in cro-
ce con quattro fpaghi, alli quali attaccherai un poco di piomr-
bo, accio fliano bene ftefi; e ché non tocchi il fondo a quat-
tro dita', e quefto acciocché non fi poffa attaccare la borace,’
¢ poi lo fepellirai, come hai fatto Ialtro, e quefto non fi met~
-te nel facco, cioé nella bufta, ma ungerai quello ch¥¢ attac--
cato agli fpaghi con una penna, e Ialtro che énelcatino un-
ghilo come fi fa un’infdlata, e fiz il chiaro che caverai, groffo"
come nocelle, o fave, ¢ I’altro minuto metti con P’acque che
fono rimafe, e metti al fuoco dandoli la cotta, @ facend> co-
me ¢ detto di fopra, e costfarai fin tanto ¢he l'%tque‘ faran-
no convertite tutte in borace, che mainon buttarai via niente.
E fappi, che prima quando disfarai la pafta nell’acqua tepida 5
come & detto in principio, mettivi quanto un’acino di cece di
coagulo, o quaglio di lepore , e fara coagulare tutte Paltre partk
della borace. ‘ L
Modo bellifimo di fare acqua forte facilmente ,
. . ¢ miglior che I altra. ‘ :
Piglia allume di rocca, e vetriolo, e falnitro’, otuttitre in~
fieme ana, € fieno calcinati, e ben triti, e fe la vuoi piit for-
te fa che il falnitro fiapper fe folo quantolo allum’;ﬂl‘)ﬂﬂolo
infieme, e metti in boccia ben lutata; e nel vecrpiente metti
due once d’acqua di- pozzo per libra di detti materiali,ed il re-
cipiente fliz in acqua frefca, e di'fopra tienlo fempte brgnato con-
acqua ciod con pezze bagnate , e non lo laftiar mai feccare,per- "
ché unifee meglio gli fpiriti con Pacqua loro, € non fi attaccano
al recipiente. Poi sbbi la boccia beniffimo lutata, ed acconcia la
: boecia in terrs pendente , e fenza capello unifcilo col recipiente,

lutando ben le giunture con farina, e chiara d’,ova, ed ac- .

coucia, che il fuoco non paffi al recipiente, e da principi&metti

‘un poco di carboni accei al fondo dells boccia tanto che la ma-

teria fi disfaccia , e paffi quella prima furia , poi cuopri tutta
1a boccia di carboni, ¢ fia ben alto il fuoco, e che fia ordinato -
un muro di mattoni, che tenga i carboni groffi, e monti fopra
1a boccia, € fa quefto buon' fuoco per tre, o quattrs ore, o fei

e fad fayy . -Lafcis ‘poi tikeddare ogai coft, € cavs I atqua:
| ) M '

Js
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che & perfettiffima, e ferbala in vafo di vetro ben atturato

éon cera . . _ '

La verae perfettiffims pragtica di gitear medaglis,ed ogni altro lavo
vo di vilevo baffo , cosi in bronzo come in ore , argento, yame, piom:
b0, ffagwo, ed mncor di criftallo, o Ai vetro, o di marmo .
Pr:mieramente conviene aver femprein ordine le terre da for~

marvi dzntro quel lavoro, chevuoi buware, E perché fe ne fan-

no d: pil) forti, e ciafcuno I'adopera, come la pud avere, oco=

me la fa fare, noi ne metreremo qui alcune, le pin perfette di

tutte, ¢ ne metgeremo di pitt forti, acciocché non potendo alle

volte avere o far Puna, fipofla avere, o far |’ altra. Ed avver-
tendo , che tutre quelie che qui gretteremo fi poflono ufar ciafcuna
da per fe fola, o mefcolata ’una con ’altra o tutte infieme,che
in.ogai modo fon buone. La bonta, e perfezione di ciafcunag ter-
ra da gittarvi dengro metalli fafi confifte in quefle cofe, cioé che

principclizente fieno fottilifime , ‘e comre impalpabile, perché t

difegni vengano impronti nettiffimi . La feconda, che ricevano

bepe i metalli, e non crepino, o (alting in crofte, eche fi con-.
faccino bepe con la maeftra che le faccia rimaner dure, e tenact

‘quando fon fecche . La terza chedurinoamolte fufioni, accioc-

ché quando ha da buttar molre medaglie, o altri pezzi d’nna for-
te medefimg, non bifogni riformare ogni volta di nuovo . Ed é
da fapere che per metalli dolci, come il piombo, e lo ftagno,
ogni terra mediocremente byona ferve, pur che fia fottiliffima .
Terra prima Aa gittarvi dentro i meralli fifsi . -

Piglia {meriglio di quello che s’ adopra per brunir le fpa-

~ de, e ’armature, e macinalo fouiliffimp, con infocarlo co-

me fi dird di fotto, ¢ impaflalo o imbevilo con Ja maefira,
come pur fi dird di forto, e adopralo che ¢é terraperfertiffima,
e dura a molte fafioni fe ¢ ben governata , ¢ quanto pit s’
adopra pilt vien buona , ritornandola fempre a macinare , ¢
rimbever poi con Ja magftra,

’ . Terra feconda,

Piglia’ pe2zi di quei coccont fatii di rerradi Valenzia, odi
Treguada, i quali adopra j vetrari nelle loro fornaci a tenervi
dentro fufoil vetro, e fe puoi pigliar folamente i fondi, € le

i dei mezo in giufo fard tanto meglio , levandone via il vetro
che g!i ft2 d’intorno, fe non pigliali come puoi , ed abbi cru-
cinoli da Orefici nuovi, efpezzalin pezzi, e fia tanto a pefo di
quelti crucioli quanta d¢” pezzi di detti coconiyed ogni cofa in(}fmg

©opelta
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PARTE PRIMA. . 1y
pefta nel mortare di bronzo . Pai fateli macinar fia’l porfida-
con acqus come fi macinano i colori, ¢ facendola fotuliffima
ol ricuocerla, ¢ infoccarls al fuoco come fi dirk dj fotto, fer-
bala in facchetti di camoftio o in fcatole di. legno beniffimo
ferrate che per la molts fottilezza non fe ne voli in aere.

Terra terxa,

_Piglia fcorze di telline di mare , o di cappe , ¢ fcorze d’
ovs, ¢ peftale infieme, e macinale con acqua , ed infocale, o
macina pilt volte, come ham fauto dell’altre, ¢ ferbs con di-
ligenza, che non fe voli. - ,

} Terra quarta.

Piglia limatura di fetro, o feaglia, ol'uns e I'altra, fienopure
fenza terra, oaltrabrutezza, e mettilain yna celata di ferro, o
in pig::tu, che duri al fuoca, ed imbevila d’aceto forte , etien-
la alfuoco per otto ore. Poi tornala 3d imbevere con aceto , ine
focsla, e nmacina, e rinfrefcala pitt volte, come di tutte 1’ aly
tre, ¢ ferba in facchetti di camofcio, o fcatole ben copertes

Terra quinta .

- Piglis mice in pewzi, ed infocala, ¢ fmorzala in aceto, ¢

quefta fa fino a quattro volte. Poi abbi fcaglia di ferro macinata,

e di quefta fieno parti due, e della pomice parte una, e mefcola

infieme, infoca, e rimacina pilt volie, ¢ ferba come altre.
Terrs [efta perfectiffima .

Piglis ofla di caftrato, e fe lepigli tutte della tefts faranno
tanto migliori, fe non piglierai (f’ ogni parte. E falle bruccia-
re fopra le brace, o in unafornace che vengano calcinstebisn-
chiffime, ¢ peftale bene, e paffale per fettaccio . Poi metti det
ta polvere in una celata o padella di ferro , o altrove foprs il
fuoco trs le brace che fi infochi molto bene, ¢ quando ¢ be-
niffimo infocata, buttavi dentro un buon pugno di fevo , e
vien rimenando con un ferroin modo cheil fevofi bruci tutto
con detta polvere . E cosi lafciala poi in tal fuoco per altra me>
zs ors. Poi cavala, macinala, rinfocala, rimbevila, ¢ rimaci-
nala pid volte come I’altre, che Pabbi fottilifima , ¢ fard
perfetta, ¢ dura a melte fufioni, - .

) : Terra fettima,’ '

Piglia offa di feppie , pefce, ¢ falle calcinar bianchiffime , ¢ f2 in
tutto e per tutto eome di quelle del caftrato , e ferba ut fuprs .
. E finalmente fe ne fanno di tesra tripoli, di cenere di viu, di
paglia, e dicartabruciata, di fterco di cavallo fecco, ¢ bruccis-

v M 2 ’ teo, -

oy



/

Y80 SECRETI DEL X. D. ALESSIO. -
to di mattoni pefti, di bolo o terra roffa, e d’altre ‘cofetuli;
che reftino al fuoco fenza fonderfi, e chericevano gli impron-
ti ed i metalli, e non crepino o' mon ‘ficroftino come:é dettos

Modo belliffimo #i vidur sutte le terve che foeno fossiliffime,

e come impalpakili .
" Abbi qualche terra delle fopradettes o _quall’altra vuoi ,eda-
poi che ’hai ' macinata fottiliffima 5 e paifata per fetaccio riesti-
1s in’ ung caldara, o celata, o ancora in unapignatta a diffecar
fopra il fuoco, tanto che fi infuochi meho béne, e cosi infocata
Jevala dalfuoco, e tornals a rimacinar come prima con acqua o
«<onaceto . Poi di nuovo rinfuocata, ¢ rimacinata . fempra con
dCqua o aceto, € non mai a fecco. E cosi fa fino a cinqueo
#ei volte . Ultitnamente mettila in un cattino di creta invetriatose
wgittali fopra tanta ‘dcqua chiara,che lo avan:ifino 1 quattrodi
22, € con un baftone nettointorbidela , e lafcia ripofar folamen~
te per fpazio di una Ave Maria. Poi defiramente evacua quell’
acqua in un’altre catino netto, e fopra quella terra che € reftata nel
o 0O’ catino , torna a metter altra acqua, ed a ritorbidar come
ptima. Ed evacuata fopra il catino, dove votafti la prima,
cosi farai-fin che con quelle acque averdi votsto via tutta‘ls
patte pidt fottile di: detta terra. E (e alcuna parte pid. grofla
vi refta nel primo catino, tornala-a macinare, e mettila poi
,con Lzitra. E difecca poi quell’acque cioé lafcid: andare in fon:
do la polvere, .c vota via P’acqua, o feltrala , e fa feccar be-
ne quella polvere-che é rimafa nel fondo, -e dalle poiuna buo-
na miacinatura paffandola per fetaccio firettiffimo di feta, fe
ti pare’, ‘ed aversi polvere che al mondo non fi pud defide-
rar pitvfottile , ferbala, come ¢ detto in facchetto di camof-
tio, o in fcatole di legno ben ferrate le congiunture, ebene
incollate -perché mon fe me voli via, che ¢ quafi cofa fottile
- come Yaerez - - : . : L
A far Ia muefirn per bagnare, o inbumidir dette polvers-, -
- 0" terve da informarvh, o improntarvi demsro. .

Per far che le dette terre abbtano nervo, e che formate, e .

fecche che fiano fi tengano infieme, e non ritornino in pol.
vere, fi fa queft’acqua, che chiamano Maeftra, voce forfe alte-
rata’ da menfiruo , che nonsd come shan tolto i filofofi da cer+
ti anni addietro a chiamare alcune:acque, che fervono ad alcu-
nt' bifogni come quefto, e par che tante intendano efli per
o : . men-
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-menftrud, quanto moi per mezo, ciod mezano , 0 cofa che fia me~ -

‘20, a ritenerc, a diffolvere, o far quall’altra operazion - tale .
8t piglia adundue fal communé da mangiare ¢ fi avolge in una
pezza di. lino bagnata in acqua, o in altre, cofi avelta f mette in
meuzo 2 i carboni accefiin una fucina , o altrove, che con manti-
ce-{e gli poffa dar fuoco grande, ovvero fi mette in un cruciuolo:
© in una pignattina ben lutata, e fofiando forte coi mantici fe
gli da fuoco per un’ora, e poi fi lafcia freddare,e chi non pud
tarlo <o’ mantici-, metalo in mczo a i carboni accefi , e co-
pralo bene d’ogni intorno , poi freddato o pefti, € .mettalo
sn una pignatta ben vetriata, ¢ fopra gli metta tanta acqua ,
che avanai quattro dita, o fei, e mettendola 3l fuoco, e rie
-menande bene, fi fs disfar tutto il fale, poi fi lafcia freddare,
€ fi cola, o fi paffa. per feltro fino a duc volte, e quefta & a-

dopra;ad inumidire , ¢ far tenaci.le terre, come fi dira di fotto,

Fafli_ ancor Maefira con chiara d’ova. battute con un bafton
4i fico, tapto che diventi tytta fchiuma . Poi fi lafcia pofare
Poi una ackiey €. lo mattina-fi cola quell’acqua che fi troya ds
fotio, 2 tale fehiuma, e con efla fi inumidifce I terra. da for.
mare, ¢ par che . quefta fia alquanto migliore,, perché fa lg
tersa pilf tenace, e vi fi forma piu hettamente, e non fi ar.
tacen ralPimpronto..Qnde- alcuni aggiungono .un poco di queft’

- #cqus-di chisra d'oyo . all’aftrs. maeftra i filg fopradetta, ed’
sini vi . mettapun- poco di-#acqua gemm4ta con goma. arabi
¢, ‘sdoperando, ift ogni-cofy il giudizio, e Pefperienza

S A fure i dwiwm: [apientia perfestifime,

s Diglia creta da pignatee,ie fis, megliore che puoi avere,pers
ché in un luogo. fe ne tseva. di miglior.che nell’altro aioé che
dure. pilk. al fuoco.,-gpme in Italis,e quella della qual fanno le pie
gnatte iy, Padova, e cofi.in- Alemagna, & cofi perfettiffima in
ogni parte. Onde: con. quelle pignatte , con.le quali cacinano,G

trebbono fonder metalli come ne i crociuoli. Abbiadunque

s migliore, che puoi, ¢ maffimamente fe il luto ha da fervig per
<ofs che s’habbia d’ awere lngo, e grandifima fuoco , fe
aon- pigliala come, pyoi « E fe ne trova della cenericcia cos,
me la commune ., ede ne truova dells bianchiflims , come &
quells che fanno in alcuai luoghi del Vicentino, che & quafi
some panni di geflo, e la,chiamano Fioretto di Schio, che ¢
Venezia I’ adoprano i hoccalari per dare il bianco fotto allg
veristura detle. feodelle 5 d sltre cofe tali . E fe ne trova
' ' M 3 della
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della rofta, come in Puglia fe ne trova moltiffims, e 1a chiama-
-no bolo, ed ¢ di quella fteffa che alcuni fpeziali vendono per boke
jo armeno ., Ed in Venezia nwdoprano uni tale pet dar il roflok
gli aftrichi delle. cafe, con la calcina, co’mattoni, e col cind~
brio dandogli poi fopra P'olio dilino.Queftarofa & Ia pid grafs
fa, & 14 pit vifcofa di tutte ,onde crepa piit voleatieri al faoco,
“fe non fi ftempera con sltre cofe, ¢ perche tutte crepano di graf-
fezza qual pit, € qual manco, per quelto a tutte fi da compa-
gnia, ¢ temperatura di cofe magre. Pigliando adunque della
commune s cioé di color dicenere perch%ﬁ trova piti commaune-
mente, ed é manco grafla, la comporrai in quefto modo. Piglia
detta creta parti quattro, di cimatura di panni paste una , dice-
aere dibucata, o d’altta, parte meza, fterco dicavallo o d'afi-
R0 fecco, parte una. E fe lo vuoi pilt perfetto aggiungivi un
o di mattoni pefti, efcaglia di ferro . E tutte le polveri fieno
mi(ﬁmo peftate, e fetacciate, cioé la creta, la cenere, lo fer-
¢o , i mactoni, € la feaglia, ¢ mefcolate ben infieme , e metti
in terra facendone un folaro, € fopra vi vien gittando la cimatu-
14 4 poco , in modo che venga a ftar per tutto ugnalmente
it che fi poffa. Poi vien dando Pacqua, erimeriando molte
ne prima con un baftone , ¢ poi con la pala, € quando fari impa-
fiato 2 modo tuo, mettilo fopra un banco groﬂ?: » 0 fopra un mu-
yello, ed abbi un pilo o vergon di ferro, una acets, oaltra.cofa
tale, ¢ vien battendo il detto luto molto bene rimenandeio ¢ te-
nendo fempre battuto, ¢ quelto quanto pit i fa, piti & megliore
il luto. E cosi fi fard un luto perfettiffimo da lutar bocce , da for-
marvi cofe groffe, come fi diri di fotto, da far fornelli, ¢ da
ogni cofz . Ma chi lo vuol far con manco fatica vi mette folamen-
te la creta, la cimaturs, ¢ lo ftereo, ‘con un poco di cenere
ed altri non vi mettono flerco, altri non vi metton elnmaturs}
fecondo che la fanno fare, o che voglion ufar fatica , ¢ diligen~
23, ed ancor fecondo il bifogno dell’intenzione perché lo fanno.
Per lutar le bocche delle bocce chie non refpiti al fuoco & buono
quefto feflo luto fopradetto , tuttavia vi a%iungo due parti dit
calcina viva, e chiara d’ovo, ed ¢ poi cosi ficurs, comeil vetro
fieflo, e piit, di non lafciar refpirare . Ggniforte di luto fi vaod
mantener umido chi ’ha da ufar di continuo,e ne vuol tener fem-
pre preparato . Ms non bifogna tenerlo troppo acquofo,che non
ferve poi in alcun modo che ftia bene, né meno convien lafciarlo
feccare . Perché come una volta ¢ indarito, non ﬁncconcia_ fnai

piu
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il che flia bene, € fe vi metti acqua, lo viert poi mollifican~
io a poco a poco di fopra, e farlo come falfa, ¢ dentro ri-
man pur duro, ¢ dandoli poi molts acqua , fi guafta affatte .
Perd quando pur fi fecchi, tornifi a ripeftar di nuovo e cosi
a ripaftarlo con acqua a poro 4 poco, ed & ritenarlo fin che
fa bene, ed in quefta parte del luto non occorre altro.
Cofe che i cowvien teneve apparecchiate in ordine per
R : Uarte del gisto. , )

Perché glinftrumenti, ed i mezzi fon, quei che fanno rigs
fcir arte a perfezione dalle nfany del buon artefice, per que
fto, acciceché quando fi trova in punta per far il fiuo gitto,
non s’abbis da patir difagio, o danno per mancamento delle
cofe neceflarie, & bene di ftar provifto delle infraferitte cofe
che vi fono neceflarie + . .

In prima adungue i carbone fia di legno forte, € giovené, €
bene afciutto . I cruciueli fieno di buona terrs , e fenza sfenditise
te, ed i burtini, o pardigli di colore fogliono eflére migliori
che i nerf, né i bitachi. Avere un pezzo dr cartorie da far vento
leggiermente, e largo fopra la facciz del cruciuolo feopetto 2
certe oceafioni. Una canra bucata per fofiar le brutezze di-den~
tro al cruciolo, che cosi fi fa affai meglio che con i manticetti.
Un ferro a uncino per cavar'i carboni del cruciwolo,e cost le¢ mo-
lettine . Un torcoletto o ftrettore di legno da ftrinigervi le forge,
b flaflette per tenerle fermey e firette nel buttarvi dentro il me-~
tallo fufo . Due o pilt tavolette di lcgno di noce,o di buffo,0 d”
altro' legno folo', o ancor di rame ,beniffimo fpidnate,ed ugua«
Liffime da ogni canto per farne fondo alle fEaffette nel formare,e
per voltarle, e tenerle firette . Dde opilr pesze di fana,perché
fe nello firinger le ftaffette nel torcoletto, le forme non fofler:
bene uguali di fuori , quelle pezze vengono 2 riempire il vacuo,ed
a far luogo al rilevatoy come fi vedra di fotto nelld pratica del
formave . Un compafletto, ed una riga per partir etirar a mifu~
ra i getti, o sfiattatori, € canali onde E: s correr il metalloy
Una sgorbiettta , ciod un ferro fatto 2 zappa ma aguzzo in punta &
modo d’una vangz ritorta, e che tagha dalle bande , come font
quei, che adopra gli indoratori per nettare ¥ canalli delle cornici
la quale sgorbietta ha da fervir per far'detti sfattatori, € canali
nelle faffette dapoi chie fari formato il Isvoro, € non svendolo,
potra farfi col coltello, pitt diligentemente che fia poffibile;e co-
8} averat in ordine un poco d’liose di trémentina in una fcodells

M 4 com
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oon un poce-di carta, o bombace filsto, o peaza per bagnarvely
deatro, ed agcenderla, e conefla affumigar.le forme poiché {ay
ranno afciutte ,;jaccipcché il metallo corra meglio, € perché alle
volte tal fumo, jngrofla, e riempie-i cavi, o ljoghi bafli del lavoy
ro formytd , conviene aver’ancorain pié didepore per levar-il fiyy
perfluo, ¢d ancer per,raccoglier la palvere. che cadefle nel for
mare , € par. altribifagni tali, e poi avere una bruftitors, o fces

petta di fil di ottone, ed unadi fetole, come quelle da pettin,,

per brufciare, o bruftirg, e polire il lavore -avanti the lo formi,
perché venga netto , € cosi.ancor. dapoi ch’é fitto il tuo lavoro gk
tato di nuovo, e .per pulirlo, ed’ acconciario come ficonvienes
. ndl, mmode che fi deve zener mel formgré . . o
> Primieramente pigliera la.tua medaglia, o altro lavoro ck
vogli gittare, eAmem!o in una feudelly con aceto forte, fale,e.
paglia bruciate., ‘¢ .con le mani{regherai benifime’che venga ben
wetto ; ¢ adoperando, 2ncora la bryfchiay e la fetola.Poi fciacquam
- lo in acqua frefca, € con pezza bianca bemuflimo afciughersis.
Metri pot fopra unatavola di legan duroo di rame ben [ifcia s
meth delle thaffette, cioé la femuna. E Ja parte di mezge,tiod:
con quella che fi congiunge poi con Paltra, fizwoltaingiufo.
“fopra ln_tavola, cdentio di effa metti fopra latavola le medaglie,.
0 che altro. vuoi. formarg, che fia bea netto. come ¢ detto,aces
commodandola fe fard unafoia, che ftia a dritta linea del getto , .
e pit baffo della ftaffetta che puoi, perchd abbia luogo ihgerd-
to, e metallo aflai. Ed effendo pit di una, P’anderai accomo~
dando dalle bande della ttafferta,, e lafcierar luogo  nel mezzo
per far il getto , o canale per introdurvi dentro il metallo ,
e fe ne faranno pitt di due), avertirai di non far che ricevan i¥
metallo l'una dell’altra, ma 2 ciafcuna farai il fuo canaletto,
che dal getto, o canal di mezo ve lo porti. Poi piglierss
d’una delle dette terrre, ben fottili, eben fetacciste con fettac-
cio ftrettiffimo,. e ben calcata la porrai in un catino, o piatto

affai grande, perché’nel maneggiazla non fe ne butti fuori,

e con Pacqua della maeftra la inumidirai a poco a poco ,

‘mef olandole beniffimo con .le mani, e fid efle fregandola,.

e tanta gliene darai, che ftringendola in pugno fi tenga ins

fieme, avvertendo che ho detto inumidirla, non bagnarla,

perché noa bifogna, che firingendola ip pugno vi bagni la

mino, né fi tengano come pafta, me"folo r3ato o pooo pid,

cdme la farina alciutsa, & che cosi firetts in pugno fr:iam
. o
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do fopta con un dite fi rompa in pezzise quefta cosi condotta mek
terai con deftrezza fopra la medaglia nelle ftafiette,e con lg polv
pe delle dita , € poi con la mano ve 'anderai beniflimo aflettgndo,
a franzendo, non- i lafciando rinerefcer Jo affaticarti-un poco per
calcarla bone con. meutervi fapra laltra tavoletts,.e cortambe lo
fhani, ¢ con tutta la perfona calcando fopra quanto pilt.Pai con
un ferro taglieute, ¢ di filo -ben dritto, con una riga,beniffimo
lo pareggerai deftyamente, levando quells terra che ayanaa fo-
pra la ftaffetta. E cosi ponendovi fopra-unadelle pezze di lans,
¢ poi la tavoletta: piaria, con ambe le mani piglierai ambedue le
tavolette fotto, e fopra, c-tenendole firette, volterai con de-
ftrezza le. fiaflette fotto fopra,. €.levata la tavoletta, vedersi fe
pur fotto le medaglic per sifpetto del rilevo fofle entrato qualche
poco di terra, che bifogna: col pi¢ del leporg, levarla deftra-
mente .. Poi ricomella, Laltra parte della thafletta a fuo Juogo
Pempirai della medefima.terrz calcandola benifimo come prim -
ma,.e con ferro pareggiandala . Poi con la punta del ferro
da un - canto follevarai slquango.la meza flaffetta di fopra, e
con I8 mano leverai fufo bellamente, e con diligenza cava-
rai le medaglie:toccandole- alquanto -d’intorno con la punta di.
una penna. fottile in cafo che non fi lafciaffero alla prima,
col voltar fotto fopra quella parte della flaffetta, in cui nell’
aprirle erano rimafe. E fe ancora non filafciaflero, le percuos
terai in croce deftriflimamente. con la pugta d’un coltello tan-
to che pur voltando la flaffetta fi lafciano , e fe vedrai che
a tuo modo non fiz impronto, potrai rimetterlo,al luogo lo-
ro , e ricalearle , € poi mettendo da tutte due le bande Ia pezza,
e tavolette. firingerle nel torcoletto. Poi finalmente cava conv
la f{gobis,, altro ferro, e fa i fuoi ghetti , compirendo col
fefto, ¢ riga che vengano giufti, e cosi le porrai dritte prefs
fo al fuoco ad alciugare voltandole alcuns volta tanto che
fieno bene afciytte . Allora con lo ftoppino bagnato in o~
lio e trementina, ed accefo, foffumigale, ed eflendovi cofz
fuperflua levala col pié del lepore. Poi ricongiunte infieme, e
rimeflevi le pezze di lana, e le wvolette firingeralle al-
quante nel torcoletto, € cosi avendo fra tanto apparecchiato,
e fufo il metallo ( il che eflendo argento, e rame bianco fi
conofce mel vederlo nel truciolo luftro, ed eflendo ftagno
col mettervi dentro una pietra, o un di carta, e chelz -
brucei ) getterale che verranno benifhimp fenas altro ajuto =
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farlo feotiefe fe non che allo ftagno comeé fufo , butterai denv
tro un poco ciod un vestefimo di twtta la quantied di folima-
to, ed un’ottavo di antimonio, the oltre al farlo ben correre,
Pindutifcorio, e fanno fonante . Poi fredde le ftaflette caverai le
medaglie con diligenza, ¢ volendo gittar delle altre, tornza
fuffumigar le forme , o ftafiette, € firingi, e gitta, eome di
fopra, ¢ fa tante volte, quante ti bifogna, fe poi vediche le
ftaffette non fieno fteacche, e vogli, ferbar quelle forme per al-
tre volte, potrai ferbatle in Iuogo sfciutto, che fervitanno poi
beniffimo . Ulimantente quella terra di dette Raffette, cava-
ta, peftata, ¢ feraeciata fard fempre meglio per adoperar. Le
medaglie cosi gittate fi rictocono poi; e fi pongono nel bian-
chimento, fe non foro di ftagno, ed anco a tutte fi pud da-
re il vecchio come di tutte fi dird qui di fotto .

A formar con creta liquida col penellojche & molto pis facile che com le
Siaffestema i forme non [ervono [a e una volta, e non vi f gitea
¢ofea abbiano Aa cffer troppe minute,e che non poffans visoccarfs .
Piglis la medaglia che: vuoi gittare, ¢ ben netts,e lavata,ed

afciutta, come fi & detto fopra , ed ungendols con un poco d%lio
averai poi in ordine la creta acconcia in queftd modo, ciot.Pi-
glia il luto fapienzia che fi ¢ infegnato a fare di fopra,e feccalo
molto bene al Sole, o al fuoco, poi peftalo fottiliffimamente, €
fetaccialo per fetaccio frettiffimo, e poi con acqua fallo liquido,
¢ con un pennello da dipintore grande,darrai una mang di que-
fta creta, o lutd cosi liquido fopra ung delle bande della meda-
glia, la qual medaglia ftia fopra di un tagliero, o d’una tavolet-
ta. E data quefta ptini2 mano di quefto luto cosi liquido,la la-
fcierai feccare alquanto . Poi ne le darai wn’altra mano del mede-
. fimo lutc, ma piar duro, e cosi le darai poi Ia terzs, ¢ quarta, o
quante ti parra, che fiagrofla 4 biftanza . Poi che far¥ feccs volta
la tavolettz con ogtii cofa col fotto di fopra,e ungi con oglio I’al-
tra parté che refta da formar(i, ungendo atcors la creta fteflz che
le fta d’intorno, accid che quando poi vorrai tagliarla per mezor
a traverfo, o fcoprirfa per cavarne Ia medaglia (i ftacchi,e s'apra
facilmente perché 'olio non lafcia attacear la creta, ovvero fopra
detto Iutto chie fta d’intorno alla miedaglia cosi meza formata puoi
fpolverizar catbon pefto, che fimilmente non lafcia attaccar 'an
lutto, con Ialtro. Poi col penello vien dando tinz mano di lutte
liquido fopra detta altra parte della medaglia,e cosi feccatz quel~

k, dalle Paltra mano di pi duro, poi laterzs, e la quarta fe~

: " con~
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condo che lo vuoi groflo, come facefti alla prima facciatd che fors °
mafti. E cosi lafcia ben feccare. Ma avanti che fia fecco, va col
coltello intorno le commiffure dell’'una parte: con I’altra per tra-
verfo, ciod dove fpolverizafti il carbone, perché non fi attaccafle
¢ cosi col coltello va deftramente fpaccartdo, e riaprerido "una par-
te dall’altrs intorno intorno in modo che il coltello vada a tacear
12 medaglia per taglio intorno intorno, € -cofi lafcia feccare,e
come* & fecco va deftramente mettendo il coltello in quelle com-
miffure d’intorno, ed alzandos poco s poco na parte di detto lu-
to o creta, tanto che f levi via, e lafcia i medefima fcoperta.
Allora piglia lalira parte ove fark reftats det.ta medaglia, e vol-
tandola col fotto di fopra  va diligentement:e battendo dietro al
fondo del 'luto per far che lg medaglia calchi fuora,e fe non aju-
tala con fa punta del coltello tanto chela cavi. Poi piglia una
parte, e Paltra di dette crete, o luti cofi formati , efaraivi i
boccami donde pofli gittare il metallo fufo. Ed i canali o sfiatatori
dalle bande . Pot ricongiungile infieme, e leysale con un fil di fer-
1o, € mettile a ricuocere in un fornello , avvero al focolar della
«cucina, coprendole molto ben di carboni accefi, lafciandoveli
confumar fopra . Ed ancora fe tipare le puoi ricocere prima che
Ye congiungi infieme, ciod I’una feparata dall’altra, e poi che fo-
no coft ricotte, congiungerle infieme, ¢ lejzarle con un £l di fer-
10, 0 ton ‘un fpago, ed acconciarle tra due tavolette, o in un
torcoletto, o tra duc mattoni col boccame ‘infufo , e butrarvi pot
fopra il metsllo fufo, e come fon fredde aprileed averaril two
gitto molto bello, fe fard ftato fatto con diligenza.E fe ¢ lavoro
d’argento potrai dargli il bianchimento clie feguirk qui di fotto.
Se ¢ di ftagno, non fe gli dabianchimentoy ma il vecchio,fe &
d’oro, fi colorifce col verderame, ed orinz . Ma in vero fe é lavo-
to d’stgento, o d’oro, norr & cofa da gittarfi in quefte forme
di creta: ma nelle flaffette come di fopra s'¢ pofto il modo.

Per formare in queftz creta o luto, della qual s’¢ dettoin que.
flo capitolo fi pud fare ancora in altro modo piik facile,ciod inge-
gnarfi d’aver Uimpronto che voleteformare, il qual fia fatto di cera
con un poco di trementins mefcolata con effa . E fopra quells ce-
ra vesir dando il luto, o la creta una mano fopra I’altra,come di
fopra fi ¢ detto: e poi fargli il boccame di fopra,e metter detta
forma cosi fattaal fuoco col, boceame all’igiufo, che tutta la co-
ra fe_ne fcorrs fuori beniffimo, poi gitta'vi dentroil tuo metalle
fufo, avvertendo fempre nel gittar, che Ii: forme fieno calde cov

) 8l in

i
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3i in quefta di creta, come nelle flaflette, ed 4n ogni altre
modo .che fi facefle. _

A far bianchimenro da imbianchir le medaglis, o altrs laveri
nwovi, ¢ con effo ancora fi poffono vipollire , e vitornar -
come muovi i lavors &’ argento wecchi. .

Piglia le tue medaglie, o altro lavoro nuovo,o ancora vecchie
ehe vogli rinovar, ¢ mettilo fopra le bragie accefe aricoeere,
voltando, e rivoltando tantd che vengs di color beretino.Poi
con la bruftitura, ‘e fcopettino d’ottene fregalo , & bruftikilo be.
niflimo, ¢ poi lo mett: in quefto bismchimento.Acqua falz di
mare, o acqua comunc ,e falala tu fteflo coni un pugno di fale da
mangiare. E mettivi deatr tartaro di vino bianco, ed allume
di rocca crudo , e fa bollire in pignatta ben vetriata.E fe il la-
voro di rame & imbiancato con medicine fofiftiche, sgggiungevi
Cinfrafcritte cofe ,-ciod un marcello, o un giulio d’argento bat-
‘tuto fottiliffimo, o tanti fogli d’argento quanto pefa unadi det-
te monete. E fale armoniaco s pefo di tre gjulij,e falnitro 2 pe-
fo di cinque giulijemetti quefke cofe in una pignatta col fuo co-

rchio bucato,in mezo , e fepellifci. quefta pignatta in meza .
alle bracce actefe, ¢ che vi ftia finoal collo, ecosilafciala fin
che tutti gli fpiriti fieno efalati, o evaporati via.Poi lafcia freds
dare, e macinali, o peftali fottiliflimi. B di quefta materia piy
glia un’oncia, o poco pilt o meno, e mettila abollire nel foprae
detto bianchimento, per un’ottavo, d’era, e mettendowi-le tue
edaglie, a altro Irvoro deatro , Poi riverfa tutto in acqup chyas
£3, e tepida, riod siverfa I'acqua, ed il lavoro, edel tartaro,
€d altre cofe che faran reftate nella pignatts , fregarai molto
bene il lavoro, e pei lavalo con acqua frefca , ecf afciugalo .

- A ndorar fervo con acqua. S

Pigli. acqua di pozzo, odifiume, o difontana,ed in tre libre
di efls metti once due di allume. di rocca, un’oncia di vetriolo
Romano, un densro a pelo di verderame,tre once di falgemma,
€ un’oncia di orpimento, ¢ fa bollire ogni .cofa- infieme . B
quando bollono mettivi tartaro di botte, €fal comune, di ciafs
cuno oncia meza, quando ha bollito un pochetto, levals dal
fuoco, e con quell’acqua dipingi {u’l ferro . Poi fcaldals al fuo-
& molto bene, e branifcilo . , - : :

Altro modo al medefimo .

Piglia olio di lino once iv. tartaro once ii. roffi d’ova cotti duriy

e pefhati once ii. alod cicotrino once i. zafftame un quarto di
L dram,
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dfam., cutcuma un’ottavo di dramma. Fe bollir ognicofa in'
pignatta nuova per un gran pezzzo, ¢ fe Polio di lino mon
baftafle ' coprirle wutte , aggiungivi dell’altro, e poi con ques
fta miftura dipingi, o forivi fopra il ferro. Il qual fia prims
petfetttamente imbrunito, e faranno di color d'oro. - :

- A indorar forro com foglic & ore, e con acque, ed ancors
S con oro amalgamato com argemto vive , comegli

o Orefici indovano 3’ argento .

Piglia- vetriolo Romano omc. i allume di rocca once ii. fale
armonisco once i. ogni cofa fia beniffimo polverizats,e mettia
bollire in acqua comune. Poi habbi il ferro ben brunito, € net-
to , € bagnalo con detta acqua fregandovela malto bene,poi met.
ti fopra Yogli d’oro, ¢ fa afeiugare al fuoco, ed imbrunifcilo
poi con la pietra ematite, come fi fa, ¢ fara bellifimo .

E volendo indorare ad amalgama, cioé con oro amalgamato
con- argento vivo, come gli orefici indorano P’argento, eggiun-
?i in detta acqua una drammg di verderame, e mezs oncia di
olimato, e falli bollire infieme, poi fa bollire il ferroin det-
ta arqua, e fe & tanto grande che non poffa metterfi dentro
a tal’acqua, fa bollir I'acqua, e con effa frega bene il ferro, e
fi avvivara per ricever I'amalgama dell’srgento vivo, edell’o-
ro. La quale amalgama fi ¢ infegnata a far difopra nel quinto
libro, al Capitolo del macinar oro. E dapoi che averai avvi. |
vato il ferro, e datogli fopra I’ oro cosi amalgamato, o ma-
cinato con l'argento vivo, fallo fumare al fuoco con la lucer-
na, o col zolfo, come ufano comunemente gli Orefici,o piuts
tofto con la cera, come ufino in Alemagna, che é molto mi-
giore, e noi neinfegneremo di fotto il modo perfettiffimo,e mi.
glior di quello che fi fain Alemagna, né in altre luogo fin qui.
A tingére il ferro in color di vame, e cosi ancoralargento per

* indovarlo che mofira molso pic bello, e dura molso pis .

E' cofa certiffima che loro dato fopra il ferro bianco,o fopre
Pargento non comparifce cosi bene, come fopra il rame, ed ogni
poco che comincia fcopritfi, o confumarfi fi vede fubito il bianco
del fetro, o dell’argento, ma fopra il color roflo non apparifce
tanto il fuo confumamento. Anzi alcuni molto pratichi, e giu-
diziofi fogliono fopra il legno, oaltro luogo tale dare una fifa,0
mordente roffo come tutu gli indoratort ufano, ma gialle,
ed sureo, che fe ben 'oro vien poi a difcoprirfi alquanto,non
apparifce mai cosi chigramente, come fopra il reflo,e m?lto piu

' - opre
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foprail bianco, £ quelto medefimo-aris bene fopra il ferro, efo~
pral'argento . Ma per lafciare oraquefto, dico che per voler dare
il color di rame al ferro, o all’argento per indorarlo faccia in que-
fto modo. Hazobi verderame, vetriolo tedefco, e falg armonia.
co a difcrezione, ma pi di vetriolo , - che dell’ altre cofe e mez-
tile molto ben polverizate in aceto fortiffimo a bollire per me-
za ora. Poi levale dal fuoco, efubito mentre & cofi bollente
mettivi il tuo ferro, che vioi colare in rame, e copri ben Ia

ignatta col fio coperchio, e con panni, che non refpiri, e
ﬁt‘cmla cosi rifreddare, ed il ferro averd prefo golor di rame
beniflimo , e cost le puoi iudor:r con srgento vivo , come fe fofle
rame vero, ed & belliflivo, i »i= jecreto.

Acqua, o tinta 43 mets.r [or . uomanti veri, e contrafate
ti, ciod tirvats di zaffro biancs come 3 dira di fosto.

Piglia fumo d1 candela rzccolto nel fondo di ua bacile, im<
paftalo con un poco d’olio di mattice, e quefta mifturs mets
ti fotto il djamante nell’aneiio ove Jo leghi. -

A tirg i zaffiri biancki in digmante.

Quefto fecreto , ¢ faputo tra i giojellieri, e quafitutti ufano un
modo il qual pero ¢ buono, ma not dopo 'o aver pofto il detto mo-
do, cheeffiufano, ne metteremo un’altro modo megliore. Effi
aduaque pigliano il zaffiro il qual non fia molto carico di colore,
ma fia bianchjecio, ¢ mettono al fuoco in nacruciyolo della limae
tura di ferro, o ancor dell’oro, anzi pit ufano la limatura dell”
oro, credendoche per effer dipin valuta, fiaancor perfetto per
tal bifogno . Ma per cérto quellg del ferro ¢ aflai migliore. Que~
fta limatura effi fanno che non fi fonda , ma che venga caldiffima,
e vicina al farfi roffa, ed in quelafepellifcono i loro -zaffiri , e ve-
gli lafiano un pochetto, e poi gli cavano , e veggono fe il colore,
aoé la bianchezza di diamante fta a lor modo, fenon_lo tornsno
a rimetter dentro alla limatura al fuoco, fin che ftia a voglialo-
ro, E lolegano, ¢gli danno latinta, come di fopra. Ora il mo~

“do wiglior diquefto ¢ che fi pigli fmalto bianco, € fi macini fotti-
Lifimo, efi mefolicon dette limature diferto, o d’oro che fis
tanto finalto quanto limatura , e poi fipiglia un poco. di altro di
detto fmalto, cioé fmalto folo , ove mon fia limstura , e "
impafta con faliva, ofputo, ein quells pafta fiavolge il zaffiro ,
e fi f2 molto beneafciiigare al fioco , poi fi lega inun fil diferro
fottile,, ¢ ricotto, e fi lafcia un capo di detto filo lusgo da poter-
lo pigliare e cavar quando vuai, ¢ cofi fepellifcilo in quella lis

matu.

\
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matura, ¢ lafciavelo al fuoco per un” pez.etto, ftando la limas
. tura bene calda come ¢ detto, ma che per niente non fifon*

defle . Poi cavalo fuori, e vedi fe ti contents il colore , fe
non tornavelo, e I’averai belliffimo ., '

. Ad ingroffare i balafci fotsili per legare in anelli,

- Seavefti balafci fottili come carta, acconciali della grandezza che
vuoi, ed abbi un pezzo di criftallo fino tinto in color di ba-
lafcio, ed abbi un’ acino groflo di maftice , "¢ fopra la punta d’un
legno d’un coltello fcaldalo un poco al fuoco, fubito gittera fuo-
ri una lacrima bianca lufira come una perla, € con quefta lagrima
incolla il detro balafcio fopra il criftallo, che quella lagrima in- .

" colla, e non fa corpo, né toglie colore. E cosi fallo polire, € alluftra.
re, ¢legaranedo tuo, cl§c’ fara belliffimo, e parr tutto balafcias
. A far le doppic di Rubini, ¢ Smeraldi, cke -
‘ fanno in Milano,

Habbi la lagrima cavata dal maftice, come poco avantis’é det-
to, € fe tu vuoi far fmeraldi, tingila con verdersme macinato
a olio, aggiungendovi un pochetto di cera fe ti par che bifo-
gni, o ancora ftemperandolo con acqua fe ti par troppo fpeffo.

E fe vuoi rubini , farai cosi. Habbi gomma arrabica, allume
zuccherino, ed allume di rocca crudo, e falli bollire in acqua
comune, che fieno tanto dell’uno quanto dell’altro . Poi metti in
detta acquaverzino tagliato fottiliffimo , e favelo bollir dentro,
aggiungendo allume catino , € quanto pid vi metti di quefto allu-
me, pid viene fcuro. Dapoi abbi il maftice , cioé la lagrima
fopradetta , e tingila con dettocolor roflo, ed abbi due pezzidi
criftallo acconci alla ruota, nel modo, ¢ nella grandezza che li
vuoi, e quello difopra fia pi fottile, che quello di fotto, e flia
ne a punto, come I'unghia col dito, beniffimo aggiuftati da ogni
banda . Poi metti quello di fotto fopra una palettina , o piaftra di
ferro fopra alcuni carboni di fuoco , perché detto criftallo fi ven-
ga afcaldare, ed allors anderai toccando di fopra con la detta
lagrima tinta, Ia qual terrai fopra la punta di un baftoncello, ¢
farai che fia calda ancor efla, perché fcorza liberamente, e come
vedrai di aver pofto dital colore a baftanza fopra quel pezzo , hab-
bi Paltro peazo pi fottile , che va di fopra, e 6ia caldoancor effo
¢ mettetevelo fopra, che quellalsgrima cosi tinta vienead incola~
re, ed eflendolufirs, e trafparente non fa corpo, e rifplende da
ogni parte. Poi fagli legare a modo tuo, mettendo la foglia rof:
fa &’ rubini, ¢ verde a gli fmeraldi come qui poco pi di fotto fi

'
.
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infegnerd il modo pertetto di far dette foglie, per quelte , ed

altre pietre artificiate, come perle fine .

A far pafa dipietre, gicie, come fmeraldi,rubini, xaffivi , ¢ dogné
altra forte, le guali non faranno doppie, e &i due pexzi, ¢ tinte con
colla, matutte d'un pexzo folo colorate dentro, e fuors belliffime.
Piglia piombo brucciato da boccalari, once tre, e mettivi fo-

pra tanta acqua che avanzi uno o due dita, e rimena col dito,e

lafcia dar fondo, e poi vota quell’acqua, e queita ferve per ba-
gnarvi di dentro la pignattina invetriata dove s’ha da metter tut-
ta la materia, perché non le lafcia attaccare allz pignatta. Da~
poi abbi altre tre oncie di minio afciutto, e mefcolato con det-
to piombo, ¢ con effi una oncia di criftallo calcinato , 0 meglio

di calcidonio, e con carratti quattordici, e fedecial pia di fca-

glia di rame, e tutto fia ben macinato, e ben mefcolato in-

fieme, ¢ metti in detta pignattina, che fia ben intorniato di

dentro con detta lavatura di piombo  brucciato , € coprila, e

metti in fornace di vetrari per tre ovvero quattro giorni, o

in forneilo a vento per un giorno, 2tuo modo ¢he in Vene-

zia fi paga 2 tre, o quattro foldi al pilt per pietra, e potrebbe
ancor formarfi in altra forma con fogliami, o figure, oaltro,

e per far pietre gialle metti rugine, o fcaglia di ferro. Per far

rubini metti cinabrio, ein queftodei colori, guidatevifecondo

gli ordini, che fi metteranno qui fotto in queft’altri modi.
A far [meraldi, ed altve pietre preziofe.
Piglia fal alcali, e diffolvilo in acqua, e diftilla per feltro,e

_ diffecal6, e diflolvilo di namovo, e diffecalo per tre volte , € pod

fanne polvere. Poi piglia criftallo fino, e fallo macinare,e paf~

fare a gli fpeziali, come fanno il criftallo preparato. Poi piglia

del detto criftallo, once due, e meza,del fal alcali once due ,

verderame once i. che ftia prima in infufione in aceto,e colalo,

€ poi metti quefte tre polveri in un vafo, come fufls un pi-
gnattino invetriato nuovo, e luta bene, f coprilo che non ref~
piri, ¢ fia lutato per tre giorni, e quanto pi tanto ¢ meglio,
accio fia bene aftiutto, ¢ mettilo-dentro la fornace, dove fi

fanno i bicchieri per 24. ore , poi togli la compofizione, e

lavorifi come fi fanno le pietre fine, e ftaranno al paragox\;:;

e fe vuoi rubini , metti cinabrio in luogo di verderame,

vuoi. zaffiri, metti lapis lazuli, e fe vuoi giacinti, meuwti co-

valli, come di fopra in luogo di verderame.

A far
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A calcinare il criftallo ¢ calcidonii per mester melle [opradests

mifture delle pietre prezicfe .

" Piglia tartato calcinato un’oncia, e diffolvilo in una fcodella
chiara, e colalo, e poi piglia i pezzi del criftallo, o dei calcidow
nio, ed.in unacocchiaradi ferro, o fopra unapaletta mettili ad
infocar molto bene, ed infocati che fono fmorzali in detta acqua
in quells fcudella, ecost poi cavali , 2 tornali a rinfocare , €
fmorzare di nuovo in quell’acqus, equefto farai fino afei, o
fetre_yolte , ¢ gli averai perfettiffimamente calcinati . Peftald

i o macinalifottiliffimi, ed impalpabili, ¢ mettili nelle tus
mifture fopradette . Ricordati folo che volendo fare {meraldi,
pefti le tue cofe in mortaro di bronzo., ma volendo far rubini, o
altre pietre og_cﬁalc in mortaro di ferro, e guardati dal brenzo
in ogni modo. - ‘
o Acqna dn indurir le detre pietre. .

Perche tutte quefte pictre cosi fatte artifiziofamente, fogliono
cffer molto frangibili , ¢ per niun modo non afpettano , non rice-
vong la lima, volendole indurire fi fa in quefto modo . Piglia peas
zetti di calamita , ¢ calcinali puntualmente, come hai fatto del
criftallo,, o del calcidonio, poi macinala fottililfima, e mettila
al’umido, ed andera in acqua, piglia poi quefta acqua, ¢ con
efla impafta vetriolo Tedefco,- 0 Romano , o Unghero cosi crudo
fenza rubificarlo, e faunapaftaliquida, o piuttofto una filfa, e
mettila a diftillar perboccia con collo curto per orinale, o per
ftorta, e con quell’ acqua che ditillera impafta farina d'orzo fas
cendo pafta, enonfalfa, econ quella paftacopri la tua mafladi
pictre fatta come difopra, o le. pietre ftefle dopo che faranno las
vorate , ed acconcis alla ruota, e cosi impaftate, e coperte met-
tilenel forno del pane , quando-vi fi mette il pane, e col panele
cava, e feopri via quells pafta, eaverai Jetue gioje indurite alla
nawra delle vere, onaturali, e fe tipare, puoiritornare ad im-

<

paftarla, o coprir di nuovo condetta pafta, e rimetterle al forno

come prima, ¢ non averai che defiderarvi.
o " A calcinar b argenta.

Ellendofi qui un poco avanti entrato in foggetto di calcinazio:
ne: feguiremo di metter la calcinazione dell'argento, e poi dell’
Talco, chedi foprz fi fon promefle: Per calcinar Pargento fone
pilt modi , tuttavia noi ne metteremo tre i migliori . Piglia I'ar~.
fento fino battuto fottilmente, e tagliato In pezzi come giuz

ij, o grofli, o pit, o meno , non iuli‘pom , od habbi unr
“l
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‘cruciuolo , o una pigndtting, € mel fondo fa un folaro di fal cos
mune da mangiare , fion preparite, né bianco, ma cosi come fi
yende, o fi cava delle-faline, e fia ben fottilmente pefto.Poi fo-

a metti un folaro di dette lamine o piaftre d’argento,poi fopra
4 quelle metti un altro folaro difale, poi un’altro di piaftrelle,
+ cost metti fin che hat argento, facendo che P'ultimo folaro
%z di fale; & beni groffo, ciod che fia' fale' affai di fopra. E poi
netti un4 tarta, e luta bene il cruciuolo, o l2 pignattina,la-
Yciandovi -un buco ‘quanto una penna d’oca in mezo al copeérchio,
¢ come fard ben fecco mettilo in terraal focolaro della cucina,
ed attorno mettili carboni- acefi, e pbi coprilo tuttodi carboni,
€ lafciaveli ardere fopra tutto in modo che venga ad aver fuoco
9imeno tre, o qudttto ére. Poi fredata oghi cofa apri il cruciuo-
lo, e piglia ad una ad una_le piafirelle dell’argento, e netta-
le dal fale. E-fe trovi che fiéno venute tanto frangibili, che
ton le dita i fminuzzino come una crofta di pafta di pane ,
¢ fitfo, fe non tornale'a¢cementar con altro fale nuovo facendo
firato fopra ftrato come prima, ¢ mettendo al fueco, come prie
ma. Ed in effetto per volerlo ben calcinatd, fi vorria cosi cer
imentare almeno tre volte , o ancor pilt : Poi peftate fottili,
¢ con ucqua calda in una feodella -lava queila polvere, e la-
ftiala andare in fondo .  Poi vota Pacqia con -deftrezza, che non
butti la polvere dell’drgento’, ovvero diftilla per lenguctte di fel-
tro, che & pid .ficuro. E tornapoi 2 metter altra acqua calds, ed
& voltarla, e feltrarla come prima, ¢ cosi fa fin che al gufto dell”
doqua ti facci certo che il fale & andato tutto via.E averai Par-
gento ottimameste calcinato, ¢ calatodi pefo, ma riftretto il
corpo, e diffecato, e venuto di ndtura in parte fiffla, e vicina
all’oro, ¢ ferve a molte cofoa chi’ fa ddoperario, ed il medefimo
fi fa con talco in luogo di fal cofnune, ma non accade peoi la-
varlo con acqua altramente, e fono di” quelli che, o col fale,0
col talco tornano a cementarlo ,*ed 2 calcinarlo dodici,o quine«
dici volte, e piilt, per averlo pit fiflo, ‘¢ pitt atto a tingerfi.
Fafli ancora con fonder I'argento nel “truciuolo, ead ogni on-
cia d’argento venir buttanf: una libra o pit di quefto folfo,
e dandoglielo a poco 2 poco, che quefto modo lo confuma pita
che il fale, né il talco, ma in effetto lo fa molto migliore,e
tanto pid poi fe il folfo folle fiflo, o purgato con capitelli, o
cofe tali. E tutto quefto fia pofto per un modo folo di calci=
na lo, ¢ verremo a metter gli alti duc, che di fopra fi fon propofti.

Secon
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Secondo mudo -di calcinar Uargento.
* piglia acqua forte da partire, fatta di falnitio, ?&allnm‘e,cm
me s¢ infegnato di fopra, e piglia argento fino, il qualefia 12«
minato, o battuto irr foglio, o fatto-in peazeti fottili,o in gra»
felli, e fia Pargento parte una , P'acqua’ forte parti tre, ‘e tiea
Paéqua in un faggetto , o boccetta col collo lungo,e vien buttans
do dentro il detto argento, e vedrai che fubito comincieri a bol-
lire, ed a fealdarfi il fondo della boccia fe 1'acqua fara buona,e
cosi lafcia bollir tanto 5 fin chg non bolle, o non mangia pid,
fempre’ tenendo la° boccetta in mano, o ﬂpofandola in quﬁe luo-
go lontano dal fuoco, Ma fe ’acqua fuffe debole,bifogna moftrars
fa cosi un pochettoal fuoco , tenendola in mano fopra le brace, 0
pofindola. fopra un poco di cenere col fuocoso fopra d’un fornel-
letto. B come ha finiito di bollire ;e di mangiar tutts largentoy
vedrai che :Pacqua - far¥ veruta verde, e noh fara reftato niente &
argento in fondo, fe perd I'scqua non foffe male fcakcinata  che
allora faria unacalce in fondo bianchiffima , o fe nell’argento fof-
fe -oro, che allora manderia I'oro in fondo a pajolette,o granelfi
¢6mé arena: Ore dapoi che detto argento fara disfatto, o diffo-
fto, € ‘mahgiato da detta acqua forte, abbi un’altra boceia pilt
gtande; o un orinale ;o ancora una pignatta,e §a meza o pit di
acquz di pozzo; 6 di fitime , nella quale averai disfatto un gran
pugno di fale biancoda angiare,e poi detta acqua fia colata due
o tre volte. Poi fopra detta acqua cosi colata butta quell’acqua
forte ‘che ha diffoluto Pargento, e lafciala costper quattro ofet
ore, e poi troverai in fondo come una giuncatache fara argens
to diffoluto, il file dell’acqua forte’, ed inco dél fal comune
che vi mettefte. Fa poi diftillar via per feltro dettaacqua, e pie
glia quello argentd cosi colato in fondo, € mettilo in un cru-
cinolo, e coprilo ¢he non vi pofla entrar dentro cofa alenna,e
feppelifcilo in mezo ‘a'i carboni accefi, che fia tutto coperto di
faoco , ed abbi'da ardere per tre oré o pilt. Poi lafcia rifreds
dare ogni cofz; e vota quell’argento del cruciuolo in una feu-
della, buttavi fopra acqua comune calda , e rimena un poco
col dito, poi lafciala pofare, e leva via quell’acqua, ed aggiune
givi dell’altra; ¢ rimens , e poi lalcia dar fondo, e vuotala
come prima, ed aggiungivi dell’altra, ¢ lava di nuovo fe el-
la & ancor falfa, e come non ¢ })i\‘t falfa, non ve ne mettet
pilt, e fa difeccare , o afciugar I”argento , ¢ fervigene a quel
che vuoi , che fard perfettamente calcinato.
N 3 Tere
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. Acalcinar il talco in un [ubsto . .
«c - Per effer' il talco una ¢ofa di tanta importanza, ¢ tanto defidésatsr
<. ceredto da ognd bello ingegno , fi fono ritrovati molti modi di
calcinarlo’, ecomunemeate ‘quafi tutti- fono di- accompagnar ik
sslcoscot doppio di falnitre, .6 difal commune,. o di tartaro crus
do, e metrerlo nelle fornaci per akcuai giorni . Poi fepararne &
"f3li,. 04l tartare <on acquacalda. Ed altri lo infocano fopra le
bracce, -¢ pot lo fimarzano in orina , e quefio fanno molte volte.
Altri lo involgono in pezaete di panne dilanabianca, e lo met-
tono alla fuciaa a gran fuoco per meza-ora e pit, ¢ poi lo trovano
fulv, e tuttoin un pezzo leggicro , ¢ {pongofo nen molto diffe-
tente dall’allame brucciates. I quali modi tutti per dire. il vero ,
fongpocobitoni , -0 non calcinano. pérfettamente, o tolgono: il
sartaro di fua natura ; elo fanno venit come calcinaviva, o co«
me -allume ,* o di poco frutto .- Perd-velendalo.calcimar preflo, -
pesfettamente tetrema . quefto modo . Pigliafg il talco .crudo, e
slogliato, o peftato meglio che fia poffibile , € mettafi in un cru-
duolo , 0 in una pignattina al fuuoco fra i carboni accefi., ecome.
& ben caldo, ed accefo buttavi fopra una goceia dell’aceto diftilla<
to, ove fia diffolute tartaro calcinato ».aggiuntavi la teraa parte
d? acqua vita,, ¢ buttala fopra detta tartaro snfocato a poco a poco ,
buttando. tre encie d’ aceto 2 ogni libradi talco ,- avvertendo di
darli fuoco grandiffime di mantici come fe lo volefti, fondere., ¢
levalo poi allora del fuoco che fara perfetamente calcinato, &
belliflimo , e lavalo poi con acqua calda per feparare il tartaro, ed
nfalo 21 tuoidifegni . Si calcina sncora con farlo - in foglietti piit.
{ottili che fi puo, farne ftrato fopra ftrato con piaftrelle d’argento.
in cruciuola lutatp, e mettafi alle fornaci di vetro, o mattoni
per, quatrro, o fei, giorni, ed il medefimo fi fa con piaftrelle di.
ftagno. Ed angors fi fonde buona quantita di rame, e come ¢ fu-
o vi fi butta dentro i pezzi; groffetti di talco , ed in poco fpazio &
palcinato belliffimo, ma guafta moltoil rame, e ne confuma, o
difperde , e fa danno aflai, onde non ¢ chi voglia ufar quefto modo.
. Modo &’ indorar ferro . vame , ¢ molto pite bello che quellodi Alema-
 gna, edi Francia , e pits facilmenee , ed il lavovo che fi indora con
quifia via, par poi tutto in un pezzo di ovo mafficcio .
Drimieramente fe hai da indorar argento, o ferro, ¢ bene di
dargli il color di rame, ficome non molto fopra fi ¢ detto:
D:poi piglia oro battuto in fogli, ed amalgamalo con argen®
to vivo, come pilt di fopra fi ¢ detto. E metti detta amalga«
, . ms

-
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ma in una fcodeletra , ‘e Topra buitavi fhco di:frutti di cocoe
mari afinini, tantod che il detto fuce fopravanzian dito, e la-
fcialo cos1 al Sole, o -in una feneitra fenza Sole ;.0 fopra~d’
una- cornicg, o dove U piace tenendola coperta con una, carex
perché non v’entri polvere. E cosi puoi lafciarlo ftar quanto
vuoi, anzi quanto pni fta tanto é meglio. E  di quello oro
cosi prepafato puot temer fempre in‘ordine quairto vuot, € quane
do hai da fervirtene per, indorare, habbi lg cofe;che vuoi ine
dorare, e fiano ben nette, polite, € con un pennello le da-
rai fopra il detto oro con lo argento vivo cost preparato , e
come diffoluto fregandolo bene, e calcandolo per ttto. E fe
non vuoi, 0 non puvifar tatte - quefto modo fopridetts | fatlo-
indorare, v indoralo al medo comuae che afano gli- Orefici ,
ovvero.con«oro amalgamato, ma avvivando il lavore cem ac-’

ua forte come effi fanmo« E' poi sfuma via I’ argento vivo, :
nel modo che communemente ufano gli Ovefici di Italia, che -
sfumano con lucerna.d’olio. di lino, ¢ con zolfo che fanno poi -
vma_indoratura .che -par zafftame menstofopra quel lavoro. Ma'
terrai quefto modo infrafcritto, che parte ¢ .degli Orefici- Ol--
tramontani, ¢ parte migliorato molto ed & quefto..
A sfamnr U argentovivo della iniovasura , 8 colorire Poro perfersa~
: . mente,. ¢ che parrd :una mazrza tutia d'ers. '
Habbi fcaglia di rame, e limatura di ferro, e metti in tna pignat-.
taopadella, efopra mettiviacete forte , ‘non diftillato, e fache
1%aceto fopravanzidue o tre dita., Poi fallo bollire un'ora ,'e pot vo-
tz viz detto aceto , eaggiungi dell’ altro aceto, e fabollire come-t
prima, ¢ cofi fa fino a quattro o fei volre. Poi metti i detti infieme,’
e falli evaporar via o difeccare, ¢ fe vuoi, puoi farli-ditillar per -
raccogtier Paceto che & buono'poi 2 molte<ofe. Epiglia quelia pol- .
', yeve che ¢ reflata in fondo, € oggiungivi una ottava parte di vetrio- .
16 Tedefco, . ¢ altrettantoferretto diSpagna , e una meza ottava di.
fale armoniacoe , won un pochiflimo di zoHo:; ed abbi cera mova o'
veechiz, o mettile fondere ,. ¢ dalle un d’olio. d’oliva . B
come ¢ fufa, vien buttandotge dette polveri a paro a.poco, le-
quali fieno ben mefcdlate infieme . Poi piglia il tuo lavoro-coper -
to di detts amalgama d’oro , e’atgento vivo, € con un penello
vienlo.mtto coprendabeneé con detta cera cofi mifturata, e comeé.
ben coperta, fauno Qrato di carboni beneaceefi, ¢ in mepo metti-
detto Javoro.cofi inceruto, € lafcia ardere tutta, € sfutnar via Ia cera,
erimarnd §l lavoro indorata . che parra un pezzo' d'oro puro
oY U fine delia Prima Parte. . DE'g
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A far acqua vita bm:[ ima .

','gha yino, buomﬂimo i€ dxﬂnllalo inun vafo
d: di vetro, che habbi.il collo lungo non me-
no di tre braccia, con pochiffimo fuoco, €
y raccogli Iacqua fin-che vien fuora: preftos
| talché I'una goccia non afpetti altra, € fard
‘.twomﬂ' ima, ¢ f‘oavc, ¢ fard folamente lapar~
: te. del vino pin fottile, e aon fara troppo
Cnlda, né czm {acilmente come Paltre brucciera .
A far che Larme fiana [empra Iufire .
- Piglia aceto forte,:¢d allume. di tocca in polvere, e mef-
colali infieme » & con quelli ungi lartm 4 e. ftaranno fempre

luftre.

4 far inchioftre wg;m, . hano

P:glu una libra ¢, meza d’acqua pluviale, ed inquella met:
ti in infufione’ tre once di gallla crefpa , e ponderofa ratts in :
pezzetti, e lafciala ftar due giarni &l Sole -, dapoi aggiungeli -
. due once di vetriolo Romano bene colorito,, e pefto fottilmen-
te, ¢ mefcola infieme ogni cofa molto bene' con un legnodi
-fico, e lakiali far ancora due altri giorni al Sole.; ‘ultima-.
mente agguungivi.una oncia di gomma arrabica luftea; & fate.
ta in polvere , -ed una oncia di fcorze di poni-granaty.,..€
mettilo'a bollire un_poc con fuoco lente ;. d:pot colaley
e.fervalo in un. vnfn i ptombo- .:omm -di’ vctm » che: ﬁrx

pctfetto. Lo St .

ne A far vulnoﬂrowda . “

‘Piglia verderame bello, ed impaftalo .con. aceto foﬂ:e, cdu-r

?ua difhiltata di- galla verde, e lafciala-feceare, e quandoty vout *

crivere , disfala con la..medefima acqus di- galla verde > g

gmngcndov& un poco di gomm arrabm. Cu o Zr By
L A 3
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Alli buoi che pifciano [angue . L
Piglia tre once di faggiuoli. roffi, pevere, ¢ femenza di ge-

neftra: gna dramme fei, fanne polvere, e con due boccali di
buona vernaccia da a bevere al bue, e cosi fa per tre gtorni

continui , che guarira, o

_ ) . A far olio di vetriols .

- Piglia, ,v,et_;iolg_ calcinato, e.metti in tanta acqua vita che
lo cuopra , poi diftillale , prima dandogli poco fuoco, poi
crefcendolo a poco 2 poco tanto cne riefca tutto, dapoi per ba-
gno maria con acqua tepida cavalo fuora dell’acqua vita , e
§oi un’altra volta diftilla L'olio , e fe nel principio veniffe al-
quanto dacqua., metti I’olio al Sole in due vafi ben ferrati
infeme;, ¢ I'acqua fi attacchera, al vafo di fopra, dapoi leve-
rai il vafo nel qual’é I’olio, e lo riporrai in un’altro vafori.
tomandolo al Sole , ¢ caverai tutta I'scqua, e reitera I'oglio
noa folo puro, ma ancora pia foave aflai del comun oglio di
vetriolo. . , . \
- . A far bianchi i densi.

Piglia limoni, e fanne acqua lambiccata, e con quella lavati §
denti che ¢ perfettifiima, avvero pigliail fuco, cheancora quello
¢ brono, ma P'acqua ¢ migliore, perché & pid gagliarda . Ov-
vero ‘piglia il tartaro , e mettilo in un vafo di marmare, e firo
palodiligentemente., e fotteralo, e cosi lafcialo ftare fin che fi3
fattoin acqua, dapoi cavalo fuora , econ quello fregati li denti,
che veranno bellffimi. Piglia .ancora. di quell‘acqua, che car
de nel principio della. diftillaziane de} filnstra, o dell’allume
di roca, e con quella fregati li. denti, Se tu pigli ancorau-
na radice di malva, e.con quella fregherai li deatiogni gior-
no, veriano luftri, e belll. Ancora f¢ tu pigli una crofta di
pan di frumento, e facendola brucciare la,&r,ai in polvere, @
con quells ti fregherai i denti lavandogli poi con acqua di poz-
zo verramap bianchi. . _ !

L . A levar le magchie dellafaccia . .

Piglia fuco di limoni, ‘ed acqua rofa, ana once due, are
gento folimato, e cerufa 3na drammedue, ¢ mefcolando ogni
cofa infieme, falli a mode d’un ungueuto, e can quello un-
giti il wlto quando vai 3 dormire, e la mattina ungilo di bus

uro, ed é provato. .
z, Al medsfsmo .

“Piglis hanco d’ova, ¢ bartilo tanto che diventi in acqua .
A N 4 Poi
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poi pigliz due once di quell’acqua, ed once meza di cerufi,
‘e dramme due di argento vivo, ¢ dramma una di cnfors e
'mefcola ogni cofa Infieme, e con quefto ungiti il volto.
C Al medefimo . s
Piglia once iv. di vetriolo, once tre di falnitro, ed oncelr-
ma di fcaglia di accisjo, e lambieca ogni cofa infieme,aggiun.
gendovi oncia meza di canfota; e con quefto lavati il volw.
Al medefimo . L
Piglia radici di ferpentaria, radici di gigli, eradici di mal-
vavifco, ana libra meza, e falle cuoctrg 1n acqua pluviale, poi
peftale in un mortaro di marmo ed aggiungendovi olio di tag
taro, ¢ medolla di ceérvo an.onc. iv.; e dtamme fei di-eanfos
ra, mefcola ogni cofa infieme, e con ‘queffo ungiti lifacda.
A far andar wia le lentigini' della faccin . P
Piglia dodici ova frefchi, éd un ‘boccale d’aceto ben forte
ed un’oncia di fenape, ¢ mefcola ogni cofa-infieme, dapoi di-
ftillali in un vafo di vetro, ¢ con I'acqua che ne ufcira lava-
ti il volto la fera quando vai a dormire, ¢ la mattina qun~
do tu u levi lavilo ‘cou acqua cottd-con erufea e malva .
A far bellala faccia. o
*. Piglia fraflinelle, e fanne acqua & lambicco, ¢ con quilla
Javati molto bene il volto ogni giorno. - L
A far un’acqua che cava le mncchie dal wlto, e 1o fa bdlif-
fimo, ¢ lncente, ¢ non lafciz guaftar le mani , ne la bocck .
Piglia un colombo-bianco, ¢ pelalo, e cavali gl’interiorie ta~
gliali via la tefta e li piedi, dapoi piglia tre manipolidifrafli-
nella, e due libre di latte, ¢ tre once di pannadilatté,efei
once di olio di dmandole dolci che fia frefche, e metti ogni
cofz infieme, dapoi diftillali in ua vafo di vetro, ‘e cen quefta
acqua lavati ogni giorno il volto, e le mani, ¢ faraano fempre
bianche, paftofe, fenza alcuna macula come di meza ieftate.
T A far un’acqua che fa beliifimalafaccia.
Piglia bianco d’ova, e fanneacqaaa lambicco, ¢ con quella
lavati la faccia quando vuoi.” . '
A far an'acqua che fa bianca, ¢ lufira-la faccis. 2
Piglia latte d’afina, ¢ fcorze d’ova, e fanne acqua ciftillats,
€ con quella lavati la faccia, che Ia fa bianca bella, e fp&m-,
dida piu d’ogni altra acqua. . I
A far un’ acqua che & la faccia rubicondn,
Piglia un gambino di bye, ¢ rompilo tutto in }ﬁf,ziﬂ,_cioé
- Tofla,
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 biceali, ¢ layati il voito Is- mattina con
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Poffa, i nervi, e la medolla, e dapoi lambicali, con Iacqua
«che Pufcitd lavati il volto la mattina.
: " A far bellstto. '

Piglia due dramme di dragante, e disfallo con chiara d’ove
ben' battuto, dapoi giungili borafle, cerufa , e canfors,ana-once
meza, e mefcola ogni cofa infieme, ¢ falle §& ballottine piat-
‘te, € quando tu ne vuoi adoperare diftemprane ben bene una con
aequa rofa, € con quello ungiti l2 faccia la fera quando vaia dormi-
re, ¢ la mattina lavati il volto con acqua di fior difave,ovvero
fa bollire della crufea nell’acqua, e con quella lavati il volto.

" A far xn'alsvo bellesto pis bmono che fa bianco i wolto

: ¢ lufiro. ‘

Piglia due once di fpuma d’argento, ed una libra d’accto
bianco forte, e falli bollire tanto che calino i due terzi, da-
poi piglia canfora, allume di rocca, borace, ed olio di tartaro
ana drame due, e falli cuocere in acqua rofa, dapoi diquefti
dne liquori cioé dell’aceto di fopra, e di queft’sltro pigliane
parte uguali, ¢ mefcolali infieme; e con quefto ungi lafaccia.

A far sn’acqua, che fa roffo e [plendido il wolto.
Piglia colla di pefce, ed allume di rocca, ana onc.una,ed
una oncia di verzino, € mettili in un boccale di acqua, e Ia-
fciali ftar in fufione tre giorni, dope falli cuocere, e poi co-

la Pacqua, ¢ fervala in un vafo di vetro a tuo piacere.

A far sn'altre belletto. :
- Piglia due dramme d’argento folimato, ¢ mettilo in una
tnghiftara d’acqua che tenga un boccale, e falla cuocer finoa
tanto che coli la decima parte, dopo giungi mez'oncia di ce:
rufa, ed una dramma di canfora , ed una di borace, ed il fu-
co d’un limone, ¢ mefcola ogni cofa infieme, efalli cuocereal
fuoco per fpazio di fett’ore. Ma nota che quefto, per rifpet-
to dell’argento folimato con continuo ufo fa alquanto negril¥
denti, ed all’ultimo li facadere, ¢ fa puzzar il fiato, ed offen-

de li nervi, ed il cervello. L '
A far un’altro belletto, che fa la faccia binnchifima ¢ dun

color voffe, ¢ mon offende niente come quel di foprs.
Piglia due oncte di borafo, ceci franti , fagiuoli ¢ fave anz

. once iv. tutti.in polvere ed un fele ditoro, e quindici bianchi

di ova, e un bocal di vin bianco,e metti ogni cofa infieme,¢ lam-
Pacqua che ne ufcira,

o Mu
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A far un’ altrobellesto, che fi chiama reals, ¢d ¥il piss.
o buono, e pin eccellente di tugsi gli altri.

Piglia fiori d’oliva, fiori di fambuco, rofe bianche, fiori di na-
ranci, efigridi gelfamini, anamanipolo uno, dodeci ova fref
«hi, edodeci Ecgf acerbi frefchi, e dodeci lumache, una dram-
ma dicanfora, un’altfadi allume fcaiola, duedrame di borafo ,
me¢za dramma di allume di roces,, . qQuattro denari di allume di
piuma, 8.denari d’argenta folimato, un’oncia di cera roffa, un ma-
nipolo di gigli bianchi , e diftilla tutti i fieri quando fon verdi al
la fua fragione, lifichi, le lumache, egli ovi, e mefcola tutte .
quell’ aczuc infleme , e la metd metti da banda, e laltra metti in
un vafodi vetro, ¢ metti dentro tutte quelle altre cofe fatte in
polvere, elacera, e dopo mettile al Sole, e lafciavele ftar tan.
to, che fian venute in forma di cera,, dopo cavala fuora con un pane.
no di ling bianco , epiglia quindici uova frefchi, edittillali,ed
in quell'acqua diftillata, metti in infufione quella miftura infieme
con unalibra di mel crudo, e tornala a metter al Sole, e lafcia-
. vela ftar fino tanto che tutta I’acqua fia feccata, e fara per:
- fetto. Quando poi ne vorrai adoperare, pigliane tanto quanto
¢ un gran di frumento, € con quella acqua che tu fervafti da
bands, cioé quella d¢’ fiori,ungiti la faccia, ed & cofa maravigliof,

. A far andar via le rape.

Piglia .un poco di legno di vite bianca, ovveroun poco di
brionia, e peftela infleme con an fico feco paftofo, e con quel-
Jo ungiti il yolto, dopo pafleggiz fin atanto , che tu fudi ,

che fe tu non fudafli, la vite ti gusftarebbe la pelle, ela.
K;ironia ti farebbe negro.

" A far eche i pelli non rinafcane . , .
~ Piglia un rafojo fatto di rame mefcolato nel fondere con orpi-
mento, ed infiiocalo , € poi ammorzalo nel fangue d’un vefperti-
glione, od’una falamandra, ovvernel latte d’erba lattaruola ,
e con quellq radi in quel Iuogo dove tu non vuoi, che i peli rina-
faano, ovvero ungi quel luogo con fangus di tonno.

.. A far nafcer i peli in ogni lwogo. A

Piglia delle lucerte grofle e verdi, legqualifi chiamano Gre.
a, gvver delle. rane marine, etagliale via la tefta, elacpda,
dopo falle feccare nel forno, e fallein polvere, dopo piglia rofly
d’ovo, ¢ fanpeolio, e mefcolaogni cofa infieme , ¢ con quell’
unto ungiti quel luggo dave vuoi che nafcano i pelt , che jg: bre-
ve nalteranno.

- A far .

\

\
A
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. - A far negri s capelli.

Piglia un pettine di prombo , € pettina li capelli con uello , che
refteranno negri . ‘Ancora piglizova di cornacchiz, e fanne olio,
¢ in quell’ olio metti un pettine dicorno,, e lafciavelo ftar dentro
anto che I’ olio fia afciutto , ¢ dopo cavalo fuors, econ quello
pettina i capelli, che veranno col continuo ufo negri.

- A far un’ acqua che fa roffa; ¢ lufira la faccia.

Piglia una libra d’acqua vita di tre cotte , un’enc.di brasi buo:
niffimo , dieci garofoli, dieci grani di cardamomo. minore e cine
que grani di cubebe , dopo -trita fottilmente ogai cofa infiere,
e mettile in un vafo di vetro con Facqua vita, ¢, ftroppalo dili
gentemente;, e fallaboilire un poco, dopo_diftillala con bagno
maria ; -ovver con .poco fuoco, e far perfetta, -~

) A tingere i capelli. '

Piglia mez’ oncia d’acqua forte, fei danari d’argento buono, ¢
fei oncie d’acqua rofa; e con quefti bagnati icapelli. Piglia
ancora litargirio, e cenere diroveto, mefcolali infieme , e con
queﬁo‘ungui lj‘;capeui' e e .

A far andar via il cattivo odore del fiato. - :

Piglia ferpillo, emitra, e cedro parti eguali, e falli in polve-

re , dopocon termentina fanne pilole, e pigliane col vino.
. A vader le ciglia degli occhi .

.Piglia fele di becco , over di'capra, ma quellodi becco , &
migliore , e fapili prefto, e con quello ungiti le ciglia, che in-
breve anderanno .via.: ...» . . .

A tinger ogni metallo, o pietra ¥n color di oro, fenz’ ovo.

Piglia fal armoniaco, vitriolo bianco, fal lspideo, e verdera-
me ., falli tatti in polvere fottiliflima , ¢ metti ‘di- quella polvere
fopra il mefallo, o pietra che vuoi tingere, tanto.che fia tutto co-
perto, dapoi mettilo nel fuoco , e lafcialo ftar una bmon’ ora,
pbi cavalofuora , ed ammorzalo nell’ orina frefca.

;v A far divenir molle il fervo e:1 acciajo. .

Piglia fugo di cicuta, ¢ buttavi dentro tre o qusttro volte
il ferro, o I’ accisjo beme. affocatd , ¢ lafciavelo ftare che fia
ben freddé . ‘Ancors piglis. oglio, ¢ buttavi dentro fette volte

iorabo :liquefatto , ‘ed - in guello.ammorss it ferro, o acciajo-
ben caldo che'in capo di quattro o cinque volte fara fatto.

sve il A far iwdytir il fervo, o Pacciajo .

Piglia fuco di melacio , ovvero di pilofella, ed in quelle

amshorss tre.0 qumtre qolte il fexxo beae affocato. fi
: : A far

-
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A far maturar._prefo li fichi .

Per far maturat li fichi innanzi. al tempo, lafeiali venir-alls
fia perfetta groflezza, dopo forali-con un’ago., ed ungili con:
olio d’oliva, e poi legali intorno delle foglie d’olive. verdi .-

A far che le galline faccianoUova tutto Pinverns. :

Piglis le cime delle ortiche quando cominciano andare .in
femenza, ¢ fallé feccare, ¢ -dagliene da mangiare infieme con
1a crufca,; e cosl della fcmenza del canevo , che ogm giorio
faranno uova.. .. :

" A far una tolﬁ che tien orte conre un chmio

nglu. della. pece greca, e refina picea, @ polvre di quadrel-
li cotti, e mefcola. ognicofa- infieme , ‘e falla ftaldar quando la:
vuoi adoperare . che come fard frcdda tem forte - come unm:
chiodo .

' A cavar ogm fortc dt wacchin . .

Piglia una tenca, e falla' cuocere tanto che fi disfaccia nell’
acqua . fols,. e.con. quell’acqua. calda, tava la macchia parecchi
volte, poi piglia della crufca, e falla bolhte nell” a.cqua,enoxy
quella crufca tornd a lavar la macchia .

A far che le mammlls non, wengano gmft ..

Piglia una. fquatina la quale ¢ un pefce, edapnlo per mezo,
e mettilo fu le mammelle che non arefceranno pitt di quel che
faranno, e fe faranno grofle fi ritireranno, € vermmo ﬁmxh
a quelle d’una. Vergine.. . S

A purgar il mele fmz,tv fuocv . :

Piglia mel crudo, e mettilo in*vn vafo. invetriate elargo,
e coprilo dxhgentementca ed ogni.tre, o quattro giorni apri-
lo, e con ua cuchiaro levali. quella: ;ﬁ:hmma di ﬁopa, € cosd.
purgara meglio, che: col fuoco..

A pagnar il [angue menfiruale. alle donmt. .

Piglia un gatto, e legalo con ua dindello , ¢ mettilo al
collo 2 quella donna che patifce tale mfemuta, che in pochl
giorai fi hberera . '

A gnfervar roj& fuftﬁb tutte Dano. ' .

Piglia l¢ xofe .quando foso, mez'aperte; ecogheleldfeucon
un coltello , ma-non toccar le foglicmn.le mani,e 1a notte,che fe-
guita memle al fereno, ¢ 1a magtinamettile in vafo di terrain=
vetriato, ¢ ﬁroppa diligentemente', ¢ fepellifci nella fabbm fecm.

AL medsfimo,. -
I’xslxa Ic rofe chic caminciape apmﬁ:, € psha mu amﬁ:he
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fis ancora piantata, fendila un poco, tanto che vi poffi met-

ter. dentro le rofe, € poi torngla a ferrare, e lafciala far cosi :

quando  poi, vuoi cavarle fuora, taglia la canna , emettile gell®

acqua tepida, e faranno belle come di Maggio. ,
A far andar via le nate.

- Piglie un-gatto, e legalo fopra la nata che in breve Ia fas
¥ fmaltire. . , : ;
B ) . A concisr le olive ip un giorno,

Piglia I olive yerdi, e tagliale un poco da una banda, e
mettile nell’acqua con calcina, € cenere: ma nota. che bifogna.
pigliar il doppio di cenere alla calcina , e lafciale ftar cosi per {pa-
%0 di.are a4. dapoi cavale fuori, ¢ lavale cidquc- o fei .volte
con acqua.tepida, e mettile in un vafo con acqua falata, €
fervale a tuo piacere, che farannobuone. - .., - . ,

o . A confervar le perficke , ¢ altvi fraezi.

Piglia li perfichi, o altri frutti che vioi falvare quando & bel
tempo, ed aprili, ¢ cavali la ghianda, dopo metti al Sole tutto
an giorno, dopo piglia \del -zacchero cotto ben purgsto.ed un-
gili, e Paltro gigrpo tornali.a metter al Solg, € quando quel:
zucchero fari, fecgato, . tornali a ungere, ¢ lafcialj'angora al Sole .
ed ungili e feccali tante volte fin’a tanto ch’abbisne Ftta la
crofta,;-dopo fexvali a tuo piacer che faranno co'a perfetta::

Secreto per weder in [ogno cofe maraviglicfe.

Piglia il fangue d’un spupa, ed ungiti li polli dellafronte,
e vattene 2’ dormire, che vedrai cofe maravigliofe . Ovvero
{= ta mangi la fera del folano, o mandragora, ovver dell’er-
ba apollinare, vedrai la notte in f{onno cofe Belle.

. - A far che una f§ ingravida. :

Piglia cerufa, ed incenfo ana dramma una, e, fubito, che
tu hai ufato, oon la. donna mettivili dentro nella madre. Se
tu dai ancora da bever latte di cavalla, ovver da mangiar il
ventriculo d’una lepre over li tefticoli d’un becco dopo che le
¢ venuta la fua purgazione menftruale, le giovera molto.

. A levar la wvernice della carta doppo che tu bai fcrisss.

Piglia unz mollica di pane di miglio , e fregala fopra Ia
carta, che non folamente levara la verpice, ma cavera tutto
Yodore dalla carta come fe non fofle ftata mefla. fopra.

, A cavar la rogna a § cavalls. .

Prima bifogna cavargli del fangue e pafcerli bene, poi piglia
folfo, ed argento vivo, mele, pece liquida, fale, fucco di crcu-

AT ‘ ®,
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ts, aceto,allame di rocca, ellebioro, fapone tenéro 5 oglio; ca-
ligine, fterco di porco, € calcina, ¢ mefcola ogni cofa: infie-
me , e con quefto ungi il Ihogo dbve hanno I4 rogna , che
in pochiffimi giorni faranno guwariti - . . ... .

A guarir le ferofole..

Piglia un gatto groffo vivo, e quando la Luna va alls congiun-
aione del Sole tagliali via li pxedn, e mettilo a] collo a coliat che
patifce tal’ infermita, che molto gli gioverk: Piglia ancora ’un-
ghie d’unoafino, efalle bruciare, e mettdle fopra le fc:ofole.
che fono molto utili per lavinfermita .

A far wvomitar il toffico B un che foffe venenato .

Piglia due grani di Bezbar, il qual & ufia pietra, ehe vien
da Pottogallo, ed ¢ verde € roan’, cioé taneto ﬁ:u’ro, luftes ,
¢ leggiera, ¢ rompendola di'dentro’ trahe al beretino, ‘e da-

liela da bever con un poco di late, che ﬂlbxto vomitera fe gh fa-
ra veneno alcuno .
- A far ans candela di guvmo che brugi.

- Piglia cera vergine, e folfo ben putgato parti uguali, efa!h
liqu ar infieme , e con quella miftura fa una ¥andels, ¢ mai
non fi potra ameorzar ; fin ¢he non fafa tdtﬁ!‘bmcma o

Al medefimo .~ - -

Piglis uina candela di cera fatta come @ detto d1 ﬁ:pra,pxgha folfo
e carbone, e peftali fottilmente, e falli paflar per pezza, do
po fa fcaldar la candela e fregals molta bene in quellapolvere ,
che abbis fatte una crofta intorno grofla come ¢ una cofts di col-
tello, e poi coprila con carta, ed attaccalaalla nda del tetto
dove cade I’ acqua, e lafciavela ftar fin a tanto che le ftail ghiac-
€io intorno groﬂ'o un dito, il che fi farxin due, otre dx » dapoi
levala vuehtucnara come fe foffe cera fola.

A far che Ui frutti pigliano che forma ti piace .

Piglia un legno , e taglialo fecondo la forma che vioi, ch”
abbia il frutto, ma pur fia grandecome il fruttoquando éma-
turo, dapoi plgha geflo diftemperato con acqua, ed impron-
ta il detto legno, tal che il geflo fia groffo un dito, e poi la-
fcialo feccare ; dapoi cavalo fuora, e quando il frutto non &
ancora venuto alla fas perfetta grandczza, legali intorno que-
fta forma firetta e lafciavela ftare fin che ¢ matra, ¢ fara
fecondo quella forma. Se tu gli vuoi ancora fcrivere fopra, ac-
+ concia le lettere in quella forma fatta di geflo , e riufciranne

intelligibili .
: A far
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A fay che le radici abbi quella forma che ti giqa.

Piglia radici verdi, md che fiano groffe,  come brionia, ra«
pe, e rafani, e cor un coltello acconciale. come ti piace, da-
poi tornale a fotterrare, fin che abbino fatta la pelle. Ed a que-
fto modo fi potran far delle mandragore falfe, acconciandole
con un coltello in forma di pomo, ¢ fottersndole poi un altra
volta con 1a tefta in git con dell’orzo o del miglio fotto il'
qual fi attaccherd alla teffa e paranno capelli. Ma nota che a
far quefte mandragore bifogna pigliar radici di brionia .

A ferivere [opra la carnelettere che non andaranno inai wvia.

A ferivere fopra la carne come fopra un braccio , ovver do=
ve fi voglia, bifogna andar in una fluffa molto calda, e quan-
do tu fe1 fudato, feriviti prima con linchioftro quel che vuoi,
dapoi tagliati la pelle con un rafojo; dapoi empr gli taglidi
terra di che color ti piace, ‘poi lafciala cosi che fubito per la
forza del caldo fi ferra la pelle, e refteranno fempre quelle let
tere, ovvero figure che tu vi averai fatte,

- o Al medefimo , o

Piglia acqua forte, e cantaridi , e lafciale inflenie  24.ore ;
dapoi con una penna, che feriva fottilménte fcrivi quél cheti
piace st la ‘pelle’ , poi’ lafciale cosi , che fubito fi leveranno
delle vefiche bianche dove tu -averai toccato con quell’ acqua,
¢ fempre refteranno. . .

A far buona memoria.

Piglia un dente, ovvero il pi¢ finiftro d’un taflo, ¢ legale
al braccio deftro fopra la carne. Ancora piglia un fele di per-
nice, ¢ con quello ungiti le tempie tanto che penetri dentro,
una volta il mefe, che ti giovera molto a far buona memoria.

_ A far che li cani non & abbajawo. )

Pigliaun can negro, e cavali un’occhio, e tienlo nella man
ferrata, che li cani non ti abbajaranno, quefto & buono perli
kedri che vanno a robare di notte. \ .

A far che ogni cofa la notte parera negro e verde.

Piglia dell’inchioftro di fepia, il quale é un pefce di mare,
¢ del verderame, e mefcola infieme , poi mettilo in una lampads
col atopino, ed accendila in ina camera dove non vi fia al:
tro lume, ed ogni cofa che farh in quella camera , ¢ li my.
ri pareranno parte verdi € parte negri, ed ¢ cofs maravigliofy
da vedete. ’

A tin
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‘A tingere li capelli in color werde.
_ Piglia cappari frefchi, e diftillali, econ quell’acqua bagna-
ti li capelli al Sole, che diventeranno verdi.

: A condir la carne I efiate .

Piglialacarne, efalla cuocere, manoa molto, dapoi cavala
della pignatta, e premi fuora I’ acqua diligentemente, e met-
tils all’ombra per fpazio d’un’ora a feccare in un luogo dove ven-
ga vento: dapoi piglia un’ olla con aceto bianco, che fia for
te, e piglia femenza di ginepro pefta, ¢ fale efpargili fopra
la caine, dapoi mettila nell’ aceto, ¢ metti I’ olla’ in’ un luo-

o frefco, ¢ ogni giorno volta la carne nell’olla e lafciala ftar
* to piacere, e quando tu la vorrai mangiar, falla bollir un
tritto, e fara molto delicata. ' o

A far axn cauterio , che rompe Ia pelle fenxa dolor alcuno ..

Piglia fapon tenero, ¢ calcina viva, cioé che non fia flata ba<
gnata, partiuguali, e mefcolali infieme, e quando tu lo vuof
adoperar., fela pelle é fana, metfigli un pezzuolo con unguento,
e lafciali un beco nel mezo, tanto quanto tu vuoi, che (%a gran-
de lapiaga, ed in quel buco metti tanto di quel cauterio , quanto &
pn gran di frumento, e lafcialo ftar cosi , che in fpazio ditreo
quattt’ ore fard una piaga fenza dolore alcuno. Mafe Ja pelle &
putrefatra come fond i bognoni, bafta 2 laver il liogo, pri-
ma che tu vi metti il cauterio d’aceto fortiffimo, ed in un’
ors rompera la pelle fenza dolore, alcuno.

A far che U acciajo tagli il forro_gome fe foffe piombo .

Piglia I'accisjo e purgalo beniffimo, dapoi pigliadelli vermi,
che nafcono nella terra, e fanne acqua a lambicco, e di quel-
l2, e di fuco di rafano piglia parti uguali, edin quelli me-
feolati infieme ammorza_ quattro o cinque volte I’ acciaio ben”
sffocatp, e con quell’ acc'iajo\ farai coltelli, o fpade e pugnali,
che taglidranno il ferro come piombo,. ' :

‘ A far inchioftro voffo . .

Piglia della liffia forte che bolla, e mettili dentro fcorza di
brasi, e lafciala raffreddare, dapoi piglia otto once di quella liffia,
ed un’ onc. di legno di brasi rafciato con un vetro, ed un poco di
allsme 'di rocca e mettili in una feudella fopra la cenerc cal-
da a cuocere per fpazio d’un’ora, dapoi adoperalo a tuo pia-
gere che fara buoniffimo, ma nota, che noné buono fe noan

¢ frefco, ciod fia fatto lo fteflo giorno' 6 due al piti.
) A far
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" B far il medefimo pin facilmente .
- . Piglia un’oncia di legno di brasi rafchiato con un vetro, o

Bieci oncie d’acqua, ¢ hfcialo ftare infufione per fpazio di fet:.

te ore, poi mettilo a cuocere, e lafciale calar delle quattro
parte le tre e fara voffo fplendente . K fe lafcierai ancor calar
pitt delle i parti, fara fflo fanguineo. -

: A far immolar le offa. "

Piglia offf voti in mezo come quei delle gambe, ¢ piglia -

" +fuco d’apio, di -mille foglio, di rafano, di praffio, ed aceto

parti uguali, ed ‘empi di quefti fucchi gli offi, e firoppali tanto

- the non riefcano , dapoi - feppelifcili nel fterco di cavallo; e

lafciali ftare cosiquanto ti piace , e quanto pi i lafcierai fepel-
liti tanto piv fi immoiaranno.

. A confervar I uva per tutto I inverno wverde . B

Per .confervar P uva verde tutto I inverno, coglicla quando

& fereno, che non fia piovuto di molti giorni avanti , dapoi net-

tala molto bene, eio¢ -leva via li grani che fon marci, dapoi pi-

glia pece, e falla fcalder tanto chebolla, e piglia I’ uva e metu-

Tedensro il piciuolo e lafciavela ftar un poco, dapoi mettila al

Sole per fpazio ditdue giorni, ed ultimamente mettili foprala

paglia , ma perd che 'unauva non tocchi Paltra, € cosi fara -

uoniffima wtto I'inverno .

A far maturar i meloni, ed aleri fimili frutti . inanzi

: la fua fagione. )

A voler ‘aver meloni, ovver cucumeri, ovver altri fimili
frutti innanzi la fua fRagione, bifogna piantarli nelle fecchic s
ed ogni tre ovver quartro di bagnarli il pi¢ d’acqua calda, €
tenerli in luogo caldo, e quando & tempo nubilofo metterlt
appreflo ‘al fuoco, quando ¢ fereno metterli al Sole , e cosiave-
rai meloni, ed altri fimili frutti d'un mefe, o di quindici di
innanzi la fua flagione. )

Co © A far andar via i fegni delle varuole .

Piglia aceto bianco fortiffimo, ¢ fanne acqua diftillata, e
son quella lavati in un giorno il volto, ed il giorno che feguita
piglia crufca, malva, ed acqua efall bollire tanto, che cali la
metd , econ quella lavati lafaccia, e laltto ditornaa lavarti il

volto con Pacqua lambiccata di aceto , e Paltro giorno, che fe-

guita torna ancoraa lavarti con laltra acqua fatta di crufea, ©

-dimalva, e cosi feguitersi fino atanto, che fiano andati via , il

che fara in breve. Se tu pigli ancota fcorze d’ovi, ¢ le lambic-
) carai
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catai,. ¢ con quell’acqua tilaverai il volto ognjfera; e lamat=
tina lo laverat con que!l’altr’acqua detta di fopra , fatta - di
crufca e malva, che molto ti giovera.

. A far bianche le mani .

Piglia un fele di bue, e diquello pigliane mezo cuchiaro I3
mattina, ¢ conquetlo, € con acquali pozzo lavati le mani , che
‘verranno pattofe , molli, e bianchiffime. Ancora piglia fapone,
e purgalo bene , e dapoi piglia radice d’Iride e falle {eccare nel
forno, e falle in polvere, e mefcolale benz cal detto fapone , e
con quello lavau le mani, e faratti le mani paftofe e bianchiflime.
Pizlia ancora il fapone ben purgato, e cenere di fepia, ¢ mefco-
laitinfieme tanto, che fiano incorporati, e con quello lavati le
mani che verranno paliofe e bianche.

A far un graffo odorifera, che non laffa guafiar le labradella
3 bocca , né le mani , e le tien pafiofe. o

Piglia once dodca di gralo di vitello , ovver di cervo frefco, ed
once fei di maggiorana, e peltala inf dapoi fanne ballottine,
e sbruflale con busn vino . Dapoi:'mettile 1 un vafo ,"e cuo-
prilo bene , acciocché non efca l’odyrc della xaggidmna » €met-
tilo all’ombra per fpasio di 2 41 orey. dapabwidcttila dentro deil”
acqus, falla enocere lentainente, poi colala un’altra volta; anco-
ra piglia nove oncie di maggiorana, e peftala con il medefimo
graflo, ¢ fallo in ballottine e sbruffale ancer di vino, ¢ mettile
1 un’altro vafo netto, ¢ mettiloancora all’ombra per 24. ore,
dapoi buttali fopra dell’acqua e tornglo a far cilocere come prima ,
e colalo, e cos1 farai quattro o cingde volte pdggiungendoli fem-
pre nove oncie di maggiorana e sbruffandolo dibuon vino, ed ul-
timamente i puoi aggiungere un poco di mufco ovver zibetto, e
cosi averai ina cofa eccellenuffima per rompiture delle mani delle
labra, e della bocca.

, A far pomata. 4 .

Piglia oncexii. di graflo di cervo, ovvero, fe non fi pudaver
di cervo, dicapreto, etreoncie di graflo di porco malchio, e
tredi medolladi cervo, e nettali bene, dapoi lavali con \'im.)
bianco , tante volte che’l gino refti chiaro, €'l graflo bianco , da-
poi premi fuora tutto il vino elafcialo un poco sit una tavola a colar.
re. Dapoifatto quefto piglia otto pomi appi , € mondali bene di
fuora ¢ didentro, e peftali, poi piglia mez’ oncia di garofoli,
due drammedi noci mofcate, fei grani di fpico d’India, quattro
libre d’acqua rofa, € mefcola ognicofa infieme col graflo, e ‘rlnct—

tile
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tile in un vafo coperto a cuocere con. poco fuoco, finoatanto,
che I’acqua rofa fia quafi tutta confumata. Dapoi colala’, e met-
tilain un’altro vafo lavato tre o quattro volte con acqua rofz , ed
aggiungele quattro oncie di cera biancaben purgata, e fei oncie
d amandole dolci. Dapoi tornela al fuoco, e lafciavela tanto
folamente che fia liquefatta, € poi levala dal fuoco, e colala, e
mettila in un’altro vafo lavato di acqua rofa , ed ultimamente-
dopo che ¢ gelata, piglia del mufchio quanto ti piace ,e della
acqua rofa e dell’ altre acque odorifere’, ¢ mefcolale infieme
un pezzo con un peltone di legno, e/ poi fervala in un vafo di
vetro, e metttila all’ombra verfo Settentrione, che fara una
cofa odorifera, tien nette le mani e non lafcia rompere, efa
tu Vv’ aggiungi un poeo di florace liquids fara ancora buona

er la rogna. R

A far che le mofche non disno molefia a cavalli I eftase.

Piglia delle foglie delle zucche, e con quelle fanne fuco,
ed ungi li cavalli ogni giorno la mattina, e nel mezo-gior~
no quando fa gran caldo, ovver piglia della feccia del vino,
¢ con quella ungili che le mofche non gli daranno pidt mo-
{cftia come fanno di mezo inverno,

A confervar li fichi verdi tutto & anno.

A confervar li fichi tutto I'anno coglieli quando fon maturi, -
chefia ferenoe di mezo giorno, accio che fieno fenza rofata, e
mettili in un vafo di pietra che fia fottil di foftanza , ma che 'uno
non tocchi Paltro’e poi cuoprilo diligentemente, si che nonrefc ~
piri d’alcun luogo, ¢ mettilo nel vino, e flaranno verdi tan-
to quanto fard buon il vino, ed & provato,

A fare che i pomi granati non fi aprino.

Piglia tre faffi vivi , groffi, di quelli che fono nelli fumi, e di-
fcalza la pianta nel piede , e mettili fotto la radice quelli tre faf,
.dapoi acconciala come era, ancora fe tu pianti ivi appreflo ls
pianta del pomo granato una fquilla, non s’apriranno .

A confervar il vin dolce tutto I anno . )

Piglia un vaflello impegolato deatro, ¢ fuora, edin quello
meu il modo innanzi che bolla, e ftroppalo beniffimo, che nop
refpiri d’alcun luogo 5 e poi mettilo in un flume alto, tanto che’l
vaflello fia tatto coperto dall’acqua, e lafciandolo ftare un mefe
dentro fenza muoverlo, € poi cavalo faori , e metilo dove ti pias
¢c, che ftard dolce tutto I’ snno, e torbido cormge mofto,

O 2 Al.‘

N
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. Al wino che ff wuol gnaftare- S

Piglia due ovver tre ova, e fe il vino ¢ roffo piglia fola:
mente il rofl, fe il vino ¢ biango, piglia folo il chiaro, e
pigliane tre oncie, e de’fafli vivi d'un fume che corra forte,
€ falli in polvere, e due oncie di fal polverizato fottilifima-
mente, e mefgola ogni cola infieme, dapoi mettt il vino in
uw’alro vafello netto, € che non abbia odore, poi buttagli
dentro quclla mittura, e mefcolzla infieme con viuo cinque,o
fei volte al giorno, fino in capo di tre o quattro giorni . Ma
not2 che quefto rimedio vuol effer fatto innanzi che fia in tut-
to marcio, perché fe fofle in tutto guafto non gli gioveria niente.

© A far che il vimo. non divenga forte.

Piglia un pezzo di lardo- falato, ed attacealo al buco dove
simbota il vino con filo groflo, tanto che pofla foitenere il -
lardo, e fa che il lardo non tocchi il vino fe non in fuperficie,
e cosi il vino non fi potra infortire per rifpetto della graffez-
2a del fale, che vietano la feparazione, ed attenutazione per
-1l quale il vinos'infortifce .
L A far acem. ‘ :

Piglia cornsli quando cominciano a venir roffi, e de mori del-
le rovede , quando non fon maturi, e falh feccare,e poi falliin
polvere , e con aceto forte falli in ballottine,e falle fciugare al Sole,
dapoi piglia il vino, fcaldale, ebuttale dentro quetta compo-
fizione, che fubito fi voltera in aceto forte, ed & efperimentato,

A far aceto ton acqup. '

Piglia trenta o quaranca libre di pori falvatichi, e lafciali
ftar tre giorni infieme in un vafo. Dapoi ogni- giorno sbruffa-

li con acqua fino ia capo di trenta giorai, e farai acete for-

tifimo, ¢ buono come fe fofle fatto di vino. Se-tu pigli an-

cora uva, c¢ premendo fuora il vine con le mani metterai il

refto in vafo, .mettendovegli fopra deli’acqua, fi fara accto.
A far aceto con vin guaflo. L

Piglia vin guafto ¢ fallo bollire, e leva via tutta quella
fchiuma, che fard nel bollire e lafcialo tanto al fuoco che cali
Ia terza parte. Dapoi mettilo in valo nel qual fia flato aceto
forte, ed aggiungivi dentro del ferpillo,, € poi cuopri bene il

. vafo che non refpiri in niun lato, ed inbreve fara aceto forte.
- A levar Podore’ della mufs al wino. :

Piglia delle nefpole ben mature nella paglia, e fallein quat-
tro parti, e legile con un filo in un fazoletto attaccate al buco

. . del
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del vafello dove s’imbotra il vinp tanto che ftiano'tutte copess
te nel vino, e lafciale ftar cosi un mefe, dapoi levale via ,”
che leverai ancor il cattivo odore del vino infieme.

. A far che il vino abbia bmom odore.

' Piglia un narancio, ovver un cedro, ma non molto groflo,
¢ piglia delli garofoli, e piantali nel narancio ovver cedro,
tanto <he fia tutto pieno, e poi mettilo nel vafello, ma pex
rd che’t vino non'lo tocchi, ¢ poi ftroppa beniffimo il vafely
lo, acciocché ’odore non vi efca .’ o ‘

A far che li porri vengano groffi fuovi di natura.

Piglia parecchie femenze infieme, ¢ piantale. nel ferco di
. capra, ¢ lalciale nafcere ¢ maturare, che tu vedrat cofa maras

vigliofa « o : ‘

A far szc‘er fonghi . :
Taglia una pobia fin’a’tefra, e poi piglia acqua calda con
dentro levatojo di pane diftemperato , e gittala intorno alla
radice, ed in termine di tre ovver quattro giorni nafceranno
fonghi in ogni luogo intdrno a” quel piede della’ pobia, dove
t averai gittata ’scqua, e faranno buoni da mangtare.

A far che Ui legumi f§ cuocano preffo.

Piglia le {emenze, ed innanzi che tu le femini sbruffale di
falnitro, e fubito feminali, e quelli che nafceranno da quelle
femenze fi cuoceranno pin prefto de gli alui . : *

C Ad aver tutto Uanno fiori verdi . . ‘

Diglia le piante novelle Peftate, e mettile in un luogo cal.
diffimo tome farebbe una ftuffa, e lafciala ftar cosi,che per foraa
di quel gran caldo crefteranno alla fua perfetta grandezza, e
necl mezo dell’inverno faranno 1i- fioi fiori, ed ¢ efperimentato.

-~ A far che li grani, e legumi nafcano pis groffi .

" A voler che li grani, e li legumi nafcono pir groffi del
folito, bifogia feminarli in un campo dove fian piantate dek
Ie fquille, perché la fquills, & calida, ¢ fcalda le femenze,e
le fa crefcer pilr del folito . :

A far che li frutti non i marcifcano fopra le piante .

Piglia un chiodo, e fallo affoccare, € poi ficcalo nel pie
delia pianta, ovver falle uii buco nel medefimo luogo conuna
trivella, e ‘lafcialo cost che per quel buco andera fuora tutto il
foverchio umore, it qualeé la caufa di far marcir li frutti fopra
ie piante: o ’

- o 3 . A fav -
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A far lettere che non fi potranno leggere fe non fi
) mette la carta nellacqua.

Piglia allume di rocca e fallo in polvere fottiliffima, e metr
tilo in un poco d’acqua, e con quella ferivi cid che ti piace
st la carta bianca, e poi lafcia afciugar le lettere da per fe,e
quando tu le vorrai leggere, metti la carta nell’ acqua chiara
con le lettere in sit, ele leggerai come fe foflero fcritte con
inchioftro, perché l'acqua fa un poco negro la carta, o per dir
meglio berettina, e ’allume di rocca rifplende per efler bian-
chiffimo e lultro, ed & cofa maravigliofa, ed efpsrimentata.

A far lottere che non fi potranno lezere fe non al fusco .

Piglia fal armoniaco, fallp in polvere fottiliffima, mettilo
nell’acquua, con quella ferivi cio, che ti piace, e poi Jafcia
afciugar le. lettere, e quando tu vuoi leggere, moftraleal fuo-

co, che leggerai beniflimo. Se tu pigli ancora fuco di limo-,

" ne, ovver di cipolla, e con quello fcrivi, non fi potranno lege
ger le lettere fe non al fuoco.
A far che Uacqua wite riceva tutte le virti demedicamenti .
Piglia quatro once d’acqua vite, e mettila in un vafo di
vetro che abbia la bocca firetta , ma grofla di vetro, e pot
piglia li medicamenti eletti ben feccati , e tagliati fottilmen-
- te, emettili in quel vafo infieme con l'acqua vite, e ftroppa
diligentemente la bocca del vafo prima con lignaccio, e poi
con cera bianca di fopra, ed ultimamente piglia un vafo co-

me fi voglia, ed empilo di cenere calda, ma chenon fiaden--

tro fuoco alcuno, ed in quella cepere fepellifci il vafo dell’ac-
qua vite, dapoi mettti ogni cofa in un letto di piuma, e la-
{ciavele ftar 24. ore, epoi cavale fuora,e adoprane a tuo piacere.
A far che una donna non mangi di quel che [a:a in tavela.

Piglia un poco di ozimo verde, e quando fi portano in
tavola li piatti, metteglielo-fotto, ma pero che ladonna non
fe ne accorga , e non manseri\ niente di. quello che {nid in
quel piatto fotto il qual fara flata quell’erba .

- A far olio rofato, ovver derbe odorifere.

Piglia una inghiftara fottile di vetro, ed empila due terzi di
olio d’olive buono, e ben purgato, e poi empila tutta di rofe,
ovver di quell’erba con la qual vuoi far olio,poi metti 'inghi-
ftara al Sole, ma prima coprila , e lafciavela flare quattro giorni,da-
poi levala via dal Sole, cava fuori tutte le rofe o I’ewbe e fpremi tut-
to tanto che riefca tutto Lolio, e poi gittdle via, e lafcia Polio

. nclla
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nella inghiftdra, e tornalaa empire di rofe frelche, ed a rimet-
terla al Sole per quattro altri giorni, dapoi torna a cavarfuor
ra quelle rofe,, o erbe, ed a premer fuora L’olio, & mettercer
ne dellaltre frefche , cost farai quattro ovver cinque volte , ed
awerai un’olio odorifero tanto quanto le' ftefle rofe, o erbe.

o A far the le varme ngn yuaflino le wvefli . ,

Piglia dell’ablinthio , owver dell’abrottano, € delle fogliedi
cedro, e di nerdo, e mettile nella caffa dove ci fono le ve-
fte, & ancora nelle piegature delle vefte, e vedrai che nonle
gmftaranno pid, perché quelle foglie, ed erbe fono amare al gu-
flo, ¢d hanno odore grandiffimo, ed abominevole 2 tali animali.

A far che li animali falvatichi non # niocano.

Per voler efler ficuro &a gli animali falvatichi , come fone
lupi ed orfi . piglia* graffe di Leone , econ quello ungiti tutto,e”
va ficuramente dove ti piace, che niuno animale falvatico ti
dana faftidio ; anzi quando fentiranno Podore di quel graflo
fuggiranno ; e perd quando twu ¢’ incontrafti in' un lupo, ov-
verg: in tltra fiera , non fuggire ma animofo vagli incontra,
stciocche pofla’ fentir 'odor del graflo.

" Per effer ficuro Aai Serpenti.

Piglia. fuoco di rafano, e con quello ungiti le mani, epoi
a tue piacer piglia in mamo ferpenti, che non ti morderan-
no per Picutezza di quel fuco , anzi ‘quafi moriranno fenten~
. do folamente I'odore -

A levar i dolori della gotea. .

Piglia un’avoltojo, e piglia la pelle del calcagno deftro, ®
mettila fopra il pié deftro del paziemte, fimilmente piglia la
pelle del calcagno finiftro, e mettila fopra il pié finiftro , €
vedrai 4n termine di mez’ora levarli il dolore, ed & cofa ma~
ravigliofs. . :
A weder in [ugno flere falvatiche. .

Piglia il cuore d’una fimia, ¢ mettilo fotto latefta quando
vai al letto ficch? tocchi la tefta, e vedrai cofe maravigliofe ,
ed ogni forte di animali, tome fono leoni,orfi, lupi, fimie,
tigri, ed altri fimili, S :

A far bianca la feta. ’

Diglia folfo, e brucialosy e fopra il fuo fumo metti lafeta ,
e fubito verrd bianca. Se tu vuoi ancora fare una rofadi varj
colori, tienla fopra il fumo del folfo che fubito verra. rofla ,
biancs, jncarnata, ¢ molto bella da vedere, ma non da odorare .

e 4 A far
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' A far nafcers wi’ erba che averd molsi odovi,- % -~
N v [aperi . - Lot
Piglia una femgnza di Jattucca, una d’endivia, una d’appidg.
itna di bafilicon, una.di porro, ed: una di-petrofillo,: € pianw.
tale tutte infieme in uR.buco, tanto che Puna -tocchi Paltray:
ma bifogna piantarle nel fterco di cavalloo di bue, ¢ nafcetr
uierba , che averd odore, € fapore di lattucs , d’appio,. end:-
via, di bafilicon, di porro, e di petrofillo, . PR
S A far un pemo che provocara il fonno . o
Piglia oppio, ¢ fuco di mandragora,e fecia di vino roflo,parit
iiguali, un poco di zibetto, e con quefte cofe fa uns ballae
tienla in mano, ed odorala, che tifara dormir mirabilmenie,

A far che una donna flerile: faccia figliseoli . i

Piglia polpi picciolini, che fono pefci di mare, e falliaw
roftir fu le brace fenz’ olio , € mangiali, che ti gioveranng

Y

" molto andando ton 'uome, - _ )

A far nafcer i capelli & uno che fia calvo. L

Piglis olio di tartaro, e fallo fcaldar, ed ungiti la tefta d
ed in termine di otto ovver dieci giorni ti nafceranno li cae
pelli pit folti che prima. - - :

© . A far un’acqua che tinge il rame in color d'ove.

Piglia un fele di becco, ed. un .di capra, e un poco d’arfes
nico, € lambicca infieme, e con l’acqua che ne ufcta bagnz
il rame prima ben politn, e verrd in color d’oro. .

o - A far olio di folfo. -

Piglia diecg_ ova,ie falli cuosere tanto che. fisno duri,dapo?
piglia il roflo folo ¢ peato con . altrettanto folfo a pefo, e
mefcolali infieme bene, e mettila a diftillar con fuoco lento ,
e fard buoniffimo, ‘ , ’

A far [ale armoniaco . :

Piglia una librd di fangue umano, e due libredi fangue dit
bue; o d’animali; fei libre d’acqua di pozzo, e mefcolali ins
fieme, € poi colali cor un panno firetto, e mettili al fuoco,

~ e lafciali bollir fin’a tanto che acqua fia .confumata, € quel-

lo che refterd fard fale armoniaco buoniffimto.
. - A far borafo. .

Piglia due oncé-d’allume di roccg; e diftenperalo con due
oiicie di fal aleali; ¢ falli cuocere con fuoco lento per fpazio
di mez'ora, dapoi.cava fuora I'acqua, e piglia due oncie di.
{algemma polverizato, ~ed altrettanto di fle alcali;, due i{bn’
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di melvergine; ed una libra di latte divacca, emefcolali con
quell’ acqua, dapoi mettili tre giorni al Sole, e fard fatto.
: A far corall .

i Piglia.corna di beéco,bianco‘, enertali bene,, dapoi pigliaun .

eoltello che tagli bene, €radili fottilmente tanto che. la rafura
fij come polvere, poi fa liffia con cenere dilegno di fraffino, e
colala tre volte:con panno firetto, dapoi mettile dentro quella
polvere delle corna, e mefcolala bene infieme., e lafciala flare
., in fufione quindici giorns: dapoi piglia cinamomo in polvere, € con
un poco d’acqua mefcolalo infieme con quella liffia , poi con le ma-
nifa coralli col torno, e faranno. come coralli naturali.

.+« A tinger ferve in color d’ovo.

- Piglia allume di melanthia in polvere, e mefcolalo con poco
d’acqua. di mare, dapoi faaffoear il ferro, ed amoraalein quell’
acqua, dapoi metti al Sole un giorno, e fi farain color d’oro.

A far il ferro forsiffimo, e bello come argenso .

Piglia fal srmoniaco in polvere, e. mefcolalo con calcina
viva, e mettilo nell’acqua, e mefcolali. bene infieme, poi fi
fa aflocar il ferro tanto che fia rotlo, ed ammotzalo nella det-
ta acquz, € verra bianco come argento. :

A far un’ acqun che levara ie lesseré dalla carta [ubito.

Piglia una libra di vitrioloromano, tre libredi falnitro, e
quattro oacie di einabrio, e cinque libre di allume di rameno ,
peftali tutti infieme, dapoi dittullaliin un vafo di vetro con fuo-
co lento , e ne riufciranno due acque, la prima fara bianca, € Ja

feconda verde. Setu pigliunpoco della prima, metteraila fo-

pra un foglio di cartafcritto, e fregaraila con un panno ruvido
levara tutte le lettere dalla carta, e la lafciera bianca comefe

non fofle mai ftata feritta. Ancoia fetu pigli diquell’acqua, e-

faraila fcaldare , e fopra il fuo fumo metterai un foglio di carta
fcritta, fubito verra come fe dieci anni paffati fofle tata feritta .

A savay una macchia d'olio &’ wn panno. R
Piglia olio ditartaro; e mettilq fopra la macchia , € poi 1
vala con acqua tepida molto bene, € poi *ton acqua fredda la:
vala tre oquattro volte che reftera netta come fe now vi fofx
fe mai fato fopra olio. . - -
A fagnar il [angue dal nafo. |
Piglia delli ceci roffi, e mettili fopra una tégola al fuoco,
€ lafciavela ftar fin che M ceci fono feccati, dapot falli in pol-
S vere
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vere fottiliffima, e piglia di quella polvere, o mettigliene nel
nafo, e fubito fi ftagner il fangue. , . '

A fan vomper U apofleme che vengono nella gola.

Piglia fterco d’afino, e fterco di rondina fecchi, e falliin
polvere, e mettine un poco in acqua o in vin caldo, - gar
gariza fpeflo con quefto, e in breve ti libérarai.

A cavar un fervo fuori & una piaga. . :

Piglia fuco d’erba mira fole, € la fers metti nells piaga,
¢ la mattina la trovetai tanto allargata che potrai cavar fuo-
1 il ferro con le dita, ed & fperimentato. - .

A far che non dogliano i denti-alls putti piccioli quando gli nafcono,

Piglia un gallo vecchio, e tagliali la crefta, e piglia quel
fangue che buttara, e con quello ungili ls gengive che non
folamente non li doleranno allora, ma mon fentir) smai do-
lor di denti, né anco gli Senfieranno le gengive. ,

A far la woce c{ly'zm. LR
7 Piglia fiori di fambuco, ¢ falli feccare al Sole, ma guarda
- che non fi bagnino per alcan modo , dapoi falli in polvere '
~ e beva di quella con vin bianco ogni mattina 3 digiugo.
A vifermar li denti, che tremano. .
Piglia incenfo , maftice, fcorze di pomi granati parti ugus.
li, e falli in polvere, e quando vai 2 dornyire lavati li den-
ti con un poco di buon vino, dapoi piglia delln detts polve..
re, e mettila fopra li denti, che in breve fi raﬂ"ermarannq.
‘ Alle emorroide . ' S

_ Piglia una bifcia feodeliera, e mettila in un’olla ben ftropata
fu’l fuoco, e lafciavela ftar tanto, che la bifcia fia bruciata, dae
poi leva Lolla dal fuoco, e cava fuori labifcia, efalla in polvere,
poi lava le emorroide con vin'bianto ben caldo, e mettile fopra
delld detta polvere, ed in due, ovver tre volte fard fanato o

- A uno che aveffs vifta torbida . .
Piglia un polmone di porco mafthio, e fallo cuocere nell®
acqua, e mettivi fopra gli oocht al fumo , ¢ in tre , ovve.
10 quattro volte fara Jiberato, ed ¢ fperimentato .’
& uno che foffe aperto.

" Piglia radice di: confolida, € mettine nel pane , e mangi
fempre di quel pane, e mangi ancora ogni giorno' della det-
ta radice cruda,. overo cotta, ein ¢id ti porgera molto giovae
mento. - : B .

' ' A uno
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A uno che avefle enfiati & teficoli.

Piglia ruta, c peftala e mettila fopra li tefticoli, che fubi-
to fi difenfieranno , ed ¢ fperimentato,

A far generar figli mafchi & una che foffe folita gemevar femine.

Sappi che il far generar figliuoli a une donna fierile, ¢ cofa dif-
ficile, ed ¢ grazia Divina il potere ottenerlo per efler le caufe
della fterilita molto varie, efenza numero: ma una donna che
generafle folamente figlinole femmine, for che generi figli mal-
chi, é cofa molto piu facile, e che tiefce bene, e¢d & fperimen.
tata pit volte. Quindo tu vuoi adunque chela donna faccia fi-
glivoli mafchi ‘mettila a dormire dalla parte (niitra fempre, e
qusndo tu vuoi ufar con lei, fa che penda verfo ditefu’il galone

"deftro, e poiché tu haj ufato con lei, tienla cost un pezzo moven-
dola cosi un pocchettino leggiermente, e poi dejo un quarto d’o-
ra falla voltar verfo di te tenendolain braccio , vedi di far fe € pof-
fibi'e, che dorma, e queflo continua fempre , ed avanti che ufi
con lei mangia della femenza della mercorella mafchia che fa
due femenze fole 2 modo d1 due tefticoii , € mangiane, tu, e lei,
e de’ tefticoli deftri d’animali, e rafura” di dente d’Elefante .

: A far che le mani non fi guafiino linverno .,

Piglia un remolazzo groflo, ecavalo fino al fondo di dentro,
dapoi piglia tre once d’oglio rofsto, e un’oncia di termentina,
e mettilo nel remolizzo, € mettifo nella cenere calda tanto
che cali Ia metd, poi cavalo fuora ed ungiti le mani.

Afar negrala barba.

Piglia acqua forte, ed un denaro d'argento fino, e mettivelo
a liquefar dentro appreflo al fuoco, dapoi quando la vorrai adope-
rar, ungiti la radice delli pelli dellabarba con olio tofato, e
poi con una fpongia bagnati la barba con I’acqua forte fiche
non tocchi la carne, lafciala afciugare, dapoi lavala con leflia
dove fisno cotti fiori di pomi grenati, ¢ mirabolani.

A far’ aver figlinoli una donna fievile, il gual rvimedio, ben-
che fia fallace pur’® il miglior che figtrovi . .

Prina purga la donia diligentemente , poi dalle acqua di ba-
gni d’acquario, ovver d’altra minera di folfo, dapoi fa che man-
fino carnedi lepre, lei e’l marito piti che puoi, cioé, lafciando

*altrecarni, dapoi piglia herba crefpola, mercorella, artemi- -
fia , nepta, € valeriana, e fanne ravioli fenaa pafta con uva paf-
fa, egraflo, fpecie; formaggio, e vova, e fache nonmangiale
tra col pane la mattina per tre volte la fettimana, ¢beya buon vig

N . no,
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no, e fa che ogni tre giorni fi profumi 2 madre con laufo, ins
cenfo, noci moicate , benzoi, € mufchio, ed il marito pigli
quefta polvere ancor lui tre mattine. Piglia ratura fouilifima di
legnodi cipreflo dramme i. € meza, cardamomo, pepe lungo , no-
ci mofcate legno aloé fine, anamezo.danaro, e li rognoni, e
tefticoli d’'un porco riccio feccati fenza bruciarli, e fattiin polvere,
e pigliala in we volte con un poco di malvafia. Poiufi queit’
arte ; ftia otto diche non vadi con donne, poi vadicon lei di notte-
non di giorno , e prima folazzi un pezzo avanti che vadi con efla,
e dapot flis un pezzo con lei in piacere, ma fermo, ¢ fornito lef-
f=tto facci conogni diligenza che fi addormenti, e facciche la don-
na porti al braccio finiftro una pictra d’Aquils non diquefte vuiga~
ri, ma di quelleche fono durifime come acciai, e fopra le reni
ogni giorno tenga un’ovo frefco baturo con un poco d’sceto
fortifimo negro mutandolo ogni giorno. .

A far partorive una donna che mon poteffe partorire .

Piglia una pietrad’Aquila, e legilaalla cofcia finiftra alla dons
na, dapoi dalle da bever tre oncied’acqua di gigli bianchi con un
poco di zucchero , € un poco di zaflrano, e falla vomitare o ftranu-
tare, ms quando con tutto quefto non partorXﬁé » ovverche la
creatura le folle gia morta nel corpe . Piglia tre manipoli di mag-

_ giorana verde , ed altrettanto ifopo verde, ¢ peftali poi infieme,
e cavane tre once di fuco, e colalo, ed a lei dallo a béver caldo a di-
giuno, enon le dar mangiar fino a cinque ore , € partorira certo, ©
fe non partorif¢e , morira per efler for(e troppo debile, ovver bifo-
guera cavarglicla con li ferri, per efferfene intraver(ata nel corpo .

A cader li denti cke dvlgono.

Piglia tadice di ranunculo colta il mefe di Maggio, e feccala
un poco nel forno, poi pigliane un poco peftata, e mettila nek
buco de! dente per pit commodita, ¢non avendo effobueo, mets
tila tit la corona del dente : poi piglia un poco di pegola impafta=
ta con tcrincntina, € mettila fufo il dente, fi che {tiaben’attace
cata, e tenga I3 detta radice foprail dente, e lafciavela ftar tre
ore per volta, ed in due, a tre volte il dente cadera in pezziy

, Rimedio al morbo caduco .

Piglia farina di frumento , ed impaftala con la ruggiada racctl-
ta 12 mattina di S. Giovanni , e fanne una focaccia, e cottache fa<
11 dalla a mangiare 2 colui che patifce tale infermith, e {i fanerd.
: Conttra la e .
+ Piglia tre once di liquore d‘iihllﬁo dalla fcot:za'interiftm{:H det

. : ra{f-
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fraffino, con tre once di vin bianco, e danne alPinfermo tan<
to ogni tre ore, ¢ in ventiquattro ore fara fano.

' Al medefimo . [

Piglia once iii. dell’acqua delle noci non mature preparate, e
diftilfatg alla fefta diS. Giovanni, e dallc a bevere a quello che ha
la pefte e fi fanera, ma meglo fard pigliar le gufcie delle nocie-
fteriori il Settembre le quali fiano negre,ma non marcie,e diftillate,
e di quell’acqua darne a bere un bicchiero tepidoa colui che pa-
tifie il male avaatiilfalaflo, e moltogli giovera. ¢ cofa provata.

Alla putrefazione de § Aenti.

Piglia radici'di piretro, € minuzzale , con vino ottimo l:n;a-
biccale, e di quell’acqua tien’in bocea un cocchiaro, ed in brie-
.ve fentirai buoniffimo rimedio, perché fana i- denti infermi,e
guatti, e gli mondifica, e giova oltre di cid a purgare ogni
Jordura della bocea. ;

Al pugzore del fiato, e per imbianchare ¢ denti.

Piglia mele fpumata litra i. acqua vita Libra meza, legrio
aloé once iii. gomma arrabica once 1i. noti mofcate, galanga,
cabebe, cinamomo , maftice , garofoli , fpiconardo mifto ana dra}n.
iii. ambra tritata dramme ii., e mefcola tutte quefte cofe in-
fieme, fanneacqua a lambicco, e quefta acqua caccia it fettore
del fiato; imbianca 1 denti , e li conferva lungamente .

Acqua per mondificare i denti.

Piglia fale armoniaco, e falgemma, ang once iil. allume
zuccherino once §. e meza® e diftillali, ovver macerali in due
libre d’xcqua per otto giorni, e con tal liquore diftillato, ov-
“Yer cosi macerato fregati i denti, ¢ fi faranno nettiffimi .

' Alsra acqua par imbianchire i denti .

Piglia fal purgato, e peftalo libra i. allume glaciale oncia
i., ¢ diftillali a lambiccc, e mefcola un'oncia di queft’ acqua
cen qnfoncia d’acqua di piantagine, e con quefta mefcolanza
fregai i denti con bambagio, € verranno bianchiffimi,e netti .

: Per levar il fettor delleclio, porri, e cipolle.

Mangiato che averai Paglio, porri ovver cipolle, pigliara-
dice della bieta, e yoftita fotto le bracce nmngiala,cve’drai 1
effetto . Ovvero mangia della radice fimile al zenzero chei fpe:
ziali chiamano zedoaria, e non fentirai {ettore alcuno, il che é
pidt agevole a farfi ad ogni ora, che con laradice dellabieta.

A far che il mofto non [i [parga fucri del vafello bollendo ,

Metterai intorno al byco per il qual fi fparge il vino bollen-

- do
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do una corona di pulegio, o di calamita, o di origino; ov-
ver ungerat i labri di dentro di quel bucco di cafcio di vac-
ca; ed il vino niente fi fparged. :

Al fluffo del wentre vimedio . :

Piglia panico pefto, e dallo a bevere a colui che patifee il
finflo del ventre in vino vermiglio, ¢ fi fanerd. 1l medefimo
ancora cotto col latte di capra, e mangiato due volte il giorno,
cioé mattina e fera avanti patto, fara la medefima operazione .

« A far che non nafcono i pelli.

Piglia fcorze di fave verdi, e {anne empiafiro,e mettile fopra
quella parte, ofe non vuoi che nafcano i pelli, € non vi nafce-
ranno , & fe vifaranno nati caderanno, € pil non Vi rinafceranno.
Ortimo rimedio elle dwrezze delle poppe delle donne dopo il parso.

Piglia femola di frumento , cuocila col fuco della ruta , e
ponila fopra le poppe delle donne che dopo il parto fi fono
indurite, ¢ i molifcheranno , e difopilaranno. Il medefimo
vale contrs le motf.ature d’animali vemenofi.

Rimedso per apofieme , tenconi, ed enfiagioni.

Piglia orzo, ¢ femola, ¢ falli cuocere tanto che fiano coms
uno empiaftro molto fpefo, mettilo fopra la spoftema, e fa-
12 molto fzlatifero, ¢ utile,

Peor far accrefeere il latte alle donne.

Piglia grati di finocchio, e*falli cuocere in acqua d’orzo,
e da detta scqua a bevere alla donna, e lecrefcera il latte ab.
bondantemente . Il medefimo aucora il brodo dei ceci.

A conofcer fe il vino ha dentro acqua.

Piglia pere crude; ¢ gondale, e taghale per mezo, ovver
mote, ¢ gittale nel vino, e fe nuotano di fopra del vino il
vino é puro, e nétto, ma fe feendono al baflo il vino € mifs
chiato con acqua.

. A far aceto.

Fafli I'aceto ponendofi il vino in qualche botte ove fia ftato
aceto, thettendo pofcia la botte al Sole, ovvero appreflo al fuos
¢o, ovver mcttendone dentro tegole, o mattoni nuovi, € net~
ti, e bene infocati. '

Modo di far aceto in pani, il qual i pud portar ovsnque

Ji vuole fenza alewn wafo.

Piglia delle cerefe 2lvatiche quando {i cominciano a maturare,
ma miglior fono i cornalli, e more, quando fono roffe, ed agre-
fta ben forte, e ghiande falvatiche, avanti che maturino, e pe-

c : N . fta
r {
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fta tutte quefte cofe infieme, poi piglia del miglior aceto che
tz. pofli trovare, e eon quello incorpora le fopradette cofe per
‘ftate infieme, e di efla pafta fate piccioli pani, e metteteli 2
feccare al Sole, € quando ta vuoi far aceto diftempera uno di
quefti pani in tanto vino che bafti, efard aceto buoniffimo.

*Altro modo al medefimo .

Piglia agrefta di vue molto acetole , e peftala, aggiungen-
dovi sceto, e fanne pafta, poni i piccioli pani che tu farai di
quefta al Sole ad afciugarfi, pofciz volendo fare aceto diftem.
pera uno di quefti pani con tanto vin buono che bafti, ed
averai aceto fortiffimo .

A far aceto vofato.

Se tu vuoi fare aceto rofsto, nel modo infrafcritto, lo fa.
fai molto cordisle, ed odorifero . Pigliz buono aceto bianco,
¢ mettivi dentroe rofe rofle miove o tecche, tenendalo in un
vafo. invetriato per quaranta giorni, pofcia cavagli fuora le ro-
fe, e riponilo in un’altro vafo, e confervalo in luogo freddo.

‘ Modo di far aceto di grama.

_ Djglia un'oncia di quells polvere di grana, con ta qual i
tingono i pani fini, e mettils in fufficiente quantita d’aceto,
e tienla al Sole per quaiche giorno in un vafo invetriato, e
ben coperto. Poi confervalo cosi tutto infieme fenza feparare I’
aceto dalla grana, e fara quefto aceto il pilr eccellente di tut-
ti, imperoche la grans é molto sromatica, odorifera, cordia-
le, & calda, e viene 3 temperar molto la frigiditd dell’aceto .

Prefervativa per tempo di pefte , & comtra qualunque
wveleno, e morficatura At can vabiofo .

. Be iananzi pafto tu mangierai una noce, o due,due fichi fec-
chi, alcune foglie di ruta, con qualche gran di fale, fariun
prefervativo buono per lo tempo dellapefe, ¢ contra qualunque
veleno che dopo fi mangi, e quefto peftato,e pofto fopra la morfica.
tura di can rabiofo rifana, ed il medefimo fanno le noci mufeate .

Rimedio contra cimici . '

Ungi molto bene il luogo, nel qual tu dubiti che i cimi-
ci habbiano da nafcere, con olio” &’ olive mefcolato con fuco
di wflenzo, ed ivi non fi gencreranno cimici alcuni.

Rimedio per purgar la colera, e la flemma.

Piglia alcuai mazzetti di cauli, e mettigli nell’ acqua che
bolla ¢ lafciaveli, dapoi che ella avera cominciato a bollire tanto
che fi caminerebbe cinque o fei pafli, dapoi cavagli dall’acqua,
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e peftali, ecavaneilfuco, ecolalocon pezzadi lino, ed in'vafo
di terratienlo una notte al fereno, pofcia mettili dentro: zleuni
grani di fale, ed alquanto comino tritatd, e ‘cosi fara compita’
quefta medicina . Colui che fi vuol purgare , .e prendere di quefta

‘medicina la fera vadi a dormire fenza cena, e lavafi bene le gams
be, ¢ lemani, elebraccia con acqua calda,’e beva detto fuco
compofto la mattina, da poi pafleggi tre, o quattro ore, e
quando gli verra voglia di vomitare, vomiti, e mandara fuo-
ra tanta colera, € tanta flemma, che fard maraviglia, oltre che
quefta pozione gli purgard ancor la tefta. '

Rimedio acciocche le mofcbe non fi approffimino alla carne .

Se tu metterai una cipolla fopra la carne, a quanto pud arriva-
re I’ odore di effacipolla, non fe le approffimara mofcha alcuna .

Per confervar la carne che non fi guafti.

Sottera la carne nella farina, ovveronella femola, efi con-
fervera fenza guaftarfi, il medefimo fi fara fe vi porrai fopra
coriandri peftati, e mefcolati con sceto . : ~

Per conofcer [e’l melonce buomo. »

Dicono comunemente il melone cfler buono quando il pic-
colo ¢ amaro, e la corona dura, ed é molto buono.

Pcry ammazzare pulici . .

Piglia pulegio fiorito, e brucislo doveifono i pulici, € tut<
ti reiteranno morti da quell’odore. =~ - | ‘

Rimedio per maturar le pofieme , ovuer bugnoni-

_ Piglia affongia di porco, ovver lardo in fuo cambio, e po-<
nilo'fopra le apofteme, ovver bugnoni, e prefto fi mature-
ranno. E chi aveffe molti pidocchi, e lendini in tefta, un~
gafi con quefto [a tefta fregandola bene, e tutti moriranno .
-1l medefimo fara Polio laurino.

Ottima lavanda per li denti. - )

Piglia fiori di pomi granati, e fagli cuocere nel vino, "e tien
in bocca di quel vino, che ha virtu di firingere le gengive
enfiate, e di aflottigliare le lor carnofita .

Efca per li pefci di fume.

Piglia fangue di vitello, e carne di vitello ben tritata, e
mettili in un vafo, e lafciali cosi ftar'per fpazio di dieci gior-
ni, da poi ufala per efca. o
Rimedio acciocche ogni [irte di erbe non fiano offefe da pulici ,

ne da pedocchi . o o

JInfieme eon quelle erbe che feminerai, feminerai ancora 1’e-

ruca
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ries, ovvero maceraraile femenze delle erbe che vuoi feminare
avanti che tu le femini nel fuco del fempre vivo, e quando
le erbe faran nate, non faranno offefe da pulici, né da pidocchi.

Per difcacciare i cimiei. ,

_§c con P’scquabagnarai laruta, ed afpergerai lacafa, difcac
ciarai li cimici che faran in cafa. Item fe w porrai nella letticra
‘qualché ramo di canape, ftando in letto non farai moleftatoda i
cimici . Se con la pece liquida, e fuco di cocomeri falvatichi un-

rai la lettiera, tutti i cimici che faranno in quella moriranno .
g: cosi ungerai la lettiera con fcilla peftata con aceto, oyves
ro con foglie di cedro cotte nell'olio, mai non fentirai ci-
mici, edil medefimo fara fe ungerai Ja lettiera con colla di
. pefce cotta. Item fe fotto la lettiera metterai un vafo pieno
di acqua, i cimici non ti moleftaranno.

' Per ammazzar le mofche .

Piglia vetro, e fallo macerar nel latte ovverfapa, dapoiag~
giungivi orpimento, & con quelloafpergi la cafd, od ammazzard
* tutte lemofche . 11 medefimo fa la decozione del fambuco per ks
. «afa fparfo. - »

Altro modo per ammazaare i pulici.

Laflenzo, ovver la radice del cocomero falvatico bagnato cot
acqua marina ammazza i pulici. Il medefimo fa I'acqua, nells
quale fij macerato il melanthio fe fara fparfa per cala . Irem fe ta
farai bollir acqua con rododafne , e con femenza di canape, ¢ Iz
pargerai per cafa, ella fara il medefimo effetto. ° '

Rimedio a chi aveffle mangiato fonghi venenofs .

-'Niun rimedio & pin perfetto a chi avefle mangiato tonghi veg
nenofi, per far vomitare colui, che gli ha mangiati piu prefto
che fi puo, dandoli 2 bevere della radice, e delle frondi della ry.
.1a .ben pefti, e dell’origano, edel mele, e dopo quefto molto
giova I'ufo della titiaca, del mitridato, con fortilfimo aceto,
o con offimelle fcillitico, o con acqua vite. Giova in tal cafp
molto il mangiar dapoi dell’ aglio crudo, come fa la mag-
glor parte de i villani, ufandolo per tiriaca.

Modo di acconciar i fonghi, tal the [i poffomo mangiare

. ficuramente femxa pericolo . o
- Poiche cosi dilettevoli al gufto fono i fonghi, che gli nomini
non fe ne fanno aftenere, imparino almeno il modo di affia
curarfi dalla malvagitd mortifera loro, il quale fark quefto . Se
tu vetoi che mangignde fonghi non ti nuocano, falli cuocere
o oon
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eon le pere falvatiche, ovvero con le frondi, o con lafcorza del-
Parbore che produce le dette pere . E non ritrovandofi' delle f3l-
watiche, fi puo far quefto parimente con le domeftiche , pur che
fiano di quelle che di ratura fono auftere, e che non altra.
mente che cotte fi mangiano. ed a quefto, e frefche, e fec-
che fi poffono ufare, ¢ h leveranno ogni pericolo di veneno.

Rimedio alle morficature delle vefpi, ¢ delle api.

Si eutano le punture delle vefpe, e dell’api, mettendovi
fufo del fango, overo fterco di buoi con aceto -inaéquato, o
frondi di malva col medefimo, ovvero toccando la puntura
con un ferro: il medefimo fa il latte del fico.

Per fer che le domne parsorifcano prefio, e con pocki doleri.

Piglia delle frondi del dittamo, e peftale , ovvero fannc pol-
vere, € con acqua dalle da bevere alla donna che vuol parto-
sire, e partorira prefto e con pochi dolori.

Rimedio a chi aveffe mangiato fonghi wvenenofi .

Se alcuno avefle mangiato fonghi venenofi, fi dee far vo-
mitare, dandoli e bevere olio d’oliva, e leflia fatta di cene-
re di farmenti di viti, ovvero di rami di peri falvatichi con
fale ed aceto inacquato. Li giovano molto le vova di galli-
na bevute con aceto inacqusta. E quefti rimedij fa buoni -
milinente a chi avefle bevuto geflo, o mangiato altra cofa che
foffoca, ed a chi fofle dato 2 mangiare fangue di menftruo ,
come alle volte fanno le malvagie donne.

Segreto per cacciar wvia i porri che vengomo alle mani .

Per guarire i porri piglia tanti ceci quanti fono d porri a
numero, e con ciafcuno di quetti ceci, tocca ciafcuno de i po-
ri che tu hai, talche ciafcuno de i ceci-abbia tocsato il fuo

rro , pofcia lega detti ceci con una’pezza di lino, -e gitta-
Ii allindietro dopo le fpalle, e ii porrt tutti fifeccaranno vis,
¢ refterai libero, e netto da quells.

Per refivinger le gengive. e fermay i Aenti moffi .

Piglia alquanto dimirra, e diftemperala con vino., ed olio, ¢
lavatene la bocca, e vedrai effetto mirabile. La mirra ancors
ammazza i vermi del corpo, e mafticatz fa buosiffimo Hato.

Per levar. il dobor de 6 densi .

" Piglia ifopo, ¢ fanne decozione con aceto, ¢ con tal deco-
zione calda lavati la bocow , e levarati il dolore dei denti .
1’ ifopo ancora peftato, ed incorporato con mele,.ed alquan-
to di nitro ammazza i vermi del corpo.. .

: ‘ Altro



PARTESECONDA: iy
Altre vimedio per lovare il dolers de’densié .
. Fa bollir delle rane con acqua, e con accto ,. ¢ con quetlr
dacogione lavati ls berca, ¢ gioverati molto'al dalor dei denti..
Por far magri i capelli. .

Piglis fanguifughe, € lafcisle putrgfare per feflanta giorni
in vin negro, ovvero in aceto, in-un vafo di piembo, € con
quello-ungi li capelli al Sola, e diventerarno negri.

. Rimedio alle diffemteria, ¢ fiuffo di flomaco . .

Piglia. fave verdi com la guftia, e falle cuocere con acqua ,;

" € con aceto, e mangiale cosi con la gufcia, e ti riftagneran.
m ki difesteris, ¢ il fluffo dello flomaco. . -
A far wafcere i capells. . - '

Piglia tre rsne vive, e cos vive falle brucsiate in uas pignata,,
e mefcols la cenere. che ne fara con mele,ovvero con pece liqui-
da il che fara meglio , e con quefto ungi il luogo ove tu vaoi clte
nafcano i capelli ed*in breve sbbondantements nafceranne .

Per ammazxareicavoli de i deuti , ¢ por levare il bov fettors.

Piglis cento rane, e falle feccar nel forno, talché fi faceine
in pelvere, dapoi aggiungile altrettanto fale polverizato , e
con quella frega identi, ed ammazzard i caroli, ¢ ti leverd
il fettare de 1 denti. - N

Per guarir ¢ cavalli bolfi.

Piglia verbafco, ¢ fanne polvere, e con aequa dalloda be-
vere & i giumenti non folo che abbiano la toffe , ma ancora
che in tutto fiano belfi , ¢ guariranno; il medefimo ancors
fara la gentiana, ed & cofa provatiffima. -

Rimedio alla naufea, che patifcono navigando per mare

quei che mow i fono affusfatti.

Se navigando per mare tu parirai naufea, bevi fuco di affen-
20, ¢ farai liberato da tal faftidio . -

Rimedio al morfo de i [erpenti .

Piglix frondi di fraffino, e peftale, e ponile fopra il luogo
morﬁscato, owwero cavane il fico , e dallo de bevere a colui
che ¢ ftato morficato, e vedrai effetto mirabile, perché il fer-
pente ¢é tanto inimico al fraffino che pilt prefto clegge paflar
per lo. fuoco , che per lo fraffino. «

' Rimedio per quei che [putane il [angnes

Piglia farina di fegala pura, e fanne una foccaccia, e cot-
sa«xcheella fia, saldadalla a mangiare a colui che fpyta il fam-
gue, c gli fard gran giovamemto . S

: P Rime*
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Rimedio & 3 vermi de’ faneiulli .

Piglia lupini fecchi, e fanne. farina, ed impaftala col gle;
¢ ponila fopra il Romaco. 4 i fanciulli ‘che patifcono de i ver-
mi, e vedrai rifolverfi maravigliofamente.

-7 Rimedio al fiuffo di corpo. :

Piglia- ghiande di quercia verdi , ed ammaceule dlquarito ine
fieme con la fus feorza, ed infieme delle cime delle fue fron- .
di tenere, fanne acqua 2 lambiceo , € danme da bevere a quel-
lo ‘che patifce fluflo di corpo, e fark ettimo rimedio.

o - Rimbedio.per quei che hanno flaffodi orma. ~5. i -

Piglia delle cime tenere delle frondi della quercia,e falle cuoteve
in vin roffo , dapoi peflale, e:fanne empiaftro; ¢ caldo mettilo fopra
1a verga 2 colui che patifee fluflo di orina, ed in breve fi liberara .

Rimedio per quei che non ponne risener il cibo , ma di
continwo vomitano . .

Piftia delle frondi pid tenere del fraffivio , e falle cuocere
in aceto forte; pofcia peftale, e fanne empiaftro, e ponilo fo-
pra il fltomaco di colwm clre patifce il vomito, ¢ lo reftringe-
ri; fimilmente fe lo porrai fopra il ventre a colui ehe pati~
fce flufle di corpo, gli fara gran giovamento .

Rimedio acciocche le formiche non vadawo fopra le
: piante n mangiare i ficks.

Piglia cipolle fcillitiche , e peftale con aflongia, ovtero late
do di porco, ¢ con quefto ungi il pié¢ della pianta un palmo,
o due alto in circa, ¢ le formiche non vifaliranno, ma que-
fto rimedio fi ha da fare nel mefe di Marzo. '

A far negri i capells. ,

Piglia foglie di morone, foglie divite, efoglie di fico rof~
fo, ¢ falle bollir con acqua pluviale, ¢ con quella acqua cosi
bollits lavati la tefta, e i capelli fi farapno negri.

Al doloy de i denti.

Pigliaraditi, e foglie di morene, ¢ falle bollire in acqua, con
quella cosicalda lavatila bocca, e tienla in bocca peralquan-
to fpazio, ¢ mirabilmente ti levara il dolore de’denti.

A far morive i pidocchi , ed altri animalerts
che guaftano I evbe ne gli orti, o

Se nelle tue ortaglie 'erbe faranno guaftate da pidocchi, e

altri animaletti, fa andare tre, o quattre volte fcalza intor=
" 1o alle profe una femina, la qual allora patifca il menfirwo o

¢ caderanno tutti mortd e -

Als
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. Ala [ordita rimedis .

e uno fi facefle fordo per accidente non pet matora, pi-
gli fuco di cauli mefcolsto -con vin tepido, ¢ infondivelo nell”
orecehie, e fentird meglioramento mirabile. \

Riwedio alle merficature de i f[corpioni .

Piglia pulegio, ® fecco, o verde, e peftalo col vino bue.
f0, ¢ fannc empiaftro, e mettilo fopra le morficature de feor-
pioni, e le fanera.

Rimedio che 'l Sole nom ti nuoca dandeti foprs ln teffn
quando fai wiaggio .

Quando tu vai per visggio, fe tu portarsi un ramufcello di
pulezio per ciafcuna orecchia, il Sole nom ti offendera dan-
doti fopra la tefta.

* Rimedio alla vaucita della woce.

Se per caufa di freddore tu harai rauca la voce, piglia del
pulegio, e fallo cuocerein scqua, e la fera quando vai a dor-
mire bevi una fcudella della detta acqua ben calda con alquan.
¢o zucchero, e ficcendo quefte tre, o quattro velte, ti libe.
rara da quella raucita, e tirifchiarerd la voce.

Rimedio per quelli che non peffono orimare.

Piglia quattro, o feiporri, e falli frigere nell’olio di fcor-
plone, pofcia peftali, e fanne empialtro, e ponile quanto cal-
do puot tolerare fopra i lombi a colui che non puo orinarc,
€ prefto orinara : il medefimo faranno le barbe, e capelli de
i porri faccendoli feccare, ed in polvere bevendogli con vin
bianco, e faranno ufcir fuora le renelle , € le pietre che fa-
ranno di non molta groffezza.

A far' una pafia per pigliar ocche od anitre falvatiche, ed.
ancora ogn’ altra forse & sccells .

Piglia del feme del belengo, e delle fue radict, emettilea
molle inacqua perundi , ed una notte infieme col grano, dapoi
fa cuocere le fopradette cofe con quella- medefima acqua nella
quale faranno ftate a molle per un poco, tanto che’l grano s*ab-
biaben bevuta quell’acqua ; pofcia peni il detto grano in quei
luoghi dove fogliono ripofare le oche , € le anitre falvatiche, le
quak mangiaranno il detto grano cosi medicato, € poi fi addor-

" menteranno come embriache , intanto che {i potrango pigliare con

le maai ,” ma bifogna ch¢’} belengo fia in gran quantita , maffima-

mente per leoche . Quefta medefima riceta potrd fervire per pis -

gliar altre forti di wccelli, che vanno in gran {chiere . Cuocefi
. P 3 ancae-
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ancora il grano cona folfo, e fi pone ne i luoghi dove quefti
uccelli G foglione pafcere, e tutti quei che di effo grano nian-
gieranno ftramazzaranno, € moriranno, ma volendofi lot foc-
correre’ che non muojane , bifogna dargli da bever olio d’o-
live, ¢ fubito fi riaveranno.. S . :
A far che i cani non divensino vabbiofi, vimedio. [ foffero ve-

nuti vabbiofi per effer flati morficati da altro cane
rabbiofo , ovver lupo rabbiofo.

Se dapoi che’l canie fard nato, ditrenta, o quaranta giorni gfi
_tozzarai lacima della coda , mainon diventerd rabbiofo, fe pet
forte non fofle morficato da qualunque altro cane rabbiofo, o lu-
po ‘rabbiofo . Ed effendo morficato da cane, olupo rabbiofo fark
inrabiato s dalli per trenta giorni continui, cominciando fubito
che ¢ ftato morficato, a mangiare infieme col pane, o altre vi-
vande fterco di gallina, e nella morficatura poni empiaftro fatto
di radice di rofe falvatiche , e mettili al collo un collaro di quel~
fe radici, e nella piaga metti ancora agli, e cipolle pefie, e f&
tu farai vicino al mare, fommergilo ogni di nell’acqua marina
due, o trevolte, tanto chefibagni molto bene, & quefio fara
almeno per quindici, o venti di continui, perché Pacqua ma-
rina ha virtdl contra la rsbbia canina.: ’

A far che le mofche non molefino i tani.

Piglia delle gufcie verdi delle noci, e pefta, e con quella
ungi il cane dove le mofche lo moleftano, maffime all orec-
chie, e non lo tocheranno pin.

Rimedio a i cani quando [ono molefiati da i pulici.

- Se i cani faranno moleftati da i pulici, ungili con olio d’olive,
¢ fubito moriranno, ovver piglia radice di belengo , e falla bollir
con acqua, €con queftaacqua lavaicani, e f& haveranno pulici
fubito meriranno, ovver cavandene il fuco dalle froadi, e con

quello ungendoli due, otre volte, il medefimo effetto fara Pac-

" qua della torvifea fe conefla fara lavato il cane molto bene,

ma fubito deve cffer rilavato con acqua metta, e chiars ;, per-

ché fe con la lingua il cane toccaffe quell’ acqua della torvi-
fea, gli farebbe gran danno, perché ¢ aflai velenofa.
Rimedio a purgar i cami quando [omo ammalati.

Se i cani averanno qualche piaga fe'gli curerd con pece liquefat<

‘ta e mefcolata con oliodi olive, € con quefto ungendoli le pia-

he ogni di; fe faranno ammalati, converra purgatli, il che

fara dindogli a bevere ferore di capra calddo, edopo qne‘ﬁ‘o gh

- . a3t
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farai cuosere la tefta di un cafirato con la pelle, econ gli fuoj
pelli, e le porrai fopra alquanto dizenzero, e gliela farat man.’
giar tutta calda c.ol‘ fuo brodo ancora, e fi rifaneranno.

' . Rimedso per Ui cani che haxno rogna.

Se i cani averannorogna, é unamalainfermitd , ¢d ¢ marsa.
viglia fe gli filevid’adoflo, pero ¢ neceflario mantenergli bene,
e quando fi ammazza alcun vitello pigliar del fangue di eflo vitello
cosi caldo , empiattrarli bene dove hanno la rogna, e pofcia che
fe gli fard feccato addoflo di nuovo empiaftrarli ancora di fangue di
vitello caldo, quando noné fe nonallora cavato dal vitello, e
quefto fi deve fare parecchie volte, quante volte fi puo aver fan-
gue di vitello caldo , dapoi lavarli bene con leffia fatta di cenere
di farmenti di vite, & bene ancora gitrarli alcuna volta ne i tinaci
quali fi tengono le pelli di fomacho, ed ivi dentro lavarli bene,
perché il fommacco afciuga molto, altri li lavano con acqua nel-
la quale fia ftemperata mitra. E’bene ancora pigliare alquan-
to di buon geflo, con altrettanto di una femenza che fi chia-
ma allegretto, e peftarli beniffimo infieme , ¢ mefcolarli con
pece liquefatta, e con quefta unzione yngerli . Can quefta ricet-
ta ancora fi guarifcono gli uomini. '

A éacciare i porrs che vengono fopra le mani .

Piglia terra impaftata con orina di cane, ¢ mettila foprs i

porri, che vengono fopra le mani, che tutti fi feccaranno.
A far bianchi i denti . i

Piglia corna di capra, ed abbrucciale, e fanne polvere, €

con quella fregati i deati, e diventaranno bianchiffyni.
A levar il dolor de gli occhi.

Piglia il polmone d’un capreto caldo come gli & cavate
dal cprpo, & mettilo fopra gli occhi a’quello acui dolgono,”
e li leverd il dolore.

A chi foffe morfo, o infalivato dalla Salamandra .

Egli ¢ apprepriato runedio [a ragia di pino compofta con mels
in-forma d’clettuaria, e bevuta con decozione di frondi d’ortics
Ma chi per forte neavefle mangiata, prima bifogna far vomitare
1l velenato gagliardamente , dandogli olio pit volte, e potperdi
fotto porglhi criftieri acuti accio che fi cavi ben fuora il veleno, poi
foccorrergli il cuore dandogli buona tiriaca, e mitridato. Ilcis-
bo fio fia carni grafle d’animsli giovani.

‘Rimedio & chi foffe morficato da can rabiofo.
Si dee far ogni diligenza d’aver fubito il fegato di effo cane
P o rabs



b

233 SECRETI DEL R. D. ALESSIO.
#abbiofo e arroftito, darlo 2 mangiare al paziente, fopra tutto'k
dcbbon largar ben lepiaghe col rafojo, ¢ fi 'dee tagliar via tutta
I8 carne lacerata , e far venir fangue in abbondanza, perciocché.
porta feco il veleno , e tirarne con ventofe bene affocate, dan-
dogli a mangiare saglio, cipolle, e cofe fimili, ed a bere latte,
¢ vin dolce, e grande.

Rimedio & chi aveffe bevute [anguifughe .

Se gli dia 4 bere falamonia , e fugo dibietola con dceto che
ammazzera tali animali, percioché il fuo nuocere ¢, che fofe
focs. -attaceandofi alla bocca dello flomaco !

A chi foffe morficato dalla tarantola .

Altro rimedio par che non i trovi a chi ‘vien morficato dal.
la tarantola, ecceto che fuoni, e cantidi diverfe forti, e con.
tinuar tanto ballando che il paziente fi fani.

Rimedio a chi folfe morficato da animal venenofo .

Per levar il veleno fuor della earne achi ¢ ftato morficato da
-animal venenofo , il pili efficace rimedio ¢ fucciar fuori il veleno
con la bocea, ma bifogna che fia 2vvertito colui che vuol fucciare,
che non fia digiuno, ma prima ebbia mangisto , e maffime
cofe ontuofe, egmﬂ'e, ed a corpo piero, pet lavatofi ben la boc-
cacon vin buono toglia in bocca olio d’olive , e mettafi a fucciare .
Poi apprefo allarga la puntura col rafojo, acciocché efca bene il
veleno ponendovifopra ventofe con aflai iamma per ben tirare,poi
farli empiaftro fopra com aglio, e cipalle minutamente pefti,
e fomentare il luogo con aceto caldo. Il vivere del paziente fia
foglie di porri, aglio, cipolle, con pepe copiofamente, e fale, ¢
paue aflai, carne di ricci terreftri, cedri, edilorfemi, dandg—
€li 2 bere buon vin con origano infieme, feme d’ortica, bac-
che di lauro, e di ginepro, ’

A feacciar ogni_animal venenofo di cafa.

Piglia ginepro, feme di vitice, gufci di granchi di fiume, cor-
no di cervo, graﬂ'o dicervo, naﬂrucqu, origano , edittamo,
parti uguali, e fanuc pafta, ed abbrucciale, edove anderd quel
fumo, tutti gli animali venenofi- fugiranno . _

Ad ogni veneno bevuto, o mangiato. )

Conofciuto che un fia avvelenato , il principal rimedio & far-
gli vomitare il veleno dandogli olio d’olive tepido puro, ov-
ver mefcolato con acqua, e fe per forte non fi trovafle olio in
quel luogo , dagli butiro con I’ gcqua ca!daf ovver con deco-
zione di feme di lino, o d’ortica, o di fen greco, equrcﬁc

cofe

-
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cofe fanno purgare per.di fottoil veleno come per vomite. Fat-
tolo poi pitt volte vomitare, bifogna parimente evecuarlo ¢o’ cri-
fleri acnti , per difotto, ed appreffodargli scqua melatta, e vin
vecchio copiofamente : E chi pud avere byona tiriaca, € mityi-
dato, fono t principali. antidotti , terra figillata, e gufci di
ghiande, datigli fpefe volte nel buon vino gl giovera . 1l man
giar fia carni grafle , d’ animali vecchi, e brodi graffi, maffime
di galline, e pefci grefli, ¢ non fi lafci dormire, continuan-
de tal ordine fi liberara con 1’ajuto d’Iddio. Piglia ancors
una- quantita di mofche, e feccale, ¢ fanae polvere, ¢ dagli 2
bevere in buon vino, che li gioverh.

L’ antidoto che. ufava it R2 Nicomsde sceiocchd
niun veneno. gli noceffs . )

TFogli bacchedi ginepro, terra denia ana dramme due e fan-
ne fortiliffima polvere, ed incorporale con mele, ovvero con
olio d’olive, e ferbale, quando lo vuoi adoperare prendine Iz
quantita d’ una noctiuola per velta con un poco d’acqua melata,
e farai ficuro di non effer avvelenato, perciocché mangiando
pofcia cibi velenati fubito che gli averat nel ftomaco ti verrd
naufea, e vomitarai il cibo, infieme ¢ol veleno, ma fe vele-
mo alcuno non' fara nel cibo, non ti fara alcuns moleflia né
nocumento tal antidoto. | '

, Secreto ebe 6 Scorpioni mon trafiggano .

Chi portara la radice della palimonia addoflo, non fati tra-

fitto da fcorpioni, e fe pur fard trafitto, non gli nocersnno.
-Secreto che le vefpi, e Papi now trafiggamo .

Peftando la malva eon olio d’olive, dove fara unto con ta~

ls unzione, Api, né Vefpe non trafiggesanno.
A far aceto forte in quella quantitd che tu wmoi.
Piglia una fqualla, e fpogliala, poi infilzala in ua fpago,
¢ per cinque, o fei giorni lafciala all’ aere, poi calals nel va-
fello nel quale é il vino che voi far in aceto , ma bifognache ci fia
tanto vacuo, che la Kuilla non tecchi il vino, flande attac-
cata al buco del cocone, e lafciavela per cinque, ovver fei gios:
ni, e verra forte quel vino, e bueno aceto.

) Secreto comtra ogni walia , ed incantefime .

Se attaccherai la fcilla fopra la porta principale dells cafa fi-
curarai gli abitatori da tutte le malie, ¢ da ogni inantefimo.
Cosi afficura ancora tutte le piante dove appreflo gli & pian~
tata d’ogni nocumento di mal’aria.

: Ss-
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Sexreto comtra i fulmini, ¢ sempefts .

Dove fard attaccata la pelie della lena, o del Cocodsillo
o delP’Ippopotamo, o di Vitel marino, noa tochera il fulmi-
fe, né la témpefts. Non tocca il lauro, né,il fico.

Secreto A far difporder la felcs we’campi .

Legandofi un.peazo di canna sl vomero dell’ aratro qua-
do fi coltivano i campi, fi dlfperdm tutta la felce. che vi £
ritrovera .

Secreso da far mollicino il line come [eta.

Piglia quella quantita di lino she ti piace, ch’ cﬁh fia buo-
ro, ¢ bello, e fallo pettinare, come fe fi wolefle filare, poi
}ngha tanto flerco di vitello frefco chre bafi a impafiricciare effo
ino, ¢ con quello Io xmpnﬁru:mm, econ lo farai ftare quat-
tro ovver cinqae ore, poi. lavalo, che reﬁera come feta, ¢ng
potrai far opera tanto fottile quanto fi verra.

Secrero per comfervare i frutts che nom cadano pr:m
che fian maturi .

Sc attaccherai fichi falvatichi primattici, a gli arbori dome-
fici 2 cui foglionocadere i frutti avantiche i maturino, non
folamente vieteranno che non cndano, ma gli eonfervesannoan-
€0 fin che fiano maturi.

Secreto che le marsore, ¢ fmu non mmgwu le gallmc.

Se ungerai lo galhnecoi fuco della ryta, non faranno toes
che dalle martore, ne da foine. -

Che le galline non [aramno wangiase dalle volpi .

Quelle galline che aversnno mangiato del polmone di vol-
pc, taranno prefervate dalle volpi. -

A far guarir [ubio il-delore del capo.

Plgha fuco di maggiorana, ¢ tiralo fu per il nafo, e fubi
to ti levera il dolore. .

A guarir le Labra dells bocca guafli per. freddo o vento .

Piglia gomma arabica, e draganti parti uguali, efaane pol-
vere, ed tcerporala: con alio violato, ed ungi je labra, e gua-
rirango. :
' A guarir ls mani guafie dal freddo .

Piglia maflice, incenfo, cera nuova, ed oliorofato, parti us
guli e faune ungueato, ed ungm le mani, che prefto guariratino.

A mucinar Poro, e I argento.
nglmtqnduun: d’oro battuto pew sezo {cudo , poi piglia gome
ma arabica quanto fono duc granidi feva, ¢ mettila amoll:‘nn
tan

|
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fan?acque, che appena ftia coperta, ¢ lafciala cosi per una notte,,
poi macinala ful marmo un poco, poi mettici I'oro a poco a poco
¢d incorportlo bene con la gomma, poi macinslo leggiermente
per fpazio di dife ore, tenendolo raceolto fotto il macinino, per-
¢h allargandoft fe ne perdotioppo , & con un pennello bagna ins
tornoull’oro che non fi fecchi , perchd lo perdefti, rifpetto alla
gomma che lo fa feccare . Poi piglia falnitro once meza, € met-
tli in un ramajol di ferro, e mettivi tant’acqua che ftia co-
perto, e mettilaabollire, fciumelo bene, pot colalo con pezza
di ltino, e doppia , e iffa, e lafcialo freddare , fino che fara con-.

lato e bianco . Poi macinalo in cempagnit dell’ oro per un’ors
¢ meza che fara macinafo, poi ricoglilo col pennello minute-
mente ¢ mettiloin una tazza di vewro, poi rifolvilo tutto in
scqua . Abbi poi tre o quattro trae per vetsr I’ scque di mano
in mano, poi metti dell’scqua fopra I’ oto, e con ls punta det
dito ltvalo bene dalls gomma e dal falnitro, e vota I’ acqua di
fnano in mano nelle tagze, ed abbi parecchiato erecchini o nie-
chi che fiano netti e afciutti per mettercelo dentro, ed cflendo
- I’ oro ben lavato nella tazza , fa che vi fia dentro un poco d’ acque
e con tn ftecco fotrile mefcola nell’oro, o vota pian piano mel
nicchio tutea quella quantita che a te pare , tanto che tutto lo difs
penfi , ¢ fanne tante mifure , che ne cavi li tuoi denari , € fappi che
fempre fe neguadagna la metd : € quando lo voti , vamefcolando
con 'ago, accid che il groflo vadi al fondo, enen mefcolare col
fottile,, perché farefti vergogna slla tua opera, ma ferbalo ,
che un’ altra volta lo potrai rimacinare , € quando {ara nel nicchio,
tieni il nicchio fopraun carbone accefo € non lo tener fermo,
nia fallo ondeggiar pian piano, che f andra afciugando , € par pid
bello sll’ occhio: poi confervalo da ogni bruttura, o polvere ,
che fara bellifimo.

- A far verderame alln modermm  bdllo.

Piglia aceto forte, e fcaglia di- ramo netto da ogni bruttura ,
o polvere, oncie otto , fal commune oncie iiii. tartaro di vin
roffooncie ii. fal armoniaco once mtza, ¢ tre ongie di lavatoje
che fiaforte,, perché ¢ quello ¢he moltiplica, ¢ fa far corpo al
verderathe, ¢ fia ben diftemperato con 1’ aceto, ¢ I’ altre cofe
fiano fatte in polvere fottiliffima, e l'aceto fi mette fenza mifu-
ra, perché fe n’avanza, fempre € buono, ed ogni cofa impafta
bea bene infieme, ¢ mettile in unapignatta nuova invetriata,.
com fxo voperchio, bem fmte isttorno, ¢ mettila nel letame

per
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per quindeci o venti giorni, poi cavala fuors, e viots I’ ace-
to pisn pidno, € fe pur lo vorrai moltiplicare, rimettivi dell’
dltro levatoio ben diftemperato , ed incorperato con le dette
materie di fopra, tanto che fia duro 2 o modo, poi metti-
1o in un facchetto ben ferrato, e rimettilo un altra volta nel
letame per otto o dieci giorni , ed acciocehé il fachetto non
tocchi il letame, mettilo in una cafletta di legno fottile, poi
lo caversi, od aversi un verderame bello. }

“Un’ altro wverderame pin breve .

Abbi uns pignatta affai grande invetriata, ‘¢ mettivi dentro
aceto fortiffimo, ed abbi molte piaftrelledi rame fottiliffime €
picciole acciocché facciano numero aflai, € mettivi un  trian-- |
golo di terra nel fondo, acciocché le piaftre non tecchino I’
ageto, poi metili fopra il fuo coperchio turato con lugm fa-
pientic , che non pofli refpirare, poimettilo nel letame, ov-
vero in luogo caldo che abbia bene il Sole, per venticinque
giorni, poi cava fuora la pignata, ¢ feoprila, chelo vedraiat.
taccato alle dette pisftre, rafcialo col coltello, e fallo cadere
nell’ aceto, poi raconciale un’altra volta, come fi fa a cuo-
cere i mattoni nella fornace, poi fcoprile, ¢ netta le piaftre
come prima, e tante volte farai ¢ quefto modo che tutte fz-
tanno confumate, e poi colarai via I’aceto leggiermente , e
raccoglierai il verderame, € lo metterai in una vefica, o al-’
tro vafo & commodo , ed averai un verderame fino .,

A far indico buono ¢ bello.

Piglia del fior del guado , cioé sfiorats, onceiii. farina di ami-
to once i. ed ogni cofa fia fottile, ed impaftale con orina, ed
aceto forte , ¢ fanne una foccaccia, efalla feccareal Sole, e fe
lo vorrai pilt caricodi colore, aggiungivi pilt guado, erimpa-
ftala un’altra volta, ed averai indico molto colorito, e bello.

A far pafia Aambra netta per far pater nofiri odoriferi.

Piglia draganti onc. iiii. gomma arabica once due , timiazmaz
once vi. ftorace fodo onee ii. benjoi ence i‘e meza,irios once i.no~
ci mufcate quattro, geflo once vi. terranegra lib. i. eanfora fero-

li-otto, prima metti a motle i draganti ¢ la gomma in acqua di

ico, ovvero altra acqua edorifera per giorni tre 0 quattro , poi
gpolvere di tutte le dette cofe,, poi pefta in un mortaro i dra-
ganti e la gomma, che fiano ben disfatti , poi mettivi dentro le
polveri odorifere, e la canfora, poiil geflo, poi laterra negra,
¢ falla tanto foda , che tu la poffi lavorare,, ¢ non ¢ attacchi alle

manta
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mani, e confervala in luogo frefco, e con le ftampe fa i pad
ter noftri, e falli feccare all’ ombra, € nell’sdopratfi renderanno o-
-dor mirabile, che confortera il cervello.

- A contrafar le perle che pareranwo naturali.

Piglia di quella creta ton la quale fi fanno le fcudelle, chefis
ben lavoraea , onetta d’arena grofix, poi ftampa i. pater noftri,
_¢ falli il buco picciolo, elafeiali beh feccare al Sole, e fe w It
farai cuocere nella fornace,, faranno pilt durabili. Poi con bolo.
srmeno e chiara d’ovo dagliana tinea fottile, poi attaccali fufo
dell’ argento fino in foglio, ecome fono afciutti imbrunifcile col
. dente,, -¢ fallo luftro, poi piglia delle tagliature di carta peeora,
“che fiano bianche, ¢ non tinte, lavale con acqua tepidae falle
bollirein wna pignatta nuova tanto che fiane ben cotte ; e che
-abbiano alquanto di corpo, poi colalg fottilmente, ¢ quando le
vorrai ‘adoperar fache fisno tepide, poi piglia le perle infilza.
te in un’ago, acciocchd il buco non fi- tury, ed atwflale nelle
detta colla, ¢ fii prefto a levarle fufo, ¢ vall® voltando fotto
fopra , acciocché 1z collanon fia ferma tutta in un luogo, ma
fia di ugual groflezza per tutto, fe a te nan pareflero grofle a fuf-
ficienza ; -attuflale un’altra volta, e quella biancheszs trafparcra
fotto quellacola, e farhun certo livide feuro e per di dentro edi
fuora averd luftro, di maniera che parra color natural di per-
le, e quando le metterai al paragone delle natarali fempre
quefte all’ occhio pateranuo pit belle, per effer pid luftre e
pik tonde, ¢ per farle aver pit credito, tienle nelli featollini
con riputazione, moftrandone poche per volta, ¢ {e vuoi gua-
dagnar bene. ;

A improntar medaglie di ribevo con drmganti .

Piglia dragaati once vi. e mettili a molle in aceto forte per tre
giorni , poi peftali molto bene ¢ dalli corpo con geflo macinato
fottiliflimo, e netto, ¢ fe li vorrai far d’altri colori, mettici
dentro che polvere vorrai, o biaca, o minio,, o erpimento, tan-
to. che la pafta fis alquanto duretts, ed ogni cofa bene incorporata ,
poi piglia le flampe incavate, ed ungele un poco, ed empile
della detta pafta ben caleata , ¢ lafciali afeiugareal Sole, ed ave-
sai Pimpronto giufto , e netto. Con quefta pafta potrai fare an-
<org altre opere 'a tua fantafia. o ‘

o A far pafia per gitsar medaglie. :

Piglis. offi di fchinco di ogniforte di animali, e mettili in

wna pignatts towi, ¢ cuoprila, ¢ mertila in uma fornace, depoi
O pe-
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peftali, ¢ macinali fottilmente, poi piglia fcaglia diferro ben.
Javata e netta, e macinals fu il marmo {ottilmente, e bagnala
con aceto forte , tanto , che fia a medodi unguento, poi mettila in
una pignatta ben coperta, e mettils in una fornace, e dapoi
ehe fara fredda macinala fu il marmo, sbruffandola con alquanto
- di scqua vita, e poi lafcialaafciugare. Piglia poi una fcudeila

_ della detta fraglia, e duc fcudelle della prima polvere deil’ oda,
ed incorporale bene infieme,, ¢ quando vorrai far la pafta per jm-
prontare, ovver gittar medaglie inumidifci le dette polveri coa
acqua falata, o aceto, o orina o leffia, poi improntale dentro
lIe medaglie, e lafciale afciugare, pei gittaci dentro il megsllo,
¢ le mcdaglie ti rinfciranno bellifiime, ¢ nette.

A far medaglie , efigure di.rileve com colla di pefes.

* Abbi colla dipefce, epeftala, elavala bene in acqus frefes, -
ed in ultimo in acqua tepida, poimettila in un pignattino muo-
vo, e mettici {opra ecqua chiara, e lafciala ftar & molle una not-
te, dapoifa bol!gre pian piano per un ora, o pili, tsato che tu
pofli comprendere ch’ella abbia fatto corpo: ovvero fa quefto
aflaggio, ntettine una goccia fu ugna, e s'ells ftafalda é netts,
levala dal fuoco , e gittala fopra le medaglie che tu averai pre-
parate, le quali fiano preparate a quelio modo . Pigliale me-
daglie dirilievo, e mettile intorno intorno un mocolo, aceiocs
che la.colla non fi pofli fpargere, ed ungile con mele, mettivi tan.
to groflala colla, che tutti i rilievi fiano coperti, poi mettila at
Sole che ftia in piano, elafciala afcingare, e quando fara bene
afiutts, da fe ftefla fi fpiccherd dalle medaglie, e fara fottile
eome carta, e tutti li profili ancorché fotuli fi vedranno be.
niffimo, ed averd luftro, e la piegherai per qual verfo vorrai,
che non fi rompera, e fe le vorrai far variate di colore, tingi I'sc-
qua col verzino , zaffrano, o verderame, cheappena fia tinta,
od adoperela per far cuocerela collz, ed avvertifci che lacol-
1a non abhia troppo corpo, perché I'opera verrebbe troppo grof-
fa, e non farcbbe bella da vedere, e le potrai colorire, o mi-
aisre, ¢ parera cofa belliffima . o

A far color werde , voffo, giallo, e twrchine, fenza corpo

por [eriver in carta. »

Piglia verderame pefto , € mettilo in un’ampolla con aceto for-
te, ed un poco di gomma arabica, ed un poco di fuco di ruta, e
cosi piena turala, e mettila al Sole per quindeci o venti giorni ,
eyvero falla bollire,, poi colalo, e rimettila mell’ampolls , ; con-

, er-
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favalo dalla polvere, e quando lo vorrai edoperare, mefecias
lo bene, ¢ fcrivi , o minia, che fara bel verde fenzacorpa.

A farilroflo, piglia leflia dacapo , # mettivi dentro verzine
tagliato minuto, e lafcialo in molle una notte , poi mettivi den-
tro un poco d’allume di rocca,e fallo bollir fin che cali un terzo,poi
colalo, e ferbaloa i tuai bifogni, e, quando lo vorrai- adoperare,
piglia quel che ti bifogna, e fallo ribollire, e mettivi dentro
gomma arabica, e€quanto pili ne metti, farai tanto pil bel roffo ,
e pilt luftro, ma fa che fiacaldo, e fe vorrai chefia chiaro mett
vi un poco d’allume di rocca peflo, ma poco per volta .

A far il giallo, piglis pomelle di fpin cervino mal mature, &
‘rompele di groflo nel mortajo, poi mettilea molle nella leffia da
capo ; poi falle bollire che la liffia cali un terza., epoi colale fot-
tilmente, e rimetti la liffiaal fuoco, ¢ mewi dentro un poco
di allume di rocca pefto, e quando vedrai che vorra incomin-
ciare a bollire, levale dal fuoco, perché ufcirebbe tutto fuora,
e colalo un’altra volta, poi confervale ai tuoi bifogni, e quan-
do lo vorrai adoperare intorbidzlo e adoprajo fottile, ¢ faratti na
belliffimo giallo, che durerd longo tempo, e fe viaggiunge- .
rai due fili di zaffrano fara piu accefo.

A far il turchino : piglia del tornafole che vien d’Alemagns
e mettilo a molle in orina per una motte, € la. mattina macinslo
fu’l marmo, e mettici yn poco di calcina viva, quantaate par,
fecondo che vedrai il color riufcirti chiaro o fcuro, e non lo di-
femprar con altro che con orina, edurera un’anno, € pitr fem-
pre nello medefimo colore, € quando lo-varr2i adoperare intor-
bidalo molto bene nell’'ampolle, poi fcrivi con penna o pennello
- fottilmente, e ¥edrai bell’opera di turchino, e f¢ li vyoi dare il
Iutro, imettici gomma arsbica . - .

A far pexzesta morclia per miniars, o [crivere.

Piglia pomelle nette, e ben mature di-ebuli, cioé fambuce
falvatico, chenafce lunghiifoffi, epeftsliin yn mortaro, ¢ poi
lafciali infieme inalcun luogo che ftiano caldi, tanto che mar-
cifcano bene, poi ripeftali un’altra volta, e cavane il fucco ed
averai apparecchiate le tue pezzuole, cioé di tovaglia, nette,
fottili, vecchie, e piglia meza fcodella di aalcina viva, e bagna-
le in uncatino tanto , che quando farsn ben bagnate ciavanfi due
Q tre feodelle d’acqua fopra la calcina, e votala leggiermente ,
ed in detta acqua bagna le peazette, e lafiale afciugare ¢ll’ om-
bra . Piglia poj acqua chjars , e maettivi deatro allume difrmca,

' e fa
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e fatio bollire, e thertivi &ntro le detre peaettea bollic perun
credo , poi cavale, e lafcinle afcibgare all’ ombra, € poi che’
faranno afciutte bagnale nel detto fucco, ducotre volte, eda
¥oitaper volta falli afciugare bene ail’ombra’ ed al vento siuha
rete di fpago, e che fiano piane, acciooché il colore non feorri
da niun lato, ¢ faranno farte, ¢ bew colorite, ¢ confervale dal-
ks pelvere, echenon vegghtno aria, acciocché il color aon pati-
fca, e quefto & il vero fecreto di dag la concis alle pezzette
che fi fanno per miniare, . e piglia d’ogni forte di. colori: que-
flo & Iordine che tieme il R. P. Don Evangelifa Canonico
Regolare , unico, ed eccellente Mintatore. -

A far un’altro coler pavonarzo.’

Piglis pomelle di mortella ben mature e peftale, e cavane
il fuco, e bagnane le peaze, ¢ falle {eccare all’ombra, e -
ranno fatte.’ :

A far pexzuols verde per miniare . ‘

Piglia verderame macinato, e quattro fili di zaffrano , e diftem-
g:rali con aceto forte, € mettici altrettantofucco di ruta, poi

gna le pezzein orina, efalle efciugare, poi atwiffale in detta
tinta dueo tre volte, e falle afciugare all’'ombra come & detto di
fopra, efarai un bel verde. Ancors piglia una dramma d’orpi-
" mento, econcte daedilefliaforte, e yun poco d’ottone del Ppikk
brutto che'puoi trovare, ed once meza di verderame, uncia una -
di granelle di ginepro hen pefte, ed ogni cofa metti infieme, ¢
falle bollire tanto che cali 1l quarto, poi bagna le pezaette nelia
detta compofizione, e falle afciugare all’ ombra, che tufarai un
bel color variato. -

A far werds bells.

Piglia fiori digigli celefti, ecavaneil fuco, ¢ mettividentro
un poco d’allume di rocca pefto, e verra piti ehiaro, ed atuf-
faci dentro le pezzette pilt volte, ¢ poi falle afciugare ali’ om-
bra. Ma fe vorrai farle di color fanguigno, farai il color di
grana, ¢ bagnarai dentro le pezzuole. E fols vorrai far aaur.
re, pi§lia' fior di lino, ovvero giglicelefti, ¢ faraiecom’¢ det-
to di fopra.-E quando vorrai cavar il color di alcuna pezaet-
& abbi un poco di acqua gommata, € bagna un poco lapea-
z2, ¢ premila bene, che averai colore quaato vourai, ed ado-
pralo col pennello a tuo piacere. :

.. A cavare olio dal talco artificio[amente .
Piglia talco netto libre fei, ¢ -tagliale minutamente , ¢
‘ : now
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mettilo im una pignattz. non cotts , né invetriata, ma- grofls |
di tersa, e la pignarta fia piena, e mettici il fuo coperchio, € -
legajabeae con filo di ferro, € lutaben la pignatta con lutum fa-
pientiz, e falla bene afciugare, ¢ mettila in una fornace ap-
preflo alla bocea dove riverbera il fuoca, e quando la cavi fa de-
ttramente che non fi rompa, poi cavale fuora, ¢ macinalo fortil-
wente; sy ’l marmo, e fa prefto, acciocch® veggapoco aria, e

-mettilo in.ua facchetto aguzzo in fondo , & mettici fotto un vafo -

invetriato a ricever l'olio , e poi mandalo con una cq;da in un,
pozzo un byaccio appreflo all’acqua ta] che fia apprafla al muro , ma
che noa tocchi, e non lo muovere per fino a venticinque giorni,
all’ora fe tu yedi che abbia incominciato a gittar I’.oglio, tu lo
potrai cavare dal pozzo, ¢ moserloin IBogo umido, in un can-

-tone che noncipafli, ndaria, né vento, né animali che li defle:

ro impedimento, ¢ tanto lo lafcierai in quel luogo, che tutto-
quelliquore ne fizufcito; e poi piglia quelle feccie, ¢ diftillale
per boccia con fuoco debole, grefcegdolo a poco a poco, tanto
che per forza di fuoco , ne venga tutto quello che puo venire, ‘it
quale fecondo gli Alchimifti fi domanda il fuoco di talco, €’ pri-
m10 cavato por umidith chiamano la terra . Sappiche quefto primo
< tutto medicingle, ¢’lfecondo ¢ lavera ricchezza delli Alchi-
mifli, ed jo ti voglio- dir quefto, che molti, emolti dell’arte
dell’ Alchimifti hanno ricercato queffo fecieto, ed hanno fatto
puntualmente come qui & feritto, né mai hanwo faputo trovar’
queftomodo, didargli grandeumidita, ed abbondanza, e con
tempo :lungo, e perché la materizin fe fteffa & molto fecca, cosi
vuole pmidita grande, ed. in gbbondanza , e per avere avuto
gran fuoco i bifogna umidith abbondante , ed avendo avyte que-
tte. parti ;. cirende due elementj, ¢ feparati come tu vedi. ‘b:h
poi piglia quette ultire feccie, ¢ tritale bene in un mortajo, e
mettile in una pignara o caldaja, mettendoci fopra acqua di
pozao, ¢ falla bollire, un pezzo, ¢ poi colala,’ & favati tutta
da perfona,, che tu vedrai le carni tye diventar bianchifime, ¢ t

- gusrird.daogoi fpezie diragna, e da ogni enfiagione di gambe,

e ufando detta acqua a lavarti le mapi, fempre le averur mot-

bide come anha bombace, e nette’da ogni ‘macchia. E quefta

€ i] vero modo del fare 'oglio del Talco, ¢d hamolte virti, e

quefto fecreto ufava la Principefla di  Savoja in mantenerfi le

fue carni bianche, ¢ odorifere, € chi uferd di qixsﬂo liquore sh

le camni, ftropicciandone fiy,per nei ,c‘"ygl_gi_che, poki, cicatri.
: a,
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ti; o altre macchie, in breve ne vedraefperienza , che mantie
ne le carni bianchiffime, ‘e fa i denti bianchi, leva tutte le grine
zedel vifo, fa patere la-petfons in figura pit giovaneche nan é,
e bevendone due o tre goccie con vino, o brodo, ti rende buo-
no fiato, conforts la madre , etirende buono appetito, ed ogni
fiomaco guafto, di che qualit fi fia raffetta, e finalmente'¢ defi-
dersto dalli Alchimifti,, perché mettendo il mercurio " pueifi-
cato in detto oglio, fubito fi congela, e fiffs in modo che fta
allx copella.. ' . o
A far paver Bavgento ogni metallo. .

Pighia acquada ?artire oncia una in una ampolla, ¢ mettivi
dentro un giuliod’argentopattutocol martello fottile, € taglialo
in pezzetti minuti, e metti Pamp®lla aun carbon ‘di fuoco che
appena rifealdi, e fubito fi-disfard in acqud, poi levald’ dal fuoco,
e mettivi dentro tanto tartaro di vin bianeo in polvere fottile,
che imbeva detta acqua, e fa una pafta, e con quella fregao-
gni opra d’ottone, ¢ parrh biancd esme argento fino .

L A pigliar mylti pefei . "

 Piglia unaquantith di luccittole , cioé di quelli animaletti, che
luceno, e volano la notte, e falli diftillaré a lambico di vetro con
lento fuoco , e metti Pacqua in un’ inghiftarra, o palla tonda di
vetro luftro, e mettivi dentro once iv. d’argento vive purgato,
cioé paffato per cordovano, o camofcio, e turalabene che non ci
poffa entraracqua, poi accomodala al mezo delle retiche cofa al-
cunanon la poffa rompere, ¢ mettila nell’acqua, che fara un
belliffimo fplendore, e tutti 1i pefci che vederanno quel lume,
correranno in frotta, & daranno nella rete, perché il pefce nell’
acqua fi diletta molto di veder lume. E fimilmente pottando

uefta ‘palla”di‘vetko di notte al fcuro rifplenderd aflai, ed il

mile fara tenendola in una camers .- R
’ A far una pictra vompofi , che bagnando-

14 con lo fputo fard fuoto. :

Piglia calcitia viva, falnitro raffinato piti volte, tutia Alef
€andrina non preparata, calamita parti ugaali, follo vivo, e
cinfora , parti due , e tuti pefta fottilmente; e paffali per fe-
taccio , poi metti le dette polveri in una pezza di lino nuova,’e
Iegali firettamente, poi abbi due crucivoli grandi , e mettivi
* dentro le polveri come ftanno, e mettili I’ un fopra laltro, ciod
bocca con bocss, e legali bene’ con fil di ferro, econ Iutum
fapientiz ftroppa le comifiire in modo che non refpirin’o,_; falli

, -
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feecart a1 Sole, & quando fard afciutta metti li tracivoli cosi cox
me ftanno in una fornage di matrohi, ocalcing, equandofas
Y fredda tavali, e troversi 1a tus materia in color di matto.
0, ¢ fara fafta perfetta ¢ buona, €. qwando 1 vorrai adope-
rat pet accendere.fioco, thgnala con pna gotria diacqua, ov-
yero con un pocodi [putd ¢ prefentali il folferello, e fubito
i accenderd, ¢/quande la vorrsi fpegnere , Yoffiari dentro vo-
me fe fofle una candella, ¢ fpegneraffi+ .
M far una pelle bianca con mucohie wogre in color A Leopar-
do, o di Panteray v § capelli bidnchi, o nagri. s
Piglia litargirio d’argento onc. 1. calcina Viva oncie -ii. ed ia
re ramajoli d’acqua mettila al fugco in un pignattino muovo tan-
to che fi intepidilca, poi levalidalfuoco, e con un legno valle
melcolandot dapoi piglia un pennello, eringi lepelle bianche
©ome a te pare, una macchiainqua, Paltra in {a, e fecondo la
wiateriadavvele grofle, poi falla fecoare al Sole, ¢ quando farh
bene afcintta, battila con una bachetta, € vedrai le macchie fcu-
ye in color ditainew : fe non folle ben colotita a tuo modo lapor
trai tingere un’altre volta, dando le botte dove prima I’ hai da-
te, ‘ed 1l colorediventerd, pili gagliatdo, ed aiquefto modo ave:
Yai Yintento o, ¢ quefto colot fempre & mantiene , e rende buon®
" pdere , ed ancora metd della detta materia Yopra i capelli © bar
ba, ¢he G fard divenire roani, e bellis - .
oA far oglio di nece mafcare Shawo, .
Piglia naci mofuate buone duc v trelibre, e taglisle minnte , ©
pefiale bene . poi falle fealdare, melcolandale bene, poi mettile
in un canevaccio, e mettile forto il vorchietto, e premile be-
ne, ¢ cavane tato quel liquore il qaale parri una manna , ¢ tafcias
Jo col coltello dsl facchetto piti che tu puoi, poi mettilo in vas
fo di vetro, ¢ turalo, ¢ non lo metter al Sole beaché ti paja bruts
Yo , perché dafe diventeri chiavo e bello in dieci o quindecidi, ¢
val ire volte tanto quante lé noci, ed ha grandiflima virth in ri-
fcaldare 5 ed-upgendone lo fromaco mitigai dolotidi madre im
mediate y ¢ fimilmente giova alle fiatiche . S
. A far oglio di Jpigo perferion _
Piglia fior di fpigo netts, ¢ perfetto in quantitd pitt che ta
puoi, € peftalo bene, poi mettilo in facchettoforte di cahevac-
~ civ., epremilo fotto il torchietto pitt che tu puoi, ¢ raccoglilo
gon diligenza benché ti paja briitto, ¢ mettilo in un vafo di vetrd
forte, €non o ettere al Sole, perchd da fe fi fchiarira, € verrd
_ Q3 luftro
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fuftro, e piglieth -oder- di-fpico acuwifimo. Cosi farai ahcors.
quel di lavandola, e-te ne potrai fervire in molte cofe; per
eflere caldiffime, ed acuto, econforta’ lo-flamaees , ¢ metten-.
done in acqua di poamor tutti ne fente per lavarfene le muai, e-
fiadopraa far palle; ¢ faponetti, ed: inmoltecofe, - v -
‘ A far. dio: di ferace odowifever - v ..
- Piglia una inghiftara doppis , € mettivi dentry olio di mandole
dolci libra una, ftorace ofice iv. rotto groffo e monds, e turala be-«
ne; poi mettils fopra Jacenere calda tanteche la ftorace fin ben
disfatta ,- poi fevala dal-fuocs , € cosicalda- mettici dentro, mas
fice in polwereonciameza, e poi che fara fredda colala con dili~
genga premendo ben quel fondo , e fe lo vormi pit adorifero age
giungivi benzoi, ¢ garofoli ana.once ii. e fird perfettifimo ..
: A far olio dz Benzoi odpriferes > -« .
Piglia benzoi libre i. ¢ tritalo minato ,-'e mettiloin un boccin
futata larga , acciocché «tu i poffi mettere deatro-la mano, che
fia bafla, acciocehé I'olio nion abbia fatica a montare, € mettid
fopra libre due d’scqua vofa, ed incorporali benej poi mettici
ta il fuocapello, ed acconciala bene che non pofia rifiatare, -
poidalli fuoco lento tanto che tu ae cavi fuora-Facqua, poi vs
crefcenda il fuoco a poce & poco , tanto cheinvomiaci a venir I’
olio, e fubito mutali il recipiente, votando da prima acquain
una ampolla, ¢ dandoli fuocoaflai gagliarde:, tanto che 1 paja
aver cavato circa eicie iti: e mezad’olie , ‘¢_coafervalo in un’am-
?olla di vetro ben turato, ¢ lafcidlo al Sole ot giorniy che
arid perfettiffimo. Il fimile fi fa afar olio .di Rorace, e fecei
metterai onciciv. di florace liquida fard migliore. .
' A far obio di Laudano buonifime.. < . :
- Piglia libre una di Laudano del buono, e taglisle minuto
pii che tu puoi, ¢ mettilo inuna pignatta . di wame, ¢ mestivi
dentro acqua rofa oncie fei, olio di mandele dakt oacie iv.
poi. mettilo al fusco, e fallo bollire lemamente. per due .ore
poi colalo tante volte che {olio. venga ohiares-e quello’ fara
olio perfetto di laudano. Ed acaver Ja terrn, quindott conos
feeffi che non folle neuto , pigha detto Landano, e taglislo mir
nuto, e mettilo in a rofaal fuaco per farlo diftrugger be-
ne, ¢ poi levale dal fuoce e lafcialo. ripofare .per mea’ora,pai
racoglilo di fopra leggiermentecon cucchisro, ‘e rimettilo in ao-
qua rofe taneo .che fia ben freddo, poi componilo icome:difos
pra € dettoy che fora belliffimo. e a s
i . A far
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- A far olio di_ fiori- di narvanzi,-ed altri fori: odorifers . | -
. Pigha fiori frefchie netti , dbra i,emetili in una inghiftera
grande da fuoco, e mettivi fopsa olio di mandele doici librai. ¢
meza, ed um poco.di-allume di-rocca braciito , dmbracan gran:
tre, mufchio .grani fei, camfora fcropoli- fei,r.0 macina wima if -
mufchio, poil’ambra con tento zucchero fino, quanto ¢ una fa-
¥a, diftemperali con tn poco d’acqua rofa, e macina ls canfora
dafefola, pue con aechero , ¢ mettila all’ultimo, e fa che Pin-
ghiftara non iz troppo piend , -acciecchd fi pofla mefcokre ogai di
fottofopra, e. le compofizioni fi.poffano bene incorporare, ¢ la-
dciala al Sole dicioso,o venti giorai, -fino in unmefé, che fara piu
perferto, ¢ li. fiori fi cizoceno poi nell’olio; poi.colalo’, € premilo
bene, poi rimewtilo nella inghiftara al Sole per due, otredi, ~
tanto che fi purifichi, e cosi averai un’olio mirabile, e dio-
dor foavifBo, ¢ fe ti parefle pochi Li fiori, ne petrsi fempre
mettere fopra de .glt alui , ed sugumeatersi l'odore. - -
- A far un profumo in swacamera dovs foffe ww’ inferme .. ..
. - Piglis un pignittind , ¢ mestivi déntro una -noce mufata,
fcropoli - due .di.fufti: di- garafoli, e feropoli due di fufti di ca-
mella, fcmpoli quattro- di Rorace calamita ; acqua rofa, o difpi-
€0, o altra acqua: odorifera, e fa bellire ogni cefa, poi met-
tile in un tegame con un poco di cenere calds, e mettilo in
camera, che quel famo renderd ggor feaviflimo e cordisle .
A fue profumi longhi e towdi por bruciare in camers.
Piglia timiama oncie fei, laudano once i ftorace fodo onc.tre,
incenfo opce v, benzoi once i. carbon dolce libra i. draganti once
otto; ¢ ditusti fa:polvere fottile, ed il carbone € i draganti met-
ti 2 molle imacqua rofs , oaltra, acqua odorifera per tre giorai,
poi nel: mortajo ipeRali bene; e. mettivi dentro tutte le golve-
#i, €:peftale :in- mode che fieno ben incorporate, e la paftafia
alquanto duretts, poi fa i profumi lunghi-o tondicome. tips-
e, e lalciali: feccare qll’ omlre . . fe tu. nop volefti fan tanta
fpefa , piglia di quelli fondi che avanzano all’ acque: odotife-
re, e fanne polvere, aggiungeadovi un poco di timisms ,.il
-qual multiplicard. I’ opra tuz , e fara bwon -odore.. L
Lo A far polvere di Cipro, fina, ed odorifera . .
.. Piglia cardamomo .opge:iv. ftorace-fodo once ii. incenfo enc.
i rofe focche once iii. fandali citrini once i benzoi oncd iii.
fufti di garofoli once ii. gulci.d’ova nettilibra i. ¢ meza, mulchio
grani otto , canfara feropoli fei, € fanne polvere fottile da fe,
~ S poi
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pai mettivi lacanfora disfatte, poi il mufchio macinato fattile
coh un poca di ziiccherafma, ed egni cofa ben incorparata neh
mottaro , € poi fettacciata eonferva in vafo di-vetro che non vegs
ga aria, perchd perderebbe 'odore . Amcors ne firai d* un’altra
forte non men buona , edt un*altracalore . Piglia ‘acl mefe di
Magioﬁetmdi bue: roffo., efalloben feccare , poifanne polves
re fottiliffims , e fapﬁ':cbeda fe ti rendera odor buoniffimia fenze
altre " compagai, perché ¢ quel tempo tatte - 1* erbe vendona buon
odordi allegrezza, e chinon x lacefa giudichera che fia polvere
fatta di milleecbe : nondimeno, mertici dentrodelle palyeti fo-
pradette, quelle chea te psrermno: ‘che meglia.fi conficcine ; &
mettick del mafchio, ambracane, ¢ canfora, o facando che la
vores far byopa. - - - R
o mb A mucinan I ambracane. = ot

Piglis ambrscane quanta tu vuoi, diciamo ungratios pighia '3
puato una goccia d’c}xo,difmdob dolciy; odi gtlfomiadf : ov:g:
x0. d’ olio. di ben , il qual comunemente lo,adopranoi profumieri
in tutti i lor odosi, perché in fe fieflo non he odore,marende Fodoe
fe a qualunque cof3 dave entra,, : e neei pon: fi gualteper temipo. al-
cuno , ¢ fe per fortetu non avefli né uno, né Paltro, piglia
- due mandole, ed sramacale, Gavane quel fuco , ¢ cpn quelle

oecina 'ambra. : e

‘ &£ far paser noftvic odoriferi. - | . .

Setu varrai far pater hoitti odoriferi , piglia drsgaus once v.
e mertili 2 molle per tre giarni in tanta acquz voa, the Ii fopra-
vanzi quattro dita 4 poi macinali fal martaro , "ed aggiungici
1sudano once ii. noci mofeatedue , ftorsce fado , ‘¢ csnneila fina
‘onecei. e meza , nardo onciz mezs, etutte queftecafe fiana fatte
it plitvere fattile, e peffite per fettaccio ed incerparate con li
"draganti, e poi aggiungici mufchio buono grani -otta , ambracan
grani'tki ," zibetto grani tre, canfors fcrozdi due macinati con
‘elic diamaridele dolci , -¢ con queftesofe farsi lapafls, e fe non
fufle dura s tuo mado per poter flampare con le forme, ¢ farli- il
fuo bucco , lafcialuftarun di, o due tanto cheru la poffi meneg-
giare, poi forma ki pater noflyi, facendoli -due rofette fui canti
dei bm:g:: d’argento, per confervazione del caldo o fudore delle
mani ;- ¢ falli feccare all*ombra’, e quagdo gli‘eversiin mano
%1 renderanno-mirabile odore, ed é opra da perfone ‘nobili e ge-
-nerafe, perchi senendoli fre li veRimenti tatt pigliano di' quelt®

- Y Af" i
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A far mofcardini fini bianchi, ¢ roffi . '

%dnganti,bi;uhi, cmettili a molle intenta apqus rofa
chefienoben coperti perdue giorni, poipeftali beniffimo in un
mortsjo , ¢ dalli corpo con faripa d’amitp , 0 d’orzo netta, efot-
tla; '¢d un poco di zucchero fino, e tanta polvere di maftice,
Auantafarebbe fis un quattrino , ed un poca di mufchio ben foluto,
¢ fanne pefta, ¢ menala fra le maninetre tanto che ogni co-
fa. fia ben incorporata, ¢ fe.li darai un poco d’irios, e fan-
dali bianchi- faranno bisachi, e migliori, € fe li daraifandali
voflis. o fangue di drago, diventeranno yoffi, poi tagliali mi-
auti ;¢ falli feccare all’ ombra, ¢ faranno fatti. _

a ot ar A far la canfora eontrafatta, o

Piglia vernice bianca ongle 1ii, maftice, ed incenfo bianco ana
onc. 1. canfora vere dram. i, ed ogni cofa fa in polvere fottie
lifima s porpiglia quattre chiara d’qva, un poco d’acqua vite,
e ali \bene , poi ingdtporavi ledette polveri molia bene,
‘e, flampa, li woi paiietty s mettili al Sol Leone, per quindg:
ci, o venti giorn}, cht ‘diventeranno quafi dellg perfezionedi -
quelli che fi contrefann® di Conftantinopofi ., ‘

A far che i peli-Aelln, barba, ed i capelli won cadano, ed

o afargli rvinafcer [e foffero caduti .

Piglia delle api, qt‘ndo ficavano i bugni, e falle abbruggia-
re nella padells, e fanne polvere fottile, ¢’l fimile farai di fe-
. gnenza di lino, dapoi incorporane infieme parti uguali . Poi piglia

. alquanti di certi lucertoni verdi che fi- chiamano ligori qvver
"guezzi, ¢ falli annegare inolio d’oliva fredde: dapoi infieme
con quellolio mettili in una ipghitara al fuoco, e falli bollir tan-
to, che comincino aprisfy,- poftit leva Pinghiftars dal fuoca, e
mettils al Sole per quindeci © ventj giornt con quegli animali
dentro, e fara un’ olio chiarqeome oro, e fempre condetti ani~
maki dentre fi potra confértare, Fa poi liffia da capo con ce
nere di-legni flo viti, e poi che farachiara, eben purgatadal-
Is cenere di nuavo falla ballire con capel venere ,. agrimonia ed
eliera alberea, pofcia calala, e confervala’ dalla polvere, econ
effa lavati il capo due o tre volte la fettimana , € come & bene -
afciuto piglia nl?uamo dell’olio detto. di fopra, .¢ mefcolalo con
un poco delle fopradette. polveri s &d ungiti fottilmente il ca.
Po, ¢ la barba, ¢ feicapelli, ed i pelli dellabarba foffero per
cadere fi raflermeranno, ¢ fe foflera caduti in brieve rinafcerans
no pia folti che prima. . , o

- Q 4 A man-
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. ‘ - A mandar via i pelli. 0 -
" 'Pigliz‘calcina viva frefca oncie iiii. orpimento in ‘polvete once
i.leflia fofte, ‘cioé della fecondamaeftra bocoali ducy e mettiin
una pignatth; e falla dellit tinto chit divensy fpefla:; Ovver itous-
faci dentrd una ‘penna di anitra’; fe fi pelda fara cotrs e vadla per
fcolando fpeflo,, € cuocendofi pigliera corpo, pei confervals in
alberelo vttriato ; e quando™a; vorrai “adoperare ; diftewdiiu:fon
tile, e dalla‘mifiratamenté dove tu Vuoi mandar via: irpeli s
‘prima ungiti il lnogo con oki¢ dirmandele dolci; poi metrici-/fopra
1a'detta miftura’, che ‘non fentirai quel calore, o pocb p maife
per forte tu aveffi 1a pelle fottile , ¢ ‘che ti. facefle: fentite troppo
~ caldo, fetu o pudi fopportare fard pri prefio J'effetto , fe- non pi-
glia acqia ‘{6filohc'e'iimcmdi plantagine once i. zacchero fino
‘oncia’ mezay ‘¢ mettli infiéme’; ¢ bagnati , e prefto prefto ceflava
quel caldo , e quefta mediding potrai {8t n. di 51, €-Paltro e,
‘tante ehe tu averai Pintento tuo . -Md: g tatemi di far ' queféo ‘che
¢ ftato provata, fa qaeft*altro.. pi armoniaeo., fele! di
‘becéo’; ¢ macinali infieme, poi ungit¥MHuogo dove Yoorai-man-
dar viaipelli, e anderantiovis’. And¥ra-pighiafuco’ di'radice di
celidonia ,” ed un poco'di orpimento, i ‘df edera s.ugva difor
miche, ed un poco di aceto itco to infleme, ed ungi il
lwogo “con eflo” pinn yohe),-ed 2ngdera vie, o fenti doléra,
tagna con la fdpradetta -acqua, “che ti ‘mitighera-quel caldo.
/ A far negri i cappilti, o peli cammti. . - oy
" Piglia acqua pluviale boccali*guindeci, % tanta cemere for-
te ‘che bafti a far buona leffiny ‘ed aggiuggevi litargirio d’o-
1o oncit fet; fabvia, e foglic difiga negrh ana manipofouno,
e fallo bollire tanto che cali laWasmadparte ;. con ‘efla lavati il -
capo due volte la fettimana aigudgdo- 1" gyerai -afciutto, . :abbi
fuco difilvia oncie tre ;. e mEAndentro ‘énce i..dj tartarodi
vino negro, onciameza di’ lifar$irfo d’ oo, ed abbiuh petti-
ne di piombo, ed ungi il pettine col detto fuco,: e pettina il
capo © barba molto ben con eflo; e preflo diventeranno ne-
gri. Ancora farai queft’ultro, ‘che ¢ beliffimo fecrews, il quale
- “ufava ‘M. Lefina 3enezima, ‘che per parere una bella.fancuatia
ufava quefto olio: pigliéva olio di tartaro, e lofaceva fealda:
te, e con quello poi cheavevi lavato, ed afciuttoil capo;, un-
gevail pettine, e fi pettinaya ftando.ai Sole per un gran pez-
“z0’, ovverocon una fpongia fi-ungea 4 capelli, e queito faceva
due, o tre volte il giorno, ed in una fettimsna'.li aveva fat-
v ' t
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dirnepyi came: gli aveva prima, svanti che gli ayeffe bianghi , ed
il fimile fi fa belln basba, efeta vorraifentire buon’odore, in

ailtimo ufz olio di banzoi a ungere il pettine, perch¢ anco quefto -

gjuts‘adarci eapalli, @ pellinegri, ¢ diodorfoave, e queflifo-
nofecrsti rari-. 1Ancers -per. fimie effettor piglia mel bianco, e
: ﬁﬂoaﬁilltcahm?in»di Vetro.con fn:co gagiardo. e conferva
liquore, poi+lavati-il.capo ¢ quando fara afciutto, ungiti con
mmmmli », Ancoira- pighaolio &?;apavero, el:x?pocodi
‘vin ‘bisnco, edinconporali. in;aseme; poiungiti i capelli, e di-
~venterinno belli, i, ¢ netti. Ancora piglia-zaffrano-, ed
$ncorpora con rofflupi d’ova cotte,. € con un poco dimele, €
Halli armodo- divi ungiente, econ quello uagin & capelli ls fe-
ra, fa mattina, ¢ continua ¢osi per un mefe almeno, e di«
-venteranno i color .dloto, ma yngi il pettine. con olio di man»
dole amare, ed anco.piglia radici. dinyidid,.e liquirizia, €cgr
IR0 .,..6 cuacele.gon E‘(ﬁax, ‘e con quelle. lavati il ‘capo due vol-
te lasfeitimana ,. € -quando i capelli ti faranno afciutti profumali
con folfo vivo, e wveranno. di ¢olor-d’ oro. -
e M fax: obé liicappelli cannti divuntino negxi .

. " Piglia fapon negto da'panni , ¢ calcina viva, ¢ litargirio d'ore,

-efanpe a modo di upguento ;. can eflo fregati i capellicontinuan-
.doaitempi feconde che t n’hai bifogno, e quando fon fatti negri
+lafciali cosi , - e {e ritorpaflero-bianchi ritorna 2 fare il medefimo.
vt A far i sapddi raff effemdo canmii. o

_ . Piglia foghe dinoct manspoli tre, fcarze di pomi granati ma-
-mipolo ‘uno, e fatle \ftillare ¢ lambicco di . vetro, poi. cpn )’
-acqua che n’ufcira Javati folamente i capelli, € non la faccia,

perchd la farefti negra, e quefto continua per quindeci giorfi,

.e farai “capillatura . roffa. Ancora piglia lombriei terreftri brucia-

ti, ¢ foglie di fico nero;, e fanne polvere fottile , ¢ ftempe-

rala:con’-olid- di. mindgle del¢i, .¢ verranno. negri.. )

il far.mafcers preflo i capelli-. )

- Piglia uova di galline ;. efalli cuocere.inacqua col gufcio. Poi
. cavalr i tark,. e falli frigere.in una padells fenza metterci . altro,
- tanyo chic ne :::fn faori Pumidita, poi cavali,;.e.mettili in yn fac.

chetto, e premilifoto il torchieto, ecavanetarts quells foftan-

za che ne pud venire, . poi bruccis un corno,di bue , ¢ fafne polve-
-re, ed incorporala col detto liquore , ed anco mettivi cacature di
capra bruciate, poicondettamifturasngiti il lyogo denudato pik
volte,. ¢ prefto.yi naleeranmo i capelli.. ) '

- Aa“' .

\
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A imbianchire i capelli all ombra fenxa-Sele; chs divenssranww
‘ " bsanchi ¢ infri come argento RPN
Piglia radici di centaurea maggiore once it. gomma arrabica,
draganti,- allume di roccs ,- ana once ji. fapon:: Veneziane -biango
lib. i. allume di feccia bianca'librai. pofcia -pigha acqua - di fiume
- libre xxv.¢ méttile al fuoco , e mettivi -dentre le radici di cen-
taurea tagliate’, ed wn zoco delle fue foglie, efatia bollire: tanto
che cali il terzo , poi lafcialaftare al Sole per quindeci giomni; .poi
mettici dentro le fopradette cofe & bollire,e quefts fi-dimanda bion~
da alla Veneziana; la mattina con quefts bagnati i capelli-bene,
poi involgili in un fazaoletto, e ;uando fara verfo fers,” davau ol
capo ordinariamente , e nella leflit ufi:metger: herbe vetriols ;-2
poi afciugati dove ti torna bene, o'aiSole, o alfisaco, ¢ qua
fto fa due, o ‘tre velte la fettimana, e i capelli diventano bek
1i, bianchi, e luftri che pareraano argeato. . = - - »
Pafta morbida come pamara per invarfi le manidagual’ s buona alis

" totswure delle mani 5 della bocca , o delnnfo,. o mantione -

. morbida , ed- odorifera la carme.. R

Piglia mandole, pignoli, ¢femedi zucché o di meloni , tut-

1i bianchi e netti ana once vj., ¢ peftali beniffimo in un morusjo,
¢ fappi<he tutta I’ importansa é che fiano ben pefti s dapoi aggiun-
givi allame di feccia once fei, ¢ dinuovo ripeftali molto bene,
pofcia mettili dentro una libra di melbianco, e incorporavelo
benecol peftello, dapoi aggiungivi uns libra di fapone tagliato
fottile, ed ancoraripeftalt, ed incorporali con gran diligenza,
e diftemperali: molto bene , ¢ due libre ,.¢*meza d’acqua di brio-
nja, ¢ diftemperala molto bene-. Poirimetti ogni cofain una pi-
znatta nuova, ¢ coprila, e lafciala flar cosi 24.0re, dapoi metj-
g al fuoca di carboni accefi fenza' fumo, e falls bollire per un
quarto d’ora; fempre mefcolandd con' ia mefeola di legno, ac-
¢iocciié non [atvachi al fondo . Dapoi- quelto levaladal fuoco, e
votala in una cattinella grande’, od aggiungivi favina d’amito one
ce fei; efarina di faveonce ive, ebeneincorporavele-; dapoi ag-
giungi polvere di garofoli, ¢ ftarace fodo in polvere anx once tre,
poi coprils che non isfiati, e lafciala ftar cesi digci giomi, pofca
sggungivi macalep in polvers ence' tre, ¢ mufchio, e aibetto
ana (ctopolo uno,ed ogni cofa incorpors con la nrefcol2 , dapoi pi-
‘glia il chiaro di dieci-uave, e battile-in mode:che divenga tut.
t0 in fchiuma ,- pei lafciale fchinrire, @ mettivelo dentro ; pofcia
aggiungile due once di fal bianco bea pefto, ed incqrpogarbenc

e~
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infleme ogni cofa, efard. fattauna pafta.di calor bigio , odorifes
n, ¢ fidomandauntoimperiale, perché ¢ cofa molto fignorile,
ofi pud adoperare ad ogni tempa , € conforta la memoria , € vale
od ogni rotturs di mani, di bocca , edinafo, e fa faldar prefto.
© 7 Pomarn biancafona odmifers ;¢ da Sigweris . .
* Piglia mele appie, aaltre mele oderifere , ¢ tencre trents, @
fallein quurti, e netalebendentro, e fuork, poi piglia garofoli
¢ canellg ana onc.é. , ¢ mettila tra elffe mele, poi mettile a mol-
le che fisno copertoin acqaa rofa , con noci mofcste rotte numera
fi, ¢ macis dramma due, ¢ lefcisle s molle per fei giarni,
poi piglia flungia di porcalibsetre, @ levale quella pellicina di
fopra , ¢ taglisla minwts , € mettila-a purgare inacqua frefca per
tre, o giorni; ¢ mutali: Pacqun’ due volte il giorno, ¢
Tulima voka mettils a malle in acqua rofa; avvero altraacqus
" odorefers, od a.quefio modo fara purgste: bene, emnon avera oda-
& fanon byoma:. -Poi mettika in tnapignatta netts can le ‘mele,
<1’ aktre cole éopradette, ed aggiungivi oliodi astancionciai.,
¢ tanta acqua madifa , o altraacquaodorifera, che ogni cofa fia fot-
10 P’soqua e falke boHire un’ora con lento fuoco , tantoche lg mele
fiano ben cottes o disfatte , ¢con 1a mefcola di legno compile beney
poi faile puffare per ua fettaccio, e poi cosi elde calale unialtra val-
® cor une peza pit fiffa, e fottila, ¢d eflendoancer calda ag-
giunﬂviurabhnca once jii. ¢ meza, tagliata fottile, ¢ fandalt
bianchi once due fatti in polvere fottilifima, e mefcala taato,
che fia ogni cofa ben incorporats-, e poi che fara fredda lavala con
acquarofa, e referd bianca quanto la neve, ¢ poi chefarhlavata
sggiungivi mufchie grani otto , ambracan grini quattra. ben ma-
cinati ed incorporaveli molto ben’infiemie, ¢ poi lafeindaal fere-
‘w0 quattrg, -0 fei notti, ¢ fara pomasa pefetts, €. buona. -
Un'sitra:pomata. in medo dinnte , la qual givva malto s ungers

- de -vosrnre di bocca,o dimafo, di marni, ¢ piediy ed
© o g bwona ancors ad ogwiimal caduco. .
Pigliafevo di caftratoonce ii. fevo di becearonce i., ¢ tagliali
minati’, e.falliliquefare, ¢ colali; ed aggiungivicera nuovaon~
ce tres.olio:di mandole dolcj onee i, € falla bollire a fuoco lento,
.mimﬁdmdoln poi - levala dal fuoco , ed aggiungivi
“retts fcropoli quattro, fempre: mefcolando fn che fia
fredds, poi ceafervala, ed ‘ungiti’ fostilmente . . W
U’ akero wnso miglior M- quefle approbasifims.
.+ Piglia cere nuove ;. fevo di becco , ¢ midolla dibueanaoace i
» ' ¢ me:
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¢ mezs, olio di perforata, olio .rofito ‘anaoncei. , '€ un pyen di
fule trito come farina . prima taglhia il fevo, -e la .midolls 5 e- falli
liquefare , e eolali, poimettilia fuocolento, che appena. fiene
«aldi’, ed aggiungivi la carta tagliata in pezzi , ¢ 1i:0lij. fopradesti 5
¢’l fale, ¢ mefcolali bene con la r’!e(ta‘:di legno.; poi levali
dsl fuoeo’, e mettici dentro canfora fcropoli {ei alquanto trits, e
fempre mefcolali fin che éfreddo, e -pot confervalo,in un, alberel-
lo, e fappi che quanto- pitt ¢ vecchio mnte pinr ¢ migliore,
e adoprafi ad: ogni msl caldo, ‘2 rotture :di. nafo, o-diboccas
di mano, ed a mulazze che vengouo alle ealcagna-a fanciplli.
S . Rimedio a chi ha delil fiomacov. . ...

Piglia abrotano, tnta, pulegio, ments ana manipolo, uno,
boniffimo vin bianco boccali’ &.‘ mel bianco libra meza, ¢ fa
bollire tsnto quefts compofizione che fia costa ,. por aggiuagivi
polvere-di canella, e garofoliana oncia.mezs ; poi colals. con di-
ligenza, e ferbals in un vafo di vetro,. ¢ la matiine.pigiiane un’
oncisalquanto tepida, che tutto ti conforter , ¢ nan 'afar troppo..
' A chi non poteffe vitemer il cibo-nel flomage. - .

Piglia ‘pere . e ben nette dentro, .e:fusta; ¢ felle cuo-
cere in aceto fortifimo, poi psfkale-in un mertajo, e metuici
dentro un’ poco di fenape in:palvere ,. od imcorporavelo beme
infieme, e cosi caldo mettilo fu una pezza di line, e fpolve-
- -vizali-fopra:Ja polvere di garofoli , £ mettila fu’l flomaco, e
in une .volta, o due ritermi il cibo. C )

"~ - A for sns-carvagion bellifima.. .. -

Piglia aseto fillato libra i., ed acqus di zucchero libra una, e
mettile in due inghiftare, e metti in quella dell’sceto. litargirio
d’argento once i. pefto fottile, ed inquella dell’scqua di zucche:
roon. i..di algemma . e metti quefte dueinghiftars fu un matone
‘dianzial fuoeo , - falle-bollire per un’ora , .poi tira il mattone an-
dietro, elakiale raffreddare . poi mettile sl Sale per.otto giorni ,
poipiglia una fcodella, ¢ metticene dentro parti uguali, ediven-
terd bianca come latte, ¢ con detta acqua lavati fotwiieente.con
‘una fpongia bene ftropicciando le tue ¢arni, e verranno bisnche:,
.¢ motbide, edelicate nel toccase . E fe t le.vormi fanmofle , ¢
luftre, piglia aceto bianco Rillato due volte a lambicce di vetro,
librauna, e mettila in una inghiftarz, e mettivi dentro fandali

. yoffi once i. in polvere fottiliffima , -poi mettila 2 bollire per mema

ora avanti al fuoco, ed aggiurggivi un poco di aliumé di rocca pe<
ftoche aumenta il luflro, ¢ fe tu voicfiche aveffe edor buoto.,
per-
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peichd t lz facefli per qualche Signora aggiungivi mufehio grand,
due, 0. zibetto , poi bagna con uns fpongia fottilmente , e fe per
forte G facefeafairofio, :ﬁim:giviun poco d’allume, e fi fchia-
11}, e aaigegbelliffimoroflo, ¢ luftro, che fara e carni odorifere.
. . s ! Al .maﬁ“. Ot K . - *

- Piglia tsstavo di vin bianco lib:i. talco, ¢ faleana libra meza,,
e mettili in one'pignstte nen vetta:y ¢ coprile, ¢ legala con fil di-
ferro, poi mettile s calcinare in ina fornace, poi tritalo fu’l
marmo fottife., ;pei mentilo in.un facchetto aguzzo, ¢. mettilo in
hiogo umido che:nen toechi da neffun lato , ¢ che non ci batti aria,
« mettivi {otte una tazza di vetro., ¢ wicogli quell’ olio ch’ufcira |

fuori in termime di venti gjorai , € conlervala come teforo . E priv -

ma lavati con liflin, oacque , e:paiché fovai afciutto, bagna una .
fporigia, ourapezaainoljo, fregatiie carni gentilmente , o ve-
drai ogni minima, o.gran macchiache tu avefli fu Ja carne andare
viz, broftofamento: del Sole, o altro, e farai le carni belliflime,
wmorbide, edufire . E fe ta ne vorrai far un’ altra che nuovamente
in Venezia fi volumz, piglia due zuche longhe,. e trefcodel-,
le di faggioliche abhiano cavati gli occhi, € lamidolla ditre
pani bisachi, emettila 2 malle in latte per ina notte ,. poi pi-
glia .uoe feudella di feme di.melloni, ¢ meza fcodella di a~
nime di. perfiche mande;: e libra una.di pignuoli bianchi, ed
ogni cufa fia beh pefta in un mortajo, oga’un da fe folo, e
due pipponi grafli, ¢ cosi -vivi con.le penne, gittando via fo-
fo le-budelle,.e tagliarh in pezzi minuti, ed ogni cofa metti,
infieme a Rillase 2 lambicco di vetro, e adopera quell’acqua,
<he fara. le tue carni bianche, € morbide . Cs o, e
. - A fchiarire ¢ nettare il wvifo da ogni macchin . o
Piglia té&mentina libre due ,.ed il chiaro di dodedi ova frefche ,
¢ metili adtilare.a lambioco di-vetro, e poi-falli diffillar un’al.
seavolta ; :pai mettivi deatm (cropolidieci..dicanfora trita , e fal.
1a:bon rifblverein acqua, poi piglia oacis una della devtaangqua,
wd ondn una diacqua di-teitagging, # mentile infieme, ¢ conefla,
yavati bene pill, e it volke, ¢ le tue carni diveatersnno nettiffime -
A mmvdar vis lc volaticle , ¢ i panni, o altri[egwi. .
- Piglia' falnitro , -€ tartare.divin biauco , ana librauna, epe’
Qali de per & fotriliffimainense,.. poi: incorporali infieme, - ¢
" falli paffar per un fetaccie fottile, poi metuli in un. tegame,
ed amuchiala infieme in alto. a2 modo di un pan di- zucchero
cosl aguza, ¢ oosl ferafo. firetio ipficpe, poi mcttylain - cims
) -, . un

A

~
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un carbone accefo, che ds fe fieffo fi bruci, econfumi, equefto
fardil falnitro pet effer la parte pit fortile , ‘e Paltra parte groffa ,
che 8 il ¥artaro, fi caleinerd in sé ftefla 5 ¢ faralli in modo di una fos

oacia, poi pigliaguefta focatiay & minezals in, sgealesdells, ¢
mettivi fopra atqua calda , erompilacon ledits inc ne , tans

" to che'tutea {i abbia'a convertiré in acqua in .modo ds ke farinats

ta, ¢ per far cofs che fie pib mectay eﬁ litey illerai la
detta acqua con uns linguetta di feltroy e farachiars, ¢ limpida,
poi metti 1a detts tcqus in uns pagnatine huove fopia 1a cenere
aaldache appena botli, tanto cheds detts scqua fi salciughi tittat
poi piglia la polvere che vi fard rimafta in fondo, <heg la bontd
delloperatua, ed unaampollada fiseppo , € mettivi dentio on-
ceiv. diaceto Rillsvo, oncié unp:-diacqua vitadi trecotte, con
1a detea poivere, ed iicorporala:ben’ infieme , ¢ lafciala 2l Sole
per tre giorni ben turata , poi bagnati la mattina gitando tu ti le-
vi ¢ la fera s dove aversi quelli nei, o fegni y. 0 altve macchi¢ brist
te « vedere , ed in breve andetanno via e non thsiiersano pid,
€ ti fark le camni bianche , ¢ belle dove ti bagndtai, -~ = .
US’ sltro fecrete ptr mandar. via fimil macchiz. .= -
Piglia tartaro di vin bianco , ¢ mettila in tin caiitone deils éde
fa fa’l mittonato , ¢ lafeidlo bene. afciugar , poi bhilcialo titto
inuna padella di ferro, ¢ fanne polvere, poi mettile in'un face
chetto aguzzo in fondo, ¢ mitttilo in luogo dmido 3 che non toc-
chi il muro, ¢ mettivi fotto una tazzs di verro ;. &racoglivi 'olio
che n’afcira in ctermige di venti, o tresta giofni 4 & coanfervalo
-in’ tn dafo di vetro, come cofacara, ¢con effo ungiti il vilo, &
dove tu averai volatiche, 0.altri fegni di brutto vedere, che pte-
fto anderatno via, e le tue catni rimatinno paftofe, ¢ fe tu
vortai Polio odorifero ; mettici dentro venti garofdli. -
A mandar viw le lentigini del vifs, ¢ prefle. . -
Piglia cinque, o feifeli di buoi., stlume di rocca Libré die, ztae-
cheto fino once fei, ¢ limwoni otte taglistpminud, & .fa Rillave
i cofa infietme s lambices dic vers, ¢ hell’ soqua .metti. bntia

_ uns di folimato ix polvere; poi mertild in un vafodi vetro , ¢ la-
" fciala Raveal-Sole perdieci giorni 5 € fara fattay e-la potfai ados

prare s bagnarti le lentigini, con un poco di fpdngia ben ftrup.
iciando le carni, e prefto epndemnno vid .. Potrai pighidre ancora
paletts d4 fildco, ¢ favls fcildare ben beétie, € therterei fiifo
une foodells di frimento netto chie fi impaffifcs ; poi cosi cal.
do peftarlo , ¢ premetlo, ¢ cavarne quel liguore chie 0’ ufci-

ta,
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rh;: ton qaedlo unger dove tu averai le lentigini,e andemnno vis.
~ <A mankar via li goffi-, che nafcono per i wifo per
. - v rifcaldamento del fegato, .
Piglia aflongis di poreo purgata , folfo vivo, scqua flillats di
amgog'c'di gllu parti ugmli , ed incorporali infieme a lento
50 , ¢ fanneunguento, ed ungiti fi go pil volte, ed ande~
ranno vis; ¢ guardati dal vino, o da ogni altracofs caldz.
o A menilar via le volatiche . :
" Piglia dells celidonia. Ia matting , ‘¢ peftale fra due pietre, e
mettﬁa fu le volatiche , ed ufela pitt voite, che anderanno via. -
: A mandar. viaicalli . ;
Piglia cera niuovs, verderame, e biaces, ana onc.i., folimg-,
to onecix meza, allume di tocca atfa drammedue , olio rofato,
onciédue, e faane unguento con lento fitoco , poi tien il calloa
molle in- acqus .calda : dapoi radilo ben fottile, ¢ mettili fufo
detto unguento fu un piaftrello , € continugndelo fe ne andera viz.
Ancora- totrai farita di feme di lino , € con aceto forte. farai
uni pafts slquanto durs, € continuerai & metterne fu’l calla,
ed in breve le difeccheri . Piglia ancéra cera verde s ediften~
dils fu un piafirello,; e mettila full callo che fia ftato primaa
molle, e poi taglialo pit che fi pud, e continua quefto che gli
ammazzera Is radice, e pilt non nakers,
Un bel fecrote per mandar sia i calli fra lo dita.
- Habbi orecchina del mara, ‘ciod fempre- viva maggiore, € le
vali quella prima peliicina fottile difopra, ¢ mettine fopra i cal-
Li frs le drs; ed acconciaveld in modo che vi flia fufo , e quefto-
fa per dieci volte, lamatting, ¢ fete; € prefto anideranmo via,
¢-fe fuflero calli dntichi, e duri, tienli s molle, e radili pilt
che puoi,poi piglis della detta erba e fanne fiicco, e mettici den-
tro un poco di alfume di roces’ bruciats, e‘l:?n delle pez-
zette , ¢ mettivele fopra, che fempre flisno frefche, ed infra
dieci o dodici giorni non 4 fentirai pitis / )
. M far mandar vi& § porvi. . ,
* "Piglia i fufli delta brionis , ciod zuccadfalvaticd, ¢ brucciali , €
fanne cenere fottile, poi piglia delle foglie della detta brionia ,
e foglie di taflo barbaflo, e de’fuoi fioriy ¢ peftdli, ¢ fanne fiscco
poi piglia dells dettacemere , ¢ mettine tanta int detto fiscco che .
diventi 2 modo di unguento, ¢ con efloungiti fpefio i porri , ed
anderanno vis'; € non tornemnno pilt. Se tu piglierai mitnf-
fo barbaffo, e faralli fRillare 3 lambiog di vettro, ¢ bagnersi &
- porri
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porri fpeflo. peicpiglicrai ancora. delli detti -foridtamaecssi s,
due pietre, & mettetahi fufo:, ‘¢ legéraveli «con uhs . pezgs, fa-
rallo pili volte ¢ anderanno‘via, ed. & provato.

A far lestere di viliewo -dovo, .0:di argemto, .

Piglia un capo, ‘odued’sglio, © netta it {pight , . pefaliyi e,
€avane fuco piti che: tu pyoi, ed incorpora.con effo.un poco d'ipm
chioftro, tinto che lo facci negro, ovvero un poce di zafltangin
poivere, e con detto fisco ferivi quelle lettese, ¢ lafciale afciuga-
e, poi davene un’sitria volta fopra per farle -dells gtofiassa che
uivuoi, poi lafcisle feoere, € quando vorrai attaccarci  ’gfo sixy

{taldale col fiato, ed attaccalo, e leggiermente calcalo col bom- -

bace fopra, elevaviaquelle che noa éattaccate:vig:008 1} zispgr-

-~ va la tua opera-d*oro, e di rilievo ;:cofa- bellifima da vedere,,
A difegnar wn’imprefa, é mma , oaltrecofe jopraciola , .o rafs.,

Pigla 2l arivoniaco, ¢ macinalo fu’l marmo cop aceta ; ed,

“an poco di zucchero candido , e feiba in uno, albarelo, poi pis,

glia Is rofa,’ ed aoconcia. le fogliette attaccategon . cera., roffe
che ftiano piane, poiicol pennello fottileditegnaci fopra qusll,
imprefa, o arma che, tu'vuoi, pofcia lafciila afciugare, .poi mets,
tici fufo I’ oro; o I’ argente in foglie e calcané fopra leggier-,
mente col bombace, e quel: che non dara nttaccatoandera vis,,
e rimarra I’ opera netta, bella, e vaga., ..o . g
‘Sapon -da mandar wvia egni macchia du i.panni. .
Pigha allume di rovea librauna, e brucjale, polvere d’ixios

once fei, ed-ogai cefa fia polverizate .infiemne, poi piglia fapon,
_blanco libre'dae ¢ meza , rafo fetsile,. pofcia: aneze feldibae,

ed un chiaro d’ovo.;-ed incorporalisbea. infieme, poi meticyi
Pallame, e Dirio#; ed. incorporali tuuti quattro infieme,. ¢d 4gs
giungivi an poco di falnitro, poi aggiungivi. il fapane . .¢d in-
vorporale, ¢ fabne palle, e fille feccare alombra, e quando
vorri“mandar. vk -la macchiz, pritma begea, il psano con.ac-
qua frefca da tutte ducle parti @pai adopra la palla®del fapone.

ftroppiciando pano con. panno. molte bene, poilavalo conac- .

qua frefea tanto che veaga J'acqua chiara, ¢ f& i parefle che
non fuflc ben andita via; lu(cialo afgiugare . pei rifallo, un’als
¢ra vofta come. prima ed-andera:via. , .. ;. Q) e,

- S e g o Al omedefimon. ..., .. ..
* Piglia fapow bianco-libra una.,. torli. d’ ova i, mg7e cocchiaro
difal trito, e fuco di bietola.quanse baiti, e incorporali,.¢ fan-
ne pafta, ¢ formzlepalie, e lafciale af¢iugare alli'pmbm,uﬁqfcil

© ados

-
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adoprale, ma prima bagna con acqua chiara il panno da tutte Ie
parti, poi dalli fopra il fapone , ¢ lavalo come ¢ detto di fopra,
ed anderanno via le macchie. - _

Al medefimo.- -

Piglia fapon bianco libra una e taglialo fotti le, fele di becco, ov*
werodi bue, ed allume catino ana once i. duetorli d’ova, ed un
poco di cenere fottile, ed ogni cofa incorpora bene col fapone in
un mortajo,e fanne pafta,foxmane palle,ed adropale come di fopra.

- : Al medefimo.
Piglia un fele di bue vecchio, e fien greco libra i. fatto poi in
. polvere, efapon bianco libra i. e meza, e liffia forte boccali do-
dici, e metti ogni cofa infieme , efalle bollir 2 lento fuoco tanto
che cali lameta, poi con’ efla lava che macchia tu vuoi pitt volte
rifciacquando con acqua’ frefca. '
Per le macchie untuofe .

Piglia allume di rocca, calcina viva frefca, analibra i.allume
di fecia onee fei , fapon bianco tagliato fottile libre tre, acqua
chiara lib. iv., e metti ogni cofainflemein un vafo netto, ¢ falla
bollireun pezzo, poicolalz, e ferbala, e quando la vorrai ado-
perare fa che fia tepida, e bagna le macchie da tutti due i lati con
detta acqua, eftroppiccia panno con panno, poi lavalo con acqua
chiara, e le macchie fi fmarriranno, poitornali a dare un poco
di fapon con acqua frefca , e fieuramente alle due, otre volte ans
deranno via. Ancora alle macchie piglia due boccali d’acqua cor-
rente, un feldibue, onceiv.diallume di rocca bruciato, once
3 -diallume di feccia arfo, e feropoli iidi canfora, e metti ogni
cofainfieme, e falla bollir tantoché cali Ia meta, poicolala, ela4
va che macchia tu vuoi, che in dye, o tre volte andera via.
A levar le macchie del panno [carlato,o’ velluto,fenza perder il colore.

Piglia di quell’etba che fi chiama faponaria, e fanne fuco, ¢
mettine fopra la macchia per fpazio di' due, otre ore, poi con
acqua calda Igvala bene, e f€ Ia nidcchia non ti pareﬂe ben lavata,
“fallo un’altra volta, e fe il panno non foffe di grina, pigliaun po-
codi fapone , ed un poco del detto fuco, ed incorporali, ¢ lava
ben la macchia, ed anderh via beniffimo. BN
A mandar viale macchie 2 un drappo di feta bianca , o'cremifina.

Piglia acqua vite-forte di tre cotte, ¢ bagna:la inacchisad
ambe le parti, poi piglia un chiaro d’ovo frefco, e diftendilo
fopra la macchia, poi mettila al Sole, e falla afciugare, pot

layala politamente con acqua frefca, o Pm‘g ben la maccl;?a,
' ¢
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¢d anderi via, e fallo almanco due volte ; che il color fiofi fi fma:
rird punto . Ancora in panno di grana piglid dtqua fatta diallume
di rocca, € lavi la macchiaftegande bene pasinocon paano, poi
rilavalo con scqud chiara, ¢ andera via alle due volte. Ancora
piglia allume di rocca ; tartaro di botte , -€ fapon biantd; ana on-
ceii.; e fpolverizali fottilmente, poi pigliadue feli di bttoi, ed
ana pignatta che non fia unta, e metti dentro liffiadacapoa tua
difcrezione, e mettilaal fuoco, ¢ quando vuol ipcominciare a
bollir prefio mettici dentro il fele 5 ela polvere, e lafciala bollir
tanto che cali il terzo, e poi con quella lava la macchiadue,
o tre volte, ed 4 volta per volta afciuga il parno, ed .inul-
timo rifciacqualo con acqua frefca, € vedtai bell’ opera.

A levar una macchia da un_panns di lino 6 dilan-
na A inchioftro 5 ovver di wino.

. ’Piglia fuco di limoni, o melangolo, o midolla di cedri ; eba-
gnane la macchia pili volte, lafciandola fempre afciugare; e poi
lavala con acqua calda, e fmarritafli aflai, e pofcia adopta fa-
pon bianco can aceto bianco, ed anderi via Ia macchia.

A far ritornar il colore al papno che I aveffe per-
duto; per leyar bia una mactihia .
Piglia tartaro di vin bianco calciniato, ed oncé i.ed un boc-

cal di aceto biarico forte, € chiaro , ¢ mettivi dentro il tarta- -

‘to, ¢ mettilo al fuoco, ¢ quando.vuol’incominciate z bollir le-

valo dal fuoco,. ¢ bagua il luoge, che ha. perduto il colore,

€ fe lo farai parecchie volte tornera il fuo colore.

A far dcqua pir mandar via ogwi [erte di macchia da un
. P . PAnno colordto.

. Digliadue feli di buoi vecchi, allumediroccs, ed allume di
feccia, ana fcropoli due, tartaro di vin bianco once iv. canfora
fcropolo uno ,- € pefta ogni cofa fostilimente , poi piglia fei bocca-
Ii d’acqua chiara, e metti. ogni cafs infieme , € mettila a bollire
a lento fuoco , tanto che pon facci prt fchiuma , poi mettici den-
tro once iv. d’acqua vita di trecotte, € confervalain un vafo di
vetro, ¢ fe la macchia éin {carlatto , pigliaun poco dipanno di
farlatto; € bagnalo nella detta acqua, e con quello frega la
‘macchia molto bene, poi rilavala con agqug chiara, ed andera
vis, e cosi farsi -a ogni forte di pango colorato.

A mandar viamoche, ragni, [corpioni,, ed alfri animali di cafa.

Piglia penne d’upaps,e bruciale nella camera,e come queftianimar

li fentono quefto odore fe ne vanno,e non torriano pitt, ed ¢ provato.
: ‘ Cons

) .
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o Coutra le zenzals. L
. biglia comino, e mafticala bene ; e con quel fuco fattd in boc-
ta ungiti le mani ; e il vifo,; € come l¢ zenzalg féntono tal edore
fon fi fermano ; €cosi noo ti daranno fojs . E pili fe tu le vorrai
cacciare che non ti éntrino in camera , piglia de¢l comino, e fin-
sie polvere fottiliffitna ; ed incorporala can vin bianco buang, €
piglia un pampino di vite; o altra frafci che abbia foglie; e ba-
gnala con detto vino, e sbroffa; ebagna le fineftre; ef’ufcio del-
lacamera ; € le mura; € quando lezenzale fentons quell’odore
non fi poflond fermare ; € fe vorrai mandar.viaancole mofche;
piglia f(}g‘lie’ di. fambiico, € comino, ¢ falle bollir con acqua,
¢ con efla bagna li cafa; e le mofché non ti daranno noja,

. Secreto raro per mandar wvia i porri; o calli.

Piglia falnitro, vitriold Romano e verderame; ana once due;
allume zucchierino oncel. calcifia vivd oncia mezain polvere, e
mettilia diftillarea lambiccodi vetro; efappi che la prima ac- .
qua non ¢ molto buna, ma adopra Ia fecondd s bagnaili fpefio,
che fi difleccheranno a poco a poco che nén te ng avvederai. Anco:
fa piglid polvere di Euforbio giﬁeu‘lpc'rata con leffia; ed oglio di
tartaro ; e tieni il callo a moll¢; € taglislo pilt che tupiioi , pofcia
metteli {opra di quefta medicina che guarirai: Ancora piglia
‘dell’aequa che fiafce dallé viti qhando fi potano; & con quella la-
vatifpefloi porri ; e feneariderannc: Ancora fa polvére di can.
tarelle ; ed incorporale cofi fagia; €pegola; ¢fanne un piaftrelr
lo; e mettilo fopra i porri o calli, e li ammazera l¢ radici;
dimodocché fi fecarrarino daper s¢; ed aiiderarino viafenza do-
loré. Ancora piglid vetro pefto, € lavalo, é piglia la parte pii fi-
hia; € con latte di donna,. ed un poco dilevatojo di frumento
it fardi 2 modo di uno eémpiaftro, ms prima radi il éalls,0
{difcalzd,il porrg ; ¢ la fera mettivelo fufo, e qiiefto continud
per qualche giorno ; ed anderanno via. quefte fono cofe aps
provate da piti peérfone. . o

A maidar via olio, o graflo fencs bagndr il drappa;

Piglia offa di piedi di caftrato, ed abbricciali ; e fanns pol-
vere foutiliffimia ; ¢ netta; poi falla fealdare; e mettila foprala
macchid, e falla ftare al Solé,; e quando vedrai che Is polvere
diventi negra; fpazzala via prefo , e rimcitiié fufo dell'altra
hetts ; ¢ tante volts farai 4 quefto modo ,; che la polvere non
diventi pil negra, ed allora la macchia fara andatavia,c non
i finarfird punto il color del drappo. - o

R 3 Sapo-
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_ Sapovesti da Barbieri fasti in pi% modi, di diverfi odorl?

" Prima & da fapere che il faponé fi purga in due modi . Piglia fal
pon Veneziano, etaglialo fortile ," e mettilo in‘una pignatta net<
€2,. ¢ mettici dentro acqua rofa, o altré acque odor‘ifg‘re s OVVero
farai Juefto bello fecreto. Pigliaacquadi pozzo, e mettici den-
tro fegature di cipreffo, ‘e falla bollir un pezzo, € poi colala, e
fard molto odorifera , ‘ovvero li darai fior1, cio¢ di mortella, di
naranci , di cedro, difpiga, dilavanda,diagno cafto, di ftica-
dos, diviole, di geneftre marine, e difalvia, ed altri fiori odo-
riferi, ovvero herbe odorifere, ciiod cedro, lauro, ' baccata,
menta , maggiorana, timo, ed altre, € ne potrai far una com-
pofizione , e fare un’acqua odorifera di diverfi odori, dapoi falla
bollire alquanto, e poi cava fuora il fapon di fopravia con la mef-
cola, e mettilo {ufo uno émbrice,, o un mattone nuovo, che pre.
fto fiafciugherd, e P'acqua avera cavato tutta 'untofiti del fapo-
ne, ed egli fara riwaftobello, bianco, e fenza odor cattivo, ar-
i averi aumentato odor buono , e quefta ¢ la fua vera purgazione ,
¢ calaun’ oncia, o poco pitt per libra.

’ ‘Altro modo .

- Taglia il fapone fottilmente con la gratugia, e fallo feccare al
Sole, o nel forno, e peftalo in polvere, e fettacoialo fottilmen-
te, poi inumidifcilo con acqua rofa, odifpico, e lafcialo afecius
- gare ol’'ombra, oal vento, ovvero, per fare pii prefto taglia il

fapone, epeftalo fenza farli altré ceremonie, ed aggiungici pol-

vere d’Irios, ftorace, ed un pocodi canfora, e peftaogni cofain-
fieme, ¢ farai le tue palle, chefibito le potrai difpenfare, ma

faranno di poco valore. .

A componer gK odori nel [apone per palle da barbieri .
Piglia libre fei di fapone , e peftalo in mortaro moltobene, poi
mettici dentro tutte le fottofcritte cofe fatte in polvere fottile,
petché in quefto confifte 'onor dell’o , laudanoonce ii. macas

Iep once iv. aniﬁ once i. noci mufcate numero tre, maggiorana ,

¢ rofe feche ana oncia meza, polvere di cipro once otio, ga-

rofoli 6ncé tre, irios once fei, farina d’amito once otto , fto-
-race liquida quanto flarebbe fu un quattrino, mufchio grani
tre, o. quattro, canfora fcropoli fei con un poco di zucchero
fino , e ben incorporale col fapone, ‘e fanne una pafta alquan=
to foda, e formane fe palle, ¢ lafiale ‘afciugare all’ ombra,
¢ firanno perfette. St e

A far
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« ot i A farne un’ alera foree. .
" Diglia faponc libre due, ¢ peftalo bene, poi mettici dentro fu-
¢o di macal p onceii., edaconofcereil macalep, fappi che éfi-
mil 2] grano del frumento e di quel colore,, ma.¢€ alquantp pid
tondo, epit groflo, e per cavargli il fuco mettilo a molle in ac-
qua rofa , o altra acqua odorifera, e lafcialo tanto che fia ben gon:
26 , poi peftalo, e mgttilo in una pezza dilino, e premilo, e
quelfa'materia bianca, ¢ la foftanzadell’odore det macalep, e i}
refto che rimarra fafeccare , e fanne palvere, ed adopra ancor
qaella, che ha della medefime virtd, ed ¢ odorifera di odore di
viole , dapoiaggiungivi polvere,dj garofoli once ii. ifios once tre,
Jaudano onte'i. , € meza, ftorace once i., ed ogai cofa.in pelvere
fottile incorpora col fapong ,. ¢ fanne paftafoda, e forma le palle,
¢ falle feccare all'ombra. . . : el L
S o . A far [aponceti bianchi . 0
.. Diglia fapone lLibre cinque , irios once tre , fandali bianchi on-
ce due, farina d’amito once due,ftorace once i. tutte in..polvere,
i bagmale alquapto. in pcque. rofa, ovver mufchiata tanto che ty
faca buonapafta, e forma le palle a tuo modo.. .
o e o o o farle femplice ¢ buome. . . .
. Piglia fapon bianco libre quattro, polvere d’irios once cinque,
polvere di garofolj once due , polvere di macalep once tre, ed in-
corporale in un mortajo, bagnandole con acqua di fpiga, efanne
pafta fodz, e forma le palle. o
A contrafar ogni forte di foglie werdi che pareranmo napnrali.

Piglia foglie verdi di qualunque forte ti piace, e dal riverfo
ammaccgle e cofte pitt grofle con un legnetto, poi fa quefta tin-
ta. Piglia olio comune, ovverdi linofa, ovver altro liquore ché
faccia tgqao » € fallo bruciare inuna lucerna, e mettici fopra una
pignatta tal che tyttq il fumo fi attacchi intorna,. poi ricogli quel
fumo, e diftemperalo in una fcudella con un poco diolio, o ver=
nice, ed incorporali bene,poi con la detta tinta imbratta la foglis
da. quel lato dove. hai ammaccato le cofte, con,una pezzetia, e
con bombagia, poi tivoltala fopra la carta e conlamano, ov-
ver con una pezza, va calcando fopra lafoglia leggiermente,
tanto che ti parra che abbia laftiato la tinta fu Ja carta . poi levala
con deftrézza, e trovetai tutto il diflegno naturale della foglia finoi
a una minima vena con tutti lifegninaturali, e fetula voprae
far verde fecondo la fua natura, piglia aceto forte, verderame ,
gomma acrabica, ed infieme falli bollire al fuoco, e fard verde,

. : ccon
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¢ con quello farai verdi le foglie, e faranno un bel verde pep
farné un fregio intorno a una camera nel tempo dell’inverno,
, A far un fiucco di carta per fampar nellé fampe gonave.
Piglia tondatura di carta bianca, ¢ mettila a molle in acqua chia-
ra’per fei, o otto giorni, ‘e mutali I"1cqua una volta il giorno,
po1 vimettila in una pignattanetta con gltraacqua chiara, ¢ fallg
botlire per due ore, poi cavalafuoridella pignatta pity afcintta
cheta puoi, ¢ peflala in mortajo minuta, perché ti fara Popera
i fina,. poi nrectila cosi peftain unfacchetto, ctienelo a nfolle
in acqua chiard, e fe ben tu ve lo lafciaffi unapro fempre fark
budgna, mutandole I'acqua una volea la fettimans, poi abbi le
ftampe , concave , ‘¢ piglia del detto ffucco,, € premendo alquanto .
fuora I'acqua mettilo nella ﬁampa, ¢ calcavela dentro con dili-
genza, avendo una fpongia per calcar di fopra via sllo flucco, ¢
. Jevarli I'acqua da addoflo, poi mettilo al Sole , ovvero in una ftuf-
fa, e quando faranno afciutte, da fe ftefle fi fpiccheranno dalla ftam-

" pa,e tenendo quet’ordine farai le tue imaginette bellee nette na-
turalmente tome ¢ fa flampa, e fe lo fhrcco fard peflo fottilmente
parranno di geflb, ‘e refteranno bianche , e fe le vorrai dipingere
o miniare, dalle primauna mano di collaforts, cioé di quella
che adoprano i dipintori, ed afciutta che fard, dalli fopra quelli
colori che a té parra, e faranno un bel veder toccando alcurty
Proﬁli_ con’oro, equefta & operz di Fra Chetubino:

» A dar_un bel lufiro nlle figure dipinte .

Piglia ragia graffla ¢ bianca libra i. gomma di fufine once ii;,
termentina Veneziana once ii. plio d1 feme di lino once ii. prima
piglia laragia, ¢ falla liquefare, ‘€ cost calda colala, ¢ mettia
moHe la gomma in olio comune, tanto che fia disfatto, ¢ quefts
anco colala, e metri la termentina, e Polio infieme , ed ogni
cofz in un pignattino netto, ed a lento fuoco fempre mefcolaci
deritro, tanto che ogni cofa fia bene unitd infieme, poi levala dal
firoco , ¢ ferbala, e quando la vorrai adoperare, fa che le figure
fisrto nette;, ‘¢ ‘che- quefta vernice fia alquante calda, e dallafoprg *
Ie figure nel modo the fi da Paltra vernice, e ti fard un’ opera bella.

A far un’ altra vernice che fubito fastx fard fecca.

Piglia incenfo malchio, e vernice da ferivere, e poi fanne -
polvere fortile, ed incorporale infieme. Poi piglia termentit
na Veneziana, ¢ mettila in una pignattina netta, ¢ falla li-
quefare ozjo'i‘mcnici dentro le dette polveria poco 2 poco, ed
incorporalebenie, & fa-che noh fia- troppo tenera, e cosicalda

R a cola-
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colalz, e quando tu 12 vorrai adoperare, ‘fa che ella fia calda,’e
diftendila molto fottile, e ci fara 'opera molto luftra , e preftofi
akinghera , o \

A far un lignore ‘che i ufa di dare per vernice foprale figure
Piglia bliodi feme di linp, ¢ fallo diftiblare -a lambicco di ve-
tro, 'yoi‘?i‘g‘li’a vernjce d’ambra che fia bella once iii. , ‘e del dettd
olio once 1. ed incorporali-bene infieme con lento fuoco, poi ado-
pralo caldo’a mododi vernice , ¢ ti riufcird bene in legno , in te-
la, 3 guazzo, ed in ogmi opera, ‘e lavors con deftrezza.
A far un’ altra forte dacqua verde chiara.
Piglia pomelle di fpin cervino mature 'enere, ammaccale be-
‘ne, poi mettile in una pignatta netta con un poco d’allume di roc-
. ca pefto, e mettilo in luogo clie fiacaldo per fei, o otto giorni , e
bolliracome'fa Puva nel tino, poi colala nel canevaccio fotto il
torchietto, &cavaneturta la foftanza , e pofeia mettici dentro un
poco di biadetto ,; cioé turchino d’Alemagna, che le fara levare

un bel verde, e fe ti parefle troppofeuro, aggiungivi un poco 4> ..

allyme, poi metti la detta compofizione in una veffica, e falla
feccare allombra, e riufciratti una belliffima pafta, ma non tan-
‘to fods come’la prima di fopra, ‘ma fbno tutte buone.
A sirar un difegno fatto a [Patipa ‘con [apon negro.

Piglia fapon negro da panni libra j, leffia forte fei boccali, &
falli bollire firo a tanto che cali due térzi, epoi ferbala cosi. Ma
quando vorrai ritratre, cioé ‘cavare alcun difegno dal aaumale,
‘piglia‘@el detto fapon bollito, ed infapona lacarta fotrilmente ,
po1 mettila fopra il difegno, e calcala Jeggiermente con 1a ma-
no, etienlafalda ;" epigliera fa fampa tutta del diflegno, tilche
tu potrajcon tua conmodit ritrzrle ‘con altra maniera. Ovvero
fattt un telaro di legno , ed incollaci fufo un foglio di carta, poi
attaceali il diffegno , mettendo Ia ftampa fopra lacarta, € mo-
ftrandola all'aria tu vedrat tutto il diffegno, ‘e potrai diflegnarle .
E e 'vorrai farcarta hycida per ritrarre qualungue minima cofa,
piglia carta fottilitfima cheabbia buonatblla, ed angilz con olio
di feme dilino, poi ftroppicciala bene'con una pezzs , ¢ quefto fa-
rai pit volte, chefilevera Y'olio  elafcialaafciugdre all’ ombra ,
‘e di quefta ife averai contento affai, perche ci i fertve fopra con in-
clfioftro , & con ultri colori . | T o
M nessiar § pelli, ¢d afciugar ‘il fudor forte % bractia.

Piglia litargirio d’oro in polvere, quando tu fei fudato al
. tempo dell’eftate, e fregalo fottolebraceia, al petto, ed in

’ . 4 ogn’
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bgn’altra parte della perfona, dove tu fei fudato, edove ti rerde
cattivo adore , e fubito la virt diquefta polvere rafciugard tugo
quel fudore , ed in pochi giorni ti nettera il pello che fara avilup-
patocol fudore, ete lo mantenerd netto., e non rendera pitt cx-
tivo odore , ma buono, e continuando quefta polyere proibi
che in quella parte non fi fudi tanto, € non ti offende in' parte a~
.cuna, néanco non macchia, e fappi che quefto fecreto ¢ raro; pen
.ché non fi ftima che una cosi femplice polvere abbis tal virti.
A far-vofe, ¢ fori & ogni [orte, bianchi. voffi, verdi, gialli,

‘ ed incarnati in poco tempo .

Diglia terra grafliffima, e fallafeccareal Sole beniflimo, tanto
che tu nefaci polvere fottile , poi mettila nel . valo dove vyoi
piantar i fiord bianchi di natura per farli diventgre d’altro colore,
poi pianta in detta polvere quel tale che tu vorrai , e non li lafciar
fentire altraumidita, né li dar altra acqua di quefta qui fottofcyit-
ta. Setu li vorrai far diventar roffiy piglia acqua, e falle bollir
dentro legno verzino tagliato minuto, tantoche caliunterzo , e
con la detta acqua rofls ¢ fredda,vaimbevendo laterra a poco a
poco, mattina, e fera per tanto tempo , quanto pare a te, che la
prima fia apprefa. Se tu li vorrai far yerdi, piglia pomelle difpin
cervino ben mature , fe li vorrai far aiventar_,gia,lhf » piglia delle
dette pomelle che non fia tuature , e falle bollir in gcqna, e diven-
tera con le prime verde, e con le mal maturegislle, econ la
detta acqua bagnarai la terra, ¢ diventera il fioredel color dells
‘tinta. Setu li vorrai far negri, farai con galla, e vitriolo come
fi fa a fare inchioftro , € con quefto hagnarai la terra, ed il bian~
.co diventera negro, e non li lafciar fuora la notte acciocché gon
Ppiglino rugiada. e fappi che non tutto il fiore diventera di quel
proprio colore, ma in parte, ed in parte riterra il proprio, di-
modocché farh.di due colori . Se tu li volefli far ditre colori, ba-
gna l2 mattina di un colore, e laferad’un’sltrocolore, ecosi
verra di tre colori : cof proprio della piantae della pignta cosi co-
Jorata ne farai quante tu vorrai. _

Acqua. che fa bianchi i denzi.

Piglis f21 commune libra unz,-allume di rocea once otto,
falnitro oncia meza, pefto fottilmente , falvia e lentifco, ana
manipolo uno, tagliate minute, more rofle meza fcudella, ¢
metti ogni cofa 2 flillare in boccia di vetro, ¢ quando. I’ ac-

- quan’® ulcita, mutali il recipiente, e ~mettivene fotto yn’ al-
wo, edallifuoco gagliardo, € ne ufcira fuora la parte. pi\n‘?i fot~
: tle,
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tile; e fe ti par di mefcolarla & rimeflo a te , ma fara pit forte,
e ferbala in un vafo-di vetro groflo e ben turato, e quande
tu vuoi far li denti bianchi , nettali prima dalla pafta e vedi
fe s puoi levarli quella calcina che li nafce intorno, con la
punta’ del coltello, poi abbi un legnettodilentifco, o altro le-
.gno e bagnalo in detta acqua, ¢ fregalo fopra i denti, e fubito
diventano bianchiflimi come un’avojo. . ‘

A far nafcer arbori &ogni foxse, che favanno frusti pin

) groffi affai che Vordinario . .

Abbi una piaftra di ferro vecchia, e ruginofa, e fottile fopra
tutto, falla accorciare in formadi cartoccio di corno dibue, e
bagnala dentro con falamoia, acciocché prefto fi rugginifea, .
fa che nella parte aguzza abbia un buco picciolo , poi mettici der-
tro quei femi che tu vuoi , col germoglio verfo la punta del cotnet-
10, poi mettili il fuo fondo purdella medefima piaftra , e chiu.

_delo ben dentro e fuora con faldatura , che non pofla avere efalo

da niun_lato falvo che dalla punta del cornetto nella quale,come
€ detto, fia un buco molto picciolo, poi bagnalo ancor di fuora

.di falaoia, e piantale in terra con la punta all’infufo nel mefe
"di Settembre, o Ottobre, acciocché la terra poffa infracidire il
cornetto perché quando i femi che fono rinchiufi fentona Pumi-

dita, fe fono impregnati abbaftanza, incominciano mandar fuo-

‘ra il germoglio ¢ laradice, tanto van girando intorno alla detta
plaftra, che la vengono a forar per di fotto , imperocché le radi.
.<i_{opo appuntate, ¢ dure, ed acute nell’efler fuo, vanno tane

to frequentando, e girando, che con I’siuto della terra,che mare
<ifce il ferro, pontando loro fecondo la natura, vengono a far al-
cuni buchi, che poi vanno allargandofi a poco a poco, ed il
germoglio di fopra ve girando intorno intorno, ed in quel girar
piglia 3] fapor di quel falume del ferro , dimodo che {¢’] porta
dietro, € volendp paflare il detto germoglia, il convien paffar
per forza, e tutti vengono ad ufcir aun tempo ed ingroffarfi,
¢ riel voler ufcire, vengonfi ad unire, ed attaccar infieme di forte,
di. che tutti fon una pianta medefima, che s’ ingroffa finifura-
tamente, e produce i fuoi frutti groffi fuor dell’ordinario .

- - A indolcir Polive in breve col vanwo.

Piglia olive verdi, raccolte di pochi giorni, che non fiano
ammaccate 1é intarlate, perché tutte fi guaftano, e non fi
mantengono pilt .di otto o dieci giorni, ma quanto pil prefto
£i mettono nel ranno ¢ meglio nel fapore, e nella morbidezzs,

. pero
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perd fia prefto, e fallo in quetto modo. Per faneuno flajo,
piglia un ftajo di cenere forte tutta di quercia , eun terzo di calcina
viva frefca, ed incorporale bene infieme, e sbroffando con un
poco di acqua frefea , tanto che non levino polvere, ¢ fa che flano
alquanto ferrate infieme, tal che fi venghino a rifcaldare, per
fpazio di due ore, poi mettile in una concache abbia an buco di
fotto, e calcavelo dentro pitt che fu puoi, poi mettici fopra
acqua calda, tre o quattro. fecchie, e lafciala * colar &itt ~pian
piano, e quando tu ne averai cavato quellz chene viene di que-
fta prims. fe non fofle almanco due fecchie , rimettici fopra due
altre fecchie d’acqua fredda; poi piglia due fecchie del detto
ranno, e imettici dentro Je olive, ¢ lafeiale find a tanto cHe va-
dino al fondo ,. ovvero farai quefto aflaggio. Pigliane nna , e rom»
pila co’denti, e fe tu yedrai che fi fpichi dall’oflo, e che ’6ffo
fia alguanto giallo, cavale di quell’acqua, e mettle in acqpa
frefca’, ¢ mutavela tre o quattro volte I’ina dietro’altra, e fia

refto 2 mondarle, ¢ metterle dall’uha acqua &'I'altrd;, ¢ mon
fe lafciar ftare punto fcoperte dall’acqua, perché fibito diven-
gano nere, e perdono quel fuo bel ¢oloté, il gtiale E quello cHe
le da tanta riputazione oltre 3l buén fapore, perché par contra
natura veder T'oliva, ed ancora Ja foglia eflere in quel medefimo
colore che ¢ quando ¢ sit P’albero,ed effer buone da mangiare.
Lafciale poi ftare per tre ‘6 quattro giorni nell’cqua frefca mu:
‘tandcle l%cqua due volte il giorno, e fe la mutetsi quat¥ro,o
cinqe volte il giorno, in due giomni non faranmo pit amare,e
mettile poi nella falamoia, e dopo altri due giornl fe potrai
“mangiare , e faranno buone. Ma fippi che fe Yoliva nonha toc-.
cato zcqua, fempre averd tenera ha pelle, e farh morbida da
mangiare, ma fe averd goccato acqud, vusl ftare wn poco pity
a molle, e fon Yard mai cosi delicata 2 mangiare, perché a-
verA fa fcorza ruvida, ancorché fia yerde, e bella, Sipoflono
conciare anco a quefto modo, pigliale che non abbiano toc:
cata acqua , e mettile 2 molle in falamoia per un mefe, poi
muta la falamoia per quindeci o venti giorni, poi falle la ter-
2a 2lquanto pifi gagliarde, ¢ faranno buone. ‘

Quefto ¢ il vero feurtto, ed ordine che §i tiene per far I’
zurro oltramarino vero ad ‘ogni paragone, ‘ »

A far il pafiel forre per incovporarvi dengre il Tapls laxsli,

‘¢ poi vicuvarlo al tempo (Ko, o quando ti phre.
Prima abbi trementina chiara, e nettaoncie {v.ragia di pino ,
bella
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bella oncié fei , pece greca bella oncie vi. maftice bello , e petty
oncje iii. cera nuova lutra once jii. olio di feme dilino puri~
ficato once i. ¢ mezs, ovvero olio di mandole amare oncie una,
Poi’piglia-una pignatta Avova ifvetriata ben bagtiata , e mettia
ci dentro la trementins a un fuocd di bragia lents, tantoche
fia ben disfatta, ¢ mefaci dentro con una mefcola di legao
fatta a pofta, rom’s un rafchio da fpeziali, ¢ poiché farh bem
liquefatta, mettici dentro la ragia di pino tagliata minuta, &
poco 2 poco, e falls bene intorparire . Poi mettici |3 pece grecs
fimilmente a poco & poco, poj mettici il maftice fatto in pol<
vere, in tre o quattro volte, pol la cera tagliata minyta ben
meftando ¢ont la mefeels di legio, tal che ogni cofa fia bene
incorporata, e con pochiffimo fiioco, fopra tutto, percht lo
farebbe brucciare, e fi- potrebbe- attaccat dentro il fuoco, perche
forio tutte cfe calde, ed itcenditive al filoco , Poimettici dene
tro Polio, ma fappi che Tolio' di femé di lifio ¢ meglio chg
guel di mandole, pur mettici di quel che phitiécommodo,e
tien |a ‘pignatta in modo af fuico ‘che Iz détta -toﬂ!pofiZion_r._
bolla per Ypazio d’un quarto d'ora, ¢ quando il paftello fara
cotto 1 lo conofcerai facendo quefto affiggio. Piglia la mef
cola di legho ; ¢ meftaci ben dentro e pér intofito, poialza,
¢ fannt cadére gid due o tre goccie in uma Tcudella d’acqua
frefea’, & fe la goccia fi allarga pér Pacqisa non & bén cotto,

- perd f:l,lo’meglio cuocere: fe la goccia fi tieh tutea: infieme ;
¢ fégho di cotto. Ancora potrai faré-quet’aflagiio , baghatile -
dita con gcqua, e ftringl 12 deétta goccir, ¢ fe hbn allarga ti-
wandola,” ma da f¢ fi diftacca; & ben cotto, perd fevalo dal fuo-

~co, e cosi taldo vomlo in un fachétto aguzzo in fokdo, che
prima fiz bagnato ih acqua’ cdlda, efallo colare inunm catinoo
un fecchio d’acqua fiefca, ¢ fa che fia prefte dcciocchd tutto
ne efea, e prémi il fachetto cot due baftori , € eosi 0ftira E(:iﬁ pre-
fto, ein quefto farto fatti ajutiré : poichd fard alquanto rafireddato
cavalo fuora dell’acqua, e rimenilo bene fra le mani tanto che

. poffi comofcert che di dentrd fien fa risafto niente d’soqua,fe
per fotté per il caldo fi attacciffe allé¢ mant ungiti le mani con olio
di feme di lino purgato. Poiche tuaverai ftroppiciate eon ma<
no, ¢ pirrgato deu’acqua il paftello tonfetvalo ift acqna frefcn,cd
avvertifci fe gli ¢ ftate, di sutarli 1’scquafrefca ogni giorno;
ovvero ogni ‘due giorni una volts; ¢ ficendo a quefto modo
+ confertera otto anni ,che fara fempre buono per paftel: }orte,

’ A far
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¢ A far il fecondo pafiello pin dolce per far Umzurre

L oltramarino . I
Piglia termentina bella_oncie iv. ragia di.pina bella ancje fei,

pece greca luftra oncie fej, cera augva bella, once i. eolia di
feme - di lino tre quarti, g .cuocilp mel modo che ty haifatgo I’
altre; ma avvertifci che quefte ﬁr'cqqc_eyin‘x preft, perché & pitx
dolce, e ti renderd pid prefto Pazurro, che non fara il primo,
per effer pili forte, ma fe tu volefli layorare Pazurro con turti due
1 paftelli, fa che quefto dolce fiail\primo, ma fe la pietra noa
fug': di quella perfetta che & venata di .vene d’oro,non le dar
mai due paftelli, manota chein quefti paftelli ftala vera arte del
faper far il vero azurro. oltramaring, € qui fta il o guadagno,
e la wa. perdita, e perd fla avvertito di farlo eon diligenza .
A purificar Dolio di [eme di ling, per far Vazurro oltramarine.

Piglia olio di feme .di lino . bello &' chiaro di color ¢roceo, e
mettilo in un corno che abbia gn buco in fonde, ¢ mettici fopra
acqua frefca, e con un legno vallo bene mefcolando forto fopra,
poi Jafcialo alquanto. pofare, pofcig.apri il buco di fotta, ¢ lafcia
andar vis Pascqua , ed a quefto modo farai tante volte , che [*acqua
venghi fuori chiara come tu ce la metti, poi confervalo.ip un”
ampolla di vetro, e fe per forte tu non potefti avere del detr

to olio, adopera di quel.di mandole amare, il qual @ pué a-
doperare fenz'alira purgazione, ¢ vero che cofta pir,.e noné
cosi buono, come quel di feme di lino . Nota ancora che quando
tu fenti nominar olio, tu.dei intenderedi quefto purificato .

. A far liffia per lavare Vazurro oltramarina.,

- Piglia cenere di_ yite crivelata, otto o dieci pugni, emetti-
k in vafo che tenghi almeno un fecghio, € mezo, ed abbiyn
buco nel fondo, ed aconcialo in mado che I’scqua poffi colare ,
talché la cenere efea,. ¢ tusa per di fuora il buco, poi mettivi
dentro la detta cenere, e calcavela bene pitt che tu puoi , poi
mettici fopra un fecchio d’acqua calda a poco a pbco‘, e non
aprire di fotto fin che non & andata,al fondo, poi 4pri il buco
un-poco;, e lafiala venir a goccia tantaquanto ne viene , e quefla
prima fillala per feltre , cioé piglia lifta di panno bianco vecchio,
poi riftillala ua’altra volta con una pezza di feltro , ed all’ora fa-
£a netta, € ben purgata, e confervala dalla ‘polvere in un vafo
vetriato , poi rimetti un’altro fecchio d” acqua calda, fopra la
cenere, ¢ lafciala colare come I'altra, e fempre tien di que-
fte due forti per Li toi bifogni, ed, anco ns, farai La teras al |

B me=
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medefimo modo, e metti ciafcuno da per fe: fa prima ¢ pi¥
forte, la feconda € manco forte, e la terza épiu debile . Que<
fte liffic Sadoprano per lavare if paftello , quando non vorranno:
ufcire gli azuri, come intenderai di fotto, e quando ne vor<
rai adoperare ; pigliane di tutte tre forti fecondo il bifogno .
Ancora fi pud fare un’altra liffia per lavare il paftello, piglia
tartaro ‘calcinato’ , ¢ mettilo a bollire in acqua netts per-un
quarto d’ora, e fatta chiara confervala, e quefto potrai ancore
adoperar quando il paftello fufle untuofo, ed a lavar I'azurro
oltramatino, imperocché 1i auments, ed accende 1l colore, ed
ancora ¢ buona per guarire la rogna, e lalepra , continuandof¥’

a lavare , e fa tutte {2 perfona netta, e biancs. :
Come vaol effer il vafo dove f§ mettons le acque chefi lavago li azurri
oltramarini che fanno fondo, e 3 vicoglit e mettefi con li altvi azuwi .

" 1l vafo vuoleffer'di terra cotta, e ben’invetriato, e polito
nel fondo, ed anco’quando non foffe di terra purche fuffe di
rame o ottone ben polito in fondo non importa, efa che ab-
bia tre fpine, una a mezo, una pitt-a baflo, ed una alfondo ~
appreflo a due dita, e fe ben a te parefic che non fofle azurro,
laEia!z pur ftar cosi pet otto o dieci giorni, tanto che faccia
bene pofa, e vedrai nel fondo slquanto det detto azurro, poi
veta 1"acqua pian piano, e cava l'agutro, e livalo come 1’ al-
tro con acqua frefca , e mettilo con l'altro, ovver ferbalo da
da per fe che ¢ buono, e bello. ' :
La prima parte a copofter la wirti, ¢ bontd del lapis lazulive
per far Uaxurro olsramarino wero ) e perfirto ad ogniprova. .
Prima bagna detto lapis: con lo fputo ovver ¢con acqua, e
mettili all’incontro -un panno ben bianco, e vedrai renderti
dentro an luftro di’ color di’ violato che ti rallegrarai P'occhio .

" E fe tu vorrai far la pruova-s'8 del fino, pigliane un pochet-
to, e mettilo con diligenza fra le brace, e fallo bene info«
care , poi cavalo fuori, e freddo chie fard, fe tu vedichenon

fia fimarrito, fard del. buono , e non: effendo fmarrito, punto,
fara del finiflimo, perché non teme il fuoco , anzi vi ci au-

ments il calor vero,-e perfetto. Se vuoi fare ‘un’altra pruova
mettilé s la paletta dal fuoco, e fallo infocare , poi fpegnelo
in aceto-bisnco forte, e fe tu conefci-che non abbia mutato .
il colore, & del buonos e fe agquiftd colore, & del finiffimoe-
perfetto , e chi--ne ‘potéffe ritrovare di quefto, che facendo la

s prova  fopradetts’ acquiftafie cojore , i potrebbe pggn:r tree

- ici
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dici o quattordici fcudi loncia; ma fe ne ritrove,_pocé chd
pur pofla mantener il fuo- color naturale, che alquanto non fi
fingrrifcs & quefte fgrovc. Ed ¢ da fapere, che facendo quefte
prove col fyoco; fe il lapis non mantenefle intieramerite il fuo
colore natyrile, I'azurro non verrebbe molts bello, ma fareb-
be azurrg meaino. o e

A conofperlo poi fe ¢ del buons, quando ¢ if poivere :Pi:
glia un cryciwolo da orefice, metticing dentro un pochetto
poi mettilg al fioco, ¢ fallo bene infdcare , poi lafcia raffreddai
e, ¢ fe fard {milto, fard fondato come il vetro ; fe fafd pietra
buona fara reftato nellefler fuo; benché Ga in polvere, e fe per
forte fofle mezo fmalta, € mezo pietra ; lo fmilto fi fonderebbe,
¢ diventerebbe una focaccinia; e ls pietra flarebbe nell’effer
fu6; e nel fuo coloré, e quefto inganno fogliono far éoloro che
lo vendono; perd ogn’unc fia avveitito. E di tutte Ié tre forti
dell'azurro 4 ne caverai pur und libra di lepis lauli ( parlando
di quello che fri ftato forte a i cimesti fopradetti ) citca a oricie
v. ¢ meza d’izurro oltramdring, ed il primo, che fara finiffimo
fi venderi dodici, o tredi¢i feudi Ponicid s il feconds f veridera
tré o_quattro fcudi; ed il terzo feudo ung ; e poi cayerai Puiltimo
che fi chiamid ceneraria; del qual fe nefa pochiffime corito,pus
re alcuna volta ti pagard la fpe@3 dal paftello, ed a quefto modo
potrai far giudizio dell’utile dell’opera tua: Ma fefoffe di quel
lapis lazuli, che faceddone il paragone detto di fopra difcrefce;
¢ perde. di colore, non fe ne fargbbe tanto né cdsi fino,ma fe tu
vorral durar fatics in aumentirlo in finezza bifognera datli de i
paftelli, conie fi dira di fotto; ma cals molto di pefo « Quello ¢
buono ; ¢ vero, ¢ perfetto lapis laguli che 6 ben pieno; é copior
fo divene d’oro; eben luftre, e queflo & quello che fta gagliar-
damente 4 ogni cimento di faoco ; ¢ com aceto ; e con ogni

altra provs . o
1n che modo [i calcina la pisird del detto lapis per macinarla:

Piglia la pyetra lapis lazuli, dico quella ,che havenadioro, ¢
clie & ftata alli detti cimenti , € rompela in pezzetti piccioli come
nocelle ; e lavalicon dcqua calda; poi mettili in un.crucivolo fu
le bracce, ¢ falle affocare, e cavale ad uni ad una ; ¢ fpegnile’in
aceto bianco ftillato per feltro tre ; o quattro volte , ovver .in ori-
na difanciullo fano 5 flillatial predetto modo, ma & meglio I’
aceto, efarai quefta calcinazione fei o fette volte, perché nel
peftarlo egli & pit: frangibile , € pid facile a macinare; ¢ fe non ,

fu .

fle

’

[N



PARTE SECONDA. 51
fufle ben calcinato, con gran fatica fi potrebbe peftare, perché
fi ficca nel bronzo. Ma a quell’altro lapis che non fi regge al fuo~
co, ¢ non fta nel proprio colore a & cimenti , non ¢ da far
quefta calcinazione, perderebbe tuttavia dellz fua virtd, e del
fuo colote, e tu perderefti I'opera, e la fpefa . .
X moda di cavar Poro del lapis lazuli ; poichd & macinaso .

Piglia una librz dellz detta piétra preparata , e rotta nel mor~
tsjo di bronzo , ¢ macinata fottimente si il porfido, econ un’
onciz di mercurio purgato mettila in una pezza di lino, e pre-
milz bene, ed il mercurio falterd fuora della pezza , portandofe-
ne fuora feco Ioro. Poi metti "effo mercurio con oro dentro in
un ctuciolo al fuoco, ed il mercurio efalara via ; e 'oro refterd
nel fondo del ¢ruciuolo 4 € quefto poco ofo fard fino', € perfetta,
ma a cavar quefto oro a quefto modo non ¢ gran guadagno,pur’io
te n’ho voluto dar notizia, perehé il modo ¢ facile, e ti dico
anco, ehe quefto oro nel lapis ¢ la vera madre dell’azurro ol~
tramaring, perché li da aumento nel luftro e nella fiia allegrezza,
e mettendolo in.opera in pittura lo lafeia molto dolce, morbi-
do al pennello, e {3 diftende molto dolcemente . Peftalo nel
mortaio di bronzo coperfo, poi fallo paffare per una peza fot-
tile, coperto di fopra accioeché la parte pili fottile non voli
via perché quella ¢ la fua finezza, hellezzd, e bonta.

Come fi fa il liguor col quale fi macing il lapis lazuli ,

. ¢ per far Pazurre oltramarine.

_ Piglia quattro bicchieri d’acqua di pdzzo, e diftillala per fels
tro, che tatta non fia pitr di tre bicchieri, e mettila in una pi
gnatella nuova 5 ¢ mettici dentro tanto mel crudo , quanto é un”
ovo, tante che ['acqua tenghi il color crocco, ¢ falla tanto bols
lire , che non facck piti fpiuma , poi levala dal fuoco , € confer-
vala in un’ampolla, port piglia tanto ﬁ’ngue di dragodelfino,
quanto & una noce mufcata, ¢ macinalo-fir’l porfido con alquanto
della detta acqua melata, ¢ mettilo in un’altra ampolla , ed ag-~
giungict fopra tanta della detta acqua , che diventi di color pao-
nazzo, e quefto ¢ il liquor che fi adopra, e confervalo dalla pol-
vere. Se la pietra della qual tu vuoi cavar Iazurro oltramarino’
avera color violato , € buono in perfezione , mettici dentro tan.
to del detto liquore che faccia ua color paonazzo non troppo ca«
rico, ma che tiri pit tofto al chiaro ciae al roflo : ¢ fe la pietra
avera color carico, fa col tuo liquore che abbis color piit aper,
to, e chiaro: ¢ fo Ia pietra avera color chisro , fa col tuo liquore:

e : , che
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<he abbia color pilt “ carico, e tutte quefte tre forti di colori
farai col two ingegno, dandogli del detto liquore poco, ed
aflai fecondo che tu vedrai li colori che butteranno, aggiun-
gendo della detta materia. E piglia di quel fangue di drago
¢he adoprano gli orefici, che communemente fogliono adope-~
rar della lagrima, e non pigliar di quelloin polvere, ed al-
«cuni fogliono macinarne conla liffia fopradetta parti due, ed
una parte di draganti, ed alcuni altri fanno con bedelio fciol-
to con un poco d’acqua, ed ¢ buoniffimo, ’ S

In che modo [s macina il lapislazuli fu il porfido,
’ e delli fuoi fcfm'. ' '

Piglia la detta polvere pefta, e fetacciata, macinala , e ba~
gnala con quel liquore a poco a poco, e fa che fia ferrata e
ftretta, €ioé raccolta infieme pit che w puoi, perché eflendo
larga ne perderefti “aflai, ed eflendo ferrata la macinarai pilt
prefto, ed una libra della detta pietra hai a macinare in due,
o tre volte, e non manco, e non ¢i vuol manco di dueore’
per macinatura, volendone cavar li tuoi denari; e tienle ba-'
gnate intorno col detto liquore, acciocché non fi attacchi fu

. 1g pietra nel macinarla, e fappi che forfe t le potrefti difpen-

fare un bichier del detto liquore intorno a una libra di lapis
Iazuli . Come ne hai micinato una parte, levala ¢ macina 17
altra’in quel .medefimo luogo fe gli é poffibile, ed avvertifci
di non ci metter altr'acqua fe non del detto liquore. Se vuoi
faipere quando ¢ ben macinata, mettine un pochetto fotto allk
denti dinanzi, e fe non la fenti fcoppiare come fe fofle pol~
vere, ¢ oneftamente macinata. Ma avvertifci che qualche vol~
ta non fufle macinata tanto fottile che perdefle il colore, ma
fia macinata oneftamente . Poiché¢ fard tutta macinata mettila
fopra una pietra netta, ¢ falla feccare all’ombra. A lavar I’a~
zurro oltramarino, piglia un bacino da barbieri, ovverouna
catinella di terra fatta a pofta che fia polita di dentro, ¢ met-
tici dentro Pazurro, o tanta della liffia dolce detta di fopra
che vi fopr’avanzi quattro dita, e lavalo ben con le mani, poi
lafcialo andare al fondo bene,tanto che faccia buona pofatura,
poi votz la liffia pian piano nel vafo detto difopra, ¢ laftialo
feccare alquanto cosi in quella catinella all'ombra, poi cavalo
con diligenza, e diftendilo fopra il porfido o marmo, e cosi
Lafcialo fornir di fecare, ‘poi mettilo nel paftello a quefto modo.

Come
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Come sincorpora il lapis lazali, peichegli & macinato
- nel pafiello. } *
‘Pigliauna libra di lapis lazuli poi che fard macinato, ed ordi
nato come di fopra ¢ detto, e librai.del paftello forte, e lavalo .
con [ mani leggiermente per di fuora, poi taglialo in pezzet-
ti minuti, e mettili in una pignatella nuova bene, invetriata ,
e bagnata, e mettila fopra la cenere calda, e fa disfar il pa-
ftello, ma avertifci che non friggi , ¢ & per forte friggefle, met.
tivi dentro una goccia dell’oglio fopradetto, e fubito ceffera.
E quando il petello é ben disfatto, piglia quella paletta che
adoprafti, quando facefti il paftello, ed ungila col detto- oglio,
e tien ben meltato nel paftello poiché egli ¢fufo, ed.un’altro ci
meta dentro.la polvere detta di fopra preparatz, a poco a poco,
come fifa Poglio fu 'infalata, e mai mon manchi di metter giu-
fo finche n’¢, ma poco per voita, econ I paletta va bene.mer
fcolandogli un buon pezeo tanto chie tu vegga che fia bene
incorporata, eche niente fe ne vegga fuor del pattello, che non
fia penctratte dentro, pofcia pigha la pignattina cost bollente ,
verfala in unatino d’scqua fredda, etuttoaun tempo netta be-
ne piit che tn puoi la pignatta, che non ci refti cofa alcuna den-
tro, e quando il paftello fara freddo tanto che con lemsni tu la
{fi maneggiare, uagiti le mani coldetto'oglio , € fe vedrai il
paftello effer ben tinto, e colorito, fara buon fegno perte, e
con le thani unterimena ib paftello per fpazio d’un’ora e meza,
fempre tirandolo per lungo e.per traverfo, acciocché fe>avefle
fatte alcmae vefiche per dentro, fi poffano incorporare , e fappi
<he quanto pil te lo meni per le mam , piti. prefto lo caverai poi
nel lavarlo . Dapoi falloin forma d’un pane hingo, o tondo, co-
me ti pare, ¢ mettiloin una cattinella pulita, e’ nettacon acqua
frefca, ¢chiaraaflai, e lafcizlo flare a molle per quindeci gior-
ni, opil, perche quanto pi ftaa molle fi fa pit perfetto ¢ bello ,
e pitl prefto, e con manco fatica ufcira del paftello- . ’
Come fi cava b azsirro oltramarine fuor del paftello..

Piglia il paftcllo preparato , e lavalo politamente , e leg-
giermente nella detts acqua frefea per di fuora con le mani,
dapoi mettilo inun catino, ed ungili in fondo con detto oglio,
poi1 mettili fopra tanta acqua tepida, che appena abbia fuora il
freddo, che ftiafoprail paftello due dita, e fe la detta acqua
fofle ftillata per feltro farebbe meglio, e per flar al ficuro per
farah il paftelle poiché fara lavato, acsciocché tu fappi l:;uel N
. AN -3 - che
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che haia fare, e quanto ne hai 2 cavare, confidérando al giudi-
cio Polio che puo efler entratd per averlo maneggiato, e la-
fciato in quefta acqua tepida per un quasto d’orafe gli & di ftate,
madi verno manco . Poi ricordati votar quefte acque tutte nel
yafo fopradetto da tre fpine, e poi che averai votata queftw pri-
ma acqua, timettivene fopra dell’altra tepida, acciocché il .pa-
ftello ftia piu morbido , e cosi a poco a poco ne efca fuora il buo-
no, perché fe tu lo volefR cavar fuora tutto a un tratto, fareiti
male 1 fatti tuoi, ma andarai voltando il paftello fotto fopra con
1i due baftoncelli fottofcritti pian piano. E fe pgr forte il pa
ftello fi attaccaffe al fondo, umgiti le mani, e voltalo leggier-
mente, etgnte volteil volterai, che acqua incominciera a ve-
nirazurra, come vedrai I’acqua tinta, voltala fopra, a quell’al-
tra, foftenendo il paftelfo coni baftoncelli acciosché non fiat.
tacchi a fondo del cattino, ma fappi che poce azuro di que-
fto primo che n’efce tingera per aflai scqua. E fappi che quando
£il paftello & avviato a dar Pazurro, manderi ceste folizate di
agurro fuora per Pacquache parranno raggi azzurri di Sole, ed
ancora voterai quefts acqua fopra. Pajtra, e quando voterai I
acqua nel catino , colala per ricogliere alcune brigiole del pa-
fiello fe per forte ne Venifle fra 'aautro , e verrd anco pili netto.
- Poirimetti di mano in mano fopra il paftello della. detta acqua
tepida , € cosi vavoltando pian piano con lebachstte il detto pa-
ftello, lavora defiramente, e adagio , ma(fime in quefto princi
pio , scciocche il paftello non fi dislegafle, ¢ defle 'azurro tuge
o a un tratto ;. perché non farebbe & propofito, é non fi potreb-
' be aflortire . Poi che tn 'averai voltato quatwro o fet volte, ra-
‘gunail paftello, e vederai 2 punto quanto n’é ufcito, cioéche
. ne dovera effer nfrito da quatiro in cinque oncie @ meza, dico
" delprimo, e quefto s'inteadek il lapis lazuli fara del fino, e
non ne doverebbe ufcir manco, e quefto, per #fler il primo met-
tilo da parte, cheéil vero azaurro oltramarino, Seguita poi al
medefimo modo a cavar il fecondo, € quefto ancora mettilo da
scrfé € ne caverai circaa tre o quattro oncie . Queft’ ordine me-
defimo terrai a cavaril terzo con quefts medefima acqua tepida.
Stara poi a te fe vorrai cavar il quarto, il qual fi chiama’ cane-
- vaccio, ¢ fe lo vorrai cavarey 1’acqua vuol effer un poco ﬁ%
calds, £ premerai forte il paftelloxo i baftoni, sfe non volef-

fe ulcire con I’acqua, dallinn poco della fopradderta liffis, poi

metti tutti li detti aayeri da per fe, perché Pua guaﬂerelbbe l"'

. altro
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slrro, ¢ maffime Pultimo. Ed éda fapere, cheavantichg¢ fiane
cavati tutti li azurri ci corre tempo rion mancodiajto ore, e
avanti'che gl’azurri fiano andati al fondo nom ci va manco di die~

* ¢i ododici ore, perché qua fta il tuo guadagno, e vota I'zequa
¢on diligenta. E fe per farte dando tu I'acqua tepid 2 'azurro
non volefle venire fe non in poca quantita, dalli due parti d’
acqua, ed unadi liffiadoke, efeancononveniffe dalli pit lif
fia, efeanco per quefto non venifle, dalli liffia fredda, fe anco
non ufcife’, piglia una pig , ¢ mestivi dentrgcenere di vi-
te, ed acqua frefca chiara, € falla bollire un ottavo di orz, poi
votala , e lafciala fehiarire , e quefto fara ultimo rimedio, e
quefts adopererat a cavare I’ ultimo azurro , ed anco Iz potrai
adoperare cilda perlavar il paftello, e fappi chein quefto cavare
delli azurri ftail guadagno elaperdita . I baftoni che fi adoprano
al paftello vogliono effer di buflo, oaltrolegname delicato, e
fatti al torno, lunghi un mezo bracio, e groffi un dite o poco
piti, ed in cima un poco pil grofletti, e fchiacciati 2 modo di une
mandola . .

Di che colore fomo li axzurri quando efcane dal pafello ,
- eche [egni dimoftrane .
Sia fegno manifefto, che il primo azzurro, quando vien fuori,

pare alquanto pit groffetto che gli altri, e quefo avviene per le-

vene dell’oro che fono in effa pietra. 1l fecondo pare pitt, fottile ,
ma non ha cosi bel colore . Il terzo pare alquanto pinr fottile , ma
pitt biznchetto di colore , e pilt aperto e chisro, e quefto s’ inten-
de quando il lapis lazali & bubno, e perfetto. Li prezzi fon detti

difopra, la, pietra fiol coftare da fei in otto feudi la libra fecon-:

by

do i luoghi, efela pietra fary della buona, e fina, né cave-
rai gomputato ogni ¢ofs, almeno oncie dieci, ¢ meza: ¢ fe
non fard cosi fina, almeno oacie otto, e fia avvertito, che Ia
pietra potrebbe effertanto trifta, che non ti gusdagnarefti, na
ci perderefti . )

In che modo i lavane e puxificamo li azxurri come

. - fono fuor del pafpello. .
Dopo che tu [i aversi eavati faior del paftello, eehetu liaverai
Jevata I’ acqua d’addoffo, mettici fopra della liffia dolee , e chia-
. raelavali deftrametite con le mani, e cosi f4 a ciafcuna forte d*
azurri ogn’uno da fe, e vots tuttz I'acqua da per fe, e lafciale
far fondo avanti chetu le voti ne i fuoi catini, ¢ lavali tante vél-
te che fiano ben nettide ogni graflezas deé paftello; poi riﬁliiac-
3 qua
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quali eon acqua frefca almanco tre o quattro volte , acciocch®
diventino pin “purificati, ¢ netti. o
" A woler perfertamente purificare li dzzurri, con
torli d’ova di galltme. : o
Piglia cinque o fei torli d’ova di galline, che mamgino granoe
non erba , forali con una punta, efpargili in qua ed in la come
€ fa Poglio fu I'infalata ,* e difpenfati fopra gli azurri un poco per
ciafcuna forte , ed incorporaveli molto béne con la mano, poiri-
tornali a lavare con liffia dolce tanto che n’efcachiara come ce la
mettefti, poi rifciacquali con acqua frefca tre, o quattro vol-
te , equefto ¢ il vero lavare, e la vera purgazione, 14 quale
acquifta il luftro atutti li azurri, e quefto fecreto ufano tutti K
maeftri di tal’arte eccellenti, e fopra tutto lafcia fempre pofer
Yacqua avanti che la voti nelli altri catini, perché fminuirefti
troppo la maffa grande dell’azurro. Quando P azurro ¢ ben law
vato, ¢ purificato, piglia unfel ditoro, evallo fpargendo fopra
ti azurri, come facefti 1l roffodell’ova, poi fregali con mano mol-
to bene, e lavali nel modo dettodi fopra, e fappi che uitte quer
fre purificazjoni fi fanno Puna dietro Paltra, poi che li azurri fae
ranno fuora del paftello . : : ‘
" Come fi colawo i axxarri, poich [omo purificasi, netsi
. .¢ lavati.
E neceflario eolare ’azziitro oltramarino, e gli -alwi ancora
fe per forte ci fofle rimafto alcun graffo, o bruttura, o fra-
mento nel paftello, perché quefti azzurri vogliono eflere divi-
namente natricati, come fi é detto di fopra, perd farai a queflo
modo . Piglia {'ultima acqua che tuli daipoiche faramno puri-
ficati, e falla paffare per un fetaccio, poiper un’altro pin fiflo »
¢ la terza volta per unacendalina, e quando farai quelte colatu-
re , lafeia fempre pofar P’acqua, talché tu la vegga ben chiara,
ovvero caverai I’acqua con la ffongia a poco a poce, ma guarde
" ghe Pazurro non entri nella fpongia. Poi che averai cavate tut-
te I’ acque, lafcia li azurri nelli fuoi catinelli, e lafciali afciuga-
re all’ombra, e non al Sole, per efferli contrario, ed avver-
tifci che nel fuo lavorare tu lavori ‘netto, fenza polvere, o altre
.immondizie , € poi che farannoafciutti; riceglili con diligen-
za ciafcuno daper fe, e mettili nelli facchetts bianchi di foat-
turo, dallatopid polito, € poi che il facchetsino- fard legato,
firopiccialo con le mant moltobene, e quanto piu flz fattoy pi
bel colore acquifta , quando tu lo  mofisk all’aria; E feltl;rvo.
: - lefM
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lefli tornarea raffinare li azurri, per farli di pit prezio, ti bi-
fogna un’altra volta incorporarli nel paftello forte fecondo I’ or-
dine fopradetto, e lafciali ftar cosi tre giorni, poi- cavali net
medefimo modo che gia ¢ desto di fopra, e quante pit volte fa-
rai aqqe&o modo, diveateranno pit fini, maé ben vero, che a
volta per vplta caleranno di pefo, maa metterli poi in opera, .
un’oncia fara per tré, e perd fia diligente in tutte le cofe, €
maflime nelle lavature, per non buttar via le fatiche, ed avvert
tifci bene in conofceie la pietra , & farne i cimenti fopradetti, ¢
componere i paftelli. ¢ : .

A far [apoze nero da panno con sutti gli [uoi fegni che dimo-

Sora, e che fa nel bollire.

Pglia calcina viva bianca Ye ne puoi‘avere, e che fia is pez-
zi groffi, ¢ non ir polvere, libre wenta, e cenere di legno
forte libre aovanta, poiacconcia la cemere intorno alla calcina
in modo di martajo , poi con la granata bagndcon acqua tal cal
cina poco per volta, e-fpeflo, accigkché ella arsabbi, rﬂci en-
triil fuoco dentro, e quando fard ben crefciuta con quel cal-
do deatro, fate d’ efler duc, ed uno vadi incorporando fotto-
fopra lacenere , e lacalcina con lapala, e Paltro vadi bagnans

“do con la gramate intorno inforno, acciocché nonm levi polve-

re, ed incorpora bene, talché la calcina non fi conofca dalla
cenere, e tanto ’anderai bagnando intorno, che pigliandoun
pugno della detta miftara, e ftringendola, quafi fi venghi ad at-
taccafi infieme, ma fenza far quefto, come non feva pid polve.
re non le dar pilt acqua, ma ferra quefto mortajo infieme,lafcia-
lo ftar in macero per duc o tre ore , perche tutto fi rifealdi, & fara
molte apriture intorno, e fe fofle nel tempo freddo lo potrefti
coprire, acciocche non fi raffreddafle, ¢ perdefle il fuo caldo
perché non ti farebbe buona maeftra. Dapoi che averai frte tut
te quefte cofe metti la detta materia 2 colare in un vafo di ter-
ra con un buco nel fondo, coperta con un poco di paglia , e fopra
una fcodella in che 'la materia pofla colare al tempo fuo,
quando la metti dentfo, mettila a modo, e valla calcando di
mano in mano uguzlmente'per tutto pilt che ty puoi, poi met-
tici fopra dell’ acqua calda , ovvero farai quefto . Prepara
fei o otto fecchi di liffia colata , e mettila fopra il vafo, e

fara molta macltra della prima e buonas prima mettivene due -

o tre {ecchi » € come ¢ giufo quella rimettivene altrettanta ,
¢ noa aprire il buco fowto fino a tanto che tdkta non fia
3 im-
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imbevata, poi dalle la via che venghi fuora a filo, acciocs
ché meglio w pofli conofcere la prima, ‘la feconda, e 1a tera
za: piglia un’ovo frefco, ¢ legalo con un filo intorno, e di
mano in mano che cola la maeftra , mettici dentro 'ovo, e fem-
pre che flard a .galla, votala tutta in un vafo, perché quefta é
laprima, e di quefta tien conto, ¢ quando Povo non firegge
pit a galla, mett quefta feconda parte , efedella prima ne cae
wvavi libre quaranta, dellafeconda cavane xxx. e della terza xx.
della quarta poi quanto tu vioi, e tutte fiano mefle daper fe, e
fe tu le coprirai bene, tal che non*poffino fvaporare ti dureran~:
no un’anno, efempre faran buone: poi piglia libre trefita della
* prima, epigliadieci della feconda, e mettile infieme, e vedi
fetie® 'ovo a galla, e fefe nevede poco poco non la indeboli--

re pidt che cosi ftara bene, e fappi che ogni tre libre della detta
maeftra vuole una lipra d’olio, e quando tu metti Polio nella mae-
ftra, meftaci con dentro una mefkola grande di legno acciocché ’o-
lio nogvenga 2 cflere offefo dalla fortezza della maeftra, e quefta
compofizione farai {a fera acciocché la notte flia in infufione, poi la
mattina dalle fuoco efalla bollir pian piano per fpazio di'y o 8 ore ,
o pilt fecondo che fard poca oaflai quantita , perché come paffa
libre cento, vuol® bollir dieci ore o pilt, ed avvertifci bené,
che :quando incomincia a bollire gonfia terribilmente, perd
 fia preflo a levarli il fuoco, e fempre meftarloin alto, tanto che
fi raffetti a bollir pian- piano, e mentie che bolle vallo meftando
alcune volte acciocchd non bruci nel fondo, e quando fai la
compofizione nella caldaja, non la far mai piena appreflo aun
palmo,perché mentre fi'suoce fempre fta gonfio e andrebbe via tut-
to I’ OE:, éd il frequente moftarvi dentro fa incorporare 'olio
con la maeftra, e cuoce ‘pill prefto, e quando avera bolito ap-
flo all’ora fiiadel cuocere, finoa otto o movegre, tu potrai
incominciare a far alcune prove, ed avvertifci di ferbar fem.
pre un poco della prima, o feconda maeftra pet tutti li buont
rifpetti che potrebbono accadere, e quando -avera bollito fin’a
queft’ ora la vedrai {peflire, e far il bollore longo , e fpeflo, all®
ora potrai incominciar a far le tue prove, econ’la mefcola mets
terne un poco fu un piatelletto diterra, ‘e lafcialo freddare, poi
* taglialo con un leégnetto, e fe fi rattacca infieme, fara cotto,
ma fe non i rattacca non fard’ cotto, perd lafciale bollir tanso *
che fi cnoca, e fa fpefo di quefté prove , & quando fard cotto, le-
vali prefto il fuoco da difotto, poi cavalo dslla caldsja, e met-
. : tilo
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tiloin luogo frefco, ¢ freddo che fara, 'lo, potrai f.'!dbpemrc, é
fara buono, ¢ perfetto, € facendolo d’og‘ho. chm;o , beuchef
fia forte, non importa, ma facendolo di ogli® frito, edaleri -
fondaci , non ti verra cosi buono. Quando incomincia a pi-. °
gliar cono, eche tuloalzi in altoton la mefcola, fe.le filafi .
troncano, e ffanno, cioé non fi ritirano, ¢ fegno d’efler coteo,

e quand ne aversi cavatoun paco, ¢ far} freddo,%e tagliato
che fara, ftia foda da ilati, edrizzandola ftia rito, € cotto.
E fc pe forte paffafle Pora, e che non fi cuocefle, cioé che
non avdle il fervo, mettici fopra un poco della prima thae:
Gra, e lafcialo bollir per un’ora, o mezi, ¢ poi fa un’altra
volta k medefime pyove, e fe non ti moftraffe buoni fegni,
danneli un’altra poco, tanto che tu venghi a ridurlo acorpo
fodo, : che abhia il dover fuo, cioé che non fia né' troppofor-
te, nétroppo dolce ; @ chi ha tal pratica conofce quellé diche ha
bifogns folo & vederlo bollire, e quandoti parche ftia bene le
vali dd fuoco . ‘ . :
Segni be fa il [apone nel cwocere fe gli E@voppo forte, dojce,

ST TN ligwido, o biameo.

Quaido il fapone foffe cota ;" ¢ tu lo volefli cavar, e cheulo’
vedeffibianco , e che fi-aflodaffe fasendone la moftra, fappi che
quefto ! forte, € volendolo forte cavalo, perché ftandofatte ri--
¥oma nd fuo colore, ma~fempre ritien del forte. Ma fe fufle

orte fuer diemifura, noné cofa laudabile, perché fi incruddli-
rcbbe, efi vasbriciolando nello adoperarlo di forte che bifoghn
ricuccerls, e farlo ritornare in buona wifta, perché effendo co-
si forte, rode troppo i panni, e li confuma, E per mio configlio
rimettiloal fiyoco , ma prima métti nella caldaja un poco di mae-
firadellaieraa, o quarta, conun poco d’olio, e fallo bollire, |
poi mettri deutro il fapon’, € tutto fiincorporerd infieme, ¢
per un’on fatlo bellire, e vedrai che nof fard tanto farte, e
~ poichg fari freddo non fi sbricioler3,, ¢ fappi che gli & fempre mi--
gliore un poco pitt dolce, che cosi forte, ed ancdha in’ fe mi
glior viffa. Di grand’ importanza & conofcére con la lipgus
quel che hs bifogno , mentre che balle: piglia adunque la me-
fcola, e meftalo bene intorno fotto fopra, poiintingiti ua dito
fu la mefcol:, e toccati un poco la pantadells lingua, egiudi
chersi da te ffeflo -il fao bifogno, perché eflendo %e‘fuor di
modo ti parni che un carbon di fuoco t’abbia toccita la lingus, e
4} fe non faratroppo forte non ti parra cosiafpro, e qu:aidof cosi
orte .
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forte ha bifogno della quarta maeftra, ed’un poco d'olio, efe
fofle troppo dolce, che anco quefio conofcerai alla lingua , ha
biﬁ)gno della prima rgaefira, e dalli quefte mifture peche per
volta, acciocché non fe 'impedifca il bollire, e mefcolalele den-
, Wopianpiano, ed abbi quefto per un gran fecreto. Gran fe-
ne ¢ del fapon forte che tutto fi sbriciola in peazi minuti, e
é molta gaeftra nz! fondo del vafo dove lungamenfeﬂa. Ma
quando il fapou ¢ dolce¢ ¢ mal cotto, fuol fare un ceto luci-
care, come farchbe una gelatina, ed in quefto cafo vuolq un po-
co pitt maeftra della prima, ¢ bollire tanto che fia ben otto, e
venghi fodo. Ma quando ftard bene, vuol trarre in olor di
cera fufina un poco feuretto, e queflto fari quando il fapine fars.
tn poco dolce, e non troppo cotto. Quando é.pen cotq’, one-
fiamente pero avera color di cotognata, e trarrd in norello
luftro feuro , ed averd bel fiore. Ma quando il faponinegro
¢.divenuto bianchiccia, e che é forte, dalli un pocod’elir, ov-
vero un pocodclla maeftra terza, mapoco per volta, acjocché
tu non lo indebolifcj:oppo, cioé non lo venghi a difnfrbare,
perché bifognerebbe darli pitt olio, ¢ pilt della maefta pri-
ma,,e farebbe grin pericolo, perd fia avvertito nel difjenfare
le maeftre. Ma in quefto cafo dalli un poco d’oglio, e fzendo-
Jo. bollire, verra put bianco, ma pilt dolce, poi feguiglo con,
la maeftraprima, e che fia calda, e~poco per. volta, ehcendo
fpedlo le prove, come fi é dettodi fopra, conofceraj prefo, ché.
a3 racconciato perfettamente . Ma quando fofle fate , e
bianco fuor di modo fagebbe arfo, e bifognarebbe dafli dell’
acqus. fola, ovvero dells quarta maeftra calds fenza frlo pin
bollire, o poco, ed a quefto amodo w lo potreftj raconcisre
perfettamente.. Ogni volta che tu aggiungi robba alk calda~
ja, falla bollirun pochetto, perché pit prefio fi incgporz, e
fa {peflo le prove, ¢ quando fta bene non gli far a}n}. ma fia
pref\‘o a levarli il fuoco, e cosi caldo cavalodella cddaja. A
far la macftra-tien queft’ ordine , quando tu aveni cavato
Ia prima macfira che regge I'ovo a galla, come [arebbe a
dire nove boccalli , della feconda che non regge | %vo ca-

© vane un terzo , ciog tre boccali , e della terza jcavane la
metd ¢he fard un boecalé, ¢ mezo, poi della quyts cavane
quanto tu vuoi , perché di quella poca fe n’adopra, edingegnati,
a tenerle tutte da per fé, e ¢coperte, che fi confervino ;Exl . B
ben vero che alcuni fogliono mettere le maeftre infieme ,

o ’ ciod

\




4

PARTE SECONDA. 181
¢iod una mifura della prima, uns della feconda, € meza dells
terza, ed una d’olio, che fono. tre mifure, ¢ meza, ed a queito
modo potrai mojtiplicare quel tanto, che ti parra . Poiche tu 'a-
verai,cost compofto nella caldaia, falli fuoce fotto tanto che a pe=
na fia tepido, e con la mefcola meftaci fempre dentro acciocchd
Tolio, G incorpori, e peaetri per la maeftra, poi Jafcialo in infus
fione, tutta. una notte, ¢ la mattina dalli fuoco, € quando ¢ cfldo,
meftalo molto bene , acgiocché ben fi incotgo:i egui cofa infieme,
¢ tenendo quefto .ordine 'opera tiriufcira mirabile, e ne.averai
grandiffima utilita . Volendo avere la fia ragione del bollire ci
vogliong dieci , o &odici ore, e non fari mai maeftra in fondo,e
soentre. che bolle vallo ajgando con la mefcola in alto,e fara le
lenzuola grandi per ¢laque, o fei ore , poi smcominciera 2 ferra-
re ¢ far le fila, le quali rotteche faranno , tofneranno all’infus
o, e quefto é fegno che non ¢ ancor cotto , ma quando & tronche.
ranno, e non ritorneranno pik all’indietro , ma fgranno ferme ,
allora & cotto, € fta bene, € levalo dal fuoco , e quefto &
vero fegno, Aflaggialo. fpeflo con Ia lingua avanti-che fia cottoy ™
e fe tu Jo fenti troppo forte, daili un poco della terza ovver dell’
ultima maefira. fecondo che tu fenti, che fia focte, o poco o afai,
e fecondo che tu vedi. aver bifogno- Se't lo-vedi efler uoppo
bianco oltre al forte, dalli un.poco d’olio, ma poco per volts, e
prefto tornera . Quando ¢ preflo che cotto, e che fa gelatina, dal-
li un poco della feconda, ovvero della terza maeftra, feconde
che tu vedi che ha di bifdgno .Se paflafie il tempo ordinario del
cuocere, ¢ che non fi ferrafle,, dalli un poca della prima , ma fa
che il fapone non fia forte , pero affaggialo prima, pevche altri-
menti farefti errore non picciolo . Ma quande non fofle troppo
forte, né bianco, e non fi ferrafle, li potrai dare della prima mae-
fira come ¢ detto, ed eflendo un poco forte li dasai della fe-
conda al foltto modo. Quando fufle preflo, che cotto, eche fa-
cefle gelatina , ¢ che fuffe forte , n¢ bianco, dalli pn poco
della quarta poco per valta acciocché tu non lo cava(ﬁ dal fue
nervo. Ma quando fofle quafi che cotto, e che fofle malto
bianco, e che per altro fteffe bene ,_dalli un poco d’olio , € ftara
bene, ¢ fard bello. Quando pafla 'ora dal cuocere, - che noa
¢ forte, né bianco, dalli un poco della prima, o della fecon.
da o dell’altra fecondoeche w lo vedi eﬂgr forte pilt y © meno,e'
tornera nel fuo buon cffere, ¢ vuol bollir pian piano, percha

s non fi atticchi o] fondo, ¢ che non fi ebbrugei . per Io troppe.

gran
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gran faoco. Il quarto ranno non fi adopra fe non quando il |
riukiffe come gelatina, e che & forte , € troppo crudo . Alcuni uo
. mini fagaci fogliono mettere la maeftra feconda con l'olio, sceioc
ché Polio non fia tanto offefo dalla faa fortezza; poici mettd-
no un poco della terza, poi ua poce della prima, ma quefto
far cosi non importa, perché ci fono le fue mifure, e quefte

mifture non fi fanno in prefenzia d’altre petfone, quande il mae-
"#tro non fi vudl lafciare intendere; acciocche altri non impari
cosi facilmente. La buona, e perfetta “'maeftra ti reggera fems
pre Puomo intraverfo, e fempre pefera due volte pit che 'acqua,
€ cosi al contrario, quando ¢ manco forté pefa manco, ¢ I’olio
pefa quanto la quarta maeftra. Se te componi & mifura’}t for
pradetti ranni , aveerti di dar fempre vantaggdio all’6lio quattro
o fei per cento; fe tu vuoi che fia graflo, ebello, benché chi
ha buons prattica fi accorge nel bollire di quel che ha bifo-
no, o d’olw, ovver di maeftra, o d’altro: Ma quindo vuoi
‘ fapon bianco, tieni queto medefimo ordine, ¢ quando & pin
“di mezo cotto, mettici dentro del fale la fua mifura, e lafcialo
ﬂqpnto bollire , poi cavalo di quella caldaja, e mettilo in un’
aluz , e quando bolle rimettivi del-fale, ¢ fallo bollire alld
fua ootte perfetta, poi mettilo in luogoe pigmo ad afciugare.
A mandar vis la tigua.
Piglia radice di pan porcino, e grattala, e mettila in una pi-
cen olio rofato, ¢ fallo ben bollire, € come incomincia 2
bollire , miettici dentro litargirio d’oro, ed un poco di preci-
pitato preparato, e lafcialo ftar alfuoco poco, fempre meftando,
ed anco dappoi fin che fari freddo, poi ungi il capo tignofo,fpars
gili fopra farina di lupini, e farina di fave mefcolate infleme,e
mettili la cuffia jn capo, e quefto f2 una volts un giorno per tre di
conginui , e fe li capelli da per s¢ nof eadono, cavali a poto a po-
o, ed in termine di dodeci giorni fara guarito . Ovvero piglia
falvia, rofmarino, baccara, camomilla, € pan’ porcino, tagliac
ti minuti, ana tnanipolo uno, e fallidollire in vin bianco buono
boccali dieci, tanto che I’erbe fiano°cotte, poi colalo, e premi
bene Perbe, e col detto vin caldo lavail eapo tignofo, ed afciu»
galo bene, poi fa pslvere fottile di un pezzo dicarne falata di’
lgaor‘givela fu’l capo, e legalilacuffia in caﬁo, e que-
fto fataj una volta il giorno, ed ogni di cavali qualche capello,
perché 2 pog & poco s’anderanno maturindo, e facilmente fi

. §piccheranno da s, e tante volte farai 2 quefto medo, che t‘ujedeni %

il ca
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il capo tutto netto, ed allora fard guarito . Ovvero piglia/fardo -
di porco mafchio vecchio libre tre , ¢ mettilo a molle in acéto for-
te che tutto ftia coperto per due giorni, poi invilappalo in tre,
o quattro fogli di carta, e fopra in due, o tre fogli di cavoli, e
mettivelo fotto Ia cenere calda, e lafciavelo ftar per due dj,tan-
to che 2 te paje che fia cotto , poi cavalo dal fuaco, ¢ nettalo,poi
cavale tutto 1l griffo per forza di ftrettojo, e cosi caldo colalo
con una pezza di lind, e mettici desdtro un quarto d’onciadi
verderame macinato fottilifigo , ed in’eor?orqvclo molto bene con
un legnetto per fpazio d’un’ora tanto che s'incominciaa raflreddare
acciocché il verderame non vadi tutto al-fondo, edueftounto
conferva per cofa cara, e queato piu & veechio fa migliore qpera .
Dopo piglia leflia dolce, e falle bolir demro femola di frumento,e
con quella tre volte la fertimana lava il capo al tignofo , ed afciue
gavelo bene, pofeia ungivelo col fopradetto wnto, ¢ mettivi fo-

1a euffia, ¢ quando I'averai unto tre o quattro volte, lara-
dice del capello fara quafi matura, e porranne cavar qualcuno
nel lavare fenza dolore, e fe per forte non voleflero venire non
te ne curare, perché in quefto luogo non & penetrato il male.

: Acqna da rogna mobilifima , ed approvata.

Piglia ttna inghiftara piena di acquarofa, o altra aequg odori-
fera, e mettici dentro argento folimato once una ¢ meza pefto
fottile, fale once meza por mettilo dinanzi al fuoco sit un mat«
tone, e falla bollire tanto ‘che calli tutto i collo dellingltéfta-
ra, poi levala dal fuoco, e quando fara fredda mettici dentro
tre chiare d’ova frefche ben battuti, talché abbiano perdutala
vifeofita, edil fuco di quattro limonj, e due naranci agri,ed.
ogni cofs fia incorporats, poi lafciala al Sole per due, o tre
giorni, ¢ fara fatta, ¢ la (ers quando vai a letto bagnati fot-
tiimente , e leggiermente intorno slle giunture con unafpon-
gia bagnsta nella detta acqua, la quale fard bianca tome un
latte, ed odorifera, e dove eu ti toccherai fara la carnebian-
cha, e ti guariri Ia rogna in breve. o

Rimedio per le feotature di fwoco, di acqus, ¢ in
o qualfrueglia modo . : w

Piglia calcina viva, e fpegnila in olio comune , e cavala pid
afciutta che tu puoi, € componilw in olio rofato, e diventera
a modo di uaguento, ¢ con eflo ungi il Iuogo feottato , €
prefto mitigard 1l dolere, guaito che farai in fette otto gior-'

1
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. In altro medo .

Piglia litatgirio d’oro once i., ¢ fallo- bollire in vino biance
buono con un poco d'aceto, poi cavalo, e fanne polvere fottilif*
fina, poi piglia butiro , ed oglio rofato 2na once 1., € lavali con
acqua frefca quattro o fei volte, biacca ar(a oncia, meza, up torlo
d’ovo frefco, ed un poco di zucchero fino , ¢ camponi ogni ofa
infieme con un poco d’acqua rofa, e fanne unguento ¢ ftendi-
lo s uina pezaadilino, ¢ ponilo fopra il male , ¢ li giovera aflai.

: In altro wodo . .

Piglia aceto bianco forte, una chiara d’ovo frefco, fucodi
feorze di {ambuco, ¢ componi a freddo ogni cofa infieme,e ba-
gna le pezze di lino .in detta bagnatura, € mettile fa lo feottato
Puna fopra Paltra, e guarirai, e quando vorrai fare nel luogo. .
feottato in una bella faldatyra, piglia la feconda fcorza di fam-
buco, e cavane fuco, ¢ con un poco di pelvere d’incen(o , ed un.
poco d’olio rofato, ed un poco di éera nuova componilo 2 mo-
do di unguento, e diftendilo fu le pezze di lino, ¢ mettile
@ lo fcottato, ed in breve vederai faldatura mirabile .

Y. A far wunte per far bella faldatura. - o

Piglia olio rofato once x. cera nuova onceii.,e mettile a fuo-
co lento, € poi che fara disfatsa la cera, mettici minio once ii.

litargirio once iv. in polvere fottile, e falli pigliare alquanto -

di corpo, e mettilo fu’l male, e vedrai bell’effetto. .
In an’altro modo per lo [eoteato di che forte che fi fia .
Piglia lardo di porce -mafchio vecchio, e battilo moltebene,
poi piglia un fiafco d’aceto bjanco forte, e favvelo bollir dentro
per fpazio di due ore, poilevalo dal fuoco, e lafcialo raffredda~
re; poi ricogli tutto quel graflo che fara di fopra, e premilo
'con la mano che Vaceto falti fuors, ¢ che niente ve ne refti den-
tro, poi ferbalo in uno alberello alli twai bifogni , e come ¢ piik.
vecchio & migliorc, perché opera prefto, e quando alcuno é fcots
tato piglia del detto graflo, ed angi bene il luogo offefo,e abbi
apparecchiato, pel di lepre tagliato minuto pitt che fi puo, e
fpargivelo fopra, e quando ungerai la fera, ¢ 42 mattina, un-
gl {%pra il primo unto, poi rimettici fopra del detto pelo, ¢
“fempre che ti ungi fopra quello, € non lo levar mai via fin che
da s¢ non fi leva, ed in termine di fei , o otto di tutto fi levera,
ed il male fard tutto rifamato fenza fegno alcuno , e fappi che nel
principio del male quanto piti fpeffo I'ungerai, il dolor piti ande-
r declinando, ed il malato fentira quel rinfrefcamento , :d fene |
_ gode-
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goderd. E per levar fubito il ddlore, e far opera mirabile, fubito
che .8 oceorfo il cifo rafchia un pocadi lardo di porco mafchio,e
mettilo ful fcottato, e fa preflo, e {Mentira gran refrigerio, ed
andera via il dolore, ¢ mertivene nel principio tre, o quattro

volte in unora, e vedrai mirabileeffetto, e quefto fecreto &

buono, e provato, e da non fprezzare quantunque fia vile.
A far pilole di trementina Jecrato. vavo .
Piglis trementina oncia una, e lavala con acqua di boraggi=

oure t

L]

q

ne otto, o dieci volte, poi pigliz zucchero fino once tre pe-'08sw" «..;Y

fio fottile, ed incorporali Lene infieme 2 poco a poco, eque-

fta & fempre buona da pigliar da ogni tempo, e mai non fi , -
guafta, e quando ne vorra1 piglisre ne potrai fempre fare, diss

mano in mano, ehaquefta gentilezza, che non fi attacca alle
dita, anzi fi pud mafticare e nop fiattacca al palato, equando
e vnoi ricevere piglia un poco di cinamomo mefcolato con zuc-
thero, ed inviluppale dentro, poi pigliale ficuramente ad ognt
tempo, e ad ogni ora, che ti faranno mirabile operazione fa

hai il ftemaco flemmatico, o colerico, e ti liberetanno da moite -

paffioni intrinfeche, e ti faranno buono fomaco.
Eletsnario di [pin cervino, ciod ginlebbe folutivo, mirabile
: anco per ls dolori delle gotte .

Piglia pomelle di fpin cervino nelfindel mefe di Settembre,
che -f§ano ben mature, e che abbino avuto la brina, e cogliele
la mattina per temfo, ed ammaccale nel mortaje , emettile in
una pignatta invetriata; ¢ netta, e coprile bene, e mettile in
fuogo caldo in matera per otto o dieci di, poi mettile fotto il ftret-

" tojo, e cavane il fuco pit che t puoi, e per ogni libra del

detto fico mettici libra uno di mel purgato pot mettilo al fuoco,e
fallo lentamente bollire tanto che fia cotto, € fanne la prova fu la
carta fe la goccia fta ferma, che quando & mal cofto fi fparge.
Poi {evalo da fuoco ; e mettici dentro cinamomo once i. e genfa-
mini onceii. pefti fottile , e incorporavelo molto ben cosi caldo.
per un pezzo, poi confervalo in un’alberello coperto, e quanto
¢ vecchio & migliore, ¢ pigliane ugcucchiaroavanti che tu man-
gi, o la mattina, o lafera, e ftacon riguardo, e maflime della
riz, ¢ quefto giova a gottofi pit che ad altri, pesché allegerif-
ce i dolori, e li da gran refrigerio al corpo nella avacuazione.
A far Vindoratura, che § da fopra i corami che pajono dore,
wAandola fopra Uargentolofaparer d’ove, ed il fimilc [opra il vetro.

Piglia- una pignatta nuova bene invetriata, ¢ fa unfonlx;llo

c

r

o



tolin

Soud) ¥

A

286 SECRETI DEL R. D. ALESSIO.
che 12 vamps non paffi la pignatts, per lo pericolo dello attac- «
earfi il fuoco dentro, pefghé ¢ qua.. fimile alfuoco artificiato, e
fta avvertito . Poi pigliaffeme di lino libre tre, ed onceiv.e
fallo bollire lentamente in detta pignatta, tanto che fia cotto,
e fe vuoi faperé fe gli ¢ cotto bene, metteci dentro ung penna
di gallina, ¢ poi tirala fuora prefto, e s'clla fi pelladentro, &
fegno che ¢ cotto, fe not i pélla lafcialo anco bollire , e cotto che
fara mettici dentro ragia di pino onge viii. pefts, vernice da fcrittos

»A8%; once viii. aloé epatico once iv., ed ogni cofa fia pefta fottil-

mente, ¢ mefli dentro tutti a un tratto, fempre meftando con
1a fteca, ed avvertifci, che tutte quefte cofe diventeranno in un
pezzo aclla pignatta ciod ammaffate infieme , ma per quefto non
# fgomentare, ma fbito acctekile il fuoco, e non reftar mai '
con ]z meftola, che fentendo il gran caldo ftrugeranno, e diven-
teranno liquide, poi lafciale ci lentamente bollire per un pezzo,
pofcis anderai facendo k' prova sit la carta, ¢ sit Punghia , cc-
me fi ¢ fatto il giulebbe ben cottg, ovvero tra le dita a ve-
dere fe ha prefo corpo aflai, o no, e fe ti par che fia troppo
chiarz aggiungici unc. i. € meza fino in duedialoé fucotrino,
il quale li dard un certo colore un poco piil accecato , e mettici
quel tanto manco della vernice, € quando ti parri che fia cotta leva
1a pignatta dal fuoco, ma non laccoftar dove fia vampa di fuo-
.o, perché.tira a2 s¢ quel caloreed il fuoco tutta Ia brucierebbe ,
ed abbi apparecchiato due fachetti 2 modo di colatori, € colala
avanti che fi raflreddi, e Iz materia non ftrutta rimmard ne
facchetti la quale in quefto non vale pik nulla, e refta pitr
della metd, ed 2 quefto médo averai fatto I'indoratura , Ia'qual
conferva lungo tempo, ¢ quanto pili é vecchis fa miglior opera,e
confervala dalla polvere, che la fa diventar brutta , e non [a lafcia.
correre, ¢ fappi che l'aloé & quello chele di il color giatlo che
lo fa parere d’oro, e l'altre cofe le fanng il corpa. Setu fa volefx
£ far foda fuor dell’ordine quando I’olio & cotto eflendovi meflo
& mifura, cavane quel che ti pare, poi feguitail tuoordine , e

fappi , che fornita che fara, non fara di pit pefo che libre tre,

o quattro, € quefto ¢ il manco che tu ne poffi fare per volta,

ma i maeftri ne fanno quaranta, o feflanta libre per voltz, e

Ia confervano a i lor bifogni. E volendo operare in vctroper

far color d’oro vuol’eflet calds laindoratura o il vetro, e diften-

defi col pennello s, ¢d anco sit do ftagnuolo dandols calda, e

pareranno indorsti, ¢ tenendo qugt‘i’ordine fara} byons Z’Im ‘e
- . L, 7 20
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Olio provata, e buono tontra il welemo. '
Piglia ljbre tre d’olio d'olive vecchio, e dividi da per s¢ ogni
libra, e 2 una libra agginngivi tre brancate d’erba di $. Giovaa-
ni, e lafciala flar otto dialSole, e poi falla bolir 2 bagno maria
per 12. ore, e poi fanne upa forte efpreffione , fpargendoci fopra
malvagia . Aggiungivi poi alla calatura tre bgancate della fopra-
detta erba, ed una delle libre,del fopra(critto olio, dinuove
ponilo per otto di al Sole comedi fopra, e fallo bollir 2 bagno mae
ria come prima per 12.0re, ¢ dinuovo fa la efpreffione alla qual
aggiungivi tre brancate di feme della fopradetta erha , e I'a-
tra libra d’olio, e facome di fopra hai fatto cioé del Sole , e del
bagno maria, e della efpreflione; pofcia aggiugnile tutte queite
eo%:, gentiana , carlena , zedoaria, ariftologia lunga, ariftole*
ja rotonda , tormentills, dittamo, bianco, fandali d’ogni forte, -
&o armeno prepawto ana once ii., e ponile in una boccia per
dieci di al Sole, e poi per tredici ore falle bollire a bagno maria,
¢ gpremilp poi fortemente, ed alla colatura di nuovo aggiungiva
zag:no, aloé, fpiconarde, reobarbaro el‘etto ana dramme fei,
e ponilo di.nuovo al Sole per fei di, edinuovo fallo bollire a
bagno maria per 24. ore, ¢ fanne forte efpreffione come difo-
pra, ed 2 quella aggiungjvi cento fcorpioni, e mettilo al Sole
in un vafo ben fertato perventidi, e poi a bagno maria per ag.
rore fallo bollire, e fanne poi la efpreffione come di fopra,ed
8 quello aggiungivi mitridato buono once i. € meza , € cosi fervalo
che vale al veleno prefo per bocca, ed ufalo cosi ; ungi tumi I
polfi a quello che é velenato, ed il cuore, cioé il lato manco , e
poi cuoprili il corpo tutto, e lafcialo cosi per alquanto fpazio
con peani caldi, e tutto fuderd , e mandera, il veleno per firdo-
te fuorz del corpo, e quefto & ftato provato pidt volte.
Ricetta all’ardore d'orina perfettiffima, e provasa
. : pine welte. :
Piglia feme di fcaruols, d’endivia, ¢ di fcaruola falvatica,
ana dramme due , fiori di nenufar » ¢ di viole ama dramme
una, feme di papavero bianco oncei. grani di febeften onceii.
feme di jufquiamo bianco dramma meza, ziffrano dramma u-
na, legno dolce dramme cinque, grani di pin dramme dieci,
¢ bolli ogni cofa in fei libre d’acqua, per fin che cali il ter-
20, ¢ poi colale, della colstura pi;lia once iv. con un’ oncia
di giulebe violato ogni mattina all’ alba, e vedrai opera mi-

b A
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SAcqua dé mivabil virti per ritornar ba luce de gli occhi w chi
Paveffe debilitasa, o [marvita per infermita .

Piglid tuzia fottilhente polverizata dramme tre, aloé -
tico fimilmente in polvere dramme tre, zucchero fino dramme
due, ac¢}ua rofza once fei, vin bianco buono once fei, ¢ mefs
oolali infieme , ponendoli in un vafo di vetro ben netto, e
ben ferrato gl Sole un mefe, timefcofandole - almeno per uma
volta il giorno . Poi ne ponerai alcune goccie negli occhi la mat-
tina, e la fera, ed in poco tempo continuandola ti fari ritor-
nar la luce chiara, ¢ pura come prima. :

A levar il [angue fparfo negli ecchi per difcefa, o

s _ =per altra_fimil casufa .

Piglia cime d’affenzo , ¢ peftale, e mefcolandole conbianco
d’ovo, ed acqua rofs, fanne 2 modo d’un’empiafiro, e fopre.
una pezza di lino fopraponilo agli occhi la fera quando vaia
letto, e la mattina trovarai che quell’ empiaftro averd tirato a
s¢ wtte 1l fangue 5 e tutto guel roflore che avevi negli ocr.’
¢hi,- e refterai fano. ! o .

A levar il giallo dalla faccia ad ogni perfona quando tal

colore foffe canfate per lo fele fparfo. .

Abbi una cipola bianca, e groffa, e falle un buco di fopsa
dove ha il verde, e gitta via Jofteflo verde, ed in quel buco
‘metti tanta triaca buona, quanto farebbe una caftagna, incor-
porata con mez'ongia di zaffrano pefto, ¢ falla cuocerea pocoa

* poco preflo al fuoco, fi che non fi abbrucci , o arroftifca , né 'im-

brati di cenere. Poi come fara ben cotta mettila in unapezza
di lino, ¢ premila tanto, che ne venga fuora il fuco, ilqual
darai a bere al paziente la mattina a digiuno , € in due, o
tre volte anderd via ogni giallezza, e mal colore.
Al medefimo.
A quelli che fon gialli per caufa del fele fparfo, daraia be-

" vere unz dramma, ¢ meza di {colopendria fottilmente polve.

rizata in vim bianco buono tepido, Ia mattina a digiuno , ogni
di per venti di continui, e levaraffili ogni pallore, e giallea
za dal vifo. Il fimile fa il lapatio acuto cotto con le fue ra-
dici . Ed anco il vino nel quale fard cotta valeriana, bevendo-
ne.la mattina a digiuno fana la milza, ed il fegato dal quale
n;olte volte fi fuole caufare lo fpargimento del fele. ’

<
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- A chi foffe caduto a cafo alcuna cofa nell’ovécchic per

farla facilmense afciv fuora.

. Diglia erba mercorella; e peftali; e cavane il fuco, e di
guello metticine dentro orecchia, che ha virtli di ftraere fuors
ogni cofa che vi fia pofta dentro, ed & fecreto rato; ed utile.

: Al dolor de i denti vimedio provasifimo.

- Piglia di quelle granelleche fa la Fufania, laquale ¢ una pianta
the ha granelli in quadro; ed 2 cantoni; & quando non tro-
vafti di quelle, piglia della radicé medefima di detta Fufania,
e fanne polver¢. Poi piglia tin poco della vernice de i ferit
tori, ¢d un pocé di okigano, e fallo bollire; in-aceto forte,
tante che tofni il terzo, dopo lavati la bocca con quell’ aceto
tanto caldo quanto puoi fopportar¢, -t fubito farai fano. E fe
il deute fofle guafto; lo fara cadete fenza dolotre:

- Piglia polvere di garofoli; mel rofato, ‘acqua vita parti ue
guali, ¢ mettile in una pignattina, e falle bollite, poi piglia
* della detta compofizione calda in bocca da quel lato dove ti -
duolé il dente, € tienla cosi per alquanto fpazio, e levaratd
il dolofeé; oL »

A far ¢adér il dente che dole da fe fieffo fenza adoperar
\ . ferriy né altra cofa tale, fecretovarifimo. =
Abbi farina di frumento, ¢ mefcolalo con latte di titimals
o, che & erbt affai conofciitta; e fanne una pafta, ediquella
empie il buco del dente, ¢ lafciala cosi alquanto, ecaderd da
# fteflo. E fe ti laverai ogni mefe iina volta la bocca col vino,
nel qual fia cotta la radice del tntomaglio non fentirai mai dis
fetti . Ancora la décozioné, o polvere del balaiifio, o fior di
granati pofta in bocca, e trd le gemgive ferma i denti.
Elettuario, il qual conferva la mewmoria , vifchiara
la vifta; ¢ sonforta lo fomaco. o

. Piglia fiori di buglofa; di boragise, € di rofimarins ana lib,
1. femenza di finoechio, d’2iifi; di finocchio marino s di filere
montano ; ana once vi. mufchio caratti due ; melifla mani-
polo dno, zucchero fino once feis canella fina once i., e pefta
Ie cofe da peftare, e trita quelle , che fono da ‘tritare ; poi
mefcolale infiemc, fanne eletuiario ; e pigliane la mattina quan-
to ¢ una caftagua, ¢ vedrai mirabile opera. B quefto ¢ fecre-
to avuto da un gran valent'domo . S

4 .
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Per far che i capelli non cadano del capo, ne i pillé
della barba.
* Piglia mele, fen greco, ed- occhi di cane teneri, parti uguas
fi, ¢ tatte infieme diftillale a lambicco, ¢ con queft’acqua bas
. gnati latefta, elabarbail giornoalSole, ed anco la feraquandy
Vai a dormire, e fermerannofi i pelti, ed i capelli, né pi
<aderanno. '
Al medefimo .

Diftilla a lambicco crefcione , e dell’ acqua diftillata fa un® altes
diftillazione con agrimonia, capelvenere, rofmarino, falvia, e
garofoli, un pugno per uno per bagno maria , ¢ ferba quell’ ace
qua, elavati fpeffo cheti fermer i pelliche non caderanno pid.
E quefto fecreto? ftato damolti, dopo infiniti altri che I'avevano
trovato vero, € petfetto, o «

Unguento per gaavir ia tigra.

Habbi lardo buono, evecchio, ponilo nello fpiedo infilzando-
{o tutto 2 torno a torno dirofmarinoa modo.di arrofto, e metti*:
lo a cuocere al fitoco, voltandolo pian piano, e raccogli in un tega-
me ttto qdc\l g-r.rﬂ‘%‘c;:}oéler'a s ¢ cosi caldo gittalo in una fcodel-
la piena di acqua frefea” lavandolo molto bene , ¢ pofcia mettilo
jn un’altra fcodella netta, poi peftalo, e fefarauna libra, ag-
giungivi due once di zucchero fino ben pefto , ¢ tanto verderame
polverizato quanto & una noce, ed un bajoccod’argento vivo , e
tanta fuligine di camino di quella pitt duretta quanto ¢ dnanoce
‘ben polverizata ed incorporate: tutte quefte cofe infieme, & con:
quefto unguento , ungi la tefla al paziente la mattina, e poi’
fafcialo cost unto fin’al{’altramattina, poi fagli lavar la tefta con
leffia rion troppo forte , prima che l'ungi , pot ungilo, e lafcialo
cosi fin alla terza mattina 3 ¢ cosi fa infino a nove mattine lavane
do, ed angendo, e refterd netto. Ancora le amandole amare
monde, ¢ pefte, ¢ pofte come empiaftro fu’] capo al paziente ,
lo guarifcono continuandole di mutare detto empiaftro peralcu-
ni giorni- ‘

A casciare , od wecidere i pedocchi, ¢ gendini, che vengomd
fopra sl capa. :

La polvere ovvero limatuta di corno di cervobevutain vino
fon lafcia generar in capopidocchi , né gendini. E fe tn fpargi
il capo di detta polvere, o limatura, tutti li pidocchi, e gendis
i moriraqno feaz’altro, che ¢ fecreto molto facile, ed utile.

. * [
Facls

[
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Facilifimo vimedio per chi mon voleffe pigliar miente per bocca o
farlo andar del corpo, e [udar affai, il chelo manterra,
ed aiutera a vivere lungamente [ane . ‘

In prima bifogna , che fi fzccia far le fregagioni per tutto il cor-
po con panni caldi, e ftia in lettocaldo, poi fi lafcia far queftz
unzione. Abbi tanto pepe quanto ftarebbe fopra un ginlio, e
mettilo in mezo bicchier di aceto ‘ed olio mefcolati infieme
parti nguali, e ben caldo, e con eflo ungi tutta la perfona , pof~
cia ftia in letto ben coperte, e fudera, ed anderi del corpo.

A fanar coloro s che patifcono il mal della milza.

Piglia legno aloé in polvere fottiliffimain brodo, oinvino
an fcrupolo, per volta, per tre mattine continue, e vedrai mi-
rabil opera. H medefimo effetto fa la femenza del fraffino pre-
fa nel medefimo modo. E la radicc dell’erba girafole fa que.
fio ifteflo mangiandone nove mattine a digiuno un poco.

Al mal di flanco, [ecreto facilifimo, e mirabile.

Cuoci un manipolo di rofinarino in acqua, ¢ con quellac-
ua tempera il vino al paziente, ¢ non beva alu’acqua, che

trovera fatto fano jn brieve tempo.

Al modefimo . )

Abbi un cane, e fallo ftar ferrato in una ftanza quindeci gior-
ni , dandogli 2 mangiar folamente offa d’agnello, e caftrato,
poi piglia il fuo ferco, e feccalo 2l Sole, e fanne polvere, ¢
danne a bere mez'oncia per mattina al paziente con vin bianco
caldo per infino a tre mattine, ¢ fard liberato. E quefto fe-
creto, ¢ ftato molte volte provato, e travato mirabile.

- Al medefimo.

Piglia fterco d’afino negro tanto caldo quanto lo puoi avere,ciod
fatto allora, allora , e cttocilo in vin bianco buono cEe non fiadol-
ce, poi premi bene detto ftarco nel vino, e con detto vino fa cri-
fteri alquanto tepidetti che quefto ¢ il miglior, e piu efficace ri~
medio, che fi trovi per lo detto male,come hanno affermato
molti uomini degni di fede, i quali nehanno fatto efperienza.

Al medefimo.

Piglia quattro capi d’aglio, e metteli a boilire in una pis
gnattina con un bicchiero di vin greca, o altro buon vin bians
co, poi piglia quefto vino tnto caldo quanto puoi fofftire,
¢ mettiti al letto, e fani ben coprire , che fubito conofcerai
grandiffimo miglioramento. Se pigli ancora un’ oncia di ras

dtce d’ Imperatoria in fottiliima polycre con vin caldo Is
' T a mat-
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:im.ttina a digiuno i difcacciera tofto ogni doglia, ed ogni mal i
anco. ‘
' ! A chi non poteffe orinare .

Piglia offa di crifomole , € di perfiche , e di nefpole, parti uguas
li, efanne polvere fottiliffima e fetacciala, poi, piglia zucche-
rofino a pefo di tutte,, e mefcolaliinfieme , e dalli 2 bere in buon
vin bianco a colui che non pud orinare, e tofto lo fara orinare. -

. A chi foffe rotto nelle parti da baffo per aver fatso

qualche gran fwtica .

Togli armoniaco, e rafa di pino, anaonce due, € poniloin
aceto forte per 24. ore, € poi rifolvile al fuoco, avvertendo perd
che non fi abruccino, poi mefcolavi mez’oncia dj polvere di cipref
o, emez’oncia digalla, e fanne un cirotto; ffz farh di verno.
che il cirotto fia troppo duro dagli-una lagrimadi maftice, e met-
tilodiftefo fopra la rottura, e mutalo ogni quattrod} una volta, e
vedrai mirabile operazione. ' :

A levar il dolor, ¢ quafi guarir le gote, o podagre,
‘. fecreto raro, e degno .

Piglia un cagnolino nato di cagnabracca, che abbia aperto
gliocchidipoco, e fia ben graflo quanto piit lo puoi avere, epe- -
lalo ad ufanza di porchetta, e cavali le interiosa dal lato, pai pi-
glia un manipolo di ortica peftata con due once dt folfo , quattro
roffi d’ova, e quattro onve di termentina, ed incorporaogni co-
fainfieme , e metteli nel corpo del cagnuolo , € ferra diligente-
mente tutti i luoghi dell’ apertura , acciocché detta empitura
non ne poffa ufcire , poi mettilo ad arroftire in un fpiedo, dando-
gliil fuoco temperato, e riccogli in un tegame tutto I'unto che
colerd da detto cahe , e con quello ungi il luogo delle podagre , -
vi dara refrigerio ad ogni fpafimo, e dolore, e con quefto rime-

" dio molti non folg s’hanno allegerite il dolore, maquafi feacciato
in tutto. , . .
Al medefimo. )
. Piglia una pignatts nuova, ed empilameza d’olio, e meza .
di vin bianco buono, € ponivi dentro dell’ortica , e falla bol=
Iir, poi piglia quell’ortica cesi calda quanto puoi fopportare,
¢ ponila fopra il luogo dove fenti il dolore , cosi faccendo
due, o tre volte fi partira. ~ . -
Alla podagra calda , vimedio certiffimo . SN
B perche le podagre fono di due forti; ciog cslde, e frédde ,)
. allecalde farai queio rimedio . Piglia (uco di uva paflz,. e za

LRt
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chero rofato ana once i. zucchero bugloflato, o dispruno folutivo
once cinque , reobarbaro eletto once i. Poi incorpora tutte quefte

* cofe con giulebbe violato, e fanne un confetto, e pighiane mez’
‘ oncia ogni mattina, un*ofa fnnanzi giorno, ed in brieve fa.

rai-fano « _ .
Acqua mirabile , buona & diverfe infermita . .
Habbi incenfo mafchio oncei. farcocola once 1. aloé epatico on

" ve fei, mel buono, e chiaro, fuco di piantagine, rafa di pino

bianca, ana once ii. e peftali molto bene, ¢ mefcolali infie-
me, poi mettili in una boccia bem ferrata, eben lutata, edi-
tillaki -2 lambicco , € tenendovi fotto il recipiente ben chiu-
fo, e lutato intorno alla bocca, che non pofla refpirare, dallj
fuoco lento, acciocché la materia non monti fufo, perché i
guaftarebbe, fe preflo nonla facefti difcendere, bagnandovi la
bocca con acqua di pozeo. E quefts acqua @ buona a tutte le
infirmitd de 1 membri, ed una prova ne vidi in una fanciul-
Is, la qual effendofi rotto un bracio, o perché non fofle ben
racconciato, o per altro, il braccio, in fpazio di quattragior-
nile fi comincio a putrefare, di mode che i Medici gli¢lo vo-

" levano tggliar via. Ma con quefta acqua, la qualfi fainquat-

.

tro, o cinque ore, bagnato bene il braccio, e le pezzette, e
poftole fufo la rottura, in fpagio di pochi giornifu libera . Ma
avverti‘ che quando fi diftilla’, muta color nella fine, edall

ra muytail recipiente, perché Pultima.guaftarebbe Ia primg ehe e

£ottima. B finito di ftillare, raccogh la feccia di efla; o gom. '
ma che fiz, 1a qual non édi minor virtl che I’acqua, . B faccado-

nepolvere, vale a mondificar le piaghe putride, mettendovene .

fopra fottilmente. E quefta & cofa provata pitt volte.
A thi aveffe perduse il fonno per doglia ecceffiva di
2efta, o per altra [imil canfs .
Piglia olio violato , € roffo d’ovo, ¢ latte di donna, parti ugua-
1i, ¢ mefcola infieme, ¢ fanne un’empiaftro , e poi bagnauna

_pezza: in acqua vita, e diftendivi fufo detto empiaftro, e ponilo

foprail fronte, e fopra gli occhi a colui chenon pud dormure, e
gli paflerd il dolore, e faralli yenir fonno,
A chi aveffe le mani, o pied: rotti per aver
patito freddo .

Piglia della fpoglia di ferpi, e pomila in un pigndttino a
bollire con un poco d’eglio , e con. quefto ungiti fe mani,
ved' i piedi doye fono le rotture, e toito fi falderanno.

3 A jal.

\
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: A faldar le fetole, o rotture della bocea .

Piglia mele, ¢ midolla di offs di porco fecca, e mefcolali
infieme, ed in pignattino fallo tepido al fuoco, e cost poni-
o fu le fetole ad ognora che vio1, che le falderd prefto.

Acqua da lavarfi le mani, la quale le conferva morbide

paffofe, e delicate. )

Piglia limoni, fichi fecchi, e radici d’enulo campana parti
uguali, e tritale minatiffime, poi aggiungevi un pugno di fe-
mola di frumento, e mettile a bollire a fuoco lento in una
‘patte d’aceto, e due d’acqua, poi levala dal fuoco e ferbala co-

" . perta, che non ci entri polvere, e con quella lavati le mani,

che te le far morbide, e paftofe.
Acqua nobilifima, facile & farfi, e di poca: fpefa la qual
buona 4 lavar il vifo per confervarlo fempre a un modo.

Piglia fiori di melangoli, rofe incarnate, fiori fiorelli, e trie
buli, d’ogn’uno un manipelo, ma de’i tribuli minor parte, e
ftillali wui infieme, e ferva quell’scqua che é preaiofa per cope
fervar il vifo fempre bello 2 un modo. :

Per levar le crefpe dal wifo . .

Piglia un capone vecchio, e pelalo, ed aprilo peg la fchie-
na, ed acconcialo come fe lo volefli cuocere per mangiare,
poi empilo di limoni gialli, e ben maturi, tagliati minuta-
mente, e di feme di finocchio, e mettilo cosi pieno nel lam-
bicco, ¢ dalli- fuoco moderato, e ferba 'acqua, che n’ufcira
Ia quale & ottima lavandofene il vifo ipeflo a far andar via
-utte le crefpe.

L

B fne della Seconda Parte .
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Rimedio efficace per il fluffo di fangue. -+

- Iglia un narancio, ¢ levandoli una parte del-
N 2 # ] 1a fcorza falli unbuco dentro , ed empile di
1,3 graflo di becco,pofcia ricoprilo con la mede-
3] {ima parte della fcorza che ne levafli, ¢ po-
® nilo fotto la brace a cuocere , € come & ¢
to levali tutta la feorza, emefcola b:neoi‘I
refto, cioé il pomo con quel graflo, ¢ fa col-
locare infermoapprefloal fuoco,e con quel-
. lo ungili il filo della {chiena,e facendo que-
flo quattro, o fei giorni una volta al di fara liberato.
: Rimedio alle emorroide. .
Piglia frondi di caprifihi , e fanne polvere, ed ungi il male con
olio comune, poi mettivi fufo della detta polvere, e fi fecche-
ranno . I1 medefimo effetto fa I’aglio bea cotto, ¢ mefcolatocon
* fapon mslle, ungendo con quello I’ emorroide.
Acqua the leva le macchie della faccia, ¢ fa bella la pelle.
Piglia fiori di fambucco, finocchi, e ruta, verdi,parti ugua-
1i, e fame acqua a lambicco, ¢ con quella lavati ogni di Iz
faccia, ¢ vedrai effetto mitabile. ¥
Rimedio per una perfonache aveffe la faccia leprofa.
Piglia follo, e canfors ana once i. nirra, ed incenfo ana once
" meza, efinae polvere fottile : poi piglia libra una d’aoqua res -
fa, e metti infieme ogni cofain unacarraffa, ¢ mettila sl Sole
per tre giorni ben turata, dopo con quella lavati la faccia ogni
giorno , ¢ prefto guarirai..
Rimedio alle wvarole, che vengowo [opea la faccia.
Piglia fuco di savoli ben colato ence El‘ aceto forte once ii. vin
4 ver-
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vermiglio potente once i., ¢ mefcolali infieme-, ed ogni mat.

- tina bagnati la faccia -con una pezza bagnata nel detto liquore,

-*

¢ poi lafciala afciugare da per fe, ed in pochi giorni guarirar
: Rimedio per il mal dogli oschi'. * ¢+ -«
" Piglia orina di fanciullo vergine, £ vin bianco, e falli bok
lire 1n una pignatta nuova con ruta, e radici di finocchio;e
di quefta decozione méttine negli- occhi, che ¢ ‘pesfettas |
e e Al medefigo’. S
Piglia cime di ruta, di finocchio, e di rovede ana mahie
pulo uno, e peftandole con due fafli-vivi cavane il fuco; e po-
nilo in una carraffa al fereno, e quando tu vedrai che’l fia tat-
to chisaro, votalo in un’altra carraffa, e con bombace mattini,
¢ fers metting ne gli occhi, e ti guariranno. 4
Acqun preziofa per mal dacchi. *
Piglia verbena, bettonica, celidonia, ruta, eufragia, fileio
montano, radici di finocchio, garofeli, ed aloé epatico , aa
dramme tre, canfqra, € tuzia preparata, ana- once ii. € vin
bianco buono once xx. e fslli diftillarc a lambiceo, ed ufa P
acqua che n’ufcira agli occhi, e vedrai eflettd mirgbile., .
' Rimedio agli occhi lacrimofs . /
Piglia ruta fecca, e falla bollir nel mele, ¢ con quellfun
giti gli occhi, ¢ prefto guariras, )
' Al medefimo . ! /
Piglia faco di radici di piantagine, e con quello lav#i gli!
occhy fpeflo, e ritroverai ottimo rimedio, ‘
i A gli occhi vifcaldati, e lacrimoff. b
Piglia rofe e falle bollir in acqua, tanto che 'acquafi confir-
mi il terzo, e con quella lavati gli occhi otta o diect wlte il di,
¢ non ti lagrimaranno, e guariranno della loro affogazione .
Rimedio al [angue che vien me gli occhi.-  »
* Piglia alog, ed appio, e peftali, ed incorporak con latte
di donna, € ponili {Pra gli occhi fanguinofi , ¢ lo traverai
ottimo rimedio , i . '
' Per chiarificar gli ecchi. L
. Pighia vin b¥nco buodfo, ¢ ponili dentro ruti verde a mol-
fe; e bevilo caldo, poi mangia la ryta, ¢ grandemente ti
gioyerd. :

Piglia acqua rofk, fiuco diabfinthio, di borsgine, dipianta-
gine; di edera terreftre, ¢ di liquititia, amm once due, :id'in;
Lt . c‘

Per reftringers le ﬁgn‘m de gli .»%i. :
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fieme falli cuocere in vafo divetro, € poi colali, e ponine due
volte ne-gli orchi,'e guarirai . » .
< MAcqua perferta per gli occhi. .

Piglia acqua rofa, acgua di finocchio, ed acquadiruta, ans -
opeiz una , e mefcolaliinfieme , pofcia aggiungivi un poco di zuce
chero fino., un poco di tuzia preparata, ¢ polverizata , ed il chia=
ro d’un’evo frefco ; ebattili infieme tanto che fiano fpumofi , poi

, - lafciali fchiarire, ed: ufand a lavaru gli occhi, ¢ vedrai effetto
mirabile per fanarti. - ' . :

" Unguento mirabile ad ogni infirmita di occhi per qual

’ cagion fi veglia . ‘

Piglia ambracan, ed alo¢ ana grani diciotto , canfota, ver-
derame, ed acqua rofz nez22 dramma per forte, tuzia preparats
oncia meza, butiro- frefco oncia i, e meza, Mapoi polveriza le °
tofe che devono efler polverizate, pofeia inunafo di vetro fa
liquefar il butiro, e fpinmalo non- 16 lakiando bollire, pofcia
mettevi dentro I acqua rofa, dopo le polveri, ed incorporas,
\  vale bene, fempre mefcolandovelo fin che fia rifreddato. Se |

il mal procede dalla tefta, facciafi la purgazione con le infrae

feritte pilale. S v

Sirappi per muover il corpo . Piglia mel rofato , firoppo di fticas

- dos, ed’endivia, anaonce meza, acquadimelifla, di bugloffa ,
F e di cicorea, anaoncel., e mefcolali infieme . ]
| ‘Piglia pillole aureate , cocleate, edi jera, conagarico, ana
~ ferupolouno, diagredia grani tré, e reubarbaroeletto frupok
einque, ¢ fanne pillole, -
o Rimedio per ghi occhi. = :

Piglia acqua rofa once iii. acquadi finocchio once ii. tuzia , alod
¢ aucchero candido ben polverizati ana meza dramma, mefcola
infleme, e con quefta compofizione bagnagj gli occhi mattina, e .
fera, epreflo ti guariranno, guardandeti perd dalle cofe contra-
rie a tale infermita. . :

_ Rimedio per lo mani il werno.

Piglia olie di-mandole dglci once #ii. fevo di becco once i. € ce-
rabianca once ii. e con fuoto lento falli incorporare mefcolando
bene , pofci:aggiungivionce i. d®acquad’angeli, e due granidi
mufchio, & mefcolalo fin che fia freddo, € fard farwo.

. A gnarir unA-nALLA.
- Piglia fal’armoniaco once i. ¢ meza, piretro, euforbio, ¢ fal

» Ritro, anadram..e ponili infufione inmceto forte, poi con ce-

r

/
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¥a nuova fofficiente, a lento fuoco incerporali in un céroto, eps:

1 merai il ceroto fopra un cuojo di capretto , € non lo fare moltorfot-
tile, e lafcialo fopra’l male fin che fi diftacchi da fe, che fari ba-
gnato, ed afciugalo, e firingiben la natta, che n’ ufcira fuors
una certa acqua , poi rimettili fopra ilceroto, ¢ quando fary fec-
co cambialo, e fe fara duro, tal che non fi poffa diftendere , feale
dalo un pocoal fuoco, ecosi facendo in breve guarirai.

Unguento prexiofo per bognoni, vd altri mali mafcenti .

Piglia un vafoche fia capace almeno di quattro libre di rob-
ba, ed in quello poni cera nuova, ed ogliorofate once vii.e
dialthea meza oncia, ¢ mefcolali bene infieme, e metti il vafo
fopra il fuoco di carbone, e fallo bollir pian pisno . E fappi che
fara una gran {chiuma, ecrefcera fufo, ma tu non cefla inefeo-
larlo fino 4 tanto che fia calato pitt , ¢ che fia mancata la fchiuma.
Dapoi levalo dal fuoco, e colalo in' un‘altro vafo, poi rimettild
nelvafo di prima , e di nuovo ritornaloal fuoco, ed aggiungivi
.biacea onc. v ¢ litargirio d'oro onc. iv. ben incorporati fra loro,
¢ di nuovo tornalo a far bollire , e.mefcolalo, perché ancora gon-
Hfiara fufo facendo gtan fchiuma , ma tu non cefla mefcolarle fin-
ché ben fia calato gii, e che la fchiuma fia disfatta. Doppo
quefto levalo dal fuoco, ed aggiungivi termentina omce ii.ed
oglio di balfamina once iii. dapot ritornalo al fuoco, € mefcolalo
per un quarto d’ora, fin che tu vegga che ia ben incorporato, da«
poi levalo dal fuoco fempre mefcolandolo fin che fia rifreddato, o
cosi fara fatto. , : :
Unguento An rogna perfesto,.

Piglia tetmentifta ben lavatain buon vino, once iii. butiro, ce<
safla, e litargirio ana onc. i, ed olio rofato once iv. e fanne un-
guento, e con quello ungi larogna, ed,in breve ti guarira.

. Rimedio 4 qual fi voglia dolove . - | -

Pigli# marrubio bianco, e fallo cuocere in oglio di olive, e
peftalo bene, e ben caldo ponilo fopra ’1 luogo del dolore , ¢ gio-
varatti grandemente. T .

Elestuario prepato ad pgni infermitd . o

Piglia cinamomo eletto dramme iv. fpiconardo dramme ii.
zucchero finolibra i. foglie di rofmarina fecco in pelvere dram.
i. ¢ fanne un’elettusrio , ed ufalo, <he & ottimo rimedio quan-
to altro fi pofla trovare, a oppilazione, idropifia , ed ogni fors
te di febre. .

®

Un-
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Unguento perfetto ad ogni forte di piaghe .

Piglia fuco di betonica, fangue di drago, oglio d’olive, e fevo
dibecco, parti uguali, e con fuogp lento fanne unguento ed ufa-
lo ad ogni forte di piaghe,.ch’ egli fara ottimo rimedio .

Al medefimo. .

Piglia graflo di gallina ,” graflo d’orfo, midolla di bue, e mi.
dolla di becco, anaoncei. ed a lento fuoco falli liquefare , ¢ me-
fcolali bene, dapoi colali con una pezza fottile'. Pofcia ritorna-
1i al fuoco , ed aggiungivi onee iii. di cera nuova, ecome la cera
fara liquefatta, incorporavela, ed aggiungivi famgue di drage,
bolo armeno, e maftice polverizati, ana onc. i. e mefcolaveli -
‘dentro bene, poftia aggiungivionceiii. del fuco di tutte le in-
frafcritte erbe, ciog, millefoglio, confolida maggiore, confo-
lida minore , ancarco, arientina, bettonica , cinoglofsa ,erba
epatis, urtica, falvia, e ruta, ed incorporavelo bene, poi di
muovo aggiungici mirra, aloé epatico, e garoffoli ben polveriza«
ti, anaoncei. e tre noci di cipreflo anco effe polverizate, pofcia
amefeolalo cosi al fuoco tanto cﬁc fia ben incorporato, ed ultima.
mente aggiungivi un pocodi zaflrano, incorporavelo bene fin che
fis rifreddato, e fara fatto.

Rimoedio per il mal della pistra. .

Quando la Luna @ piena, piglia una lumaca nuda, e rompile ls
tefta, e vitroverai dentro una pietra bianca, pigliala, e fallain
polvere, ebevilain un poco di vin bianco , e-ti giovera molto.

- A confervar la wita. .

Piglia reubarbaro, agarico, edaloé epatico , ana dramma una,
¢ fpiconardo fcropolo uno , tutti ben polverizati, e quefto fia una
volta il mefe. ) . ,

‘ A far polvere per li denti.

Piglia fangue di drago , incenfo, e pictra fanguinea , ana dram:
i. garoffoli, canella, e macis, ana dram. iii. fandali roffi, e co-
ralli roffi anadrame iv.fandali citrini, e polvere di piletro ama
dram. ii. allume di rocca, fpiconardo, gragg dei tintitori, e ba-
laufti, ana meza dramma, e tutte quefte cofe fiano ben polverie

- zate, epaﬂiteﬂ:r fetaccio , e conferva quefta polvere inun vafo
ala

divetro, ed ufala a fregarti i denti, cheteli confervera, ¢ mon-
dificard , e Uincarnard le gengive.
Unguento da rogna buoniffimo .
Piglia termentina once iii, e levala tanto che fi faccia biag-
» <& : poi piglis once iii. di &2l ben macinato, ed incorporalo con
' la
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la termentina, poi aggiungivi il roffo d’un’ovo frefco , olio di
olive, ¢ bunro frefto ana onceii. ed il fisco d’un narancio brufto,

ed incorporavi beu’ ogni cofe, pofcia*aggiungivi cera nuova,

e biacca ana once i., e ponilo 1l fuoco, e fallo bollire leg-

giermente, e favvi incorporar ben ozni cofa, dapoi hevalo

dal fuoto, ma. ‘mon ceffar di mefi:olnrlo fin che fia freddo,

fara_fatto. :
Rimedio all’ enfintnra delly Bngua.

Piglia abfinthio e fallo in polverg] ed incorporalo con mele,
e mettilo {pttb la"lingua, e ti levera il dolore.

Rimedio alla firettura del petto.

Piglia il polmone ¢’ una volpe ; ¢ fafeccare in un forno, e
fallo in polvere , e piglizne ogni mattina yn poco con vin bxah-
co, e giovera mirabilmente.

¥ Rimedio per far la woce chiara. ‘

Piglia appio, e verbena, e fanne fuco, ebevine fpeﬂoadlgnb
no, e ti fara la voce chiara.

Al medeffmo. '

* Pighta hqumna, iffopo , ed irios ben polverizati, € bevine
fpeflo la martina a digiuno con un poeodi vin bianco, ed aflai &
giovera a far buona voce.

Per contrafar il wibetto il che ¥ cofn mirabile.

Piglia felle di bue vecchio, ed acquarofa, snalibrauna, ein-

corporali ben’infieme , dapoi aggiungevi une dramma di’ aloé, e

meza dramma di gerofoliben polverizati, é fa bollire ogni cofa -

in upa glgnma finché fia confamata putta,l’acqua’, pofcia ag-

giungevi meza dramma di mufchio brono, ed incorporavelo

. beniflimo, e riponilo in un vafo di vetro, € vedrai un’:ﬂkrlmen
to bclhﬂimo .

' Alle lentigini, e mgbe Ail woltoi

 Piglia fel dicapra,- e farina di lupini, e mefcolali infieme ,-
fa fera quando vai a dormire ungitemela faccia, e 12 mattina la-
vatelo con acqua nelfe qual fia bollitacrufea, ¢ facendo-quefto fpef-
fe volte, la faccia ti fi farasbella, e netea. -

- Al medefimo. -

Piglia olio di tarfaro parti due,, ed acqua vita po.rteuna s ed in-
corporali inficme in un’ampolla, e quando ne vuoi ufare, lavati
la faccia con vin bisnco , pofcia sfciugalo , ¢ ungiti col foprzdet-

- to diquore, “¢ tl fata la faom belh{l' ima . .

N

A far
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) A far acqua di tartaro. .
Piglia tartaro di win bianco, ed involgilo in pezzd bagni-

. ta, dappoi mettilo fotto la cénerecalda , ¢ lafcialo flar peruna

notte, pofcia metti il detto tartaro in una veffica in acqua te-
pida , e neufci*a una cert’acqua , la qual fari P'acqus del tartaro ,
ed ha gran virtli ; petp confervala in ug vafo di vetro.
A far latte vergine per la faccia.

Metti un boccal d’aceto bidnco forte in una pignatta , € met:
teli dentro once i. di litargirio d’argento ben mdcinato, e falli
bollir tanto che mezo I'aceto fia confurato, poi ¢olalo per fel«
tro, € confervalo i un’ampollas Poi piglia acqus rofa once x.
e mettevi dentro allume tameni, ed olio di tartaro an.onc.i.,
e dramme due di borace, e falla bollire in una p"xg‘nattin:_z,
dapoi colala, e confervala in un’altra gmpolla. E quando la
vuoi adoperare, pigliane una goccia dell’ un’ ampolla, ed una

v

goccia dell'altra fu’l palmo della maho, e farafli come Jatte,

col quale ungendoti la faccia; da <1uella feacciarai lentigini ,
elld, e luftrp«
Rimedio al dolor de ¢ denti. o

Piglia fuco di pomi granati acetol, e fale , & mefcolali infie:
me, e falli fcaldar bene, e mettine fotto al dente cheti duole
tanto caldo quanto la pudi foffrire, ¢ grandemente ti giovera.

. Al medefimo.

Piglia offa di }imoli, e falli fcaldare, ¢ caldi quanto fi puoi
fofferire , ponili fotto il dente, cheti duole, ed affai ti giovera.
Ovvero piglia fuco di paftinaca caldo, e con quells lavati il
dente fregandolo con effo, e ti mifigara il dolore. Ovvero fa
cuocere iflopa nell’aceto, ovvero radici di jufquiamo, e ponilo
fotto il dente, ti duole, e mirabilmente ti levara il dolore.

A far che i pelli cadano, e pin non rinafcane.
Piglia orpimento mefeolato . con aceto, ed ungi il Iuego,

dal qual tu vuoi che’cadano i pelli, che fubito caderanno, e

pit non vi rinafceranno. Il medefimo fara la lagrima della
vite tagliata, ¢ mefcolata con olio di olive.

o A far color d’ovo per indorare . -

Piglia aloé epatico libra i rafins libre due, ed ofio di li-
nofa ben cotto libre tre, ¢ ponili al fuoco in una pignatta,
e. mefcalali Bené, ¢ poi colali con una‘pezas di lino 4 € ripo-

nili in vafo ben coperto, e copfervali , che i faranno bel co-

*lor d’oro. ,
Mode
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© Modo d'inargensar qualunque metallo, ¢ dwrerd
: . molto tempo. *
Piglia wez'onciz d’acqua forte, ¢ un fcropolo d’argento vi-
vo, ed un poco di tartaro di vin bianco, ed un pocodi fale,
nilo in un vafo , e falli incorporar infieme fu la cenere

calda, € con quefta compofizione potrai #nargentar qualunque

metallo tu 'vorrai, e durerd molto tempo .
’ N 'modo di -far Pacqua balfamina.

Piglia trementina libre otto, incenfo once ii. aloé epaticoonc.
I, mattice, garoffeli, cinamomo, noci mufcate, cubebbe, e gom-
ma elemi, ana once v. ed ogni cofa ben polverizata, e melco,,
lata infieme, fa ftillar a lento fuoco a lambicco di vetro.

La prima acqua che ufcird, fara chiara comeacqua di pozzo,
Ia feconda fary pitt colorita, che l2 prima, e le nuotera (opra,

¢ la terza fara anco pit. -colorita che la feconda, e. fpefla co-’

me il mele, ¢ avera tutte le virtd-del balfamo. La- prima fi
chiama acqua di balfamo, la feconda fi chiama opobalfamo, e
la terza fi chjama balfamo artificisle . La feconda pofta nel na~
fo evacua la reuma, conforta il cervello, e chiarifica la vifta,
nngendone if capo confofta la gemoria , ¢ tuttele virtd dell’
amimo, ed ungendo il corpo con fa prima, e con lafeconda,
giova alla debilita de i nervi.
: A far. buon ipocraffo. .
Piglia cinamomo once i. geagevo dram. vi. garoffoli, gra-
ma paradifi, cardamomo, pepe, ana dramme ii. macis, galan-
ga zedoario, noci mofcate,, ans once i. e tutte polverizate , e
boccali tre di buon vin bianco, e tanto melee zucchero che
bati, e fe v’aggiungerai un poco di polvere di rofec rofle , e
un poco di z:dé:mo farh buoniffime. N
A confervazion di coldra, che vifitane gii appefiati.
Tieni in becca radici di bedegari odi filipenduls, o didit-
tamo , o di zedoaria.La mattina avanti che tu ecfca di cafa
mangia una noce, quattro fog:ie diruta, ¢ un fico fecco conun
di triaca, ¢ fara ottimo rimedio contra la pefte.
A far pillole perfetre per lo fomaco, ¢ per lo capo.
Pigtia aloe epatico once i. diagridia turbith, agarico, e colo-
quinuda dramme due, maftice dramme tre, reobarbaro , mira-
bolani citrini, evuli, ifios, praflie , e finocchi anadram. i. cina.
momo, macis, xilobalfamo fpice; aflaro, zaffrano,garoffoli, no-

¢ mufcate, feme di ruta, filero' montano, eufiagia, cubebe,e ©

mirra
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mirra ana meza dramma . Pefta tutte quefte cofe fottilmente, e cow
un poco d’acqua di peonia , un poco di vin bianco birono,ed an po-
¢o di firoppo di fticados incorporale ¢ fanne pillole, e quando
tu le vuoi pigliare per la tefta, pigliale ls mattina dueorein-
nanzi al definare, e quando le vuoi pigliar per lo ftomaco, pi-
-gliale la fera quando vai a dormire, ¢ fono di trabil virti.

: A far pilole contra la pefle . .
Piglia mirra onoe ii. alod epatico, e zaffrano ana once i. @
diffolvili in acqua vita, e dapoi colala; e nellacolatura metti °
polvere di pimpinella, e di bettonica ana oncia meza, e c2-
medrios polverizato once i. ¢ fanne pilole formate con oglie di
pomi di mandragora, e pigliane la mattina 2 buon’ors, o Ja-
fera quando vai a dormire. Quefte fon dette pillolc gloriofe , e
confervano Puomo da ogni apoftema, di febre, da fincopi , €
- da ogni alterazion di core, tardano la vecchiezza e la bianchez-
22 di peli, danno allegrezza al{’animo, fanno buon ftomaco,
¢ purgano le interiora da tutte le fuperfluiti, €wumidita, feace
~ dano la ventofit), ¢ vagliono contra il catarro, € prolongano It
vita, e fono di tanta virtity che ¢ incredibile penfarlo.
Per far orinar la pietra.

Piglia termentina once i. ¢ femenaa di nefpoli, e di finocr
chio ana dram. i. in polvere, ed incorporali bene infieme, poi
piglia quefta compofiziene conzucchero, e con brodo ¢aldo,
€ vedrai effetto mirabile. : : : : :

" Rimedio 8 chi foffe traffitto da fcorpioni, ;

Fa goceiar nella puntura del fcorpione due o tre goccie di

latte di fico, e fubito ammazzerd il veleno.
Alle panture delle vefpe, ed api.

Lamalva pefta , cpofta fopra il male fubita leva Penfiagione.

i..e mofche fimilmente peitate, con alquanto fango fanano fu-
1to « ’
- Alle punsure di ragno.

Piglia cenere di legno di fico con fale triti fottilmente, e
ponilo fopra la puntura, e fanera prefto. Ovvero bagnail luo-
_ go ponto con decoazione di malva, e guarirai, il fimile ef-

fetto ancora fara Pacqua marina. '

A chi aveffe mangiato qnalcofa avelenara da rofpi .
Facciafi vomitar P’avelenato dandogli oglio diolive, e aceto
inacquato, ¢ fattoil vomito pidt volte fe gli diaa bere copiofamente

qin negro grande, ¢ due dramme di radice di canna , ¢ faceadolo

) ‘cor-



/

304 SECRETI DEL R., D). ALESSIO :
correre orzataniente, acciocthé fi tolgd dalla piguizid grande
che induce tal veleno. o co .

.. A guariv ¢ feffuri delle caicagna. ‘ :

Piglia dragantj, ¢ galbano parti iiguali, e fanné polvere, pot
piglia cera nuove, oglio violato, ed alquanto fevodi capra, o

4

di bue; e falli diléguaré al fuoco ; poi mettili le polvere detteje -

fanne uriguento, ed ungi lé calcagna, che prefto guariranno .

A guarive i tavoli che vengbno [opra la verga agli somi-

N #i; ¢ nella. narura delle donne. e
Piglia’ allume di focca once i. verderame oncid méza ; acqud

- di ferrari tanta che bafti, 4 metti ogni cofz in un vafo di ve-

tro, e falle bollire du¢ aré; poi cola detta acqua, eferbalain
un vafo, ¢ adoprala a tal bilpo
. A [anar [ubiso un caval ripeefo ;- ,
Piglia und cipolla, € peftala; poi mettila 2 molle in aceto
‘forte per un pezzo, poi toglidetta cipolls pefta, e cosi itbe-
verata d’aceto & che’l cavallo. la ingll:?ottifca‘,, poi togli I'ace-

ogno che fanerd prefto . :

to che fari rimafto nel vafo dove I"hai imbeVuta; e sbroffali_

beniffimo dentro alle narici, ¢ fubito i fanera,
“ A guarir il mal de vermi a i cavalli. )
- Piglia. érba agrimonia una buona bramcata; ¢ falla mangiare

“al cavallo amalato del ymal del verme, la mattina .per tempo ,

poi fatlo: ftare fino a2 fra di pona. fonza mangisre, ¢ facendo
quefto quattro ovverocinque giorni fi fanery:
- A far avinare un cavallo éhé non poteffe orvinare.
Dagli dabete acqua calds ; cioé piti che tepida , e fubito orinerd
) A fanave 4 inchiodatura a un cavello.
Falli levar il. chiodo ; e nettato beniffimo il piede , fagli far
itna foffetta con la forfina ,- o ferro tagliente fin fopty il vivo ; dove
il chiodo I’ha toccato ;. poi empie la detta fofletta di rafa di pino,
abbi poi un ferro affocato, e pohilo fopra la tafs tanto che f: fon=
di beniffimo, e mettili foptd un poco, di bambace, e fallo ferrar
bene, e cavalcalo; che non temeri tin pello s : ,
. A far buon’sngia 4 wun cauallo. '
Piglia flerco di bue, € ftemperalo con aceto & modo d'em-
piaftro, e la fera con quello caldo empiaftrali il piede, legan-
doli fopra un fhraccio acciocché fi mantenga il caldo tanto che
operi ; ed in brieve tempo fard buoniffima unghia.  °
. A confervar il vifo [enza crefpe .
P Piglia una padella di ferro nuovy, ¢ mettila al fuoco , ¢
quan

.
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quando fara ben calda sbruffala con vin bianco buono , € protumars
fopra ‘effo molto bene il volto, poi afciugatelo con pannifottili, €
bianchi, poi pigliaancora la detta padella, e di nuovo mettila
alfuoco, ¢ ponivi fufo un poco di mirra, eprofumati il vifo un’
ultra volta, ma fta ben. coperto, che il fumo non abbia ufcita,
poi inviluppatiil volto , € vaadormire cosi , e quefto bifogna fa-
re ogni quindeci giorni una volta. Ancora fe vuoi mantenerti la
carne morbida, e frefca, ungiti una volta il mefe con oglio

di mirra il vifo la fera quando vai a dormire,
Cerotto , ovuvero unguento dilicatifimo per inantener bello il wifo,

affostigliar ia pelle,o far carne morbida da ufar

la [era quando fi va al letto .
Piglia graflo di pollo netto once iii. farina di fave once
iil. allume di rocca once i. verderame once i. ed incorporali
bene jnfieme, e mettili in una pignatta nuova invetriata con
tanta acqua che diftemperi ogni cofa, e falli "bollire a lento
fuoco, tanto che fi confumi tutta Pacqua. E mentre chebol-
leno rimenali bene, acciocché s’ incorpori .ogni cofa infieme.

- Poi levali dal fuoco, e lafcia rifreddare, che faranno come un’

unguento . E quando.vaia letto piglia Ia detta miftura quanto
farebbe una noce, e diftendila per lo vifo, ¢ per lo collo fot-
tilmente, poi la mattina lavati con acqua lambiccata, che ti
fari il vifo pulito, e bello. ’ '
A gharire il vifo enfiato , ¢ guaflo per’ aver fatto qualche fira-
: mo [corticatojo, e quefio avviene folo guanda il
. folimate non & buono.

Piglia erba fempre viva, e fanne fuco, ¢ d’eflo bagnati il
vifo due o tre volte il giorno, e guarirai prefto . I fimile
potrai fare col fuco di porcellana. Ma quando avefti troppo
guafto il vifo, piglia quaranta ocinquantza torli d’ova, e mete

- tili nells padella ad un buon fuoco, e cavane Peglio, ¢ con

quello ungiti il vifo che ti tornerd pilt che prima bello.
A conofcere fo il folimato & buomo o no, dico ¢ fatte
con arfenico, o fenza .

Piglia quanto farcbbe un cece di folimato , di quello che com-
perafti, e buttalo fu le brace accefe, fe fara buono arderd, e fa-
ri fiammaazurra, e fe fard altro colore non fara buono . E quefto
¢ belliffimo fecreto. N -

A levar le lettere dalla carea. '

° "Piglia falnitro , ¢ vetriolo Romano, ana libra um, e falli

v die
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Wigtillare, poi piglia una fpongia, e bagnala in quefta acqua, &
con quefta bagna la Jettera, che ¢ fu la carta, efacilmentela
levarai via . . ’
. Al medefimo. - ‘
- Piglia polvere d’offo bianco, ¢ goflo pefto, ana oncie ii. ¢ mef-
colalt infieme, ¢ ftéraperali con roflo'd’ovo, ed ungine le lette-
re, pofcia lafeiale cost feccare, dapoi radi illuogo con un tempe-
ratojo leggiermente , e timarra la carta bianca . |
. Per vinovar le lettere cadute, e wevcchie. :
Habbi gallette, e foppeftale un poto; ponile a miolleinvin
bianco "buorio per un giorro, ¢ dapoi cosi infufe ditillale a
lambicco, e con quell’ acqua' bagna” gentilmente con un, poco
di bombace le lettete che fi rinovaranno-. '
“Aciqua che mollifica " avorio, e Uoffo. .
Togli aceto.fatte, e flvia, e bolliffi dentro I’ averio, o I
oflo, che fi farafino teneriffimis- - - :
‘ o Almedefime. 0
Piglia vetriolo Romano, ¢ fale, e polverizali fottilmente, e
poneli in un lambicco a diftillare, ed in quell’acqua poni I’avo-
rio, o 'oflo, e lafciavelo ftar ‘dentro per mezo un di che di-
ventétanno molli:, .Dapoi ponili'in fuco di biéta falvatica per
tre di, ¢ ff faranno cosi tenere, che ne potrai far- quel che
vorrzt a guifa di pafta. E quando li- vorrai indurire , ponili
in aceto bianco fotte, che?i furerino durifime. - ’
Secrero’ belliffimo da levar i fegni che ff fanno & i [chiavi
... I8l %ifo kccivcche fiano comofcinsi . .
E da fapere clte guelli che fi fegnano con zifre , caratteri, o altri

. fimili cofe il vifo ;o alcun’altro membro’ fanno in qtiefto modo.

Prima diffegnano quello che hanno in animo di fare nel luogo do-
ve vogliono, poi con la lancetra o conrafoio vanno minuta-
mente tagliando intornoal diffegno, in quel'modo proprio che fi
fa quando fi vuol mettere le ventofe ad alcuno . E'come hanno ta
gliato, e che n’fca il fangue, pigliano della polvere efumo
che s'adopra alla ftampa , o carbon ‘pefto fottilmente, e glielo fre-
gano st molto bene, e cosi reftano fegmati beniffimo . A voler
adunque levar via quei fegni bifogna chedi auovo torniarita-
gliaril luogo fegnato minutamente con 12 laneetta, o raﬁ),q, e
come n'efce il fangue , in cambio del carbone, o polvere di ‘fg—
mo , ponjyiNopra della biacca fottilmente polverizata o della ga_n;
' e naa

\

N
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nadi frumeato ben fettaccista, e lafciavels cosi feceard, e vedrai:
che fi fmatiranno, e partiranno tutti'i fegnines , o azurri, che
prima verano, ¢ reftera il luogo, che non parera offefo ; né ma-
culato in parte alcung, - < LA

-« A far Is pafs delle mele cotone. '

Piglia le mele cotogne, € mondale, e mentre ehe tude mondi
gittale nell’acqua frefca acciogché non fi faccino nére:, dapoi met-
tile a cuorere, ¢ lafciaie. tanto che comincino aprirfi pofeta levarle
dal fuoco , erompile bene, ¢ falle paflate per un fettaecio, pofcia
pofz quelle che faranno paffate per lo fettaccio, ed aggiungevi
once viii. di zucchero per ogni lib. di pomi, che fia ben pe-
ftato, e mefcolavelo dentro bene, dapoi facuocere lapafta, e
dalle fuoco chiaro, ms non molto grande, ¢ mentre fi cueo-
cg non ceflare di melcolarla , e quando pareri che ella fi fpic-
chidal vafo, ella fari cotta,, perd levala dal fuoco, e mettila
in piatti tondi che fiano piani, e fenza concavita, dopo que-
fto mettila. sl Sole, fin che abbia fatta la pelle falda, dapoi
voltala, e con un coltello, ¢ con un poce d’aequa rofa vale
la acconciando dall’altra banda , pofcia tienla al Sole ancora
fin che fa fecca quella banda, dapoi confervala.

' A far la perficata. -

Piglia perfichi, e mondali, e mentre che tu li mondi ponili
nell’acqua frefea , dapoi falli bollite fin che fiano teneri, pofcia
metteli fopra un panno di lino, tanto che colano dall’zcqua , do-
poi pefali , o per ogni libra di perfichi dalli once v. di zucchero, da*
poi pefta li perfichi ben nel mortsjo , e poi aggiungevi il zucchero
ben pcfto, e mefcolali bene infieme, dapot ponili al fuoco, ¢
fempre mefeolali con un baftone fin’a tanto clid par che faccino un
tertoduftro, ¢che filevino, ed allora ponili fopra una tavols, e
fanne pezzi come tu vuoi, o grandi, o piccioli, e lafciali cosi
fin che abbino fatta lapelledi fopra, dapoi voltali, equando ti
patranno fecchi confervali . - -

Per- accovcimr pevfichi intieri

Prima fa il firoppo ben riftretto a ragione di libre tre per ogni
-cento perfichi, poi monda li perfichi, e cavagli le offa, ma
lafciali pit intieri che tu puoi , dapot caoceli tanto che fiano. te-
fieri, pofcia mettili in un vafoditerra, e ponili fopra il fis
roppo caldo, e lafciali cosi tutta una notte, dapoi {2’l firoppo
ti parefle troppo liquido ,: tornalo -a reftringere , e lafciavelo fu-
fg fine che ia freddo, dapoi metteli a feccate, ¢ fe non ¢ buon

, Y a tem~
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- tempo , noh li levare dal firoppo per tre o quattro di, mafeftrin®
gili ogai di il firoppo accio che non fi sua(hno » dapoi cavagli fuo-
ra, perché non vi potrebbono ftar pin, e fallifeccare .
Per far il confetto di brignoni .

Pigliail firoppo « ragione di libte ii. di 2ucchero per cen-
to brignoni, ben purificato, dapoi falli cuocere dentro i bri-
gnoni per fin che fiano arrapati, poi cavagli fuors, e fa bole
lire un pochetto il firoppo , e gittalo cosi caldo fopra i brie
gnoni , e lafciali cosi tutta una notte, ela mattinafalli riftrin-
ger il firoppo , dapoi lafciavelo rifreddare , e mettili a1 Sole
a feccare, dapoi confervali.

A confettar le bregne Damafsene . .

Prima fa il firoppo a ragione di libre due per ogni cento
brogne; ma che non fiano troppo cotte, dapoi mettivi den-
tro le brogne, e lafciavele fin che fiano aperte, pofcia met-
tile in un vafo di terra, e mettivi foprail firoppocaldo, ela«
fciavelo fopra ore 24. poi tornavi a reftringere il firoppo, e
come fono fredde cavale fuorg , e falle feccare, mafe non fuf
fe bel tempo lafciavele dentro due, o tre giorni, fino che s*
acconci il tempo, ma fra quelto mezo reftringivi il firoppo o~
gni di, acciocché non . diventino negre.

Per far pafte di brignoni.

Prima metti brignont a bollire con un poco d’acqua, ma me:
feolalifpeffo , acciocché non fi abbruccino, poi falli paflare per lo.
fetaccio, dapoi pefali edagli onc.iv. di zucchero per libra, das.
poi mettigli infieme a cuocere fempre mefcolandoglt, fin’a tanto
che fi2 confumata tutta quella fchiuma che gli vien di foprs, po-
fcia cava fuora la pafta, e mettila cosi calda dove tu vuoi , \¢ met-
tila al Sole per tre giorni, dapoi confervala, e fe facefle muff2 o
acqua di fopra, di nuovo tornala a metter al Sole.

Per far pafia di marafche.

Piglia le marafche, e levale i picciuoli, e falle cuocere tan-
to con un poco d’acqua che fiano ben disfatte, ma mefcolale
di continuo, acciocché non s’ abbruccino, pofcia falle paffare

lo fettaccio , e pefale, edalle once vi. dizucchero per li-
\‘::, ‘e mefcola ben lapafta col succhero pofcia mettila a cuo-
cere, e valla fempre mefcolando fin che non faccia piti fchiuma,
poi cosi calda mettila in vafetti di vetro e tienla al Sole un
giomo o due, dapoi confervala, e fe dopo .facefle acqua di
fopra niewtila al Sole qualche valta. : e

S Per
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- Per confertar le mavafchs . ’ ‘

Piglia le maralche, e taglicle mezo il picciuol , poi pefale, e
dalle once vii. di zucchero per libra, del quale G fa firoppo.
molto riftretto, pofcia: mettive dentro le marafche, e cosi la-
fciale fin che fiano aperte’, ma non troppo, dapoi mettilein va-
fo di terra, coperto d’un’altro vafo, e quello clic colaritorna-
lo nel firoppo, ¢ falfo ben cuocere, dapoi gittale fopra: il dety
to firoppo caldo, e lafciale cosi due da, pofcia tormaa cuocere il,
firoppo, ¢ mettili dentro le marafche, ¢ fe averanno fopra la.
fchiuma levala via, e lafciale cosi un poco , dapoi acconciale ne-
i vafetti di vetro, e mettivi fopra un poco di firoppo.. . .. -

, A far zuccata ifcoperta.

Per far quefta zuccata ifcoperta che fia bella, bifogna afpet:
tar il mefe di Settembre, perché nel caldo non fi puo far bel»
la, e quando ben-fofle il mefe d’Ottobre non importarebbe .
Piglia poi quelle sucche grofle, e verdi, ¢ falle in pezzi tan~
to grandi quanto tu vuoi, e levale ben Iz midolla ed il ver-
de. di fopra, poi piglia acquamgrina, ovvero falata, fe nom
puoi aver della maring, ed in quella mettile ¢ polle per 24
ore, dapoi levale dall’acqua falata, e mettile nell’acqua dolce
¢ frefca, ¢ mutavi 'acqua due volte aligiomno fin che acqus
diventi un poco bianca, all’'ora metti al fuoco un vafo diace
qua,-e-come bolle, mettivi dentro lezucche, e lafdavele kol
fir dentro per un quarto-d’ora, dapoi tornale agittare nell’ace
‘qua frefca, e come fono fredde, fe elle vanuo al fondo ¢ fegno
che fono ben cotte , ma fe reftano di fopra non fono ancors
cotte: fe vi farannoalcuni pezzi che non fiano ben fodi non ve li:
lafciare; perché non potrebbono pigliar firoppo . Dapoi di que-
fto abbia apparecchiato il firoppo ben purificato a ragione di

" tre pezzi per due libre dizucchero. Come le zucche fon cot-
te, mettile {opra un panno ad afciugarfi, e dapoi mettile in
un vafo , e ponile fopra il firoppo caldo, e quel giorno rix
fringivelo fufo due volte, e gli altri giorni una volta al giorno
fin’a cinque, ed il quinto giorno falle ben cuocere il. firoppo , e.
mettivelo fufo, e poi lafciale fin’a feio otto giorni a vensre, ¢
fe faceflero muffa o 2ltro inconveniente, tornale a refiringer il fi-
roppo. Ultimamente, ¢ quando fi vogliono adoperare, fa bollic
il firoppo., e favvi bollir dentro le zuccheun pochetto, ¢ pdi met-

+ tile in altri vafi, e mettivi fempre fufo alquanto del fuo firoppo tal-

<hé in quelle ftizno 2 molle, ¢ cosi le puoi mandar dove tu vuoi .

. vV 3 A far
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M far zuccata copersa .

Ma fe vuol far zuceata: coperta, fa cuocere Is zucca come &
detto di fopra, poi pighia zucchero ben bisnco s ragione di
una libra: per..ogni due pezzi, e fa il firoppo ben purificato ;e
ben cotto," e mefcolale forte fin che fia ben bianco, poi mee<
tevi- deatro le zucche, e lafciavele um pochetto, pofcia ‘abbi
preparata una tavola netta, e coperta di 2ucchero fino, e bian«
co, ben polverizato, ecava i peasi di zucca dal firoppoauno &
uio , e metteli fopra quella tavola, e voltali nel’/aucchero, ¢
poi lafciali rifreddare, econ unocoltello valli levando pian piano,
ma quel di' che s’hs da coprire, bifogna che faccia gran caldo.

Elettuario per uwmo che aveffe -la vece vamcs, ovvero
T : lo fiomaco indifpoffo .

- Piglia penidij once i. mucilagine di febeften, di fien greco,e
di feme di lino, ana mer’oncis,zaffran drammauna, fichi feo-
chi paftofi, ebuoni minutamente triti, once i., ¢ mea, mel
violatoi oncia uma , zucchero oncia una, e mezs, efanneeletr
tuario , e pigliane un’oncia la fera quaado vai 2 dormire, &
ajciale distare in bocca pian piano da s@, e faratti molto utile.
A . - Al medefimo. :

- Piglia uva pafla ,:pd anifi ana once i. e meza, dapoi piglia
ancora radici di malva' manipolo uno, e cavaleil legno di me..
20 come fi fa alle. radici di cicorea , e-lavale bene, ¢ taglies
le minutamente . Pofcia piglia tre boccali di acqua e mertila al
fuoco, ¢ mettevi deritro una libra di mele: e come bolle leva-
le la fchiuma; e poi aggiungevi le radici, e Paltre cofe foprafcrit-
te, ¢ fa bollire un pezzo ;poi cola "I’acqua , ¢ bevine un
mezo bicchiero ogni fera quando vai a dormire, ma prima fale
k. faaldare, .ed in breve averai gran giovamento.

- A far [apone per far belle lc mani . -
.:.Piglia una libra di fapone, e taglislo minuto, ¢ mettilo a
molle in un boccal d’acqua, ed aggiungesi zuccheroroflo once
il., € mez’oncia di draganu, e lafcialo a.molle perun giorno,
pofcia mefcolalo con ua- baftone tanto che venga come la colla;
dapoi adopralo 1 lavarti le mani, e te le farabianche, ¢ paftofe.

Co : A far palle odorifere. : A

Piglia una libra di fapone ben trito, garofoli, ed irios in-
polvere, ana oncia i. metti in infufione in una libra d’acqua rot
fa' per una notte , dapoi aggiungevi mew'onica di noci mufcate
ben polverizate, ¢ fotactiate, poicia pefin beme il fapone , ed agy

S , giun-
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gingevi meas oncia di ftorace liquido, ¢ due dramme d’olip
di fpico , e mefcolali bene, e farai una pafta.la quale nop -
ra molto dura, e ne farai pslle molto odqnfere le gualy co-
o faran fecche fi potranno dare ad ogni gran Signore.

. Compofiziene di mufchio, ed altri odovi,. . . - -
_ Piglia muyfchio, ed ambra, ana mezo ferupolo, legng’ alog
ua fcropolo, e zibetto grani fei, ed incorporali in un morta:
tino -con tanto olio di ben,che bafti, e metti 13 compofiziope acl
buffoli , ed - ufali che fard cofa da Signori,, . - - . . -
A far cofinssi di oy profumari.
Diglia bottoni di rofe, ¢ profumali con buon profumo, e
per margli bene, fa a quefto. moda. Mertteli fu’lfondod’
un _fetaccia, ¢ -coprili bepe talché nom: refpirino, pofcia .metti
i1 valo col fuoco, ¢ col profume fotto il fetaccio . Dapol ften-
dili. alPombra fufo un panno bisnco', e fpruzzali ogni giorno
una volta con buona acqua d’angeli per quindeci , o venti giorni
congingi, poi lafcia ben feccar le rofe cosi all_’ombra‘, dapoi ag-
giungevi pey ogni libra di rofe once i. di polvere-di Ciprions
ce i. di fandali bianchi polverizati, dramme due di polvere di
garofali, mufchio, ed ambra.ana grano uno, ¢ mefcola bene o-
gni cofa infieme , pofcia empi li cofinetti d’armefino cremefino.
. . . Mofcardini figi. o _
Dighia zucchero fino, ‘ed amigo. ben polverizati,, ana once
iv. ¢d impaftali con acqua rofa, mella quale fia disfatta gomma
arrabica, aggiungendovi grapi fei di mufchio, dapoi,aﬂ%ttigli;
la pafta, ¢ taglia i mofcardini come a te pare. .
o Olio prexigfifimo. . o .
Piglia benzoi, ¢ laudano, ana dramme due,legno aloé, ci-
nanomp, e garofoli ,ana dram. i. fiori di cedro, di yofmarino,
di boragine, ¢ di bugloffa ana manipolo i., e pefta ogni co-
fa, e mefcolali con once iv. d’olip di gelfamiai, e libreii.d’
ua- di naranci, dapoi metti ogni .cofa in una boccia, e fal-
Ia bollire in bagno maria fin che fia confumata la metd, pat
premi bene quella materia con una pezza ba§nat4 Jotto il ter-
chietto, e fa diftillare cioé che p’ukira, e 'scqua, uffira fuo-

ri, e olio reftera nel fondo dells boccia. - - .

' . Per far olio di mirra. o
Fa cuacere alquante ova frefche, talché fispoduge , dapoi le-
vale la gufcis , tagliale per mezo, pofia cavale itroflo, ¢d.cm-
pi di miwrs quei luoghidel bimch‘g;\'c erail roflo, cha fono cos

4 me
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me feodellini, ¢ mettili in un vafo a!l’umido, e n’uftira unolio
chiaro ¢ bello, raccoglilo, e con quello ungiti I2 faccia quando
vai 4 dormire, e ti mantenirala faccia in tutta belleaza.

o s Al medefinio . N

Piglia mirra chiara e bella lib.unaed on. vidi fuco di rofe , e fa~
1i dithillar conbuon fuoco in una boccia ben lutata, € n’ ufeirk
acqua, e oglio, e fe vorrai feparare 'oglio dall’acqua, falli di
nuovodittillare, e neufeird I’acqua, che averi mirabil odote, ¢
T’oglio refter nel fondo detla boccia , il qual averd vietd di far bels
‘1a faccia, e di levar da quella ogni macchia.

' Olio di cinamomo . :

Piglia cinamomo, e peftalo fottilniente, ¢ mettilo legato in
una pesza di lino in fufione in olio di fefamino odi ben,o
di mandole dolci, per ore 24. poi aggiungivi tanto vino tofs
fo buono , ed odorifero quanto fara l'oglio, pofcia fallo bol-
Hre in uno orinale a bagno maria fin che fia confumatoil vi-
no, dapoi premi bene il cinamono con un firettojo, € quel
che n'ufcira farh oglio di cinamomo buoniffimo.

© . - Oglio di rofc damafchine . :

Piglia amandole dolci buone, e mondale col coltello, € fen-
dile per mezo, ‘poi piglia foglie di rofe damatchine , ¢ fa prima
un fuolo dirofe, poiunodiamandole, poi un’altro dirofe, e
un’altro di amandole, e cosi ne farai fin a nuove fioli tra
tofe ed amandoli, tal che 'ultimo fia dirofe, e cosi farai fin’a ot-

to di, mutandoli ogni di le rofe, ‘poi mettile fotto il ftrettojo, ¢.

ne caverai I'olio , il quale fara I'olio di rofe damafchine buonif
fimo, e nel medefimo modo potrai fare Poglio di gelfamino.
Afar oglie de’fori di- melangoli .

Piglia femenze di meloni peftate beniflimo, ¢ fioridi me-
fangoli , -e prima fa un fuolo di fiori di melangoli pofcia un fuo-
o delle femenze di meloni, e cost farai un fuolo de i fieri,
e uno delle femenze, fin’a quattro fueli di femeaze e cinque di
fiori, tal che in uttimo fia un fuolo di fiori, e mutagli ogni di li
fiori fin’ 2 otto di, poi pigliaunfacchettodi tela nuova bagnato
in acquarofa, e mettivi dentro le femenze dette , e premile be-
ae fotto un ftrettojo ¢ ne ufcita 'oglio di fiori di melangoli buo-
niffimo. Per far olio ds florace liguido .

'Piglia florace liquido, ed acqua rofa parti uguali, ¢ mettili
in una boccia, ¢ dalli il fuoco fempre ad un modo, e -prims
ufcita Pacqua, € poi l'oglio, onde quando tu vedtai chel’acg -
qus

poa]
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qus fia ufcita, muta il recipiente, e ricevi Folio il qual fard
preziofo, pero confervalo ig vafo di vetro.

. - Olie di garofoli.

Piglia alquanti garofoli pefti, e metteli 2 mollein acqua rofa
per étte » O otto giorii, tanto che ’acqua rofa abbia pigliato ’o-
dore, e la virtd dei garofoli, poi piglia amandole mondate co’l
¢oltello, e fendute per lo' mezo, e mettile a molle nella detta
acqua per quattro giorni, poi cavale fuora , e falle ben feccare a
Sole, poi di nuovo rimetti nells medefima acqua rofa per altri
quattro giorni, dapoi-fimilmente falle ben feccareal Sole come
prima, e quefto farai per quatiro volte , poi peftale, e col ftret-
tojo cavane l'olio, poi mettilo al Sole per tre giotai , ¢ confervalo.
oo Olio di florace calamits .

Piglis due libre di florace.calamita, e mettilo infufione in
due libre d’acqua rofa.per due giorni, dapoi metti I’acqua ro.
fa col ftorace in una boccia, e ferrala bene, e dalle fuoco
lento- tanto che venga fuora I'acqua, poi come cefli a venir P

accrefcevi il fuoco, e mutavi il recipiente, e verra fuo-

ra lolio preziofo, e buono, il qual con diligenza conferverai
in un vafo di vetro. . ’ ’
R Olio di benzai. - . oo

Piglia una libra di Benzoi peftato fottilmente e mettilo in
ana boccia con due libre d'acqua rofa, e mettileil fyo capello,
e ferrale ben le gionture, poi dalle fuoco lento tanto che venga
fuora V'acqua, pofcia s poco 2 poco aumentale il fuoco , avendor
gli prima mutato il recipiente, tanto che venga fuora tutto I’o-
lio, poi confervaie in un vafo di vetro, che ¢ molto preziofo.

! . Olio di rermantina .

Metti termenting in una boccia larga, e mettili fopra pez:
zetti di vetro grandi come. l'ungia, ¢ dalle prima fuoco lente
tanto che efca 'acqua, ¢ come tu le vedrai mutarcolore, mye
tale il recipiente, ed accrefeile il fuoco, ‘ed ufciratti P'olio, il
qual’¢ ottimo al dolor di gionture, e podagre, e fe 2 unali-
bra di quefto olio aggiungerai una dramma di canfora facendo-
lo diftillare un’altra volta, farai un olio preziofo, il qualfala
carne belliffima, e leva le macchie dalla faccia.

Olio yeule per li capelli.

Piglia ambra once mezs; ftorace calamita once vi. Olio rofato,
olio di fiorl di cetroni, ed olio di gelfamini , ana once i. ed uns

o libra d’acqua rofa, ¢ metti ogni cofa in' una. boccia, ¢ fer-

rala
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rala bene, e turavi bene le giunture, poi fepelifcels nel letss
me caldo per otto giorai, pofcia cavala. fuora, e metiila in by
gno maria per due ore, dapoi levala dal fuoco, e cosi calda
apri la boccia, e con un cocchiaro leva twsto Lolio ghe. fard
fopra I’acqua, e mettilo in un’altro. vafo.netto,, @ confervalo,
pot vota I'sequa in un’altro vafo la. qual fara buons per altro
ufo, ¢ Pambra col florace, che faraano rimafti nel fondo dely
Is boccia ; potranno ancor adaperatfi in. aliwe compofizioni, &
poca della fua virmi averanno perduts.. e
- A far il bagno maria.. . . L
- Piglia lavendols, rofnsrino, rofe fecche, fogli di cjprefo,
fiori -di naranci fecchi, e polvere.di gavofoli, ¢ fa hollase o+
gni cofa in acqua, tanto che Vacqua fia'aallatai dueterzi, poi
levala dal fuoco, che Qi fatta. ' .
: Acqus odorifera. : o
Piglia uns carraffa d’acqua.rofa, e mettevi dentro un pote
di mufchio, un poco di zibetto, ed un poro di polvers di Ci-
pro, poi chiudi ben la carraffa, e falla bollire per mes’'ora fo-
pra la cenerc calds, e fard favta.,. .. - | L
Altra acqna odorifers. . . : :
Piglia gengevo, garofpli, maftice;, grana paradifi, calamo
sromatico, eipero ; [piconardo, ¢ legad alo¢ ana once iv.noci
mufcate oncia ana, ¢ mulchio grani fei, e pefta ognicofz me-
diocremente ; poi mettili in una csraffa, che tenga due bogenli,
poi empi la.carrafla d’acqua vita.d’una cotta, e furala bene,
€ lafciala cosi are wentiquattro;.e fara fatta che la potrai as

doperare . I T
. Acqus perfestifimn.
- Piglia benzoi-once i. florace calamita  once iii. gavofoli, ¢
sibetto, ana grani venti, canfara ,~e legno aloé ana oncid me-
sz, ¢ polverizali , ¢ metteli in una carrafta con quattro libre d
acqus rofa; e chiudi ben la caweaffa, e falla hollir in bagno ma.
ria per quattro ore r:ﬂ‘:oi leyala dal fuoco , € come fara fredda go=
lals in un’altra car
di muichio, ¢ tienla el Sole per tre giorni, € fara perfetti
Acqus dangeli . . .
Piglia acqua di Fori di citroni libre due , ed acqua rofs lib. una, .
e mettile in uma boecia, ed agginagevi benzoi; ¢ legno alog on-
eia meas, e florase calamita oncia una, pofcia falla bollire mea’
ors, poi leyakdal fuoco, ¢ golala,.dapoimggiungevi,nm}m, .
mufs

L e e - =

» ed aggiungeci dentro mezo fcrodfolo o
ma.
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mufchio ,.c zibetto ana grani quattro ,e fark perfettifima, ed if
benzoi, il florace, e 1'aloé che refteranno nel fondo della bose
cia , faranno buoni ancora ad altre compofizioni .

~ Olio di fori di melangoli .

Piglia ana libra di amandole buene, mondnle,efmdxlepet
ntezo ad. uns ad una, ¢ diftendile fopra un. crivello, con un
pauno bianco di hno, ¢ netto, poi abbi fiori di melangoli rac-
eolti fopral’srbore, e non caduti da s¢, e metti priifa fopra il pan-
no , fopra il crivello un fuofo - di fiori, poi un fuolo -delig
smandole di fopra, poi fopra le amandole un’sitro fuolo di fiort,
ed 2'quello modo muterat ogni.giornoi fiori fin’a fei giorni,

~ depoi peftale amandole, ecol ftrettojo cavane Polio, poi tiencle
al Solc per quindeci giotai bén- chiufo, € fe vi porrai dentro
un poco di- mufchio, ed un-paco di benzoi fira mtghore sdae
poi :oonfervalo ‘come cofa. preziofa, € rara. - .

Olio di gelfamini, -

nglxa amandole dolci, ¢ monde, ¢ fiori di- golfamxm colti
1s mattina, e peftali ben infieme, poi mettili.in:-un luogo u-
mido per dieci giorni, pofcia- <ol ftrettojo cavane lolio, e pay
timente cio farai d’ogn’altra forte di fiori odoriferi.

Olio di: moce mofcate. . ©\ ..

Plglm le noci mofeate, e rompile in pesaetti pimoh,
mettile in fufione ia malvafis: per tre giorni, pot eavale fuo-
ra, e mettile fopra.un panno bisaco ad alcilsgarfi per due gior-
ni, pofcia fcaldale 2l fuoco, dapoi fpruzzale dacquarofa ,ccol
fretroio cavane Polio, e confervalo bene. - ; :

Per far bianchi s denti.

Pngha vernice da fenittori, pomice, @ corali :oﬂi pai\tul 2
li, e fanne polvere, € la mattina wetti di quells polvere fopra
una pezza, c fregati bene i denti, pofcis lavali con vin bians
co, € li faranno netti, e bianchiffimi, che pa.retanhod avolio, .

- Al medsfimo .

Piglia allume di rocca. libra i. falgemma, e fal copune bian-

" co ana libra meza, c falli diftillar 2 lambicca di vetro, e nel-
l'acqua, che n’ufcira bagna una pezzetta, e fregati benexdca-
ti,¢fi fam.nuo bianchiffimi- came un’avolio . ,

- Poluére par é denti. - - s .~f

ngha fangue di drago -once iv maftice, ¢ mirra ang on-
¢e i. incenfo once iii. ed allume di racca drammu , €

sfanne polvere ,. ¢ fregane i denti lg fera quando vai o dpo or

. mire, .

- .
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mire e lafciali cosi la notte , che diventeranno bianchiffimi, e
metty. : : i
.~ DPolyere per mettar § demti. :

_ DPiglia conalli roffi, denti di luazo, e matre diperle, parti
ugoali, e fanne polvere, ¢ con qaelle fregati i denti, poi lavali
con vin bianco , e diventeranno netti , e bianchiflimi come avolio.

Polvere per Ui denti guafti . '

Piglia coraMi rofft peftati parti 4, pilatro ben polverizato, €
feccato a lento fuoco , maftice, macis, fangne di drago, e
zucchero fino, ana parte meza, ben polverizati, & mefcolati
infieme e fregati i s:nti, ¢ fi rifanaranno , e verranno  biane
chiffimi. - : : .

: Per far bianchi i densi . :
" Diglia farina d’orzo, fal bianco ‘trito, e mele parti uguali,
ed incorporali infieme, e con quefta compofisione fregatiiden-
ti una volta il giorno, e diventeranno bianchi . -
.. Rimedio alli denti [moffi . .

Se li denti ti tremeranno in becca, piglia como dicervo,e
fallo in polvere, e tienlo in boces, € t& li raffermera.

. Per far bianchi i denti. .

Piglia farina di orzo, ed impaftala con aceto forte, e fanne
wn picciolo pane, pofcia fallo cuocere tanto che fia abbrucciato,
da poi!fanne polvere, ¢ con quella fregati i denti ogni mattine,
¢ fi faranno bisachiffimi, e netti.

o * Per far balli i denti.

Piglia allume di rocca , € coralli bianchi amaonge due, fangue
di drago, tartarodi vin bianco, € canclla fina, ana onciz meza,
¢ polverizali, polcia aggiungevi mel rofato once vi. e metti ogni

cofa in"una carraffa con due boccali d’acqus, e falla bollire

_per mez'ora, e con quella lavati i denti con un ftecco o con
una pezzuola bianca, e ti fi faranno belliffimi.

, Acgua odorifera.

Piglia benzoi, macalep, e garofoli, an2 once i. ben peflati,
e metteli in una carrafla con due libre d’acqua rofa, e falla
bollire tanto che cali il terzo, ¢ fara buona, e volendala me-
glio , aggiungendovi, dapoi che fard bollita fei, o otto grani
di mufchio, e chiudi bene in un vsfo, ¢ tienlo al Sole per
quattro, o cinque giorni, e fari perfettiffima.

A Rimedio al dolor de i denti. o
- Piglia radice di ortica; ¢ ticnla a molle perore t2. in acqua

. : vita,

4
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vits, e poi falla feccar all'ombra, ¢ mettla fotto i denti, ¢
ti levera il dolore.. o

Pér far bianchi i denti , ¢ faldar le gengive.

Piglia canella, garofoli, mattice, rofe fecche ,allume dirocs
ca, ariftologia ritonda fecca, fiori e fcorze di pomi granatifes
chi, offs di datoli, ed olive,e falarco, ¢ fingue didrago,a-
na oncis i. ¢ fanne polvere -fottiliffima, e con quella frega i
denti, e le gengive, che-ti fara denti bianchiffimi, ¢ ti ine
carnerd le gengive. o ’ .
Per rifermar i denti fmoffi. ;

Piglia laudano, e maftice parti uguali, e mefcolali infieme,
e quando vai 2 letto mettine dalla parte di dentro, ¢ dalla par-
te di fuora 3 i denti finoffi, ¢ ti i raffermeranno beniflimo .

4 A far faponsito hmu'ﬂbgo. R ,

Pigha fa uro libre duc, polvere di macabep once uns,
polvge di gP::lofoli, olio di gelfamini, olio di garofoli , olio
di fpico, mofcardini, ¢ florace liquida an2 once meza, epol«
vere di Cipro once ii. , e }nﬂa ogni cofa infieme tanto che
fiano ben incorporate, poi fanne palle, o falleafciugar all’om-
bra, dapoi confervale coa bombace in un ysfo-di vetro bem
chiufo, che faranno buoniffime. - S

Alera foree di palls. : o

Piglia ftorace calamita, fandali citrini, amito, ¢ garofoli ana

oncia meza, laudano, irios dram.v. mufchio, e ftorace liquida »

ana fcrupulo uno e pefta beniffimo ogni cofz in un mortajo,pofcia

impattale, ed incorporale beniffimo con una libra d’acquarofs,

dapoi fanne palle, ¢ falle afciugar all'ombra, ¢ poi confervale
Compofizbone che fa la carne bellifima .

Piglia fapon tenero, fevo di caftrato, olio rofato ed argen-
to vivo, ed incorporali infieme beniffimo in forma d’un’un-
guento, e con quello ungiti le mani ¢’l vifo , pofcia favati con
scqua calda, ¢ ti, fi faranno belliffime .

Saponetto di paca [pefs.. v
) ll:élia fapon duro trito libre due , polvere di Cipro , polvere di
garotoli, e polvere di macalep, ana once i. ftorace liquido once
ii. tanto fapon tenero che bafti ad impaftar quefte-cofe , ¢ con que-
fta fa lepalle, ed afciugale all’ombra, poi involtele in bombace,
e confervale in ua vafo di vetro ben chiufo, efaranno buone .
. Sapows che caccia Ia rogna . :
o DPiglia due libre di leffis forte, ¢ falle difolvere dentro ?qe-

. . : vi.di

.
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vi. di fale,. pofcia aggiungevi acgua rofa, e fucodi limoni ana libra
una, ed un’onciy’ di polvere di garofoli, ¢.mefcola bene oo
gni cofa infieme, poi meitivi dentroidue libre di fapone ben
trito, e lafcialo cosi tatto che'l fapane fia ben liquefatto, dipoi
mefeolali lungamente con'un baftone tanto che -fiano beniffimo
incotporati , dapoi tien quefta paftz/dl Sole ranta che fi raffo-
di, talcht fe.ne pofla.far palle, purmefcolandola fpeflo col bae
ftone,ed ultimamente falla in paileje come fono afciutte adoperale a
lavarti le mani, dove tu hai la rogna ed in brieve reftetai da
quella mondato e.figtto.: . - .

R Saponetto.

- Piglia una libra di amandole amare bett monde, & peftate,
ed once iv. di fenape peftata; ed.uns oncit e meza di fapone ne-
gro ben peftato, ed -incorpora-bene ogni ¢ofa infieme, pofcia
agginngevi mezs: libra. di ‘mel fpumato, ¢:di nuovo mefcolali
bene infieme, ¢ fa bollire alquanto quefta compofizione , ¢ poi
eonfetvala in un vafo:di vetro, avvéro invetriato. ,

S T R .:s#m"i} Lo )

Pigliasdne libre di fapone tagliato fottile ; e fallo feccare all®
ombta per otto gior ;:poi fallo in polvere ,; dapoi piglia libre
una d’irios, once 1v. fandali ¢itrini, ‘¢ macalep, ed amito; ant
om:?} iii. ed ogni cofa ben. polve&'izafa y paimettile in un mértajo,
¢ peftile bene1neotporandole, dapoi aggiungevi oncei. di ftorace
lig:ida, econ olio di benzoi impapgz ogni ccagﬁ, e fai faponetti,
e lafcishi feccareall’ombra 5 ed ultimamente f2 diflotvere mufchio,
ambra, ezibetto, ana graniquattro; in olic dimelangoli; ed,
ungili, dapoi confervali in un vafo di vetro, ed hivolgili in bom!
bace , e ben chiufi, che farahno cofe .da Signori. .
A . I . Sﬂpouhtoo C [ -

Piglia tartaro di’ vin bianco , ¢ per tna notee: tienlo a mok
Ie in ‘acqua rofa dapoi mefcolalo bene con Pacqua, ¢ poi las
fciala fchiarire, e colala , e falla lambiccare . Dupoi piglia fas
pone del piit bianco che tu trovi, e tagliaia minuto, e mettilo in
un catino di tertainvetristo, ¢ impaftalo beniffimacon l4for
peafericta acqua , e con un baftone mefcolalo lungamente, da+
poi: fa i faponetti:, e confervali . I Cl
o .o Sepomette odorifers. - -
- Piglia landatio ence it. ftorace calanrits once iv. benzoi, olio di
naranci , ftorace liquida, polvere di garafoli, ¢ maltice anaon-
ce ii. e pefta berf ozui cof2 in mortajo di bronzo, ¢ mefcolale be:

o ne.
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ne . Poi piglia libre cinque di fapone, e taglislo minuto, pof
fallo feccare al:Sole, e fallo in polvere, & mefcolslo beniffima
cdri le fopradette cofe, ed impa{h& Ton dcqua rofa, poi fa i fapo-
nett, ¢; lafciali alciugar all’ambra, pofcia confervali.

Sapometto damafchino .

Piglia fapon bianco vecchio. libre iii. ¢ taglialo minuto, €
fallo fcecare al Sole tantoche £ faccia in polvere; dapoi a fuoce
lento fallo diflolverein una libta diacqua‘rofs, pofcia sgginnge:
vi dentro le infrafcritte cofe, irios, fcropoli iv. fandali bian-
chi feropoli due; ed amito dramme ii. tusti ben polverizati, ¢
florace liquida fcropolo uno, ed olio di fpico dramme ii. ed
incorpors bene ogni cofs infieme, ¢ fempre vallo mefcolzndo
fin :ge fis freddo, poi fa le palle, e falleafciugareall’ombra,
poi confervale. ! Altre [aponetto. -

Piglix acqua rofa , feropoli tre , acqua d’olivella lib. i. fpico-
nardo, ‘canfora an fcropolo i. ed incorporale infieme, e lafciale
cos: per ore 12.poi colal’acqua , ;e confervala . Dapoi piglia fapo-
ne kbreé ii.- taglialo minato, e mettilo neila detta zcqua per
otto, o dieti ore ; pofcia mettiloin una pignatta, ¢ fallo fcalda-
te tanto che s’incominci a indurire . Piglia poi acqua di-fori di
naranci , ed acqua di fiori di fave ana fcropoli quattro, € mette-
vi dentro draganti fropoli tre 2 molle tanto che fi disfaccia, poi
incorporali infieme col fapoire , € mefcola ben ia pafta,' poi fanne
palle, o faponetti tondi, -ed ungili di graflo d’oca al Sole, € poi
lafciali feccare, ¢ faranno di tutta perfezione . T

Co - Acqua & angeli . o :

Piglia acqua di fiori di cetroni libraunz € mezs, acqua di fiori
di'mortetlaacqua difiori di limoni, acqua rofa damafchina, ad
acqua di rofe invernate, ana libra i & metile tutte infieme al So-.
le, poi piglia una libra di quefte acquecompefte, ¢ mafchio, ed
ambra ana grani xxvii. zibetto grani xxx. benzoi, € polvere di
Cipro, anaonciauna, e floracecalamita{cropslo uno, ed ogni
cofa ben polverizata metti in una boccia , e fallz. bollir: un quarto
d’ora, afuoco lento, poi levaladal fiioco, e lofciala yadreddare,
polvia aggiangevi mufchio , € zibetto ana mezo fcropolo, € fa-
{ciala al Sole per quindeci giorni , e fara perfetta. - o

A Al medefimo . o

Pigliaacqua nanfa libre tre, e mettila in una boccia, ed ag-
 giungeviumbra dr. i mufchio, ezibetto, dns -dradh, il. benazoi,
"~ ‘ o e egno
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legno aloéd, ftorace calamita ana dram. vi.poi fallo bollix (Per
un quarto d’ora, pofcia colala, poi lafciala fchiarire, e confer~
vala in un vafo di vetro netto, ch’ella fari perfettiffima , ¢le
?cci; che refteranno ancora faranno buone da far palta per pro.
umi . : .

_ A far graffessa per le mani.

Piglia graffo di porco ben netto libra i.-¢ falli bollire in acqua
dioazo tanto che fiaben liquido , poi colalo, e lafcialo rafired-
dare, pofcia gitta via quell’acqua neila qual fari bollito, ¢ mettine
fufo dell’altro netto, ¢ tienlo cosi a molle in acqua per nove
giorni, mutandole I'acqua ogni giorno una volta . Dopo quefto
aggiungevi benzoi, canfora, ed allume di rocca, ana dramma
una, e cerabianca onc. i. ed un boccale di vin bianco, edinuovo
fa bollir ogni cofa in un vafo di terra invetriato tanto che cali il
terzo, pofcia mefcolalo tanto che fi raffreddi, e fia congelato.
Dapoi gitta via il vino, elava la grafletts in tre, o quattro ac-
que, pofcia piglia il fuco di fei limoni ben colato, echiaro, ¢
poni la grafletta al fuoco, e falla incorporar. cal detto fuco, da
poi levala dal fuoco , € colalacon una pezza fottile, e Iafciala co-
si in quel fico di limoni per ore 2.4. dapoi gitta via il fuco . E quans
do vorrai adoperare quefta grafletta, la mattina lavari le mani,
poi pigliane un poco ed ungiti le mani, pofck mettiti i guan-
ti, ¢ tienli cosi tre, oquattro ore. C

Al medefimo . . o

Piglia graffo di porco ben netto librauna, ¢ fallo bollire in ac-
qua di pozzo tanto ch’ellafia ben liquida, poicolals, e lafciala
raffreddare, pofcia gitta via quel’acqua nells quale far bollitz,
€ mettivene fufo dell’altra netta, e tienlacosia molleiq acqua

T nove giorni, ¢ mutandole I'acqua una volta ogni giorno.

po quefto metsila in una pignatta, ed aggiungevi un po-
Mo appio tagliato in pezzi minuti, ¢ ben mondato, etreon-
ce d’acqua rofa. Dapoi piglia ftorace liquida,ftorace calamitasgallia
mufcata, noci mu(?c:tc » garofoli, benzoi, canella, laudsno, e
Mmacalep, ana dram. ii., epeftalibene, ed incorporali bene in.
fieme , e mettelinella pignattacon la graffa , ¢ poi falla bollire
taato che cali il terzo, poivcolala, e confervala in vafo di vetro
che fara perfetta.

, . Acqua odorifera. :

Piglis forece calamita, benzoi, garofoli, ¢ macalep, ben

polvetizati , ana oncei., e con due libre d’acqua rofa mettili A
‘ una

L4
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una bocciz, e fa bollir ’acqua tanto che fi confumi il terzo,
e fari molto odorifera, e volendola migliore metteli dentro
fei, o otto grani di mufchio ben macinato, e ferra benc il
vafo per quattro, o fei giorni, ¢ fara perfettiffima. :

Unto per lo mani . S
| Piglia olio d’amandole dolci onc. iv. ed un’oncia di cera
bianca, e ponendoli al faoco falli bene incerporare infieme ,
dapoi lava con acqus rofa tutts quefta compofizione/tanto che
viene bianca, poi aggiungevi mufchio, ¢ canfora ben macina-
ti, ana grani tre, ed incorporaveli dentro bene, ed ¢ fatto.
- . A far ro}?;tc di profumo . - .
Piglia benzoi, florace liquido, ftorace calamita, e canfora
ana once meza, laudano, ¢ timiama ana dfamme ii. legnoa-
loé, e rofe fecche ana once due, gallis mufchiata once i., ¢
zibetto meza dramma, e fanne polvere ed impaftala con ac-
qua rofa, nella quale fia liquefatta gommadi dragante, dapoi
aggiungevi tre once di carbon di falice ben polverizato , pofcia fan~
ne le rofette, ¢ lafciale afciugar all’ombra,
: Sapon da barba . :
Piglia tre libre di fapon bianco tagliato minuto, e mettilo
a molle in tre libre d’acqua rofa per quattro di, e mutali I’
acqua ogni giorno tre volte. Poi piglia polvere di- garofoli
once iv. palvere d’irios oncedue, ftorace liquida once i, educ
noci mufeate ben peftate , @ due once d’olio di fiori di naranci ,
ovvero di benzoi, con un fcropalo di mufchio ben macinato,
ed incorpora beniffimo ogni cofa cel fapon, e fe la paftafof-
fe troppo molle, lafciale afciugsre, ed iadurite alquanto, poi
formane le palle, e lafciale afciugare all’ ombra.
.+ A far cazzeleste per profumare.. -
. Pigliabenzoi, e ftorace calamita ana oncia meza , legno aloe,
feropoli due, e garofoli, e canellaana drammedue, rofe fecche,
Jaudano,. e macis, ana ence i., ed irios oncedue, epolverizali
beniffimo, ed incorporali infieme, poi mettili in una cazzotta,
e fopraponili tanta acqua rofa che copra le polveri, ¢ falle bol-
lire tanto che vengano come pafts, pofeia lafciale ritreddare.
Dopo queflo cava la pafta fuora della caszetta, @ premile bene
fuora P’acqua, dapoi mettila in un vafetto, e calcavelo den-
tro ben con la mano, e falla bene uguale; dapoi.piglia un’
oncia di benzoi ben macinato ,.e mettivelo di fopra, ed uny
gl con quello bene le fponde dal vafo, e poi confervala.
: . X Por

\J
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, Per lo medefimo .

Piglia benzoi once jii. ftorace” calamita mezs oricis; ambra due
dramme, gengevo; mufchio, € zibetto, ana dramme i. é zuce
chero fino dramme due ; tutti ben polvehizati , e mettili in una
cazaetta con tanta acqua d’angeli che li cuopra, e fallibollire
con fuoco lentotaito che vengano come pafta. Manota, che I’
ambra non deve efler polverizata; perd mettila nella cazzerta
rotta cosi digroflo; ed ella fidisfaradafe: Quando ne vorrai ado-
perare ; mettevi fopra un poco d’acqua di angeli, poi mettila fo-
pra la paletta cor: fuoco lento s Con quefta pafta ancora potrai fare
rofette da profumare, ed ¢ cofa da Principis e da Signori.

‘ _ _ Pafta per le mani. :

Piglia feme di meloni , feme di zucche ;- pigauoli mondi, ani-
e di perfiche, ¢ farina d’otz0, ana onze vi. pefteli benif-
fimo, ed incorporali con una libradi mele, e fanne pafta, e
confervila ai bifogni: :

Pafta per far bianchi le mani.

Piglia fadice d’irios, e ridice di gigli tenere, e bianche
&na once jii.., e peftale beniffimo in un mortsjo di marmo
netto, poi aggiungevi un’oncia di zucchero fino, & di nnovo
tornale a peftare, ed incorporale bene col succhero, poi con.
fervale in un vafo di vetro. Metti poi quefla pafta fopra le
manidi fiora; e lafciavela cosi fin che titiri troppo lapelle.
Allora levala via con le dita, ¢ vetra vis ancora quella pel-
Je; ls quale pareri morta, poi Javati le mani con I'acqua fre-
fcas e metteti li guanti, ¢ le mani ti refieranno bellifime, e
-quefto farai una volta ogni dieci giorni,

Vino per le mani . .

Piglia elio d’amandole dolci oncie iv.eonc.due di cera bianr
€y ed idcorporali bene al fuocoy poi lavali parecchie valte
con acqua rofz tanto che l'unto venga bianco, pofcia agginne
gevi meza oncia di canfora, e fei grani di mufchio, ¢ me-
1colalo bene, e poi confervalo.

Vino per [caldare le foffure delle mani. .

Piglia farina d’amito, farina di lapini, farina di rifo, fari-
na d’orzo, farina di faggiuoli; polvere d’ irios, ¢ dragante
peftato, parti uguali, e mefcolali bene infieme , ed ufane quane
do tu ti lavi le mani. S :

Unto per [aldare le feflure delle mani .
Piglia olie rofato, cera bianca, olibano, maftice, e graﬂ'ol &
. gal-
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wallina ana ohcia meza, peftali bene, ed incorporali infieme ,
@ fanne unguento, e con qaello ungiti le mani, xe ¥i falderd
le feflure, che vengono per 16 freddo. - - o
. Alera polvere per le mani. = ' - .

Piglia fenape, pignuoli mondi éd amandole amare.mende,
mna once due, e peftali bene, ed incorporali infieme, € falli
feccare al Sole, e fanne polvere, poi lavati le mani con fuco di
{imoni, € won un poco della detta polvere, i fregatele bene,
pofcia rilavale con acqua di pozao tenuta in bocca ¢ tifi fa-
yanno belliffime. _ ‘

-  Per far le mami belle )

Piglia tre once di dragante bianco, ‘e meéttilo in un vafo di ve-
tro, e mettevi fopta tanta acqua rofa che il dragante fi pofla ben
mollificarey ed in due o tre giorni afciughera tutta I'acqua, e
gonfiandofi fard come una paftaben liquida . Piglia poi di quella
pafta, éd empiaftrati bene le mani la ferra, poi metiti li gnane
i, ¢ tienli tosi twtta [a notte, e la Mattina lavati le manicon
acqua di pvzioXenuta in boccz, € poi metteti un’altro parp
di guanti neétti, e tienli cosi in mano tutto il giorno , e la
fera feguente quando.vorrai andare a2 dormire , ntorna ad em»
{;iaﬁrani le mani comedi prima, e mettendoti i guanti , tiea-
1i cosi tutta la notte come l'altra volta, e pofcia ia mattina
{avatele parimente come di prifa, e continua di tener fempre
i guanti in mano, e continuando di empiaftrarti le mani A
fera con quells pafta, cenendole poi cosi tutta lanotte, e te-
nendo fempre i guanti in mano tutto il giorno, le mani ti
fi faranno morbide, e paflofe. Vero & che la prima volts t
parerd che ti fi factiano wfpre, ma quefto averra perché G le-
verd la pelle groffa, la quale andandofene vis, ti. lafciera fe
mani nette; e polites ,

) Al medefimo.

Piglia un limohe, & falli un buco da un tapo, € metteli dentro
un poco di draganti, pofcia mettilo cost in piedi fopra la cenere
calda, e fallo ben tnocere , dapoi pelalo, ¢ fallo 2 mddo d’unguen-
to, e la feraquando vai a dormire lavati le mani, dapoi ungitile -

" col detto unguento, e lafciale cosi tuttalanotte, e lamattina
lavatile con acqua di pozzo tenuta in boccs , e ti fi faranno bellif-
fime, fe tu continuerai quefta preparazione., :

Rimedio per le fe/]g:rz delle mani .
v Piglia grallo di cervo, graﬂ'oditag;o. e graffo di galfina, ans
’ 2

once
(4
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onc. Bii., € mettile a molle per tre giorni in una librs d*acqua Fos*
fa , pofcia fa bollire ogni cofa fin che la graffa fia disfatta, dapod
aggiungevi dentro due once di cera bianca, e un poco della fecon~
da fcorza del fambucce ben trita , dapoi tornaa far bollire la graf=
{1, efeolala tante, che la cera fia ben liquefatts, ¢ ben incorpo-
rata , dapoi lavala e nove acque frefche , e chiare, e fara buonife
“fima . "Ma fe tu la vorrai fare edorifera, piglia due pomi appi, ©
falli ben cuocere fotto la cenere, eben netts, ¢ mondi falli pafr
far per un fettaccio ;. e favelli incor%orar dentro beniflimo 2l fuo-
<o, ed aggiungcvi un poco di mufchio , ovvero un pocodi zibets
to, ¢ fara perfetta per fanar le feffute delle mani, e per farle bel-
lilkme, pakofe, € morbide.
. , Al medefimo . o
Piglia tre pomi appi, e falli macerar fotto le brace , poi monr
dali, e peftaliin un mortajo, tanto che fiano come unr’unguento
dapoi falli paffar per un fetaccio , emettili in una pignattina, ed
giungevi olio d’amandole dolci, ¢ fevo di cafiraro, ana once i.
midolla di bue once ii., e mettendovi fufo acqua di pozzo falle
botlire per fpazio di due ore, pofcia lafciale rafireddare, e cava
il graffo fuor dell’acqus quandoci fara congelato, ¢ poi fallo bol-
lir in acqua di angeli, ¢ per farlo ancora pid odorifero, ag-
giungevi un poco di benzoi macinato, e fara unte perfettif~
fimo, ¢ buono~. :
’ Concia di guanti .

Piglia gwanti, che non fianouati, ¢ lavali con vin bianco , poi

lafciali afciugare alll’ombra, pofcia lavalicon fuco dinaranci, e
lafeizki una .notte nel desto fuco. Dopo quefto pigliauna care
paffa piena d’acqua rofa, ed aggiungevi dentro benzoi, ftorace
calamita, garofeli, € cannella parti uguali, ed un poco di zuc--
chero fino,e falla bollit tanto che cali tre dita, e poiin quell’acqua
lava i guanti, e lafciali dentro una notic a molle, pofcia la-
fciala atcingare all’ onibra. Ultimamente piglia inufchio, ed
ambra, ed un poco di benzoi, cdue o tre garofoli, e maci:
nali bene, eincorporaliinfieme, e con quefta compofizioneun-
gi li guanti, e faranno perfetti.
Al medefimo .
Pigliauna caraffa con olio di amandale dolci, .ed aggiungwvi
- dentro mufchio, ftorace calamita, eradici digigli bianchi tutti
ben masinati, e chiadibene la caraffatalché non refpiri, e mertila
al Sole ger otto giomi, ¢ melcolala ogni giorno . Poi pighia e
) acqua
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wequs rofs mulchists , ‘e lavane i gaanti , pefcia dafcrli afcin
ggare ‘all’ombrs , e quefto farai tre , ‘o quattro volte, dapoiune
gili col fopralcritto olio, € faranno perferti. Il dettoolio an-
«cora-¢ buono ‘per ungere le mani. - S

: A dar il giallo &% gaanti .. .

- Piglia olio di torli d’ova, cd utrgi !i guanti inver(ati, poi

Jaabbi un wvafo di catboni bene aceefi, €' mettilo in un forcier ben

chiufo, ed 'atucc:wii‘guantiilcopcrchio,'ben maneggiati , po-

{cia butta pelvere di zucchero di medera foprail fuoce., ¢ fubite.
; fermilforciero, elalia pigliarquel fumo alli guanti, e fa cosi
du¢ o tre volte, tanto :che ta vegga, che fiano gulli 3 wo
mode, ma abbi avvertenza, iche i ‘guanti fiano ben euciti, ac-
oiocché il fumo non v’ entri;, perche s’ ingiallirebbeno ancora
‘mell’ indritte il' che non ¢’ intende, -che i faccia-

: 'Consin da guanti alla Spagnmola .

Piglia li guanti,, ¢ quanto f{aranno pi veechi, tanto'faranne
mighori , ¢ voglionoeffer-guamtidi.caprone diSpagna perché di
witello mon fonbuoni , ed-ungivi le cuciture con olio'di gelfami-
;i , ovvero con altro olio.odorifero-aecid lavandoli non fe li.gua- -
ftino le cucitare . Se li‘guanti puzzaranne forte della concia del
corame, Jlavali con buona malvafia, e'poi-con acquananfa, ¢ pre-
mili bene, poitia favali ancora:con acqua mufcsta buona, dapoi
allargali, e foffiali dentro, -ed -acconciali le dita .con le bacchet-
te , peiponiteli in mano, ed acconciatili benenelle dita, etien-
li cosi, finché s’mcominciano-afciugsre, pofcia cavatili, e falli
finir di afciugare all’ombra. Dopo quefto inverfali, ¢ di nuove
mettiteli in mano, ¢ tienli-cosi un pezzo tanto che fiano caldi,
poi prendi graffetta odorifera, e cosi in mano ungili., ¢frega
ben l'una mane con I’altra, tanto che fano ben unti tutti. Poi-
che faranno ben unti lafciali afciugare, poi fregali conun ‘patino
dilana, vante chefelilevi unto, Pigliapoiunvafo capaces.te-
nerli denwo diftefi, ed allargati, tanto che nonfitocchino 'un
Peltro , emettevili deatro bea diftefi, ¢ bene allargati, poi em=
pi il vafo d’scqua mufcara fina , e lafciavi dentre liguanti due giors
ni, eduenotti, poicavali ora, € premili ben I'acqua, poftia
mettiliin mano, e tienli cosi an peZzo per accomodarli fregando
bene le mani infieme ; poi cavali, ¢ lafciali fimir d’ afciugare all®
ombra, pofcia tornateli in mano, e valli fregando bene 1nfieme
fempre verfo il braccio per acconciar bene la pelle s wltimamente.

spiglia quells quantita di ambra che.ti pare, e mettilain un vas

. x 3
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fo di vame ben ftagnato , con oliodiben , ovvero di gelfamini . 4

di feme dimeloni , quantoa te pare, che fia fofficiente alla quin~
tita del’ambrs, ¢ da unger li guanti, emettili il vafo fopra lx
cenere calda tanto ,, che fi disfaccia ’ambra con olio., ed 2 giun-
geviun poco di zibetto , dapoi usgi ki guantiall'inverfo fregan.
deli bene con le mani, poi indrigzli fregandali bere con le
mani cosi unte, pofcia metteli in una carta ben diftefi, e ped
nili fra due matarazzi, e lafcjali cosi fare pes fei, o fette gior-
ni , poi cavali fuars, ¢ farauna perfertamente acconi ..
o Alrea concia de guamti .

Piglia i guanti, ed inverfali, ed wngili le cucitare come ¢ det~
to.difopra, poilavali, edafciugali came ¢ detto di fopra,, polcia
mettili 2 molle in acqua mulcata per-due giorni, edue notti , dax
poi lafciali- afciugare all*ombra fonza premergli, pofcia piglia

olvere diciprobuona, ebuona pomata, anafcropolidue, olio,
di fiori di cetroni , olio.dibenzoi, ed olio.di gelfamini , ana feros.
polo mezo, mufchio ed ambraana grani quattra, e macina ogni
cofz infieme:, e con quefta compofizione al fuaco. ungili all'inver-
" fo,ed a l'altra lato paai la feguente tinta, Piglia potvere di cipro,
- @ benzoi ana fcropola une, garofoli, ‘naci mufcate, e florace
cakamita ana dramme due , olio di fiori dt cetroni fcropolo une, e
mezo, ed un poco.d’olio di gelfamini , € macinandolt beae incor<
porali infieme, e ftando.appreffo al fuaca davene due coperte fre-
gandoli bene, poi dalli queit’ altra campofizione . Piglia mufchia
fcropoti tre , ambra , € zibetto ana feropolo uné, ¢ meza, ed
olio di ben, o difemedi melonia baftanza, ed iacorpora ogni
cofa, e poiungineiguanti, poimetteliinuna carta tra due: mats
tarazzt come ¢ detto di fopra .~ . : :
R Altra concia per guanti. C
Bagna i guanti in scquadi fiori di cetroui, poi lafiali quafi
afciugare , ed ungiti le mani di grafletta odorifera, e metteti Ii
ti in mano, e tienli cosi un poco, poi cavatili, pofcia mets
ti in una fcodella olio di gelfamini , ed olio di fior di naranci, ¢
quell’ambra che tu vuoi, poi metti Ia fcodella fopra la cenere
calda tanto che P'ambra fi liquefaceia, dapoi aggiungevi tanta
acqua odorifera quanto € I'olia, e con quefta campafizione ungi li
guanti didentro, efuora, poi metteli inunacarta tra due rnattas
razzi, comes detto di fopra . : :
. Aequaper far bianca la faccia . :
Piglia boccali due di latte di capra, e metteli dentro 2 molle lge
. .' - mollt
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avollica di tre pani pef cinqué orey poi aggiungevi doi lima-.
ni tagliati in fette fenza fcorza, ed il bianco di dieci ova be-
ne battuti, e gufcie d’ova calcinati, e talcacalcinato, ed allume
zucarino , ¢ coralli bianchi ana once due, e falambiccar ogni
cofa in un lambicco di terra ben vetriato, ed averaiun’acqua
preziofa, ¢ confervala in un vafo di vetra ben ferrato,
' . AL medefimo .

Piglia latte di capraonce otta, e falli bollir dentre una mol-
Lica di pane, poi agginngevi tartara di vin bianco once due, ed
amandole dolci once fei ben peftate , @ battute col chiaro di quat-
tro-vova frefche, ed argento di copella battuto in lamine drame
medue, emetti ogni cofa in yn lambiccodi terra ben’ invetriato ,
e fa fopra (iolo con lamateria dettz, e con le lamine d>argento,
¢ dandoviil fuoco, ne eaverai unz acqua, laqualeti farh Ia facy-
€ia belliflima ponendotene fopra folamente una volta la fertimana,
perché durera otto di avanti che i fmarifca. - .

o A far belletto in palvere,

Piglia argento vivo eftinto con fputo, ¢ fale, -argento fino li-
mato , allume di rocta arfo, fallalcahi, falgemmay allume auccas
rino, ed argento folimato, ana-onc.i.e polveriza fottilmente
ognicofa, ed incorporali bens con un chiaro d’un’ovo frefcq , ed
ogni di tornali a incorporare con tn chiaro d’ove frefco fina otta
di, pofeia aggiungivi fipan Veneziano fino rafo fottilmente on<
ce v, e fapon molle, ed olio di tartaro ana onc. vi.e mgfcolaly
ben infieme, emetteliin una pignatta nova ben vetriata, g fers
rale bene il coperchia cdn lutum fapientiz, talche non refpiri , pol
falla bollire, in bagno maria perore 24, dapoiapri la pighatta ,
e le traverai il bellettohtorno attagcato, ed allora levalo via, o
con diligenza confervalé beneférrato in un vafodi vetro, ovve.
ro di terra beniffimo invetriata. o

: Bionda pevfettifima. )

‘Piglia ung libra ¢ meza d'allume di feccin 4 ¢ falla bollire
con venti-libre d’acqua ‘tanto chie fi confumi fa tersa parte, pol
cola Pacqua, ¢ falle disfar dentra once vi.di faponte damafchi-
no, pofcia aggiungewi olia d’amandole doldi, ed: plia di tar-
tiro ans once i. mefcolanddveli dentra beniffimo, dapoi meta
ti wtta Ia compafizione in un vafe di vetro al Sole per fpa-
2io almeno di quindeci gioni, mefcolandots  aleuna " volta ,
€ quanto pilt la terrai sl Sole, tanto fifardi migliore . Quane
Mo la vorrai adoperare , pigliane meza feodells, ¢ falla fcal-

: X\ 4 dasc
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dare, e con una fpongia i bagnefai i capeiii ftando ol Sole;
¢ ficcome fi afciugheranno, valli di nuovo bagnando fino a
fei volte, poi lavati il capo fecondo il folito, e quando |’ a-
verai afciutto, ungiti-i capelli ‘d’olio di mandole dolci, qv-
vero di torli di vova, e fi faranno belliffimi, e lucidi come
filid’oro. - . :

Per far cader i pelli .

Piﬁlia calcina viva, e falla diffolvere in tanta acqua di poz-
2o chefia ben liquida, dapoi falla bollir tanto che ells diven-
gha fpefla. Poi aggiungevi orpimento , ¢ mefcolala Leniflimo
talché ella fia come un’unguento, dapoi diftendila fopra sna
pezza, e mettila fopra il luogo pelofo, e lafciavela fufo-un po-,
<o, dapoi levals via, ed il pello ne verrd via con la peszs,
e fe tu vorrai che li pelli non ritornino a nafcere, aggiunge-
vi alla compofizione un poco di fuco di jufquiamo purificate ,
e li pelli non rinafceranno. .

A far bellala faccis.
- Piglha lib. ‘una di fuco di-limoni, per venti- giorni mettevi
dentro -once iii. di porcellette, ed un fcropolo, e mezo di pie-
tra borafa, dapei falla lambiccare, ed averai un’acqua preziofa.
Papoi fa acqua di malva a fambicco, e quando tu vuoi far bels
Jo 1] vifo, lavatelo prima con acqua di pozzo, € con una mol-
lica di pane, poi piglia un poco di ciafcuns delle due acque
dette di fopra,- ¢ mefcolale infieme , aggiungendovi un grano
di amfchio, ¢ con quello lavati il volto, et fi fara belliffime,

‘ Pafia per pelare.

Piglia pegola once ¢re, maflice once i., ed un poeo d’ar-
moniaco, ¢ falli liquefare, poi colali;in un vafopiero d’acqua
frefca, e menali molte bene, tanto che la compofizione ven-
ga bianca, poi confervala in un vafetto. E quando la vorrai
adoperare, fcaldala tanto che fi molifichi, pofia diftendila fo-
pra una pezza, e ponitela fu’l vifo, e lafciavela flar cosi per
due, o tre ore, poi levala via, che ti levera ancora tusti
pelli, ma guarda non Ia mettere fu le ciglia. .

Acqua che leva le lentigini, e panne dal volso.

Piglia ova frefche, efalleindurire, poi tagliale in due pezzi,
e cavagli fuora il roffo, ed empi i luoghi dei roffid’oliod’s-
mandole doki, ¢ .di termentina parti uguali, poi diftillali a
dambicco di vetro ovvero di terra, e con l'acqua che n’ufcird
lavati la faccia, eti-levera da quells tutte Je lentigini, ed altre

/ ' magc-
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tacchie perd confetvala come cofa preaziofa in vafo di vetre
ben chiufo. - oo,

Acqua che fa bianca Ja faccia arfa dal Sole ..

Piglia acqua rofa once ‘ii. agrefto, ¢ latte di donna ans o
ce i. incenfo in polvere fcropoli due, ed il chisro d’ un’ovo
frefco, ¢ incorporali ben infieme, e con quefta compofizione
wngiti la faccia, e ritornera pin bella che prima . :

, A far bianca la fascia. :

Piglis canfora, e borace ama onc. i. allume di rocea , ed allu-

"% me zucesrine ana onc. ii. ¢ peflali tutti da per fe. Poi piglia

di gigli bianchi, acqua dilimoni, ed acqua di zucehe , ana

lib. ii. e mefcolale infieme, ed aggiungivi dentro le foprafcritte

cofe, ¢ mettile a ballire & lento fuoco in vafo di vetro tanto

ehe ali il collo delvafo, pofcia con quella lavati la faccia quando

vai a) letto, e poi lafcia afciugare da per fe e te Ia fara belliffima.
Acqua che fa il wilto colorito, s bella.

Piglia once iv. di rugiada nel mefe di Maggie, € mettila
ferrata in an’ampolla per tre giorni al Sole, poi colala,  ed
aggiungivi allume di piuma, e falgemma ana dramme due ¢
tura bene il vafo, ¢ tienlo per quindeci giarni al Sole. ¢ con-
fervala, elavatene ka mattina il veolto, e fallo afciugar al ven~
to d’un panno, e vedrai misabil effetio.

Acqua per far billa la pelle. .

Piglia fiori di rofmarino, fiori di fava, e fiori di malva, e
fanne acqua a Jambicco, e mettili in una caraffa con un
d’argento fino. battuto in lamine fottili, ¢ tienla cosi al Sole
nove giorni, poi con quells lavati la faccia., ¢ farafli bellifina.
. : Al medefimo . »

Pglia fior di lambrufta, e fanne acqua a lambiceo, e mer
tila in uffa carafla con un pezzo d’argento fino battuto in la-
mine fottili , e tienla al Sole per cinque o fei giorni, e com
quella poi lavati la faccia. _

Acqua per far bella la faccia .

Metti in una caraffa acqua di chiari d’ova oncie foi, ed ia
quella fa diflolvere once 3. di canfora, dapai aggiungivi acqua
di fiori di boragipe once iv. aequa di fioridifava, ed acquadi
&ori di fambucco ana oncie cinque, pofcia piglia orzo alquan-
to rotto, e fallo bollire in acqua di pozzo, tanto che I’ acqua
cali il terzo, poi colala, e mettila in un’altracaraffa , e tienla

sper nove giorni st Sole, e nove notti al fereno ; e-quando Iz
v BN yaot

|
\
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wuoi sdoperare, la fera lavati la faccia con la detta &
orzo , ¢ fatela afciugar con la ventaruola, e la mattina lavarels
cop quell’altre acque compofte , e fatela akiugare, come & dets
to di foprs, el vento della ventaruola, e yedrai misabil prova
in farti la faccia belliffima . o

Per far bolli. i denti, ed incarpar Ie gepsive . :

Piglia allunte di rocca, e coralli bianehi ana once ii. fmgue\ ,
di drago e canella fina any orcis mezza, e mel rofato once vi>
e mettili in ung caraffa d’acqua-di pozzo, ¢ falla bollire fin che °
fia confymats quattro \dita, e con quella poj lavati identicen -
un flecco e con una pesas bianca, ¢ fottile, ¢ teli incarnera,
¢ frd belliffimi, =

: A far pezxuola di levanse, N ‘

Piglia nna pignattina nuova che tenga un boccale, e metti-
vi dentro un pugno di verzino peftato, e fanta grana quante
ne flarebbe in una gufcia d’una noce, poi empila d’acqua, e
falla bollir un paco, pofcia aggiungiviun’oncia d’allume di roc-
ca, e falla bollire tanto che ella s'attagchi all’unghia, poi co-
Iala in yafo ben invetriato, dapoi piglia una tela di bambace
vecchia, ¢ bagnala nells detta tinta, e fenzq premerla falla s«
fciugar all’ombra, ¢ come & afciutta tornala a-bagnare, e pari-
mente fenza premerls falla afciugar all’ ombra, ¢ tante volte’
farai cosi, che tutts la tinta fia confymata, ¢ fara perfetta.

S A eonciar il [folimato ,

Piglia once iii. di folimato, peftalo inun mortzjo di marmo
eon un ‘peftone di marmq tanto che fia ben polyerizato, poi
ogni mattina fin’a nove giorni fputali dentro a digiuno, ed
ogni volta che tu li fputi dentro peftalo poi tanto che fi ra-
fciughi, Dopo quefto aggiungivi dentro un’oncia d’argento vi-
vo, poj peftalo tanto che s'incomincia a imbianchire, poi fpu-
tali dentro ancora pove altre mattine, peftandolo ancora fempre
fin che fia rafciutto, e in tutto quefto tempo non mangiar fore
tume alcuno, Ultimamente mettilo in una pignattainvetriata
con acqua corrente, ¢ fallo bollir alquanto, poi gittavia quel-
Pacqua, ¢ mettivi dell’altra acqua carrente e di nuovo fallo bol-
lir un pochetta, e cosi fa fin'a nuove vqlte, poi mettilo nel
vafa, ¢ coprilo con un velo fottile, ¢ mettilo al fereno ogni
notte per un mef¢, ¢ fard perfettamente acconciato . :

Al medefimo ,
Piglia onc¢ nove di folimato, o peflalo per guattro or€
; : ; in
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in un’ mortajo di marmo, ben bianca, e fputaghi dentro alcus
 na volta, ma bifogna che w fij a digiuno. Dopo-quefto met-
- tigli dentro ma’'encia, ed un. quarto d’argento vivo, e peftalo’
'~ ancora per un'ora, fputagdoli ancora dentro.alcuna valta, po-

fcis aggiungivi mez'oncia di fal ben netto, poi -pefta ogni cofa:

infieme per ore 24. Le-prime dieci ore fputali-dentro una vok,

13 a due per ara {econdo che a te parera che faccia polverey

¢ le alre dieci are fputali dentro due volte .per ara, ¢ le quat-

tro. ultime nan li fputar niente; ‘ma peftalo cesi aféiutto, né&
/anca bifogna che tw lg peili, ma che folamente. meni il pe-

{tone intorno al mortajo, ma fempre da unabanda.Setunon

lo puoi peftar tutto in un giorno, levalo fyora del mortajo,

e tiponilo in una carta bianca fin’all’altre giorno, e finito cHe

fara di pefllarg, cavalo fuora del mortajo, e mettilorin un va-

{ di terra ben invetriato, con acqua corrente tienlo cosi pe?

aindeci giorni mutandogli ogni giorno I’acqus; Is qual fix

fempre acqua corrente, poi mettili fopra per un mefe acqua di

pazza mutandavela ogni kg"iom s Ppoi gitta vis: I’ acqua pian,

piano, e copri ben il vafa.comiuna carta bianea, ¢ mettilo iry
~ yn forgiero, ¢ lalciale alciuggr tempo afai, C
.- Comeis di biacca, - S

Piglia biacca Venegiana. libre due, e piglia il chiaro didue
vava, € sbattilo bene, por piglia un poco dj ftoppadicanape,
@ bagnala bene nel detto chiaro di vova, talche eutto- fe’1 bes
va, poi metti la biscca nella foppa; ¢ pofcia falciala bene in
un panno di lino. Dappe quefta piglis una:pignatta nova, ed
emptla d’acqua, ¢ favvi ftare dentra la biacca cosi fafciata tald
che non tocchi il fonda, e falla bollir co#i per un’ora, poi
cava fuora, e con dragante forma i pezai, e comfervali.

Per chiarifiear il vifo eon cofa tolta ne i cibi,

Piglia filer montano, ifopo;, fiori d!sbrotano, calamita ;
grani di ginepro, fyiragia , pepe, cufragia; ruex, cubcbe 4
macis, garofoli, gengiovo, edanifi, parti uguali; e finocchio
tre parti, e di tutti fanne polvere,' ¢ mangtane in tutti i ci
bi, e vedrai effetto. mirabjle. et e

. A far Ja faccia bella, ' - .

Piglis acqua vite libra un«, e termentina biancaonce i. ¢ eon
acqua di pozzo lavale nove volte, di modo ¢he fia ben purgata,
pot mettila in una boccia con {’acqua vite, e falla diftillare tre
olte per bagno maria, poi confervalain ua vafodivetro.Piglia

. pot
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g:i argento dicopella, < calcinalo con fal commune, poi lavalo.
n con acqua di pezzo tanto, che i levi il fale Piglia daw
poi un poca del detto argento calcinato, e fegeto in una pez-
21 di line biancz, e-fottile, e mettilo ‘cosi legeto nella pezza
in un bicchiero di- vetro, ¢ mettivi fopra un poco delia fo-
prafcritta acqua, e. lafciala poi cosi I3 notte in infufione , e la
mattina. premi deftramente la pezza, € la calcina andera nell™
acqua coine lette,, ¢ metti di quella materia fottilmenee fu la
faccia, © tg la fara biancae luftra fenza offefa aleuna,
Acqun-che leva le crefpe, ¢ fa In faccia bella.

 Piglia uova feflanta frefche, e con.la gufcia folimente rotti,

¢ meza libra di termentina lavata nove volte, e meaa libra di
ofirra , e falli- diftillare 2 lento faoco , pok metti I'acqua che-
n'ufcira 4n .una caraffa con meza oncia di borace bruciato, e
tienla per alenni giorni al ferenoy e fard perfetta per levar le
erefpe. dal- volto . .
T Acqua che fa bianco il velro. :

1 Piglia vinticinque melangoli tagliati a traverfo in fette, ed
encic tre di verderame ben polvenzatoy e fa fuolo fopra fiao-
lo del verderame, e de i melengoli in un lambicco di terra,
e facendole diftillare averai un’acqua perfetts.

7 Aecqua eccellentifima per lo wolto. . .

. Piglia quattro. piedi di porco o di caftrato, ¢ falli tuocere
nettamente come fe tu li voleli mangiar, tanto, che: tutta la-
cane fi kfci dalle offa, poi aggiungi al brodo uria fibra d’as
sundole dolci pelate, e ben peftate;, e fei uova frefche, rot-
ti col gufcio, e ben battuti mefcolali  ben’ infieme, e artcorz
aggiungivi Jib. i. di borace ben polverizato , e due pagni d’
orzo mondo, ed oncia una di feme di papavero ben peftati,
e fcropoli due di canfora, e fa lambiccar - ogni cofa 2 lento fuo-
co, e conferva I’ acqua che n’ufcird in um vafo di vetro ben
ferrato , e la -magtina lavati il volto coa quella con un panno
bianco , ¢ nettp, e la ritroverai perfetts.

e FRR .o A,f‘f‘a"w& !

Piglia verzino fottilmente tagliato fcropolo uno, e grans
dramme due, e mettili in una pignattina ben’ invetriata con
un boccale di malvafia, falla bollire a lento fuoco tanto, che
confumi la terza parte, poi aggiungivi dentro due dramme
d’allume di rocca, ¢ falla ancora bollire un poco, poi levala
dal: fuoco, ¢ bucsavi dentro un poco di dragante in polvere , ovves

e

- e ¥R



‘PARTE TERZA: " 333

g0 di gomma arrabica, e mefolala bene con un baftene, poi

lafciala rifreddare, e colala con una pezza bianca e fottile, poi

mettila in pn vafe di vetro, ¢ tienla al Sole per fpazio d¥ '

otto giorni, poi confervala. C B
Acqua per lo wolzo . :

Piglia un boccal di latte di capra, tre encie di mele, e fei
ova frefche ben battute, e mefcola. bene ogni cofn infieme, e
falle lambictar a lento fuoco, e nell’acqus che. ne ufcira ag-
giungi mez'oncia di zucchero candido, ¢ confervala in un vas
fo di vetro, e lavau il volto la mattina, e farafik bellifimo.

' A far un voffo belliffimo. : .

Piglia fandalo roflo peftato fottilmente, e mettilo in aceto
ftillato due volte con un poco d’allume di roeca brucciato, e
fallé bollir a lento fuoco , poi confervale in uma carraffa dj
vetro ed ufando di quello ti fara un roffe bello. .

Per lo medefimo. ..

Piglia un’ oncia € meza di fandali rofli , e mettili a molle
in un’oncia d’acqua vita, poi ungitene il volto, e lafcialo a-
fciugare,, poi lavatelo con acquadi pozzo, e reftaratti roffo @
 lftro. , E o ~

Acqna perla faccia. : ;

Piglia una gallina graffa ben pelata, e netta, e tagliala mic
autamente in pezzi , ¢ mettila in un lambicco , ed aggiune
givi onc. iv. d’amandole dolck ben monde peftate, ed onceiv.

di rifo ben lavato, ed once iv. di termentinaben lavata, onc.

ii. di mele, e fei ova frefche rotte con la gultia, ed ognd cofa

ben incorporata fa diftillare a lento fuoco, ed all’acquachene

afcira aggiungivi mezZoncia di zucchero candido, ed un poco

di tiramento che é fatto come I'ambra, ben pefti, ¢ mefcolaveli

dentro bene , poi con quell’acqua lavati la faccia e fi fara bella .

- Al medefimo. oo
Piglia farina d’orzo, farina di lupini, farina di ceci bian-
chi, cipolle di gigli bianchi, ed incorporali infieme con tan-
ti chiari di ova frefchi, che baftino, tal che fia come un’un-
guento liquido, e con quello ungiti la faccia la fera, quando
vai a3 dormire, e la mattina lavatela con acqua tenuts in bocea,

¢ faraffi bella. .

1

Muda [m" la pelle . .
Piglia allume di ‘Piuma, e cipolle di giglibianchi, ¢ poftali
geoflamente, ¢ col fuco che faranno, bagnati dove vuoi mutar

. la
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1a pelle; poi ungi quel luogo di mele, & fubito i levera 1
pelle tritta . Piglia pofcia femoiz, penne di galline , mollica
di pane, gufcie d’ova; e pavarina fe he puoitvere , ¢ falle bol
lire in acquay poi levala dal fuoco, & fopra il fumo diquell®

acqus ftuffa béne I4 faccia, e 1¢ mani; deélle quali i vuor mus

tar & pelle, ¢ flando fopra quel fumo abbi in mano un. faz-
zoletto bianco con dentro un poce di femola, e vatti frégam
do pian piane la dove fard levata lapelle
. Acgua pey far cader i capelli.

Piglia onceé vii. di falhitroy ed oncie fei d’allamédi piuma;
e peftali infieme, e falli diftillare, poi con lacqua che fe ne
fara bagna il luogo dal qual vioi far cadér i peliy e fubito ca-
deranno. E fe vortai, che pitt non rinaftano ; piglia oppio the-
baico, fangue di drago , ed aceto - bisnco ana oncia meza; &

falli bollir infieme afaoco lento per un quarto d’dra, poicon -

quell’aceto bagna il luoge dal quale mverai fatto cader ipelli;
¢ pilt non Yinafceranno. o
. Per levar le lentigini -del wolto.
. Piglia fuco di foglie di fave quando fiorifcono, & bagnatend
3l volto ; e tutte le lentigini che vi averai fopra difpartran-
po; quefto fico fi pud confervar un’anno:

. sltro modo per far cadér §pelli

Piglia maftice; colofonia, e cera nuova parti uguali; e tol

fuoco falli incorporar infieme bene; e mett quefta compofizio-
ne fopra’l luogo da cui vuoi, levar i peli, ¢ wtti 1 levera via,
“e fe vuoi, che tadsno; e pitt non  rinafcano; piglia calcina
viva, ed erpimentv, e falli cuocere con lardo diporco, e mef-
colale ben’infieme , pofcis ungine il luogo da cui tu vuoi, the
cadano i peli, e caderanno tutti, epilt non tinafcéranno.

Per cacciar %ia i po¥ri delle mani . .

Piglia fiico di peftinaca falvatica o di erba celidonia, odel-
le fue radici; & bagnane parecchic volte i poiri, ¢ fi fecche-
ranto via; ed ¢ approvato . , o

Moo di purificar la faccia accioccht pighi meglio il ¥offo s
o . il bimvco, ed il lifcio. .

- Piglia quattre boccali d’acqua di pozzo , e falle bollire d,ehti"b

tin pugno di femola di frumento ; ed un pugno di femola d’otzo,

t un pugno di frumento intégro, fin che fia confumata l:_a.terz'a’

parte, poi colala ; e lavatené Ia faccia, dapoi piglia il chiato &

Moo ovo frefco, ed incorporavi dentro un fcropolo di mirra , pot
- metti*

|

b
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mettilo in un vafo di ferro infocato, e col volto ricevi quel
famo che fard, ed accio ehe’l fumo non fi pofla fpargete ; tie-
ni in capo un panno bianeo il quale cuopra ancora il vafo, col

~ qnal panpo Uandersi fregando. il volto ; fecondo che quel fus
mo caldo te’l fafa fudare, pofcia mettivi fufo i belletii, eco-
si penetréeranno bene. o,
. - Modo dacconciar il [olimatoin pexxi. .

Piglia folimato, ed argento vivo ana lib. 1. e polveriea il
folimato fottilthente in un mortsjo di legno, poi fa paffar I’

' argento Vivo quattro volte per unpanno di lana; poi mettilo
nel mortajo col folimato. Dapoi piglia iv. grami di maftice,
¢ mifticalo , ¢ con quel fputo pefta il folimato,; e I'argento
vivo fin che venga biameo, poi metfili in una pignatta nuo-
va, ed aggiungivi una libra d’acqua di boraggine, e fallibols
lir fin che fia confumata 'acqua, pofcia cola 1l folimato con
una pezza di lino, e mettilo al Sole, poi incorporalo con v.
oncie della foprafcritta acqua, e fallo in pafta, poifalloin pea-
zico;hecip@re‘ L, , .

. : Acqua che fa belle le carvi. .

Piglis-acqus di agrefta, chiari d’ova frefchi ; ed aoqua di car-
ne di vitello, parti uguali, pofcia. piglia un formaggio fref-
‘co,; allume zuccarino, € biacea a tua difcrézione , e mettiliin.
fieme in uh lambicco, ed a lento fuoco falli flillare, e ne ca-
veral un acqua pregziofa ; da qual fe eu I'adoperatsi citcz la tm
perfona ti fard le carni belle, e luftre,

_ Unso per ki rapelli ¢ . -

Piglia il gtaflo del collo d’un cavallo ¢ori fa chiomi, ¢
mettilo attaccato al Sole a dileguare, e mettivi fotte un- va-
fo a riceverlo, poi fallo cuocere con feme di fufaino e lards
vecchio, pokig colalp e confervalo in un vafo invetriato. Il
di avanti che vaoi lavate il capo ungiti con quefto molto be-
ne, poi va a dormire ¢ la mattina feguente lavati ben il csa-
po, ¢ facendo cosi alcund volta li averai belli.

: A far la faccia bianca pteflo.

Piglia pari porcinos ¢ mondalo delle fcorze di faord, poi
fsllo feccar nel forno, e fanne polvere fottile, e mettine fla
faccia, con una delle acque fatte per far bella la faccia y ¢ la fara
bianchiffima, € poi vi potrai fopraponere il roffo 2 tuo piacere.

] A far bdla is faccia.
* Piglia fangue di galline, ¢ di piccioni ;e mefcolali infieme,

. - ecom

)
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e con effi 12 fera ungiti la faccia, e lfciala cost fia'alia mat-
tina, poi lavatela, ¢ vedrai bell’effetto. : :
A far bianca In faccia . T
Piglia rifo, fave , orze, amandole amare pelate, ¢ dragane
ti"}urti uguali , e femenza di ravano meza parte, ¢ fa ogni
eofa in polvere fottile, e diftemperala con latte di vacce, €ls
fera quando . vai a dormire ungitene la faccia, e la mattina la-
_watela con acqua cotta con {a femola, € verrd ‘bianca .
A frr un roffo, che non viver[a, e Awra [fette giorni nelvolto.
. DPiglia once i. di verzino fottilmentente ragliato, ¢ mettilo &
molle in tre libre d’acqua chiara in una pignatta ben invetris<
1a per cinque giorni, pofcia aggiungivi mez'encia di colla di
pefce tagliate minuta, e peftata in mortajo, ed altra mez’ on-
ciz d’allume di rocca ben peftato, ¢ fa bollir I'acqua fin"alla
confumazione della metd, poi colala, € confervala in un vafo
di vetro. -
o Bianvo da volro belliffimo . . :
Piglia meza libra di biacca Veneziana, ed involgite in graffe

di gallina, e di caftrate, poi- mettila in mezo a un pan di .

pafta, e metti il pane fotte le brace per un’ora, poi cavalo
fuora, troverai la biscca aver una crefta negra d’intorno, la
qual crofta leverai vid con um coltello, piglia poi meza Hbra
di fapen bianco trito minuto, € mettilo in una pignattina &’
swqua plaviale, dapoi legs la biscca im dna pezza bisncz, e
mettila poi nella pignattina ¢ falla bollire per mez'or2, poi ca-
vala fuora, e mettila in wn’altra pezaa bianca, e falla collar con
acqua plaviale én un pisto invetriate, ¢ quande fara paffata co-
la I'scqua, e metti la biacca al Sole, equanda fard an poco in-
durita, falla in palle , e confetvale e quando le vorrai adoperare,

disfalle in mano con an poco d’acqua di zuche @ acqua da volto. -

Al medefimo..

Piglia biacca, ed involgela nel biance d’un’ovo, ¢ poi in graf-
fo di gallina, pofcia mettila nel meao di un pan di pafta, poi met-
ti il pane in un forno, efallo cuecere, € quando fara cotto roms
~ pilo, e troverai la biscca nel mezzo del pane con una crofta ne-

&2, l2 quale tu leverai con un coltello . Piglia poi un pugno di
femenza di gigli, ¢ mettila a-molle in acqua di pozzo per una
notte poi cola I’acqua con una pezza di lio ; ¢ mettila in una pi-
gnatta 2 bollire eon. la bisccs per mezo un quarto d’ora mefcolan-
dola con unr baftoncello, dapoi lafciala pofare , € gita via i’acgnf

' e
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ed averai un bianco nobiliflimo, e quando la vorrii-adopera-
te, ftempralo con un paco ‘'doglio di gelfomini im soano, e
ponitelo fu il velto, e vedrsi una bellifima prova.- -
’ A far color roffo di brafilio. venwto fi Spagna,

Piglia una carraffa con un boccal d’acqua pluviale, e met-
tivi dentro oncie i. d’allume di rocca,.cd .once 4. di brafilio
taglisto minuto per lungo, ed eflendo di ftate merti. I .caraf-
fa ben ferrata al Sole per tre mefi comtinovi, ¢ fara fatto.
E non eflendo di ftate metti le foprafcritte cofe inuna: pignar
ta ben invetriata, e falla bollir, tanto che fi confamiil terzo,
e fard fatto. T ‘
o Per fare Ui capelli in color & aro. ‘

Piglia allume. di rocca lib. 3. falnitro lib. 2. e vetriglo Ro-
mano fcropoli tre , e fanne acqua a lambico , ¢ .con . quella
lavag i capelli, e vedrai Pefletto. b o

v ' Unto per lo wolto. . s s

Piglia un limone, e falli dentro un buco ,,ed empi quel bugodi
zucchero candido, ed aggiungivi un paco di verderame," e poi
. gopri il buco con quel pezzetto chene levafti, ponilo.a cuo-
" cere a lento fuoco, ¢ mefcolaly aleuna volta con-yn.legnetto,
poi tornalo a cuoprire col fuo perzetto, tanto che fia cetta,
poi cavalo fuora, ¢ monadalo bene dalla' cenere, edalla fcorzs,
poi mettili fopra un poco di vin bianco, ¢ mefcolali- bene inc
fieme, tanto che fc ne faccia amodo d’unguento, e con quel-
lo la fera ungiti il volto, e la miattina lavalo con gcqua de
volto, e fi fara belliffimo., , '

- A cacciare li fegni delle varudle, .

Piglia farina di lupini, e diftemperals con fel di capra a
modo d’ungueato, ¢ con quellp ungiti il volto la fera quan-
do vai a dormire, e 'la mattina lavatelo con acqua di pozzo,
ed in tre o quattro velte difpariraano i fegni delle varuole.

_ Tinta per li capelli .

Piglia litargirio d’ oro once 4. allumedi fecciaonce tre, fior
di calcina viva once i. tuttiben polverizati, e cenere ben crivel
lata oncie fei, gomma arabica dramme fei, € con due boc-
cali d’acqua dipozzo falle bollir in una pignatta bene invetriata
tanto che ’acqua cali la metd, poi votala leggiermente in uno
altro vafo talché le cofe che fono ftate bollite nell’ acqua refti-
o 2l fondodells pignata, e con quell’ acqua cosi torhids, e
&alda bagnauna fpongia, ¢ con la fpongia bagnati bene li capele

; Y .
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1i, e porlafeiali mezoafciugare,, poi ritornali abagnare, e poi
lafcialt mdvo eftiugare , come diprims, poi tornali a baghare la
terza voltay € poféia lalciagh afciugare bene, poi lavali bene
con la #iffia-; e col fapone fecondo il folite, poi fattelo bene
dfciugares =1 7 The o

¢ - Per Rvir It lentigini del wvolto.

- Piglia due boccali d’aceto bianco ftillato due volte, e mettivi
dentro elfume di pivme, allute zuccarino, allume di roeca,
polvetia lavorata, canfors ,-e tartard di vin bianco’, tutti in pol-

were, ana once i. e falli ftillare a Ixmbicco, e con I'acqua che n’

ufcird lavati la faccia, e quells levera tutte le macchie.
} Pér vavciar le panne sl wolto .
" Piglia ‘incenfo bianco, maftice, borace , e cerafo ana fcro-
polo.unb, ‘tutti fn polvere, argento vivo feropolo umo, e me.
%o, graflo di gallina frefco, ¢ fangue di tauro ana feropoli daete.con
chiaro d’ ovo fanne ungueénto alquanto liguido, e con quello ungi-
ti il volte lafera, ‘e Ia mattina kavatelo con acqua di zucche.
e - Pt Bevar i fegii dal wvolto . v
Plglia dcqua di mel Rifldto oncieiii. ed oglid di tartaro
wnce I ‘e ivefcolali infiemt, e con quells bagnati il volto do-
ve fono §i fegni, e difpariratmo. o
S Acqum per far belli i denti
Piglia 2l comune parti dde, ed allume ‘di rocca parte una,
e falli ftillare, e con I’ acqua ché n’ufcird lavati, e fregati 1
dents, ¢ fi faranno belli. ' :
. Per cacciar via ogni macchia Ral volés .
Piglia fuco dilimoni, fuco di cipoHe, e di gigli bianchi ana

“ once i. tanfora fcropolo uno; il chiaro di due ova, aceto flillato.

once ii. allame Icajuola mezo feropolo, e allume di rotca uno
. fcropdlo , ¢ mezo, € mefcolali infieme, & falli bollire tanto
che fiano calati an dito, e con quelta compofizione ungiti it
wolte quando vai a dormire, ¢ la mattina lavatelo con acqua
di zuccha, o di fiori di fave, o ‘dipiantagine, ¢ vederai una
bellifima efperienza . _

" Per far crefcere li capelli.

Piglia femenza di lino, e falla abbrucciare, éd incorperala
¢enere che fe ne fara con olio di olive, ¢ con quello ungiti
il capo;, ed i capelli crefceranno. ‘ .

HAcqna che leva ls panne dal wolto, e lo fa bello.

Piglia lwmache nude, ¢ limoni tagliati in fette fortili, *€

chia-

o - e e
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¢hiari d'ova, parti ugualis. mefcolati infieme filld Jambiccare o
‘e metti I’ acqua che vi ufcird in un vafo di vetro al Sole per quins’
deci giorni, poi ufknes lavartiil voltd,’ed in brieve u levery
Ogm pﬁcm‘o VoG \ i '
© i ¢~ “Rimedib w phi now pud orinave.. . Lo

Piglia frondi.di policarpe , ¢ falle feccare allombra, e fan-
ne .polvere dottile, poi:pigliane una dramaz a digiuno in un

co di vin bianco, . lo troverai eflere un: fingolariffimo- ri»
medio. Il fimile ancora €1 il feme delle nefpole, e la ‘pietra
la quale fi :trovi nella tefta a’i- gambari, pigliati nel medefi-
quo modo ,..nel-medefimo tempo, nells medefima quantita, e
per 1a medefima infermita .. : ' o :

s Afap fapene Napolitano, N :

Piglia oncie nove di fapone  Venesiano, e taglialo fottil- ..
amente, ¢ peftalo bene in' un mortajo di bronzo, poi piglia:
oncie fei d’ acqua rofa in un vafews , e mettivi dentro a mol-
le un’oncia di dragante -bén chiaro, € netto, e tienlo cosi. per
cinque o fei giorni, tanto che li draganti fia ben disfatti nell’
acquaroft, pofcia piglia detta acquarofa vol dragante difciol-
to, ¢ mettila a poco & poco nel mortajo dal fapone, tattavia
fempré mefcolando il fapone mentre che t ve U'infondi, ma
prims abbiavi pefts dentto tre grani di mukhio . Quando
W aversi incorporato 1’acqua rofa, e’l dragante nicl fapone ,
agginagivi un’ oncia d” oglio ditartaro di vin biamco e metti-
welo 2 poco 2 poco fempre menando il fapohe 4 ¥orno & tor-

» no dauna parte, pofcia aggiungivi oncic due di mel vergine
" fempre mefcolando, ultimamente aggiungivi fuco di naranci,

4

fuco' di fimoni ana once i, ¢ quando gli averai bene incor-
porati;, cava fuora titta la compofizione del mortajo, & mettifo
in un vafo di vetro ben coperto, e confervato. Nota che. fi
mette il dragante per farlo ftar liquido, e fe non lo vupi mol-
Je, non li metter dragante, ma in fao luogo mettivi polve-
re di garofoli, e polvere d’irios, ana oncia mez, e faranno
buona compofizione, < ‘ A
Per far che i peli cadano, ¢ pik non rinafoave. @
Piglia meza fcodelta d’uova di formiche, ed un manipolo d’

" edera vetde, ed un’oncia di gomma di perfichi, o di cetefe, e

peftale ben tutte infieme , talche fiano molli come un unguento,

€ la fera quandovai a dormire ungiti il lnogo la dove vuei che

@admoi peli , ¢ la mattina leva via quella compofizione con u:?uc
X 3 ,
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di poazo, e ti caderanno da quel luogo i peli, e pil¥ nonvd
rinafceranno., o K , B
: Riloke per Vopilazione. . S
Piglia pilole aggregative , reobarbaro, tamarindi; agarico.,
@ trocifcati, ana dram. i. ed incorporaie con'fucco di rofe, e
fanne cinque pilole , e pigliale in cinqué giomi, ciod ‘una per
volta, la fera avanti cena, ¢ ti faranne gran giovamenta.:.a
. Per for lettere dovo, ¢ &' argento. -
. Piglia eriftallo, e gacinalo fottilmente, c-diflemprale. con
- ¢hiara d’ovo ,. € con quello fcrivi quelle lettere che: tu 'vuoi x- pod
fregavi fulo un’anel d’ore, o altra cofad’oro, e tuttecle lettere
pareranno d’oro, ed il medefimo potrai-far con atgesto. <

A levar de macshie di graffo dv.i panni.

Fa bollir P'erba percelana, o Perba palatsaria in aoqua di poz<
zo, poi:piglia un bicchier di quell’acqua, mettividentro un pov
codi creta vergine , e mefcolavela beae, dapoi lava. con quells
la macchia fregandola bene, - pofcia silavala con soqua chiara di
pozzo; e vedrai la macchia eflere andata via. .« .. . -

, . Per eondir ogni forte di fero che parera ore.

Piglia quatro iibre &’ acqua di pozao , ¢ mettivi dentro
allume di rocca, ed orpimento ana drame dieci , vetriuole
romane , ¢ filgemma ana once i. ed up. ferupolo- diverderan
me, e fa bollir ogni cofa infieme, poi aggiungivi un bicchier
ro d’aceto, e tartaro, ¢ fal commune ben polverizari ana ons,
ce 3. ed incorporaveli dentro bene 2 lento fuoco ,. poi ufale
che fara bel color 'd’ ora. )

' ., Rimedio al dolor 4 tefta. . .

. Piglia foglie d’ebuli, e peftali cpnoglio, ed aceto , fanne
- .empiaftro, e mettilo legato fopra la fronte,, e fentiraj grandif-
fimo gipvamento. oo , : :
C . :Rimedio_al dolar di oorpo. \
Piglia fterco porcino, efallo bollire in oglio d’olive, emet-
tilo caldo fopra 'ombelicolo, e ti levera il dolore, ed il mer
defimo fara 1l pulegio peftato, ‘e pofto caldo fopra il medefi-
o luogo, . R S -
. Rimedio al dolor di fanchi. .
.. Piglia foglie dicavoli, e falli fecear beniffimo nel forno, e
fanne polvere fottiliffima’, e ben fettacciata, poi piglia affopgia
di porco maichio vecchia, e falls liquefare al chc’)co » -pol falle
Ancorporar dentro beniffimo la " fopraferitta polvere, ¢ fonna

’
un .
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up’ empiaftro, ¢ mettilo fopra il dolore, e lo troversi ot
rimedio. o

, Per 1a puzza della bocen, ¢ de i denti.

Piglia comino., etienlo amolle in aceto forte per ore 24., poi
fallo feccare nelforno, efanne polvere, dapoi pigliane onc. lii.
ed aggiumgivi un’onc. di calamo .aromatico , € fallo bollire con’
feionciedi melecrudo, ¢ duconcie difuccodi abfinthio, e fallo
amodo di w86 clettunrio, e pigliane un’oncia ogni mattina, ed
in breve vedrai mirabile effctto.

o " Per confervar ia vifia. ‘

Biglia betoniea, rutr, celidoniay faffifragia, enfragia, le-
wviftice , pulegio , anifi, ecinamome ama: ‘once 2., finocchio,
peuofeline , iflopq,, origane, ¢ filero montano ama oncie tre,
galanga encie cinque, e zucchero fino oncie 4. e fanne polvere .
ben mefcolata infieme , € pigliane ogai dinei cibi, ¢ vedraimi-
tabile eperazione~ :

.~ A far paver una camera piens di ferpi.

Uccidi un ferpe,, ¢ mettilo in upa pignatta con cera nuova al
fuoce a disfarli, tanto che fia ben fecca, e poi con la detta cex
s2 fa unacandella, e la {era allamala in una camera, e pare-
i che in quella camera fiano miglizja di ferpi.

© . DPer far cadere i peli da ogni luogo .

Piglia feme di lino, € brucialo, e fannc polvere ben fort-
Ie, poi lavala com buen vino, ed incorporela con chiaro d’
©vo, poi falla bollire, talch¢ venga come wnungento, pofcia
mettine fopra’l Juogo I dove tu vuei far cadere 1 pelli, e tt-
ti caderanno.

) A far ingravidar ana donna .

Piglia mentaftro, e fallo 'bollire in acqua di pozzo, poi
levalo dal fuoco caldo, e fa che la donna vi vada fopra, e
ricoght il famo, che farA quell’ acqua 8i calda nellanattra, e.
faccia quefto atto dieci o dodici voltd, poi vada a ufar conl’
uomo, e ne feguira I’ efletto infailibilmente .

Unguento mirabile ad ogni ferita. .

_ Piglia olio d’abiezeo once iii. termentina chiers , eolio d’ipes
ricon ana once i. ¢ mefcolali infieme, poi aggiungivi incenfo, -
maftice, macis, fircocolla’, ¢ mumia, tutti ben polverizati ans
once i. e metti ogni cofa in una boccia con cinque libre di ac-
qua vite di tre cotte, e falla bollire in bagno maria per un
Pr2z0, poileva la boccia dal bagno, e cola la compofizione, e

‘ 3 met-
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methla is una ampolla ben chiufa per cinque giorni al Sofe,
e cinque notti al fereno, poi ufalo, e quel che vorrai metter-
nella fetita bagnalo prima nell’snguento caldo, poibagna una
pezza nel medefimo liquors, e mettivela di fopra e lafciavels
cosi per ore 34. € vedrai effetto miracolofo. o !
Per far 1a barbn negra o bella, e per singere i cappelli
 fecreto mivabile . . AR
Pigliate due oncie di calcina viva, e peftatefs beniffimo , e
‘fattela paffare per un fettaccio, ¢ poi mettetela a mole in una.
# fcudelia con acqua vite, acqua rofa edi falvia parti uguali, tanto,
che bafti & far’ molle la calcina; e lafciatela cosi per due gior-
ni , pofcia mefeolate la calcing , e fe fara reftata afciutta , fatela

feccare in tutto, e tornatela a polverizare, e mettetevi fuio -

altrettanto delle foprafcritte acque , come facefti prima , ed:
aggiungetevi 6:3cie il di litargirio d’ argento fottilmente pol~
verizato, ¢ paflato per un fettaccio, ed ogni cofa fate come un’
unguento liquido, € con quella fera quando andatea dormire
"ungetevi hene tutti ipeli della barba , ed i capelli, poi faftia-
teli prima con ftoppa di canape e poi di fopra con una tovaglia,

/

e lafciateli cosi fin’ alla mattina. La mattina come fiete levato -

dal letto, levate via la tovaglia, e la ftoppa, e poi fregatevi

bene la barba, ed i capelli con un pannodi lino, econ le mani,

tanto che tutta quella materia, che fufovi ponefli, eada gid in
_ polvere , eche labarbaed i eapelli reftino purgati della deuta

miftura, pofcia lavatevi il capo, e la barba con liffia, ed i peli

della barbaed i capelli vi refteranno molto negri, e belli; ed

ungendoli poi con oglio di gelfomini o altro oglio odorifero vi fi

faranno luitri, e come naturali.

‘Ottima regola per confervazione della vita
umana, lecondo molti eccellenti uomini
per tutti i dodici mefi dell’anno.

G E N N-A R O.

. 3 :
EL Mefe di Gennajo non ti fay mai cavar fangue dalle ve-
ne fe la neceffita non Caftringe, talche tu non poffi far di
meno, ufadi mangiare ottifne confezioni, e bevi il pint delle
volte vin bianco . Guftadi rado cole falate, ¢ non ti lavarin qué
~ fto

[ 4
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flo mefe il capo . Piglia alcuna volta la mattina per tre ore avanti

il mangiare, un poco di mel rofito colato, perché ti confor-
tara lo flomaco, e te lo mandifichera dal!n colere ;, € reunye
fredde. Guardati danon patir freddo plu c.hc ta puox, ‘e non
andar fuor di cafa l4 notte.
F E B R A R O :
EL Mef di Febrsjo ufa di mangiare confezfoni condtte
nel mele, perché purgano. I pomi in quefto Mefe fon
buoni. Mangia pit alleflo che arrofto, perché Jubrica il cot}q
Piglia qualche pillola per allegerirla tefta, e t gxovera aflaj,
perché P uomoin quefto Mefe fi fente aggravar la - sefta piti che in

sleri Mefi .
M A R Z O
EL Mefedi Marzoufz di mangiar cibi dolci, e dn bevet
vin dolce. Mangia porri cotti, e frequenta i bagni .
Gaardati di cavarti fangue dalle vene, ne pigliar medicined.
Ufa del pulegio, che rende lo ftomaco caldo nel digerire. Man-
gia neue infalate della bettonica, perchc ch:anﬁca la. vita, e

molto giova alla tefta.
E.

: A P R 1 L
NEL Mefe d’Apnle cavati del fangue della yena , commune,

L)

- fa efercivio affai in caminare .

ed ufane icibi carni frefche . Purga con medicine lo fo-
maco, ¢ non mangiar niuna forte diradsci.. Ufa il fuco ‘della

menta, edellabettonica, e fuggidi mangiar tonina, ed slre -

forte di pefd falati, perché in quefto mefe. generano rogna.
M 4 G G 1.9«
EL Mefedi Maggio lavati fpefle volte la facciz, e non,
ufar cibi caldi, ‘e fatti cavar del fangue dalla vena del fe-
gato . Non mangiar tefte né piedi d’aleune animale, per gli
umori dell’etbe . che efli mangiano, e per alcyne infermitd che
patifcono . Bevi del firco dell’abfinthio , ovvero del vino accons
ciato con effo, e mangia delle rdici del ﬁnocchxo
G r UG N O. .
NEL Mefe di Giugno bevi ottimi vini, ed alcuna volta
bevi un poco di vin biance a digiuno perché purga le
eolere . Mangia delle latuche con J’ aeeto, ‘Pache fon buone
a gli nmori, che difcendono nelle reni. thi leggten, $
fempre levati con fame della tavols, ¢ lamamna a buon’ors

’

v
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. T L UG L 1 O. -
NEI. Mefe di Luglio fii temperato nell’ufar con donne,
e non ti far cavar fangue, né pigliar medicine. Ulz I
mattina a2 digiuno. di mangiar un poco &i falvia, ed un po-
co di ruta con un bocon di pane, e bevi dell’acqua adigiu-
no, perché eftingue I’ ardore della colera, etempera il corpo, ™
Ufa 1n tatte le vivande agrefta perché rinfrefca, e pochi ffuni ..
. . A 6 0 § T.O. -
EL Mefe d’ Agofto ufa cibi’, e vinibrufchi, e non man-
giar cavoli perché generano melanconis , ed inducons
tebri alli uomini. Ufa della falvia in tutti i cibi, perche &
utiliffima al corpo, e con li meloni, i quali mangierai parcs-
mente, bevi vini buoni, e gagliardi. Il tuo cibo fia polls-
flrelli, e carne di vitello, i quali fono rinfrefcativi.
. S ET T E M B R E. ‘
“TEL_Mefe di Settembre mangia che cibiti pisce perché in
4 quefto mefe ogni cofa ¢ in fua natura. E perché all’
ors fi entra nell’Autuno, fa uns leggicra purgazione, piglian.
do un poco di fiori di caffia per lenire il eorpo e confortare
l1a natura, e quefto hai da fare per poterti confervar fano nel
feguente verno; ed ufa nelle mineftre polveri cordiali.
. O T T O B R E.
EL Mefe d'Ottobre bevi vini nuovi , ¢ mangia cibi
frefchi, a digiuno bevi dellatte di capra, perché chia-
ntica il fangue, purifica il polmone . Ufa di mangiar tortadi
pomi con zucchero , perché confprta efla lo ftomaco, e non
lavar il capo’ in quefto Mefe.
» ° N OVEMBR R E.
EL Mefe di Novembre fuggi i bagni perché all’ora il fangue
¢ riftretto nell’ arterie del corpo, ed i bagni ti gene-
rarebbono commozione di umori. Mangia de i cardi, e delle
tartuffole , e delle conchilie di mare, perché in quefto Mefe Ie
dette cofe fon buone, ¢ non nuocono. Non andar fuor dica-
fa la mattina per tempo, perché I’ acre, caliginofo molto of-
fende la tefta, ma afpetta che il Sole fiz un poco alto.
D ECE M B R E.
EL Mefe di Decembre mangia mineftra di cavoli, ¢ delle
cipolle cotte in infalata, e mangia peri, ¢ pomi cotti
dopo il pafto . Mangia capretti ¢ caponi , ed ogni forte di
uccelli eccetto acquatili. Non andar fuor di cafa la notte fee
g : non



A

“PARTE TERZA. -~ 34¢
mon per gfan neceflita, perché ’aere:umido. della notte mo{a
to nuoce a i corpi umani. Mangia delle radici del petrofeli-
no, perché molto confortano lo ftomaco, ¢ mangia delle rap-

cotte .fotto la cenere. Non mangiar carni di porce perche
fono treppo umide.. - S
Regola mirabile e modo di pigliar il begno fanto per guavire del mak
Pyanoefe,si vecchio come nuovo, ptr effirpare tuste ls piaghe,gomess,
ed :altri [egni ¢ dolovi , facends quafs vingiovenire il paziente ..
Se tu hai il mal Francefe, prima purgati col configlio pe-
»> del Medico, ed in tempo pili accommodato che fi puo,
nel fcemar della Luna, o di Aprile, o di Settembre piglian-
de pet. fei giorni continovi ogai mattina un firoppo fatto a,
queflo moda., . - :
. Séroppo..

~ Piglia firoppo: di: fumoterre compofto: once: i. firoppe acetofo
femplice, ¢ firoppo di bugloffa, ana oncia mez, acquadilu-
poli, ed acqua di fumoterre, ana-once' i. , e mefcolali infieme.

Nel fettimo giorno, eflendo: la Luna in huon fegno , piglia
la fegueate medicina.. .

’ Medicina .

Piglia diacatholicon ,. e: polpa di caffia novamente eftratta ana.
dramme feir, ¢ con zucchero fanne bocconi... E dapoi- due ore.
pighia once fei del feguente decotto. .

. Decotto-. Lo

Piglia polipodio quercino frefco: oncin meza ,. fogliedi frenns
dramme tre paflule oncia meza , anifi dramme due, cime di fu-
maseire’ un manipolo, feorze.di mirabolani, ed eboli indici, ana
dramme due, epitimo dramme due, fieri di viole , e di bugloflz
ana pugno uno, e fanne il decotto fin-alla confumazione della
terza parte, poi indolcilo con zucchero, o firoppe- violato..

Dapoi, che tu. farai purgato con le fopra dette compofizio-
ni ti ripoferai il feguente gierna, ricevendo fele- un criftero.
lavativo , e il gierno fubito feguente comincierai a bevere I'ac- .
qua del legne fanto la quale ft fara all’infraferitto- modo

Lacqna del legno fanto ..
. Piglia una libra di legno fanto buono, e bea. trito al torno,

e mettilo con dieci libre d’acqua in una pignatta nuova di

terra, e fallo ben bollire a fuoco di- carbone, tanto che fifce:

mi la quarta parte o poco piti,mefcolandolo fpeflo con una coc-

*chiara di legno nuova, e fpiumandolo, ¢ conferva la Spiuma,
che
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che farh, perché I'hai da adeperar ad ungere le piaghe . Dapoi,
che l’:iequap fera bollita a fofﬁdﬂnza.'hvgh dal &ozg,e&alah;
¢ confervala in un fiafco di vetro ben netto , e ben chiufo; ed i}
legno cotto sha da gittar via, perche non hapiil virtdl, ¢ acqua
non s’ha da confervar pin ditre giorni, per averla fampre frefca.
1l tegno quanto ¥ pik freko, & migliose, epereffer buono vaol
_ effesre del tronies, o almena de i rami groffi), che abbiano den«
tro anima, e di color taneto ofkuro, ¢ ben fpeﬂ'o, ¢ pouderafo.
Come tu vuoi incomipciar 2 bever ’acqua eatra in unacamera
ben ferrata di medo che d niuna parte vi entri aria , ed ivi fta ben,
. coperto, talché tu mon patifes freddo alcuno, né ufcir della car -
mera, fin che tu non abbi pigliata la feconda purgazione.Qgni
mattina nell’aurora pjglia oncie otto della detta acqua tepida,e
poi copriti bene, e cerca didormire, e difudare ftando cosi in
letto per fpazio di due are . Duapoi che tu averai dormito,fatti
afciugare il fudore fc farai fudato, dapoi ti potrai levare fetu
vorrar, ¢ veftirti, ¢ pafleggiar alquanto per lacamera han fivaccan-
doti perd . Due ore poi avanti il mezo gior